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Important Safety

Always read these instructions carefully and retain for
future reference.

Before using for the first time, remove all packaging
and any labels, (the labels on the base of the
appliance and and warning labels should not be
removed). Wash the parts - see cleaning.

If the plug or cord is damaged it must, for safety
reasons, be replaced by Kenwood or an authorised
Kenwood repairer in order to avoid a hazard.

DO NOT process hot ingredients.

Do not operate your appliance for longer than

the times specified below without a rest period.
Processing continuously for longer periods can
damage your appliance.

Function/ Maximum Rest Period
Attachment Operation Between
Time Operations
Beaters 6 mins
: Unplug the
Kneaders S mins appliance and allow
Heavy cake to cool down for
Mmixes 15 minutes
Bread doughs

Never put the handmixer body in water or let the
cord or plug get wet.

Always keep fingers, hair, clothing and utensils away
fromm moving parts.

Never let the cord touch hot surfaces or hang down
where a child could grab it.

Never use a damaged handmixer. Get it checked or
repaired: see ‘Service and Customer Care’.

Never use an unauthorised attachment.

Always switch off the appliance and disconnect
from the power supply, if it is left unattended, before
assembling, disassembling or cleaning.

Appliances can be used by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they understand the
hazards involved.

Misuse of your appliance can result in injury.

The rated power is based on the chopper attachment.
Other attachments may draw less power.

This appliance shall not be used by children. Keep the
appliance and its cord out of reach of children.
Children should be supervised to ensure that they do
not play with the appliance.
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® Only use the appliance for its intended domestic use.
Kenwood will not accept any liability if the appliance
is subject to improper use, or failure to comply with
these instructions.

Power Consumption

® \With the speed selector in the OFF ‘O’ position the
appliance is in OFF Mode.

® Automatic switching to OFF Mode: Not applicable.

® OFF Mode: <0.3W.

Storage Mode

® Always fit the appliance in the storage compartment
securely before carrying it by the handle.

® Never use the kneaders with the beaters in storage
mode.

Plug and Fuse Information

Before plugging in

® Make sure your electricity supply is the same as the one shown
on the underside of the power unit.

Important - Plug and Fuse Information

® The wires in the cord are coloured as follows:
Blue = Neutral, Brown = Live.

® |f the plug is cut off it must be DESTROYED IMMEDIATELY. An
electric shock hazard may arise if an unwanted non-rewireable
plug is inadvertently inserted into a socket outlet.

® |f the plug supplied with your appliance has a fuse fitted and the
fuse fails it must be replaced with one of the same rating.

Note:

® For non-rewireable Plug Type G the fuse cover MUST be refitted
when replacing the fuse. If the fuse cover is lost then the plug
must not be used until a replacement can be obtained. The
correct fuse cover is identified by colour and a replacement
may be obtained from your Kenwood Authorised Repairer (see
Service).

ali
-

| ]
Plug Type G

® This appliance conforms to EC Regulation 1935/2004 on
materials and articles intended to come into contact with food.

Cleaning

® Always switch off, unplug and remove the beaters or
kneaders before cleaning.
® Never put the handmixer body in water or let the
cord or plug get wet.
® Never use abrasives to clean parts.
4






Parts List

QEOOO®EO

Speed Selector

Tool Eject Button

Cord Wrap

Beater Storage Sockets
Beaters

Kneader with Collar
Kneader

PG OO

Measuring Spoon
Storage Mode Release
Button

Carry Case

Case Cord Wrap
Kneader Storage







Remove the cord from the case cord wrap..

Press the storage mode release button and lift off the carry case
and lift out the measuring spoon.

Unwrap the cord.

Remove the beaters from their storage position.

Remove the kneaders from the storage position.




To Use Your Hand Mixer

Usage Diagrams and Usage Instructions




Important

To avoid overloading your mixing bowl, select one of an
appropriate size.

When using the kneaders check that the kneader with the
metal collar is correctly fitted into the O socket.

Kneaders only - when making bread dough we recommend
that the dough load does not exceed 4509 flour.

Note: Use the kneaders to bring the ingredients together only.
Knead the dough by hand.

O U1 A WN

Insert the beaters or kneaders and push until a positive click is
felt.

Add ingredients to a bowl of an appropriate size.

Plug in.

Place the beaters into the bowl.

Select the required speed from 1 (slowest) to 5.

When the mixture has reached the desired consistency, return the
speed selector to the off ‘O’ position and then lift the beaters out
of the bowl.

To remove the beaters, make sure the speed selector is in the
off ‘O’ position and unplug the handmixer. Press the tool release
button. Hold onto the beater shafts when ejecting the tools.

Note: The tool release button will only work when the speed selector
is in the off position.

Hints and Tips

As the mixture thickens, increase the speed.

If the machine starts to slow or labour, increase the speed.

When creaming for cake mixtures, use butter or margarine at
room temperature or soften before use.

Large quantities and thick mixtures may require a longer mixing
time.

When whipping cream, use of a high-sided bowl is recommended
to minimise splashing.

Switch it off as soon as you have got the right consistency.



Usage Chart

I g |~

(MAX)

Y\

% 200-500 m 5 2

4-8°C
S gas od ]| - |
= x3 200g 420 ml
x4
N .
360 g 180 g
O
300g 1.25 kg

(Mins)

2-3

450 g 250 ml

Optional Attachment (not supplied in pack)
Optional Chopper Acessory - refer to ‘Service and Customer Care’
section. Accessory may not be available in every country.

Recipe

Pizza Dough
2509 Flour

15g Qil

49 Salt

49 Yeast

1509 Warm Water

Add the ingredients to an appropriately sized bowl and knead for 2
minutes on maximum speed. Increase slowly from speed 1to speed 5..
Transfer to a floured surface and knead by hand for 5 - 10 minutes.
Prove in a warm place until doubled in size.

1



Storage Mode

Usage Diagrams and Usage Instructions

12



NwWw N

Return the kneaders to the clips in the top of the carry case.
Fit the beaters into their storage position.

Wrap the cord around the unit into the cord wrap gap.

Place the carry case cover over the unit, ensuring the power
cord is exiting at the back of the unit through the slot.

Wrap the cord around the cord wrap on the back of the carry
case.

Fit the measuring spoon to the end, pushing into place until it
clicks.

Service and Customer Care

If you experience any problems with the operation of

your appliance, before requesting assistance refer to the
‘Troubleshooting Guide’ section in the manual or visit
www.kenwoodworld.com.

Please note that your product is covered by a warranty, which
complies with all legal provisions concerning any existing
warranty and consumer rights in the country where the
product was purchased.

If your Kenwood product malfunctions or you find any defects,
please send it or bring it to an authorised KENWOOD Service
Centre. To find up to date details of your nearest authorised
KENWOOD Service centre visit www.kenwoodworld.com or
the website specific to your Country.

Designed and engineered by Kenwood in the UK.
Made in China.

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL OF THE
PRODUCT IN ACCORDANCE WITH THE EUROPEAN DIRECTIVE
ON WASTE ELECTRICAL AND ELECTRONIC EQUIPMENT
(WEEE)

At the end of its working life, the product must not be disposed of
as urban waste.

It must be taken to a special local authority differentiated waste
collection centre or to a dealer providing this service.

13




Troubleshooting Guide

Problem

Cause

Solution

Handmixer does
not operate.

No power.

Check appliance is plugged
in.

Kneader with
collar cannot
be inserted into
socket.

Fitting kneader to
wrong socket

The kneader with the collar
will only fit into the
socket.

Handmixer
starts to slow

Speed selected
too low.

Increase speed.
Refer to recommended

remove tools
from sockets.

not in 'O’ position.

or labour during | Recommended usage chart for speeds and
processing. quantity quantities to process.
exceeded. Do not operate for longer
than 3 minutes without a
15 minute rest period with
doughs or heavy cake
mixes.
Excessive Speed selected Select a lower speed
splashing too high. initially and increase as the
or flour mixture thickens.
spray during Bowl too shallow Select an appropriate sized
processing. or too small for mixing bowl.
ingredients being
processed.
Unable to Speed selector To remove the tools, make

sure the speed selector

is in the OFF “O” position
and unplug the handmixer.
Press the tool release
button.
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Belangrijke veiligheidsinformatie

® Deze instructies altijd aandachtig lezen en bewaren
voor toekomstig gebruik.

® Verwijder al het verpakkingsmateriaal en alle labels
alvorens dit product voor de eerste keer te gebruiken
(de labels aan de onderkant van het apparaat en
waarschuwingslabels mogen niet worden verwijderd).
Was de onderdelen - zie Reiniging.

® Als de stekker of het snoer beschadigd is, moet het
om veiligheidsredenen door Kenwood of een door
Kenwood geautoriseerd reparatiebedrijf vervangen
worden, om gevaar te voorkomen.

® \Verwerk geen hete ingrediénten.

® Gebruik uw apparaat nooit langer dan hieronder staat
aangegeven zonder een pauze. Als u het apparaat
langere tijd zonder pauze gebruikt, kan dat schade

veroorzaken.
Functie / Maximale Pauze tussen twee
hulpstuk inschakeltijd inschakelingen
Kloppers 6 minuten | Haal de stekker uit
Deeghaken 3 minuten het stopcontact en
Zware taartmix laat het apparaat 15
Brooddeeg minuten afkoelen

® Plaats de handmixer nooit in water en laat het snoer
of de stekker nooit nat worden.

® Vingers, haar, kleding en keukengerei altijd uit de
buurt van bewegende onderdelen houden.

® |aat het snoer nooit in aanraking komen met hete
opperviakken en laat het niet naar beneden hangen
waar een kind erbij kan.

® Gebruik nooit een beschadigde handmixer. Laat het
apparaat nakijken of repareren: zie Onderhoud en
klantenservice.

® Gebruik nooit een ongeautoriseerd hulpstuk.

® /et het apparaat altijd uit en trek de stekker uit het
stopcontact als het apparaat onbeheerd is, ge(de)
monteerd of gereinigd wordt.

® Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met
verminderde lichamelijke, sensorische of geestelijke
capaciteiten of gebrek aan ervaring en kennis mits ze
onder toezicht staan of instructie hebben gekregen
over het veilige gebruik van het apparaat, en de
betrokken risico’s begrijpen.

® Misbruik van dit apparaat kan persoonlijk letsel
veroorzaken.
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® Het nominale vermogen is gebaseerd op het hak-
accessoire. Andere accessoires trekken mogelijk
minder stroom.

® Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt.
Houd het apparaat en het snoer buiten het bereik van
kinderen.

® Op kinderen moet toezicht gehouden worden om er
zeker van te zijn dat ze niet met het apparaat spelen.

® Gebruik het apparaat alleen voor het huishoudelijke
gebruik waarvoor het is bedoeld. Kenwood kan
niet aansprakelijk worden gesteld in het geval dat
het apparaat niet correct is gebruikt, of waar deze
instructies niet worden opgevolgd.

Stroomverbruik

® Met de snelheidsschakelaar in de stand UIT ‘O’ staat
het apparaat in de UIT-modus.

® Automatisch overschakelen naar de UIT-modus: niet
van toepassing.

® UIT-modus: <0,3 W.

Opbergstand

® Het apparaat altijd veilig in het opbergvak plaatsen
alvorens het aan het handvat te dragen.

® De deeghaken nooit gebruiken als de kloppers in de
opbergopeningen zitten.

Voor u de stekker in het stopcontact
steekt

® Zorg dat het voltage gelijk is aan wat aan de onderkant van uw
handmixer wordt aangegeven.

® Dit apparaat voldoet aan EG Verordening 1935/2004
inzake materialen en voorwerpen die bestemd zijn om met
levensmiddelen in contact te komen.

Reiniging

® Schakel het apparaat altijd uit, haal de stekker uit het
stopcontact en verwijder de kloppers of deeghaken
voordat u het apparaat schoonmaakt.

® Plaats de handmixer nooit in water en laat het snoer
of de stekker nooit nat worden.

® Gebruik geen schuurmiddelen om de onderdelen te
reinigen.
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Onderdelenlijst

(@ Snelheidsschakelaar (@ Deeghaak

@ Ontgrendelingsknop voor Maatlepel
hulpstukken @ Knop ‘Vrijgave

@ Opening om snoer te opbergstand’
wikkelen Draagkoffer

@ Openingen om kloppers op @ Snoerklem op de koffer
te bergen @ Opbergvak voor

@ Kloppers deeghaken

®

Deeghaak met kraagje

19






Haal het snoer uit de snoerklem op de koffer.

Druk op de knop om de opbergstand vrij te geven, til de
draagkoffer eraf en til de maatlepel eruit.

Wikkel het snoer af.

Verwijder de kloppers uit de opbergopeningen.
Verwijder de deeghaken uit het opbergvak.

21




Het gebruik van uw handmixer

Gebruiksdiagrammen en gebruiksaanwijzing

22



Belangrijk

Om te voorkomen dat uw mengkom te vol raakt, kiest u een
kom met de juiste afmeting.

Wanneer u de deeghaken gebuikt, controleer dan dat de
deeghaak met de metalen kraag op juiste wijze in de opening
O is geplaatst.

Alleen voor deeghaken - bij het bereiden van brooddeeg raden
we u aan het apparaat te belasten met deeg dat niet meer dan
450 g bloem bevat.

Let op! Gebruik de deeghaken alleen om de ingrediénten te
mengen. Kneed het deeg met de hand.

O A WN

Steek de kloppers of deeghaken in de mixer en duw totdat u een
duidelijke klik voelt.

Doe de ingrediénten in een kom van de juiste grootte.

Steek de stekker in het stopcontact.

Houd de kloppers in de kom.

Selecteer de gewenste snelheid van 1 (langzaamst) tot 5.
Wanneer het mengsel de gewenste consistentie heeft bereikt,
zet u de snelheidsschakelaar in de stand ‘O’ (UIT) en tilt u de
kloppers uit de kom.

Om de kloppers te verwijderen, zet u eerst de
snelheidsschakelaar in de stand ‘O’ (UIT) en haalt u de stekker
van de mixer uit het stopcontact. Druk op de ontgrendelingsknop
om het hulpstuk te verwijderen. Houd de kloppers aan hun assen
vast wanneer u ze verwijdert.

Let op! De ontgrendelingsknop voor hulpstukken werkt alleen
wanneer de snelheidsschakelaar in de stand UIT staat.

Tips

® Verhoog de snelheid als het mengsel dikker wordt.

® Als het apparaat langzamer begint te draaien of te hard moet
werken, verhoogt u de snelheid.

® Als u cakemix gaat kloppen, gebruik dan boter of margarine op
kamertemperatuur of laat die zacht worden alvorens deze te
gebruiken.

® Grote hoeveelheden en dikke mengsels moeten misschien langer
worden gemengd.

® Als u slagroom klopt, wordt het gebruik van een diepe kom
aangeraden om zo min mogelijk te spatten.

® Schakel het apparaat uit zodra u de juiste consistentie hebt

bereikt.
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Tabel voor aanbevolen gebruik

0$ a &

(MAX)

% 200-500 m 5 2

4-8°C
S aiod Q] - |
S x3 200g 420 ml
@ <
-
1-5 6
360 g 180 g
O
300 ¢g 1,25 kg
% (Min.)
& o>

450 g 250 ml

Optioneel hulpstuk (niet meegeleverd)
Optioneel hakker-accessoire: zie ‘Onderhoud en klantenservice’. Het
accessoire is mogelijk niet in elk land verkrijgbaar.

Recept

Pizzadeeg
250 g bloem
15 g olie
4 g zout
4 g gist
150 g warm water
Doe de ingrediénten in een kom van de juiste grootte en kneed
gedurende 2 minuten op maximale snelheid. Verhoog de snelheid
langzaam van snelheid 1 tot snelheid 5.
Strooi wat bloem op het werkopperviak en kneed het deeg 5-10
minuten met de hand. Laat de deegbal op een warme plek rijzen tot
die twee keer zo groot is.
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Opbergstand

Gebruiksdiagrammen en gebruiksaanwijzing
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Plaats de deeghaken weer in de klemmen in de bovenkant van
de draagkoffer.

Steek de kloppers in hun opbergopeningen.

Wikkel het snoer in de daarvoor bestemde opening om het
apparaat.

Plaats het deksel van de draagkoffer over de mixer; let er hierbij
op dat het netsnoer door de spleet uit de achterkant steekt.
Wikkel het snoer om de snoerklem aan de achterkant van de
draagkoffer.

Duw de maatlepel aan het uiteinde op zijn plaats tot u een klik
hoort.
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Onderhoud en klantenservice

® Als u problemen ondervindt met de werking van de machine,
raadpleegt u de informatie onder ‘Problemen oplossen’ in deze
handleiding of gaat u naar www.kenwoodworld.com.

® Dit product is gedekt door een garantie die voldoet
aan alle wettelijke regels voor bestaande garanties en
consumentenrechten die gelden in het land waar het product
is gekocht.

® Als uw Kenwood product niet goed functioneert of als
u defecten opmerkt, kunt u het naar een erkend Service
Center van KENWOOD sturen of brengen. Voor informatie
over het KENWOOD Service Center in uw buurt gaat u naar
www.kenwoodworld.com of naar de specifieke website in uw
land.

® Ontworpen en ontwikkeld door Kenwood in het VK.
® Vervaardigd in China.

BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR DE JUISTE VERWIJDERING
VAN HET PRODUCT VOLGENS DE EUROPESE RICHTLIJN
BETREFFENDE AFGEDANKTE ELEKTRISCHE EN
ELEKTRONISCHE APPARATUUR (AEEA)

Aan het einde van de levensduur van het product mag het niet
samen met het gewone huishoudelijke afval worden verwerkt. Het
moet naar een speciaal centrum voor gescheiden afvalinzameling
van de gemeente worden gebracht, of naar een verkooppunt dat
deze service verschaft.
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Problemen oplossen

Probleem Oorzaak Oplossing
Handmixer Geen stroom. Controleer of de stekker in
werkt niet. het stopcontact zit.

Deeghaak met
kraagje kan niet
in de opening
geplaatst
worden.

Deeghaak wordt
in de verkeerde
opening geplaatst.

De deeghaak met het
kraagje past alleen in de

O opening.

Handmixer
draait langzaam
of moeizaam
tijdens gebruik.

Gekozen snelheid
is te laag.
Aanbevolen
hoeveelheid is
overschreden.

Hogere snelheid instellen.
Zie tabel aanbevolen
gebruik voor snelheden
en hoeveelheden die
verwerkt kunnen worden.
Niet langer dan 3 minuten
laten draaien voor deeg
of zware cakemixen en
vervolgens een kwartiertje
laten afkoelen.

Veel spatten
of bloem vliegt
rond tijdens
gebruik.

Gekozen snelheid
is te hoog.

Kom is te laag of
te klein voor de
ingrediénten.

Start met een lagere
snelheid en verhoog deze
wanneer het mengsel
dikker wordt.

Gebruik mengkom met
juiste omvang.

Kan hulpstukken
niet uit de
openingen
verwijderen.

Snelheidsschakelaar
staat niet in
‘O’-stand.

Om hulpstukken te
verwijderen moet de
snelheidsschakelaar in de
UIT-stand (‘O’) staan en de
stekker van de handmixer
uit het stopcontact
gehaald worden. Druk op
de ontgrendelingsknop
voor de hulpstukken.
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Consignes de sécurité importantes

® | isez toujours ces instructions avec attention
et conservez-les pour pouvoir les consulter
ultérieurement.

® Avant la premiere utilisation, retirez tous les
emballages et les éventuelles étiquettes, (les
étiquettes sur la base de I'appareil et les étiquettes
d’avertissementet ne doivent pas étre retirées). Lavez
les pieces : voir la section consacrée au nettoyage.

® Sjle cordon ou la prise sont endommagés, il faut
les faire remplacer, pour des raisons de sécurité, par
Kenwood ou un réparateur agréé par Kenwood pour
éviter tout accident.

® Ne pas mixer d'ingrédients chauds.

® N'utilisez pas votre appareil pendant plus de temps
que celui spécifié ci-dessous sans période d’'arrét. Si
vous l'utilisez pendant de plus longues périodes, vous
risquez d’endommager I'appareil.

Fonction/ Temps Temps d’arrét
accessoire d'utilisation entre les
maximal utilisations
Fouets 6 minutes )
. Débranchez
Crochets $ minutes l'appareil et
Apetn\sseﬁurs laissez refroidir
Pates a gateau pendant
epalsses 15 minutes

Pates a pain

® Ne plongez jamais le corps du batteur dans I'eau et ne
mouillez jamais le cordon d’alimentation ou la prise.

® Eloignez toujours les parties de votre corps, vos
cheveux, bijoux, vétements et accessoires des piéces
mobiles.

® Ne laissez jamais le cordon au contact de surfaces
chaudes ou pendre de telle facon gu’'un enfant puisse
s’en saisir.

® N'utilisez jamais un batteur électrique endommagé.
Faites-le vérifier ou réparer : voir « Service aprés-
vente ».

® N'utilisez jamais un accessoire non recommandeé.

® [Eteignez toujours I'appareil et débranchez-le de
'alimentation s’il est laissé sans surveillance, avant
d’installer ou de retirer les accessoires ou de le
nettoyer.

® | es appareils peuvent étre utilisés par des personnes
dont les capacités physiques, sensorielles ou
mentales sont diminuées, ou qui ne disposent pas des
connaissances ou de I'expérience nécessaires si
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elles ont été formées et encadrées pour l'utilisation
des appareils, et si elles ont conscience des risques
encourus.

® Toute mauvaise utilisation de votre appareil peut étre
source de blessures.

® | a puissance nominale est basée sur les données du
hachoir. Autres accessoires peuvent demander moins
d’énergie.

® Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants.
Veuillez garder 'appareil et le cordon hors de portée
des enfants.

® | es enfants doivent étre surveillés afin qu’ils ne
puissent pas jouer avec cet appareil.

® N’employez l'appareil gu’a la fin domestique prévue.
Kenwood décline toute responsabilité dans les cas
oU l'appareil est utilisé incorrectement ou que les
présentes instructions ne sont pas respectées.

Consommation électrique

® |orsque le sélecteur de vitesse est en position OFF ‘O’,
I'appareil est en mode OFF.

® Passage automatigue en mode OFF : Sans objet.

® Mode OFF : <0,3 W.

Mode rangement

® Placez toujours 'appareil dans le compartiment de
rangement de facon sécurisée avant de le porter par la
poignée.

® N'utilisez jamais les crochets pétrisseurs lorsque les
batteurs sont en mode rangement.

Avant de brancher ’appareil

® Assurez-vous gue votre alimentation électrique correspond a
celle qui est indiquée au dos de votre batteur électrique.

® Cet appareil est conforme au réglement 1935/2004 de la CE sur
les matériaux et les articles destinés au contact alimentaire.

Nettoyage

® \/cillez a toujours éteindre et débrancher I'appareil
et a retirer les fouets ou crochets pétrisseurs avant le
nettoyage.

® Ne plongez jamais le corps du batteur dans I'eau et
ne mouillez jamais le cordon d’alimentation ou la prise.

® N'utilisez jamais d’abrasifs pour nettoyer les éléments.
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Liste des éléments

@@ OO

Sélecteur de vitesse
Bouton d’éjection de I'outil
Enrouleur du cordon
Emboiture de rangement
du batteur

Fouets

Crochet pétrisseur avec
collier

33
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Crochet pétrisseur
Cuillere de mesure
Boutton de déverrouillage
du mode rangement
Couvercle de transport
Enrouleur du cordon dans
le couvercle

Rangement des crochets
pétrisseurs
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Configurer votre batteur electrique

Diagrammes et instructions d’utilisation
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IN

Retirez le cordon de I'enrouleur de cordon du couvercle.
Appuyez sur le bouton de déverrouillage du mode de rangement
et retirez le couvercle de transport et retirez la cuillere de
mesure.

Déroulez le cordon.

Retirez les batteurs de leur position de rangement.

Retirez les crochets pétrisseurs de leur position de rangement.
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Utilisation de votre batteur électrique

Diagrammes et instructions d’utilisation
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Important

Pour éviter de surcharger votre bol de mélange, choisissez-en
un de taille adaptée.

Lors de l'utilisation des crochets pétrisseurs, vérifiez que celui
muni d’un collier métallique est correctement inséré dans
I'emboiture O .

Uniguement pour les crochets pétrisseurs - lors de la
préparation de pate a pain, il est recommandé que la charge
de pate n'excéde pas 450 g de farine.

Remarque : utilisez les crochets pétrisseurs uniguement pour
rassembler les ingrédients. Pétrissez la pate a la main.

O U1 A WN

Insérez les batteurs ou les crochets pétrisseurs et poussez
jusqu’a ce gque vous sentiez le déclic d'enclenchement.

Versez les ingrédients dans un bol de taille appropriée.
Branchez.

Placez les batteurs dans le bol.

Sélectionnez la vitesse souhaitée de 1 (la plus lente) a 5.
Lorsgue le mélange a atteint la consistance souhaitée, ramenez
le sélecteur de vitesse en position d’'arrét “O”, puis retirez les
batteurs du bol.

Pour retirer les batteurs, vérifiez que le sélecteur de vitesse

est en position d’arrét “O” et débranchez le batteur electrique.
Appuyez sur le bouton de dégagement de 'outil. Tenez les axes
des batteurs lors de I'éjection des outils.

Remarqgue : le bouton de dégagement de l'outil ne fonctionne que
lorsque le sélecteur de vitesse est en position d’arrét.

Conseils et astuces

Au fur et a mesure que la préparation épaissit, augmentez la
vitesse.

Si vous entendez votre appareil forcer ou ralentir, augmentez la
vitesse.

Pour les mélanges de gateaux, utilisez du beurre ou de la
margarine a température ambiante ou ramollissez-les avant de les
utiliser.

Le temps de mélange peut s’avérer plus long dans le cas de
grandes quantités et de mélanges épais.

Lorsgue vous faites de la creme fouettée, il est recommandé
d’utiliser un bol a bords élevés pour limiter les éclaboussures.
Eteignez-le dés que vous avez obtenu la consistance souhaitée.
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Tableau d’utilisation

g | B |28

(MAX)

V'

% 200-500 m 5 2

4-8°C
S aiod Q] - |
= x3 200g 420 ml
= -
-
1-5 6
360 g 180 g
O
300 ¢g 1,25 kg
% (Mins)
& o>

450 g 250 ml

Accessoire en option (non fourni dans I’emballage)
Accessoire hachoir en option - voir la section « Service aprés-vente ».
’'accessoire n'est pas obligatoirement disponible dans tous les pays.
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Recette

Pate a pizza
250 g de farine

15 g d’huile

4 g Sel

4 g Levure

150 g d’eau chaude

Ajoutez les ingrédients dans un bol de taille appropriée et pétrissez
pendant 2 minutes a vitesse maximale. Passez lentement de la
vitesse 1 a la vitesse 5.

Transférez sur une surface farinée et pétrissez a la main pendant 5 a
10 minutes.

Laissez lever dans un endroit chaud jusqu’a ce que le volume ait
doublé
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Mode rangement

Diagrammes et instructions d’utilisation

40



Remettez les crochets pétrisseurs dans les clips situés sur le
dessus du couvercle de transport.

Mettez les batteurs dans leur position de rangement.

Enroulez le cordon autour de I'appareil dans la rainure prévue a
cet effet.

Placez le couvercle de transport sur 'appareil, en veillant a ce
que le cordon d’alimentation sorte bien a I'arriere de I'appareil
par la fente.

Enroulez le cordon autour de I'enrouleur de cordon situé au dos
du couvercle.

Placez la cuillere de mesure a I'extrémité, en la poussant jusqu’a
ce qu’elle s’enclenche.

Service aprés-vente

Si vous rencontrez des problémes lors de I'utilisation de votre
appareil, reportez-vous a la section « Guide de dépannage » de
ce manuel ou consultez la page www.kenwoodworld.com avant
de contacter le service aprés-vente.

N’oubliez pas que votre appareil est couvert par une garantie,
qui respecte toutes les dispositions légales concernant les
garanties existantes et les droits du consommateur dans le
pays ou vous avez acheté le produit.

Si votre appareil Kenwood fonctionne mal ou si vous trouvez
un guelcongue défaut, veuillez 'envoyer ou I'apporter a un
centre de réparation KENWOOD autorisé. Pour trouver des
détails actualisés sur votre centre de réparation KENWOOD le
plus proche, veuillez consultez www.kenwoodworld.com ou le
site internet spécifique a votre pays.

Congu et développé par Kenwood au Royaume-Uni.
Fabrigué en Chine.

AVERTISSEMENTS POUR L’ELIMINATION CORRECTE DU
PRODUIT CONFORMEMENT AUX TERMES DE LA DIRECTIVE
EUROPEENNE RELATIVE AUX DECHETS D’EQUIPEMENTS
ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES (DEEE).

les déchets urbains.
Le produit doit étre remis a I'un des centres de collecte sélective

assurant ce service.

Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas étre éliminé avec

prévus par 'administration communale ou auprés des revendeurs
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Guide de dépannage

Probléeme Cause Solution

Le batteur Pas d’alimentation | Vérifiez que l'appareil est
électrique ne électrique. bien branché.

fonctionne pas.

Le crochet Le crochet Le crochet pétrisseur avec

pétrisseur avec
collier ne rentre
pas dans l'orifice.

pétrisseur est
inséré dans le
mauvais orifice.

collier ne rentre que dans
l'orifice O

Le batteur La vitesse Augmentez la vitesse.
électrique sélectionnée est Voir le tableau des conseils
ralentit ou trop faible. d’utilisation pour connaitre
peine a tourner La quantité les quantités et vitesses a
pendant le recommandée a utiliser.
mixage. été dépassée. Ne faites pas tourner
'appareil pendant plus de
3 minutes et laissez
'appareil refroidir 15
minutes avant de le
relancer pour les pates a
cuire et les mélanges pour
gateaux lourds.
Projections La vitesse Sélectionnez une vitesse
excessives de sélectionnée est moins importante au
liguides ou de trop forte. départ, puis augmentez la

farine lors du

vitesse au fur et a mesure

mixage. que le mélange s’épaissit.
Le bol n'est pas Sélectionnez un bol de
assez profond taille adaptée.
ou il est trop
petit pour les
ingrédients a
mixer.

Impossible Le sélecteur de Pour retirer les ustensiles,

de retirer les
ustensiles des
orifices du bloc
moteur.

vitesse n'est pas
sur Arrét (O).

veillez a ce que le sélecteur
de vitesse soit bien en
position Arrét (O), et
débranchez le batteur a
électrique.

Appuyez sur le bouton de
déblocage des ustensiles.
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Wichtige Sicherheitshinweise

Diese Anleitungen bitte unbedingt grindlich
durchlesen und zur spateren Bezugnahme
aufbewahren.

Vor dem ersten Gebrauch die gesamte Verpackung
und unnotige Etiketten entfernen. (Die Etiketten am
Boden des Gerats und etwaige Warnaufkleber sollten
nicht abgenommen werden.) Die Teile spllen, siehe
,Reinigung®,

Falls Stecker oder Netzkabel beschadigt sind, missen
sie aus Sicherheitsgrinden von Kenwood oder

einer autorisierten Kenwood-Kundendienststelle
ausgetauscht werden, um Gefahren zu vermeiden.
Keine heiRen Zutaten verarbeiten.

Das Gerat nicht ohne Ruhezeit langer als

unten angegeben betreiben. Bei ld&ngerem,
ununterbrochenem Betrieb kann Ihr Gerat Schaden
nehmen.

Funktion/ Maximale Ruhezeit zwischen
Aufsatz Betriebszeit Betriebsphasen
Ruhrbesen 6 Minuten Gerat vom
Knethaken 3 Minuten Netzstrom
Schwerer trennen und 15
Kuchenteig Minuten abkUhlen
Brotteig lassen.

Tauchen Sie den Handmixer niemals in Wasser ein -
Netzkabel und Stecker durfen nie nass werden.
Finger, Haare, Kleidung und Utensilien immer von
beweglichen Teilen fernhalten.

Netzkabel niemals mit hei3en Oberflachen in
BerUhrung bringen oder in Reichweite von Kindern
herunterhdngen lassen.

Benutzen Sie niemals einen beschadigten Handmixer.
Lassen Sie Ihren Handmixer Uberprifen oder
reparieren: Siehe ,Kundendienst und Service”.

Nur zugelassene Zusatzgerate benutzen.

Das Gerat immer ausschalten und den Netzstecker
ziehen, wenn es unbeaufsichtigt gelassen wird, oder
bevor Sie es zusammensetzen, auseinandernehmen
oder reinigen.

Gerate kdnnen von Personen mit koérperlichen,
sensorischen oder geistigen Behinderungen oder von
Personen mit mangelnder Erfahrung oder Kenntnis
verwendet werden, sofern diese beaufsichtigt oder
in die sichere Verwendung des Gerats eingewiesen
wurden und sofern sie die damit verbundenen
Gefahren verstehen.
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® UnsachgemaBer Gebrauch |hres Geréats kann zu
Verletzungen fuhren.

® Der maximale Leistungswert wurde anhand des
Zerkleinerer-Aufsatzes berechnet. Bei anderen
Aufsatzen ist die Leistungsaufnahme u. U. geringer.

® Dieses Gerat darf nicht von Kindern verwendet
werden. Gerat und Netzkabel mUssen fur Kinder
unzuganglich sein.

® Kinder mussen Uberwacht werden, damit sie nicht mit
dem Gerat spielen.

® Das Gerat nur flr seinen vorgesehenen Zweck im
Haushalt verwenden. Kenwood Ubernimmt keine
Haftung bei unsachgemaBer Benutzung des Gerats
oder Nichteinhaltung dieser Anleitungen.

Energieverbrauch

® \Wenn der Geschwindigkeitsregler in der AUS (O)-
Position steht, befindet sich das Gerat im AUS-Modus.

® Automatische Schaltung auf AUS-Modus: Nicht
gegeben.

® AUS-Modus: <0,3 W.

Verstau-Modus

® Das Gerdt immer sicher in das Staufach einsetzen,
bevor Sie es am Griff tragen.

® Niemals die Knethaken benutzen, wenn sich die
RUhrbesen im Verstau-Modus befinden.

Vor dem Einschalten

® Bitte Uberprufen Sie, bevor Sie das Gerat anschlieBen, ob die
Netzspannung den Angaben auf dem Typenschild entspricht
(siehe Unterseite des Handmixers).

® Das Gerat entspricht der EG-Verordnung Nr. 1935/2004 Uber
Materialien und Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit
Lebensmitteln in Berthrung zu kommen.

Reinigung

® \or der Reinigung immer das Gerat ausschalten,
den Netzstecker aus der Steckdose ziehen und die
RUhrbesen oder Knethaken herausnehmen.

® Tauchen Sie den Handmixer niemals in Wasser ein -
Netzkabel und Stecker durfen nie nass werden.

® Zum Reinigen nie Scheuermittel verwenden.
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Teileliste

@@ OO

Geschwindigkeitsregler
Ruhrelement-Auswurftaste
Kabelumwicklung
Ruhrbesen-
Aufbewahrungshalter
Ruhrbesen

Knethaken mit Ring

47
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Knethaken

Messloffel
Verstaumodus-Losetaste
Tragebox

Kabelhalter an Box
Knethaken-Aufbewahrung
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Gebrauch des Handmixers

Benutzungsdiagramme &
Bedienungsanweisungen
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Das Kabel vom Kabelhalter an der Box abnehmen.

Die Verstaumodus-Losetaste drlicken, die Tragebox abheben
und den Messloffel herausnehmen.

Das Kabel abwickeln.

Die Ruhrbesen aus ihrer Aufbewahrungsposition nehmen.
Die Knethaken aus ihrer Aufbewahrungsposition nehmen.
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Verwendung lhres Handmixers

Benutzungsdiagramme &
Bedienungsanweisungen
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Wichtig

Wahlen Sie eine Schussel von passender GrofRe, damit beim
Ruhren/Kneten nichts Ubertritt.

Bei Verwendung der Knethaken sicherstellen, dass der
Knethaken mit Metallring korrekt in den O Steckplatz
eingesteckt wird.

Nur Knethaken: Bei der Zubereitung von Brotteig pro

zU verarbeitender Teigmenge nicht mehr als 450 g Mehl
verwenden.

Hinweis: Verwenden Sie die Knethaken nur dazu, die Zutaten zu
einem Teig zu vermischen. Kneten Sie den Teig dann von Hand.

g~ NN -

(9

Die Ruhrbesen oder Knethaken einschieben, bis Sie ein deutliches
Klicken spuren.

Alle Zutaten in eine Schussel geeigneter GrofRe geben.

Das Gerat einstopseln.

Die Ruhrelemente in die Schussel halten.

Die passende Geschwindigkeit wahlen: von 1 (am langsamsten)
bis 5.

Wenn die Mischung die gewlnschte Konsistenz erreicht hat,
den Geschwindigkeitsregler auf ,0O“ (OFF/Aus) drehen, dann die
RUhrelemente aus der Schussel heben.

Vor dem Abnehmen der Ruhrelemente sicherstellen, dass der
Geschwindigkeitsregler auf ,O" steht und der Stecker des
Handmixers gezogen wurde. Die Riuhrelement-Auswurftaste
drucken. Die Ruhrelemente beim Abnehmen an ihren Staben
festhalten.

Note: Die Ruhrelement-Auswurftaste funktioniert nur, wenn sich der
Geschwindigkeitsregler in der Aus-Position befindet.

Hinweise und Tipps

Erhéhen Sie die Geschwindigkeit, sobald die Mischung dicker
wird.

Erhohen Sie die Geschwindigkeit, wenn Gerat nicht kraftig genug
schlagt.

Zum Cremig-Ruhren fur Kuchenmischungen die Butter oder
Margarine bei Zimmertemperatur verwenden oder vor Gebrauch
weich machen.

GrofRRe Mengen und schwere Mischungen erfordern womaoglich
eine langere Verarbeitungszeit.

Beim Schlagen von Sahne empfiehlt sich eine Schissel mit
hohem Rand, um Spritzer zu verhindern.

Schalten Sie das Gerat ab, sobald Sie die richtige Konsistenz
erreicht haben.
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Verwendungstabelle

0$ a &

(MAX)

% 200-500 m 5 2

4-8°C
S aiod Q] - |
S x3 200g 420 ml
@ <
-
1-5 6
360 g 180 g
O
300 ¢g 1,25 kg
% (Min.)
& o>

450 g 250 ml

Optionales Zubehér (nicht im Lieferumfang enthalten)
Optionales Zerkleinerer-Zubehor - siehe Abschnitt ,Kundendienst
und Service. Zubehor ist womdglich nicht in jedem Land erhaltlich.

Rezept

Pizzateig

250 g Mehl

15 g Ol

4 g Salz

4 g Hefe

150 ml warmes Wasser

Alle Zutaten in eine Schussel geeigneter GroRe geben, die
Geschwindigkeit langsam von 1 zu 5 erhéhen und 2 Minuten bei
maximaler Geschwindigkeit kneten. Auf eine bemehlte Arbeitsflache
geben und 5 - 10 Minuten von Hand kneten. An einem warmen Ort
gehen lassen, bis sich sein Volumen verdoppelt hat.
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Verstau-Modus

Benutzungsdiagramme & Bedienungsanweisungen
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1 Die Knethaken wieder in die Halter oben in der Tragebox
einklipsen.

2 Die RUhrbesen in ihre Aufbewahrungsposition bringen.

3 Das Kabel um das Gerat in die Aussparung zur Kabelumwicklung
wickeln.

4 Die Tragebox auf das Gerat aufsetzen. Dabei sicherstellen, dass
das Stromkabel durch den Spalt hinten am Gerat austritt.

5 Das Kabel um den Kabelhalter hinten an der Tragebox wickeln.

6 Hinten den Messloffel aufsetzen und eindrtcken, bis er klickt.

Kundendienst und Service

® Sollten Sie irgendwelche Probleme mit dem Betrieb lhres
Gerats haben, ziehen Sie bitte den Abschnitt ,Fehlerbehebung”
zu Rate oder besuchen Sie www.kenwoodworld.com, bevor Sie
Hilfe anfordern.

® Bitte beachten Sie, dass Ihr Produkt durch eine Garantie
abgedeckt ist - diese erfullt alle gesetzlichen Anforderungen
hinsichtlich geltender Garantie- und Verbraucherrechte in dem
Land, in dem das Produkt gekauft wurde.

® Falls Ihr Kenwood-Produkt nicht ordnungsgeman
funktioniert oder Defekte aufweist, bringen Sie es bitte
zu einem autorisierten KENWOOD Servicecenter oder
senden Sie es ein. Aktuelle Informationen zu autorisierten
KENWOOD Servicecentern in Ihrer Nahe finden Sie bei
ww.kenwoodworld.com bzw. auf der Website fur Ihr Land.

® Gestaltet und entwickelt von Kenwood GB.
® Hergestellt in China.

Aktualisierte Informationen zur Entsorgung von Altgeraten

Das Elektro- und Elektronikgerategesetz (ElektroG) enthalt eine
Vielzahl von Anforderungen an den Umgang mit Elektro und
Elektronikgeraten. Die wichtigsten sind hier zusammengestellt.

1. Getrennte Erfassung von Altgeraten

Elektro- und Elektronikgerate, die zu Abfall geworden sind, werden
als Altgerate bezeichnet. Besitzer von Altgeraten haben diese einer
vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfassung zuzufthren.
Altgerate gehdren insbesondere nicht in den Hausmull, sondern in
spezielle Sammel- und Ruckgabesysteme.

2. Batterien und Akkus sowie Lampen

Besitzer von Altgeraten haben Altbatterien und Altakkumulatoren,
die nicht vom Altgerdt umschlossen sind, sowie Lampen, die
zerstorungsfrei aus dem Altgerat entnommen werden kdnnen, im
Regelfall vor der Abgabe an einer Erfassungsstelle vom Altgerat
zu trennen. Dies gilt nicht, soweit Altgerate einer Vorbereitung zur
Wiederverwendung unter Beteiligung eines 6ffentlich-rechtlichen
Entsorgungstragers zugeftuhrt werden.

3. Méglichkeiten der Riickgabe von Altgerdten

Besitzer von Altgeraten aus privaten Haushalten kénnen diese bei
den Sammelstellen der 6ffentlich-rechtlichen Entsorgungstrager
oder bei den von Herstellern oder Vertreibern im Sinne des
ElektroG eingerichteten Ricknahmestellen unentgeltlich abgeben.
Rucknahmepflichtig sind Geschéafte mit einer Verkaufsflache

von mindestens 400 m2 flr Elektro- und Elektronikgerate sowie
diejenigen Lebensmittelgeschafte mit einer Gesamtverkaufsflache
von mindestens 800 m2, die mehrmals pro Jahr oder dauerhaft
Elektro- und Elektronikgerate anbieten und auf dem Markt
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bereitstellen. Dies gilt auch bei Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die Lager- und Versandflachen
fur Elektro- und Elektronikgerate mindestens 400 m2 betragen
oder die gesamten Lager- und Versandflachen mindestens 800 m2
betragen. Vertreiber haben die Rucknahme grundsatzlich durch
geeignete Ruckgabemadglichkeiten in zumutbarer Entfernung zum
jeweiligen Endnutzer zu gewahrleisten.
Die Méglichkeit der unentgeltlichen Ruckgabe eines Altgerates
besteht bei riicknahmepflichtigen Vertreibern unter anderem
dann, wenn ein neues gleichartiges Gerat, das im Wesentlichen
die gleichen Funktionen erfullt, an einen Endnutzer abgegeben
wird. Wenn ein neues Gerat an einen privaten Haushalt ausgeliefert
wird, kann das gleichartige Altgerat auch dort zur unentgeltlichen
Abholung Ubergeben werden; dies gilt bei einem Vertrieb
unter Verwendung von Fernkommunikationsmitteln fur Gerate
der Kategorien 1, 2 oder 4 gemaR § 2 Abs. 1 ElektroG, namlich
SWarmeulbertrager”, ,Bildschirmgerate” oder ,Gro3gerate” (letztere
mit mindestens einer duBeren Abmessung Uber 50 Zentimeter).
Zu einer entsprechenden Ruckgabe-Absicht werden Endnutzer
beim Abschluss eines Kaufvertrages befragt. AuRerdem besteht
die Moglichkeit der unentgeltlichen Ruckgabe bei Sammelstellen
der Vertreiber unabhangig vom Kauf eines neuen Gerates fur
solche Altgerate, die in keiner auReren Abmessung groBRer als
25 Zentimeter sind, und zwar beschrankt auf drei Altgerate pro
Gerateart.
4. Datenschutz-Hinweis
Altgerate enthalten haufig sensible personenbezogene Daten.
Dies gilt insbesondere fur Gerate der Informations- und
Telekommunikationstechnik wie Computer und Smartphones. Bitte
beachten Sie in Inrem eigenen Interesse, dass fur die Loschung der
Daten auf den zu entsorgenden Altgeraten jeder Endnutzer selbst
verantwortlich ist.
5. Bedeutung des Symbols ,,durchgestrichene Miilltonne*
Das auf Elektro- und Elektronikgeraten regelmanig
E abgebildete Symbol einer durchgestrichenen Mulltonne
weist darauf hin, dass das jeweilige Gerat am Ende seiner
mmmm Lebensdauer getrennt vom unsortierten Siedlungsabfall
zu erfassen ist.
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Fehlerbehebung

Problem

Ursache

Lésung

Handmixer
funktioniert
nicht.

Kein Strom.

Uberprufen, dass der
Stecker des Handmixers in
der Steckdose steckt.

Spritzen oder
Mehlstauben
beim
Verarbeiten.

Geschwindigkeit zu
hoch.

Schussel zu flach
oder zu klein far
die verarbeiteten
Zutaten.

Knethaken Falscher Steckplatz | Der Knethaken mit Ring

mit Ring lasst | gewanhlt. passt nur in den Steckplatz

sich nicht in

den Steckplatz

einfuhren.

Handmixer Eingestellte Geschwindigkeit erhdhen.

wird im Geschwindigkeit Geschwindigkeiten und

Betrieb zU langsam. Verarbeitungsmengen sind

langsam Empfohlene Menge | in der Empfehlungstabelle

oder scheint Uberschritten. angegeben. Den Mixer mit

Uberlastet. Knetteigen oder anderen
schweren Teigen maximal
3 Minuten verwenden, dann
15 Minuten ruhen lassen.

Starkes Eingestellte Zu Beginn eine langsamere

Geschwindigkeit wahlen
und diese erhohen,
sobald das Mischgut sich
vermengt.

Eine Schussel von
passender GroBe wahlen.

RUhrelemente
lassen sich
nicht aus
Steckplatzen
ziehen.

Geschwindigkeitsregler
nicht auf ,O"
gestellt.

Zum Herausnehmen der
RUhrelemente muss sich
der Geschwindigkeitsregler
in der Aus-Position

,O" befinden und der
Netzstecker gezogen

sein. Die Ruhrelement-
Auswurftaste drucken.
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Precauzioni di sicurezza importanti

Leggere sempre attentamente queste istruzioni e
conservarle per riferimenti futuri.

Prima di utilizzare il dispositivo per la prima volta,
rimuovere tutti gli imballaggi e le eventuali etichette
(le etichette sulla base dell’apparecchio e le etichette
di avvertimento non devono essere dell’apparecchio
e le etichette di avvertenza non devono essere non
devono essere rimosse). Lavare le parti - vedi pulizia.
Se la spina o il cavo sono danneggiati, per motivi di
sicurezza, devono essere sostituiti da Kenwood o da un
riparatore autorizzato da Kenwood per evitare pericoli.
Non lavorare ingredienti caldi.

Non azionare 'apparecchio piu a lungo di quanto
specificato di seguito senza periodi di pausa.

L'utilizzo continuo per lunghi periodi pud danneggiare
'apparecchio.

Funzione/ Massimo Periodo di pausa tra
Accessorio tempo di azionamenti
azionamento
Fruste a profilo 6 minuti
piatto Togliere la spina
Fruste a 3 minuti dalla presa di
torciglione corrente e lasciare
Miscele per torte raffreddare per
spesse 15 minuti
Impasti per pane

Non immergere mai il corpo motore dello sbattitore in
acqua e non lasciare che il cavo o la spina elettrica si
bagni.

Tenere sempre dita, capelli, indumenti e utensili
lontani dalle parti in movimento.

Non lasciare mai che il cavo venga a contatto

con superfici calde o penzoli da dove un bambino
potrebbe afferrarlo.

Non usare mai uno sbattitore danneggiato. Farlo
controllare o riparare: vedere la sezione ‘Manutenzione
e assistenza tecnica’.

Non usare mai un accessorio non approvato.
Spegnere sempre 'apparecchio e scollegarlo
dall’alimentazione, se si lascia incustodito, prima di
procedere al montaggio, allo smontaggio o alla pulizia.
Gli apparecchi possono essere utilizzati da persone
con ridotte capacita psicofisico-sensoriali, o con
esperienza e conoscenze insufficienti solo nel caso in
cui siano state attentamente sorvegliate e istruite da
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un responsabile su come utilizzare un apparecchio in
modo sicuro e siano consapevoli dei pericoli.

® Un uso improprio dell'apparecchio pud provocare
serie lesioni fisiche.

® |a potenza nominale si basa sull’accessorio di taglio.
Altri accessori potrebbero assorbire meno energia.

® Questo apparecchio non dev’essere utilizzato dai
bambini. Tenere apparecchio e cavo lontani dalla
portata dei bambini.

® Sorvegliare i bambini, assicurandosi che non giochino
con l'apparecchio.

® Utilizzare I'apparecchio solo per 'uso domestico
per cui & stato realizzato. Kenwood non si assumera
alcuna responsabilita se I'apparecchio viene utilizzato
in modo improprio o senza seguire le presenti
istruzioni.

Consumo di energia

® Con il selettore di velocita in posizione OFF ‘O,
'apparecchio € in modalita OFF (spenta).

® Commutazione automatica in modalita OFF (spenta):
non applicabile.

® Modalita OFF (spenta): <0,3 W.

Modalita di riposo

® |nserire sempre 'apparecchio nel vano di stoccaggio
in modo sicuro prima di trasportarlo per mezzo della
maniglia.

® Non utilizzare mai le fruste a torciglione con le fruste
in modalita di riposo.

Prima di collegare I’apparecchio alla rete
elettrica

® Assicurarsi che l'alimentazione elettrica utilizzata sia quella
indicata sulla parte posteriore dello sbattitore.

® Questo apparecchio € conforme al regolamento (CE) No.
1935/2004 sui materiali e articoli in contatto con alimenti.

Pulizia

® Prima della pulizia, spegnere sempre o sbattitore,
disinserire la spina elettrica ed estrarre le fruste a
profilo piatto o a torciglione.

® Non immergere mai il corpo motore dello sbattitore in
acgua e non lasciare che il cavo o la spina elettrica si
bagni.

® Non usare mai prodotti abrasivi per pulire i
componenti.
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Elenco delle parti

@ 60 06

Selettore della velocita
Pulsante di espulsione
dell’'utensile
Avvolgicavo

Prese per lo stoccaggio
della frusta

Fruste a profilo piatto
Frusta ad aletta

61

PG OO

Frusta a torciglione
Cucchiaio di misurazione
Pulsante di rilascio
modalita di riposo
Custodia per il trasporto
Avvolgicavo della custodia
Stoccaggio della frusta a
torciglione




t
3

@ =[]

Impostazione dello sbattitore a mano

Diagrammi di utilizzo e istruzioni per lPuso

Y

1
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Rimuovere il cavo dall'involucro della custodia.

Premere il pulsante di sblocco della modalita di riposo, sollevare
la custodia e sollevare il misurino.

Srotolare il cavo.

Rimuovere le fruste dalla loro posizione di riposo.

Rimuovere le fruste a torciglione dalla posizione di riposo.
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Come usare lo sbattitore

Diagrammi di utilizzo e istruzioni per l’uso
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Importante

Per evitare di sovraccaricare la ciotola, selezionarne una della
misura appropriata.

Quando si utilizzano le fruste a torciglione, verificare che la
frusta ad aletta sia inserita correttamente nella presa O .
Solo per le fruste a torciglione - Per impastare il pane, si
consiglia di non lavorare piu di 450 g di farina.

Nota: utilizzare le fruste a torciglione solo per amalgamare gli
ingredienti. Lavorare 'impasto a mano.

O U1 A WN

Inserire le fruste a torciglione o le fruste e spingere fino a sentire
un clic.

Aggiungere gli ingredienti in una ciotola di dimensioni adeguate.
Inserire la spina.

Inserire le fruste nella ciotola.

Selezionare la velocita desiderata da 1 (la piu lenta) a 5.

Quando I'impasto ha raggiunto la consistenza desiderata,
riportare il selettore della velocita in posizione “O” e sollevare le
fruste dalla ciotola.

Per rimuovere le fruste, assicurarsi che il selettore della velocita
sia in posizione “O” e staccare la spina dello sbattitore a mano.
Premere il pulsante di rilascio dell’'utensile. Tenere in mano gli
steli delle fruste durante I'espulsione degli utensili.

Nota: il pulsante di rilascio degli utensili funziona solo quando il
selettore di velocita € in posizione spenta (off).

Suggerimenti e consigli

Man mano che gli ingredienti si addensano, aumentare la
velocita.

Se lo sbattitore funziona a fatica, aumentare la velocita.

Per la preparazione di impasti per torte, utilizzare burro o
margarina a temperatura ambiente o ammorbiditi prima dell’'uso.
Per grandi quantita d’ingredienti e miscele particolarmente dense
puod essere necessario lavorare gli ingredienti piu a lungo.

Nel montare la panna, si consiglia di utilizzare un recipiente con il
bordo alto per ridurre al minimo gli schizzi.

Spegnere lo sbattitore non appena gli ingredienti hanno
raggiunto la consistenza desiderata.
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Tabella di utilizzo

% 200-500 m 5 2

4-8°C
S aiod Q] - |
< x3 200g 420 ml
@ s
->
1-5 6
360 g 180 g
O
300 ¢g 1,25 kg
% (Min)
& o>

450 g 250 ml

Accessorio opzionale (non fornito nella confezione)

Accessorio opzionale per il tritatutto - consultare la sezione “Servizio
e assistenza clienti”. L’accessorio potrebbe non essere disponibile in
tutti i Paesi.
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Ricetta

Impasto per pizza
250 g di farina

15 g di olio

4 g di sale

4 g dilievito

150 g di acqua calda

Versare gli ingredienti in una ciotola di dimensioni adeguate e
impastare per 2 minuti alla massima velocita. Aumentare lentamente
dalla velocita 1 alla velocita 5. Trasferire su una superficie infarinata e
impastare a mano per 5-10 minuti. Far lievitare in un luogo caldo fino
a quando il volume dellimpasto si raddoppia.
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Modalita di riposo

Diagrammi di utilizzo e istruzioni per lPuso
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1 Riportare le fruste a torciglione nei fermi della parte superiore
della custodia.

2 Inserire le fruste a torciglione nella loro posizione di riposo.

3 Avvolgere il cavo intorno all'unita nell’'apposita fessura.

4 Collocare il coperchio della custodia sull’unita, assicurandosi che
il cavo di alimentazione fuoriesca dal retro dell’unita attraverso la
fessura.

5 Avvolgere il cavo attorno alllavvolgicavo sul retro della custodia.

6 Inserire il cucchiaio dosatore all’estremita, spingendolo in
posizione finché non scatta.

Manutenzione e assistenza tecnica

® |n caso di qualsiasi problema relativo al funzionamento
dell’apparecchio, prima di contattare il servizio assistenza
si consiglia di consultare la sezione “Guida alla risoluzione
problemi”, o di visitare il sito www.kenwoodworld.com.

® NB L’apparecchio & coperto da garanzia, nel rispetto di tutte le
disposizioni di legge relative a garanzie preesistenti e ai diritti
dei consumatori vigenti nel Paese ove l'apparecchio e stato
acquistato.

® |n caso di guasto o cattivo funzionamento di un apparecchio
Kenwood, si prega di inviare o consegnare di persona
I'apparecchio a uno dei centri assistenza KENWOOD. Per
individuare il centro assistenza KENWOOD piu vicino, visitare
il sito www.kenwoodworld.com o il sito specifico del Paese di
residenza.

® Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.

IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL CORRETTO SMALTIMENTO
DEL PRODOTTO Al SENSI DELLA DIRETTIVA EUROPEA SUI
RIFIUTI DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED ELETTRONICHE
(RAEE)

Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve essere smaltito
insieme ai rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli appositi centri di raccolta
differenziata predisposti dalle amministrazioni comunali, oppure
presso i rivenditori che offrono questo servizio.
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Guida alla risoluzione dei problemi

Problema Causa Soluzione
Lo sbattitore Nessuna Verificare se I'apparecchio
non funziona. alimentazione e collegato.
elettrica.
La frusta ad Installazione La frusta ad aletta si

aletta non puo
essere inserita
nella presa.

della frusta ad
aletta nella presa
sbagliata

inserira solo nella presa

Lo sbattitore

La velocita

Aumentare la velocita.

comincia a selezionata e Fare riferimento alla tabella

rallentare o troppo lenta. di utilizzo consigliato per

a fare fatica Superata quantita | le velocita e le quantita da

durante la raccomandata. lavorare.

lavorazione. Non azionare per oltre 3
minuti senza una pausa
di 15 minuti quando si
lavorano impasti o miscele
per torte pesanti.

Spruzzi eccessivi | La velocita Inizialmente selezionare

o spruzzo di
farina durante la

selezionata e
troppo rapida.

una velocita piu basse e
quindi aumentarla man

lavorazione. mano che la miscela si
addensa.
Il recipiente & Selezionare un recipiente
troppo basso per | delle dimensioni corrette.
gli ingredienti che
si lavorano.
Impossibile Il selettore della Per rimuovere gli attrezzi,

rimuovere gli
utensili dalle
prese.

velocita non
si trova nella
posizione ‘O’

accertarsi che selettore
della velocita si trovi

nella posizione “O” OFF
(SPENTO) e scollegare lo
sbattitore.

Premere il tasto di rilascio
dell'utensile.
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Informac¢oes de Seguranca
Importantes

Leia sempre estas instrucdes com cuidado e guarde-
as para futuras consultas.

Antes de utilizar pela primeira vez, retire todas as
embalagens e quaisquer rotulos (as etiquetas de
classificac&o presentes na base do aparelho NAO
devem ser retiradas). Lave os componentes - ver
“limpeza”.

Se a ficha ou o cabo eléctrico estiver danificado, por
razbes de seguranca deve ser substituido pela Kenwood
ou por um reparador Kenwood autorizado para evitar
qualquer perigo.

N&o processe ingredientes quentes.

N&o faca funcionar o seu aparelho durante mais tempo
do que os especificados abaixo e faca pausas entre
recomecos. Processar continuamente durante longos
periodos pode danificar o seu aparelho.

Funcao/ Tempo Tempo de Pausa
Acessorio Maximo de | Entre Funcionamentos
Funcionamento

Varas batedoras 6 minutos

Varas amassadoras | 3 minutos | Desligue o aparelho
Misturas pesadas e deixe arrefecer
para bolos durante 15 minutos

Massas para pao

Nunca submerja a batedeira em dgua nem deixe o
cabo eléctrico ou a ficha apanharem humidade.
Mantenha sempre, dedos, cabelo, roupa e utensilios
afastados das partes moveis.

Nunca deixe o cabo eléctrico tocar superficies quentes
ou pendurado de forma a que uma crian¢a o possa
puxar.

Nunca utilize uma batedeira danificada. Mande-a
examinar ou reparar: ver “Assisténcia e cuidados ao
cliente”.

Nunca utilize acessdrios ndo autorizados.

Desligue e retire da tomada eléctrica o aparelho
sempre gue nao estiver a vigia-lo, antes de montar,
desmontar e limpar.

Os electrodomésticos podem ser utilizados por
pessoas com capacidades mentais, sensoriais ou
fisicas reduzidas, ou com falta de experiéncia ou
conhecimento, se forem supervisionadas ou instruidas
sobre o uso do electrodoméstico de forma segura e
se compreenderem os riscos envolvidos.
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O uso inapropriado do seu electrodomeéstico pode
resultar em ferimentos.

A poténcia nominal baseia-se no acessorio de picar.
Outros acessorios podem consumir menos energia.
Este electrodoméstico ndo pode ser usado por
criancas. Mantenha o electrodoméstico e o respectivo
fio eléctrico fora do alcance de criancas.

As criancas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o electrodomeéstico.

Use o aparelho apenas para o fim doméstico a que
se destina. A Kenwood n&o se responsabiliza caso o
aparelho seja utilizado de forma inadequada, ou caso
estas instrugcdes ndo sejam respeitadas.

Consumo Energético

Com o selector de velocidade na posicao “O” OFF, o
aparelho estd no Modo OFF (desligado).

Mudanca automatica para o Modo OFF (desligado):
N&o aplicavel.

Modo OFF (desligado): <O,3W.

Modo Arrumacao

Cologue sempre de forma segura o aparelho no
compartimento de arrumacéo antes de o transportar
pela pega.

Nunca utilize as varas amassadoras com a varas
batedoras em modo arrumacéao.

Antes de ligar a corrente

® Certifique-se que a sua corrente eléctrica tem a mesma poténcia
que a apresentada na parte debaixo da sua batedeira.

® Este aparelho esta conforme com a Directiva n.2 1935/2004 da
Comunidade Europeia sobre materiais concebidos para estarem
em contacto com alimentos.

Limpeza

Desligue sempre a batedeira, desligue o cabo
eléctrico da tomada e retire 0s acessorios antes de
limpar.

Nunca submerja a batedeira em dgua ou deixe o cabo
eléctrico ou a ficha apanharem humidade.

Nunca utilize abrasivos para limpar pecas.
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Lista de Componentes

@0 6 ©®@ 006

Selector de velocidade
Botdo de Ejectar os
Utensilios

Enrolador do Cabo
Eléctrico

Encaixes para Arrumagao
das Varas Batedoras

Varas batedoras

Vara amassadora com anilha

75

® @60 OO

Vara amassadora

Colher de Medicao

Botdo de Desblogueio do
Modo Arrumacao

Caixa de Transporte
Enrolador do Cabo
Eléctrico

Arrumacao das Varas
Amassadoras







Remova o cabo do enrolador de cabo eléctrico.

Pressione o bot&do de desblogueio do modo arrumacéo e levante
a caixa de transporte e retire a colher de medicéo.

Desenrole o cabo eléctrico.

Retire as varas batedoras da arrumacéo.

Retire as varas amassadoras da arrumacéo.
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Para Usar a Sua Batedora

Utilizacao dos Diagramas e Instrugdes
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Importante

® Para evitar encher demasiado a sua taca, utilize uma com
proporg¢des correctas.

® Quando usar as varas amassadoras verifique se a anilha de
metal esta correctamente inserida na entrada O .

® \aras amassadoras, apenas - Quando fizer massa de pao,
recomendamos gue a massa ndo exceda 450 g de farinha.

Nota: Use as varas amassadoras apenas para incorporar os

ingredientes. Amasse a massa a mao.

Insira as varas batedoras ou amassadoras e empurre até sentir

um clique.

Coloque os ingredientes numa taca de tamanho apropriado.

Ligue a corrente.

Coloque as varas batedoras dentro da taca.

Seleccione a velocidade necessaria de 1 (mais lenta) a 5.

Quando a mistura chegar a consisténcia desejada, recologue o

botdo de velocidades na posicdo desligado “O” e depois levante

a batedeira retirando as varas batedoras da taca.

7 Para retirar as varas batedoras, confirme gue o selector de
velocidade estd na posicdo desligado “O” e que o cabo da
batedeira estd desligado da tomada. Carregue no botdo de
libertacdo dos acessdrios. Segure nas varas batedoras pelo cabo
quando ejectar os utensilios.

Nota: O botdo de ejectar os utensilios so funciona quando o selector

de velocidade estd desligado.

o UTA WN

Dicas e Sugestoes

® A medida que a mistura engrossa, aumente a velocidade.

® Se a maquina avancar com dificuldade, aumente a velocidade.

® Quando bater manteiga ou margarina para misturas de bolos,
utilize sempre a temperatura ambiente ou amoleca antes de
bater.

® As grandes guantidades ou misturas grossas exigem um tempo
maior para serem misturadas.

® Quando bater natas, use uma taca profunda e estreita para que
as natas nao salpiquem para fora.

® Desligue-a imediatamente apds ter obtido a consisténcia
desejada.
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Quadro de Utilizacao

0$ a .2,

% 200-500 m 5 2

4-8°C
S sag odf] - |
—
<= x3 200g 420 ml
& |
-
& -]
360 g 180 g
O
== I -
300 ¢g 1,25 kg
% (MAX.) f 7) (Minutos)
G O B + | s | 2

450 g 250 ml

Acessoério Opcional (ndo incluido na embalagem)

Acessorio Opcional do Picador - consulte a seccdo “Assisténcia e
cuidados ao cliente”. O acessorio pode ndo estar disponivel em todos
0s paises.
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Receita

Massa de Pizza
250 g de Farinha

15 g de Azeite

4 g de Sal

4 g de Fermento

150 g de Agua Morna

Coloque os ingredientes numa taca de tamanho apropriado

e amasse durante 2 minutos na velocidade maxima. Aumente
lentamente desde a velocidade 1 até a 5.

Transfira para uma superficie ligeiramente polvilhada com farinha e
amasse a mao durante 5 - 10 minutos.

Levede num local morno até duplicar de tamanho.
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Modo Arrumacao

Utilizagcdao dos Diagramas e Instrugdes
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Recologue as varas amassadoras nos clipes no topo da caixa de

transporte.

Coloque as varas batedoras na sua arrumagao.

Enrole o cabo eléctrico a volta da unidade através da entrada do

cabo.

4 Coloque a tampa da caixa de transporte por cima da unidade,
confirmando gue o cabo eléctrico sai pela parte de tras da
unidade através da ranhura.

5 Enrole o cabo eléctrico a volta do enrolador na parte de tras da
caixa de transporte.

6 Arrume a colher de medi¢cdo, empurrando-a até fazer um clique.

Assisténcia e cuidados do cliente

® Se tiver qualquer problema ao utilizar o seu aparelho, antes
de telefonar para a Assisténcia consulte a seccéo “Guia
de avarias” do Manual ou visite o site da Kenwood em
www.kenwoodworld.com.

® Salientamos que o seu produto estd abrangido por uma
garantia, em total conformidade com todas as disposi¢cdes
legais relativas a quaisquer disposicdes sobre garantias e com
os direitos do consumidor existentes no pais onde o produto
foi adquirido.

® Se 0 seu produto Kenwood funcionar mal ou Ihe encontrar
algum defeito, agradecemos que o envie ou entregue num
Centro de Assisténcia Kenwood autorizado. Para encontrar
informagdes actualizadas sobre o Centro de Assisténcia
Kenwood autorizado mais proximo de si, visite por favor o site
www.kenwoodworld.com ou o website especifico do seu pais.

® Concebido e projectado no Reino Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.

ADVERTENCIAS PARA A ELIMINACAO CORRECTA DO
PRODUTO NOS TERMOS DA DIRECTIVA EUROPEIA RELATIVA
AOS RESIDUOS DE EQUIPAMENTOS ELECTRICOS E
ELECTRONICOS (REEE)

No final da sua vida util, o produto n&o deve ser eliminado
conjuntamente com os residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros especializados de recolha
diferenciada das autoridades locais, ou junto dos revendedores que
prestem esse servigo.
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Guia de Avarias

Problema

Causa

Solugao

A batedeira ndo

N&o tem energia

Confirme que o aparelho

funciona. eléctrica. estd ligado a tomada
eléctrica.
A vara Estd a colocar a A vara amassadora com

amassadora com
anilha ndo pode
ser colocada no
encaixe.

vara amassadora
no encaixe errado

anilha apenas cabe no
encaixe O

A batedeira
comega a
trabalhar
devagar ou
com dificuldade
durante a
utilizacao.

A velocidade
seleccionada ¢
demasiado baixa.
Excedeu a
quantidade
recomendada.

Aumente a velocidade.
Consulte o Quadro de
Utilizacdo Recomendada
para quantidades e
velocidades a processar.
N&o utilize a batedeira
durante mais de 3 minutos
sem um intervalo de
repouso de 15 minutos
quando preparar misturas
pesadas ou massas tipo
pao.

Demasiados
salpicos ou
pulverizacéo
de farinha
durante o
processamento.

A velocidade
seleccionada é
demasiado alta.

A taca é pouco
profunda ou
demasiado
pequena para
poder processar
os ingredientes.

Seleccione inicialmente
uma velocidade mais baixa
e aumente lentamente

a medida que a mistura
engrossa.

Escolha uma taga de
tamanho apropriado.

Os acessorios
ndo saem dos
encaixes.

O selector de
velocidade n&o
estd na posicéo
“O”.

Para remover os
acessorios, confirme que o
selector de velocidade esta
na posicado OFF “"O” e que
0 cabo da batedeira esta
desligado da tomada.
Prima o botdo de
libertacdo dos utensilios.
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Instrucciones importantes de
seguridad

Lea siempre estas instrucciones detenidamente vy
guardelas para poder usarlas en el futuro.

Antes de utilizar el aparato por primera vez, quite
todo el embalaje v las etiquetas (las etiquetas de

la base del aparato vy las etiquetas de advertencia

no deben quitarse). Para lavar las piezas, consulte
“Limpieza”.

Si el enchufe o el cable estan dafados, por razones
de seguridad, deben ser sustituidos por Kenwood o
por un técnico autorizado por Kenwood para evitar
posibles riesgos.

No procese ingredientes calientes.

No haga funcionar el aparato durante mas tiempo del
gue se especifica a continuacioén sin un periodo de
descanso. Si lo hace funcionar de manera continuada
durante periodos de tiempo mas largos, puede dafar
el aparato.

Funcion/ Tiempo Periodo de
accesorio maximo de | descanso entre los
funcionamiento funcionamientos
Batidores 6 minutos

Amasadoras 3 minutos
Mezclas pesadas
para tarta
Masas de pan

Desenchufe el
aparato y deje que
se enfrie durante
15 minutos

Nunca sumerja el cuerpo de la batidora de varillas en
agua ni permita que se mojen el cable o el enchuche.
Mantenga siempre los dedos, el cabello, la ropa vy los
utensilios alejados de las piezas moviles.

Nunca deje que el cable togue superficies calientes

ni que cuelgue de un lugar donde un niflo pueda
cogerlo.

Nunca utilice una batidora de varillas dafiada. Para
solicitar que la revisen o la reparen: consulte “Servicio
técnico y atencion al cliente”.

Nunca utilice un accesorio no autorizado.

Apague siempre el aparato y desconéctelo de la toma
de corriente si se deja desatendido, antes de montarlo,
de desmontarlo o de limpiarlo.

Este aparato puede ser utilizado por personas con
capacidades fisicas, sensoriales o mentales disminuidas
o con falta de experiencia o conocimientos si han
recibido instrucciones o supervision en relacion con

el uso del aparato de forma segura y si entienden los
peligros gue ello implica.
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® (| uso incorrecto de su aparato puede producir
lesiones.

® | a potencia nominal se basa en el accesorio para
picar. Es posible que otros accesorios requieran menos
potencia.

® [ste aparato no debe ser utilizado por nifios.
Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de
los nifos.

® | 0s nifos deben ser vigilados para asegurarse de que
Nno jueguen con el aparato.

® Utilice este aparato Unicamente para el uso doméstico
al que esta destinado. Kenwood no se harad cargo de
responsabilidad alguna si el aparato se somete a un
uso inadecuado o si No se siguen estas instrucciones.

Consumo de energia

® Con el selector de velocidad en la posicion de
apagado “O” el aparato estd en modo apagado.

® Cambio automatico al modo apagado: no procede.

® Modo apagado: <0,3 W.

Modo de almacenamiento

® Coloque siempre el aparato en el compartimento
de almacenamiento de forma segura antes de
transportarlo por el asa.

® No utilice nunca las amasadoras con los batidores en
modo de almacenamiento.

Antes de enchufar el aparato

® Asegurese de que su suministro de energia eléctrica sea el
mismo que el que aparece en la parte posterior de la batidora
de varillas.

® Este dispositivo cumple con el reglamento (CE) n.2 1935/2004
sobre los materiales y objetos destinados a entrar en contacto
con alimentos.

Limpieza

® Apague, desenchufe y quite siempre |os batidores o
las amasadoras antes de proceder a la limpieza.

® Nunca sumerja la batidora de varillas en agua ni
permita que se mojen el cable o el enchuche.

® Nunca utilice productos abrasivos para limpiar las
piezas.
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Lista de las partes

QL OB OO

Selector de velocidad
Boton para soltar los
utensilios

Base para enrollar el cable
Tomas de almacenamiento
para los batidores
Batidores

Amasadora con collarin
Amasadora

89

® @60 O®

Cuchara medidora

Boton de desbloqueo del
modo de almacenamiento
Estuche de transporte
Base para enrollar el cable
del estuche
Almacenamiento de las
amasadoras




arilla

ar la batidora de v
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Quite el cable de la base para enrollar el cable.

Pulse el botéon de desblogueo del modo de almacenamiento,
quite el estuche de transporte y sague la cuchara medidora.
Desenrolle el cable.

Quite los batidores de su posicidén de almacenamiento.
Quite las amasadoras de su posicion de almacenamiento.
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Usar la batidora de varillas

Diagramas de uso e instrucciones de uso

92



Importante

Para evitar sobrecargar el bol para mezclas, elija uno de un
tamano adecuado.

Al usar las amasadoras, compruebe que la amasadora con el
collarin de metal esté correctamente acoplada en la toma O .
Amasadoras solamente - al hacer masa de pan, recomendamos
que la carga de la masa no sobrepase los 450 g de harina.

Nota: utilice las amasadoras Unicamente para unir los ingredientes.
Amase la masa a mano.

O U1 A WN

Inserte los batidores o las amasadoras y empuje hasta que se
oiga un clic.

Anada los ingredientes a un bol de tamano adecuado.
Enchufe el aparato.

Ponga los batidores dentro del bol.

Seleccione la velocidad deseada de 1 (la mas lenta) a 5.
Cuando la mezcla haya obtenido la consistencia deseada, ponga
el selector de velocidad en la posicion de apagado “O” v, a
continuacion, saque los batidores del bol.

Para retirar los batidores, compruebe que el selector de
velocidad esté en la posicion de apagado “O” y desenchufe la
batidora de varillas. Apriete el botdn para soltar el utensilio.
Sujete los ejes de los batidores al expulsarlos.

Nota: el botdn para soltar el utensilio sélo funcionara cuando el
selector de velocidad esté en la posicién de apagado.

Consejos y sugerencias

A medida que la mezcla espese, aumente la velocidad.

Si el aparato empieza a ir mas despacio o se ahoga, aumente la
velocidad.

Al batir para hacer mezclas para tarta, utilice mantequilla o
margarina a temperatura ambiente o ablandela antes de usarla.
Las cantidades grandes vy las mezclas espesas pueden requerir
un tiempo de mezclado mas largo.

Al batir nata, se recomienda utilizar un bol con bordes altos para
minimizar las salpicaduras.

Desconéctela tan pronto como consiga la consistencia adecuada.
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Tabla de usos

o

C]

(MAX) ) (minutos)
Q:) 5 5 1-2
% 200-500 m 5 2
4-8°C
Sgeaslod ) |
<= x3 200g 420 ml
& <]
->
1-5 6
360 g 180 g
O
[rota | 1-5 5-10
300 g 1,25 kg

C]

450 g 250 ml

(minutos)
" 23

Accesorio opcional (no se suministra en el paquete)
Accesorio picadora opcional; consulte la seccion “Servicio técnico y
atencion al cliente”. Es posible que el accesorio no esté disponible en

todos los paises.
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Receta

Masa para pizza
250 g de harina

15 g de aceite

4 g de sal

4 g de levadura

150 ml de agua caliente

Afada los ingredientes a un bol de tamano adecuado y amaselos
durante 2 minutos a velocidad maxima. Aumente lentamente de la
velocidad 1 a la velocidad 5.

Transfiera la masa a una superficie enharinada y amasela a mano
durante 5 a 10 minutos.

Deje reposar la masa en un lugar calido hasta que haya doblado su
tamafo.
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Modo de almacenamiento

Diagramas de uso e instrucciones de uso
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1 Vuelva a colocar las amasadoras en los clips de la parte superior
del estuche de transporte.

2 Coloque los batidores en su posicion de almacenamiento.

3 Enrolle el cable alrededor de la unidad en el hueco de la base
para enrollar el cable.

4 Ponga la tapa del estuche de transporte sobre la unidad,
asegurandose de que el cable de alimentacion salga por la parte
posterior de la unidad a través de la ranura.

5 Enrolle el cable alrededor de la base para enrollar el cable en la
parte posterior del estuche de transporte.

6 Cologue la cuchara medidora en el extremo y empujela hasta
que encaje y haga clic.

Servicio técnico y atencion al cliente

® Sjtiene problemas con el funcionamiento del aparato, antes
de solicitar ayuda, consulte la seccion “Guia de soluciéon de
problemas” en el manual o visite www.kenwoodworld.com.

® Tenga en cuenta que su producto esta cubierto por una
garantia que cumple con todas las disposiciones legales
relativas a cualquier garantia existente y a los derechos de
los consumidores vigentes en el pais donde se adquirié el
producto.

® Sjsu producto Kenwood funciona mal o si encuentra algun
defecto, envielo o llévelo a un centro de servicios KENWOOD
autorizado. Para encontrar informacion actualizada sobre su
centro de servicios KENWOOD autorizado mas cercano, visite
www.kenwoodworld.com o la pagina web especifica de su pais.

® Disefado y creado por Kenwood en el Reino Unido.
® Fabricado en China.

ADVERTENCIAS PARA LA CORRECTA ELIMINACION

DEL PRODUCTO SEGUN ESTABLECE LA DIRECTIVA
EUROPEA SOBRE RESIDUOS DE APARATOS ELECTRICOS Y
ELECTRONICOS (RAEE)

Al final de su vida Uutil, el producto no debe eliminarse junto a los
desechos urbanos.

Puede entregarse a centros especificos de recogida diferenciada
dispuestos por las administraciones municipales, o a distribuidores
que faciliten este servicio.
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Guia de solucién de problemas

Problema Causa Solucién

La batidora No hay corriente Compruebe gue el aparato
de varillas no eléctrica. esté enchufado.

funciona.

La amasadora
con collarin

Se intenta encajar
la amasadora

La amasadora con el
collarin solo encajara en la

empieza a ir
mas despacio
o se ahoga
durante el
procesamiento.

demasiado lenta.
Se ha
sobrepasado

la cantidad
recomendada.

no se puede en la toma toma

insertar en la equivocada.

toma.

La batidora La velocidad Aumente la velocidad.
de varillas seleccionada es Consulte la tabla de usos

recomendados para ver
las velocidades v las
cantidades que se pueden
procesar.

No haga funcionar la
batidora durante mas de
3 minutos seguidos sin
un periodo de descanso
de 15 minutos con masas
0 mezclas pesadas para
tarta.

Exceso de
salpicaduras o
pulverizacion de
harina durante el
procesamiento.

La velocidad
seleccionada es
demasiado alta.

El bol es
demasiado
poco profundo
o demasiado
pequefo para
los ingredientes
que se estan
procesando.

Al principio, seleccione
una velocidad mas lenta y
auméntela a medida que la
mezcla se espese.
Seleccione un bol para
mezclas de tamano
adecuado.

No se pueden
quitar los
utensilios de las
tomas.

El selector de
velocidad no esta
en la posicion de
apagado "O".

Para retirar los utensilios,
compruebe que el selector
de velocidad esté en la
posicion de apagado “O” y
desenchufe la batidora de
varillas.

Apriete el botdn para
soltar el utensilio.
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Instruccions importants de
seguretat

Llegiu sempre atentament aquestes instruccions i
conserveu-les per a futures consultes.

Abans d’utilitzar aguest aparell per primera vegada,
traieu tots els embalatges i les etiquetes (les etiquetes
de la base de l'aparell i les etiquetes d’advertiment
no s’han de treure). Per netejar les peces, consulteu
“Neteja”.

Si I'endoll o el cable estan danyats, per raons de
seguretat, han de ser substituits per Kenwood o per
un tecnic autoritzat per Kenwood per tal d’evitar
possibles riscos.

No processeu ingredients calents.

No feu funcionar 'aparell durant més temps del

que s’especifica a continuacidé sense un periode de
descans. Si el feu servir de manera continua durant
periodes de temps més llargs, podeu danyar 'aparell.

Funcid/accessori Temps Periode de
maxim de descans entre els
funcionament funcionaments

Batedors 6 min

Pastadores 3 min Desendolleu

Barreges laparell i
pesades per a deixeu-lo refredar

pastissos durant 15 minuts
Masses de pa

No submergiu mai el cos de la batedora de varetes en
aigua ni deixeu que el cable o I'endoll es mullin.
Mantingueu els dits, els cabells, la roba i els estris
sempre allunyats de les peces mobils.

No deixeu mai que el cable toqui superficies calentes
ni que quedi penjant d’un lloc on un nen pugui agafar-
lo.

No utilitzeu mai una batedora de varetes danyada.
Feu-la revisar o reparar: consulteu “Servei tecnic i
atencio al client”.

No utilitzeu mai un accessori no autoritzat.

Apagueu sempre l'aparell i desconnecteu-lo de la font
d’alimentacio si el deixeu sense vigilancia i abans de
muntar-lo, desmuntar-lo o netejar-lo.

Aquest aparell el poden fer servir persones amb
capacitats fisiques, sensorials 0 mentals reduides

0 manca d’experiencia i coneixements sempre que
estiguin supervisats o hagin rebut instruccions sobre
I"Us segur de I'aparell i comprenguin els perills a que
s’exposen. 100



® Un mal Us de I'aparell pot provocar lesions.

® | a3 poténcia nominal es basa en I'accessori per picar.
Es possible que altres accessoris requereixin menys
potencia.

® Aquest aparell no el poden fer servir els nens.
Mantingueu l'aparell i el cable fora de I'abast dels
nens.

® Cal vigilar els nens per assegurar-se gue no juguin
amb l'aparell.

® Utilitzeu I'aparell només per a I'ds previst. Kenwood
Nno assumira cap responsabilitat si 'aparell es fa servir
per a un Us inadequat o si No se segueixen aquestes
instruccions.

Consum d’energia

® Amb el selector de velocitat a la posicid d’apagada
“O”, laparell esta en mode apagat.

® Canvi automatic al mode apagat: no aplicable.

® Mode apagat: <0,3 W.

Mode d’emmagatzematge

® Collogueu sempre I'aparell al compartiment
d’emmagatzematge de manera segura abans de
transportar-lo per la nansa.

® No utilitzeu mai les pastadores amb els batedors en
mode d’emmagatzematge.

Abans d’endollar Paparell a la xarxa
electrica

® Comproveu que el voltatge que figura a la part inferior de la
unitat de potencia correspongui al voltatge de la vostra xarxa.

® Aquest aparell compleix el Reglament (CE) 1935/2004 sobre els
materials i objectes destinats a entrar en contacte amb aliments.

Neteja

® Apagueu, desendolleu i traieu sempre els batedors o
les pastadores abans de netejar I'aparell.

® No submergiu mai el cos de la batedora de varetes en
aigua ni deixeu gue el cable o I'endoll es mullin.

® No utilitzeu mai productes abrasius per netejar les
peces.
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Llista de peces

QL OO

Selector de velocitat

Boto per alliberar els estris
Base per enrotllar el cable
Preses d’emmagatzematge
per als batedors

Batedors

Pastadora amb collar
Pastadora

® 06 ©O©

103

Cullera mesuradora

Boto de desbloqueig del
mode d’emmagatzematge
Estoig de transport

Base per enrotllar el cable
de I'estoig
Emmagatzematge de les
pastadores




ar la batedora de varetes

nfigur




Traieu el cable de la base per enrotllar el cable.

Premeu el botd de desblogueig del mode d’emmagatzematge,
traieu I'estoig de transport i traieu la cullera mesuradora.
Desenrotlleu el cable.

Traieu els batedors de la seva posicié d’emmagatzematge.
Traieu les pastadores de la seva posicid d’emmagatzematge.

105




Us de la batedora de varetes

Diagrames d’us i instruccions d’us
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Important

Per evitar sobrecarregar el bol per a barreges, escolliu-ne un
d’una mida adequada.

Quan utilitzeu les pastadores, comproveu que la pastadora
amb el collaret de metall estigui correctament acoblada a la
presa O .

Només pastadores: quan feu massa de pa, recomanem que la
carrega de massa no excedeixi els 450 g de farina.

Nota: utilitzeu les pastadores Unicament per unir els ingredients.
Pasteu la massa a ma.

O U1~ WDN

Inseriu els batedors o pastadores i empenyeu fins que se senti un
clic.

Afegiu els ingredients a un bol d’'una mida adeqguada.

Endolleu I'aparell.

Poseu els batedors dins del bol.

Seleccioneu la velocitat desitjada des d’'1 (la més lenta) fins a 5.
Quan la barreja hagi assolit la consisténcia desitjada, poseu el
selector de velocitat en la posicid d’apagada “O” i, a continuacio,
traieu els batedors del bol.

Per treure els batedors, comproveu gue el selector de velocitat
estigui en la posicid d’apagada “O” i desendolleu la batedora de
varetes. Premeu el botd per alliberar els estris. Quan allibereu els
batedors, subjecteu-los pels eixos.

Nota: el botd per alliberar els estris només funcionara quan el
selector de velocitat estigui en la posicié d’apagada.

Consells i suggeriments

A mesura que la barreja s’espesseixi, augmenteu la velocitat.

Si laparell comencga a funcionar més lentament o s’'ofega,
augmenteu la velocitat.

Quan bateu per fer barreges per a pastissos, feu servir mantega
0 margarina a temperatura ambient o ablaniu-la abans d’utilitzar-
la.

Les quantitats grans i les barreges espesses poden reqguerir un
temps de barreja més llarg.

Quan munteu nata, es recomana fer servir un bol amb vores altes
per minimitzar les esquitxades.

Apagueu-lo tan bon punt hagiu assolit la consisténcia adequada.
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Taula d’usos

[o]

C

(MAX) (Minuts)
Q:) 5 5 1-2
% 200-500 m 5 2
4-8°C
Sgeslodf o« |
<= x3 200g 420 ml
& -
->
1-5 6
360 g 180 g
O
[rotal | 15 5-10
300g 1,25 kg

C

450 g 250 ml

(Minuts)
@& >3

Accessori opcional (no s’inclou al paquet)
Accessori picadora opcional: consulteu la seccidé “Servei técnic i
atencio al client”. Es possible que I'accessori no estigui disponible a

tots els paisos.
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Recepta

Massa per a pizza
250 g de farina

15 g d’oli

4 g de sal

4 g de llevat

150 ml d’aigua calenta

Afegiu els ingredients a un bol d’'una mida adequada i pasteu-los
durant 2 minuts a velocitat maxima. Augmenteu lentament de la
velocitat 1 a la velocitat 5.

Passeu la massa a una superficie enfarinada i pasteu-la a ma durant
5 a 10 minuts.

Deixeu reposar la massa en un lloc calid fins que hagi doblat el seu
volum.
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Mode d’emmagatzematge

Diagrames d’us i instruccions d’us
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1 Torneu a posar les pastadores als clips de la part superior de
'estoig de transport.

2 Colloqueu els batedors a la seva posicid demmagatzematge.

3 Enrotlleu el cable al voltant de la unitat a I'espai buit de la base
per enrotllar el cable.

4 Poseu la tapa de I'estoig de transport sobre la unitat, i
assegureu-vos que el cable d’alimentacio surti per la part
posterior de la unitat a través de la ranura.

5 Enrotlleu el cable al voltant de la base per enrotllar el cable a la
part posterior de I'estoig de transport.

6 Collogueu la cullera mesuradora a I'extrem i empenyeu-la fins
que encaixi i faci clic.

Servei técnic i atencid al client

® Sj teniu cap problema amb el funcionament del vostre
aparell, abans de sollicitar assistencia, consulteu la seccio
“Guia de resolucié de problemes” del manual o visiteu
www.kenwoodworld.com.

® Tingueu en compte que el vostre producte esta cobert per una
garantia que compleix totes les disposicions legals relatives a
qualsevol garantia existent i als drets dels consumidors vigents
al pais on es va comprar el producte

® Sj el vostre producte Kenwood funciona malament o si trobeu
algun defecte, envieu-lo o porteu-lo a un centre de serveis
autoritzat de KENWOOD. Per trobar informacié actualitzada
sobre el vostre centre de serveis autoritzat de KENWOOD més
proper, visiteu www.kenwoodworld.com o el lloc web especific
del vostre pais.

® Dissenyat i creat per Kenwood al Regne Unit.
® Fabricat a la Xina.

INFORMACIO IMPORTANT PER A L’ELIMINACIO CORRECTA DEL
PRODUCTE DE CONFORMITAT AMB LA DIRECTIVA EUROPEA
SOBRE RESIDUS D’APARELLS ELECTRICS | ELECTRONICS
(RAEE)

Al final de la seva vida Uutil, el producte no s’ha de llencar com a
residu domeéstic.

S’ha de dur a un centre especial de recollida diferenciada de residus
disposat per I'autoritat local o a un distribuidor que presti aguest
servei.
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Resolucié de problemes

Problema

Causa

Solucié

La batedora
de varetes no
funciona.

No hi ha corrent
eléctric.

Comproveu que l'aparell
estigui endollat.

La pastadora
amb collar no es
pot inserir a la
presa.

S’esta intentat
inserir la
pastadora a la
presa equivocada.

La pastadora amb el collar
nomes encaixara a la presa

La batedora La velocitat Augmenteu la velocitat.
de varetes seleccionada és Consulteu la taula de
comenca a massa lenta. velocitats recomanades
funcionar més S’ha sobrepassat per veure les velocitats
lentament o la quantitat i les quantitats que es
s’'ofega durant el | recomanada. poden processar.
processament. No feu funcionar la
batedora durant més de
3 minuts seguits sense un
periode de descans de
15 minuts amb masses o
barreges pesades per a
pastissos.
Excés La velocitat Al principi, seleccioneu
d’esquitxades o | seleccionada és una velocitat més lenta i
polvoritzacié de | massa alta. augmenteu-la a mesura

farina durant el
processament.

El bol és massa
poc profund o
massa petit per
als ingredients
que s’estan
processant.

que la barreja s’espesseixi.
Seleccioneu un bol per

a barreges d’'una mida
adequada.

Els estris no es
poden treure de
les preses.

El selector de
velocitat no esta
en la posicid
d’apagada "O".

Per treure els estris,
comproveu que el selector
de velocitat estigui en la
posicié d’apagada "O" i
desendolleu la batedora
de varetes. Premeu el botd
per alliberar els estris.
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Vigtig sikkerhed

Laes altid disse instruktioner grundigt, og gem dem til
senere brug.

For forste ibrugtagning fjernes al emballage og alle
maerkater (maerkaterne i bunden af apparatet og
advarselsmeaerkerne ma ikke fjernes). Vask delene - se
Rengaring.

Hvis stikket eller ledningen er beskadiget, skal
Kenwood eller en autoriseret Kenwood-reparator af
sikkerhedsgrunde sta for udskiftningen for at undga
fare.

Tilbered ikke varme ingredienser.

Lad ikke dit apparat kere i laengere tid end de
nedenfor specificerede tider uden pause. Kontinuerlig
tilberedning i laengere tid kan skade dit apparat.

Funktion/ Maksimal Pause i brug
tilbehar brugstid
Piskeris 6 minutter
Dejkroge 3 minutter | Tag apparatets stik
Tunge ud, og lad det kaole
kageblandinger ned i 15 minutter
Broddeje

Nedsaenk aldrig hdndmikserens hoveddel i vand, og
lad aldrig den stramfarende ledning eller stikkontakt
blive vade.

Hold altid fingre, har, tgj og redskaber vaek fra
bevaegelige dele.

Lad aldrig den stremfgrende ledning bergre varme
overflader eller haenge, séledes at barn kan na den.
Anvend aldrig en beskadiget handmikser. F& den
kontrolleret eller repareret: se afsnittet ‘Service og
kundepleje’.

Anvend aldrig uautoriserede dele.

Sluk altid for apparatet, og afbryd stremforsyningen,
hvis det lades uden opsyn, inden samling, adskillelse
0g rengaring.

Apparater kan bruges af personer med reducerede
fysiske, sansemaessige eller mentale evner, eller
mangel pa erfaring og kendskab, hvis de er blevet
vejledt eller givet instrukser i brugen af apparatet pa
en sikker made, og hvis de forstar de farer, der er
involveret.

Misbrug af maskinen kan fere til laesioner.

Den nominelle effekt er baseret pa hakkertilbehgret.
Andet tilbehgr kan bruge mindre strgm.
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® Dette apparat ma ikke anvendes af barn. Opbevar
apparatet og ledningen utilgaengeligt for barn.

® Bogrn bor overvages for at sikre, at de ikke leger med
apparatet.

® Anvend kun apparatet til husholdningsbrug. Kenwood
patager sig intet erstatningsansvar, hvis apparatet
ikke anvendes korrekt, eller disse instruktioner ikke
folges.

Stremforbrug

® NAar hastighedsveelgeren star pad ‘O’ (OFF-position), er
apparatet i OFF-tilstand.

® Automatisk skift til OFF-tilstand: ikke relevant.

® OFF-tilstand: <0,3 W.

Opbevaringstilstand

® Scet altid apparatet sikkert i opbevaringsrummet, for
det baeres i hdndtaget.

® Brug aldrig dejkrogene med piskerisene i
opbevaringstilstand.

For stikket saettes i kontakten

® Kontroller at din elektricitetsforsyning svarer til den, der er vist
pa undersiden af din handmikser.

® Dette apparat overholder EF-forordning 1935/2004 om
materialer og genstande, der kommer i kontakt med
levnedsmidler.

Rengeoring

® Sluk altid for hdndmikseren, tag sikket ud af
stikkontakten, og tag piskeris eller dejkroge ud af
handmikseren, for rengering pabegyndes.

® Nedseaenk aldrig hdndmikserens hoveddel i vand og
lad aldrig den stremfarende ledning eller stikkontakt
blive vade.

® Anvend aldrig skrappe rengeringsmidler til rengering
af handmikserens dele.
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Liste over dele

@ 60 06

Hastighedsveelger
Knap til udtagning af
redskab
Ledningsoprulning
Opbevaringsholdere til
piskeris

Piskeris

Dejkrog med krave

n7

PG OO

Dejkrog

Maleske

Udlgserknap til
opbevaringstilstand
Transportkasse
Ledningsholder, kasse
Opbevaring til dejkroge




af handmikser

atning




Tag ledningen ud af kassens ledningsholder.

Tryk pa udlgserknappen til opbevaringstilstand, loft
transportkassen af, og tag maleskeen ud.

Rul ledningen ud.

Fjern piskerisene fra opbevaringspositionen.

Fjern dejkrogene fra opbevaringspositionen.
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Sadan anvendes din handmikser

Brugsdiagrammer og brugsanvisninger
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Vigtigt

Vaelg en passende storrelse blandeskal, for at undga at
ingredienserne flyder over.

Nar du bruger dejkrogene, skal du kontrollere, at dejkrogen
med metalkraven er korrekt monteret i O -fatningen.

Kun dejkrog - nar der laves braddej, anbefaler vi, at
dejmaengden ikke overstiger 450 g mel.

Bemeerk: Brug kun dejkrogene til at samle ingredienserne. Dejen
skal eeltes i handen.

O AN

Indsaet piskerisene eller dejkrogene, og tryk, indtil du maerker et
klik.

Heeld ingredienserne op i en skal i passende starrelse.

Saet stikket i stikkontakten.

Anbring piskerisene i skalen.

Veelg den gnskede hastighed fra 1 (langsomst) til 5.

Nar blandingen har den gnskede konsistens, saetter du
hastighedsveelgeren pa position ‘O’ (fra), og lafter piskerisene op
af skélen.

Nar du skal tage piskerisene af, skal du sgrge for, at
hastighedsveelgerne star pa position ‘O’ (fra) og tage stikket

ud af stikkontakten. Tryk pa redskabsudlgserknappen. Hold pa
piskerisenes skafter, nar du tager redskaberne ud.

Bemaerk: Redskabsudlgserknappen virker kun, nar
hastighedsvaelgeren er pa fra-position.

Vink og tips

® (Jg hastigheden nar blandingen begynder at tykne.

® Hvis maskinen starter for langsomt eller lyder anstrengt, @ges
hastigheden.

® Nar du pisker fedtstof og sukker til kageblandinger, skal smarret
eller margarinen have stuetemperatur eller blgdggres for brug.

® Store masngder og tykke blandinger kan behgve laengere
blandingstid.

® Nar du pisker piskeflgde, anbefales det at bruge en skal med hgje
sider for at minimere staenk.

® Sluk for mikseren, sa snart du har opnaet den rette konsistens.
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Diagram over anbefalet brug

a

(MAKS.) (Min.)
Q:) 5 5 1-2
% 200-500 m 5 2
4-8°C
Sgeslodf o« |
<= x3 200g 420 ml
& B
x4
-
N .
360 g 180 g
O
[rotal | 15 5-10
300 g 125 kg

450 g 250 ml

(Min.)
@ -

Valgfrit redskab (felger ikke med i pakken)
Valgfrit hakkertilbeher - se afsnittet ‘Service og kundepleje’. Tilbe-
horet er maske ikke tilgaengeligt i alle lande.
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Opskrift

Pizzadej

250 g mel

15 g olie

4 g salt

4 g geer

150 g lunkent vand

Heeld ingredienserne op i en skal af passende storrelse, og aelt i 2
minutter pa hgjeste hastighed. Saet hastigheden langsomt op fra 1 til
5.

Overfor dejen til en melstrgget overflade, og aelt dejen med
haenderne i 5-10 minutter.

Dejen saettes til haevning et lunt sted, indtil den har dobbelt sterrelse.
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Opbevaringstilstand

Brugsdiagrammer og brugsanvisninger
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1 Seet dejkrogene i klipsene i transportkassens lag.

2 Seet piskerisene i opbevaringsposition.

3 Rul ledningen op omkring enheden i
ledningsoprulningsmellemrummet.

4 Anbring transportkassens lag over enheden, og serg for, at
stromledningen kommer ud gennem abningen bag pa enheden.

5 Rul ledningen op omkring ledningsholderen bag pa
transportkassen.

6 Seet maleskeen pd enden, og skub den ind, indtil den klikker.

Service og kundepleje

® Hvis du oplever nogen problemer med betjening af
dit apparat, skal du, for du anmoder om hjeelp, se
afsnittet “Fejlsegningsguide” i manualen eller besgge
www.kenwoodworld.com.

® Bemeaerk, at dit produkt er daekket af en garanti, som
overholder alle lovbestemmelser, vedrgrende evt. eksisterende
garanti- og forbrugerrettigheder i det land, hvor produktet er
blevet kgbt.

® Hyvis dit Kenwood-produkt er defekt, eller du finder nogen fejl,
skal du sende det eller bringe det til et autoriseret KENWOOD-
servicecenter. For at finde opdaterede oplysninger om dit
naermeste autoriserede KENWOOD-servicecenter kan du ga til
www.kenwoodworld.com eller webstedet for dit land.

® Designet og udviklet af Kenwood i Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.

VIGTIG INFORMATION ANGAENDE KORREKT BORTSKAFFELSE
AF PRODUKTET | OVERENSSTEMMELSE MED EU-DIREKTIVET
OM AFFALD AF ELEKTRISK OG ELEKTRONISK UDSTYR (WEEE)
Ved afslutningen af dets produktive liv ma produktet ikke
bortskaffes som almindeligt affald. Det ber afleveres pa et
specialiseret lokalt genbrugscenter eller til en forhandler, der yder
denne service.
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Fejlsogningsguide

Problem

Arsag

Lasning

Handmikser
virker ikke.

Ingen strgm.

Kontrollér, at apparatets
stik er sat i.

Dejkrog med
plasttandhjul
kan ikke seettes i
fatningen.

Dejkrog i forkert
fatning.

Dejkrogen med metalkrave
passer kun ind i fatningen

Handmikser
begynder at

Valgt hastighed
for lav.

@9 hastigheden. Se
oversigten over anbefalet

sagtne farten Anbefalet brug angaende hastigheder
eller lyder maengde og tilberedelsesmaengder.
anstrengt under | overskredet Lad den ikke kgre laengere
tilberedning. end 3 minutter uden 15
minutters hviletid ved dej
eller tunge kageblandinger.
Kraftig Valgt hastighed Veelg forst en lavere

staenkning eller
melsprgijt under
tilberedning.

for hgj.

Skal ikke dyb nok
eller for lille til de
ingredienser, der
tilberedes.

hastighed, og @g den, nar
blandingen bliver tykkere.
Vaelg en roreskal af egnet
storrelse.

Kan ikke fjerne
redskaberne fra
fatningerne.

Hastighedsveelger
ikke i position “O”.

For at fijerne redskaberne
skal det sikres, at
hastighedsvaelgeren star i
FRA-positionen “O”, og at
handmikserens stik tages
ud.

Tryk pa knappen til
frigorelse af redskaber.
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Viktig sdkerhet

Las alltid dessa instruktioner noggrant och behall
dem for framtida bruk.

Innan du anvander apparaten férsta gangen ska du
avlagsna allt forpackningsmaterial och eventuella
etiketter (forutom etiketterna pd apparatens bas och
varningsetiketter). Rengdr delarna - se rengdring.
Om kontakten eller sladden &r skadad maste den

av sakerhetsskal bytas ut av Kenwood eller av en
auktoriserad Kenwood-reparatdr for att undvika fara.
Bearbeta inte heta ingredienser.

Koér inte apparaten under langre tid an vad som anges
nedan utan en viloperiod. Kontinuerlig bearbetning
under langre perioder kan skada apparaten.

Funktion/ Maximal Viloperiod mellan
tillbehor drifttid bearbetningar
Vispar 6 min.
: Koppla ur
Degkrokar S min. apparaten och 1&t
Kraftiga den svalna under
kaksmetar 15 min.
Degar

Lagg aldrig handmixerns stomme i vatten och Iat inte
sladden eller stickkontakten bli vata.

Hall alltid fingrar, har, klader och koksredskap borta
fran rorliga delar.

Lat aldrig sladden komma i kontakt med varma ytor
eller hanga ned sa att ett barn kan na den.

Anvand aldrig en skadad handmixer. Ldmna in den for
kontroll eller reparation: se 'Service och kundtjanst’.
Anvand aldrig tillbehdr som inte ar godkanda.

Stang alltid av enheten och koppla ur den ur
natuttaget nar du ldmnar den obevakad, innan du
satter ihop den, tar isar den eller rengdr den.
Apparaten kan anvandas av personer med begransad
fysisk eller mental féormaga, nedsatt kansel, bristande
erfarenhet eller kunskap, om de dvervakas eller far
instruktioner om hur den ska anvandas pa sékert satt
och férstar de medfdljande riskerna.

Om apparaten anvands pa fel satt kan det orsaka
personskada.

Markeffekten &ar baserad pa hacktillbehdret. Andra
tillbehdr kan dra mindre stréom.

Denna apparat ska inte anvandas av barn. Hall apparat
och sladd utom rackhall for barn.
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® Barn far inte lov att leka med apparaten. L&mna dem
inte ensamma med den.

® Anvand apparaten endast for avsett &ndamal |
hemmet. Kenwood tar inte pa sig ndgot ansvar om
apparaten anvands pa felaktigt satt eller om dessa
instruktioner inte foljs.

Energiférbrukning

® Med hastighetsreglaget i position OFF “O” ar maskinen
i av-lage.

® Automatisk vaxling till av-lage: Ej tillampligt.

® Av-lage: <0,3 W.

Forvaringslage

® Montera alltid apparaten i férvaringsutrymmet pa ett
sakert satt innan du bar den i handtaget.

® Anvand aldrig degkrokarna med visparna i
forvaringslage.

Innan du satter i stickkontakten

® Se till att ndtspanningen hos dig motsvarar den som visas pa
handmixerns undersida.

® Den hér apparaten uppfyller EG férordning 1935/2004 om
material och produkter avsedda att komma i kontakt med
livsmedel.

Rengdring

® Stang alltid av, dra ut stickkontakten och ta loss
visparna eller degkrokarna foére rengéring.

® | 4gg aldrig handmixerns stomme i vatten och 14t inte
sladden eller stickkontakten bli vata.

® Diska aldrig delarna i slipande rengdringsmedel.
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Lista dver delar

QOO GO

Hastighetsreglage
Utmatningsknapp fér
verktyg

Sladdupplindning
Forvaringsuttag for vispar
Vispar

Degkrok med krage
Degkrok

131
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Matsked
Frigéringsknapp for
forvaringslage
Barholje
Sladdupphangning pa
holjet
Degkroksfoérvaring




Stalla in handmixern




Lossa sladden fran upphangningsanordningen pa holjet.

Tryck pa frigdéringsknappen for forvaringslaget, lyft av barholjet
och ta ut matskeden.

Linda av sladden.

Avlédgsna visparna fran sitt forvaringslage.

Avldgsna degkrokarna fran forvaringslaget.
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Anvanda handmixern

Anvandningsdiagram och bruksanvisning
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Viktigt

Valj en skal i 1amplig storlek sa att den inte blir dverfull.

Nar du anvander degkrokarna ska du kontrollera att degkroken
med metallkragen ar korrekt monterad i O -uttaget.

Enbart degkrokar - nar du gor deg bér du inte anvanda mer an
450 g mjol.

Obs! Anvand endast degkrokarna for att réra samman
ingredienserna. Knada degen for hand.

O U hA NN

Satt i visparna eller degkrokarna och tryck tills du kénner ett
positivt klick.

Tillsatt ingredienser i en skal av lamplig storlek.

Satt i sladden.

Placera visparna i skalen.

Valj lamplig hastighet fran 1 (Idngsammast) till 5.

N&r blandningen har fatt dnskad konsistens staller du
hastighetsreglaget pa lage AV "O” och lyfter visparna ur skalen.
Se till att hastighetsreglaget &r stallt pa lage AV "O” och dra ur
sladden nar du ska montera bort visparna fran handmixern.

Obs! Verktygsfrislappningsknappen fungerar endast da
hastighetsreglaget ar i lage AV.

Tips och idéer

Oka hastigheten néar blandningen tjocknar.

Oka hastigheten om maskinen boérjar gé l&ngsamt eller trogt.
D& du vispar ihop en kaksmet ska du anvanda rumstempererat
eller mjuknat smor eller margarin.

Stora mangder och tjocka blandningar kan krava langre visptid.
N&r du vispar gradde ska du anvanda en skal med hoga kanter
sa att det inte stanker.

Stang av den direkt nar du har dnskad konsistens.
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Diagram 6ver anvandning

(MAX)

] [&] \ﬁ 0\ <Mi§2en

% 200-500 m 5 2

4-8°C
S sag odf] - |
<= x3 200g 420 ml

1-5 1

-»@ @ 0| . ]

360 g 180 g
O
300 ¢g 1,25 kg
% (Minuter)
& o>

450 g 250 ml

Valfritt tillbehér (levereras ej i paketet)
Valfritt hackverktyg - se avsnittet “Service och kundtjanst”. Tillbe-
horet ar eventuellt inte tillgangligt i alla lander.
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Recept

Pizzadeg

250 g mjol

15 g olja

4 g salt

4 g jast

150 g ljummet vatten

Tillsatt ingredienserna till en skal av lamplig storlek och knada i 2
minuter p& maxhastighet. Oka l&ngsamt fr&n hastighet 1 till 5.
Overfér degen till en mjolad arbetsyta och kndda f&r hand i 5 - 10
minuter.

Jas pa en varm plats till dubbel storlek.
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Forvaringslage

Anvandningsdiagram och bruksanvisning

138



Satt tillbaka degkrokarna i klammorna i toppen av barholjet.

Montera visparna i sitt forvaringslage.

Linda sladden runt enheten i avsedd springa.

Placera barholjet 6ver enheten och se till att elsladden leds ut

genom Oppningen pa enhetens baksida.

5 Linda sladden runt sladdupphangningen pa baksidan av
barholjet.

6 Montera méatskeden till sist. Tryck den pa plats till det klickar.

NwWw N

Service och kundtjanst

® Om du far problem med att anvanda apparaten ber vi dig att
l&sa avsnittet om "Problemsdkning” i bruksanvisningen eller pa
www.kenwoodworld.com innan du ringer kundtjanst.

® Produkten omfattas av en garanti som efterfoljer alla
lagstadgade bestammelser vad géller garanti och
konsumentrattigheter i inkdpslandet.

® Om din Kenwood-produkt inte fungerar som den ska eller om
du upptacker fel ber vi dig att lamna eller skicka in den till ett
godkant KENWOOD-servicecenter. For aktuell information
om narmaste godkanda KENWOOD-servicecenter besdk
www.kenwoodworld.com eller Kenwoods webbplats for ditt
land.

® Konstruerad och utvecklad av Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.

VIKTIG INFORMATION OM HUR PRODUKTEN SKALL KASSERAS
| ENLIGHET MED EUROPEISKA DIREKTIV OM AVFALL

SOM UTGORS AV ELLER INNEHALLER ELEKTRISK OCH
ELEKTRONISK UTRUSTNING (WEEE)

Nar produktens livslangd &r dver far den inte slangas i
hushallssoporna. Den kan déverldamnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en aterférséljare som ger denna
service.
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Problemsékning

Problem

Orsak

Lésning

Handmixern
fungerar inte.

Ingen strom.

Kontrollera att apparaten
ar ansluten till eluttaget.

Degkrok med
krage kan inte
monteras i
uttaget.

Degkroken
monterad i fel
uttag.

Degkroken med kragen
passar endast i O -uttaget.

Handmixern
borjar ga
ldngsammare
eller skakar
under
anvandning.

Vald hastighet
for 1ag.
Rekommenderad
mangd har
overskridits.

Oka hastigheten.

Se tabellen
Rekommenderad
anvandning foér val av
l&mplig hastighet och
mangd vid bearbetning.
Anvand inte mixern langre
an 3 minuter utan att goéra
ett uppehall pa 15 minuter
nar du bearbetar degar
eller tung kaksmet.

Det stanker och
yr mjél under
bearbetning.

Vald hastighet &r
for hog.

Skalen &r for 1&g
eller for liten for
de ingredienser
som bearbetas.

Valj en lagre hastighet
inledningsvis och ¢ka
sedan nar blandningen
tjocknar.

Valj en skal av 1dmplig
storlek.

Det gar inte
att avlagsna
verktygen fran
uttagen.

Hastighetsreglaget
ar inte installt pa
lage "O”.

Nar du ska avlagsna
verktygen ska du stalla
hastighetsreglaget pa lage
"O” och dra ur kontakten
till handmixern.

Tryck pa frigdrings-
knappen for verktyg.
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Viktig sikkerhet

Les alltid disse instruksjonene n@ye og oppbevar for
fremtidig referanse.

Fjern all emballasje for bruk for ferste gang og
eventuelle etiketter, (etikettene pd undersiden av
apparatet og advarselsetiketter bor ikke fjernes). Vask
delene - se rengjering.

Hvis stgpselet eller ledningen er skadet, ma de av
sikkerhetshensyn skiftes ut av Kenwood eller et
godkjent Kenwood-verksted for & unnga ulykker.

Du ma ikke behandle varme ingredienser.

Ikke bruk apparatet lenger enn de angitte tidene uten
hvileperioder. Ved kontinuerlig behandling i lengre
perioder kan det skade apparatet.

Funksjon/tilbehgr | Maksimum Hvileperiode
behandlingstid mellom hver
behandling

Visper 6 minutter

Koble fra apparatet

§ Eltekblsderk Sminutter | o4 15 det kigle seg
ung kakemiks ned i 15 minutter
Brgddeig

Du ma aldri legge selve handmikseren i vann eller la
ledningen bli vat.

Hold alltid fingre, har, kleer og redskaper unna
bevegelige deler.

La aldri ledningen bergre varme overflater eller henge
ut over benkekanten der et barn kan fa tak i den.
Bruk aldri en skadet handmikser. F& den ettersett eller
reparert, se “Service og kundetjeneste”.

Bruk aldri uautorisert tilbehor.

Sla alltid av apparatet og trekk ut stepselet nar

den star ubevoktet, far montering, demontering og
rengjering.

Apparater kan brukes av personer med reduserte
fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller som
mangler erfaring eller kunnskap, hvis de har fatt tilsyn
eller veiledning om trygg bruk av apparatet og de
forstar farene det innebeerer.

Feil bruk av maskinen kan forarsake personskader.
Merkeeffekten er basert pa kuttetilbehgret. Andre
tilbehar kan trekke mindre effekt.

Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Hold
apparatet og den tilhgrende ledningen utenfor barns
rekkevidde.

Barn ma ha tilsyn for & sikre at de ikke leker med
apparatet.
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® Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk.
Kenwood frasier seg ethvert ansvar ved feilaktig
bruk eller dersom apparatet ikke er brukt i henhold til
denne bruksanvisningen.

Stremforbruk

® Med hastighetsvelgeren i AV-modus OFF ‘O’ posisjon,
er apparatet i AV-modus.

® Automatisk byte til AV-modus: Ikke relevant.

® AV-modus: <O.3W.

Oppbevaringsmodus

® Monter alltid apparatet sikkert i oppbevaringsrormmet
for du beerer det i handtaket.
® Bruk aldri elterne med visper i oppbevaringsmodus.

For du setter i stopselet

® Pass pad at stroamtilferselen stemmer overens med det som star
pa undersiden av handmikseren.

® Dette apparatet overholder EC-forordning 1935/2004 om

materialer og gjenstander som er bestemt & komme i kontakt
med naeringsmidler.

Rengjoring

® S|4 alltid handmikseren av, trekk ut stgpslet og ta ut
vispene eller eltekrokene far rengjering.

® | egg aldri selve handmikseren i vann, eller la
ledningen bli vat.

® Bruk aldri skuremidler til & rengjore delene.
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Deleliste

@ OO0

Hastighetsvelger
Utlgserknapp for verktey
Oppvikling for ledning
Oppbevaringskontakter for
visper

Visper

Elteblad med krage

PG OO
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Elteblad

Maleskje

Knapp for utlasning fra
oppbevaringsmodus
Baereveske

Eske ledningsoppvikling
Oppbevaring av eltemaskin




B

é @=[1]

Hvordan installere handmikseren din

Bruksdiagram og brukerinstruksjoner

)

@1
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Fjern ledningen fra oppviklingen for ledningen.

Trykk pa utlgserknappen for lagringsmodus og laft av
baerevesken og laft ut maleskjeen.

Pakk ut ledningen.

Fjern vispene fra oppbevaringsposisjonen.

Fjern elterne fra oppbevaringsposisjonen.
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Slik bruker du handmikseren

Bruksdiagram og brukerinstruksjoner
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Viktig

For & unnga a overbelaste bollen, velger du en med passende
storrelse.

Nar du bruker elterne, kontroller at elteren med metallkragen
er riktig satt inn i O stikkontakten.

Kun elteblad - nar du lager breddeig anbefaler vi at deigens
belastning ikke overskrider 450 g mel.

Merk: Bruk kun elterne til & samle ingrediensene. Elt deigen for
hand.

O U1 A WN

Sett inn vispene eller elterne og trykk til du merker et positivt
klikk.

Tilsett ingrediensene i en bolle av passende stgrrelse.

Plugg inn.

Legg vispene i bollen.

Velg onsket hastighet fra 1 (tregeste) til 5.

Nar blandingen har nddd gnsket konsistens, setter du
hastighetsvelgeren tilbake til av ‘O’-posisjon og lgfter deretter
vispene ut av bollen.

For & fierne vispene, sarg for at hastighetsvelgeren er i av
‘O’-posisjon og koble fra hdndmikseren. Trykk pa utlgserknappen
for redskapet. Hold fast i vispakslene nar du lgsner redskapene.

Merk: Utlgserknappen for redskapet vil bare fungere nar
hastighetsvelgeren er i av-posisjon.

Rad og tips

Ettersom blandingen tykner, gk hastigheten.

Dersom maskinen begynner & bremse eller arbeidskraften, gke
hastigheten.

Na&r du kremer til kakeblandinger, bruk smear eller margarin i
romtemperatur eller myk opp for bruk.

Store mengder og tykke blandinger kan kreve lengre blandetid.
Na&r du lager kremflgte, bruk en bolle med hay side for & unnga
sprut.

Sla den av sa snart du har rett konsistens.
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Brukstabell

[o]

(MAKS) (Min)
Q:) 5 5 1-2
% 200-500 m 5 2
4-8°C
§ @ Q) 1-5 1
<= x3 200g 420 ml
& -
->
1-5 6
360 g 180 g
O
[rotal | 15 5-10
300 g 1,25 kg

450 g 250 ml

(Min)
@ -

Valgfritt vedlegg (felger ikke med)
Valgfritt hakketilbehegr - se delen “Service og kundebehandling”. Tilbe-
hor er kanskje ikke tilgjengelig i alle land.
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Oppskrift

Pizzadeig

250 g mel

15 g olje

49 salt

4 g gjeer

150 g varmt vann

Tilsett ingrediensene i en bolle av passende starrelse og elt i 2
minutter pa maksimal hastighet. @k sakte fra hastighet 1 til
hastighet 5.

Legg den pa en overflate stradd med mel og elt for hand i 5 - 10
minutter. Hev pad et lunt sted til deigen har doblet sin starrelse.
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Oppbevaringsmodus

Bruksdiagram og brukerinstruksjoner
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Sett elterne tilbake i klipsene @verst pa baerevesken.

Sett vispene i oppbevaringsposisjon.

Vikle ledningen rundt enheten inn i ledningshullet.

Plasser baereeskedekselet over enheten, og pass pa
stremledningen kommer ut p& baksiden av enheten gjennom
sporet.

Vikle ledningen rundt ledningen pa baksiden av baerevesken.
Monter maleskjeen til enden, skyv den pa plass til den klikker pa
plass.

Service og kundetjeneste

Hvis du har problemer med & bruke apparatet ditt, ma du
sjekke «Feilsgkingsveiledningen» i handboken eller ga til
www.kenwoodworld.com fer du kontakter oss for hjelp.
Vennligst merk at produktet ditt dekkes av en garanti som
overholder alle lovforskrifter angdende eksisterende garanti- og
forbrukerrettigheter i landet der produktet ble kjopt.

Hvis Kenwood-produktet ditt har funksjonssvikt eller du finner
defekter pa det, ma du sende eller ta det med til et autorisert
KENWOOD-servicesenter. Du finner oppdatert informasjon om
hvor ditt naermeste autoriserte KENWOOD-servicesenter er, pa
www.kenwoodworld.com eller pd nettstedet for landet ditt.

Designet og utviklet av Kenwood i Storbritannia.
Laget i Kina.

VIKTIG INFORMASJON OM KORREKT KASTING AV PRODUKTET
| HENHOLD TIL EU-DIREKTIVET OM ELEKTRISK OG
ELEKTRONISK UTSTYR SOM AVFALL (WEEE)

Pa slutten av levetiden ma ikke produktet kastes som vanlig avfall.
Det ma tas med til et lokalt kildesorteringssted eller til en
forhandler som tilbyr tjenesten.
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Feilsgkingsveiledning

Problem

Arsak

Lasning

Handmikseren
fungerer ikke.

Ingen strgm.

Sjekk at apparatet er
koblet til.

Elteblad med
krage kan ikke
settes inn i
kontakten.

Elteblad er satt
inn i feil kontakt

Eltebladet med krage
passer bare i
-kontakten.

Handmikser
begynner
a dabbe av
eller jobbe
tungt under
miksingen.

For lav hastighet
er valgt. Anbefalt
mengde
overskredet.

Ok hastigheten. Se tabell
for anbefalt anvendelse for
miksing av mengder og
hastigheter.

Med deiger og kraftige
kakeblandinger lar du
mikseren jobbe i hgyst 3
minutter for du tar pauser
pa 15 minutter.

Mye spruting
eller melsel
under miksing

For hay hastighet
er valgt.

Bollen er for lav
eller for liten for
ingrediensene
som mikses.

Start med en lavere
hastighet og ok etter hvert
som blandingen tykner.
Bruk en bolle med riktig
storrelse.

Umulig & fjerne
verktgy fra
kontaktene.

Hastighetsvelger
er ikke i
‘O’-posisjon.

For & fierne verktaoy,
ma du forst pase at
hastighetsvelgeren star
i av-posisjon “O” og
trekker ut stepselet til
handmikseren. Trykk
inn utlgserknappen for
verktay.
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Tarkeita turvallisuustietoja

Lue aina ndma ohjeet huolellisesti ja sailytad ne
myohempaa tarvetta varten.

Poista kaikki pakkausmateriaalit ja tarrat ennen
ensimmaista kayttokertaa, (Koneen pohjassa olevia
tarroja ja varoitustarroja ei saa poistaa.) Pese osat -
ks. osaa Puhdistus.

Jos virtajohto tai pistoke on vaurioitunut, sen saa
vaihtaa ainoastaan Kenwood tai Kenwoodin valtuutettu
huoltoedustaja vaarojen valttamiseksi.

Al3 kasittele kuumia ainesosia.

Laitetta saa kayttda yhtajaksoisesti korkeintaan

alla kuvatun ajan ilman taukoa. Jos sita kaytetaan
vhtajaksoisesti pidempdaan, se saattaa vaurioitua.

Toiminto/lisélaite Suurin Kayttdkertojen
sallittu valinen tauko
kayttdaika
Vatkaimet 6 minuuttia Irrota laitteen
Vaivaimet 3 minuuttia virtajohto
Raskaat pistorasiasta ja anna

kakkuseokset laitteen jaahtya
Leipataikinat 15 minuutin ajan

Al3 upota vatkaimen runkoa veteen alaka anna
pistokkeen tai johdon kastua.

Pid& aina sormet, hiukset, vaatteet ja keittidvalineet
etdalld lilkkkuvista osista.

Al3 anna johdon koskettaa kuumia pintoja tai roikkua
siten, ettd lapsi voi tarttua siihen.

Al3 kayta vaurioitunutta vatkainta. Toimita se
tarkistettavaksi tai korjattavaksi. Lisatietoja on Huolto
ja asiakaspalvelu -kohdassa.

Al3 kayta lisalaitteita, joita valmistaja ei ole
hyvaksynyt.

Katkaise aina virta ja irrota virtajohto pistorasiasta
ennen laitteen jattamista ilman valvontaa, kokoamista,
purkamista tai puhdistamista.

Fyysisesti, sensorisesti tai henkisesti rajoittuneet tai
kokemattomat henkildt voivat kayttaa laitteita, jos
heidat on koulutettu kayttamaan niitd turvallisesti ja
he ymmartavat kayttamisen aiheuttamat vaarat.
Laitteen vaarinkayttd voi aiheuttaa loukkaantumisen.
Nimellisvirta perustuu leikkurin virrankulutukseen.
Muut varusteet voivat kuluttaa vahemman virtaa.
Tata laitetta ei saa antaa lasten kayttéon. Pida laite ja
sen virtajohto poissa lasten ulottuvilta.
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® |apsia tulee pitda silmalld sen varmistamiseksi, ettd he
eivat leiki laitteella.

® Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun
kotitalouskaytoon. Kenwood-yhti® ei ole
korvausvelvollinen, jos laitetta on kaytetty vaarin tai
n&itd ohjeita ei ole noudatettu.

Tehonkulutus

® Kun nopeudensaadin on asennossa OFF “O”, laite on
OFF-tilassa.

® Automaattinen siirtyminen OFF-tilaan: ei kaytossa.

® OFF-tila: <0,3 W.

Sdilytystila

® | aita laite aina sailytyskoteloon ennen kuin nostat sita
kahvasta.

® Al kayta taikinakoukkuja vispildiden kanssa
sadilytystilassa.

Ennen liittamista verkkovirtaan

® \armista, etté virransyottd on sama kuin vatkaimen pohjaan
merkitty.

® Tama laite tayttasd EU-asetuksen 1935/2004 elintarvikkeiden
kanssa kosketuksiin joutuvista materiaaleista ja tarvikkeista.

Puhdistaminen

® Katkaise aina laitteesta virta ennen puhdistamista,
irrota pistoke pistorasiasta ja irrota vispilat tai
taikinakoukut.

® Al3 upota vatkaimen runkoa veteen alaka anna
pistokkeen tai johdon kastua.

® Al3 puhdista osia hankausaineilla.

157






Osaluettelo

OJOICIOIOIC,

Nopeudenvalitsin
Tyokalun irrotuspainike
Johdon kietominen
Vatkaimien sailytyspaikat
Vispilat

Kauluksella varstettu
taikinakoukku

PG OO

159

Taikinakoukku
Mittalusikka
Sailytystilan
vapautuspainike
Kantokotelo

Johdon sailytyspaikka
Taikinakoukun sailytys







Poista johto kannen sailytystilasta.

Paina sailytystilan vapautuspainiketta, nosta kantokotelo pois
paikaltaan ja irrota mittalusikka

Kaari johto auki.

Poista vatkaimet sailytyspaikastaan.

Poista taikinakoukut sailytyspaikastaan.
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Vatkaimen kdyttaminen

Kayttokaaviot ja -ohjeet
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Tarkeaa

Valitse oikean kokoinen kulho ylikuormittamisen estamiseksi.
Tarkista taikinakoukkuja kayttaessasi, ettd metallisella
kauluksella varustettu taikinakoukku on asennettu oikein O
istukkaansa.

Vain vatkaimet - suosittelemme, ettd kaytat leipataikinaa
valmistaessasi jauhoja korkeintaan 450 g.

Huomaa: Kayta taikinakoukkuja ainoastaan ainesten yhdistamiseen.
Vaivaa taikina kasin.

O U1 A WN

Aseta vatkaimet tai taikinakoukut paikoilleen tydontdmalld ne niin
pitkalle, ettd tunnet selvan napsahduksen.

Lisaa ainekset sopivankokoiseen kulhoon.

Tyodnna laitteen pistotulppa pistorasiaan.

Aseta vatkaimet kulhoon.

Valitse tarvittava nopeus valilta 1 (hitain) - 5.

Kun seos on sopivan kiinteda, palauta nopeussaadin asentoon
“0O”, ja nosta vatkaimet sen jalkeen pois kulhosta.

Varmista vatkaimia poistaessasi, ettd nopeussaadin on asennossa
”O”, ja irrota keittibkoneen pistotulppa pistorasiasta. Paina
tyodkalun irrotuspainiketta. Pida kiinni vatkaimien varsista
vatkaimia irrottaessasi.

Huomaa: Tyokalun irrotuspainike toimii ainoastaan silloin, kun
nopeussaadin on asennossa Off.

Vihjeita ja neuvoja

Kun seos sakenee, lisda nopeutta.

Jos sekoittaminen hidastuu tai muuttuu tyolaaksi, lisda nopeutta.
Kun sekoitat aineksia kakkuja varten, kdytd huoneenlampdista
voita tai margariinia tai pehmenna rasva ennen kayttda.

Jos taikinaa on paljon tai se on paksua, sekoittamiseen tarvitaan
ehka paljon aikaa.

Vaahdota kerma korkealaitaisessa kulhossa roiskumisen
vahentédmiseksi.

Katkaise virta, kun haluamasi sakeus on saavutettu.
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Kayttokaavio

a

C)

450 g 250 ml

(MAX) (Minuuttia)
Op s s |
% 200-500 m 5 2
4-8°C
8 = Q) 1-5 1
e x3  200g 420 ml
& -]
-
1-5 6
360 g 180 g
O
300 g 125 kg
% (Minuuttia)
& Do

Valinnainen lisdlaite (ei sisdlly pakkaukseen)
Valinnainen pilkkomislisalaite - ks. osaa “Huolto ja asiakaspalvelu”.
Lisélaite ei valttamatta ole saatavilla kaikissa maissa.
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Resepti

Pizzataikina

250 g jauhoja

15 g oljya

4 g suolaa

4 g hiivaa

150 g ldamminta vetta

Lis&a ainekset sopivankokoiseen kulhoon ja vaivaa 2 minuutin ajan
suurimmalla nopeudella. Nosta nopeus vahitellen nopeudesta 1
nopeuteen 5. Siirrd jauhotetulle tasolle ja vaivaa kasin 5-10 minuutin
ajan.

Aseta l[ampimaan paikkaan niin kauaksi aikaa, etta taikinan koko on
kaksinkertaistunut.
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Sdilytystila

Kayttokaaviot ja -ohjeet

\J.

b /\ 4§ f
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1 Palauta taikinakoukut kantokotelon ylapuolella oleviin
pidikkeisiinsa.

2 Kiinnita vatkaimet sailytyspaikkaansa.

3 Kiedo johto laitteen ymparille johdon uraan.

4 Aseta kantokotelo laitteen paalle. Varmista, etta virtajohto tulee
ulos laitteen takaosan aukosta.

5 Kiedo johto kantokotelon takaosan johtopidikkeen ymparille.

6 Kiinnita mittalusikka laitteen takapaahan. Tydnna se paikalleen
niin, ettd kuulet napsahduksen.

Huolto ja asiakaspalvelu

® Jos laitteen kayttamisen aikana ilmenee ongelmia, katso
lisdtietoja kayttdohjeen Ongelmanratkaisuohjeista tai siirry
osoitteeseen www.kenwoodworld.com ennen avun pyytamista.

® Tuotteesi takuu koostuu sen varsinaisesta takuusta ja ostomaan
kuluttajansuojasta.

® Jos Kenwood-tuotteesi vikaantuu tai siihen tulee
toimintahairid, toimita tai ldheta se valtuutettuun
KENWOOD-huoltokorjamoon. Loydat [ahimman valtuutetun
KENWOOD-huoltokorjaamon tiedot osoitteesta visit
www.kenwoodworld.com tai maakohtaisesta sivustosta.

® Kenwood on suunnitellut ja muotoillut Iso-Britanniassa.
® Valmistettu Kiinassa.

TARKEITA TIETOJA TUOTTEEN HAVITTAMISEKSI OIKEIN
SAHKO- JA ELEKTRONIIKKALAITEROMUSTA ANNETUN
ASETUKSEN MUKAISESTI (WEEE)

Tuotetta ei saa havittaa yhdessa tavallisten kotitalousjatteiden
kanssa sen lopullisen kaytdsta poiston yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten hyvaksymaan kierratyskeskukseen
tai anna se jalleenmyyjan havitettavaksi, mikali kyseinen palvelu
kuuluu jalleenmyyjan toimialaan.
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Ongelmanratkaisuohjeita

Ongelma

Syy

Ratkaisu

Vatkain ei toimi.

Ei virtaa.

Tarkista, onko pistoke
pistorasiassa.

Kauluksella
varustettua
taikinakoukkua
ei voi asettaa
aukkoon.

Taikinakoukkua
ollaan
kiinnittamassa

vaaraan aukkoon.

Kauluksella varustettu
taikinakoukku sopii vain
symbolilla O merkittyyn
aukkoon.

Vatkain toimii

Valittu nopeus

Lisda nopeutta.

hitaasti tai on liian alhainen. Suositellut nopeudet
tyolaasti. Suositeltu maara ja maarat nakyvat
on ylitetty. kayttosuositustaulukossa.

Kayta vatkainta enintaan
3 minuuttia ja pida taman
jalkeen 15 minuutin tauko,
kun sekoitat raskaita
taikinoita.

Taikinaa tai On valittu lilan Valitse aluksi hidas

jauhoja roiskuu suuri nopeus. nopeus. Kun seos

runsaasti. paksunee, lisdd nopeutta.

Kulho on liian
kapea tai pieni
aineksien
kasittelemiseksi.

Valitse oikeankokoinen
sekoituskulho.

Tyovalineita
ei voi irrottaa
aukoista.

Nopeudenvalitsin
ei ole
O-asennossa.

Kun irrotat tyovalineet,
varmista, etta valintakytkin
on O-asennossa.

Irrota vatkaimen

pistoke pistorasiasta.
Paina tyovalineen
vapautuspainiketta.
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Onemli Giivenlik Bilgileri

Her zaman bu talimatlari dikkatle okuyun ve
gelecekteki kullanimlar icin saklayin.

ilk kez kullanmadan &nce, tim ambalaj malzemelerini
ve etiketleri cikarin, (cihazin tabaninda yer alan
etiketler ve uyari etiketleri cikarilmamalidir). Parcalari
yikayin - bkz. temizleme.

Fis veya kablo hasar goérurse, glvenlik nedeniyle,
tehlikeye yol agcmamasi icin Kenwood ya da yetkili bir
Kenwood tamircisi tarafindan degdistirilmelidir.

Sicak malzemeleri iISLEMEYIN.

Cihazinizi asagida belirtilen sUreleri asacak sekilde
araliksiz olarak g¢ahstirmayin. Uzun slre boyunca
sUrekli olarak calisma cihaziniza zarar verebilir.

Fonksiyon / Ek Azami islemler arasinda
Calisma dinlendirme suresi
SUresi
rpicilar 6 dakika
\Sl.pl l | 24 ka Cihazin fisini ¢ekin
Xquruﬁuir aKika ve 15 dakika
kaﬁls:m(lean boyunca sogumasini
kleyi
Ekmek hamurlar bekleyin

El mikserinin gdvdesini asla suya sokmayin veya
kordonun ya da fisin islanmasina izin vermeyin.

Her zaman parmaklarinizi, saclarinizi, giysilerinizi ve
mutfak aletlerini hareketli parcalardan uzak tutun.
Kablonun asla sicak ylzeylere temasina izin vermeyin
veya cocuklarin erisebilecedi yerlere asmayin.

Hi¢ bir zaman hasarli el mikseri kullanmayin. Kontrol
ya da tamir ettirin: bkz. ‘Servis ve musteri hizmetleri’.
Onaylanmamis eklentileri asla kullanmayin.

Basibos birakildiysa ve monte, demonte edilmeden
veya temizlemeden dnce daima cihazi kapatin ve fisini
prizden cekin.

Bu cihaz, fiziki, algilama ya da zihinsel kapasiteleri
yetersiz kisiler tarafindan ya da yeterli deneyimi
olmayan Kisilerce gdzetim altinda olmalari ve cihazin
glvenli sekilde kullanimina iliskin talimatlari almalari ve
olasl tehlikeleri anlamalari sartiyla kullanilabilir.

Cihazin hatal kullanimi yaralanmaya neden olabilir.
Nominal giic dograyici eklentisini baz almaktadir. Diger
eklentiler daha az guc cekebilir.

Bu cihaz cocuklar tarafindan kullanilmamalidir. Cihazi
ve kordonunu cocuklarin erisemeyecedi yerde tutun.
Cocuklar cihazla oynamamalari gerektigi konusunda
bilgilendirilmelidir.
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® Bu cihazi sadece ic mekanlarda kullanim alaninin
oldugu yerlerde kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz
kullanimlara maruz kaldigr ya da bu talimatlara
uyulmadigi takdirde hi¢c bir sorumluluk kabul etmez.

Gli¢ Tuketimi

® Hiz secici KAPALI 'O’ konumundayken, cihaz KAPALI
Modundadir.

® KAPALI Moduna otomatik gecis: Uygulanamaz.

® KAPALI Modu: <O,3W.

Saklama Modu

® Her zaman cihazi sapindan tutarak tasimadan énce,
depolama kismina gUvenli bir sekilde yerlestirin.

® Yoguruculari asla cirpicilarla birlikte saklama modunda
kullanmayin.

Fise takmadan 6nce

® Elektrik kaynaginizin el mikserinizin altinda gdsterilenle ayni
oldugundan emin olun.

® Bu cihaz gida ile temas eden malzemeler ve maddeler ile ilgili EC
1935/2004 Ydénetmeligine uygundur.

Temizlik

® Temizlemeden dnce daima kapatin, fisten cekin ve
cirpicilari ya da yoguruculari ¢ikarin.

® [| mikserinin gdvdesini asla suya sokmayin veya
kordonun ya da fisin islanmasina izin vermeyin.

® Parcalarl temizlemek icin asla temizleyici kullanmayin.
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Parca Listesi

QEOOO®EO

Hiz dugmesi

Alet Cikarma Dugmesi
Kablo Sargisi

Cirpicl Saklama Soketleri
Cirpicilar

Halkali yodurucu
Yogurucu

PG OO

173

Olct Kasigi

Saklama Modu Acma
Dugmesi

Tasima Kutusu

Kablo Sargl Tutamaci
Yogurucu Saklama




llanim Talimatlari

Kullanim $Semalari ve Ku




Kabloyu, kablo sargl tutamacindan ¢ikarin...

Saklama modu acma dugmesine basin ve tasima kutusunu ve
Oleim kasigini kaldirin.

Kabloyu ¢oézun.

Cirpicilart saklama konumundan cikarin.

Yoguruculari saklama konumundan c¢ikarin.
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El mikserinin kullanimi

Kullanim $Semalari ve Kullanim Talimatlari
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Onemli

® Mikser kabinizi asiri doldurmaktan kaginmak icin, uygun
boyutta olanlardan birini segin.

® Yoguruculari kullanirken, metal mansonlu yodurucunun O
yuvasina dogru bir sekilde takilip takilmadigini kontrol edin.

® Sadece yogurucular - Ekmek hamuru yaparken hamurun
450g’dan fazla un icermemesini tavsiye ediyoruz.

Not: Yoduruculari, yalnizca malzemeleri bir araya getirmek icin

kullanin. Hamuru elle yogurun.

Cirpicilari veya yoguruculari yerlestirin ve kesin bir klik hissedilene

kadar itin.

Malzemeleri uygun blyUklUkte bir kaseye ekleyin.

Fise takin.

Cirpicilar kaseye yerlestirin.

istenilen hizi 1 (en yavas) ila 5 arasinda secin.

Karisim istenilen yogunluga eristiginde, hiz seciciyi kapali ‘O’

konuma getirin ve sonra ¢irpicilari kasenin disina ¢ikarin.

7 Cirpicilan cikarmak icin, hiz secicinin kapall “O” konumda
oldugundan emin olun ve el mikserini fisten ¢cekin. Alet ¢cikarma
digmesine basin. Aletleri ¢cikarirken cirpict milleri Gzerinden tutun.

Not: Alet cikarma dugmesi, sadece hiz secici kapall konumdayken

calisacaktir.

O U1 A WN

Oneri ve ipuglan

® Karisim kalinlastiginda, hizi artirin.

® Makine yavaslamaya baslarsa veya zorlanirsa hizi artirin.

® Kek karisimlari i¢cin krema hazirlarken, tereyadi veya margarini
oda sicakliginda olacak sekilde kullanin veya kullanmadan énce
yumusatin.

® BUuyUk miktarlar ve yodun karisimlar daha uzun karistirma sureleri
gerektirebilir.

® Krema cirparken etrafa sicramasini énlemek icin yuksek kenarli
bir kase kullaniimasi tavsiye edilir.

® Dogru kivami elde eder etmez hemen kapatin.
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Kullanim Tablosu

[]$ o] (7 macl?ka)

(MAKS)

% 200-500 m 5 2

4-8°C
S alod Q] | .
< x3 200g 420 ml
@ =
-,
1-5 S
360 g 180 g
O
300 ¢g 1,25 kg
% (Dakika)
& o>

450 g 250 ml

Opsiyonel Ek (pakete dahil degildir)
Opsiyonel Dograyici Aksesuari - ‘Servis ve MUsteri Hizmetler?’
bolumine bakin. Aksesuar her Ulkede bulunmayabilir.

Tarif

Pizza Hamuru
250gr Un

15gr Yag

49r Tuz

4gr Maya

150gr llik Su

Malzemeleri uygun buyUklUukte bir kaseye ekleyin ve maksimum hizda
2 dakika kadar yogurun. Hizi ’den 5’e yavasca arttirin...

Unlu bir ylUzeye aktarin ve 5 -10 dakika boyunca elle yodurun.

2 kat boyuta gelene dek ilik bir yerde bekletin.

178



Saklama Modu

Kullanim Semalari ve Kullanim Talimatlari
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1 Yoguruculari saklama kutusunda yer alan geri takin.

2 Cirpicilari saklama konumlarina yerlestirin.

3 Kabloyu kablo sargi boslugu icinde olacak sekilde el mikserinin
godvdesine sarin.

4 Tasima kutusu kapagdini Unitenin Gzerine, guc¢ kablosunun Unitenin
arkasinda yer alan yuvadan c¢iktigindan emin olarak, yerlestirin.

5 Kabloyu tasima kutusunun arkasinda yer alan kablo sargi
tutamacina yerlestirin.

6 Olclu kasigini sonuna kadar takin ve klik sesi duyulana dek yerine
itin.

Servis ve miisteri hizmetleri

® Cihazinizin ¢alismasi ile ilgili herhangi bir sorun yasarsaniz,
yardim istemeden énce bu kilavuzdaki “Sorun giderme
kilavuzu” boliumune bakin veya www.kenwoodworld.com
adresini ziyaret edin.

® |Utfen unutmayin, Grdn Grdnun satildigr Ulkedeki mevcut tim
garanti ve tUketici haklari ile ilgili yasal mevzuata uygun bir
garanti kapsamindadir.

® Kenwood Urinunulz arizalanirsa veya herhangi bir kusur
bulursaniz yetkili KENWOOD Servis Merkezine gdnderin veya
goturun. Size en yakin yetkili KENWOOD Servis Merkezinin
guncel bilgilerine ulasmak icin www.kenwoodworld.com
adresini veya Ulkenize &zel web sitesini ziyaret edin.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve
gelistirilmistir.
® Cin’'de Uretilmistir.

URUNUN ATIK ELEKTRIKLI VE ELEKTRONIK EKIPMANIN
BERTARAF EDILMESINE iLISKiN AVRUPA DIREKTIFINE UYGUN
SEKILDE BERTARAF EDILMES|I HAKKINDA ONEMLI BiLGi
(WEEE)

Kullanim émrintn sonunda Urtn evsel atiklarla birlikte
atilmamalidir.

Uran yerel yetkililerce belirlenmis atik toplama merkezine veya bu
hizmeti saglayan bir saticiya goturdlmelidir.
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Sorun giderme kilavuzu

Sorun Neden Coziim
El mikseri GUg yok. Cihazin takili oldugunu
calismiyor. kontrol edin.

Halkall yogurucu
sokete
takilamiyor.

Yogurucuyu yanlis
sokete takma

Halkall yogurucu sadece
soketine girecektir.

isleme sirasinda
el mikseri
yavasliyor veya
zorlaniyor.

Secilmis olan hiz
dustk.
Onerilen miktar
asimis.

Hizi artirin.

Islenecek miktarlar ve
isleme hizlari icin tavsiye
edilen kullanim tablolarina
bakin.

Hamur veya agir kek
karisimlarinda 15 dakika
dinlendirmeden 3
dakikadan daha uzun sure
calistirmayin.

isleme sirasinda
asirl sicrama
veya un
saciimasi.

Secilen hiz cok
yuksek.

Kase cok dar
veya islenen
malzemeler icin
cok kuguk.

Baslangicta daha dustk
bir hiz secin ve karisim
kalinlastik¢a hizi artirin,
Uygun boyda bir karistirma
kabi secin.

Aletler soketten
cikartilamiyor.

Hiz secici ‘O’
pozisyonunda
degil.

Aletleri ¢cikarmak icin,

hiz secicinin KAPALI “O”
konumda oldugundan emin
olun ve el mikserini fisten
cekin.

Alet ¢cikarma dugmesine
basin.
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Dulllezita bezpeénostni upozornéni

® \/zdy si pozorné prectéte tyto pokyny a uschovejte si
je, abyste se k nim mohli vracet.

® Pred prvnim pouzitim odstrante veskery obalovy
material (Stitky a vystrazna znaceni na spodni strané
pristroje neodstranujte). Umyjte jednotlivé ¢asti - viz
cisteni.

® Pokud by doslo k poskozeni napajeciho kabelu nebo
zastrcky, je z bezpeénostnich dlvodd nutné nechat je
vymeénit od firmy Kenwood nebo od autorizovaného
servisniho technika firmy Kenwood, aby se predeslo
nebezpedi.

® NEZPRACOVAVEJTE horké ingredience.

® Nepouzivejte spotrebic bez preruseni déle nez
po dobu uvedenou nize. Pri delsim pouzivani bez
preruseni se mdze spotrebi¢ poskodit.

Funkce/nastavec Maximalni Prestavka pred
doba dalsim pouzitim
provozu
Slghacve 6 m?““t Odpoijte spotrebic
Mllchvace 3 minut a nechte ho na
Husta tfesFa na 15 minut
moucniky

hlad t
Chlebova tésta vycnlaanou

® Nikdy nevkladejte téleso ru¢niho mixéru do vody
a zabrante tomu, aby se kabel nebo zastrcka namocily.

® Vzdy udrzujte prsty, vlasy, odévy a pomUcky
v dostatecné vzdalenosti od pohyblivych Casti.

® Vzdy dbejte na to, aby se kabel nedotykal horkych
povrchl, a nikdy ho nenechévejte viset dold, aby ho
nemohlo zachytit dité.

® Nikdy ruc¢ni mixér nepouzivejte, pokud je poskozeny.
Nechejte ho zkontrolovat nebo opravit. Viz ,Servis a
cisteni”.

® Nikdy nepouzivejte nepovolené prislusenstvi.

® Pyistroj vzdy vypnéte a odpojte od napajeni, pokud
ho nechavate bez dozoru a pred sestavovanim,
rozebiranim nebo &isténim.

® Osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentalnimi schopnostmi nebo s nedostatkem
zkusenosti a znalosti mohou spotrebi¢ pouzivat
v pfipade, Ze jsou pod dozorem nebo byly pouceny
0 bezpecném pouzivani spotrebic¢e a chapou rizika,
kterd jsou s pouzivanim spojena.

® Nespravné pouzivani spotrebice mdze zplsobit
zranéni.
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® Jmenovity vykon vychazi z hodnot pro sekacek.
Ostatni nastavce mohou mit nizsi spotrebu energie.

® Tento spotrebi¢ nesméji pouzivat déti. Spotrebic
a jeho kabel musi byt mimo dosah deéti.

® Dohlédnéte, aby si déti s pristrojem nehraly.

® Toto zafizeni je uré¢eno pouze pro domaci pouziti.
Spole¢nost Kenwood vylucuje veskerou odpovédnost
v pripadeé, ze zarizeni bylo nespravné pouzivdno nebo
pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.

Spotfeba energie

® Pokud je voli¢ rychlosti v poloze , 0" (VYPNUTO), je
pfistroj v rezimu VYPNUTO.

® Automatické prepnuti do rezimu VYPNUTO: ne.

® Rezim VYPNUTO: <0,3 W.

Ulozny rezim

® Nez budete pristroj prenaset za rukojet, vzdy ho
bezpecné ulozte do ulozného prostoru.

® Nikdy nepouzivejte hnétace se slehaci v Ulozném
rezimu.

Pfed zapojenim

® Ujistéte se, Ze elektrickd pfipojka ma vlastnosti shodné s témi,
které jsou uvedeny na spodni strané ru¢niho mixéru.

® Tento spotfebic splnuje nafizeni ES ¢. 1935/2004 o materidlech
a vyrobcich uréenych pro styk s potravinami.

Cisténi

® Pred cisténim pristroj vzdy vypnéte, odpojte ho od
zdroje napajeni a vyjmeéte michace a hnétace.

® Rucni mixér nikdy nevkladejte do vody a zabrante
tomu, aby se kabel nebo zastrécka namodily.

® Na cisténi dild pristroje nikdy nepouzivejte piskové
pfipravky.
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Seznam dilu

Prepinac rychlosti

Tlacitko pro vysunuti
nastrojl

Drazka pro kabel

Zditky pro ukladani slehacu

PG OO

Slehace
Hnétac s prstencem
Hnétac

QOO GO

186

Odmeérka

Tlacitko pro uvolneni
pouzdra

Prepravni pouzdro
Z3aves na kabel
Prostor pro ulozeni
hnétact







Sundejte kabel ze zavésu.

Stisknéte tlac¢itko pro uvolnéni pouzdra, sejméte prepravni
pouzdro a vyjméte odmeérku.

Odmotejte kabel.

Vyjméte ulozené Slehace.

Vyjmeéte ulozené hnétace.

188




Obsluha vaseho ruéniho mixéru

Nakresy a pokyny k pouziti
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Dulezité upozornéni

® Vyberte misu vhodné velikosti, aby nedoslo k jejimu preplnéni.

® P¥i pouziti hnétacl provérte, zda je hnétac s prstencem
spravné zasunuty do vystupu O

® Pouze pro hnétace - pfi pfipravé chlebového tésta
doporucujeme, aby mnozstvi mouky nepresahlo 450 g.

Pozndmka: Hnétace pouzivejte pouze k promichani ingredienct.

Hnéteni tésta provadéjte ru¢né.

Nasadte hnétace nebo Slehace a zatlacte na né, aby zaklaply na

misto.

Vlozte ingredience do misy vhodné velikosti.

Pripojte pristroj ke zdroji napajeni.

Ponorte Slehace do misy.

Zvolte pozadovanou rychlost od 1 (nejnizsi) do 5.

Jakmile ma smés pozadovanou konzistenci, vratte voli¢ rychlosti

do polohy ,O' (vypnuto) a zvednéte Slehace z misy.

7 Nez slehace sundate, provérte, ze prepinac rychlosti je v poloze
,O" (vypnuto), a odpojte pristroj od zdroje napajeni. Stisknéte
tlacitko pro uvolnovani nastrojd. Pfi vysunovani nastrojl drzte
Slehace za hridel.

Poznamka: Tlac¢itko pro uvolnovani nastrojd bude fungovat jen tehdy,

kdyz bude prepinac rychlosti v poloze ,vypnuto'.

O U hA NN

Rady a tipy

® Kdyz smés zhoustne, zvyste rychlost.

® Pokud pristroj zacne zpomalovat nebo se otacet s obtizemi,
zvyste rychlost.

® Pri slehani dortovych a piskotovych smési pouzivejte maslo nebo
margarin pokojoveé teploty nebo ho nejprve nechejte zméknout.

® \/étsi mnozstvi a husté smési mohou vyzadovat delsi dobu
mixovani.

® Pri slehani smetany doporucujeme pouzit hlubokou misu, aby
obsah co nejméné strikal ven.

® Jakmile dosahnete spravné konzistence, mixér vypnéte.
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Tabulka doporuc¢eného nastaveni

(MAX.) (min)

o B @8

V'

% 200-500 m 5 2

4-8°C
S saiodf] - |
<= x3 200g 420 ml

360 g 180 g
O
300 ¢g 1,25 kg
% ®
(min)
& D>

450 g 250 ml

Volitelny nastavec (neni soucasti baleni)
Volitelny sekacek - viz ¢ast Servis a udrzba. Sekac¢ek nemusi byt
mozné zakoupit ve vSech zemich.
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Recept

Tésto na pizzu
250 g mouky

15 g oleje

4 g soli

4 g drozdi

150 g teplé vody

Vlozte ingredience do misy vhodné velikosti a dvé minuty je michejte
pfi maximalni rychlosti. Rychlost pomalu zvysujte ze stupné 1 na
stupen 5. Premistéte smés na pomoucenou plochu a ru¢né ji 5-10
minut zpracovavejte.

Nechejte tésto v teple kynout, dokud se jeho objem nezdvojnasobi.
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Ulozny rezim

Nakresy a pokyny k pouziti
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Vratte hnétace do drazek v horni ¢asti pouzdra.

Nasadte slehace do ulozné polohy.

Omotejte kabel v drazce kolem pristroje.

Nasadte na pristroj pouzdro a provérte, zda je kabel vysunuty
pres zarez vzadu na pfristroji.

Zaveéste kabel na zavés vzadu na pouzdru.

Nasadte odmeérku dole do otvoru a zaklapnéte ji na misto.

Servis a udrzba

Pokud pfi pouzivani spotrebice narazite na jakékoli problémy,
pred vyzadanim pomoci si prectéte ¢ast ,Privodce
odstranovanim problémd“ v ndvodu nebo navstivte stranky
www.kenwoodworld.com.
Upozoriujeme, ze na vas vyrobek se vztahuje zaruka, kterd je
v souladu se véemi zakonnymi ustanovenimi ohledné vsech
existujicich zarucnich prav a prav spotrebitell v zemi, kde byl
vyrobek zakoupen.
Pokud se vas vyrobek Kenwood poroucha nebo u néj zjistite
zavady, zaslete nebo odneste jej prosim do autorizovaného
servisniho centra KENWOOD. Aktualni informace o nejblizsim
autorizovaném servisnim centru KENWOOD najdete na webu
www.kenwoodworld.com nebo na webu spole¢nosti Kenwood
pro vasi zemi.

Zkonstruovano a vyvinuto spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.
Vyrobeno v Ciné.

DULEZITE INFORMACE PRO SPRAVNOU LIKVIDACI VYROBKU
V SOULADU S EVROPSKOU SMERNICi O ODPADNICH
ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENICH (OEEZ)

Po ukonceni doby provozni zivotnosti se tento vyrobek nesmi
likvidovat spole¢né s domacim odpadem.

Vyrobek se musi odevzdat na specializovaném misté pro

sbér tridéného odpadu, zfizovaném meéstskou spravou anebo
prodejcem, kde se tato sluzba poskytuje.
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Prlivodce odstraiiovanim problému

Problém PFi¢ina Reseni

Pristroj se Chybi napéajeni. Zkontrolujte zapojeni do
nespusti. elektrické zasuvky.
Hnétac s Hnétac¢ zasunujete | Hnétac s prstencem
prstencem nelze | do nespravného Ize zasunout pouze do
vsunout do vystupu. vystupu Q.

vystupu.

Pristroj Byla zvolena prilis | Zvolte vys$si rychlost.

zpomaluje nebo
zacne pracovat
ztézka.

nizka rychlost.
Bylo prekro¢eno
doporucené
mnozstvi.

Spravné rychlosti

a mnozstvi ke zpracovani
najdete v tabulce
doporuceného nastaveni.
PFi zpracovani tésta nebo
husté koldcové smesi
nenechavejte pristroj
pustény déle nez 3 minuty
bez 15minutové prestavky.

Smeés pri
zpracovani prilis
strika nebo

Z misy vyletuje
mouka.

Byla zvolena prilis
vysokéd rychlost.

Misa je vzhledem
k objemu
zpracovavanych
prisad prilis mélka
nebo prilis mala.

Zvolte nejprve nizsi
rychlost a jak bude smés
houstnout, zvySuijte ji.
Zvolte misu odpovidajici
velikosti.

Nastroje nelze
vyjmout
z vystupd.

Prepinac rychlosti
neni v poloze , 0"

Pred vysunutim nastrojd
zkontrolujte, zda je
prepinac rychlosti v poloze
vypnuto ,, 0" a odpojte
pfistroj od zdroje napajeni.
Stisknéte tlacitko pro
uvolnéni nastroje.
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Fontos biztonsagi figyelmeztetés

Mindig alaposan olvassa at az utasitasokat, és érizze
meg késdbbi felhasznalasra.

Az els® hasznalat elétt tavolitson el minden
csomagoldanyagot és cimkét (a készulék aljan lévd
cimkéket és a figyelmeztetd cimkéket nem szabad
eltavolitani). Mosogassa el a részegységeket (lasd A
készUlék tisztitasa”).

Ha a csatlakozodugod vagy a haldzati vezeték sérdlt,
azt a veszélyek megeldzése érdekében biztonsagi
okokbdl ki kell cseréltetni a Kenwood vagy egy
hivatalos Kenwood szerviz szakemberével.

Ne dolgozzon fel forrd hozzavaldkat.

Ne muUkddtesse a készUléket pihentetés nélkul

az aldbbiaklban megadottnal hosszabb ideig. Ha
hosszabb ideig mUkodteti egyfolytaban, azzal
karosithatja a készUléket.

Funkcid/tartozék | Maximalis A mukddtetések
muUkddeési idd| kdzott szUkséges
pihentetés
Habverdk 6 perc A halozati
Dagasztovilldk 3 perc csatlakozot huzza
Sard ki a konnektorbol,
tésztakeverékek és varjon 15 percet,
Kenyértésztak hogy a készulék
lehUljon

Soha ne meritse a kézimixer testét vizbe, és Ugyeljen
ra, hogy a vezeték vagy csatlakozd ne legyen nedves.
Kezét, hajat, ruhdjat, valamint a konyhai eszkdzdket
mindig tartsa tavol a mozgd alkatrészektdl.

A vezeték soha ne érjen forro fellletekhez, és ne
hagyja azt lelégni olyan helyen, ahol egy gyermek
megfoghatja azt.

Soha ne hasznaljon sérult kézimixert. Ellenériztesse és
javittassa meg: l1asd ,,Szerviz és vevdszolgalat”.

Soha ne hasznaljon nem engedélyezett tartozékot.
Ha fellgyelet nélkul hagyja, illetve dsszeszerelés,
szétszerelés vagy tisztitas el6tt mindig kapcsolja

ki a készUléket és a csatlakozddugot huzza ki a
konnektorbal.

A készuléket Uzemeltethetik olyanok is, akik
mozgasukban, érzékeléstkben vagy mentalisan
korlatozottak, illetve nincs kelld hozzaértésuk vagy
tapasztalatuk, amennyiben a készuléket fellgyelet
mellett hasznaljdk, vagy annak biztonsagos
hasznalatara vonatkozdan utasitasokkal lattak el dket,
és tisztaban vannak a kapcsolodd veszélyekkel.
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® A készUlék nem megfeleld hasznalata sérulést
okozhat.

® A névleges teljesitmény a daralo tartozék
teljesitményén alapszik. A tdbbi tartozék kisebb
teljesitménnyel muikddhet.

® [zt a készUléket nem haszndlhatjak gyermekek.
Ugyelni kell arra, hogy a készulékhez és zsinorjdhoz
gyermekek ne férjenek hozza.

® A gyermekekre figyelni kell, nehogy jatsszanak a
készulékkel.

® A készuléket csak a rendeltetésének megfeleld
haztartasi célra hasznaljal A Kenwood nem vallal
felel6sséget, ha a készUléket nem rendeltetésszerlien
hasznaltak, illetve ha ezeket az utasitasokat nem
tartjak be.

Energiafogyasztas

® Ha a sebességszabalyozo tarcsa ,,O” (KI) allasban van,
akkor a készulék kikapcsolt Gzemmaddban van.

® Automatikus dtkapcsolas kikapcsolt Gzemmaddba:
Nincs.

® Kikapcsolt Uzemmod: <0,3 W.

Tarolasi moéd

® Mindig helyezze a készUlék részeit a taroldorekeszbe az
eldirt modon, mieldtt a fogantyunal fogva hordozna.

® Soha ne hasznalja a dagasztovilldkat, ha a habverdk
taroldsi médban vannak.

Csatlakoztatas elott

® Ellendrizze, hogy dramforrasa megfelel-e a kézimixer aljan
feltUntetettnek.

® A készUlék megfelel az éleimiszerekkel rendeltetésszerlen
érintkezésbe kerllé anyagokrol és targyakrol szold 1935/2004/
EK rendelet kdvetelményeinek.

Tisztitasa

® A tisztitas elétt mindig kapcsolja ki, és huzza ki
a készuléket, majd tavolitsa el a habverdket vagy
dagasztovilldkat.

® Soha ne meritse a kézimixer testét vizbe, és Ugyeljen
rd, hogy a vezeték vagy csatlakozd ne legyen nedves.

® Soha ne hasznaljon suroldszert a tisztitdshoz.
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Alkatrészlista

QEOOO®EO

Sebességvalaszto
Keverdéfej kioldogombija
Vezetéktarto

Habverdék taroldaljzatai
Habverdk

Dagasztovilla gallérral
Dagasztovilla
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Mérékanal

Hordozoéfedél kioldogombja
Hordozdofedél
Vezetékrogzitd ful
Dagasztovilla-tarold
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A kézimixer elékészitése

Abrak és haszndlati utasitasok
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Emelje ki a vezetéket a vezetékrogzitd fulbsl.

Nyomja meg a hordozdfedél kioldogombijat, emelje le a
hordozdfedelet és vegye le a mérdkanalat.

Tekerje le a vezetéket.

Vegye ki a habverdéket a taroldaljzatbol.

Vegye ki a dagasztovilldkat a taroldbol.
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A kézimixer hasznalata

Abrak és hasznalati utasitasok
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Figyelem

® Az edény tulterhelésének megeldzése érdekében megfeleld
méretl edényt valasszon.

® A dagasztoévilla hasznalata elétt ellendrizze, hogy a fémgalléros
dagasztovilla megfeleléen van-e behelyezve az O aljzatba.

® Dagasztovilla esetén - kenyértészta készitésekor azt ajanljuk,
hogy a tésztdhoz ne hasznaljon 450 g-nal toébb lisztet.

Megjegyzés: A dagasztovilldkat csak a hozzavalok

Osszekeveréséhez hasznalja. A tésztat kézzel gyurja at.

Helyezze be a habverdket vagy a dagasztovilldkat, és nyomija be,
amig egy kattanast nem hall.
Ontse a hozzavaldkat egy megfelelé méretl edénybe.
Csatlakoztassa a készuléket a halozathoz.
Helyezze a keverdéfejeket az edénybe.
Valassza ki a kivant sebességet az 1 (leglassabb) és az 5 kdzott.
Amikor a keverék elérte a kivant allagot, allitsa vissza a
sebességvalasztot a kikapcsolt ,O” dllasba, és emelje ki a
keveroéfejeket az edénybdl.
7 A keverd&fejek eltdvolitdsa eldtt ellendrizze, hogy a
sebességvalaszto kikapcsolt ,O” dllasban legyen, és hlzza ki
a kézimixer haldzati csatlakozoéjat. Nyomja meg a keverdéfej
kioldogombijat. A keveréfejek kiemelésekor fogja meg a szarukat.
Megjegyzés: A keverdéfej kioldogombja csak akkor mukodik, ha a
sebességvalasztd kikapcsolt alldsban van.

O U1 A WN

Tandcsok és tippek

® Amint a keverék slrlsodik, ndvelje a sebességet.

® Ha a készulék lelassul vagy gyengul, ndvelje a sebességet.

® Tésztakeverékek dsszedolgozasakor a vajat vagy a margarint
szobahdmérsékleten haszndlja, vagy hasznalat elétt 1dgyitsa meg.

® Nagyobb mennyiségeknél vagy slrl keverékeknél hosszabb
keverési idére lehet szUkség.

® Tejszinhab készitéséhez magas oldall edényt hasznaljon, hogy
megeldzze a hab kifrdccsenését.

® Kapcsolja ki a készUléket, amint elérte a megfelel$ allagot.

204



Hasznalati utmutaté

g | B

450 g 250 ml

( (max.) (perc)
> | - |-
% 200-500 m 5 2
4-8°C
¢ = 0)) 1-5 1
<= x3 200g 420 ml
& - |
-
1-5 6
360 g 180 g
0
300 g 125 kg
% (perc)
& o>

Vélaszthaté tartozék (nincs a csomagban)

Vélaszthatd darald tartozék - lasd: ,Szerviz és vevdszolgalat” rész. A

tartozék nem minden orszagban érhetd el.

205




Recept

Pizzatészta
250 g liszt

15 g olaj

4 g so

4 g élesztd

150 g meleg viz

Ontse a hozzavaldkat egy megfelelé méretl edénybe, és keverje
2 percig maximalis sebességen. Lassan ndvelje a sebességet az

1. fokozattol az 5. fokozatig. Helyezze a masszat egy lisztezett
felUletre, és gyurja kézzel 5-10 percig.

Hagyja a tésztat meleg helyen kelni, amig a dupldjara nem dagad.
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Tarolasi méd

Abrak és hasznalati utasitasok
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1 Helyezze vissza a dagasztovilldkat a hordozofedélben kialakitott
tarolorészbe.

2 Tolja be a habverdket a habverdk taroldaljzataiba.

3 Tekerje a vezetéket a készulék korul kialakitott vezetéktarold
résbe.

4 Helyezze a hordozoéfedelet a készUlékre ugy, hogy a vezeték
vége a készulék hatuljan 1évé nyildson logjon Ki.

5 Akassza a vezeték végét a hordozoéfedélen kialakitott
vezetékrogzitd fulre.

6 Pattintsa be a mérdkanalat a hordozdéfedél végén kialakitott
helyére.

Szerviz és vevdészolgalat

® Ha barmilyen problémat tapasztal a készulék hasznalata
fejezetét vagy latogasson el a www.kenwoodworld.com
webhelyre, mielétt segitséget kérne.

® A termékre garanciat vallalunk, amely megfelel az 6sszes
olyan eléirasnak, amely a garancidlis és a fogyasztdi jogokat
szabdlyozza abban az orszdgban, ahol a terméket vasarolta.

® Ha a Kenwood termék meghibasodik, vagy barmilyen
hibat észlel, akkor kuldje el vagy vigye el egy hivatalos
KENWOOD szervizkdzpontba. A legkdzelebbi hivatalos
KENWOOD szervizkdzpontok elérhetéségét megtaldlja a
www.kenwoodworld.com weblapon vagy annak magyar
verziojan.

® Tervezte és kifejlesztette a Kenwood az Egyesult Kirdlysagban.
® Készult Kindban.

FONTOS TUDNIVALOK AZ EUROPAI UNIO ELEKTROMOS ES
ELEKTRONIKUS BERENDEZESEK HULLADEKAIRA (WEEE)
VONATKOZO IRANYELVEROL

A hasznos élettartamanak végére érkezett készuléket nem szabad
kommunalis hulladékként kezelni.

A termék az dnkormanyzatok altal fenntartott szelektiv
hulladékgyUjté helyeken vagy az ilyen szolgaltatast biztositd
keresked®knél adhato le.
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Hibaelharitasi utmutaté

Hiba

A hiba lehetséges
oka

Megoldas

A kézimixer nem

Nincs aramellatas.

Ellendrizze, hogy a haldzati

muUkodik. csatlakozd be van-e dugva
a konnektorba.
A galléros Rossz aljzatba A galléros dagasztovilla

dagasztovilla
nem helyezhetd
be az aljzatba.

probalta meg
bedugni a
dagasztovillat.

csak az O aljizatba
illeszthetd be.

A kézimixer
lelassul vagy
gyengul a
keverés kozben.

A kivalasztott
sebesség tul
alacsony.
Tullépte

az ajanlott
mennyiséget.

Novelje a sebességet.

A sebességekre és

a feldolgozandd
mennyiségekre
vonatkozdan lasd a
Felhasznalasi utmutatot.
SUrl keverékek, példaul
tészta esetén ne
mukodtesse a készuléket
3 percnél tovabb, és
utdna legaldbb 15 percig
pihentesse.

Tulzott
kifroccsenés
vagy kiszorodas
(liszt) a

A kivalasztott
sebesség tul nagy.

Az induldsnal valasszon
alacsonyabb sebességet,
majd novelje, ahogy a
keverék slrlbb lesz.

feldolgozas Az edény tul Valasszon megfeleld
soran lapos vagy méretld edényt.

tul kicsi a

feldolgozandd

hozzavaldkhoz.
Nem lehet A A keveroéfejek eltdvolitasa
kivenni a sebességvalasztd | eldtt ellendrizze, hogy
keveroéfejet az nincs az ,0” a sebességvalaszto az
aljzatbol. kikapcsolt ,O” kikapcsolt allasban

allasban. legyen, és huzza ki

a kézimixer halozati
csatlakozdjat. Nyomja meg
a kioldogombot.
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Wazne informacje na temat
bezpieczenstwa

Zawsze przeczytac uwaznie ponizszg instrukcje |
zachowac na przyszty uzytek.

Przed pierwszym uzyciem usungc¢ wszelkie materiaty
pakunkowe i etykiety. (Etykiet na spodzie urzadzenia
i etykiet z ostrzezeniami nie nalezy usuwac.) Umyc¢
czesci - zob. ustep pt. ,,Czyszczenie”.

Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony przewdd
musi zosta¢ wymieniony przez pracownika firmy
Kenwood lub upowaznionego przez firme Kenwood
zaktadu naprawczego w celu unikniecia zagrozenia.
NIE rozdrabnia¢ sktadnikdéw goracych.

Nie uzywac urzadzenia bez przerwy przez czas
dtuzszy niz czasy podane ponizej. Nieprzerwana praca
przez czas dtuzszy moze spowodowad uszkodzenie
urzadzenia.

Funkcja/nasadka | Maksymalny | Dtugosc przerwy
czas pracy | pomiedzy etapami
pracy

Koncowki 6 minut Wyjac¢ wtyczke z
do ubijania i gniazda zasilajgcego
mieszania i odczekac 15 minut,

Koncowki do 3 minuty az urzadzenie
zagniatania ostygnie
Geste mieszanki
na ciasta na
stodko
Ciasto na chleb

Nie zanurzac korpusu miksera w wodzie ani nie
dopuszczac¢ do zamoczenia wtyczki badz przewodu
zasilajacego.

Nigdy nie zbliza¢ palcow ani przybordow kuchennych
do obracajacych sie czesci urzadzenia i nie
dopuszczacd, by w ich poblize dostaty sie wtosy lub
czesci garderoby.

Nie dopuszczad, by przewdd zasilajacy stykat sie

z goracymi przedmiotami lub zwisat z blatow lub
powierzchni w miejscach dostepnych dla dzieci,
poniewaz dziecko moze pociggnac za przewod i
zrzuci¢ urzadzenie.

Nie uzywac uszkodzonego urzadzenia. W razie awarii
oddac je do sprawdzenia lub naprawy (zob. ustep pt.
LSerwis i punkty obstugi klienta”).

Nigdy nie stosowac niezatwierdzonych przez firme
nasadek.
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Przed pozostawieniem urzadzenia bez nadzoru

oraz przed jego demontazem, montazem oraz
czyszczeniem nalezy zawsze wytaczyc je i odtgczyc od
zrodta zasilania.

Urzadzenia moga byd¢ uzytkowane przez osoby

0 obnizonej sprawnosci fizycznej, zmystowej lub
umystowej lub osoby niemajgce doswiadczenia ani
wiedzy na temat zastosowania tych urzadzen, o ile
korzystaja z nich pod nadzorem odpowiedniej osoby
lub otrzymaty instrukcje dotyczace ich bezpiecznej
obstugi i rozumiejg zagrozenia zwigzane z ich
uzytkowaniem.

Stosowanie urzadzenia w sposob niezgodny z
przeznaczeniem moze grozi¢ wypadkiem.

Moc znamionowa oparta jest na wynikach koncowki
siekajgcej. Pobor mocy innych przystawek moze byc
mniejszy.

Urzadzenia nie wolno obstugiwac dzieciom.
Urzadzenie i przewdd sieciowy nalezy przechowywacd
w miejscu niedostepnym dla dzieci.

Dzieci nalezy nadzorowac i nie dopuszczad, by bawity
sie urzadzeniem.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do
zgodnego z przeznaczeniem uzytku domowego.
Firma Kenwood nie ponosi odpowiedzialnosci

za wypadki i uszkodzenia powstate podczas
niewtasciwej eksploatacji urzadzenia lub w wyniku
nieprzestrzegania niniejszej instrukcji.

Pobér mocy

Przy regulatorze predkosci w pozycji ,,O” (wytgczony)
urzadzenie znajduje sie w trybie wytaczenia.
Automatyczne przetaczanie do trybu wytgczenia: Nie
dotyczy.

Tryb wytaczenia: <0,3 W.

Tryb przechowywania

Przed przenoszeniem urzadzenia za uchwyt zawsze
najpierw bezpiecznie umiescic¢ je w schowku.

Nigdy nie uzywac koncoéwek do ugniatania przy
ubijakach znajdujacych sie w pozycji przechowywania.

Przed podtaczeniem do zrédta zasilania

® Sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe odpowiada danym

znamionowym podanym na tyle obudowy urzadzenia.

® Urzadzenie spetnia wymogi rozporzadzenia Wspodlnoty

Europejskiej nr 1935/2004 dotyczacego materiatdw i wyrobodw
przeznaczonych do kontaktu z Zzywnoscia.
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Czyszczenie

® Przed przystgpieniem do czyszczenia mikser nalezy
wytaczye, wyjac wtyczke z gniazda zasilajgcego
i wysunac¢ koncowki do ubijania lub koncowki do
zagniatania.

® Nie zanurzac korpusu miksera w wodzie ani nie
dopuszcza¢ do zamoczenia wtyczki bgadz przewodu
zasilajgcego.

® Do czyszczenia elementdw urzadzenia nie uzywad
Srodkow sciernych.
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Wykaz czesci zamiennych

©@ © 6 © 00

Przetgcznik predkosci
Przycisk zwalniajacy
koncowki

Zaczep do zawijania
przewodu zasilajgcego
Gniazda do
przechowywania ubijakow
Koncowki do ubijania i
mieszania

OIOIS;

® 066

Koncowka do zagniatania z

kotnierzem

214

Koncowka do zagniatania
Miarka

Przycisk zwalniajacy tryb
przechowywania

Futerat transportowy
Zaczep do zawijania
przewodu zasilajacego na
futerale

Schowek na koncéwki do
zagniatania




B

é @=[1]

Przygotowanie miksera recznego do pracy

llustracje i instrukcja obstugi
i

@1
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1 Zdjac przewdd z zaczepu do zawijania przewodu zasilajacego na
futerale.

2 Nacisngc¢ przycisk zwalniajacy tryb przechowywania, zdja¢
futerat i wyjac¢ miarke.

3 Odwinac¢ przewdd.

Wyjac ubijaki z gniazd do przechowywania.

5  Wyijac korcéwki do zagniatania ze schowka.

IN
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Eksploatacja recznego miksera

llustracje i instrukcja obstugi
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Wazna uwaga

Aby nie przepetnia¢ naczynia, w ktorym miksowane sa
sktadniki, nalezy wybrac¢ naczynie odpowiedniej wielkosci.
Podczas korzystania z koncéwek do zagniatania sprawdzic,
czy koncowka z metalowym kotnierzem jest prawidtowo
zamocowana w gniezdzie oznaczonym symbolem O .
Wytacznie koncowki do zagniatania ciasta - zaleca sie, by ilosc¢
maki w ciescie na chleb przygotowywany za pomoca miksera
nie przekraczata 450 g.

Uwaga: Koncowek do zagniatania ciasta uzywac wytacznie do
taczenia sktadnikow ze soba. Ciasto zagniatac recznie.

g~ NN -

(9

Zamocowacd ubijaki lub koncowki do zagniatania i wcisnac je, az
rozlegnie sie wyrazne klikniecie.

Sktadniki umiesci¢c w odpowiednie] wielkosci misce.

Podtaczy¢ urzadzenie do zrodta zasilania.

W misce umiescic¢ ubijaki.

Wybrac¢ odpowiednia predkosé¢ miksowania od 1 (najwolniejsza)
do 5.

Aby wyjac ubijaki, sprawdzic¢, czy przetacznik predkosci znajduje
sie w pozycji ,O” (wytaczony), a nastepnie wyjaé¢ wtyczke
urzadzenia z gniazdka zasilajgcego.

Aby wyjac ubijaki, sprawdzic¢, czy przetacznik predkosci znajduje
sie w pozycji ,O” (wytaczony), a nastepnie wyjaé¢ wtyczke
urzadzenia z gniazdka zasilajgcego. Nacisna¢ przycisk do
wyjmowania koncéwek. Wyjmujac ubijaki, nalezy trzymac je za
trzonki.

Uwaga: Przycisk do wyjmowania koricowek bedzie dziata¢ tylko
wowczas, gdy przetacznik predkosci bedzie znajdowac sie w pozycji
Jwytaczony”.

Porady i wskazéwki

W miare gestnienia mieszanych sktadnikow zwiekszac predkosc.
Jesli urzadzenie zacznie zwalniac lub sie przesila¢, nalezy
zwiekszyc¢ obroty.

Ucierajac sktadniki na ciasta na stodko, uzywac masta lub
margaryny w temperaturze pokojowej lub zmiekczyc¢ je przed
uzyciem.

Duze ilosci sktadnikow oraz sktadniki geste moga wymagac
dtuzszego czasu miksowania.

Ubijajac smietane, uzy¢ wysokiego naczynia, co pomoze
zminimalizowac rozchlapywanie sktadnikow.

Po uzyskaniu zadanej konsystencji natychmiast wytaczy¢ mikser.
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Tabela zalecen

a

(7

C)

450 g 250 ml

(w
(MAX) minutach)
D : s | e
@ % 200-500 m 5 2
4-8°C
Sg odd| |
<= x3 2009 420 ml
& |
-
1-5 6
1-5 5-10
300 ¢g 1,25 kg
(w
minutach)
& Do

Dodatkowa nasadka (niezataczona w zestawie)
Opcjonalny rozdrabniacz — blizsze informacje znajdujg sie w czesci
pt. ,Serwis i punkty obstugi klienta”. Rozdrabniacz moze nie byc¢

dostepny we wszystkich

krajach.
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Przepis

Ciasto na pizze
250 g maki

15 g oleju

4 g soli

4 g drozdzy w proszku
150 g cieptej wody

Sktadniki umiesci¢ w odpowiedniej wielkosci misce i ugniatac przez
2 minuty na najwyzszych obrotach. Powoli zwiekszac¢ predkosc¢ od
ustawienia 1 do ustawienia 5. Przetozy¢ ciasto na posypany maka
blat i zagnies¢ recznie przez 5-10 minut.

Pozostawi¢ do wyrosniecia w cieptym miejscu do chwili, az podwoi
objetosc.
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Tryb przechowywania

llustracje i instrukcja obstugi
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1 Umiesci¢ koncowki do ugniatania ponownie w zatrzaskach w
gornej czesci futeratu.

2 Ubijaki zamocowac¢ w pozycji przechowywania.

3 Owinac przewdd zasilajgcy wokot miksera, wpasowujgc go w
rowek do zawijania przewodu.

4 Pokrywe futeratu umiesci¢ na urzadzeniu, tak, aby przewod
zasilajacy wychodzit przez szczeline z tytu urzadzenia.

5 Owinac¢ przewdd wokot zaczepu z tytu futeratu.

6 Na koricu przymocowac miarke, wciskajac jg do chwili, az
rozlegnie sie klikniecie.

Serwis i punkty obstugi klienta

® W razie wszelkich problemow z obstuga urzadzenia
przed zwrdceniem sie o pomoc nalezy zapoznac sie ze
wskazoéwkami w czesci pt.: ,Rozwigzywanie problemow” w
instrukcji obstugi urzadzenia lub odwiedzi¢ strone internetowa
www.kenwoodworld.com.

® Prosimy pamietad, ze niniejszy produkt objety jest gwarancja,
ktora spetnia wszystkie wymogi prawne dotyczace wszelkich
istniejacych praw konsumenta oraz gwarancyjnych w kraju, w
ktorym produkt zostat zakupiony.

® W razie wadliwego dziatania produktu marki Kenwood lub
wykrycia wszelkich usterek prosimy przestac lub dostarczyc¢
urzadzenie do autoryzowanego punktu serwisowego firmy
KENWOOD. Aktualne informacje na temat najblizszych
punktéw serwisowych firmy KENWOOD znajdujg sie na stronie
internetowej firmy, pod adresem www.kenwoodworld.com lub
adresem wtasciwym dla danego kraju.

® Zaprojektowata i opracowata firma Kenwood w Wielkiej
Brytanii.
® \Wyprodukowano w Chinach.

Uwagi dotyczace prawidtowego usuwania produktu.

Na koniec okresu uzytecznosci produktu nie nalezy wyrzucac¢ do
odpaddw miejskich. Mozna go dostarczy¢ do odpowiednich
osrodkow segregujacych odpady przygotowanych przez wtadze
miejskie lub do jednostek zapewniajgcych takie ustugi. Osobne
usuwanie sprzetu AGD pozwala unikna¢ negatywnych skutkdéw dla
Srodowiska naturalnego i zdrowia z powodu jego
nieodpowiedniego usuwania i umozliwia odzyskiwanie materiatdw,
z ktérych jest ztozony, w celu uzyskania znaczacej oszczednosci
energii i zasobow. Zuzyty sprzet moze miec¢ szkodliwy wptyw na
Srodowisko i zdrowie ludzi, z uwagi na potencjalng zawartosc
niebezpiecznych substancji, mieszanin oraz czesci sktadowych. Na
obowigzek osobnego usuwania sprzetu AGD wskazuje
umieszczony na produkcie symbol przekreslonego pojemnika na

$mieci. E
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Rozwigzywanie probleméw

Problem Przyczyna Rozwiazanie
Mikser nie Brak zasilania. Sprawdzi¢, czy wtyczka
dziata. urzadzenia jest podtaczona

do pradu.

Koncowki do
zagniatania z
kotnierzem nie

Koricowka jest
wktadana do
niewtasciwego

Koricowka do zagniatania
z kotnierzem pasuje
wytacznie do gniazda z

da sie umiescic¢ gniazda. oznaczeniem
W gniezdzie.
Mikser zaczyna Wybrana Zwiekszy¢ predkosc

zwalniac lub
przesilac sie
podczas pracy.

predkosc¢ obrotdw
jest zbyt niska.
Przekroczono
zalecang ilos¢
sktadnikow.

obrotow.

Informacje na temat
predkosci i ilosci
sktadnikow do
przetwarzania znajduja sie
w tabeli zalecen.

Miksujac geste sktadniki na
ciasto, nie nalezy uzywac
urzadzenia przez okres
dtuzszy niz 3 minuty
ciggtej pracy w odstepach
krotszych niz 15 minut.

Podczas pracy
sktadniki sg
nadmiernie
rozchlapywane/
maka jest
rozsypywana.

Wybrana
predkosc¢ obrotdw
jest zbyt wysoka.

Uzyta miska
jest zbyt ptytka
lub zbyt mata
w stosunku do
miksowanych
sktadnikow.

Na poczatku pracy uzy¢
nizszej predkosci obrotow
i zwiekszac jg w miare
gestnienia sktadnikow.
Wybrac¢ odpowiedniegj
wielkosci miske do
miksowania.

Koncowek nie
mozna wyjac z
gniazd.

Przetgcznik
predkosci nie
znajduje sie w
pozycji ,O”.

Aby wyjac¢ koncdédwki,
sprawdzi¢, czy
przetgcznik predkosci
znajduje sie w pozycji
,O” (WYLACZONY), a
nastepnie wyja¢ wtyczke
urzadzenia z gniazdka
zasilajgcego.

Nacisng¢ przycisk do
wyjmowania koncéwek.
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ZnUavTiKEG odnyieg aodaAeiag

ALOBAZETE MAVTOTE TIDOCEKTIKA TIGC 0dNYIEC Kal
DUAAETE TIC VIA LEAAOVTIKN Avadopd.

Molv ard TNV TIEWTN XPAoN, AdalpeoTe OAQ TA UAIKA
ouokeuaoi{ag Kal Tuxov eTIkETee (Agv TIPETIEL VA
adalpouvTal ol ETIKETEC TIoU BplokovTtal otn BAon
TNG CUOKEUNG KAl OL TIPOELDOTIOINTIKES ETIKETECR).
MAUVETE TA EPN - BA. evOTNTA «KABAPIOUOCY.

Edv To BUoua N To KAAWDLO uttooTel {NULd, TIOETIEL,
yia Adyouc acdaAsiag, va avTikataotabsl amd

TNV Kenwood n ard e€ouclodoTNUEVO TEXVIKO TNG
Kenwood TipoKeluevou va artodpeuxOel evdexdievog
kivduvog.

MHN cmie€epyddeocte KAUTA UAIKAL

Mn XONOWIOTIOIEITE TN CUCKEUN 0ag via dldoTnua
LEYOAUTEPO aTtO AUTA TIoU TipoodlopidovTal
TIAPAKATW, XWPEIC va TNV APAVETE va «EEKOUPAOTED
yla KATIola wpa. H ocuvexng smneEepyacia yvia
LEYAAUTEPA DLOOTAATCA UTIOPEL VAl TIDOKAAECEL
BAARBN OTN CUCKEUN.

Aettoupyia/ Meyiotog AlAoTNUA 14N
EEdpTnua XPOVOC AelToupylag peTa&y
Aettoupyiag TWV XPNOEWV
XTumntrpla 6 AeTttd ATtoouvdeoTe TN
E€aptApaTa 3 AeTITA OUOKeUr aro tnv
ZULILOTOC mplda kal adpriote TN
Zchx-[d ug[vuq—tq Va KpUuWwoeL yia 15
KéLK 7\81_[-[@.
Zupec Ywuou

Moté un Bubidste TN povAdA ToU WEEP XEPOC O vepd
KCll [NV ADAVETE TO KAAWDLO 1) TO dIC va BPEXOVTAL
Na KOATATE TAVTOTE TA DAXTUAQ, TA LAAALG KAl TQ
poUXA 0AC KABWC Kal AAA cUVEPYA AKPLA attd Ta
KLVoUUEVA [EPN.

Mn adnVETE TIOTE TO KAAWDIO VA AKOUUTIA OE KAUTEC
eTUPAVELEC, OUTE VA KPEUETAL WDOTE VA UTToPEl val To
Tudoel eva rtaudi.

Mnv xpnouoTIoLE(TE TTIOTE TO WUEEP XEPOC ecv

géxel uttootel BAARBN. PpovTideTe va eAEYXETE N VA
sTiiokeudleTe TIC BAABeC: delte TNV evdTNTA «2€PRIC
Kall €EUTINEETNON TIEAQTWV».

Mn XPNOUOTIOLE(TE TIOTE N EYKEKPLUEVA EEQQTAUATA.
Na QTIEVEQYOTIOIEITE TTAVTA TN CUCKEUN KAl VA

TNV ATIOCUVOEETE ATtdO TNV TIAPOXN PEUATOC,

otav dev TNV ETURBALTIETE KABWC Kal TPV attd T
CUVAPOASYNON, TNV ATIOCUVAPOAOYNON A ToV
KABAPLoOUO.
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Ol CUCOKEUEC UTTOPOUV Va XpNnoluoTiolouvTal arnd
ATOUA JUE UELWMUEVEC OWUATIKES, ALCONTNPLAKES N
VONTIKEC (KAVOTNTEC | EAAELPN TIE(PAC KAL YVWONG,
sdpdoov BplokovTal uttd eTtBAsYN A TOUC €XOUV
d0Bel odnyieg yia TNV achain xprion TNC CUOKEUNC
KAl OO0V KATAVOOUV TOUG OXETIKOUC KIVOUVOUG.

H Kakn Xprion TNG CUOKEUNG OAC UTTIoPEl va
TIOOKAAEOCEL TOAUUATIONO.

H ovouaoTikA loxuc Baoidetal oto e€dpTnua

KODTN. Ta uttdAoLTIA €EAPTAATA EVOEXETAL VA
KATCAVAAWVOUV AlyOTEQN LOXU.

AUTH N ocuokeun dev TIPETIEL VA XpNoLoTiole(Tal ard
Ttadld. PUAACCETE TN CUOKEUN KAl TO KAAWDLO TNG
akpld aro mtadid.

Ta rtadld Ba pemnel va Bplokovtal uttd
TIAPAKOAOUBNON, €TOL WOoTe va dlaodaAiletal OTL dev
Ttaidouv JUE TN CUOKEUN.

Na XpNOUULOTIOLE(TE TN CUOKEUR UOVO VLA TNV OLKLAKNA
Xpnon via tTnv omoia mpoopidetal. H Kenwood dev 6a
dEpel kapuia eubuvn edlv N CUOKEUR XPpNoLlUoTIoNOEl ue
AKATAAANAO TPOTIO N O€ TIEPITTTWON [N CUOPDWONG
ILE QUTEC TIC odnyliec.

KatavaAwon pelpnatog

Me Tov €TuAoyea TaxutnTag otn Beon OFF
(Amtevepyottoinon) «O» N CUCOKeUN elval og AslToupyia
OFF (Amevepyotoinon).

AuTtouaTn evepyottioinon otn Asttoupyia OFF
(ATtevepyoTttoinon): Agv lOXUEL

Aeltoupyia OFF (AmevepyoTttoinon): <0,3 W.

©éon duAaéng

Na TOTIOOETEITE MAVTOTE [UE AOPAAELA TN CUOKEUN
oTn BAKN GUAAENC TIOLY TN UETADEPETE aATIO TN ACBA.
Mn XxpNoluoTIoLlElTE TTOTE TA €€apTAUATA CUWUATOCG
LE TA XTUTINTNPLA o Bgon dUAaénc.

MPpoToU CUVOEOETE TN CUCKEUNR 6TV
npia

® BeBalwOeite OTL N IAPOXN TOU NAEKTPIKOU PEUATOC ival (dla

UE eKElVN TTOU avaypAdeTal OTO THIow UEPOC TOU UiEEp XELPOG.

® AUTA N CUOKEUN CUUMOPDWVETAL e ToV Kavoviouod EK

1935/2004 OXETIKA UE TA UAKA KAl TA AVTIKE(UEVA TTOU
mipoopidovTal va £pBouv og eTtadr e TEODIULA.
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Kabaplounog

® Na O£TeTE MAVTA TN CUCKEUN €KTOC Asltoupyiac, va
TNV ATIOOUVOEETE aTtd TNV Tplda Kal va adalpeite Ta
XTUTINTAPLA 1 TA €€apTAUATA CUMWUATOC TIPOTOU TNV
kaBaploeTe.

® [otE un Bubilete TN HovAdA Tou WEED XEWOC
o€ vePO KAl UNV ADAVETE TO KAAWDLO N TO dIC va
BpgxovTtal

® Mn XPNOUULOTIOLE(TE TIOTE ATIOEECTIKA TIPOoOVTA VIia va
KaBaploste TA MEEN TNG OUOKEUNC.
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KatdAoyog e§apTnpaTtwy

ETtiAoyéag taxutnTag E€dptnua Jupuatog
Kouutti amteAsuBépwonc KouTtdAl-peloupa
epyaielwv Kouuri amacdaAiong

Ecoxn arnobnkeuong Beonc dUAaéNG

@

@ ©® ® GO

KaAwdiou Onkn PeTadopdac
YTiod0oxEC DUAAENG @ YTiodoxr KaAwdiou TNC
XTUTINTNPLWOV ONKNg

XtumnTrpla @ Xwpoc dUAa&énc
E€dptnua UMWUATOC UE XTUTINTNEWWV

OAKTUALO
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ZuvapuoAdoynon Tou piep XEPOG

Awaypdappata kat odnyieg xpRong

@

&.
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AdAPECTE TO KAAWDIO aTtd TNV UTtodoxn KAAwdiou TNG Brnknc.
MATAOCTE TO KOUUTT artaodAAlong 6€onc GUAAENC KAl ONKWOTE
TN OAKN LETAPOPAC KAl AdALPECTE TO KOUTAAL-UedoUpa.
=Z£TUAIETE TO KAAWDLO.

AdAPEOTE TA XTUTINTAPLA ATIO TOV XWPO GUAAENG.

Adalp€oTe Ta e€apTNATA UUWUATOC aTtd TOV XWPO
arnobnkeuonc.
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Mwg XpnolpoToLleital To MIEEP XELPOG

Alwaypdppata Kkat odnyieg xpRong
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INUHAVTIKO

® [ava un EexelAidouy TA UAIKA ATIO TO UTIOA, ETUAEYVETE UTIOA
KATAAANAOU peyédouc.

® Otav xpnootoleite Ta e€apThuata (ULWUATOS
BeBalwbBeite 6TL TO e€dpTNUA JUUWUATOC UE TOV ETAAAIKO
AAKTUALO €xel ToTIOOeTNOEl CLWOoTA oTNV UTIodOXN O .

® Movo yia e€apThuaTa CUMWDUATOG - OTaV PTIAXVETE CUUN YVia
Ywul, ouvioTdTal To aAeUptl TNG dUPNG va un Eettiepva
Ta 450 gr.

>nueiwon: XpNoOoTIoINoTE Ta €€APTAMATA (UMWUATOC OVO YIa

VA AVAUEIEETE TA UAIKA. ZUMWOoTE TN dUUN UE TO XEPL

Eloaydyete ta xTumnTipla N Ta e€apThuata CUMWUATOC KAl
TIUEOTE MEXPLG OTOU OKOUOTEL TO XAPAKTNPLOTIKO KALK.
MPOCOLOTE TA UAIKA O £vVA UTTOA KATAAANAOU ueyEOoUC.
SUVOEOTE TN CUOKEUN otnv Ttpida.

ToTtoBETAOTE TA XTUTINTAPLA OTO [UTTOA.

ETiAg€Te TNV TaxyTnTa Ttou eTiBupeite anod to 1 (XaunAdTeEn)

£wW¢e To 5.

‘OTav To HElypa aTToKTACEL TNV UbA Tou eTiiBuuE(TE, ocUpeTe

TOV ETUAOYEQ TAXUTNTAC 0T B€on amnevepyotoinong «O» Kat

ATIOMAKPUVETE TA XTUTINTAPLA ATIO TO UTTOA.

7 T va adalpéosTe Ta XTUTINTAPLA, BERALWOE(TE OTL 0 ETUAOYEQC
TaxuTnTag Bploketal otn B€on amevepyoroinong «O» Kal
ATIOOUVOEOTE TO WiEep xepoOC amd tny Tpida. Natrhote To
KoupuTtl artacdAAlong epyaAeiwy. KpaThoTe Ta XTUuTinThpla ato
ToUug AEOVEC TOUG KaBWwe Ta ByAdsTe.

>nuelwon: To kKouuTtl arnacdAAlonc epyaAsiwy umopsl va

adalpebel Lévo dTav o eTiAOVEQG TaxuTnTAaC BplokeTal otn B€on

arevepyoroinong.

a M~ WDN

()]

ZUMBOUAEG Kal UTtodEigelg

® Oco 1Ndel TO UEYMA, AUEAVETE TNV TaxUTNTA.

® EAvV n oUoKeUn apxiosl va XaUNAWVEL TaXUTNTA ) va
Katartoveital, auénoTte TNV TaxuTnTa.

® KaTtd TNV TIAPAOCKEUN UEVUATOC YIA KEK, XPNOLUOTIOLE(TE
BoUTupo N napyapivn os Bepuokpacia dwuatiou R AloTe TA
TIolV amd TN Xpnon.

® Ol UeyAAEC TTIOOOTNTECG KAL TA TINXTA UElyATA evVOEXETAL VA
XPELAZOVTAL TIEPLOCOTEPO XPOVO AVAUELENC.

® Katd TNV TIAPAOKEUN KPEUAC oaVvTly(, cuvioTdTal va
XoNoluoTIolelTe BABU UTIOA €TOL (WOTE VA EAAXIOTOTIOLE(TE TO
TUTOA LA,

® Na O€TETE TN CUOKEUN EKTOC AElToUPYIAC MOALG N CUUN
ATIOKTACEL TN OWOTH UDN.
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Mivakag cuvioTWMEVNG XPRONG

0$ g 72

(MET.) (Aemtd)

% 200-500 m 5 2

4-8°C
S sl - |
<= x3 200 gr 420 ml
& |
x4 200 gr
~S | 3| oL
360 gr 180 gr
O
H) )| e | e
300 gr 1,25 kg
% (MET") ‘ (\ (AemtTQ)
G O B + | = | 2

450 gr 250 ml

MPOoOAIPETIKO e£ApTNHA (BEV TAPEXETAL OTN CUCKEUAGIA)
MPOAPETIKO AEecOUAP TEMAXIOMOU — AVATPEETE OTNV evoOTNTA
«X€PRIC KAl €EUTINEETNON TIEAATWV». To a&ecoudp UTTOPEl val unv
elval OLABEOIUO O OAEQ TIC XWPEG.
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Zuvtayn

Z0un ywa nitoa
250 gr aAeupl

15 gr AadL

4 gr aAaTl

4 gr payla

150 gr eoto vepd

MPOCOECTE TA UAIKA OE €va UTTOA KATAAANAOU peyEBoug Kat
CUMWOTE YlA 2 AETITA OTN WEYLOTN TaxutnTa. AuEnoTe apyd TNV
TaxUuTnTa amod To 1 0to 5. Metadepete o aAsUpwWUEVN TUdDAVELA
KAl CUMWOTE UE TO XE€PL via 5-10 Aetttd.

AdnoTe TN UuN og {e0TO LEPOC, WG OTOU dIMAAcLIacTel og
uéyeboc.
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©éon dUAaéng

Alaypdupata kat odnyieg xpRong

235



1 TomoBetnote EavA TA XTUTINTAPLA OTA KAUT OTO ETIAVW EPOC
NG ONKNG petadopdc.

2 TomoBetnote ta €£apTNUATA (UUMWUATOC OTOV XWEo dUAa&nc.

3 TUAETE TO KAAWDLO YUPW ATIO TN HovAda UECA OTNV €00XN
aTtoOrKeUoNG KaAwdiou.

4 TormoBetnoTe TN ONKN LETAGOPAC TTAVW aATd TN povada,
e€aodalidovtag 0Tl To KaAwdlo Tpododoaciac Byalvel amd To
THoOW HEPOC TNG MoVADdAC MECW TNG UTIODOXNAC.

5  TuAl&Te TO KAAWDLO YUPW ATIO TNV €00XN ATIOBAKEUCONC
KaAwdiou oTo THow UEPOC TNC ONKNG LeTAdOopPAC.

6 ToToBeTAOTE TO KOUTAAL-UeloUpa OTO AKPO, €W OTOU
aodaAioel oTN B€0N TOU UE VAV XAPAKTNPLIOTIKO NXO «KALK».

Z€pBLg Kal eurtnpETNOoN TEAATWYV

® EAV avTeTwTdeTe TTPORAAATA UE TN ASLTOUPYia TNC
OUOKEUNG 0ag, TIpoToU ¢NTAoeTe BonBela avaTtpeEte otnyv
evoOTNTA «0dNYOC AVTIUETWTILONCS TIOORANUATWY» TOU
BiBAlou 0dnylwyV 1| eTiloKkedOeite TN dLAdIKTUAKNA ToTtoBeC(al
www.kenwoodworld.com.

® Exete Utt OWLY OTL TO TIPOIOV KAAUTITETAL ATtd €yyunon, N
ottola gival cUpdwVN E OAEC TIG VOULKESG DIATAEELG TTOU
adopoUV TUXOV UDLOTALEVN £yyUNoN KAl dIKALWUATA
KATAVOAWTWY OTN XWEA OTNV OTtola AyopAoTNKE TO TIPOIOV.

® Edv To TIpoidv Kenwood TIou €XETE ayopAoel DUCAEITOUPYEL
| BPE(lTE TUXOV EAATTWIATA, OTEIATE TO N TTAPAdWOTE
TO o€ e€ouclodotTnuévo Kévtpo >€pBig tng KENWOOD.
[Ma eVNUEPWEVA OTOIXEIQ OXETIKA JUE TO TIANCLECTEPO
e€ouclodoTnuevo Kévtpo >€pBig tng KENWOOD,
eTiokedOeite TN dlAdIKTUAKN ToTIoOeoia
www.kenwoodworld.com r) Tn dladIKTUAK ToTtoBecia Ttou
ADOPA CUYKEKPIUEVA TN XWEA CAC.

® > xedlACTNKE KAl AvarttuxBnke armo tnvy Kenwood oTo
Hvwpévo BaaoiAelo.
® Kataokeudotnke otnv Kiva.

SHMANTIKEZ NAHPO®OPIEZ lNA TH ZQ>TH ANOPPIWH

TOY MPOIONTOS SYM®QNA ME THN EYPQMAIKH OAHIIA
ZXETIKA ME TA ANNOBAHTA HAEKTPIKOY KAl HAEKTPONIKOY
EZONAIZMOY (AHHE)

>T0 TEAOC TNG WHEAUNG CWAC TOU, TO TIPOIOV DEV TIPETIEL VA
ATTIOPPITITETAL UE TA ACTIKA aTtoppiuuaTa.

Megtel va amoppldOsi o sdIkA kévtpa dladopoTolnuevne
OUAAOYNAC ATIOPPILUATWY TIOU 0piouV Ol DNUOTIKEC APXEC
oToucg GOoPE(C TIOU TTAPEXOUV AUTAV TNV UTtnpecia.
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Odnyog AVTIHETWTILONG TPOBANMATWYV

MedéBAnULa

Attia

AUon

To ui€&ep xepdg
dev Asltoupyel.

A€V UTTAPXEL
peUUAL

EAgvETe €dv N ouoKeun
elval cuvdedeugvn otnv
mpicda.

To e€dpTnua
JUUWUATOC UE
TOV OAKTUALO
dev eloxwpet
otnv uttodoxn.

MNpoomaBeite va
TOTIOOETNOETE
TO €€dpTNUA
JUupwuaToC o
AdBog uttodoxn.

To e€dpTnua UUWUATOC
LE TOV OAKTUALO Talplalel
UOVO OoTNV UTtodoXA O

To ui&ep xelpodg
apxiZel va
XCUUNAWVEL
TaxyuTnTa A va
Kataroveltat
KaTtd TNV
ene€epyaoia.

H eTtiiAeyuevn
TaxyuTnTa elval
TIOAU XANAR.
‘Exete uttepBel
TN OUVIOTWMUEVN
TI00OTNTAL

AuENnoTe TNV TAXUTNTA.
AvaTpEETE OTOV TTivaKka
OUVIOTWMUEVNG XPNoNG
Via TIG TaXUTNTEC KAl TIG
TIOCOTNTEC ene€epyaciag.
MNa dUuec N maxUppeuoTa
UElyATA VIa KELIK, N
XOPNOWOTIOLE(TE TN
OUOKEUN VLA TIEPLOCOTEPO
ard 3 Aemttd Xxwplc
dlakoTin 15 AETTTWV.

Ta uypd H ettiAeyevn ETtAEETE XauNAOTEPN
CUOTATIKA TaxyuTnTa sival TAxXUTNTA OTNV ApXn Katl
) TO aAgUpL TIOAU UYNARA. au&dvete tnv 00O TO
TIETAYOVTAL Uelypa vivetal o mnxto.
UTTEPRBOAIKA To UTIOA sivat ETuAEETE UTTOA avAuEelEng
KATd TNV TIOAU pnxo KATAAANAOU peyéBouc.
ene&epyaoia. ) LKPO VIa

TA UAKKA TTOU

eme€epyAdeoTe.
Ta e€aptinata | O stuAovéac MNa va adalp€osTe Ta

deVv UTtopouvV
va adalpebolv
anod Tig
UTTIODOXEC.

TaxyuTnTag dev
Bploketal oTn
Bgon «O».

e€aptnuata, BeBalwbeite
OTL 0 dLAKOTITNG ETUAOYNC
Bploketal otn B€on
artevepyottoinong «O» Kat
ATIOOUVOEOTE TO Wi€ep
XEPOG and tnv Tpida.
MAaTAoTE TO KOUTT
anacdAAonc epyaAeiwv.
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Pycckunm

BarkHble Mepbl 6e30MacHOCTU

[Nepea MOAKAKOYEHUEM K CeTu
SAEKTPOMUTaHUA

YumcTtka
Cnncok AeTanem
YCTaHOBKa KYXOHHOW MalUuMHb

Kak MoAb30BaTbCA PYUYHbIM
MKCEPOM

O CxeMbl U UHCTPYKLWM MO
MCMOAb30BaHMIO

O TabAMLa PeKoOMeHAYEMOro
MCMOABb30BaHMA

PeuenT
PeXkmnM xpaHeHns

ObcAay>kmBaHme 1 3aboTa o
MOKYMaTeAaAX

TabAMLa MoncKa 1 ycTpaHeHusa
HeMcnpaBHOCTEW
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Ba)xHble Mepbl 6e30NacHOCTH

0O693aTeAbHO MNPoUYMNTaNTE 3TU MHCTRYKLMM
BHUMATEABHO W XPaHUTE UX AASG AAAbHEMNLero
MCMNOAb30BaHMUS.

MNepea NepBbIM UCMOAb30BaHMEM pacnakymTe
M3AEAME N CHUMKTE BCE YMAaKOBOUHbIE SPABIKM
(HaKAEWMKM Ha OCHOBaHUKM NMPUBOPa 1N HAKAEWKM C
NPEAYNPEXKAEHMEM YAAAATb HE CAEAYET). BoiMonTe
AETaAU - CM. pasaen ““Ynctka”.

MpK NOBPEXKASHVN BUAKU UAM LLIHYPA BO U3bexkaHye
PVICKa MX HEOOXOAMMO 3aMeHVTb B KOMMaH1mM
Kenwood 1AM aBTOPU30OBaAHHOM CEPBUMCHOM LieHTpe
Kenwood 13 coobparkeHuin 6e30nacHOCTU.

HE CAEAYET o6pabaTbiBaTb ropayme MHrpeAmneHTbI.
HenpepbiBHaa paboTa npubopa He AOAXKHA
npeBbllaTbh MPEeAEAbl, YKa3aHHble HIKE; Mo
OKOHYaHMKM YKa3aHHOIro NeEPMOAa CAEAYET Ha BpeMs
OCTaHOBUTb paboTy. lNpeBbllleHne AOMYCTUMOro
BpeMeHn 0bpaboTKM MOXeT NPUBECTU K
NnoBPEXXAEHUIO Npubopa.

DyHKuMa/ MaKCrMaAbHOe MHTepBaA MexAy
Hacaaka Bpems nepuroaamMy paboTbl
paboTbl
B36uBaAku 6 MUH

BbikAtounTe npubop
N3 CeTn N panTe
€My OCTbITb B
TeueHue 15 MUH.

TecToMeLLanKu 3 MUH
[ycTble cMecu
AAS TOPTOB

XAebHoe TecTo

Hukoraa He norpy)amTe KOpryc py4yHoOro Mykcepa
B BOAY M HE AOMyCKaWTe MonapsaHna BAArn Ha LLUHYP
VAW SAEKTPUYECKYIO BUAKY.

He ponyckanTe, 4TobObl Bally MaAbLibl, BOAOCHI,
OAEXKAA V1 KYXOHHbIE MPUHAAAEKHOCTU
MPUBAMMKAAUCE K ABMIKYLLMMCSA YacTAM.

He aAonyckanTe, 4TOObI LLUHYP COMPUKACAACH C
ropsyen NoBepPXHOCTbIO AWM CBELLUMBAACA TaM, rAe AO
HEero MoXeT AOTAHYTbCA pebeHOoK.

HukKoraa He NOAb3YMTECb MOBPEXKAEHHDBIM PYUYHbBIM
MUKCePOM. MNo3aboTbTechb O TOM, YTOObI ero
MPOBEPUAMN UAN OTPEMOHTUPOBAAK. CM. Pa3AeA
“ObCcAy>KMBaHKWeE 1 3ab60Ta O NokynaTeAax”.

HukKoraa He NOAb3YUTECb HAaCaAAKOWM, HE BXOAALLEW B
KOMMAEKT MOCTaBKM.

Mepea MOHTaXKOM, AEMOHTAXXOM UAU YUCTKOWN
BCeraa BbikAlOYaMTe Nprbop U OTCOeAUHANTE ero
OT DAEKTPOCETU, €CAU Bbl OCTaBASETE ero 6e3
npPUCMOTPA.

239



Mprbopbl MOMYT MCMOAB30BaTbCH AMLIAMM CO
CHU>KEHHBbIMU DUINYECKUMU, CEHCOPHBIMU UAM
YMCTBEHHbIMU CMOCOBHOCTAMM, a Tak>Ke AULIaMU

C HEAOCTATOUYHbBIM OMbITOM UAM 3HAHUAMU, €CAM

OHW HAaXOAATCA MoA HADAIOAEHUMEM VAV MOAYYNAN
MHCTPYKLMM NO 6e30nacHOMY UCMOAb30BaHMIO
YCTPOWCTBA M €CAM OHWM MOHMMAKOT COMPSIXXEHHbIe C
3TUM PUCKMW.

HenpaBWAbHOE MCMOAb30BaHME NPUOBOPa MOXKET
MPVBECTU K MOAYUYEHUIO TPABMbI.

PacyeT pacxoaa aHeprmm ocHoBaH Ha paboTe
HacaAKM AAS HapeskU. Apyrve HacaakM MOryT
NOTPEDBAATH MeHbLLe aHepPrmu.

3a AeTbMU HEOBXOAVMO MPUCMaTPUBATb, YTOObLI OHU
He UrpaAK C MPUBOPOM.

Mprbop He NpeaHasHadeH AAS UCMOAb30BaHMSA
ACTbMU. XpaHuTe Nprnbop M ero WHypP B HEAOCTYMHOM
ANS AETEN MecTe.

OTOT ObITOBOM AEKTPONPUOBOP paspeLlaseTcs
MCMOAB30BaTb TOABKO MO €ro NPAMOMY Ha3HaYeHMUo.
KomnaHua Kenwood He HeceT OTBeTCTBEHHOCTH,
€CAU MPUBOP VCMOAB3YETCA He MO HAa3HAYEHUIO AU
He B COOTBETCTBUM C AQHHOM MHCTPYKLMVEN.

MNoTpe6AsieMast MOLHOCTb

Koraa peryAaTop CKOPOCTU HAaXOAUTCSH B MOAOXKEHUN
OFF 'O’, npnbop HaxoanTca B pexxkmmme OFF.
ABTOMaTM4YeCKOe nepexkAtodeHre B pexkim OFF:
HenpumeHmmo.

Pexxum OFF: <0,3 BT.

Pe>Xum xpaHeHus

Mepea TeM, KakK NepeHOCUTb NPUHBOP 3a PYYKY,
CAEAYET BCErAa HAaAEXHO NMOMECTUTb ero B OTCeK AAA
XpaHeHus.

HUKOrAa@ HE UCMOAB3YIMTE TeCTOMELLAAKU, €CAU
B3OUBAAKN HAXOAATCH B PEXKMME XPaHeHUA.

NMepeA NOAKAIOUEHUEM K CE€TU
3AEKTPONMUTaHund

® YBeaMTEeChb B TOM, YTO DAEKTPONUTaHME B BaLLEM ceTu

COOTBETCTBYET XapPaKTEPUCTMKAM, YKa3aHHbIM Ha 3aAHEN
MOBEPXHOCTN PYYHOIrO MMKCepa.

® Mpubop cooTBeTCcTBYET AMpekTuse EC 1935 / 2004 o

MaTepuanax n N3AEANAX, MPeAHa3HAYEHHbIX AAS KOHTaKTa ¢
NULLIEBBIMU MPOAYKTaMM,
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Yucrtka

® [lepea YMCTKOWM BCErAa BbiKAKOUANMTE MpUubop,
BblHUMaMTe BUAKY M3 CETV U CHUMaMTe B3OUBAAKMK
MAM TECTOMELLAAKM.

® Hukoraa He nomeLanTe KOpnyc py4YHoro Mmckepa B
BOAY M HE AOMYyCKaMTe HaMOKaHMA LWHYPa M BUAKW.

® AAS YUCTKU AETAAEN HUKOrAQ He MOAb3YyMTEeCh
abpasvBHbIMY CPEACTBAMU.
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Cnucok petanen

@0 ©® © 0

Peryaatop ckopocTun
KHomMka pa3zbAOKMPOBKM
HacaAkM

CeKumsa AASS HAMOTKM
LHypa

He3aa AASA XpaHeHUs
B36MBaAOK

B36umBanku
TecToMellanKka €
MaH>eTom

® 60 e
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TecToMellanKa
MepHaa AO>kKa
KHOMKa OTKAOUeHs
peXknMa xpaHeHns
DYTASP AAS MepeHoca
Cekuusa dyTAsIpa AAS
HaMOTKM LWHYpa
CeKuusa AAS XpaHeHu s
TecToMellanoK







M3BAEKUTE WHYP 13 ceKumm OYTAAPA AAS HAMOTKU LLIHYPA.
HaskMm1Te Ha KHOMKY OTKAKOYEHWS peXxxMMa XpaHeHUs, CHUMUTe
DYTAAP AAA MEepeHOCa N AOCTaHbTE MEPHYIO AOXKKY.
PasmoTamTe LWHYP.

M3BAEKUTE B3OMBaAAKM M3 MecTa XpaHeHus.

I3BAEKUTE TECTOMELLAAKM 13 MeCTa XPaHeHns.
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Kak noAb3oBaTbCsl py4YHbIM MUKCEPOM

CXeMbl U MHCTPYKLIMM MO UCMNOAb3OBaHUIO

245



Ba)xHo

® BpibepuTe Yally AAS CMeLUMBaHMSA NMOAXOASLLIErO pasmMepa,
UTObbI N36eXKaTb U3BBbITOUHOM 3arpy3Ku.

® [IpU UCMOABb30BaHMK TeCTOMELLAAOK ybeanTech, 4To
TecToMelaAka C METAaAAUYECKVM KOAbLIOM MPaBUAbLHO
YCTaHOBAEHA B rHe3ae O .

® TOABbKO AAS TECTOMELLAAOK. MpU MPUrOTOBAEHUN XAEBHOro
TecTa PEKOMEHAYETCA, YTOObl BEC MyKM B BblMekaeMom nopumm
TecTa He npesBblilan 450 .

MpumedaHuve: IcmoAb3yrTe TeCTOMELLAAKM TOABKO AAS

CMeLUVBaHNsA MHIPeAMEHTOB. 3aMellmBanTe TeCTO BPYYUHYHO.

BcTaBbTe B3OMBAAKU MAM TECTOMELLAAKM 1 HAAABUTE AO YETKOro
LeAYKa.

2  NobaBbTe MHIMPEeAMEHTbI B Yallly MOAXOAALLEro pasMepa.

3 TIoAKAKOUUTE MPUOBOP K CeTwu.

4 TlomMecTuTe B3OMBAAKM B YalLlly.

5 BblbepuTte HEOBXOAUMYIO CKOPOCTL OT 1 (caMasa MeaAeHHas)
A0 5.

6 Koraa cMecb AOCTUMHET HYXXHOM KOHCUCTEHLMIN, NepeBeanTe

nepekAtodaTEAb CKOPOCTU B MOAOXKeHMe “O”, a 3aTeM U3BAEKUTE
B3OMBaAAKM 13 YalLM.
7 YTOoObI CHATb B3OGMBaAKMK, YOEAUTECH, UTO PEryAaTop
CKOPOCTU HAaXOAUTCSA B BbIKAKOUEHHOM MOAOXKEHWM “O”, 1
OTKAKUMTE KYXOHHYIO MallMHY OT CeTU. HaXkMm1Te Ha KHOMKY
Pa3bAOKMPOBKU HacaAKM. [pKn M3BAEYEHMU HACaAAOK AEPXKNTE MX
3a CTEP>KHV B3OUBAAOK.
MpumedaHue: KHomnka pasbAOKMPOBKY HacaaKM paboTaeT TOAbBKO
MPU YCAOBUM, UTO PErYAATOP CKOPOCTU HAaXOAUTCS B BbIKAKOUEHHOM
MOAOXKEHUM.

CoBeTbl

® [lo Mepe CryueHus cMecu yBeAndbTe CKOPOCTb.

® [1pu 3aMEeAAEHHOW VAWM 3aTPYAHEHHOM paboTe npubopa
YBEANUYBbTE CKOPOCTb.

®  AAA MPUTOTOBAEHUS KPpeMa AAS TOPTOB UCMOAb3YMTE CAMBOYHOE
MaCAO WAKM MaprapuH KOMHATHOM TeMnepaTypbl AU pasMarymTe
ero nepea VCrnoAb30BaHMEM.

® [pn cMelWwmBaHNM BOABLLUMX KOAMYECTB 1 BoAee TyCTbiX
cMecer MoyKeT NoTpeboBaTbcA BoAee AAUTEAbHE BpemMs
nepemMeLLMBaHUA.

® [pu B3GMBaHNM CAMBOK PEKOMEHAYTECS NCMOAB30BaTb Yally C
BbICOKNMM CTEHKaMU, UTOObI B6PbI3M BbIAO Kak MOXKHO MeHbLLE.

® [0 AOCTUXKEHUU HEOBXOANMOM KOHCTUCTEHLINMM HEMEAAEHHO
OTKAKOYUTE NPUBOP.
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TabAMLa PeKOMEHAYEMOro UCMOAb3OBaHUSA

[o]

(7

C)

(MAKC) (MuHyTBbI)
Q:) 5 5 1-2
% 200-500 m 5 2
4-8°C
Sgeslod D] .|
<= x3 200g 420 ml
= =]
x4
—)
Ll . ;
360 g 180 g
O
[rota | 1-5 5-10
300 g 125 kg

(MuHyTbI)

450 g 250 ml

2-3

AONOAHUTEAbHast HacapKa (He BXOAUT B KOMMAEKT)
AOMOAHUTEABHbIN aKCECCYap - U3MEABUMTEADL - CM. Pa3AEA

“"ObcAy>krBaHMe 1 3ab60Ta 0 nokynateAax”. AOMOAHUTEAbHbIN
akceccyap MoxeT BblTb AOCTYMEH He BO BCEX CTPaHax.
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PeuenT

TecTo AAS NULLbI
250 r MyKu

15 r pacTUTEAbHOIro MacAa
4 r coau

4T APOXOKEN

150 r TenAoOwm BOAbI

Ao0baBbTe MHIMPEAMEHTbBI B MOAXOASLLYIO MO pasMepy Yally 1 MecuTe
2 MUHYTbl Ha MaKCMMaAbHOM CKOPOCTU. MEAAEHHO YBeAnYBanTe
CKOPOCTb OT 1 A0 5. MNepeAosknTe Ha NOCbINaHHYO MyKOM
MOBEPXHOCTb U BbIMELLVBaMTe BPYYHYIO B TedeHre 5 - 10 MUHYT.
OcTaBbTe B TEMAOM MeCTe, MoKa 06beM TeCcTa He YBEANUYUTCSA BABOE.
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Pe>XuMm xpaHeHus

CxeMbl U UHCTPYKLUM MO UCMOAb3OBAHUIO
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1 Yb6epuTe TECTOMELLAAKN B AEPXKATEANM B BEPXHEW YacTu
byTAApa AAS MepeHoca.

2 [lomecTuTe B3OMBAAKM B MECTO XpaHeHus.

3 ObepHUTE LWHYP BOKPYr Nprbopa, MOMeCTVB ero B 33300 AAS
HaAMOTKM LLHYpPa.

4 HapeHbTe KPbILKY DYTASAPa AAA MepeHoca Ha NpMbop Takmm
06pPasoM, UTOObI LLHYP SAEKTPOMUTAHUA BbILLEA C 3aaHen
CTOPOHbI NPMbopa Yepes CAOT.

5 O6epHUTE WHYP BOKPYr CEKUMU AAS HAMOTKW LUHYPa Ha 3aAHeln
CcTeHKe dyTAApa AAS MepeHoca.

6 YCTaHOBKWTE MEPHYHO AOXKKY Ha TopeLl, MOATOAKHYB ee Ha
HY>KHOE MeCTO AO LLeAYKa.

OG6CAY>XUBaHME U 3a60Ta O NOKynaTeAsx

® EcAn B paboTe Npubopa BO3HUKAM KakMe-AMBO HEMOAAAKN,
nepea obpalleHneM B CAY>KOY MOAAEPIKKN 3alAMTE Ha canT
www.kenwoodworld.com.

® [lOMHUTE, YTO Ha NPUBOP PACNPOCTPAHAETCA rapaHTUg,
oTBevatoLlas BCEM 3aKOHHBIM MOAOXKEHVSAM OTHOCUTEABHO
CYLLIECTBYIOLLEN rapaHTUK 1 NpaB NnoTpebuTeAs B TOM CTpaHe,
raAe Nprbop ObiA MPUobpeTeH.

® [IpU BO3HUKHOBEHWM HEUCMNPABHOCTW B paboTe npubopa
Kenwood MAK Mpu 0BHapy>KeHU Kaknx-Anbo AedeKToB,
MO>KaAyWMCTa, OTNpaBbTe UAU MprHecUTe NpMbop B
aBTOPW3MPOBaHHbIM cepBUCHbIV LieHTp KENWOOD.
AKTYaAbHbl€ KOHTAKTHbIE AaHHbIE CEPBUCHbIX LIEHTPOB
KENWOOD Bbl HanaeTe Ha cante www.kenwoodworld.com
WAM Ha canTe AAS Balllem CTpaHbl.

® CnpoekTUPpOoBaHO ¥ pa3paboTaHo KoMnaHmen Kenwood,
CoepMHeHHoe KopoAeBCTBO.
® (CaenaHo B KuTae.

BAXXHASI UHOOPMALMUSA MO NPABUABHON YTUAUSALNN
U3AEANA COFAACHO AUPEKTUBE EC NO YTUAU3ALUU
3AEKTPUYECKOIO U SAEKTPOHHOIO OBOPYAOBAHUSA
(WEEE)

Mo UCTeUYeHUN CPpoKa CAY>KObI U3aeAre HeAb3s BblOpachiBaTb Kak
O6bITOBbIE (FTOPOACKME) OTXOAbBI.

M3aeAne carepyeT NepeaaTb B CNeUmaAbHbIM KOMMYHaAbHbIV
MYHKT PasAAbHOro cbopa OTXOAOB, MECTHOE YUPEXKAEHWE AV B
npeaAnpuraTre, okasbliBatoLlee MoAODHbIE YCAYTU.
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VHbOPMaLMA O KOAE AAThbl MOXKET HAaXOANTLCA Ha HIUKHEMN
MOBEPXHOCTU MPOAYKTA UAM OKOAO TABANUKM C TEXHUYECKNMMN
AaHHbIMN. KOA AAThl MOKasaH B BMAE KOAA rOAa U MecAaua, 3a
KOTOPbIM CAEAYET HOMEP HEACAN.

OBPATUTE BHMMAHWE: MepBble ABe LIMPPbl 0O03HAUAOT oA,

nocAeaHWE ABe LIMDPLI - MOPSAAKOBbBIM HOMEP HEAEAM FOAS.
Hanpumep: 4-a Heaeaa aHBapa 2024 roaa = 24T04

Moaenb TYPE HMP40
Hanps»xeHne 220 -2408B
YacToTa KoAebaHuin 50-60Tu
MoLLHOCTb 350 Bt

YCAOBUA XpaHeHUs

TemnepaTtypa: oT + 5°C po + 45°C
BaaxkHocTb: < 80 %.

Cpok xpaHeHua

He orpaHunueH.

CpOoK CAY»KObI

2 ropa (5 AeT AN OTAEABHBIX BUAOB TOBapa).

YCAOBMA YTUAM3ALMN

YTUAN3MPOBaTb B COOTBETCTBUN C
IKOAOTNYECKMMIU Tpe6OBaHl/lﬂM\/l.

YcnoBus
TPaHCNOPTUPOBKM

Bo BpeMst TPaHCMOPTMPOBKY, He 6POCaTh 1 He
MOABEPraTb U3AMLLHEN BUOpALMN.

YcnaoBus peanmsaymmn

MpaBuAa peaAmn3almm ToBapa He YyCTaHOBAEHbI
M3roToBNTEAEM, HO AOAXKHbBI COOTBETCTBOBATH
PernoHaAbHbIM, HALIMOHAAbHbBIM 1 MEXAYHAPOAHBLIM
HOpPMaM 1 CTaHAapTaM.

AAPEC NPOU3BOANTEAS:
Kenwood Limited, New Lane, Havant, Hampshire PO9 2NH, UK

VIMNOPTEP 1 YNOAHOMOYEHHAA OPraHmn3aLUms Ha NpuHaTmue

npeTeH3n:

OO0 «AeAoHrn», Poccuga, 127055,
MockBa, YA. CyLliéBckas, A. 27, cTp. 3
Ten.: +7 (495) 781-26-76
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TabAuLa NoUcka m YCTPpaHeHus
HeUCrnpaBHOCTEN

HeucnpaBHocTb

MpuunHa

YcTpaHeHue

PyuHom Mukcep
He paboTaeT

HeT nutaHus

YbeanTeCh, B TOM, YTO
nprbop BKAKOUEH B CETb.

TecToMellanka
C MaH>XeTomn He
BCTaBASIETCH B
rHe3A0.

TecToMellanKa
yCTaHaBAMBaeTCsA
He Ha TOM rHesae.

TecToMellanka C
MaH>XeToW MOAOVAET
TOABKO K rHesay

PaboTa py4yHoro | BbibpaHa YBEeANUYbTE CKOPOCTb.
MUKcepa CAVLLKOM HK3Kasa CM. "PekoMeHAyeMble
3amMeansieTcs CKOPOCTb. CKOPOCTW 1 MaKCUMaAbHas
UAWM CcTaHoBUTCSA | MpeBbllweHo 3arpyska’, rae ykasaHbl
3aTPYAHEHHOM pPEKOMEHAOBaHHOE | CKOPOCTU 1 O6beMbI
B npoliecce KOAMYECTBO. NPOAYKTOB. [1pun
06paboTKU. 0bpaboTKe TecTa VAU
ryCTbIX CMecen AAS TOPTOB
He AoMycKanTe, 4Tobbl
Mukcep paboTan boaee 3
MUHYT 6e3 15 -MUHYTHOro
nepepsbisa.
YpesmepHoe BbibpaHa CHa4ana BblbepuTe boree
pa3bpbi3ryBaHMe | CANLIKOM HW3KYHK CKOPOCTb, a
AN BblCcOKast 3aTeM yBeAMYbTe Mo Mepe
pacnbiAeHne CKOPOCTb. CryuleHrs cMecu.
MYKU B
npouecce CAMWKOM MeAKkasn | BblbepuTe vally
06paboTku. UAW MaAeHbKas AAS CMelUMBaHUA
yala AN MOAXOASLLErO pasmepa.
NHIPEAMEHTOB,
MoABepratoLLMxcs
obpaboTke.
HeBO3MOXXHO Peryaatop ANS M3BAEYEHUSA
M3BAEYDb CKOPOCTW He WHCTPYMEHTa PeryAaTop
MHCTPYMEHTbI YCTaHOBAEH B CKOPOCTU AOAXKEH ObITb
N3 FHE3A. noAoXeHne “0”. B MoAoeHun “0”, a

SAEKTPOBUAKAE PYYHOrO
MUKCepa BblHYyTa 13
pO3eTKN. HaxkMuTe Ha
KHOMKY Pa3bAOKMPOBKM
MHCTPYMEHTA.

252




KazakLua

MaHbI3Abl KayimCi3AiK 254-255
Tokka Kocnac 6ypbliH 255
Tazanay 255-256
BenllekTep Ti3iMi 257

KOAMEH apanacTbIpFbILLThI

OPHATY VYLUIH 258-259
KOAMEH apaAaCTbIpFbILLTHI
NavAaAAHY YLUIH 260-262
O TlamaaAaHy AvarpamMManapbl >XaHe
narvAaAaHy HyCKayAapbl 260-261
O T[MamaanaHy KecTeci 262
PeuenT 263
CakTay pe>xuMi 264-265
KbI3MET KepceTy »KaHe
TYTbIHYLLbIAGPFa KeHec 265-266
AKaYAbIKTapAbl >XOK HYCKAYAbIFbl 267

253



MaHbI3AbI KayincisAik

OPpKAaLUaH OCbl HYCKayAapAbl MYKUAT OKbIM LUbIFbIM,
HoAalaKTa aHblKTaMa aAy YLUiH cakTan KOMbIHbI3.
AAFaLL ManMAaAaHY aAAbIHAA DYKIA KanTamMa MeH
»arncblpMaAapAbl aAbln TacTaHbl3, (KYPbIAFbIHbIH
Heri3iHAEr »KancblpMaAapAbl >XoHe ecKkepTy
»ancblPpMaAapblH aAbll TacTayfa boAManAbl).
BealuekTepai >kyy — «Tazaray» DOAIMIH KapaHbl3.
Erep alla HeMece kabeAb 3akbiIMAAAFaH DOACA, OA
KaYIMCIi3AIK MakCaTblHAG KAYINTIH aAAbIH @Ay YLLIH
Kenwood HeMece ekineTTi Kenwood skeHaeyLici
TapanblHaH aybICTbIPbIAYbI KEPEK.

blcTbik MHrpeamneHTTepal OHAEMEHI3.

KYPbIAFbIHbI V3IAICCI3 TOMEHAE KOPCeTIAreH yakblTTaH
acblpa NnanmaasaHyra 60AManAbL. ¥3aK YaKbIT V3AIKCI3
NamAaAaHY KYPbIAFBIFA 3aKblM KEATIPYI MYMKIH.

DyHKUMGA/ MaKcrMaAAbl KyMbicTap
CanTtama >KYMbIC apacblHAAFbI V3iAIC
YyaKbITbl Mep3iMi
ByArayblilTap 6 MUH
Kamblp 3 MUH KYPbIAFbIHbI
MAEriLTep a>KbIPaTbIM,
BucksuT 15 MUHYT CybITbIMN
KOoCnaAapbl AAbIHbI3
HaH KaMblpbl

KOoAMeH apaAacTblpfFbILUTbIH KOPMYCbhIH CyFa CaAyfa,
CbIMbIH He allacCblH bIAFAAAAYFa 6OAMaUADI.
OpKaLlaH CayCaKTapblHbI3AbI, LUALLbIHbI3AbI, KWMIM MeH
bIABICTAPAbLI KO3FAAATbIH OOAIKTEPAEH aAbIC YCTaHbI3.
CbIMABI bICTbIKKa TUIOI MYMKIH »epre Hemece
BananapAblH KOAbI >KeTeTiH »epae CaArbblpaTbin
KOMWMaHDbI3.

3aKbIMAAAFAH KOAMEH apaAacTbiPFbILLThI NaMnAAAAHGAHbI3.
OHbl TEKCEPIHI3 HEMECEe YOHAETIHI3: «KbI3MET KepceTy
SKOHE TYTbIHYLLUBIAAPABI KOAAAY» DOAIMIH KapaHbl3.
PyKcaT eTiAMereH TipkeMeHi elKallaH KOAASHOaHbI3.
Erep KypbIAFbl KapayCbl3 KaAAbIPbIAATbIH BOACa
HeMece KypacTblpyAaH, DOALLEKTEeYAEH He
TasaAayAaH OypbiH OHbl @pKaLlaH oLLlipin, KyaT
KO3iHEH aXKblpaTblHbI3.

BYA KYPBIAFbI OAAPFa KYPbIAFbIHBI KAYIMci3 KOAAAHYbI
TYPaAbl HYcKkay bepince HeMece Backa apAaMHbIH
BakblAayblHAG DOACA YKoHEe OAAPAbIH TYbIHAAYbI MYMKIiH
Kayin TypaAbl TYCiHiri 6oAaca, BiAiIMI HeMece Taxxipnbeci
YKETKIAIKCI3 HeMece PU3UKAAbIK, Ce3y HeMece omaay
KabiAeTi Hallap apaMAapP KOAAAHYFa apHaAFaH.
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® KypPbIAFbIHbI AYPbIC KOAAAHOAY HBTUMKECIHAE 3aKbIM
KEAYI MYMKIH.

® HOMUHAAABI KyaT YCaKTarblll TipkeMeciHe Heri3pAeAreH.
O3re TipKkeMeAep a3blpak KyaT »KyMcaybl MYMKIH.

® [anaAapAblH KYPBIAFBIMEH OMHaMayblH KaAaFaAay
Kepek.

® Gy KYPbIAFBIHBI BaAaAap KoAAaHDay KepeK. KypbIAFbI
MeH OHbIH CbIMblH BaAaAapPAbIH KOAbI YXETMENTIH »kepre
KOWbIHbI3.

® KyYPbIAFbIHbI TEK VIN LapyacbiHa 6aMAaHbICTbl
KOAAAHbIHbI3. Erep KypbIAFbl ©3 MiHAETIHE cal
MakcaTTa KOAAAHbIAMaca Hemece bepiareH
HYCKaYAbIKTbl AYPbIC CakTaMaraH »araanaa Kenwood
KOMMaHUACHI ellKaHAaM >KayankepLUiAIKTI 63 MOMHbIHA
aAMalAbI.

KyaT LWbIFbiHbI

® >KbiInAaMAbIK TaHaaFbiLbl OLLUIPY Al «O» kyniHaAE
BoAFaHAa, KYPbIAFBI OLLIPY Al pexxnmae 6oAaabl.

® OLLIPYAI pexkmMre aBTOMaTThbl TYPAE OTY:
KoAAaHBbIAMaMADI.

® OLIPYAI pexxnm: <0,3 BT.

CakTay peXXumi

® KyPbIAFbIHbI TYTKACbIHaH yCTan »KypMec OypblH OHbI
9pKaLUaH cakTay beAiMiHe MbIKTan 6ekKiTiHi3.

® |lAeyilUTepAl CakTay pexkuMiHAE ellKallaH
LanKarblLLTapMeH bipre nanaasraHbaHbl3.

ToKKa Kocnac 6ypbiH

® DAEKTP KyaTbl KOAMEH apaAaCTbIPFbILLTbIH apTKbl YKafblHAA
KepceTIAreH KyaTreH Bipae 6OAYbIH TeKCepiHi3.

® BYA KYPbIAFbI TaFaMMeH 6ipre KOAAAHBIAATbIH MaTeprasAap MeH
3aTTap 6oMbiHLa 1935/2004 EC epexxeciHe calt KeAea|.

TasaAay

® Tazanay aAAblHAS dpPKALUaH KYPbIAFbIHbI 8LwUipin,
TOKTaH aXkblPaTblHbI3 YaHe OYAFaybILLTaPbIH HE KaMblp
MAEFILUTEPIH aAbIN TaCcTaHbI3.

® KOAMEH apaAacCTbIPFblLL KOPMYCbIH CyFa CaAyFa
HemMece CbIMHbIH He allaHblH bIAFAA BOAYbIHA
MYMKIHAIK 6epMeHi3.

® LCoAlLIEeKTepAl TazaAay YLiH KbIPFblll 3aTTap
KOAAQH6aHbI3.
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BeAweKTep Ti3iMi

@@ O O

YKbIAAGMABIKTBI TaHAY
KypaAbl

KypaAabl WblFapy TymMeci
CbIM OpaMbl
LlamkaFbllWTbl cakTay
yaAapbl

ByAraybilTap

G O

MoWHbl 6ap KaMblp
6yAFaybILL
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KaMmbip ByAFaybiLL
OALLeyill Kacblk
CakTay pexxumiH 6ocaTy
TyWMeci

TacbiManpay Kopabbl
KopanTblH CbiM OpaMbl
MAeyilTi cakTay 6eAimi







KopanTblH CbiIM OpaMblHaH CbIMAbI aAbIHbI3.

CakTay pe>xkuMiH bocaTy TymMeciH 6achkin, TacbiMaAaady KopabbiH
KOTepin aAbiHbI3 AQ, OALLEYIL KACbIKTbl KOTEPIHI3.

CbIMAbI TapKaTbIHbI3.

LLamkarblluTapAbl CakTay KyMAepiHeH LWblFapblHbI3.

MaeyiluTepai cakTay KyMiHeH WblFapblHbl3.
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KOAMeH apaAacTbIpFbIlUTbl NAaNAAAAHY
YLWiH

ManaanaHy KecTeci
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MaHbI3AbI

® ApaAacTblpy TabacbiH LLaMaaaH TbIC XXYKTEMeC VLUiH, TUICTI
OALLEMHIH BipiH TaHAAHbI3.

® IAeyilUTepAi NamaAaAaHraH Kesae, METAAA KaMblTbl 6ap
MABYILLTIH O VACbIHA AYPbIC OPHATbIAFAHbIHA KO3 »KEeTKI3iHi3.

® Tek KaMblp BYAFaybILLTap — KaMbIp »KacarFaH Ke3Ae KaMblp
Kyktemeci 450 r yHHaH acbipMay YCbIHbIAGAbI.

EckepTne: MaeyiliTepAai TeK MHIpeAMeHTTepAl BIpIKTipyY YLUiH

nanaanaHblHbI3. KaMblpAbl KOAMEH MAEHI3.

LaMkarbllUTapAbl HEMece MAeYILLTEePAI CaAbin, AYPbIC

CaAblHFaHbIH BIAAIPETIH CbIPT eTKeH AbIObIC eCTIAreHLIe UTepiHis.

MHrpeaAneHTTEPAl TUICTI ©ALLEMAETT bIABICKA CaAbIHbI3.

ThIFbIHABI pO3eTKara KOCbIHbI3.

[LlamkaFrbllTapAbl TOCTaFaHFa CaAblHbI3.

1 (eH Bagay) >koHe 5 apaAblFbIHAGFbl KAaXKeTTi KbIAAAMAbLIKTbI

TaHAAHbI3.

Kocna KaykeTTi KOHCUCTEHUMAFA YKETKEHAE, KbIAAAMADBIK

TaHAQFbILLbIH eLWipyAi «O» KyMiHEe KanmTapblHbl3, COAAH KeWiH

LanKarbILUTapAbl TOCTaFraHHaH KeTepiHi3.

7 amkarbllTapAbl @Ay YLIWIH XKbIAAAMABIK TaHAFbILIbIHbIH
eLWipyAi «O» KYMIHAE eKeHiHe Ke3 »KeTKi3in, KOAMeH
apPaAaCTbIPFbILLUTbLl SAEKTP YKEeAICIHEH axkblpaTbIHbI3. KypaAAabl
6ocaTy TYMMeCiH BbacbiHbI3. KypParAapAb! LUbIFapFaH Kesae,
LanKarblLL DIAIKTEepiHeH YCTaHbI3.

EckepTne: Kypaaabl 60caTy TYWUMECH >KbIAAAMAbBIK TaHAAFbILLbI

OLIPYAI KyMae BOAFaHAA FaHa >KYMbIC iCTENAI.

a DM WN

[0

ManAaAbl KeHecTep

® Kocna KotoAaHFaH Ke3Ae YKbIAAAMAbBIKTbI @apTTblPbIHbI3.

® KypbIAFbl Basy He ayblp >KYMbIC iCTece, XbIAAAMAbBIKTbI
apTTbIPbIHbI3.

® AalblH TOPT KOCMaAapbl YLIIH KpeM >kacay KesiHae beame
TemMnepaTypacbiHAAFbl Capbl MalAbl HEMece MaprapuHA|
KOAAAHBIHbI3 HEMECe KOAAAHAP aAAbIHAA YKYMCAaPTbIHbI3.

®  OHIM MeALLIEpPI Kemn api Kocna Koto BOAFaH Kesae y3aK
apaAacTbIpy Kepek.

® KalMaKTbl LankaFaH Ke3Ae Lallblpay »afFAanbliH a3anTy YLUiH
Kabblpracbl bKik TabaHbl NaMAAAAHY YCbIHbIAAAbI.

® AVYPbIC COMKECTIKKE XXETKEH COH, OHbl OLUIPIHI3.
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ManpaAaHy KecTeci

a

300r 1,25 kr

(MAKC.) (MuH.)
> | - |-
% 200-500 MA 5 2

4-8°C
§ = Q) 1-5 1
—
I 3
& - |
-
1-5 6
O
[rotal | 15 5-10

(MuH.)

450 r

250 MA

2-3

KocbiMLia TipkeMe (KanTaMaAa >KokK)
KocbIMLLa yCaKTarbll Kepek->Kapak — «KbI3MeT KepceTy »aHe
TYTbIHYLbIAAPABI KOAAQY» BOAIMIH KapaHbl3. Kepek->apak 6apAblk

enae 6HoAMaybl MYMKIH.
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PeuenT

Muuua Kambipbl
250 r yH

15 r cymbik Mam

41 TY3

4 r alWbITKbI

150 1 >KbIAbI CY

NHFpeAMeHTTEPAI TUICTI 6ALIEMAETT TOCTaFaHFa CaAbIM, MakCUMaAAbl
MBIAAAMADBIKTA 2 MUHYT MAEHI3. 1->XKbIAAAGMADBIKTaH 5->XbIAAGMADBIKKA
AeNiH 6asay apTTbipblHbI3. ¥H cebiAreH yCTeA 6eTiHe KOMbIM, KOAMEH
5-10 MUHYT MAEHI3.

KeAeMi eKi eceAeHreHLLe »bIAbl >Xepre KOoMbIM KOMblHbI3.
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CakKTay pe>XXuMi

ManaaAaHy KecTeci

Wz

L
'4'

L
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1 VIAeyilUTepAl TacbiMaAAay KOPabbiHbIH YXOFAPFbl XarFblHAAFbI
KbICTbIPFbILLTaPFa KanTapblHbI3.

2 LlankafbllUTapAbl cakTay KymaepiHe BeKiTiHi3.

3 CbIMAbI BAOKTaFbI CbIM OpaMblHblH CaHblAdYbIHa CaAbIM, OPaHbI3.

4 KyaT cbiMbl BAOKTbIH apTKbl >KaFbIHAAFbI Y5 apPKbIAbI LbIFbIM
TYPFaHblHa K63 »KeTKi3in, TacbIMaAAdy KOPabblHbIH KaknafFblH
BAOKTbIH YCTiHE KOWMbIHbI3.

5 CbIMAbI TacbiManAady KOpabbliHbIH apTKbl XKaFblHAAFbI CbIM
opaMblHa OpaHbI3.

6 ©OALeYill KacblKTbl CbIPT eTKeHLLEe OPHbIHa UTepe OTbIPbIM,
TipeAreHLe 6eKiTiHi3.

KbI3MeT KepceTy >XoHe TYTbIHYLUbIAapFa
KeHec

®  KyYPbIAFbIHBIH YXYMbICbIHAG KaHAAM Aa BOAMACbHIH aKayAblk
TYbIHAAWTBIH HOACA, KeMeK cypaMac BypblH, HYCKayAbIKTaFbl
«aKAYAbIKTapAbl YOI HYCKAYAbIFbl» OOAIMIH KapaHbl3 HemMece
www.kenwoodworld.com TopabblHa ©TiHi3.

® OHIM eHIMAI CaTbiM aAFaH eAAEri TYTbIHYLWbI KYKbIKTapbl MeH
Ke3 KeAreH 6ap kemniAnpaeMere KaTbICTbl GBapAbIK 3aHAAPFa
canKkec KeninaeMeMeH BepiAeTiHIH ecKepiHi3.

® Kenwood eHiMi AYPbIC XXYMbIC icTeMece HemMece KaHAaw
A3 BOAMACBIH KEMLLUIAIKTEP TabbIAFaH BOACA, OHbl OKIAETTI
KENWOOD KbI3MeT KepceTy OpTaAblFbiHa 9KeAIHI3 HeMece
H6epin »ibepiHis. EH >kakblH opHarackaH KENWOOD kbizmeT
KepCeTy OPTaAbIFbIHbIH YXaHAPTbIAFaH AePEeKTepiH
www.kenwoodworld.com TopabblHaH HeMece eAiHi3re ToH Beb-
TopanTaH KapaHbI3.

® bipikkeH KopoabaikTeri Kenwood KoMMnaHuAch! sxobanaraH
»KoHe »kacan LWblFapfFaH.
® KbiTalMaa >XacaAfFaH.

3AEKTP XXOHE 3AEKTPOHADIK >XXABADBIKTbIH KAAADBIKTAPDI
BOMbIHLUA EYPOMAAbIK, (WEEE) AMPEKTUBAMEH BIPFE
KOAAAHBIAATbIH ©HIMAI A¥PbIC TACTAYFA APHAAFAH
MAHDbI3Abl MOAIMETTEP

O3 >KYMbICbIH TOKTaTKaH Ke3AE, 6HIM KaAaAbIK KaAAbIK CUAKTbI
namaara acblpblAMaybl Kepek.

OA KaAAbIKTapAbl CbiHbIMTaWTbIH KbISMETTI aTKapaTblH XXEePriAiKTI
OUAIKTIH apHarbl MekeMeciHe HemMece OCbl KbI3MeTTi bepyLui
caTyLUbIHbIH OPTaAbIFbIHa >KIGePiAYi Kepek.
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KyH Koabl TYPaAbl aknapaT Ci3AiH ©HIMIHI3AIH TOMeHri BeAiriHae
HemMece KeCTEeHIH iLWi MeH >XaHblHAA OPHaAacCybl MyMKIH. KyH Koabl
XbIA, @l KOATAPbIHaH KeriH anTa HeMipi TYPIHAE KepceTiAeAl.

ECKEPTTIIE: aAnfFallKbl eKi CaH >KbIAFa, aA COHFbl €Ki caH anTa

CaHblHa KaTbICTbl BOAAAbI.

MblIcaAbl: 4-anTa, KaHTap,

2024 = 24704
YAFi TYPE HMP40
KepHey 220 - 240B
epu, 50 - 60y,
BatT 350BT

CakTay wapTTapbl

TemnepaTypa: +5°C »xaHe +45°C
apanblfbl
binFanabinblk: < 80%.

CakTay Mep3imi

LLlekTeycis.

KbI3MeT kepceTy Mep3iMi

2 >KbIA (TayapAapAblH apHawbl TYpPAepI
VLIH 5 >KbIA).

TacTay wapTTapbl

DKOAOTUAABIK TaAanTapFa cal TacTay
Kepek.

TacbiMaAaay LLIAPTTapbl

TacbiManpay Ke3iHAE AaKTbIpyFa »KaHe
LaMaAaH TbhIC AipinaeyTe XKOA bepinmey
KepeK.

CaTy wapTTapbl

CaTy WapTTapblH 6HAIPYLLI
benrinemenai, bipak aMMaKkTbIK, YATTbIK
YKOHE XaAblKapaAblk epeskerep MeH
CTaHAAPTTapfra can BOAY Kepek.

OHAIPYLUIHIH MeKeH>Xalbl:

Kenwood Limited, New Lane, Havant, Hampshire PO9 2NH, UK

LLlaFrbIMaapAbl KabbiAAQYFa OKIAETTI YMbIM >XaHe MMMopTTayLLbl:
“AenoHrn” AAK, Pecewn, 127055, Mackey kanachl, kelwle CylieBckas

27 Y1, 3 KYPbIABIM
Ten: +7 (495) 781-26-76
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AKayAbIKTapAbl )XOIO HYCKAYAbIFbl

AKayAbIK Cebebi LU ewimi

KoameH KyaT »oK. KYPbIAFBIHBIH TOKKa
apaAaCTbIPFbILL KOCbIAFaHbIH TEKCEPIHi3.
SKYMbIC

icTemMena,.

MoWHbl Bap Kambip MoWHbI 6ap KaMbIp

KaMblp ByAFaybILThl KaTe | ByAFaybIlL TeK O OWbIKKa

ByAFaybILUTbI
OMbIKKa Cany
MYMKIH emec.

oMbikKka bekiTy

H6ekiTineai.

KoAMeH
apanacTbIPFbILL
basy icke
KOCbIAAADI

TaHaAaAFaH
YKbIAAAMADBIK TbIM
TOMEH.

¥ CbIHbIAFaH

KbIAAGMABIKTBI
apTTbIPbIHbI3.
OHAENETIH MOALLEPAED
MEH >KbIAAAMABIKTaPAbI

HeMece eHAeY MOALLEPAEH YCbIHbIAFaH KOAAAHbBIC
bapbicbliHAA acKaH. AMarpamMmachbiHaH KapaHbi3.
KyLLeneA|. KaMblpabl HeMece aybIp
KeKC KocnaAapbiH 15
MUHYT AEMaAAbIPbIN
OTblpMar 3 MUHYTTaH y3aK
nanaanaHyra 6oAMamabl.
OHaey TaHAaAFaH BacTankblaa TemMeHipek
H6apblCbiHAG SKbIAAAMADBIK ThIM SKBIAAAMABIKTbI TaHAAM,
LwaMapaH Tbic KOFapbl. KOCMa KotoAaHFaH
Laliblipay Ke3Ae apTTbIPbiHbI3.

HeMece YHHbIH
cebinyi.

Taba TbiM Tasa3
HemMece eHAEALTIH

TWicTi eAIeMAI
apanacTbipy TabacblH

UHIpEeAMEHTTEep TaHAAHbI3.
VLWIiH TbIM
KiLLKeHTan.
OmblKTapaaH KbIAAGMABIKTbI Kypanaapabl any yLliH

KYPaAAAPAbBI aAy
MYMKIH emMec.

TaHAQY KypaAbl
«O» KyMiHAE emec.

TaHAQY KYPaAbl KOCKbILLbI
OLUIPYAI «O» kyniHAE
eKeHAIrHe Ke3 »eTKi3in,
KOAMEH apaAacTbIpFbILUThI
aXKblpPaTblHbI3.

Kypanabl 6ocaTy TyMmeciH
HacblHbI3.
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Doélezita bezpeénost

Vzdy si tieto pokyny pozorne precitajte a odlozte si
ich, aby ste ich mali v buducnosti mali k dispozicii.
Pred prvym pouzitim odstrante vsetky obaly a vsetky
Stitky, (Stitky na spotrebici a varovné stitky by sa
nemali odstrafovat). Diely umyte - pozrite si Cistenie.
Ak sU zastréka alebo kabel poskodené, musia sa byt

z bezpecénostnych dévodov vymenené spolocnostou
Kenwood alebo autorizovanym opravarom Kenwood,
aby sa zabranilo nebezpecenstvu.
NESPRACOVAVAJTE horUce ingrediencie.
Neuvadzajte toto zariadenie do chodu bez prerusenia
na dlhsie, nez su ¢asy uvedené nizsie. Neprestajné
spracovavanie trvajuce dlhsi ¢as ho totiz moze
poskodit.

Funkcia/ Maximalna Cas odpoginku
prislusenstvo dizka chodu zariadenia medzi
zariadenia jeho chodom
Slahacie metli¢ky 6 minut Zariadenie odpojte
Hnetacie haky 3 minuty z elektrickej siete
Tazké zmesi na a nechajte ho 15
kolace minut postat, aby sa
Cestd na chlieb ochladilo.

Nikdy nenamacaijte telo ru¢ného slahaca do vody a
elektrickud snuru ani zastréku nevystavujte vihkosti.
Vzdy udrziavajte prsty, vliasy, oblec¢enie a nacinie v
dostatocnej vzdialenosti od pohyblivych Casti.

Nikdy nekladte privodnu elektricku Snuru na horuce
predmety, ani ju nenechavaijte visiet tak, aby ju mohli
uchopit deti.

Nikdy nepouzivajte poskodeny ru¢ny Slahac.
Poskodené zariadenie dajte skontrolovat alebo
opravit: pozri ¢ast ,Servis a starostlivost o
zakaznikov®.

Nikdy nepouzivajte ziadne neschvalené prislusenstvo.
Pred zmontovanim, rozobratim alebo c¢istenim vzdy
vypnite spotrebi¢ a odpojte ho od zdroja napajania, ak
zostane bez dozoru.

Osoby, ktoré maju znizené fyzické, senzorické alebo
mentalne schopnosti, maju o takychto zariadeniach
malo vedomosti alebo maju s takymito zariadeniami
malo skusenosti, mdzu toto zariadenie pouzivat len
pod dohladom alebo po pouceni o jeho bezpecnej
obsluhe, pricom musia rozumiet sdvisiacim rizikam.
Nespravne pouzivanie tohto zariadenia moze spodsobit
zranenie.
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Menovity vykon je zalozeny na nadstavci sekacika. Iné
nadstavce mdzu mat mensi odber elektricke] energie.
Deti toto zariadenie nesmu pouzivat. Toto zariadenie
a jeho elektricku snuru drzte mimo dosahu deti.

Deti musia byt pod dohladom, aby sa zarucilo, Zze sa
nebudu s tymto zariadenim hrat.

Toto zariadenie pouzivajte len v domacnosti na
stanoveny Ucel. Firma Kenwood nepreberie ziadnu
zodpovednost za nasledky nespravneho pouzivania
zariadenia, ani za nasledky nerespektovania tychto
instrukcif.

Spotreba energie

S volic¢om rychlosti v polohe OFF ,O" je spotrebic v
rezime vypnuté - VYP (OFF).

Automatické prepnutie do rezimu vypnuté - VYP
(OFF): Nepouzitelné.

Rezim vypnutée - VYP (OFF): <0,3 W.

Rezim skladovania

Spotrebi¢ pred prenasanim za rukovat vzdy bezpecne
vlozte do Ulozného priestoru.

V rezime skladovania nikdy nepouzivajte miesi¢e so
Slahacmi.

Pred zapnutim zariadenia

Overte, ¢i ma vasa elektricka siet rovnaké parametre, aké su
uvedené na spodnej strane zariadenia.

Toto zariadenie splfa poziadavky nariadenia Eurdpskeho
parlamentu a Rady (ES) ¢. 1935/2004 o materiadloch a
predmetoch uré¢enych na styk s potravinami.

istenie

[ ] 0‘

Pred cistenim zariadenie vzdy vypnite, odpojte zo
siete a zlozte slahace a hnetace.

Nikdy nenamacajte telo ru¢ného Slahaca do vody a
elektrickud snuru ani zastréku nevystavujte vihkosti.
Nikdy nepouZivajte na Cistenie jednotlivych Casti
abrazivne Cistiace prostriedky.
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Zoznam poloziek

@O GO

Voli¢ rychlosti

Tlacidlo na vysunutie
nastroja

Puzdro na $ndru

Ulozné zasuvky $lahaca
Slahacie metlicky
Hnetaci hak s nakruzkom

PG OO

272

Hnetaci hak

Odmerna lyZica

Tlac¢idlo na uvolnenie
skladovacieho rezimu
Puzdro na prendsanie
Puzdro na $nuru

Ulozny priestor na miesié¢







Vyberte Sndru z puzdra na kabel.

Stlacte tlacidlo na uvolnenie rezimu skladovania a zdvihnite
puzdro na prendsanie a vyberte odmernu lyzicku.

Rozbalte snuru.

Vyberte slahace z ich Uloznej polohy.

Vyberte miesice z Uloznej polohy.
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Pouzivanie ruéného slahaca

Diagramy pouzitia a Pokyny na pouzitie
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Ddlezité

® Aby ste predisli nadmernému preplneniu mixovacej misy, zvolte
misu vhodnej velkosti.

® Pri pouzivani miesicov skontrolujte, ¢i je je miesi¢ s kovovou
obrubou spravne nasadeny do zasuvky O .

® | en hnetacie haky - ak pripravujete cesto na chlieb,
odporuc¢ame, aby, zatazenie cestom neprekracovalo 450 g
muky.

Upozornenie: Miesic¢e pouzivajte iba na spojenie ingrediencii. Cesto

miesite rucne.

Vlozte Slahace alebo miesice a zatlacte, az kym nepocitite

pozitivne cvaknutie.

Pridajte ingrediencie do misky vhodnej velkosti.

Zapojte do zastrcky.

Vlozte slahace do misy.

Nastavte pozadovanu rychlost od 1 (najpomalsia) do 5.

Ked zmes dosiahne pozadovanu konzistenciu, vratte voli¢

rychlosti do vypnutej polohy ,O" a potom vyberte slahace z

misy.

7 Ak chcete vybrat Slahace, uistite sa, Zze je voli¢ rychlosti v polohe
,O" a rué¢ny mixér odpoijte. Stlacte tlacidlo na uvolnenie nastroja.
Pri vysuvani nastrojov drzte hriadele Slahaca.

Upozornenie: Tlac¢idlo na uvolnenie nastroja bude fungovat len vtedy,

ked je voli¢ rychlosti vo vypnutej polohe.

O U1~ WDN

Rady a tipy

® Ked zmes zhustne, zvyste rychlost.

® Ked mixér zacne spomalovat alebo sa trapit, zvyste rychlost.

® PrimieSani plniek do kolacov pouzite maslo alebo margarin pri
izbovej teplote alebo ich pred pouzitim nechajte zmaknut.

® VacsSie mnozstva a husté zmesi mbézu vyzadovat dIhsi cas
mixovania.

® Pri Slahani Slahacky sa odporuca pouzit hiboku misu, aby ste
minimalizovali vy$plachovanie zmesi

® Vypnite ho hned ako ste dosiahli spravnu konzistenciu.
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Tabulka pouzitia

JJD] g = =

(MAX)

V'

% 200-500 m 5 2

4-8°C
S aiod Q] - |
S x3 200g 420 ml
@ <
-
1-5 6
360 g 180 g
O
300 ¢g 1,25 kg
% (Min)
& o>

450 g 250 ml

Volitelné prisluSenstvo (nie je sti¢astou balenia)

Volitelné prislusenstvo sekacika - pozrite si Cast ,Servis a starostli-
vost o zakaznikov". Prislusenstvo nemusi byt vo vSetkych krajindch
dostupné.
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Recept

Cesto na pizzu
250 g muky

15 g oleja

4 g soli

4 g drozdia

150 g teplej vody

Pridajte ingrediencie do primerane velkej misy a 2 minuty mieste
pri maximalnej rychlosti. Rychlost pomaly zvysujte z 1 na rychlost 5.
Prelozte na pomucenu dosku a ru¢ne mieste 5 - 10 minut.

Nechajte vykysnut na teplom mieste, kym sa objem nezdvojnasobi.
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Rezim skladovania

Diagramy pouzitia a Pokyny na pouzitie
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Miesice dajte spat do svoriek v hornej ¢asti prenosného obalu.
Slahace dajte do ich skladovacej polohy.

Omotajte snuru okolo jednotky do medzery na navijanie Snury.
Kryt prenosného puzdra dajte na jednotku a uistite sa, ze
napdjacia Snura vychadza cez otvor na zadnej strane jednotky.
Omotajte sSnuru okolo obalu na $nuru na zadnej strane
prenosného puzdra.

Nasadte odmernu lyzicu na koniec a zatlacte na miesto, az kym
nezacvakne.

Servis a starostlivost o zdkaznikov

Ak pri pouzivani tohto zariadenia narazite na nejaké problémy,
pred vyZiadanim pomoci si najprv precitajte cast ,riesenie
problémov*” v prirucke alebo navstivte webovu lokalitu
www.kenwoodworld.com.

Na vas vyrobok sa vztahuje zaruka vyhovujuca vsetkym
pravnym ustanoveniam tykajucim sa akychkolvek zaruk a
spotrebitelskych prav existujucim v krajine, v ktorej bol vyrobok
zakuUpeny.

Ak vas vyrobok Kenwood zlyha alebo na nom najdete

nejaké chyby, poslite alebo odneste ho autorizovanému
servisnému centru KENWOOD. Najblizsie autorizované
servisné centrum KENWOOD mobzete najst na webovej lokalite
www.kenwoodworld.com alebo na jej stranke Specifickej pre
vasu krajinu.

Navrhnuté a vyvinuté spolo¢nostou Kenwood v Spojenom

kralovstve.
Vyrobené v Cine.

DOLEZITE INFORMACIE PRE SPRAVNU LIKVIDACIU PRODUKTU
PODLA EUROPSKEJ SMERNICE O ODPADE Z ELEKTRICKYCH

A ELEKTRONICKYCH ZARIADENI (OEEZ)

Po skonceni zivotnosti produktu sa tento produkt nesmie
jednoducho vyhodit spolu s domovym odpadom.

Musi sa odovzdat na prislusné zberné miesto na roztriedenie
odpadu alebo dilerovi, ktory sa postara o takuto likvidaciu.
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RiesSenie problémov

Problém Pricina Riesenie

Rucny slahac¢ Ziadne napajanie. | Skontrolujte, &i je spotrebi&

nefunguje. pripojeny k zdroju
napajania.

Hnetaci hak s Vkladanie Hnetaci hak s nakruzkom

nakruzkom nie je | hnetacieho haku zapadne len do O otvoru.

mozné viozit do | do nespravneho

otvoru. otvoru.

Rucny slahac¢ Prilis nizka Zvyste rychlost.

zacina rychlost. Dodrziavajte odporucané

spomalovat Odporucané rychlosti a mnozstva

alebo ide tazko. | mnozstvo uvedené v tabulke

prekrocené. odporuc¢aného pouzivania.

Pri cestach alebo hustych
kolacovych zmesiach
nepouzivajte dlhsie nez 3
minuty bez 15 minutovej
prestavky.

Nadmerné Zvolena rychlost Zacnite nizSou rychlostou

vystrekovanie prilis vysoka. a pri hustnuti zmesi

alebo postupne zvysujte rychlost.

rozprasovanie Prilis plytka alebo | Na mieSanie pouzite misu

muky pocas prilis malad misa vhodnej velkosti.

spracovania. na spracovavané

prisady.

Nastroje sa Voli¢ tychlosti nie | Aby ste mohli vybrat

nedaju vybrat z | je v polohe ,O”. nastroje, ubezpecte sa, ze

otvorov. voli¢ rychlosti je v polohe
VYP ,0”
a odpojte ru¢ny slaha¢ od
zdroja napajania.
Stlacte tlacidlo na
uvolnenie nastrojov.
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3axoau 6e3neku

YBaXKHO MnpounTamTe iIHCTPYKL IO Ta 30epexiTb il AAA
MOAAABLLLOIO BUKOPUCTAHHS.

MNepep NepLUMM BUKOPUCTAaHHAM 3HIMITb yce
nakyBaHHA Ta eTUKeTKM (He 3HIManTe eTUKETKM 3
OCHOBM MPUAGAY Ta HaAIMKK 3 MOMNEPEAXKEHHAMM).
MMOMUNTE YaCTUHU: AMB. «HULLIEHHSA»

Y BUMNAAKY MOLLUKOAYKEHHS LTekepa abo LiHypa 3
MipKyBaHb 6e3MneKkun NpeACcTaBHKK KoMnaHii Kenwood
abo crneuiaAiCT 3 PEeMOHTY, YMOBHOBaYKeHUM
KoMnaHieto Kenwood, MoBMHEH BUKOHATU X 3aMiHy,
o6 YHUKHYTW Hebesneku.

HE 00pobAATU rapsadi iHFpPeAiEHTU.,

He nepeBuLLyrTe Yac poboTn NprAaAy 6e3 nepepsu,
BKazaHMM HMxk4e. beanepepBHa eKkcnAyaTauia
npPUAAAY MPOTArOM TPUBAAOIO MEPIOAY Yacy MOXKe
MOLLKOANTU MPUASA.

OyHKLUig / Hacaaka| MakciMaAbHum MNepepBa Mix
yac MOCAIAOBHUMI
eKcnAyaTauil 3anyckamu
36MBaAKU 6 XBUAUH BineaHanTe npuaaa
[faKkn AAA TicTa 3 XBUAUHMN BiA EAEKTPOMEpPEeXxi
[ycTa cyMill AAS Ta AANTe OXOAOHYTU
KeKciB MOMY MPOTAroM
TicTo 15 XBMAWH

He onyckanTe Kopnyc py4YHOro Mikcepa y BOAY i He
AOMYyCKalTe MonaaaHHAa BOAOTM Ha LWHYP abo BUAKY.

He HabAv»kamTe naAbLi, BOAOCCH, EAEMEHTU OAArY Ta
KYXOHHE MPUAAAATA AO PYXOMUX AETAAEWN.

He ponycKanmTe 3BMCAaHHA WHYPa Y MicUaX, A€ AO
HBbOIO MOXXKEe AOTANHYTUCA AUTVHA Ta CAIAKYWTE 3a
TUM, LWOO WHYP HEe TOPKaBCA rapsa4yoi MoOBepXHI.

He BMKOPUCTOBYMTE MOLLUKOAXKEHUW PYYHUI MIKCEP.
MNepeBipka abo PEMOHT 3AINCHIOTHCA Y CreliaAbHUX
LeHTpax: AMBITbCA po3AiA «OBCAYroByBaHHA Ta
PEMOHT».

He BUKOPUCTOBYMTE HACAAKM, LLIO HE MPU3Ha4YeHi AAA
LbOro MPUA3AY.

3aBXAM BUMVKaWTe MPUAAA Ta BIAKAIOUANTE MOro BiA
MepeXki eAeKTPOMOCTadaHHS, AKLO BiH 3aAULLAETbLCA
6e3 HarAgaay, nepea 36MpaHHAaM, PO3bUPaHHAM abo
YULLEHHSAM.

He peKoMeHAYETbCA KOPUCTYBATUCSA LM MPUAIAOM
ocobaM i3 obMexkeHUMN PisNYHUMK abo MeHTaAbHUMK
MOXXAMBOCTAMM abO TUM, XTO MAE HEAOCTATHBO
AOCBIAY B MOro ekcrAyaTauii. BulleHa3sBaHMM ocobam
AO3BOBAAETLCA KOPUCTYBATUCA MPUAIAOM TIAbKM
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MICAS MPOXOAXKEHHS IHCTPYKTaXKy Ta Mip HAarAaAOM
AOCBIAYEHOT AFOAVHM | AKLLIO BOHM PO3YMIOTb
MOB’A3aHi 3 UMM PU3MKNA.

HeBipHe BUKOPUCTAHHA LIbOro MPUAAAY MOXKe
npVBECTU AO TPaBM.

HoMiHaAbHa MOTY>XHICTb 3aAeXXUTb BiA HAaCaAKM-
noApiIOHIOBaYa. |HLLI HACAAKM MOXKYTb CMOXMBATU
MeHLUe eHeprii.

Ller nprAaa He NpU3HadeHnn AAS BUKOPUCTaHHA
AITbMU. TpUMaMTe NMPUAAA | LUHYP MOAAAI BiA AiTEWN.
He 3aAMLLanTe AiTen 6e3 HarAgay i He AO3BOASNTE M
rpaTUCs i3 MPUAIAOM.

Ller npraaa NpUsHadeHMm BUKAKYHO AASA
BUKOPUCTaHHA Yy nobyTi. KoMmnaHia Kenwood He Hece
BIAMOBIAQABHOCTI 3@ HEBIAMOBIAHE BUKOPUCTAHHSA
NPUAaAY abo MOPYLLEHHSA MPaBUA eKCrAyaTalii,
BUKAQAEHUX Y LM IHCTRYKLI.

EHeprocno>xmBaHHs

KoAM nepeMmkay WBUAKOCTI NepebyBaE B MOAOXKEHHI
OFF «O», nprnaa nepebyBac B PEXXMMI BUMKHEHHS.
ABTOMaATUUYHE MepeMUKaHHA B PEXXUM BUMKHEHHSA: He
3aCTOCOBYETbLCS.

PexxnmM BMMKHeHHS: <0,3 BT.

36epiraHHga

HaAIMHO PO3MILLYINTE MPUAGA Y BIAAIAGHHA AAA
306epiraHHsa NepLU Hixk MepeHOCUTU MOro 3a PYUKY.
He BUKOPWCTOBYMTE HAaCaAKWM Ta BIHUMKUM Y PEXKUMI
30epiraHHA.

MepeA NIAKAIOYEHHAM A0 MepeXi
eAeKTpOonocTavYaHHA

® [lepekoHamTecs, WO NapaMeTpu eAeKTPUYHOT MepeKi

36iraloTbCa 3 AAHUMUK, 3a3HAYEHVIMU B TaBAMYLL Ha 3aAHIM
MOBEPXHI PyYHOro Mikcepa.

® | |ell NpuAaA BIAMOBIAGE BUMOram amnpexkTmsem €C 1935/2004

CTOCOBHO MaTepiaAiB, LLO 6e3nocepeaHbo KOHTAKTYOTb 3 Keto.

YuweHHS

MNepea YMLLEHHAM 3aBXAU BUMUKANTE MPWAAA,
BIAKAKOYAMTE MOro Bia Mepexki eAeKTPOoMNoCTadYaHHsa Ta
3HIManTe 3bMBAAKK UM MiLLAAKW.

He onyckanTe Kopnyc py4YHOro Mikcepa y BOAY i He
AOMyCKaWTe MonaasaHHa BOAOMM Ha LLUHYP abo BUAKY.
He BuKOpPUCTOBYNTE abpas3vBHi MaTepiaAn AASA
YULLIEHHA AeTaAel.
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MNepeAik 3an4yacTuH

QL OB OO

Peryaatop WBMAKOCTI
KHomnka BUAYUYEHHS
Hacaaku

HamoTyBayu WHypa
OTBOPW AAST KDIMAEHHS
BIHYMKIB

36uBanKm

FaKkn AAA TicTa

FaKkn AAA TicTa

® ©

®6

286

MipHa AOXKa

KHOMKa BUMKHEHHS
pexxrMy 3bepiraHHs
YOXOA AASA
TPaHCNoOPTYBaHHSA
HamoTyBay LWHypa YoxAa
Micle 36epiraHHsa Hacaakm
AAA TIiCTa.







BUTAMHITE WHYP 3 HAaMOTyBaua LWHYpa YOXAa.

HaTWCHITb KHOMKY BUMKHEHHS pPeXxxnMy 36epiraHHa Ta BUTATHITb
3 YOXAQ AASA TPAHCMOPTYBAHHSA Ta BUTATHITE MiPHY AOXKY.
PoamoTamnTe WwHyp.

BUTArHiTL BiHUYMKK 3 Micua 36epiraHHa.

BUTArHITH HAaCaAKM AAA TiCcTa 3 Micua 36epiraHHa.
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FK KOPUCTYBaTUCSH PYYHUM MiKCEpOM

CxeMU Ta IHCTPYKLUIT AA BUKOPUCTAHHA
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Ba)xAuBa iHpopMauisa

® |ll0o6 He nmepenoBHOBaATU Yally, BMOMpPanTe Yally BiAMOBIAHOIO
pO3MIpY.

® [lpu BUKOPUCTAHHI HACaAAOK AAA TICTa, MepeBipTe Y MeTaAeBa
BTYAKa MPaBUAbBHO BKAAAEHY Y MHI3AO .

®  Aulle MillaAKK - Tpu 3aMillyBaHHI TiCTa AAS XAiGa He
PEeKOMEHAYETbCA HacunaTu Biablue 450 r 6opoLuHa.

MpuMiTKa: BUKOPUCTOBYINTE HAaCaAKY AAA TiCTa AMLLE AAA

3MilLYBaHHS IHFPEAIEHTIB. 3aMillymTe TICTO BPYYHY.

BcTaBTe BiHUKMK abo HAaCaaKy AAA TicTa Ta NPUTUCHITb A0

KAALL@HHS.

AopaviTe IHFPEAIEHTU B MUCKY BIAMOBIAHOIMO PO3MIpPY.

IMIAKAKOUITE MPUAAA AO MepeXi.

OnyCTiTb BIHYMKM B MUCKY.

O6epiTbh NOTPIOHY LWBUAKICTb Bia T (HarmHM»4a) A0 5.

KOAM CyMilll AOCATHE HeODBXIAHOT KOHCUCTEHLIT, NepeBeAiTb

PEryAATOP LWBUAKOCTI B MoAOXKeHHS off “O” (BUMKHYTWK), @ MoTiM

BUMMITb BIHUYMKK 3 Yalli.

7 o6 3HATW BIHUMKW, MEPEBEAITb PEryAaTop LLUBUAKOCTI
noAoXeHHsA off “O” (BUMKHYTW) i BIAKAIOUITE MiKCcep Bia Mepexxi.
HaTUCHITb Ha KHOMKY BUAYYEHHS HAaCaaoK lpuTpuMymTe
CTPUYKEHb BiHYMKA MiaA Yac BUMMaHHS.

MpuMiTka: KHOMKa BUAYYEHHS HacaAOK MpautoBaTvMe AMLLE AKLLIO

PEryAaTOp LUBUAKOCTI B MOAOXEHHI Off (BUMKHYTW).

O U1 A WN

Miakasku Ta nopaam

®  FKLIO CyMill rycCTie, 30iAbLUTE LWBUAKICTb.

® KLU0 NMPUA3A YMNOBIABHIOE TeMM POBOTU, 3BIAbLLTE LLUBUAKICTb.

® [1pu NPUroTYBaHHI KPeMiB BHKOPUCTOBYMTE MacAo abo
MaprapviH KiMHaTHOI TeMnepaTypu, abo PO3iIMHITL X nepea
3MiLLYBaHHAM.

® BeAuMKa KiIAbKICTb IHFPeAIEHTIB abo ryCTi CyMillli BUMaraTb
OiAbLL TPUBAAOT 0BPOOKN.

® [lpu 30MBaHHI KPeMYy BUKOPUCTOBYMTE BMCOKY dally, 06
3HU3UTK KIABKICTb BPU3OK.

® [liCAS OTPUMaHHA HEOOXIAHOT KOHCUCTEHLT BIAKAIOUITE MPUCTPIN.
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CxeMa BUKOPUCTaHHSA

o B 2R

(MAKC)

% 200-500 MA 5 2

4-8°C
S saslodd]| - |
<= x3 200 r 420 ma
= =
-
1-5 6

300r 1,25 kr
(MinH)

2-3

C =Y
:
Do

450 r 250 MA

AOAATKOBI HacaAKM (He NOCTAaBASIIOTbCH B KOMMNAEKTI)
AOAATKOBa HacaaKa AAA MOAPIOHEHHSA - AnB. O6GCAYroByBaHHA
Ta NIATPYIMKA KAIEHTIB. Hacaaka Moyke He ByTr AOCTYMHOK Y BCiX
KpaiHax.
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PeuenT

TicTo AAS Niun
250 r bopoluHa
15 r onii

4 1 COAI

4 T APDKAXKIB

150 r BoAM

AopaniTe IHFPEAIEHTU Y MUCKY MOTRIBHOro PO3Mipy Ta 3aMillyinTe Ha
MaKCUMAAbHIV LLBUAKOCTI MPOTArOM 2 XBUAUH. [MOBIAbHO 30iAbLLYNTE
LWBWAKICTb Bia 1 A0 5. lNepeHeciTb Ha MOBEPXHIO MPUCKNaHy
HOPOLLIHOM Ta 3aMillynTe pyKaMy NpoTArom 5-10 XBUAUH.

[NocTaBTe B TernAe Micue AOMOKK He 36IAbLLINTBCA BABIMI.
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36epiraHHsa

CxeMu Ta IHCTPYKUIT AAS BUKOPUCTAHHSA
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1 [MoBePHITb HACAAKWM AAA TICTa Y 3aTUCKAYi 3BEPXY YOXAA AASA
TPaHCMOPTYBaHHS.

2 TIOKA3AITb BiHYMKM Ha MicLie 36epiraHHsa.

3 O6bMoTanTe LWHYP HAaBKOAO MPUWAAAY B OTBIP AAS OOMOTKM
WwHypa.

4 TlocTaBTe KPULLKY YOXAa AAS TPAHCMOPTYBAHHSA Ha MPUAAA,
nepeKoHaBLUWCD, LLO LLUHYP >XMBAEHHSA BUXOAWTD 33aAY MPUAAAY
yepes OTBIp.

5 O6MoTanTe LWHYP HAaBKOAO MPUAAAY 333AY YOXAA AAS
TPAHCMOPTYBaHHS.

O6CAYroByBaHHSl Ta PEMOHT

®  SKLIO B POOOTI MPUAAAY BUHUKAKM DYAb-AKI HEMOAAAKM, Mepea,
3BEPHEHHAM AO CAYXKOU MIATPUMKYM MPOoYMUTanTe PO3AIA
«YCYHEHHA HeCnpaBHOCTEM» B LIbOMY MOCIGHUKY abo 3aMAiTb
Ha canT www.kenwoodworld.com.

® [laM’aTanTe, WO Ha NPUAAA NOLLMPKETLCSA rapaHTid, Wo
BIAMOBIAQE BCIM 3aKOHHMM MOAOXKEHHSM LLIOAO iCHYHOYOT
rapaHTii Ta NpaB CrnoXuBada B Tiv KpaiHi, Ae NpuAaa 6yB
npuAbBaHW,

® [1pU BUHWKHEHHI HECMPaBHOCTI B poboTi Npuraasy Kenwood
abo Npu BUSABAEHHI BYAb-AKKX AedeKTiB, ByAb Aacka,
HAAILLUAITE @aB0 NPUHECITb MPUAAA B aBTOPU30BaHUN
cepBicHUM LeHTP KENWOOD. AKTYaAbHI KOHTaKTHI AaHi
cepBicHUX LeHTpiB KENWOOD Bu 3HamaeTe Ha CanTi
www.kenwoodworld.com abo Ha canTi AAA BALLOT KpaiHW.

® CnpoeKkToBaHO Ta po3pobAeHO KoMMaHiero Kenwood,
O6’epHaHe KOpoAiBCTBO.
® 3pobaeHo B KuTal.

BAXXAUBA IHOOPMALLISS CTOCOBHO HAAEXKHOT YTUAISALIT
MPOAYKTY 3riAHO 13 AMPEKTOBOIO NMPO YTUAISALIIO
EAEKTPUYHOIO TA EAEKTPOHHOIO OBAAAHAHHSA (WEEE)
MicAa 3aKiHUEHHA TepMiHY eKCrAyaTauil He BUKMAAMTE LIeN MPUAAA
3 iHWWMK NOBYTOBUMU BIAXOAAMMU.

BiaHeciTb npuAaa A0 MICLIEBOIrO CreuiaAbHOro aBTOPM30BaHOIo
LeHTPpY 3bMpaHH:A BIAXOAIB ab0O A0 AMAEPA, SKUIN MOXKE HaAaTM
Taki MOCAYIU.
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YCYHeHHS HecnpaBHOCTEeM

BCTaBUTU B B
HI3AO.

Mpo6aeMa MpuumnHa YCYHeHHs

Py4yHuIn mMikcep Hemae MNepeBipTe, UM

He MpaLutoe. EAEKTPOXKMBAEHHS. | MIAKAIOUYEHUIM MPUCTPIN A0
po3eTKM.

Millanky 3 Millanka MillaAky 3 KOMipLem

KoMipuem BCTaBAAETbCA HE | MOXXKHa BCTaBUTU AuLLE

HEMOXAMBO B Te rHi3AO0. B rHiza0 i3 cumsorom O

Py4yHuin mMikcep
3anycKaeTbCs
abo npadutroe

3 HW3bKOIO
LUIBUAKICTHO.

BubpaHo ay>ke
HW3bKY
LUBUAKICTb.
[NepeBunuleHo
pekoMeHAOBaHy
KiABKICTb
MPOAYKTY.

36iAbLWITH LWBUAKICTb.
AMVB. peKOMeHAOBaHY
TabAMLIIO peKoMeHAaLiv 3
BUKOPUCTaHHSA AAS
OTPVMaHHS iHpopMaLii
LLIOAO LUBMAKOCTENM Ta
KIABKOCTI MPOAYKTY AASA
06pobKM.

B pa3si 3amiwyBaHHA

TiCTa Ta BaXkKMX
XAIBOMEKaPCbKKX CyMillen
He eKkCnAyaTynTe NpuUcTpiv
AO0BLUE 3 XBUAMH. [icaa
LIbOro MOTPIOHO AQTU MOMY
BiAMOYNTU

BMPOAOBYK 15 XBUAUH.

HaaMipHe
BUMAICKYBaHHS
TicTa abo
PO3MOPOLLEHHS
MYKMW Mig vac
3MiLLyBaHHA.

BunbpaHo Ayske
BMCOKY
LUBUAKICTb.

Yawa Ay»ke Miaka
abo Ay>ke Mana
AAS THFPEAIEHTIB,
AKI 3MILLYIOTbCA.

BnbepiTb OiAbLL HU3bKY
MOYaTKOBY LWBUAKICTb

Ta 36iAblUyWTE 1T MO Mipi
3arycTiHHA CyMiLli.
Bi3bMiTb vally AASA
3MilLyBaHHA BIAMOBIAHOMO
pO3MIpY.

HaaMipHe
BUMAICKYBaHHS
TicTa abo
PO3MOPOLLEHHS
MYKW Mia Yac
3MiLLyBaHHSA.

Peryaartop
LUBUMAKOCTI He
nepeBeAeHo B
MOAOXKEHHSA «O».

LLlo6 BUAGAUT HACAAKWY,
nepexkoHamTecs, Wo
PEryAaTop LWBUMAKOCTI
3HAXOAUTbCA Y
BUMKHEHOMY MOAOYKEHHI
«O», @ MOTIM Bip’epHanTe
PYUYHUI MiKCEp BiA
PO3eTKU.

HaTUCHITb KHOMKY
PO3BA0OKYBaHHA
HacaAOK.
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