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Important Safety Information

Read these instructions carefully and retain for future reference.

Before using for the first time, remove all packaging and any labels. (All labels

on the base of the machine should not be removed). Wash the parts, see 'Care

and Cleaning'.

If the plug or cord is damaged it must, for safety reasons, be replaced by

Kenwood or an authorised Kenwood repairer in order to avoid a hazard.

Always turn the speed control to ‘O’ OFF position and unplug before fitting or

removing tools/attachments, after use and before cleaning.

Always keep body parts, hair and jewellery and loose clothing away from moving

parts and fitted attachments.

Never leave the machine on unattended.

Never use a damaged machine. Get it checked or repaired: see ‘Service and

Customer Care’.

Never put your fingers into the hinge mechanism.

Never let the cord hang down where a child could grab it.

Never operate the Stand Mixer with the head in the raised position.

Never let the power unit, cord or plug get wet.

Ensure that the bowl is always fitted when operating the appliance when using

a bowl tool.

Never use an unauthorised attachment.

Do not use more than outlet (Bowl tool socket, Slow speed outlet and High

speed outlet) at a time.

Never exceed the maximum gquantities and speeds stated in the

Recommended Usage Chart.

When using an attachment, read the safety instructions that come with it.

Take care when removing bowl tools after extended use as they may get hot.

Take care when lifting this appliance as it is heavy.

Ensure the head is locked and that the bowl, tools, outlet cover and cord are

secure before lifting.

Do not move or raise the mixer head with an attachment fitted as the Stand

Mixer could become unstable.

Do not operate your appliance near the edge or overhanging the work surface

or apply force to an attachment when fitted, as this may cause the unit to

become unstable and tip over, which may result in injury.

When moving the appliance always pick up by the pedestal base and mixer

head. Do not lift or carry the appliance by the bow! handle.

Misuse of your appliance can result in injury.

The short power-supply cord is used to reduce risk resulting from becoming

entangled in or tripping.

Extension cords may be used if care is exercised in their use.

If an extension cord is used:

1. The marked electrical rating of the extension cord should be at least the
same as or greater than the electrical rating of the appliance.

2. The cord should be arranged so that it will not drape over the countertop
or tabletop where it can be pulled on by children or tripped over
unintentionally.



3. The extension cord should be an earthed-type 3-wire cord. The electrical
rating of the appliance is listed on the bottom of the unit.

® This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and its cord
out of reach of children.

® Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

® Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and if
they understand the hazards involved.

® The maximum rating is based on the mini chopper/mill attachment that draws
the greatest load. Other attachments may draw less power.

® Only use the appliance for its intended domestic use. Kenwood will not accept
any liability if the appliance is subject to improper use, or failure to comply
with these instructions.

KVC8S5 only

® Never use the splashguard with the 3.5L bowl. Splashguard only suitable for
use with the 5L bowl

® Do not fit a bowl! tool to the stand mixer when the 3.5L bowl is stacked in the
5L bowl.

® F[or kneading bread dough use the 5L bowl only.

KVLS8S5 only

® Never use the splashguard with the 5L bowl. Splashguard only suitable for use
with the 7L bowl

® Do not fit a bowl! tool to the stand mixer when the 5L bowl is stacked in the 7L
bowl.

® For kneading bread dough use the 7L bowl only.

Power Consumption (Applies to products with date code starting 25### or
higher)

With Speed Control in “O” Position

O Automatically switches to Off Mode within 20 mins of inactivity and the
display screen turns off.

o Off Mode Power: <O.3W.

Plug and Fuse Information

Before plugging in
® Make sure your electricity supply is the same as the one shown on the underside of your

appliance.

® This appliance conforms to EC Regulation 1935/2004 on materials and articles intended to

come into contact with food.




Care and Cleaning

® Always switch off and unplug before cleaning.
® A little grease may appear at the slow speed outlet @ when you first use it.
This is normal - just wipe it off.

Power Unit, Outlet Covers and Head Cover

® \Wipe with a damp cloth, then dry (including the feet on the underside of the
machine).

® Never use abrasives or immerse in water.

Bowl

® \Wash by hand, then dry thoroughly or wash in the dishwasher.

® Never use a wire brush, steel wool or bleach to clean your stainless steel bowl.
Use vinegar to remove limescale.

® Keep away from heat (cooker tops, ovens, microwaves).

Tools & Splashguard
® \Wash by hand, then dry thoroughly or wash in the dishwasher.






Parts List




10 - Easy weigh scales

11 - Bowls

KVC85 Chef KVL85 Chef XL

Key

Attachment Outlets

(D High-speed outlet
(@ Slow-speed outlet
(3 Bowl tool socket

Mixer

@ High speed outlet cover
(B Mixer head

(® Mixer ready indicator light
@ Speed control dial

Head release lever

® Power unit

Easyweigh scales
a display screen
b On/Zero button
¢ kg/lb button
Bowls

Slow speed outlet cover
Head Cover
K-Beater

Whisk

Dough tool
Creaming beater
Spatula
Splashguard
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To Use Your Stand Mixer

Usage Diagrams and Usage Instructions




Important

® Ensure that no bowl tools are fitted or stored in the bowl when using other outlets.

® Do not use the whisk for heavy mixtures (all in one cakes and creaming fat & sugar) as
you could damage it.

® Never exceed the maximum capacities and speeds stated - you may overload the
machine.

® \When creaming fat and sugar for cake mixes, always use the fat at room temperature
or soften it first.

® Ensure the feet and work surface are clean and dry before using the product.

® Do not use the creaming beater with heavy recipes such as dough or hard ingredients,
for example those containing fruit stones, bones or shells.

1 Push the head-lift lever down and raise the mixer head until it locks.

2 Fit the bowl, turn clockwise to lock.

3 Add the relevant ingredients to the bowl! to be mixed.

4 Place the required tool into the socket. Then push up and turn the tool to lock into
position.

5 Lower the mixer head by pushing the head release lever down and lower the mixer head
until it locks.

6 Plug into the power supply. Start the machine by turning the speed control to the
desired speed setting. Use the pulse (P) position for short bursts of maximum speed.

7 After use, return the speed control to ‘O” OFF position and unplug your Stand Mixer.

8 Release the tool by turning clockwise to unlock from the tool socket and then remove.

Hints and Tips

® |f the K-Beater or Whisk are not picking up ingredients from the bottom of the bowl refer
to the “Tool Adjustment” section.

® The fold function ‘[’ can be used for folding light ingredients into heavier mixtures for
example meringues, mousses, fruit fools, Genoese sponges and soufflés, and to slowly
incorporate flour and fruit into cake mixtures. The mixer will operate at a constant slow
speed.

® To fully incorporate the ingredients, stop mixing and scrape down the bowl! with the
spatula frequently.

® To avoid splashing of ingredients gradually increase the speed.

Hints and Tips - K-Beater

® For best results, always use soft room temperature butter and margarine when making
cakes.

® Use cold ingredients for pastry unless your recipe says otherwise.

Hints and Tips - Whisk
® Best results achieved when eggs are at room temperature. Before whisking egg whites,
make sure there is no grease or egg yolk on the whisk or the bowl.

Hints and Tips - Creaming Beater

® \When creaming fat and sugar for cake mixes, always use the fat at room temperature or
soften it first.
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Hints and Tips - Dough Tool

® |f you hear the machine labouring, switch off, remove half the dough and do each half

separately.

Yeast

® Dried Yeast (the type that needs reconstituting): pour the warm water into the bowl.

Then add the yeast and sugar and leave to stand for 10 minutes until frothy.
® Fresh yeast: crumble into the flour

® Other types of yeast: follow the manufacturer’s instructions.
® Pyt the dough into a greased polythene bag or a bowl! covered with a tea towel. Then
leave somewhere warm until doubled in size.

Usage Chart

‘ l\ (Mins)
229 .
Min-1 1-2
@ @ 800 g| 2kg | 2kg | 4 kg | Min-Max 1
MAX
iR A
KVC85 KVLS85
3.5L 5L 5L 7L
Tkg | 2kg | 2kg | 3kg | Min-Max 5-10
@ @ 800g| 2kg | 2kg | 4 kg | Min-Max 1
» _
o ) 500 g|900 g|900 g| 15 kg | Min-Max | 510

1




(MAX) 0\ (S"?s)

KVC85 KVL85
3.5L SL SL 7L

6 12 8 16 - .
(210 9)|(420 9)|(280 g)|(560 g) Min-Max -2

035L| 1L |O5L | 2L | Min-Max 1V2-3

620 g |930 g |620 g |930 g| Min-Max 4-6

@ @ D Min-Max | 1-1%5

250g 500g 200g

0@ ®)) Max 1-1%

180 ml X2

(7| 2,

Min-1 5
Min-1 5
1-2 4-5
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Recipes

Pizza Dough
500g Flour
30g Olive Oil
79 Salt

79 Yeast
300m! Water

Fit the bowl to the stand mixer.

All all of the ingredients.

Fit the dough hook and lower the head.

Mix on minimum speed for 1T minute.

Knead on speed 1 for 4 minutes.

Shape the dough into a ball on a floured work surface.

Cover the dough with a damp tea towel and leave to rest for 30-40 minutes in a warm
place.

Divide into 2 and roll out into two 15¢cm pizza bases.

9 Transfer to a semolina covered baking tray. Garnish/top your pizza and bake for 10-15
minutes at 240°C.

N O O A NN

¢4}

Prune Marinade
185g Clear Runny Honey

25g Soft Prunes

25ml Water

1 Place all ingredients into the mini chopper/mill. Refrigerate overnight.
2 Fit the attachment to the Stand mixer.

3 Switch to pulse for 6 seconds.

4 Use as required.

Note: Mini chopper/mill attachment available to purchase separately.

13



To Use the Weighing Function

Usage Diagrams and Usage Instructions

Important
® Always place the appliance on a dry, flat, stable surface prior to weighing.
® Do not apply pressure to the mixer or bow!l whilst weighing as this will affect the
accuracy of the scales.
® The weighing function can be used with the mixer head in either the down or up
position.
1 Fit the bowl.
2 Press the on/zero button, the display screen will flash ---- followed by O.
3 Press the (kg/Ib) button to select either grams or ounces. The display will default to kg/g

4

when first switched on.

® The unit weighs in 1g increments and teaspoon/tablespoon measures are
recommended for weighing small quantities.

® To zero press the on/zero button once.

Weigh the required ingredients straight into the bowl.

Count up timer

During operation the display screen will automatically operate as a count up timer.
The timer will count up to 30 minutes and will pause (for up to 30 secs) when ever the
speed control is turned to the 'O’ position.

To reset the timer to zero when the machine is running press the ON/ZERO button.

14



To Assemble The Creaming Beater

Usage Diagrams and Usage Instructions

Important
® The wiper blade is supplied already fitted and should always be removed before
cleaning.

1 Carefully fit the flexible wiper blade onto the tool by locating the base of the wiper blade
into the slot then fit one side into the groove before gently hooking the end in place.
Repeat with the other side.

15



To Fit and Use Your Splashguard

Usage Diagrams and Usage Instructions

Important

During mixing, ingredients can be added directly to the bowl via the hinged section of
the splashguard.
You do not need to remove the splashguard to change tools.

Raise the mixer head until it locks.

Fit the bowl onto the base.

Push the splashguard onto the underside of the mixer head until fully located. The hinged
section should be positioned as shown.

Insert required tool.

Lower the mixer head.

Remove the splashguard by raising the mixer head and pushing it down.




Tool Adjustment

Usage Diagrams and Usage Instructions

Important

® The tools are set to the correct height for the bow! supplied in the factory and should
not require adjustment.
However, if you wish to adjust the tool use a suitable sized spanner:

TYPE KVC85 = 15mm
TYPE KVL85 =19mm

1 Unplug the appliance.

2 Raise the mixer head and insert the whisk or beater.

3 Lower the mixer head. If the clearance needs to be adjusted, raise the mixer head and
remove the tool. Ideally the whisk and K-Beater should be almost touching the bottom
of the bowl.

4 Using a suitable spanner loosen the nut sufficiently to allow adjustment of the shaft. To
lower the tool closer to the bottom of the bowl, turn the shaft anti-clockwise. To raise the
tool away from the bottom of the bowl turn the shaft clockwise.

5 Re-tighten the nut.

Fit the tool to the mixer and lower the mixer head. (Check its position see points above).

7 Repeat the above steps as necessary until the tool is set correctly. Once this is acheived
tighten the nut securely.

Note: Spanner shown is for illustration purpose only.

[0

Dough Tool
This tool is set at the factory and should require no adjustment.
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To Fit and Remove Head Cover

Usage Diagrams and Usage Instructions

1 Remove the slow speed and high speed outlet covers.

2 With the retention clip pressed in, lift up the head cover and slide forward.

3 To fit an alternative head cover, insert the pegs on the end of the head cap into the two
holes on the slow speed outlet.

4 Whilst pressing the retention clip, push the head cover down into place on the mixer
head.

5 Replace slow speed and high speed outlet covers.

18



Service and Customer Care

® |f you experience any problems with the operation of your appliance, before
requesting assistance refer to the ‘Troubleshooting Guide’ section in the manual or visit
www.kenwoodworld.com.

® Please note that your product is covered by a warranty, which complies with all legal
provisions concerning any existing warranty and consumer rights in the country where the
product was purchased.

® |f your Kenwood product malfunctions or you find any defects, please send it or bring it
to an authorised KENWOOD Service Centre. To find up to date details of your nearest
authorised KENWOOD Service centre visit www.kenwoodworld.com or the website
specific to your Country.

® Designed and engineered by Kenwood in the UK.
® Made in China.

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL OF THE PRODUCT IN ACCORDANCE
WITH THE EUROPEAN DIRECTIVE ON WASTE ELECTRICAL AND ELECTRONIC EQUIPMENT
(WEEE)

At the end of its working life, the product must not be disposed of as urban waste. It must be
taken to a special local authority differentiated waste collection centre or to a dealer providing
this service.




Troubleshooting Guide

Problem

Cause

Solution

The whisk, K-Beater
knocks against the
bottom of the bowl
or not reaching the
ingredients in the
bottom of the bowl.

Tool at the wrong height
and needs adjusting.

Adjust the height using a suitable
spanner - see “Tool Adjustment”
section.

Slow speed attachment
cannot be fitted.

Check your attachment is
compatible for use with
your model.

Twist connection system
required (Model KAX)

Attachment must have the KAX
twist connection system to fit
the outlet.

If you own attachments featuring
the Bar Connection System you
will need to use the KATOO2ME
adaptor to connect these to the
Twist Connection System on your
Stand Mixer.

For more information visit
www.kenwoodworld.com/twist.

‘Mixer ready indicator
light’ flashing when
Stand Mixer first
plugged in.

Speed control not in the ‘O’
position.

Mixer head in the raised
position or not locked
down correctly.

Check and turn speed control to
the ‘O’ position.

Check Stand Mixer head is locked
down correctly.

The Stand Mixer stops
during operation.

Weighing display
shows error message
E26 or E27.

Overload protection or
overheat system activated.
Maximum capacity
exceeded.

Unplug and check for obstruction
or overloading.

Turn the speed control to “O” and
then restart.

If the machine will not operate,
remove some of the ingredients to
reduce the load and restart.

If this still does not resolve the
problem, unplug and allow to
stand for 15 minutes. Plug in and
reselect the speed.

If the machine does not restart
following the above procedure
contact “ customer care” for
further advice.

‘Mixer ready indicator
light” off whilst machine
plugged in.

Stand Mixer has been left
plugged in for more than
20 minutes without being
operated and has

gone into Standby mode.

Turn the speed control to ‘'min’
then return to ‘O’ to reset the
machine.
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Problem

Cause

Solution

Weighing Function

Display screen freezes
on[----]

The display screen will
freeze during operation.
Display screen showing
a minus reading due to
display not ‘zeroed’ and
either ingredients or the
bowl! has been removed.
Quantity weighed too
small.

Normal operation.

Either zero the screen or replace
the missing ingredients or refit the
bowl.

Use teaspoon and tablespoon
measures for very small quantities.

Weight changed on
display

Stand Mixer moved during
operation.

Always place the Stand Mixer on a
dry flat surface prior to weighing.
Do not move the Stand Mixer
during operation of the weighing
function.

Zero the display before weighing
next ingredients

Display screen turned
off

Stand Mixer unplugged.
The display screen will
turn off automatically if
the same weight reading is
shown after 5 minutes.

Plug appliance in.
Press the ON/ZERO button once
and the display screen will light up.

Display showing
[O-Ld]

Weighing function
overloaded

Excessive force applied to
Stand Mixer.

Do not exceed the maximum
weighing capacity of 6Kg.

Do not subject the Stand Mixer
to excessive force as this may
damage the weighing sensor.

21
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Belangrijke veiligheidsinformatie

Lees deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze voor toekomstig gebruik.
Verwijder al het verpakkingsmateriaal en alle labels alvorens dit product voor
de eerste keer te gebruiken. (Het vermogenslabel aan de onderkant van de
machine mag niet worden verwijderd.) Was de onderdelen, zie: ‘Onderhoud en
reiniging’.

Als de stekker of het snoer beschadigd is, moet het om veiligheidsredenen
door Kenwood of een door Kenwood geautoriseerd reparatiebedrijf vervangen
worden, om gevaar te voorkomen.

Draai de snelheidsregelaar altijd naar de stand 'O’ UIT en haal de stekker uit
het stopcontact alvorens hulpstukken te plaatsen of verwijderen, na gebruik en
voordat u het apparaat gaat schoonmaken.

Houd altijd lichaamsdelen, haar, sieraden en losse kleding uit de buurt van
bewegende onderdelen en geplaatste hulpstukken.

Laat de keukenmachine nooit onbeheerd aan staan.

Gebruik de machine niet als hij beschadigd is. Laat hem nakijken of repareren:
zie paragraaf ‘Onderhoud en klantenservice’.

Steek nooit uw vingers in het scharniermechanisme.

Laat het snoer nooit naar beneden hangen waar een kind erbij kan.

Zet de keukenmachine nooit aan als de kop omhoog staat.

De motor, het snoer of de stekker nooit nat laten worden.

Zorg dat de kom altijd is aangebracht wanneer u het apparaat met een
komhulpstuk gebruikt.

Gebruik nooit een niet-goedgekeurd hulpstuk.

Gebruik nooit meer dan één contact (contact voor komhulpstuk of contact
voor lage snelheid) tegelijk.

Overschrijd nooit de vermelde maximale hoeveelheden en snelheden in de
aanbevolen gebruikstabel.

Lees eerst de veiligheidsvoorschriften bij de accesoires, voordat u ze gebruikt.
Wees voorzichtig bij het verwijderen van de komhulpstukken na langdurig
gebruik, omdat ze heet kunnen zijn.

Wees voorzichtig wanneer u dit apparaat optilt, omdat het zwaar is.

Zorg dat de kop vergrendeld is en dat de kom, hulpstukken, afdekking van het
aansluitpunt en het snoer vastzitten voor u het apparaat optilt.

Verplaats de machine niet en haal de mixerkop niet omhoog als een hulpstuk
aangebracht is, omdat de keukenmachine dan instabiel kan worden.

Gebruik uw apparaat niet in de buurt van de rand of overhangend
werkoppervlak en oefen geen kracht uit op een vastgemaakte bevestiging,
omdat dit ertoe kan leiden dat het apparaat instabiel wordt en kantelt, wat kan
resulteren in verwondingen.

Bij het verplaatsen van het apparaat, dit altijd oppakken bij de voet en de
mengkop. Het apparaat niet optillen of dragen aan de komgreep.

Misbruik van dit apparaat kan persoonlijk letsel veroorzaken.

Het snoer is kort om risico op verstrengeling of struikelen te voorkomen.
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Een verlengsnoer kan gebruikt worden, maar wees voorzichtig.

Als u een verlengsnoer gebruikt:

1. Het aangegeven elektrische vermogen van het verlengsnoer moet minstens
hetzelfde of hoger zijn dan het elektrisch vermogen van het apparaat.

2. Zorg ervoor dat het snoer niet over het aanrecht of de tafel hangt waar
kinderen eraan kunnen trekken of apparaat, dit altijd kunnen struikelen.

3. Het verlengsnoer moet geaard zijn en drie aders hebben. Het vermogen
staat onder op het apparaat vermeld.

Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Houd het apparaat en

het snoer buiten het bereik van kinderen.

Op kinderen moet toezicht gehouden worden om er zeker van te zijn dat ze

niet met het apparaat spelen.

Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met verminderde

lichamelijke, sensorische of geestelijke capaciteiten of gebrek aan ervaring en

kennis mits ze onder toezicht staan of instructie hebben gekregen over het

veilige gebruik van het apparaat, en de betrokken risico’s begrijpen.

Het maximale vermogen is gebaseerd op de mini-hakmolen of het

molenhulpstuk dat de grootste stroom trekt. Andere hulpstukken kunnen

minder stroom verbruiken.

Gebruik het apparaat alleen voor het huishoudelijke gebruik waarvoor het is

bedoeld. Kenwood kan niet aansprakelijk worden gesteld als het apparaat is

misbruikt of als deze instructies niet zijn opgevolgd.

Alleen voor KVC85

Gebruik het spatscherm nooit met de kom van 3,5 liter. Spatscherm is alleen
geschikt voor de 5 liter kom.

Plaats geen komhulpstukken in de mixer als de kleinere kom van 3,5 liter in de
grotere kom van 5 liter zit.

Voor het kneden van brooddeeg alleen de kom van 5 liter gebruiken.

Alleen voor KVL85

Gebruik het spatscherm nooit met de kom van 5 liter. Spatscherm is alleen
geschikt voor de 7 liter kom.

Plaats geen komhulpstukken in de mixer als de kleinere kom van 5 liter in de
grotere kom van 7 liter zit.

Voor het kneden van brooddeeg alleen de kom van 7 liter gebruiken.

Stroomverbruik (van toepassing op producten met een datumcode die begint
met 25### of hoger)

Met de snelheidsregelaar in de stand ‘O’

O Schakelt na 20 minuten inactiviteit automatisch naar de UIT-modus en het
displayscherm gaat uit.

o Voeding in UIT-modus: < 0,3 W.
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Voordat u de stekker in het stopcontact steekt

® Controleer of de elektriciteitsvoorziening dezelfde spanning heeft als op de onderkant van
het apparaat wordt aangegeven.

® WAARSCHUWING: DIT APPARAAT MOET GEAARD ZIJN.

® Dit apparaat voldoet aan EG Verordening 1935/2004 inzake materialen en voorwerpen die
bestemd zijn om met levensmiddelen in contact te komen.

Onderhoud en reiniging

® De machine altijd uitzetten en de stekker uit het stopcontact halen.
® Er kan een beetje smeervet verschijnen bij het contact voor lage snelheid @
wanneer u dat voor het eerst gebruikt. Dit is normaal, veeg het gewoon weg.

Motorblok, Afdekkingen van contacten en Bovenplaat

® \eeg ze met een vochtige doek schoon en droog ze af (inclusief de voeten aan

de onderkant van de machine).
® Gebruik nooit schuurmiddelen en dompel de onderdelen nooit onder in water.

Kom
® \Was de kom met de hand en droog hem goed af, of plaats hem in de
vaatwasmachine.

® Gebruik geen staalborstel, schuursponsje of bleekmiddel om uw roestvrijstalen

kom te reinigen. Gebruik azijn om kalkaanslag te verwijderen.
® Houd de kom uit de buurt van hittebronnen (gaspitten, ovens, magnetrons).

Hulpstukken en spatscherm

® \Was de kom met de hand en droog hem goed af, of plaats hem in de
vaatwasmachine.

25






Onderdelenlijst
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10 - Easy weigh scales

11 - Bowls

KVC85 Chef KVL85 Chef XL

Legenda
Contacten voor hulpstukken

(O Contact hoge snelheid
(@ Contact lage snelheid
(® Contact voor het komhulpstuk

Mixer

Deksel voor hogesnelheidscontact
Mixerkop

Indicatielampje mixer gebruiksklaar
Snelheidsregelingknop
Vrijzethendel voor de kop
Motorgedeelte

@EO®LVG

Easyweigh-weegschaal
a scherm

b Aan/nul-knop

¢ kg/lb-knop

Kom

Deksel voor lagesnelheidscontact
Bovenplaat

K-klopper

Garde

Deeghaak
Slagroomklopper
Spatel

Spatscherm
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De keukenmachine gebruiken

Gebruiksdiagrammen en gebruiksaanwijzing
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Belangrijk

® Zorg dat er geen komhulpstukken in de kom zijn aangebracht of opgeslagen wanneer
u andere contacten gebruikt.

® Gebruik de garde niet voor dikke mengsels (bijv. deeg waarvoor alle ingrediénten
tegelijk in de kom worden gedaan, of om vet en suiker tot room te kloppen). Dat zou
de garde namelijk kunnen beschadigen.

® Nooit de aangegeven maximale capaciteit overschrijden, anders raakt de machine
overbelast.

® \Wanneer u boter en suiker voor taartbeslag vermengt, moet u de boter altijd eerst op
kamertemperatuur brengen of verzachten.

® Zorg dat de voeten en het werkopperviak schoon en droog zijn alvorens het product
te gebruiken.

® De slagroomklopper niet gebruiken met dikke recepten zoals deeg of met harde
ingrediénten, bijvoorbeeld fruit met pitten, viees met bot of schelpdieren.

1 Duw de vrijzethendel naar beneden en haal de mixerkop omhoog, totdat hij vast zit.

2 Plaats de kom, draai naar rechts om te vergrendelen.

3  Doe de te mengen ingrediénten in de kom.

4 Steek het gewenste hulpstuk in het contact. Duw het hulpstuk omhoog en draai eraan
om hem op zijn plaats vast te zetten.

5 Laat de kop zakken door de vrijzethendel omlaag te duwen en zorg ervoor dat de
mixerkop vergrendelt.

6 Steek de stekker in het stopcontact. Start de machine door de snelheidsregelingknop
op de gewenste snelheid te zetten. Gebruik de pulseerstand (P) voor korte stoten op
maximale snelheid .

7 Na het gebruik zet u de snelheidsregeling op ‘O’ (uit) en haalt u de stekker uit het
stopcontact.

8 Draai het hulpstuk naar rechts uit het contact en verwijder het.

Hints en tips

Als de K-klopper, de garde of de slagroomklopper de ingrediénten onder in de kom niet
oppikt, raadpleeg dan het hoofdstuk ‘Hulpstukken afstellen’.

Het vouwhulpstuk ‘[’ kan worden gebruikt om lichte ingrediénten in zwaardere
mengsels te vouwen, zoals voor meringue, mousse, vruchtenmousse, Genuese taarten
en soufflés en om bloem en fruit langzaam in taartmixen op te nemen. De mixer werkt
op een constante langzame snelheid.

Stop de machine regelmatig om de kom met de spatel af te schrapen, zodat alle
ingrediénten goed worden gemengd.

Als u wilt voorkomen dat de ingrediénten opspatten, verhoogt u de snelheid geleidelijk.

Hints en tips - K-klopper

Voor de beste resultaten gebruikt u boter en margarine voor gebak altijd op
kamertemperatuur.

Gebruik koude ingrediénten als u deeg gaat maken, tenzij het recept iets anders
voorschrijft.
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Hints en tips - Garde

® Het beste resultaat wordt bereikt wanneer de eieren op kamertemperatuur zijn.
Zorg ervoor dat er geen boter of eigeel op de garde of in de kom aanwezig is, voordat u
eiwit gaat opkloppen

Hints en tips - Slagroomklopper
® \Wanneer u boter en suiker voor taartbeslag vermengt, moet u de boter altijd eerst op
kamertemperatuur brengen of verzachten.

Hints en tips - Deeghulpstuk
® Als u hoort dat de machine het deeg niet goed aan kan, zet u de machine uit, verwijdert
u de helft van het deeg en mengt u elke helft afzonderlijk.

Gist

® Gedroogde gist (het soort dat gereconstitueerd moet worden): giet het warme water in
de kom. Voeg er de gist en de suiker aan toe en laat het mengsel ca. 10 minuten rusten,
totdat het opschuimt.
Verse gist: brokkel de gist in de bloem.

® Andere soorten gist: volg de aanwijzingen van de producent.
Doe het deeg in een ingevette polytheen zak of een kom die u met een theedoek afdekt.
Laat die op een warme plek staan totdat het deeg dubbel zo groot is.
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Tabel voor aanbevolen gebruik

(Min.)
1-2
@ % 800g| 2kg | 2kg | 4 kg | Min-Max 1
MAX
(V4 i (7 &
KVC85 KVL85 *
3,5L 5L 5L 7L
1kg | 2kg | 2kg | 3kg | Min-Max | 5-10
@ % 800g| 2kg | 2kg | 4kg | Min-Max 1
» _
@ Ei 500 g|900 g|900 g| 1,5 kg | Min-Max 5-10

32




(MAX) 0\ (S‘i)

KVC85 KVL85
3,5L SL SL 7L

6 12 8 16 - .
(210 9)|(420 9)|(280 g)|(560 g) Min-Max -2

035L 1L |O5L | 2L | Min-Max 1V2-3

620 g |930 g |620 g |930 g| Min-Max 4-6

@ @ D Min-Max | 1-1%5

250g 500g 200g

0@ ®)) Max 1-1%

180 ml X2

r?\ (S?_)

Min-1 5
Min-1 5
1-2 4-5
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Recepten

Pizzadeeg
500 g bloem
30 g olijfolie
79 zout

7 g gist

300 ml water

Zet de kom op de keukenmachine.

Voeg alle ingrediénten toe.

Plaats de deeghaak en breng de kop omlaag.

Meng gedurende 1T minuut op minimale snelheid.

Kneed gedurende 4 minuten op snelheid 1.

Strooi wat bloem op het werkoppervlak en vorm het deeg in een bal.

Bedek het deeg met een vochtige theedoek en laat het 30-40 minuten rusten op een
warme plek.

Verdeel het in tweeén en rol het uit tot twee pizzabodems van 15 cm.

9 Plaats op een met griesmeel bedekte bakplaat. Beleg uw pizza en bak hem 10-15 minuten
op 240 °C.

N O O AN WWN

[e¢)

Pruimenmarinade
185 g heldere honing
25 g zachte pruimen
25 ml water

Doe alle ingrediénten in de mini hakmolen / molen. Een nachtje in de koelkast zetten.
Bevestig het hulpstuk aan de keukenmachine.

Schakel gedurende 6 seconden naar puls.

Gebruik zoals vereist.

INONEN Ol

Let op! Mini hakhulpstuk/molenhulpstuk zijn apart verkrijgbaar.
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Om de weedgfunctie te gebruiken

Gebruiksdiagrammen en gebruiksaanwijzing

Belangrijk

Plaats het apparaat altijd op een droge, viakke en stabiele ondergrond voordat u gaat
wegen.

Oefen tijdens het wegen geen druk uit op de machine of kom, omdat dit de
nauwkeurigheid van de weegschaal beinvioedt.

De weegfunctie kan worden gebruikt met de mixerkop omhoog of omlaag.

4

Plaats de kom.

Druk op de aan/nul-knop en het scherm gaat knipperen ---- waarna O verschijnt.

Druk op de kg/lb-knop om tussen grammen en Engelse gewichten te schakelen. Het

scherm geeft standaard kg/g aan.

® De weegschaal weegt alleen in hele grammen. Voor hele kleine hoeveelheden raden
we daarom aan om met theelepels af te meten.

® \oor nulstand druk eenmaal op de aan/nul-knop.

Weeg de benodigde ingrediénten rechtstreeks in de kom.

Timer verlopen tijd

Tijdens gebruik verschijnt op het schermpje automatisch een timer die de verlopen tijd
bijhoudt.

De timer gaat tot 30 minuten en stopt even (tot 30 seconden) als de snelheidsregelaar
naar 'O’ gedraaid wordt.

Om de timer op nul te zetten als het apparaat aan staat, drukt u op de aan/nul-knop.

35



De slagroomklopper in elkaar zetten

Gebruiksdiagrammen en gebruiksaanwijzing

M1 M3

/

Belangrijk
® Het wissermes is al gemonteerd en moet altijd worden verwijderd voor het reinigen.

1 Breng het flexibele wissermes voorzichtig aan op het hulpstuk door de onderkant van
het mes te vinden en deze in de gleuf te plaatsen. Haak deze voorzichtig op zijn plaats.
Herhaal dit met de andere kant.
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Aanbrengen en gebruik van het spatscherm

Gebruiksdiagrammen en gebruiksaanwijzing

Belangrijk

Tijdens het mixen kunt u ingrediénten rechtstreeks aan de kom toevoegen via het
scharnierende deel van het spatscherm.
U hoeft het spatscherm niet te verwijderen om van hulpstuk te wisselen.

Breng de mixerkop omhoog totdat deze wordt vergrendeld.

Plaats de kom op het onderstel.

Monteer het spatscherm onderaan de mixerkop, tot hij goed vast zit. Het scharnier
bevindt zich zoals op de afbeelding staat aangegeven.

Monteer het gewenste hulpstuk.

Laat de mixerkop zakken.

Verwijder het s spatscherm door de mixerkop omhoog te halen en het spatscherm ervan
af te drukken.
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Hulpstukken afstellen

Gebruiksdiagrammen en gebruiksaanwijzing

™~

Belangrijk

® De hulpstukken zijn ingesteld op de juiste hoogte voor de kom die door de fabriek
wordt geleverd en hoeven gewoonlijk niet afgesteld te worden.
Als u het hulpstuk echter toch wilt afstellen, hebt u een geschikte sleutel nodig:
TYPE KVC85 =15 mm
TYPE KVL85 =19 mm

1 Haal de stekker uit het stopcontact.

2 Haal de mixerkop omhoog en steek de garde of klopper erin.

3 Laat de mixerkop zakken. Als de spelingsafstand veranderd moet worden, haalt u de
mixerkop omhoog en verwijdert u het hulpstuk. Het beste is als de garde en K-klopper
de bodem van de kom bijna raken.

4 Gebruik een geschikte sleutel om de moer voldoende los te halen om de as af te kunnen
stellen. Als u het hulpstuk dichter bij de bodem van de kom wilt laten zakken, draait u de
as naar links. Als u het hulpstuk van de bodem van de kom af wilt halen, draait u de as
naar rechts.

5 Draai de moer weer vast.

6 Steek het hulpstuk in de mixer en laat de mixerkop zakken. (Controleer de positie aan de
hand van bovenstaande punten).

7 Herhaal deze stappen zo nodig, totdat het hulpstuk goed is afgesteld. Tot slot draait u de
moer stevig aan.

Opmerking: De weergegeven sleutel dient alleen ter illustratie.

Deeghaak

Dit hulpstuk is in de fabriek ingesteld en hoeft niet verder afgesteld te worden.
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Plaatsen en verwijderen van de bovenplaat

Gebruiksdiagrammen en gebruiksaanwijzing

1 Verwijder de contactdeksels voor lage en hoge snelheid.

2 Terwijl de borgklem ingedrukt wordt, de bovenplaat tegelijkertijd optillen en naar voren
schuiven.

3 Om een andere bovenplaat te plaatsen, voert u de pinnetjes aan het uiteinde van de
bovenplaat in de twee openingen van het lagesnelheidscontact.

4 Terwijl de borgklem ingedrukt wordt, de bovenplaat op de juiste plek op de mixerkop
drukken.

5 Plaats de contactdeksels voor lage en hoge snelheid terug.
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Onderhoud en klantenservice

e Als u problemen ondervindt met de werking van de machine, raadpleegt u de informatie
onder ‘Problemen oplossen’ in deze handleiding of gaat u naar www.kenwoodworld.com.

e Dit product is gedekt door een garantie die voldoet aan alle wettelijke regels voor
bestaande garanties en consumentenrechten die gelden in het land waar het product is
gekocht.

e Als uw Kenwood product niet goed functioneert of als u defecten opmerkt, kunt u het naar
een erkend Service Center van KENWOOD sturen of brengen. Voor informatie over het
KENWOOD Service Center bij u in de buurt gaat u naar www.kenwoodworld.com of naar
de specifieke website in uw land.

e Ontworpen en ontwikkeld door Kenwood in het VK.
Vervaardigd in China.

BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR DE JUISTE VERWIJDERING VAN HET PRODUCT
VOLGENS DE EUROPESE RICHTLIJN BETREFFENDE AFGEDANKTE ELEKTRISCHE EN
ELEKTRONISCHE APPARATUUR (AEEA)

Aan het einde van de levensduur van het product mag het niet samen met het gewone
huishoudelijke afval worden verwijderd. Het moet naar een speciaal centrum voor gescheiden
afvalinzameling van de gemeente worden gebracht, of naar een verkooppunt dat deze service
verschaft.
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Problemen Oplossen

Probleem

Oorzaak

Oplossing

De garde of K-klopper
stoot tegen de
onderkant van de
kom aan of bereikt de
ingrediénten aan de
bodem van de kom
niet.

De hoogte van het
hulpstuk is verkeerd en
moet afgesteld worden.

Verstel de hoogte met een
geschikte sleutel - raadpleeg het
deel ‘Hulpstukken afstellen’.

Het hulpstuk voor
lage snelheid kan niet
worden gemonteerd.

Controleer of het
hulpstuk geschikt is
voor uw machinemodel.
Het hulpstuk moet een
draaiverbinding hebben

draaiverbinding hebben
(model KAX)

Het hulpstuk moet een KAX
draaiverbinding hebben , zodat
hij op het contact past.

Als u hulpstukken hebt met hat
stangverbindingssysteem ,
dan hebt u de KATOO2ME-adapter
nodig om deze hulpstukken aan de
draaiverbindingssysteem van uw
keukenmachine te bevestigen.

Ga voor meer informatie naar www.
kenwoodworld.com/twist.

Het lichtje ‘mixer
gebruiksklaar’
knippert wanneer de
keukenmachine wordt
ingeschakeld.

Snelheidsregeling staat niet

op ‘0.

De mixerkop staat
omhoog of is niet goed
vergrendeld.

Zet de snelheidsregeling op ‘O’.

Controleer of de kop van de
keukenmachine goed omlaag
vergrendeld is.

De keukenmachine
schakelt ineens uit.

Scherm van weegschaal
geeft foutmelding E26
of E27 aan.

Overbelastingsbeveiliging
of oververhittingssysteem
geactiveerd. De
maximumcapaciteit is
overschreden.

Haal de stekker uit het stopcontact
en controleer de machine op
blokkeringen of overbelasting.

Zet de snelheidsregeling op ‘O’ en
start de machine opnieuw.

Als de machine niet functioneert,
verwijdert u enkele ingrediénten
om de belasting te reduceren. Start
de machine opnieuw.

Als het probleem nog steeds niet
is verholpen, haalt u de stekker

uit het stopcontact en laat u de
machine 15 minuten rusten. Steek
de stekker in het stopcontact en
laat de machine op de gewenste
snelheid draaien.

Als de machine na bovenstaande
procedure niet start, neemt u
contact op met de klantenservice.

Het lichtje ‘mixer
gebruiksklaar’ brandt
niet, terwijl de stekker
in het stopcontact
steekt.

De keukenmachine is

langer dan 20 minuten niet

gebruikt en staat nu op
stand-by.

Draai de snelheidsregeling naar
‘min’ en weer naar ‘O’ om de
machine te resetten.
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Probleem

Oorzaak

Oplossing

Weegfunctie

Scherm staat stil op
[- !

Tijdens de bediening
bevriest het scherm.

Scherm geeft een
negatieve waarde aan
omdat het scherm niet
op nul gezet werd nadat
ingrediénten of kom
verwijderd zijn.

Gewogen hoeveelheid te
klein.

Normaal gebruik.

Zet de weegschaal op nul of plaats
de verwijderde ingrediénten of
kom terug.

Gebruik een theelepel en eetlepel
voor kleine hoeveelheden.

Ander gewicht op
scherm.

Motorblok verplaatst
tijdens gebruik.

Plaats de keukenmachine voor

het wegen altijd op een droog,
horizontaal opperviak.

Verplaats de keukenmachine niet
wanneer de weegfunctie in gebruik
is.

Zet het scherm op nul voor u de
volgende ingrediénten weegt.

Scherm staat uit

Keukenmachine zit niet in
het stopcontact.

Het scherm schakelt
automatisch uit als

het gewicht 5 minuten
onveranderd blijft.

Stop stekker in het stopcontact.

Druk eenmaal op de AAN/NUL-
knop en het weergavescherm licht
op.

Scherm staat op
[O - Ld]

Weegfunctie overbelast.

Overmatige druk
uitgeoefend op de
keukenmachine.

Overschrijd het maximumgewicht
van 6 kg niet.

Druk niet te hard op de
keukenmachine. Dit kan de
gewichtsensor beschadigen.

42




Francais

Informations importantes en matiere

de sécurité

Avant de brancher I'appareil
Nettoyage et entretien

Liste des élements

Utilisation de votre robot

patissier multifonction

o Diagrammes et instructions
d'utilisation

o Tableau d'utilisation

O Recettes

Utilisation de la fonction de pesage

Assemblage du batteur souple

Installation et utilisation du

couvercle anti-éclaboussures
Ajustement des outils

Mise en place et retrait du couvercle

de la téte
Service aprés-vente

Guide de dépannage

43

44-46

46
46-47
48-49

50-55

50-52
53-54
55
56
57

58
59

60
ol
62-63



Informations importantes en matiére de
sécurité

Lisez et conservez soigneusement ces instructions pour pouvoir vous y référer
ultérieurement.
Avant la premiere utilisation, retirez tous les emballages et toutes les
étiquettes. (L'étiguette signalétique située sur la base de la machine ne doit
pas étre enlevée). Lavez les pieces, voir : Nettoyage et entretien.
Si le cordon ou la prise sont endommagés, il faut les faire remplacer, pour des
raisons de sécurité, par Kenwood ou un réparateur agréé par Kenwood pour
éviter tout accident.
Tournez toujours le régulateur de vitesse en position 'O’ (éteint) et
débranchez-le avant d’installer ou de retirer les outils/accessoires, aprés
I'utilisation et avant le nettoyage.
Eloignez toujours les parties de votre corps, vos cheveux, bijoux et vétements
amples des pieces mobiles et des accessoires installés.
Ne laissez jamais le robot patissier multifonction sans surveillance lorsqu’il
fonctionne.
N'utilisez jamais un appareil endommagé ou en mauvais état. Faites-le vérifier
et réparer. Pour cela reportez-vous a la rubrigue ‘Service aprés-vente’.
Ne mettez jamais vos doigts dans le mécanisme de la charniére.
Ne laissez jamais le cordon pendre de telle facon qu’un enfant puisse s’en
saisir.
Ne faites jamais fonctionner votre robot patissier multifonction avec la téte en
position levée.
Ne mouillez jamais le bloc moteur, le cordon d’alimentation ou la prise.
Assurez-vous que le bol est toujours en place lorsque vous utilisez I'appareil
avec un outil pour bol.
N'utilisez jamais utiliser un accessoire non autorisé.
N'utilisez pas plus d'une prise (prise pour outil de bol et sortie vitesse élevée)
a la fois.
Ne dépassez jamais les quantités et vitesses maximales indiguées dans le
tableau d'utilisation recommandée.
Lorsque vous utilisez un accessoire, lisez attentivement les instructions sur la
sécurité concernant cet accessoire.
Faites attention lorsque vous retirez les ustensiles du bol car ils peuvent étre
chauds.
Cet appareil est lourd. Prenez donc des précautions lorsque vous le soulevez.
Assurez-vous que la téte est verrouillée et que le bol, les ustensiles, la
couvercle de sortie et le cordon d’alimentation sont attachés avant de
soulever l'appareil.
Ne bougez pas la téte du robot patissier multifonction, et ne la soulevez pas
lorsqu’un accessoire est installé car cela pourrait rendre le robot patissier
multifonction instable.
N'utilisez pas votre appareil pres du bord ou en surplomb par rapport a la
surface de travail. Ne forcez pas sur un accessoire installé sur l'appareil, cette
action est susceptible de le rendre instable et de le faire basculer, entrainant un
risque de blessures.
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® Saisissez toujours l'appareil par la base et la téte du robot lorsque vous
souhaitez le déplacer. Ne pas soulever ni transporter I'appareil par la poignée
du bol.

® Toute mauvaise utilisation de votre appareil peut étre source de blessures.

® | e cordon d'alimentation court est utilisé pour réduire le risque
d'enchevétrement ou de chute.

® Des rallonges peuvent étre utilisées si I'on fait preuve de prudence dans leur
utilisation.

® Sjune rallonge est utilisée :

1. The marked electrical rating of the extension cord should be at least the
same as or greater than the electrical rating of the appliance.

2. The cord should be arranged so that it will not drape over the countertop
or tabletop where it can be pulled on by children or tripped over
unintentionally.

3. The extension cord should be an earthed-type 3-wire cord. The electrical
rating of the appliance is listed on the bottom of the unit.

® Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Veuillez garder 'appareil
et le cordon hors de portée des enfants.

® |es enfants doivent étre surveillés afin gu’ils ne puissent pas jouer avec cet
appareil.

® | es appareils peuvent étre utilisés par des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont diminuées, ou qui ne disposent pas
des connaissances ou de I'expérience nécessaires, si elles ont été formées et
encadrées pour l'utilisation des appareils, et si elles ont conscience des risques
encourus.

® | a5 consommation d'énergie maximale est basée sur celle du mini-hachoir/
moulin, les autres accessoires peuvent demander moins d'énergie.

® N'employez 'appareil gu’a la fin domestique prévue. Kenwood décline toute
responsabilité dans les cas ou I'appareil est utilisé incorrectement ou que les
présentes instructions ne sont pas respectées.

KVC85 uniquement

® N'utilisez jamais la protection contre les éclaboussures avec le bol de 3,5 litres.
Elle ne convient que pour le bol de 5 litres.

® N’installez pas d’outil de bol sur le robot lorsque le bol de 3,5 litres est empilé
dans le bol de 5 litres.

® Pour pétrir la pate a pain, utilisez uniguement le bol de 5 litres.

KVL85 uniquement

® N'utilisez jamais la protection contre les éclaboussures avec le bol de 5 litres.
Elle ne convient que pour le bol de 7 litres

® N'installez pas d’outil de bol sur le robot lorsque le bol de 5 litres est empilé
dans le bol de 7 litres.

® Pour pétrir la pate a pain, utilisez uniguement le bol de 7 litres.
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Consommation électrique (s’applique aux produits dont le code de date
commence par 25### ou plus)
® Avec le régulateur de vitesse en position “O
O Passe automatiquement en mode arrét au bout de 20 minutes d’inactivité
et I'écran d’'affichage s’éteint.
o Consommation en mode arrét : <0,3 W.

Avant de brancher I’appareil

® Assurez-vous gue l'alimentation électrique correspond a celle qui est indiquée sur la partie
inférieure de votre appareil.
® AVERTISSEMENT : CET APPAREIL DOIT ETRE RELIE A LA TERRE

® Cet appareil est conforme au réglement 1935/2004 de la CE sur les matériaux et les articles
destinés au contact alimentaire.

Nettoyage et entretien

® Eteignez toujours votre appareil et débranchez-le avant de le nettoyer.
® || peut apparaitre un peu de graisse au niveau de la sortie vitesse lente @ lors
de la premiére utilisation. C'est normal, il suffit de I'essuyer.

Bloc moteur, couvercles de prise de courant et couvercle de téte

® [Essuyez avec un chiffon humide, puis séchez (y compris les pieds situés sous la
machine).

® N'utilisez jamais de produits abrasifs ; n'immergez jamais dans 'eau.

Bol

® |avez-le ala main et séchez-le minutieusement ; vous pouvez également le
passer au lave-vaisselle.

® N'utilisez jamais une brosse a récurer, de la laine d’acier ni de la javel pour
nettoyer votre bol en acier inoxydable. Utilisez du vinaigre pour retirer les
traces de calcaire.

® Maintenez a 'abri de la chaleur (tables de cuisson, fours, micro-ondes).

Ustensiles et couvercle anti-éclaboussures

® | avez-le a la main et séchez-le minutieusement ; vous pouvez également le
passer au lave-vaisselle.
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Liste des éléments
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10 - Easy weigh scales

11 - Bowls

KVC85 Chef KVL85 Chef XL

Legende

Sorties pour les accessoires

(O Sortie rapide
@ Sortie lente
(@ Sortie du bol

A
©)
O
O
=

Cache de la sortie rapide

Téte du robot

Témoin lumineux

Bouton de controéle de la vitesse
Manette d'ouverture de la téte
Bloc d’alimentation

©EOEOG

Balance Easyweigh

a Ecran

b Bouton marche/zéro
¢ Bouton kg/Ib

Bol

Cache de la sortie lente
Couvercle de la téte
Batteur- K

Fouet (si fourni)

pétrin

Batteur souple

Spatule

Couvercle anti-éclaboussures
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Utilisation de votre robot patissier multifonction

Diagrammes et instructions d'utilisation
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Important

Veillez a ce gu'aucun outil ne soit installé ou stocké dans le bol lorsque vous utilisez
d'autres sorties.

N'utilisez pas le fouet pour des mélanges lourds (par exemple, pour des gateaux tout-
en-un ou pour crémer de la graisse et du sucre), vous risqueriez de I'endommager.

Ne dépassez jamais les capacités maximales données (risque de surcharge).

Pour monter en créme les matieres grasses et le sucre pour les préparations pour
gateaux, utilisez toujours la matiére grasse a température ambiante ou faites-la ramollir
au préalable.

Vérifiez que les pieds et la surface de travail sont propres et secs avant d'utiliser
'appareil.

N'utilisez pas le batteur souple avec des recettes a mélange épais tels que de les pate
ou des ingrédients durs, par exemple ceux qui contiennent des noyaux de fruits, des os
ou des coquillages.

Poussez la manette d'ouverture de la téte vers le bas et levez la téte du robot jusqu’a ce
gu’elle soit verrouillée en place.

Installez le bol, tournez dans le sens des aiguilles d'une montre pour le verrouiller.
Ajoutez les ingrédients a mixer dans le bol.

Positionnez l'ustensile requis dans I'axe. Puis appuyez dessus et tournez l'ustensile pour
le mettre en place.

Abaissez la téte du robot en poussant vers le bas la manette d'ouverture et baissez la
téte du robot jusqu’a ce gu'elle soit verrouillée.

Branchez 'appareil sur I'alimentation électrique. Démarrez la machine en tournant la
commande de vitesse sur le réglage de vitesse souhaité. Utilisez la position de I'impulsion
(P) pour de courtes salves de vitesse maximale.

Apres utilisation, remettez la commande de vitesse “ O “ sur la position OFF (arrét) et
débranchez votre robot .

Retirez I'ustensile en le tournant dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre pour le
sortir de I'axe, puis retirez-le.

Conseils et astuces

Si le batteur-K, le fouet ou le batteur souple ne récuperent pas les ingrédients au fond du
bol, reportez-vous a la section "Réglage des outils".

La fonction mélange ‘/’ peut étre utilisée pour insérer les ingrédients légers dans

les mélanges plus épais pour obtenir par exemple des meringues, des mousses,

des mousses aux fruits, des génoises et des soufflés, et également pour incorporer
délicatement la farine et les fruits aux mélanges a gateaux. Le mixer fonctionnera a
vitesse lente constante.

Pour bien incorporer les ingrédients, arrétez le robot et raclez fréquemment le bol avec
la spatule.

Pour éviter les éclaboussures, augmentez progressivement la vitesse.

Conseils et astuces - Batteur-K

Pour de meilleurs résultats, utilisez toujours du beurre et de la margarine a température
ambiante lorsque vous préparez des gateaux.

Sauf indication contraire sur votre recette, utilisez toujours des ingrédients froids pour
les patisseries.
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Conseils et astuces - Fouet

® Utilisez des oeufs a température ambiante pour un résultat optimal. Avant de battre les
blancs d'oeufs, vérifiez que le fouet et le bol sont exempts d’huile/ de beurre ou de jaune
d’'oeuf.

Conseils et astuces - Batteur souple

® Pour monter en creme les matiéres grasses et le sucre pour les préparations pour
gateaux, utilisez toujours la matiére grasse a température ambiante ou faites-la ramollir
au préalable.

Conseils et astuces - Pétrin
® Sjvotre robot peine a tourner, éteignez-le, retirez la moitié de la pate et travaillez-la en
deux fois.

Levure

® Levure séche (type de levure devant étre reconstituée) : versez I'eau chaude dans le
bol. Ajoutez la levure et le sucre et laissez reposer 10 minutes environ jusgu’a ce que la
préparation soit mousseuse.

® Levure fraiche : 3 émietter dans la farine.

® Autres types de levure : suivez les consignes du fabricant.

® Mettez la pate dans un sac en polyéthyléne graissé ou dans un bol recouvert d'un
torchon. Laissez ensuite reposer au chaud jusqgu'a ce que le volume ait doublé.
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Tableau d'utilisation

(Mins)
® S
@ % 800g| 2kg | 2kg | 4 kg | Min-Max 1
MAX
(V4 i (7 2
KVC85 KVL85
3.5L 5L 5L 7L
1kg | 2kg | 2kg | 3kg | Min-Max | 5-10
@ % 800g| 2kg | 2kg | 4kg | Min-Max 1
» _
@ Ei 500 g|900 g|900 g| 1.5 kg | Min-Max 5-10
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(MAX) 0\ (S"?s)

KVC85 KVL85
3,5L SL SL 7L

6 12 8 16 - .
(210 9)|(420 9)|(280 g)|(560 g) Min-Max -2

035L 1L |O5L | 2L | Min-Max 1V2-3

620 g |930 g |620 g |930 g| Min-Max 4-6

@ @ D Min-Max | 1-1%5

250g 500g 200g

0@ ®)) Max 1-1%

180 ml X2

(7| 2,

Min-1 5
Min-1 5
1-2 4-5
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Recettes

Pate a pizza
500 g de farine
30 g d'huile d'olive

7 g Sel

7 g Levure

300 ml d'eau

1 Installez le bol du robot patissier multifonction.

2 Ajoutez tous les ingrédients.

3 Fixez le crochet du pétrin et abaissez la téte.

4 Mixez a la vitesse minimale pendant T minute.

5 Pétrissez a la vitesse 1 pendant 4 minutes.

6 Faconnez la pate en boule sur un plan de travail fariné.

7 Couvrez avec torchon et laissez la pate lever dans un endroit chaud pendant 30 a 40

minutes jusgu'a ce qu'elle ait doublé de volume.

Divisez en deux et étalez en deux bases de pizza de 15 cm.

9 Transférez sur une plague a patisserie recouverte de semoule. Garnissez votre pizza et
mettez-la au four pendant 10 a 15 minutes a 240°C.

¢4}

Marinade aux pruneaux
185 g de miel liquide clair
25 g de pruneaux doux
25 ml d'eau

1 Placez tous les ingrédients dans le mini-hachoir/moulin. Placez au réfrigérateur jusqu’'au
lendemain.

2 Installez I'accessoire sur le robot patissier multifonction .

3 Appuyez sur le bouton de commande pour une impulsion pendant 6 secondes.

4 Utilisez selon les besoins.

(Remarque : le mini-hachoir/moulin peut étre acheté séparément)
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Utilisation de la fonction de pesage

Diagrammes et instructions d'utilisation

Important

Placez toujours I'appareil sur une surface seche, plane et stable avant de peser.
N'appuyez pas sur le robot ou le bol lui-méme pendant le pesage, cela affecterait la
précision de la balance.

La fonction de pesage peut étre utilisée avec la téte du robot en position basse ou
haute.

4

Mettez le bol en place.

Appuyez sur la touche marche/zéro, I'écran clignote ---- suivi de O.

Appuyez sur le bouton (kg/Ib) pour sélectionner soit les grammes, soit les onces.

L'affichage sera par défaut sur kg/g lors de la premiére mise en marche.

® | 'unité pese par incréments de 1g et il est recommandé de mesurer a la cuillere a
café/a la cuillére a soupe pour peser de petites quantités.

® Pour mettre a zéro, appuyez une fois sur le bouton "Marche/zéro".

Pesez les ingrédients nécessaires di-rectement dans le bol.

Minuteur de compte a rebours

En cours de fonctionnement, I'écran affiche automatiquement un minuteur de compte a

rebours.

Le minuteur compte jusqu’a 30 minutes et fait une pause (jusqu'a 30 secondes) chaque

fois que la commande de vitesse est mise en position "O".
Pour remettre le minuteur a zéro lorsque la machine est en marche, appuyez sur le
bouton MARCHE/ZERO.
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Assemblage du batteur souple

Diagrammes et instructions d'utilisation

Important
® |alame souple est livrée déja installée sur I'accessoire et doit toujours étre retirée
avant le nettoyage.

1 Montez soigneusement la lame souple sur I'accessoire en plagcant la base centrale de
la lame dans le logement prévu, puis insérez un coté dans la rainure avant d'accrocher
doucement I'extrémité. Répétez avec l'autre coté.
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Installation et utilisation de votre couvercle anti-
éclaboussures

Diagrammes et instructions d'utilisation

Important

Durant le mélange, les ingrédients peuvent étre ajoutés directement dans le bol par la
section articulée du couvercle anti-éclaboussures.
Vous n'avez pas besoin d’enlever le couvercle anti-éclaboussures pour changer d’outil.

1

Levez la téte du robot jusqu’en position verrouillée.

Installez le bol sur le socle.

Placer le couvercle anti-éclaboussures sur la partie inférieure de la téte du robot jusqu’a
insertion compléte. La partie montée doit étre positionnée tel qu’indiqué sur le schéma.
Insérez I'outil nécessaire.

Abaissez la téte du robot.

Retirez le couvercle anti-éclaboussures : relevez la téte du robot et poussez le couvercle
vers le bas.
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Ajustement des outils

Diagrammes et instructions d'utilisation

Important

Les ustensiles sont réglés a la bonne hauteur, adaptée au bol fourni en usine et par
conséquent aucun réglage ne s’avere nécessaire.

Toutefois, si vous souhaitez régler 'ustensile, utilisez une clé de taille appropriée :

TYPE KVC85 =15 mm
TYPE KVL85 =19 mm

Débranchez I'appareil.

2 Soulevez la téte du robot et insérez le fouet ou le batteur.

3  Abaissez la téte du robot. Si 'espace nécessite un réglage, soulevez la téte du robot et
retirez l'ustensile. Idéalement, le fouet et le batteur-K doivent presque toucher le fond du
bol.

4 A laide d’une clé adaptée, desserrez suffisamment I'écrou pour pouvoir régler 'axe. Pour
rapprocher l'ustensile du fond du bol, tournez 'axe dans le sens inverse des aiguilles
d’une montre. Pour relever 'ustensile par rapport au fond du bol, tournez I'axe dans le
sens des aiguilles d’'une montre.

5 Resserrez I'écrou.

6 Installez I'ustensile sur le robot et abaissez la téte du robot. (Vérifiez sa position -
reportez-vous aux points ci-dessus).

7 Renouvelez les étapes susmentionnées autant de fois qu'il le faut jusqu’a obtention du
bon réglage. Une fois cette opération terminée, serrez de maniére sécurisée I'écrou.
Remarque : la clé présentée est uniquement a des fins d’illustration.

Pétrin

Cet ustensile est assemblé en usine et ne nécessite aucun réglage.
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Mise en place et retrait du couvercle de la téte

Diagrammes et instructions d'utilisation

1 Retirez les couvercles de sortie a vitesse lente et a vitesse élevée.

2 Avec le clip de maintien enfoncé, soulevez le couvercle de la téte et faites-le glisser vers
I'avant.

3 Pour installer un autre couvercle de téte, insérez les attaches a I'extrémité du couvercle
de téte dans les deux trous de la sortie a vitesse lente.

4 Tout en appuyant sur le clip de maintien, poussez le couvercle de la téte vers le bas pour
le mettre en place sur la téte du robot.

5 Replacez les couvercles de sortie a vitesse lente et a vitesse élevée.
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Service aprés-vente

® Sjvous rencontrez des problemes lors de I'utilisation de votre appareil, reportez-
Vous a la section « Guide de dépannage » de ce manuel ou consultez la page
www.kenwoodworld.com avant de contacter le service apres-vente.

® Noubliez pas que votre appareil est couvert par une garantie, qui respecte toutes les
dispositions légales concernant les garanties existantes et les droits du consommateur dans
le pays ou vous avez acheté le produit.

® Sjvotre appareil Kenwood fonctionne mal ou si vous trouvez un quelconque défaut,
veuillez 'envoyer ou l'apporter a un centre de réparation KENWOOD autorisé. Pour trouver
des détails actualisés sur votre centre de réparation KENWOOD le plus proche, veuillez
consulter www.kenwoodworld.com ou le site internet spécifique a votre pays.

® Concgu et développé par Kenwood au Royaume-Uni.
® [abrigué en Chine.

AVERTISSEMENTS POUR L’ELIMINATION CORRECTE DU PRODUIT CONFORMEMENT AUX
TERMES DE LA DIRECTIVE EUROPEENNE RELATIVE AUX DECHETS D’EQUIPEMENTS
ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES (DEEE).

Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas étre éliminé avec les déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des centres de collecte sélective prévus par I'administration
communale ou auprés des revendeurs assurant ce service.
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Guide de dépannage

Probléme

Cause

Solution

Le fouet ou le batteur

K racle le fond du bol
ou n'atteint pas les
ingrédients dans le fond
du bol.

La piéce n'est pas a la
bonne hauteur et nécessite
d’étre réglée.

Réglez la hauteur a l'aide d’'une
clé adaptée - reportez-vous a la
rubrigque “ Réglage des piéces “.

'accessoire sur la sortie
lente ne peut pas étre
installé.

Veérifiez la compatibilité
de votre accessoire avec
votre modeéle. Systeme
de connexion Twist requis
(Modele KAX)

'accessoire doit étre équipé du
systeme de connexion Twist KAX
pour étre installé sur la sortie.
Si vos accessoires comportent

le Systeme de connexion Bar

, vous devez utiliser 'adaptateur
KATOO2ME pour raccorder ces
derniers au Systéme de connexion
Twist sur votre robot.

Pour plus d’information,

veuillez consulter le site
www.kenwoodworld.com/twist

Le témoin lumineux
indiguant que le mixer
est opérationnel
clignote lorsque

le robot patissier
multifonction est mis
sous tension pour la
premiere fois.

La commande de vitesse
n'est pas sur la position
“o

La téte du robot est relevée
ou n’'est pas correctement
verrouillée vers le bas.

Vérifiez et mettez la commande de
vitesse sur la position “ O .

Vérifiez si la téte du robot est
correctement verrouillée vers le bas.

Le robot s'arréte en
cours d'utilisation.

L'écran de balance
affiche le message
d'erreur E26 ou E27.

La protection anti-
surcharge ou surchauffe du
systéme est activée.

La capacité maximale est
dépassée.

Débranchez et vérifiez qu’il n'y

ait pas une obstruction ou une
surcharge.

Mettez la commande de vitesse sur
“O " et redémarrez.

Si 'appareil ne fonctionne pas,
retirez une partie des ingrédients
pour réduire la charge et
redémarrez.

Si le probléme n’est pas résolu,
débranchez I'appareil et laissez-le
au repos pendant 15 minutes.
Branchez et redémarrez.

Si le robot ne redémarre pas

apres l'application de la procédure
susmentionnée, contactez le
service “ Apres-vente “ pour plus de
conseils.
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Probléme

Cause

Solution

Le témoin lumineux “
robot patissier prét “ est
éteint lorsque l'appareil
est branché.

Le robot est demeuré
branché plus de 20
minutes sans fonctionner
et est des lors passé en
mode Pause.

Positionnez la commande de
vitesse sur “ min “ (minimum), puis
repassez sur “ O “ (arrét) pour
réinitialiser I'appareil.

Fonction de balance

L ’affichage indique [- - -
-] en permanence.

L'écran se fige durant le
fonctionnement.

Ecran montrant un résultat
négatif, car I'affichage n'a
pas été mis a zéro et que
les ingrédients ou le bol
ont été retirés.

La quantité d’ingrédients
pesés est trop faible.

Fonctionnement normal.

Remettez I'écran a zéro, ajoutez les
ingrédients manguant ou réinstallez
le bol.

Utilisez des cuilléres a café et a
soupe pour peser les petites quan-
tités.

Le poids indigué a été
modifié.

Le bloc d’alimentation a
été déplacé pendant le
fonctionnement.

Placez toujours le robot patissier
multifonction sur une surface plane
et séche avant le pesage.

Ne déplacez pas le robot

patissier multifonction pendant le
fonctionnement de la fonction de
pesage.

Réinitialisez I'affichage avant

de peser des ingrédients
supplémentaires.

Ecran éteint

Robot patissier
multifonction débranché.
L’écran s’éteint
automatiquement aprés
5 minutes si le résultat du
pesage n'a pas changé.

Branchez l'appareil.

Appuyez sur le bouton ON/ZERO
une seule fois pour éclairer I'écran
de nouveau.

Affichage en cours
[O-Ld]

Fonction de pesage
surchargée

Force excessive appliguée
au robot patissier multi-
fonction.

Ne dépassez pas la capacité de
pesage maximum de 6 kg.

Ne pas soumettre le Robot patissier
multifonction a une force excessive,
car cela peut endommager le
capteur de la balance.
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Wichtige Sicherheitshinweise

Lesen Sie diese Anleitungen sorgfaltig durch und bewahren Sie sie zur
spateren Bezugnahme auf.

Vor dem ersten Gebrauch die gesamte Verpackung und alle Etiketten
entfernen. (Das Typenschild am Boden der Maschine darf nicht abgenommen
werden.) Alle Teile spulen, siehe ,Pflege und Reinigung”.

Falls Stecker oder Netzkabel beschadigt sind, missen sie aus
Sicherheitsgrinden von Kenwood oder einer autorisierten Kenwood-
Kundendienststelle ausgetauscht werden, um Gefahren zu vermeiden.

Vor dem Anbringen oder Abnehmen von Rihrelementen/Aufsatzen, nach
Gebrauch und vor dem Reinigen immer den Geschwindigkeitsregler auf , O
(OFF/Aus) drehen und den Netzstecker ziehen.

Koérperteile, Haar, Schmuck und lockere Kleidung immer von beweglichen
Teilen und angebrachten Aufsatzen fernhalten.

Die Klichenmaschine im Betrieb niemals unbeaufsichtigt lassen.

Benutzen Sie eine beschadigte Maschine nicht weiter, sondern lassen Sie sie
vor Benutzung Uberprifen und reparieren - siehe Abschnitt , Kundendienst
und Service".

Niemals Ihre Finger in den Klappmechanismus stecken.

Achten Sie darauf, dass kein Kabel in Reichweite eines Kindes ist.

Die Kichenmaschine niemals mit dem Kopf in hochgeklappter Position
betreiben.

Achten Sie darauf, dass Motorblock, Kabel und Stecker niemals nass werden.
Beim Betrieb des Gerats mit einem RUhrelement immer sicherstellen, dass die
Schussel angebracht ist.

Niemals einen nicht zugelassenen Aufsatz verwenden.

Niemals mehr als einen Anschluss (RUhrelement-Steckplatz und
Niedriggeschwindigkeits-Anschluss) gleichzeitig benutzen.

Nie die in der Empfehlungstabelle angegebenen Ho6chstmengen und
-geschwindigkeiten Uberschreiten.

Beachten Sie die mit jedem Zubehorteil mitgelieferten
Sicherheitsanweisungen.

Vorsicht beim Entfernen von Rihrelementen aus der Schissel - sie kdnnen
nach langerem Gebrauch heif3 sein.

Vorsicht beim Anheben - dieses Gerat ist schwer.

Achten Sie darauf, dass der Maschinenkopf verriegelt ist und dass Schussel,
Zusatzgerate, die Abdeckung des Zusatzgeratausgangs und das Kabel
gesichert sind, bevor Sie das Gerat anheben.

Den Maschinenkopf nicht mit angebrachtem Aufsatz bewegen oder
hochklappen, da die Kichenmaschine dadurch ihren sicheren Stand verlieren
kénnte.

Das Geréat nicht nahe der Kante einer Arbeitsflache aufstellen bzw. Uber die
Kante hinausragen lassen und nicht zu kraftig gegen einen angebrachten
Aufsatz drlicken - das Gerat kdnnte dadurch seinen sicheren Stand verlieren
und umkippen, was zu Verletzungen fUhren kann.
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Das Gerat beim Umstellen immer am Sockel und Maschinenkopf anfassen. Das

Gerat nicht am Schusselgriff hochheben oder tragen.

UnsachgemaBer Gebrauch lhres Gerats kann zu Verletzungen fUhren.

Das Netzkabel ist so kurz, um das Risiko von Verfangen oder Stolpern zu

reduzieren..

Bei angemessener Vorsicht darf ein Verlangerungskabel verwendet werden.

Bei Verwendung eines Verlangerungskabels:

1. Die markierte elektrische Leistung des Verlangerungskabels muss
mindestens so hoch wie die des Gerats sein.

2. Das Kabel darf nicht so von der Arbeitsplatte bzw. dem Tisch herabhangen,
dass Kinder an ihm ziehen kénnten oder es eine Stolpergefahr bilden wirde.

3. Das Verlangerungskabel muss ein geerdetes, dreipoliges Kabel sein. Die
elektrische Leistung des Gerats ist auf seiner Unterseite angegeben.

Dieses Gerat darf nicht von Kindern verwendet werden. Gerat und Netzkabel

mussen fur Kinder unzugénglich sein.

Kinder mussen Uberwacht werden, damit sie nicht mit dem Gerat spielen.

Gerate kdnnen von Personen mit kdérperlichen, sensorischen oder geistigen

Behinderungen oder von Personen mit mangelnder Erfahrung oder Kenntnis

verwendet werden, sofern diese beaufsichtigt oder in die sichere Verwendung

des Gerats eingewiesen wurden und sofern sie die damit verbundenen

Gefahren verstehen.

Der maximale Leistungswert wird anhand des Kompakt-Zerkleinerers/

Mahlaufsatzes mit der gréoRten Leistungsaufnahme berechnet. Bei anderen

Aufsatzen ist die Leistungsaufnahme u. U. geringer.

Verwenden Sie das Gerat nur fUr seinen vorgesehenen Zweck im Haushalt.

Bei unsachgemaéafier Benutzung oder Nichteinhaltung dieser Anweisungen

Ubernimmt Kenwood keinerlei Haftung.

Nur fiir KVC85

Den Spritzschutz nie mit der 3,5L-Schussel verwenden. Er ist nur zur
Verwendung mit der 5L.-Schuissel vorgesehen.

Kein RUhrelement an der Kiichenmaschine anbringen, wenn sich die
3,5L-Schussel in der 5L.-Schussel befindet.

Zum Kneten von Brotteig nur die 5L-Schissel verwenden.

Nur fiir KVL85

Den Spritzschutz nie mit der 5L-Schussel verwenden. Er ist nur zur
Verwendung mit der 7L-Schussel vorgesehen.

Kein RUhrelement an der Klichenmaschine anbringen, wenn sich die
5L-Schussel in der 7L-Schussel befindet.

Zum Kneten von Brotteig nur die 7L-Schussel verwenden.

Stromverbrauch (gilt fiir Produkte mit einem Datumscode, der mit 25### oder
héher beginnt)

Mit Geschwindigkeitsregler in ,, 0" Position

o Nach 20 Min. der Inaktivitat erfolgt automatische Schaltung auf Aus-Modus,
und der Anzeigebildschirm geht aus.

O Aus-Modus Stromverbrauch: <0,3 W.
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Vor dem Anschluss

® Sjcherstellen, dass die Netzspannung mit den Angaben auf der Unterseite des Geréats
Ubereinstimmt.

® WARNUNG: DIESES GERAT MUSS GEERDET SEIN.

® Das Gerat entspricht der EG-Verordnung Nr. 1935/2004 Uber Materialien und Gegensténde,
die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Berthrung zu kommen.

Pflege und Reinigung

® Schalten Sie vor jeder Reinigung das Gerat aus und ziehen Sie den Stecker aus
der Steckdose.

® Beim ersten Gebrauch erscheint u. U. ein wenig Schmierfett am
Niedriggeschwindigkeits-Anschluss @. Das ist normal - einfach abwischen.

Antriebseinheit, Anschlussdeckel und Kopfabdeckung

® Mit einem feuchten Tuch abwischen und trocknen lassen (einschlie3lich der
FuRBe auf der Unterseite der Maschine).

® Niemals Scheuermittel benutzen oder in Wasser tauchen.

Schiissel

® \/on Hand spulen und grindlich abtrocknen oder in die SpUlmaschine geben.

® Die Schussel aus Edelstahl niemals mit einer DrahtbUrste, Stahlwolle oder
Bleichmittel reinigen. Kalkablagerungen mit Essig entfernen.

® \/on Hitzequellen fernhalten (Herdplatten, Ofen, Mikrowellen).

Riihrelemente und Spritzschutz
® \/on Hand spulen und grindlich abtrocknen oder in die SpUlmaschine geben.
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10 - Easy weigh scales

Hoag: GO

@ 0O

11 - Bowls

KVC85 Chef KVL85 Chef XL

Ubersicht
Zubehor-AnschlUsse

O)
®
®

Hochgeschwindigkeits-Anschluss
Niedriggeschwindigkeits-Anschluss
RUhrelement-Anschluss

KUchenmaschine

®@0 0 ©

Deckel fur Hochgeschwindigkeits-
Anschluss

Maschinenkopf

Kachenmaschine “Bereit”-
Anzeigenleuchte
Geschwindigkeitsregler
Maschinenkopf-Hebel

(® Antriebseinheit
EasyWeigh Waage
a Display

b Ein/Null-Taste
c kg/lb-Taste
Schussel

Deckel fur Niedriggeschwindigkeits-
Anschluss
Kopfabdeckung
K-Haken
Schneebesen
Knethaken
Flexi-Ruhrelement
Spatel
Spritzschutz

PEAORPEO®® GG

@=[]]
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Verwendung der Kiichenmaschine

Benutzungsdiagramme & Bedienungsanweisungen

71



Wichtig

Bei Verwendung anderer Anschllsse sicherstellen, dass keine Rihrelemente
angebracht oder in der Schussel aufbewahrt sind.

Den Schneebesen nicht flr schwere Mischungen (z. B. All-in-1-Kuchen und zum
Schaumigriihren von Fett und Zucker) verwenden, denn er kdnnte dadurch beschadigt
werden.

Niemals die angegebenen Hdéchstmengen Uberschreiten - Sie kdnnten die Maschine
Uberlasten.

Beim Schaumigschlagen von Fett und Zucker fur Rihrteig das Fett immer bei
Raumtemperatur verwenden oder vorher weich werden lassen.

Vor dem Gebrauch des Produkts sicherstellen, dass seine FUBe und die Arbeitsflache
sauber und trocken sind.

Das Flexi-Ruhrelement nicht fur schwere Rezepte wie Teig oder fUr harte Zutaten
verwenden, z. B. solche, die Obstkerne, Knochen oder Muscheln enthalten.

Drlcken Sie den Hebel zum Anheben des Maschinenkopfes nach unten und klappen Sie
den Maschinenkopf hoch, bis er einrastet.

Die Schussel aufsetzen, zum Einrasten im Uhrzeigersinn drehen.

Die zu mixenden Zutaten in die Schussel geben.

FlUhren Sie das gewUlnschte RUhrelement in den Steckplatz ein. Schieben Sie dann das
Element nach oben und drehen Sie es, bis es einrastet.

Klappen Sie den Maschinenkopf herunter, indem Sie den Maschinenkopf-Hebel nach
unten dridcken, und achten Sie darauf, dass der Kopf einrastet.

Den Stecker in die Steckdose stecken. Das Gerat einschalten, indem Sie den
Geschwindigkeitsregler auf die gewlnschte Geschwindigkeit stellen. Die Pulsfunktion (P)
fur kurze, stoBweise Mixvorgange von maximaler Geschwindigkeit verwenden.

Drehen Sie nach Gebrauch den Geschwindigkeitsregler auf die AUS-Position ,O" und
ziehen Sie den Netzstecker.

Entfernen Sie das RUhrelement aus dem Anschluss, indem Sie es im Uhrzeigersinn
drehen und dann herausziehen.

Hinweise und Tipps

Falls der K-Haken, der Schneebesen oder das Flexi-RUhrelement die Zutaten nicht

vom Boden der Schussel hochhebt, sehen Sie bitte den Abschnitt , Einstellen von
RUhrelementen®.

Die Unterheb-Funktion ‘[’ dient zum Unterheben von leichten Zutaten in schwerere
Mischungen (z. B. Baisers, Mousse, Schaumspeisen, Biskuitteig und Soufflés) oder zum
langsamen Einrthren von Mehl und anderen Zutaten (z. B. Rosinen) in Kuchenteige. Die
Kuchenmaschine arbeitet bei gleichbleibender niedriger Geschwindigkeit.

Um alle Zutaten komplett zu vermengen, die Maschine regelmaiig stoppen und das
Mischgut mit dem Spatel von den Seiten der Schissel nach unten schaben.

Zum Verhindern von Spritzern die Geschwindigkeit langsam steigern.

Hinweise und Tipps - K-Haken

FUr beste Backresultate Butter und Margarine immer bei Raumtemperatur verwenden.
Beim Zubereiten von Teig kalte Zutaten verwenden (wenn nicht im Rezept anders
angegeben).
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Hinweise und Tipps - Schneebesen

® Eijer sollten am besten Raumtemperatur haben. Vor dem Schlagen von Eischnee
sicherstellen, dass sich keine Spuren von Fett oder Eigelb an Schneebesen oder Schussel
befinden.

Hinweise und Tipps - Flexi-Riihrelement
® Beim Schaumigschlagen von Fett und Zucker fUr RUhrteig das Fett immer bei
Raumtemperatur verwenden oder vorher weich werden lassen.

Hinweise und Tipps - Knethaken
® \Wenn Sie horen, dass die Maschine Uberlastet ist: Gerat ausschalten, die Halfte des
Teiges entnehmen und die halben Mengen separat verarbeiten.

Hefe

® Trockenhefe (muss aufbereitet werden): Warmes Wasser in die Schussel geben. Hefe
und Zucker hinzufiigen und 10 Minuten stehen lassen, bis die Mischung schaumig wird.

® Frische Hefe: Zerbrockeln und zum Mehl geben.
Andere Hefearten: Den Anleitungen des Herstellers folgen.

® Den Teig in einen eingefetteten Plastikbeutel geben oder in eine Schissel legen und mit
einem Geschirrtuch abdecken. Dann an einem warmen Ort ruhen lassen, bis sich sein
Volumen verdoppelt hat.
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Benutzungstabelle

(Minuten)
® S
@ % 800g| 2kg | 2kg | 4 kg | Min-Max 1
MAX (
@ ¢ > ( \ (Mig?en)
KVC85 KVL85
3,5L 5L 5L 7L
1kg | 2kg | 2kg | 3kg | Min-Max | 5-10
@ % 800g| 2kg | 2kg | 4kg | Min-Max 1
» _
@ Ei 500 g|900 g|900 g| 1.5 kg | Min-Max 5-10
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(MAX) 0\ (Mig?en)

KVC85 KVL85
3,5L SL SL 7L

6 12 8 16

o .
(210 9)|(420 9)|(280 g)|(560 g) Min-Max -2

035L 1L |O5L | 2L | Min-Max 1V2-3

620 g |930 g |620 g |930 g| Min-Max 4-6

@ @ D Min-Max | 1-1%5

250g 500g 200g

0@ ®)) Max 1-1%

180 ml X2

0\ (Mig?en)

Min-1 5
Min-1 5
1-2 4-5
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Rezepte

Pizzateig

500 g Mehl

30 g Olivenol
7 g Salz

7 g Hefe

300 ml Wasser

~NO O A WN

¢4}

Die Schussel in die Kiichenmaschine einsetzen.

Alle Zutaten hineingeben.

Den Knethaken einsetzen und den Maschinenkopf absenken.

Eine Minute mit geringster Geschwindigkeit (Min) mixen.

Vier Minuten auf Stufe 1 kneten.

Den Teig auf einer bemehlten Arbeitsflache zu einer Kugel formen.

Den Teig mit einem feuchten Geschirrtuch abdecken und 30-40 Minuten lang an einem
warmen Ort ruhen lassen.

Halbieren und zu zwei 15 cm Pizzabdden ausrollen.

Auf ein mit GrieBmehl bestreutes Backblech legen, die Pizzas belegen und 10-15 Minuten
bei 240°C backen.

Backpflaumen-Marinade
185 g klarer, flissiger Honig
25 g weiche Backpflaumen
25 ml Wasser

[ON]

Alle Zutaten in den Kompakt-Zerkleinerer/Mahlaufsatz geben. Uber Nacht in den
Kuhlschrank stellen.

Den Aufsatz an der Kichenmaschine anbringen.

Die Puls-Funktion 6 Sekunden lang einschalten.

Nach Bedarf verwenden.

(Hinweis: Kompakt-Zerkleinerer/Mahlaufsatz separat erhaltlich)
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Verwendung der Wiegefunktion

Benutzungsdiagramme & Bedienungsanweisungen

Wichtig

® Das Gerat zum Wiegen immer auf eine trockene, ebene, stabile Flache stellen.

® \Wahrend des Wiegens keinen Druck auf die Kichenmaschine oder die Schussel
ausUben, da dies die Genauigkeit der Waage beeintrachtigen wurde.

® Die Wiegefunktion kann bei hoch- oder runtergeklapptem Maschinenkopf benutzt

werden.

4

Die Schussel aufsetzen.

Auf die Ein/Null-Taste driicken. Das Display blinkt zunachst und zeigt dann O an.

Die kg/lb-Taste drucken, um auf Gramm oder Unzen einzustellen. Das Display kehrt beim

Anschalten automatisch auf kg/g zurtck.

® Das Gerat wiegt in Stufen von 1 Gramm. Zum Wiegen von kleinen Mengen empfiehlt
es sich, einen Tee- oder Essloffel zu benutzen.

® Zum Nullstellen einmal auf die Ein/Null-Taste drucken.

Die benodtigten Zutaten direkt in der Schiussel wiegen.

Hochzahlender Timer

Wenn das Gerat angeschaltet ist, fungiert das Display automatisch als ein hochzahlender
Timer.

Der Timer zahlt bis zu 30 Minuten hoch und pausiert (bis zu 30 Sekunden lang), wann
immer der Geschwindigkeitsregler auf O gestellt wird.

Um den Timer bei laufendem Gerat auf Null zu stellen, auf die EIN/NULL-Taste dricken.
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Zusammenbau des Flexi-Riihrelements

Benutzungsdiagramme & Bedienungsanweisungen

Wichtig
® Das Schaberblatt ist bei Lieferung angebracht und sollte vor jedem Reinigen
abgenommen werden.

1

Das flexible Schaberblatt sorgfaltig am RUhrelement anbringen, indem Sie den unteren
Teil des Schaberblatts in den Schlitz stecken, dann eine Seite in die Rille einsetzen und
vorsichtig das Ende festhaken. Wiederholen Sie den Vorgang auf der anderen Seite.
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Anbringen und Verwendung des Spritzschutzes

Benutzungsdiagramme & Bedienungsanweisungen

Wichtig

® \Wahrend des Rihrvorgangs kdnnen durch die Offnung im Spritzschutz weitere
Zutaten direkt zugegeben werden.

® Zum Auswechseln der RUhrwerkzeuge ist es nicht erforderlich, den Spritzschutz zu
entfernen.

1 Maschinenkopf anheben, bis er einrastet.

2 Schussel auf den Sockel aufsetzen.

3 Spritzschutz auf die Unterseite des Maschinenkopfes drlcken, bis er fest sitzt. Der
Scharnierabschnitt sollte sich in der gezeigten Position befinden.

4 Das gewlnschte Ruhrwerkzeug einsetzen.

5 Maschinenkopf absenken.

6 Entfernen Sie den Spritzschutz, indem Sie den Maschinenkopf hochklappen und den
Spritzschutz nach unten drlcken.
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Einstellen von Riihrelementen

Benutzungsdiagramme & Bedienungsanweisungen

™~

Wichtig

Die Ruhrelemente wurden im Werk auf die richtige Hohe fur die mitgelieferte
Ruhrschissel eingestellt und sollten keine weitere Anpassung bendtigen.

Wenn Sie jedoch die Hohe eines RUhrelements verandern méchten, verwenden Sie
einen Schraubenschllssel von geeigneter GréRe:

MODELL KVC85 =15 mm
MODELL KVL85 =19 mm

Ziehen Sie den Netzstecker der Maschine.

Klappen Sie den Maschinenkopf hoch und fuhren Sie den Schneebesen oder den
K-Haken ein.

Klappen Sie den Kopf nach unten. Wenn Sie den Abstand andern mussen, klappen Sie
den Maschinenkopf nach oben und nehmen Sie das Ruhrelement ab. Im Idealfall sollte
der Schneebesen oder K-Haken den Boden der Schussel fast berthren.

Losen Sie die Mutter mit einem geeigneten SchraubenschlUssel gentgend, um die Hohe
des Schafts verstellen zu kénnen. Zum Senken des Ruhrelements drehen Sie den Schaft
gegen den Uhrzeigersinn. Zum Anheben des Ruhrelements drehen Sie den Schaft im
Uhrzeigersinn.

Ziehen Sie die Mutter wieder fest.

Bringen Sie das Ruhrelement erneut am Maschinenkopf an und klappen Sie den Kopf
nach unten. (Prufen Sie seine Position - siehe obige Punkte.)

Wiederholen Sie die Schritte nach Bedarf, bis das RUhrelement richtig sitzt. Ziehen Sie
daraufhin die Mutter wieder fest an.

Hinweis: Der abgebildete SchraubenschlUssel dient nur Illustrationszwecken.

Knethaken
Dieses Ruhrelement wird im Werk eingestellt und sollte keine Anpassung bendtigen.
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Zum Anbringen und Abnehmen der Kopfabdeckung

Benutzungsdiagramme & Bedienungsanweisungen

1 Die Deckel des Hochgeschwindigkeits- und Niedriggeschwindigkeitsanschlusses
abnehmen.

2 Bei herabgedricktem Halteclip die Kopfabdeckung hochheben und nach vorn schieben.

3 Um eine andere Kopfabdeckung anzubringen, die Stifte am Ende der Kopfkappe in die
zwei Locher am Niedriggeschwindigkeitsanschluss einschieben.

4 Den Halteclip eindrtiicken und die Kopfabdeckung auf dem Maschinenkopf festdricken.

5 Die Deckel des Hochgeschwindigkeits- und Niedrig-geschwindigkeitsanschlusses wieder
aufsetzen.
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Kundendienst und Service

® Sollten Sie irgendwelche Probleme mit dem Betrieb Ihres Gerats haben,
ziehen Sie bitte den Abschnitt ,Fehlerbehebung” zu Rate oder besuchen Sie
www.kenwoodworld.com, bevor Sie Hilfe anfordern.

® Bitte beachten Sie, dass Ihr Produkt durch eine Garantie abgedeckt ist - diese
erfullt alle gesetzlichen Anforderungen hinsichtlich geltender Garantie- und
Verbraucherrechte in dem Land, in dem das Produkt gekauft wurde.

® [alls Ihr Kenwood-Produkt nicht ordnungsgeman funktioniert oder Defekte aufweist,
bringen Sie es bitte zu einem autorisierten KENWOOD Servicecenter oder senden
Sie es ein. Aktuelle Informationen zu autorisierten KENWOOD Servicecentern in lhrer
Nahe finden Sie bei www.kenwoodworld.com bzw. auf der Website fur Ihr Land.

® (Gestaltet und entwickelt von Kenwood GB.
® Hergestellt in China.

Aktualisierte Informationen zur Entsorgung von Altgerdten

Das Elektro- und Elektronikgerategesetz (ElektroG) enthalt eine Vielzahl von
Anforderungen an den Umgang mit Elektro und Elektronikgeraten. Die wichtigsten sind
hier zusammengestellt.

1. Getrennte Erfassung von Altgerédten

Elektro- und Elektronikgerate, die zu Abfall geworden sind, werden als Altgerate
bezeichnet. Besitzer von Altgeraten haben diese einer vom unsortierten Siedlungsabfall
getrennten Erfassung zuzufthren. Altgerate gehdren insbesondere nicht in den Hausmull,
sondern in spezielle Sammel- und Riuckgabesysteme.

2. Batterien und Akkus sowie Lampen

Besitzer von Altgeraten haben Altbatterien und Altakkumulatoren, die nicht vom Altgerat
umschlossen sind, sowie Lampen, die zerstérungsfrei aus dem Altgerat entnommen
werden kdénnen, im Regelfall vor der Abgabe an einer Erfassungsstelle vom Altgerat zu
trennen. Dies gilt nicht, soweit Altgerate einer Vorbereitung zur Wiederverwendung unter
Beteiligung eines 6ffentlich-rechtlichen Entsorgungstragers zugefthrt werden.

3. Moglichkeiten der Riickgabe von Altgeraten

Besitzer von Altgeraten aus privaten Haushalten kdnnen diese bei den Sammelstellen der
offentlich-rechtlichen Entsorgungstrager oder bei den von Herstellern oder Vertreibern
im Sinne des ElektroG eingerichteten RUcknahmestellen unentgeltlich abgeben.
Rucknahmepflichtig sind Geschafte mit einer Verkaufsflache von mindestens 400 m2

fur Elektro- und Elektronikgerate sowie diejenigen Lebensmittelgeschafte mit einer
Gesamtverkaufsflache von mindestens 800 m2, die mehrmals pro Jahr oder dauerhaft
Elektro- und Elektronikgerate anbieten und auf dem Markt bereitstellen. Dies gilt auch

bei Vertrieb unter Verwendung von Fernkommunikationsmitteln, wenn die Lager- und
Versandflachen fur Elektro- und Elektronikgerate mindestens 400 m2 betragen oder die
gesamten Lager- und Versandflachen mindestens 800 m2 betragen. Vertreiber haben
die Rucknahme grundséatzlich durch geeignete Ruckgabemdglichkeiten in zumutbarer
Entfernung zum jeweiligen Endnutzer zu gewahrleisten.

Die Moglichkeit der unentgeltlichen Rickgabe eines Altgerates besteht bei
ricknahmepflichtigen Vertreibern unter anderem dann, wenn ein neues gleichartiges
Geréat, das im Wesentlichen die gleichen Funktionen erfullt, an einen Endnutzer
abgegeben wird. Wenn ein neues Gerat an einen privaten Haushalt ausgeliefert wird, kann
das gleichartige Altgerat auch dort zur unentgeltlichen Abholung Ubergeben werden;
dies gilt bei einem Vertrieb unter Verwendung von Fernkommunikationsmitteln fur Gerate
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der Kategorien 1, 2 oder 4 gemé&n § 2 Abs. 1 ElektroG, namlich ,WarmeUbertrager”,
.Bildschirmgerate” oder ,GroRgerate” (letztere mit mindestens einer duBeren Abmessung
Uber 50 Zentimeter). Zu einer entsprechenden RUckgabe-Absicht werden Endnutzer
beim Abschluss eines Kaufvertrages befragt. AuBerdem besteht die Mdglichkeit der
unentgeltlichen Ruckgabe bei Sammelstellen der Vertreiber unabhangig vom Kauf eines
neuen Gerates flr solche Altgerate, die in keiner dauBeren Abmessung groBer als 25
Zentimeter sind, und zwar beschrankt auf drei Altgerate pro Gerateart.
4. Datenschutz-Hinweis
Altgerate enthalten haufig sensible personenbezogene Daten. Dies gilt insbesondere
fur Gerate der Informations- und Telekommunikationstechnik wie Computer und
Smartphones. Bitte beachten Sie in Ihrem eigenen Interesse, dass fur die Léschung der
Daten auf den zu entsorgenden Altgeraten jeder Endnutzer selbst verantwortlich ist.
5. Bedeutung des Symbols ,,durchgestrichene Miilltonne*

Das auf Elektro- und Elektronikgeraten regelmafig abgebildete Symbol einer
E durchgestrichenen Mulltonne weist darauf hin, dass das jeweilige Gerat am Ende

seiner Lebensdauer getrennt vom unsortierten Siedlungsabfall zu erfassen ist.
|

83




Fehlerbehebung

Problem

Ursache

Lésung

Der Schneebesen oder
K-Haken schlagt gegen
den Boden der Schussel
oder reicht nicht bis zu
den Zutaten unten in
der Schussel.

RUhrelement hat nicht die
richtige H6he und muss
angepasst werden.

Die Hbhe mit einem geeigneten

Schraubenschllssel anpassen -

siehe Abschnitt ,Anpassung von
RUhrelementen”.

Niedriggeschwindigkeits-
Aufsatz lasst sich nicht
anbringen.

Uberprufen, dass Ihr
Aufsatz fUr das Modell
geeignet ist.
Drehanschluss-System
erforderlich (Modell KAX)

Der Aufsatz muss das KAX
Drehanschluss-System KAX
besitzen, um auf den Anschluss zu
passen.

Wenn Sie Aufsatze fur das
Steckschlitz-System besitzen,
mussen Sie den Adapter
KATOO2ME verwenden, um diese
an das Drehanschluss-System lhrer
Maschine anschlieBen zu kénnen.
Fur weitere Informationen besuchen
Sie www.kenwoodworld.com/twist.

.Bereit’-Anzeigeleuchte
blinkt beim ersten
Einschalten der
KUchenmaschine.

Geschwindigkeitsregler
nicht auf ,, 0" gestellt.

Maschinenkopf
hochgeklappt oder nicht
richtig eingerastet.

Uberprifen und
Geschwindigkeitsregler auf ,O"
stellen.

Uberpriifen, dass der
Maschinenkopf heruntergeklappt
und eingerastet ist.

Die Kichenmaschine
stoppt wahrend des
Betriebs.

Wiegedisplay zeigt
Fehlermeldung E26
oder E27.

Uberlastungs- oder
Uberhitzungssystem
aktiviert. Hé6chstmengen
wurden Uberschritten.

Ausschalten und auf Blockierung
oder Uberlastung Uberprifen.

Den Geschwindigkeitsregler auf ,O"
stellen und erneut einschalten.
Wenn die Maschine nach wie

vor nicht funktioniert, einige
Zutaten entfernen, um die Last

zu reduzieren, und erneut starten.
Wenn auch dies das Problem nicht
|6st, den Netzstecker ziehen und
die Maschine 15 Minuten ruhen
lassen. Wieder einschalten und die
Geschwindigkeit neu einstellen.
Sollte die Maschine danach

immer noch nicht starten, den
Kundendienst zu Rate ziehen.

84




Problem

Ursache

Lésung

,Bereit”-
Anzeigeleuchte bleibt
bei eingeschalteter
Kuchenmaschine
ausgeschaltet.

Die eingeschaltete
Kuchenmaschine wurde
20 Minuten lang nicht
betrieben und ist in
den Standby-Modus
Ubergegangen.

Den Geschwindigkeitsschalter
auf ,Min“ und dann auf , 0"
zurlckdrehen, um die Maschine
zurlckzusetzen.

Wiegefunktion

Display bleibt auf
[----]stehen.

Display friert wahrend des
Betriebs ein.

Display zeigt Minuswert,
weil es nicht auf Null
gesetzt wurde und
entweder Zutaten oder die
Schussel entfernt wurden.
Gewogene Menge zu klein.

Normaler Betrieb.

Entweder die Anzeige auf Null
setzen oder die fehlenden Zutaten
zurlGckgeben bzw. die Schussel
wieder aufsetzen.

Zum Wiegen sehr kleiner Mengen
sollte ein Tee- oder Essloffel
verwendet werden.

Verandertes Gewicht
wird auf Display
angezeigt.

Antriebseinheit wurde
beim Wiegen bewegt.

Die Klichenmaschine zum Wiegen
immer auf eine trockene, ebene
Flache stellen.

Die Kichenmaschine wahrend der
Nutzung der Wiegefunktion nicht
umstellen.

Vor dem Wiegen der nachsten
Zutaten Display wieder auf Null
stellen.

Display ausgeschaltet

Stecker der
Kuchenmaschine nicht
eingesteckt.

Das Display schaltet sich
automatisch aus, nachdem
5 Minuten lang das gleiche
Gewicht angezeigt wurde.

Gerat an das Netz anschlieBen.

Die EIN/NULL-Taste einmal druck-
en; das Display leuchtet daraufhin
auf.

Display zeigt [O - Ld]

Wiegefunktion Uberlastet.

Zu viel Kraft auf die
Kuchenmaschine
ausgeulbt.

Maximale Wiegekapazitat von

6 kg nicht Uberschreiten.

Die Kichenmaschine keinem
UbermaRigem Kraftaufwand
aussetzen, da dies den
Wiegesensor beschadigen kann.
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ltaliano

Informazioni importanti sulla sicurezza
Prima di collegare 'apparecchio alla
rete elettrica

Cura e pulizia

Elenco delle parti

Come utilizzare I'impastatrice planetaria

o Diagrammi di utilizzo e istruzioni

per l'uso
o Tabella per l'utilizzo
o Ricette
Utilizzo della funzione di pesatura
Assemblaggio della frusta gommata
Montare e usare il paraschizzi
Regolazione dei ganci di miscelazione

Per montare e rimuovere il coperchio

della testa
Manutenzione e assistenza tecnica

Guida alla risoluzione dei problemi
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Informazioni importanti sulla sicurezza

Leggere attentamente le presenti istruzioni e conservarle come futuro
riferimento.

Prima del primo utilizzo, rimuovere tutti gli imballaggi e le etichette.
(L'etichetta di classificazione sulla base della macchina non deve essere
rimossa). Lavare le parti, vedere: Cura e pulizia”.

Se la spina o il cavo sono danneggiati, per motivi di sicurezza, devono essere
sostituiti da Kenwood o da un riparatore autorizzato da Kenwood per evitare
pericoli.

Portare sempre il regolatore di velocita in posizione 'O" Off e scollegare la
spina prima di montare o rimuovere utensili/attacchi, dopo 'uso e prima della
pulizia.

Tenere sempre parti del corpo, capelli, gioielli e indumenti larghi lontani dalle
parti in movimento e dagli accessori.

Non lasciare mai la Kitchen Machine incustodita durante il suo funzionamento.
Non usare 'apparecchio se appare danneggiato. Farlo controllare o riparare
da personale apposito (vedere per le informazioni Manutenzione e assistenza
tecnica).

Non inserire mai le dita nel meccanismo della cerniera

Non lasciare mai che il cavo penzoli da una superficie dove un bambino
potrebbe afferrarlo.

Non utilizzare mai I'impastatrice planetaria con la testa in posizione sollevata.
Non lasciare mai che il corpo motore, il cavo o la spina si bagni.

Assicurarsi che la ciotola sia sempre montata quando si utilizza un utensile
per ciotola.

Non utilizzare mai un accessorio non autorizzato.

Non utilizzare piu di una presa (presa per I'utensile per ciotola e presa per la
velocita lenta) alla volta.

Non superare mai le quantita e le velocita massime indicate nella tabella per
'uso consigliato.

Quando si desidera usare un accessorio, leggere le istruzioni di sicurezza che lo
corredano.

Fare attenzione a rimuovere gli accessori della ciotola dopo un uso prolungato,
perché potrebbero essere caldi.

Fare attenzione nel sollevare questo apparecchio, che pesa molto.
Assicurarsi che la testa sia bloccata in posizione e che ciotola, utensili, copri-
attacco e cavo elettrico siano ben saldi prima di sollevare I'apparecchio.

Non spostare né sollevare la testa della macchina quando I'attrezzatura e
montata perché impastatrice planetaria potrebbe diventare instabile.

Non utilizzare il dispositivo vicino al bordo o se sporge dal piano di lavoro

né applicare forza ad un accessorio quando installato, poiché cid potrebbe
rendere 'unita instabile e farla ribaltare, il che potrebbe causare un infortunio.
Quando si sposta I'apparecchio, sollevare sempre dalla base del piedistallo e
dalla testa dellimpastatrice. NON sollevare o trasportare I'apparecchio con la
maniglia della ciotola.

Un utilizzo scorretto dell’'apparecchio pud provocare serie lesioni fisiche.
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® || cavo di alimentazione corto viene utilizzato per ridurre il rischio di rimanere
impigliati o di inciampare.
® E possibile utilizzare prolunghe se usate con precauzione.
® Se sj utilizza una prolunga:
1. La portata elettrica della prolunga deve essere almeno uguale o superiore a
quella dell'apparecchio. uguale o superiore a quella dell'apparecchio.
2. Il cavo deve essere disposto in modo tale da non coprire il piano di lavoro
o il piano del tavolo dove potrebbe essere tirato dai bambini o vi si pud
inciampare involontariamente.
3. La prolunga deve essere un cavo a 3 fili con messa a terra. La potenza
elettrica dell'apparecchio & indicata nella parte inferiore dell'unita.
® Questo apparecchio non dev'essere utilizzato dai bambini. Tenere
apparecchio e cavo lontani dalla portata dei bambini.
® Sorvegliare i bambini, assicurandosi che non giochino con l'apparecchio.
® Gli apparecchi possono essere utilizzati da persone con ridotte capacita
psicofisico-sensoriali, 0 con esperienza e conoscenze insufficienti solo nel
caso in cui siano state attentamente sorvegliate e istruite da un responsabile
su come utilizzare un apparecchio in modo sicuro e siano consapevoli dei
pericoli.
® | a potenza nominale massima si basa sull'accessorio mini tritatutto/macinio
che assorbe il massimo carico. Altri accessori possono assorbire meno energia.
® Utilizzare 'apparecchio solo per 'uso domestico per cui & stato realizzato.
Kenwood non si assumera alcuna responsabilita se 'apparecchio viene
utilizzato in modo improprio o senza seguire le presenti istruzioni.

Solo KVC85

® Non utilizzare mai il paraspruzzi con la ciotola da 3,5 litri. Paraspruzzi adatto
solo per I'uso con la ciotola da 5 litri

® Non montare un utensile della ciotola sulla Kitchen machine quando la ciotola
da 3,5 litri € inserita nella ciotola da 5 litri.

® Per impastare I'impasto per pane utilizzare solo la ciotola da 5 litri.

Solo KVC85

® Non utilizzare mai il paraspruzzi con la ciotola da 5 litri. Paraspruzzi adatto solo
per l'uso con la ciotola da 7 litri

® Non montare un utensile della ciotola sulla Kitchen machine quando la ciotola
da 5 litri € inserita nella ciotola da 7 litri.

® Per impastare I'impasto per pane utilizzare solo la ciotola da 7 litri.

Consumo energetico (Si applica a prodotti con codice data che inizia con
25### o superiore)
® Con il regolatore di velocita in posizione “O”
o Passa automaticamente in modalita Off entro 20 minuti d’inattivita e lo
schermo del display si spegne.
o Alimentazione in modalita Off: <0,3 W.
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Prima di collegare ’apparecchio alla rete elettrica

® Assicurarsi che la tensione della vostra rete elettrica sia la stessa di quella indicata sulla
targhetta sotto 'apparecchio.

® AVVERTENZA: L’APPARECCHIO DEVE ESSERE MESSO A TERRA.

® Questo apparecchio & conforme al regolamento (CE) n. 1935/2004 sui materiali e articoli in
contatto con alimenti.

Cura e pulizia

® Prima delle operazioni di pulizia bisogna sempre spegnere 'apparecchio e
togliere la spina dalla presa elettrica.

® Quando si utilizza per la prima volta l'uscita a bassa velocita @ pud comparire
un po' di grasso. E normale, basta pulirlo via.

Unita di alimentazione, coperture delle uscite e copertura della testa

® Pulire con un panno umido e asciugare (compresi i piedini sul lato inferiore
della macchina).

® Non usare mai prodotti abrasivi né immergere queste parti in acqua.

Ciotola

® |avarla a mano e asciugarla completamente o lavarla in lavastoviglie.

® Non usare mai una spazzola metallica, lana d’acciaio o candeggina per pulire la
ciotola in acciaio inossidabile. Per rimuovere il calcare, usare aceto.

® Tenere lontano da fonti di calore (fuochi, forni, microonde).

Utensili e paraschizzi
® | avare a mano e asciugare completamente o lavare in lavastoviglie.
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Elenco delle parti
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10 - Easy weigh scales 11 - Bowls

KVC85 Chef KVL85 Chef XL

Hoag: GO

@ 0O

Legenda Bilancia Easyweigh
Attacchi per le attrezzature a Schermo di visualizzazione
b Pulsante On/Zero

C Pulsante kg/Ib

Ciotola

(D Attacco per lavorazioni ad alta velocita
(@ Attacco per lavorazioni a bassa velocita

@ Attacco per movimento planetario
Coperchio attacco per lavorazioni a

bassa velocita

Mixer
) o Coperchio
@ Coperchio attacco per lavorazioni ad Frusta K
alta velocita )
Frusta a filo

Testa dell'impastatrice
Spia di impastatrice pronta
Selettore della velocita
Leva di rilascio della testa
Corpo motore

Gancio impastatore
Frusta gommata
Spatola

Paraschizzi
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>
@

@=[]]
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Come utilizzare I’impastatrice planetaria

Diagrammi di utilizzo e istruzioni per l'uso
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Importante

® Assicurarsi che nella ciotola non siano montati o riposti utensili quando si utilizzano
altri attacchi.

® Non utilizzare la frusta per impasti pesanti (ad es. torte complete o crema di grassi e
zucchero), perché potrebbe danneggiarsi.

® Non superare mai le capacita massime indicate, per non rischiare di sovraccaricare la
macchina.

® Quando si amalgamano burro/margarina e zucchero per preparare dolci, usare sempre
burro a temperatura ambiente o ammorbidirlo prima.

® Prima di utilizzare il prodotto, accertarsi che i piedini e la superficie di lavoro siano
puliti e asciutti.

® Non utilizzare la frusta gommata per creme con ricette pesanti come impasti o
ingredienti duri, per esempio guelli contenenti noccioli di frutta, ossa o gusci.

1 Spingere verso il basso la leva di sollevamento della testa e sollevare la testa
dell'impastatrice sino a quando si blocca in posizione.

2 Installare la ciotola, ruotarla in senso orario per bloccarla.

3 Aggiungere gli ingredienti pertinenti alla ciotola da amalgamare.

4 Inserire nell’attacco il gancio desiderato. Spingere verso l'alto e ruotare 'accessorio per
bloccarlo in posizione.

5 Abbassare la testa dell'impastatrice spingendo verso il basso la leva di rilascio della testa
e abbassare la testa dell'impastatrice sino a quando si blocca in posizione.

6 Collegare all'alimentazione. Avviare la macchina ruotando il selettore della velocita
sull'impostazione di velocita desiderata. Utilizzare la posizione impulso (P) per brevi
sequenze di velocita massima.

7 Dopo l'uso, riportare il controllo della velocita nella posizione ‘O’ (OFF) e scollegare il
cavo elettrico dell'impastatrice.

8 Smontare l'accessorio ruotandolo in senso orario per sbloccarlo dal relativo attacco e
rimuoverlo.

Suggerimenti e consigli

® Selafrusta K, la frusta o la frusta gommata non raccolgono gli ingredienti dal fondo
della ciotola, consultare la sezione "Regolazione dell'utensile”.

® |a funzione Spatola ‘[’ puod essere utilizzata per incorporare ingredienti leggeri a miscele
piu dense, come ad esempio meringhe, mousse, fruit fool (dessert a base di frutta e
crema), pan di spagna e soufflé e per incorporare lentamente la farina e la frutta in
miscele per dolci. L'impastatrice funzionera a velocita bassa e costante.

® Per incorporare completamente gli ingredienti smettere di mescolare e raschiare la
scodella con la spatola frequentemente.

® Per evitare schizzi di ingredienti, aumentare gradualmente la velocita.

Suggerimenti e consigli - Frusta K

® Per ottenere risultati ottimali, utilizzare sempre burro e margarina a temperatura
ambiente quando si preparano le torte.

® Utilizzare ingredienti freddi per dolci, a meno che la ricetta indichi il contrario.

Suggerimenti e consigli - Frusta

® Sjottengono i migliori risultati quando le uova sono a temperatura ambiente. Prima di
montare gli albumi, accertarsi che non vi sia unto o tuorlo d’'uovo sulla frusta o sulla
ciotola. 94



Suggerimenti e consigli - Frusta gommata
® Quando si amalgamano burro/margarina e zucchero per preparare dolci, usare sempre
burro a temperatura ambiente o ammorbidirlo prima.

Suggerimenti e consigli - Gancio impastatore
® Se sinota che la macchina sforza troppo durante il suo funzionamento, spegnerla,
rimuovere meta dell'impasto e lavorare separatamente le due meta.

Lievito

® Lievito disidratato (il tipo che deve essere ricostituito): versare 'acqua calda nella
ciotola. Quindi aggiungere il lievito e lo zucchero e lasciare riposare per circa 10 minuti
sino alla formazione della schiuma.

® Lievito fresco: sbriciolare nella farina.

® Altri tipi di lievito: seguire le istruzioni sulla confezione.

® Mettere I'impasto in un sacchetto di polietilene unto o in una ciotola coperta da un
canovaccio. Lasciare al caldo fino quando il volume si raddoppia.
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Tabella per l'utilizzo

(Min)
® S

@ % 800g| 2kg | 2kg | 4 kg | Min-Max 1

MAX
(V4 i (7| &
KVC85 KVL85
3,5L 5L 5L 7L

1kg | 2kg | 2kg | 3kg | Min-Max | 5-10

@ % 800g| 2kg | 2kg | 4kg | Min-Max 1

» _

@ Ei 500 g|900 g|900 g| 1,5 kg | Min-Max 5-10
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KVC85 KVL85
3,5L SL SL 7L

6 12 8 16

o .
(210 9)|(420 9)|(280 g)|(560 g) Min-Max -2

035L 1L |O5L | 2L | Min-Max 1V2-3

620 g |930 g |620 g |930 g| Min-Max 4-6

@ @ D Min-Max | 1-1%5

250g 500g 200g

0@ ®)) Max 1-1%

180 ml X2

(7| &

Min-1 5
Min-1 5
1-2 4-5
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Ricette

Impasto per pizza
500 g di farina

30 g di olio d'oliva
7 g disale

7 g di lievito

300 ml di acqua

~NO O A WN

¢4}

Montare la ciotola sullimpastatrice planetaria..

Inserire tutti gli ingredienti.

Inserire il gancio impastatore e abbassare la testa.

Mescolare alla velocita minima per 1 minuto.

Impastare a velocita 1 per 4 minuti.

Formare una palla su una superficie di lavoro infarinata.

Coprire l'impasto con un canovaccio umido e lasciarlo riposare per 30-40 minuti in un
luogo caldo.

Dividere in due e stendere due basi per pizza da 15 cm.

Trasferire su una teglia ricoperta di semola. Guarnire la pizza e infornare per 10-15 minuti
a 240°C.

Marinata di prugne
185 g di miele liquido
25 g di prugne molli
25 ml di acqua

W

Mettere tutti gli ingredienti nel mini tritatutto/macinino. Refrigerare durante la notte.
Montare l'accessorio sull’apparecchio.

Attivare impulso per 6 secondi.

Utilizzare come richiesto.

Nota: I'accessorio mini tritatutto/macinino & disponibile per I'acquisto separatamente.
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Utilizzo della funzione di pesatura

Diagrammi di utilizzo e istruzioni per lI'uso

Importante

Posizionare sempre |'apparecchio su una superficie asciutta, piana e stabile prima della
pesatura.

® Non esercitare pressione sul dispositivo o sulla ciotola durante la pesatura poiché
influira sulla precisione della bilancia.
® | afunzione di pesatura puod essere utilizzata con la testa dellimpastatrice in posizione
verso il basso o verso l'alto.
1 Installare la ciotola.
2 Premere il pulsante on/zero, lo schermo del display lampeggera ---- seguito da O.
3 Premere il pulsante (kg/Ib) per selezionare grammi oppure once. |l display visualizzera
automaticamente kg/g alla prima accensione.
® | 'unita effettua la pesatura in incrementi di 1 g e si consigliano cucchiaini/cucchiai per
pesare piccole quantita.
® Per azzerare premere una volta il pulsante on/zero.
4 Pesare gli ingredienti necessari direttamente nella ciotola.

Timer per conto alla rovescia

Durante il funzionamento, lo schermo del display funzionera automaticamente come un
timer per conto alla rovescia.

[l timer contera fino a 30 minuti e si fermera (per un massimo di 30 secondi) ogni volta
che il selettore della velocita viene ruotato sulla posizione "O".

Per azzerare il timer con la macchina in funzione, premere il pulsante ON/ZERO.
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Assemblaggio della frusta gommata

Diagrammi di utilizzo e istruzioni per lI'uso

0l
Importante
® || raschietto e gia fornito montato e deve essere sempre rimosso prima di effettuare la
pulizia.

1 Montare con cautela il raschietto flessibile sull’'utensile sistemando la base del raschietto
nella fessura, quindi inserire un lato nella scanalatura prima di agganciare delicatamente
|'estremita in posizione. Ripetere con l'altro lato.
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Montare e usare il paraschizzi

Diagrammi di utilizzo e istruzioni per lI'uso

Importante

Mentre si miscela & possibile aggiungere gli ingredienti direttamente nella ciotola, dalla
sezione incernierata del paraschizzi.
Non occorre togliere il paraschizzi per cambiare gli utensili.

ul

Sollevare la testa dell'impastatrice finché non si blocca.

Montare la ciotola sulla base.

Spingere il paraschizzi all'interno della parte inferiore della testa dell'impastatrice in
modo da inserirlo completamente. La sezione incernierata deve essere posizionata come
indicato.

Inserire I'utensile desiderato.

Abbassare la testa dell'impastatrice.

Rimuovere il paraschizzi sollevando la testa dell'impastatrice e spingendolo verso il
basso.
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Regolazione dei ganci di miscelazione

Diagrammi di utilizzo e istruzioni per lI'uso

™~

Importante

Gli utensili di miscelazione sono impostati da produzione all’altezza corretta per la
ciotola fornita in dotazione e non dovrebbero richiedere alcuna regolazione.

Se tuttavia si desidera regolare questi utensili di miscelazione, usare una chiave inglese
di dimensioni idonee:

MODELLO KVC85 =15 mm

MODELLO KVL85 =19 mm

Scollegare la spina del cavo elettrico dalla presa di corrente.

Abbassare la testa della macchina e inserire la frusta a filo o la frusta K.

Abbassare la testa della macchina. Se lo spazio libero deve essere modificato, sollevare
la testa della macchina e rimuovere I'utensile. Idealmente, la Frusta a filo e la Frusta K
devono quasi toccare il fondo della ciotola.

Con una chiave inglese idonea, allentare il dado a sufficienza per consentire la
regolazione dell’alberino. Per abbassare I'utensile in modo da avvicinarlo al fondo della
ciotola, ruotare l'alberino in senso antiorario. Per allontanare 'utensile dal fondo della
ciotola, ruotare l'alberino in senso orario.

Serrare nuovamente il dado.

Montare l'accessorio sulla macchina e abbassare la testa della macchina. (Controllarne la
posizione, facendo riferimento ai punti precedenti).

Ripetere i passi precedenti come necessario sino al corretto posizionamento
dell’accessorio. Una volta ottenuto il corretto posizionamento, stringere il dado.

Nota: La chiave inglese € indicata soltanto a scopo illustrativo.

Gancio impastatore
Questo utensile & impostato da produzione e non dovrebbe richiedere alcuna regolazione.
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Per montare e rimuovere il coperchio della testa

Diagrammi di utilizzo e istruzioni per l'uso

1 Rimuovere i coperchi delle prese a bassa e ad alta velocita.

2 Con il fermo premuto, sollevare il coperchio della testa e farlo scorrere in avanti.

3 Per montare un coperchio alternativo, inserire i fermagli all'estremita della copertura nei
due fori dell'uscita a bassa velocita.

4 Mentre si preme il fermo, spingere il coperchio della testa in posizione sulla testa del
mixer.

5 Riporre i coperchi delle prese a bassa velocita e ad alta velocita.
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Manutenzione e assistenza tecnica

® |n caso di qualsiasi problema relativo al funzionamento dell’apparecchio, prima di
contattare il servizio assistenza si consiglia di consultare la sezione “Guida alla risoluzione
problemi”, o di visitare il sito www.kenwoodworld.com.

® NB Lapparecchio & coperto da garanzia, nel rispetto di tutte le disposizioni di legge relative
a garanzie preesistenti e ai diritti dei consumatori vigenti nel Paese ove I'apparecchio &
stato acquistato.

® |n caso di guasto o cattivo funzionamento di un apparecchio Kenwood, si prega di inviare o
consegnare di persona l'apparecchio a uno dei centri assistenza KENWOOD. Per individuare
il centro assistenza KENWOOD piu vicino, visitare il sito www.kenwoodworld.com o il sito
specifico del Paese di residenza.

® Disegnato e progettato da Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.

IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL CORRETTO SMALTIMENTO DEL PRODOTTO Al
SENSI DELLA DIRETTIVA EUROPEA SUI RIFIUTI DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED
ELETTRONICHE (RAEE)

Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve essere smaltito insieme ai rifiuti urbani.
Deve essere consegnato presso gli appositi centri di raccolta differenziata predisposti dalle
amministrazioni comunali, oppure presso i rivenditori che offrono questo servizio.
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Guida alla risoluzione dei problemi

Problema

Causa

Soluzione

La frusta a filo, frusta
K o frusta gommata
sbattono contro il
fondo della ciotola o
non raggiungono gli
ingredienti sul fondo
della ciotola.

L’'accessorio & posizionato
ad un’altezza sbagliata che
deve essere regolata.

Regolare I'altezza con una chiave
inglese idonea, fare riferimento alla
sezione “Regolazione degli utensili”.

Impossibile montare
un accessorio per
lavorazione a bassa
velocita.

Verificare che I'accessorio
sia compatibile con il
modello di macchina. E
necessario un accessorio
dotato di sistema di
innesto a rotazione

(Modello KAX)

L’accessorio deve essere dotato di
per poter essere montato

sull'attacco.

Se le attrezzature di cui si dispone

si avvalgono di sistema di attacco

a barra (Bar Connection System)

si dovra utilizzare I'adattatore

KATOO2ME per inserirle mediante

innesto a rotazione (Twist

Connection System) sulla Kitchen

Machine.

Per maggiori informazioni, visitare il

sito www.kenwoodworld.com/twist.

‘Spia di mixer pronto’
lampeggia non appena
si inserisce la spina della
Kitchen Machine nella
presa di corrente.

Il controllo della velocita
non & nella posizione “O”.

La testa del mixer & nella
posizione alzata o non &
bloccata correttamente

verso il basso.

Verificare e ruotare il controllo della
velocita nella posizione “O”.

Controllare che la testa della
Kitchen Machine sia correttamente
bloccata verso il basso.

La kitchen machine
si arresta durante |l
funzionamento.

Il display di pesatura
mostra il messaggio di
errore E26 o E27.

Attivazione della protezione
da sovraccarico o
surriscaldamento del
sistema.

Quantita massima
superata.

Scollegare il cavo elettrico

e verificare che non vi siano
ostruzioni o surriscaldamento.
Ruotare il controllo della velocita
sulla posizione “O” e riaccendere la
macchina.

Se la macchina non funziona,
rimuovere parte degli ingredienti
per ridurre il carico e riaccenderla.
Se il problema persiste, scollegare
il cavo elettrico e lasciare riposare
la macchina per 15 minuti. Inserire
nella presa e riavviare.

Se la macchina non si riavvia
dopo aver seguito la procedura
indicata in precedenza, contattare
il “Servizio Assistenza Clienti” per
richiedere ulteriore assistenza.
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Problema

Causa

Soluzione

“Spia di impastatrice
pronta” spenta mentre
la spina della Kitchen
Machine & inserita nella
presa.

L'impastatrice & stata
collegata per oltre 20
minuti senza funzionare
per cui & entrata in
modalita Stand-by.

Ruotare il selettore di velocita sulla
posizione ‘min’ e poi su “O” per
resettare 'apparecchio

Funzione di pesatura

|l display si blocca su
[----1

Lo schermo si blocca
durante l'operazione.

Lo schermo del display
mostra una lettura
negativa perché il display
non ¢ "azzerato" e gli
ingredienti o la ciotola
sono stati rimossi.

La quantita pesata e
troppo piccola.

Funzionamento normale.

Azzerare lo schermo o sostituire gli
ingredienti mancanti o rimontare la
ciotola.

Per quantita piccolissime usare un
cucchiaino e un cucchiaio come
misure.

Il peso in display e
cambiato.

Il blocco motore si
spostato durante il
funzionamento.

Posizionare sempre la kitchen
machine su una su-perficie piana e
asciutta prima di pesare.

Non spostare la Kitchen Machine
durante l'operazione della funzione
di pesatura.

Azzerare il display prima di pesare
gli ingredienti successivi.

Lo schermo del display
e spento

La kitchen machine non &
collegata.

Il display si spegne
automaticamente se la
stessa lettura del peso
viene mostrata dopo 5
minuti.

Collegare l'apparecchio.
Premere una volta il pulsante ON/
ZERO e il display si illuminera.

Il display mostra [O -
Ld]

Funzione di pesatura
sovraccarica

Forza eccessiva applicata
alla kitchen machine.

Non superare la capacita massima
di pesatura di 6 kg.

Non sottoporre la kitchen machine
a forza eccessiva in quanto cid
potrebbe danneggiare il sensore di
pe-satura.
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Informacao de Seguranca Importante

Leia atentamente estas instrucdes e guarde-as para consulta futura.

Antes de utilizar pela primeira vez, retire todas as embalagens e rétulos. (As
etiquetas de classificacdo presentes na base da maquina NAO devem ser
retiradas). Lave os componentes, ver: Cuidados e Limpeza.

Se a ficha ou o cabo eléctrico estiver danificado, por razbes de seguranca deve
ser substituido pela Kenwood ou por um reparador Kenwood autorizado para
evitar qualguer perigo.

Rode sempre o controlo de velocidade para a posicdo “O” de desligado

e retire o cabo da tomada eléctrica antes de colocar ou retirar qualquer
utensilio/acessorio, depois de utilizar e antes de limpar.

Mantenha sempre qualquer parte do seu corpo, cabelo, joias e roupa larga,
afastados das partes moveis e dos acessdérios colocados.

Nunca deixe o aparelho a funcionar sem vigilancia.

Nunca utilize uma maquina danificada. Mande-a inspeccionar ou reparar;
consulte a seccdo ‘Assisténcia e cuidados do cliente’.

Nunca meta os seus dedos, etc., na dobradica.

Nunca deixe o cabo pendurado de forma a que uma crianca o possa agarrar.
Nunca opere a Maqguina de Cozinha com a cabeca na posi¢cdo levantada.
Nunca deixe a unidade base, o cabo ou a ficha apanharem agua.
Assegure-se que a taca estd sempre colocada quando utiliza o aparelho e usa
um utensilio da taca.

Nunca utilize um acessoério ndo autorizado.

N&o use mais do que uma entrada (Entrada para os utensilios da taca e
Entrada de Baixa velocidade) de cada vez.

Nunca exceda as capacidades e velocidades maximas mencionadas no Quadro
de Utilizacdo Recomendada.

Ao utilizar um acessorio, leia as instrucdes de seguranca gue o acompanham.
Tenha cuidado quando remover os acessorios da taca depois de utilizar
durante algum tempo porque poderdo estar quentes.

Este aparelho é pesado, tenha cuidado quando o levantar.

Confirme que a cabeca do aparelho estd segura e que a taca, acessorios,
tampa da saida e cabo também, antes de levantar o aparelho.

Nao mexa ou levante a cabeca da maquina de cozinha com um acessorio
colocado uma vez a sua Maguina de Cozinha pode ficar instavel.

N&o ponha a funcionar o seu aparelho perto da beira da bancada de trabalho
e ndo aplique demasiada forca num acessorio quando colocado uma vez que
isso pode destabilizar a unidade e fazé-la cair podendo provocar ferimentos.
Quando deslocar o aparelho segure-o sempre pela base do pedestal e pela
cabeca da batedeira. Nao levante ou transporte o aparelho pelas pegas da
taca.

O uso inapropriado do seu electrodomeéstico pode resultar em ferimentos.

O cabo eléctrico curto é usado para reduzir o risco de se enredar ou de se
tropecar nele.

Pode usar uma extensao se tiver cuidado na sua utilizacao.
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Se usar uma extensao:

1. A classificacdo eléctrica marcada no cabo de extensdo deve ser, no minimo,
igual ou superior a classificacdo eléctrica do aparelho.

2. O cabo deve estar disposto de forma a que ndo haja o risco de se tropecar
nele ou ser puxado por criancas.

3. A extensdo deve ser um cabo com 3 fios eléctricos sendo um deles a
ligacdo a terra. Pode encontrar a classificacdo eléctrica na base da unidade.

Este electrodomeéstico ndo pode ser usado por criancas. Mantenha o

electrodoméstico e o respectivo fio eléctrico fora do alcance de criancas.

As criancas devem ser vigiadas para garantir que ndo brincam com o

electrodomeéstico.

Use o aparelho apenas para o fim doméstico a que se destina. A Kenwood

N&o se responsabiliza caso o aparelho seja utilizado de forma inadeguada, ou

caso estas instrucdes ndo sejam respeitadas.

A capacidade maxima estd baseada no acessorio mini picadora/moinho que

leva a maior quantidade. Outros acessoérios podem levar menos quantidade.

Use o aparelho apenas para o fim doméstico a gue se destina. A Kenwood ndo

se responsabiliza caso o aparelho seja utilizado de forma inadequada, ou caso

estas instrucdes ndo sejam respeitadas.

Apenas KVC85

Nunca utilize o resguardo contra salpicos com a taca de 3,5L. O resguardo
contra salpicos é apenas apropriado para utilizar com a taca de 5L

Nao insira um utensilio da taca na maquina de cozinha enquanto a taca de 3,5L
estiver guardada dentro da taca de 5L.

Para amassar massa para pao use apenas a taca de 5L.

Apenas KVL85

Nunca utilize o resguardo contra salpicos com a taca de 5L. O resguardo
contra salpicos é apenas apropriado para utilizar com a taca de 7L.

N&o insira um utensilio da taca na maguina de cozinha enquanto a taca de 5 L
estiver guardada dentro da taca de 7 L.

Para amassar massa para pao use apenas a taca de 7L.

Consumo de Energia (Aplica-se a produtos com cédigo de data a comegar por
25### ou superior)

Com o Controlo de Velocidade na Posi¢cdo “O”

O Passa automaticamente para o Modo Off apds 20 min. de inactividade e o
ecra desliga-se.

o Poténcia do Modo Off: <O,3W.

Antes de ligar a corrente

® Certifique-se de que a corrente eléctrica que vai utilizar corresponde a indicada na parte de

baixo da maquina.

® AVISO: ESTE APARELHO DEVE SER LIGADO A UMA TOMADA COM LIGAGAO A TERRA.

® [Este aparelho estd conforme com a Directiva n.21935/2004 da Comunidade Europeia sobre

materiais concebidos para estarem em contacto com alimentos.
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Cuidados e limpeza

® Desligue sempre no interruptor e retire a ficha da tomada antes de limpar o
aparelho.

® Pode aparecer alguma gordura na entrada de baixa velocidade @ quando a
usar pela primeira vez. Isto € normal - limpe-a simplesmente.

Unidade Motriz, Tampas das Entradas e Tampa da Cabec¢a

® | impe com um pano humido e seque em seguida (incluindo os pés por baixo
da maquina).

® Nunca submerja em dgua ou use abrasivos.

Bowl

® | ave a mdo e depois seque ou lave na maqguina da loica.

® Nunca use uma escova metalica, esfregdo de aco ou lixivia para limpar a sua
taca de aco inoxidavel. Utilize vinagre para remover o calcario.

® Mantenha-a afastada de fontes de calor (discos do fogédo, forno, microondas).

Utensilios e resguardo anti - salpicos
® | ave a méo e depois seque ou lave na maqguina da loica.
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Lista de Componentes
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10 - Easy weigh scales

Hoag: GO

@ 0O

11 - Bowls

KVC85 Chef KVL85 Chef XL

Legenda
Entradas para acessoérios

(D Entrada de alta velocidade
(@ Entrada de baixa velocidade
@ Encaixe para os utensilios da taca

Batedeira

Tampa da entrada de alta velocidade
Cabeca da batedeira

Luz indicadora de batedeira pronta a
utilizar

Controlo de velocidade

Alavanca de desengate da cabeca
Unidade motriz

©E0 @O©

GIGISIGIGISIOISIC)

Balanca com pesagem facil
a ecra

b botdo “on/zero”

¢ bot&o “kg/Ib”

Taca

Tampa da entrada de baixa velocidade
Tampa da cabeca

Batedor K

Batedor de Pinha

Batedor de gancho
Varinha batedora

Espatula

Resguardo contra salpicos

>

@=[]]
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Para Usar a Sua Maquina de Cozinha

oes

dos Diagramas e Instru¢

Utilizacao
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Importante

® Assegure-se de que os utensilios da taca NAO est&o colocados ou guardados dentro
dela quando utiliza outras entradas para acessorios.

® N3&o utilize o batedor de varetas para misturas pesadas (ex. misturas completas para
bolos ou bater gordura com aclcar) - pois pode danifica-lo.

® Nunca exceda as capacidades maximas mencionadas - pode sobrecarregar a
maquina.

® Quando bater gordura (manteiga ou margarina) e aclcar para bolos, utilize-a a
temperatura ambiente ou amoleca-a primeiro.

® Certifique-se de que 0s pés e a superficie de trabalho estdo limpos e secos antes de
utilizar o produto.

® Nao utilize a varinha batedora em receitas cujos ingredientes sejam demasiado
consistentes como massa de pdo ou ingredientes duros como o0s que contém carogos,
0SS0S OuU conchas.

1 Puxe para baixo a alavanca de levantar a cabeca e levante a cabeca da batedeira até
prender.

2 Coloque a taca e rode no sentido horario para a prender.

3 Cologue na taca os ingredientes que deseja misturar.

4 Coloque o utensilio desejado no encaixe para os acessorios. Depois empurre-o para cima
e rode-o para o fixar.

5 Baixe a cabeca da batedeira puxando para baixo a alavanca de libertacdo da cabeca e
baixando a cabeca da batedeira até prender.

6 Ligue a corrente eléctrica. Ponha a maqguina a funcionar rodando o controlo de
velocidade para a velocidade desejada. Use a posicdo de Impulso (P) para pequenos
accionamentos a velocidade maxima.

7  Apos a utilizacdo, coloque novamente o controlo de velocidade na posicdo “O” (OFF) e
desligue a Maquina de Cozinha da corrente eléctrica.

8 Liberte o utensilio rodando-o na direccdo dos ponteiros do reldgio para o desengatar e
depois retire-o.

Dicas e Sugestoes

® Se a Varinha K, o Batedor de Varetas ou a Varinha Batedora ndo estiverem a apanhar os
ingredientes que se encontram no fundo da taca, consulte por favor a sec¢cdo “Ajustar o
Utensilio”.

® A funcdo de envolver ‘[’ pode ser usada para envolver ingredientes leves em misturas
pesadas como por exemplo, suspiros, mousses, doces de frutos com natas batidas, Pdo-
de-lo, soufflés e para misturar farinha e fruta em preparados para bolos. A batedeira vai
funcionar a uma velocidade baixa constante.

® Para incorporar totalmente todos os ingredientes pare frequentemente a maquina e rape
para baixo com a espatula os lados da taca.

® Para evitar salpicos aumente gradualmente a velocidade.

Dicas e Sugestoes - Batedor K

® Para obter melhores resultados quando faz bolos, utilize sempre manteiga ou margarina
a temperatura ambiente.

® Use ingredientes frios para a massa a ndo ser que a receita diga o contréario.
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Dicas e Sugestdes - Batedor de Varetas

® Consegue melhores resultados se os ovos estiverem a temperatura ambiente. Antes de
bater as claras de ovo, certifigue-se que ndo existe gordura ou gema de ovo no batedor
de varetas ou na taca.

Dicas e Sugestdes - Varinha Batedora
® Quando bater gordura (manteiga ou margarina) e acucar para bolos, utilize-a a
temperatura ambiente ou amoleca-a primeiro.

Dicas e Sugestdes - Utensilio para Massa
® Se ouvir que o aparelho estd a funcionar com dificuldade, desligue e remova metade do
preparado e bata cada metade em separado.

Fermento

® Fermento de Padeiro seco (do tipo que precisa de ser preparado): deite a dgua quente
na taca. Adicione depois o fermento e o agucar e deixe repousar cerca de 10 minutos até
espumar.

® Fermento de Padeiro fresco: esfarele-o para a farinha.

® Outros tipos de fermento de padeiro: siga as instrucdes do fabricante.

® Ponha a massa num saco plastico untado com gordura ou numa taga coberta com um
pano de cozinha. Deixe levedar num local morno até duplicar de tamanho.
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Quadro de Utilizacao

‘ 7\ (Minutos)
Min-1
& S S
@ % 800g| 2kg | 2kg | 4kg ﬁ!ﬁ,ﬂi% 1
(MAX.) , @
@y KVC85 KVL85 ( \ (Minutos)
3,5L 5L 5L 7L
Tkg | 2kg | 2kg | 3kg ﬁfpimgia >710
@ % 800g| 2kg | 2kg | 4kg ﬁ!ﬁﬂ?i» 1
- in-
o ) ﬁ 500 9900 g|900 g| 15 kg | i 2| 5-10
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(MAX.) 0 ) (MiE?tOS)

KVC85 KVL85
3,5L 5L 5L 7L
6 12 8 16 Min-Max | ., .
(210 9) (420 9)|(280 9)|(560 g)[(Min.-M&x.) 2
Min-Max 1
035L] 1L |0O5L| 2L (Min-Méx.) 14-3
Min-Max
620 g|930 g |620 g|930 g (Min—Méx.) 4-6

Min-Max .
@ @ 0> (Min-Max)| T2

250g 500g 200g

0@ Q) (ma?:) 1-1%

180 ml X2

0\ (MinCuL)tos)

Min-T

Min-y |2
Min-T

Min-1y |
1-2 4-5
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Receitas

Massa de Pizza
500 g de Farinha
30 g de Azeite

7 g de Sal

7 g de Fermento
300 ml de Agua

(o) IO RN UGN\ O I

Insira a taca na maqguina de cozinha.

Adicione todos os ingredientes.

Coloque o batedor de gancho na batedeira e baixe a cabeca desta.

Misture na velocidade minima durante 1 minuto.

Amasse na velocidade 1 durante 4 minutos.

Forme a massa numa bola e cologue-a numa superficie de trabalho polvilhada com
farinha.

Cubra a massa com um pano humido e deixe repousar 30 - 40 minutos num local
morno.

Divida em 2 e estenda com o rolo da massa até obter bases de pizza de 15 cm cada.
Transfira para um tabuleiro polvilhado com sémola. Guarneca a sua pizza e coza no forno
a 240°C durante 10 - 15 minutos.

Marinada de Ameixas
185g de mel liquido claro
25g de ameixas macias
25ml de agua

[ON]

Cologue todos os ingredientes na mini picadora/moinho. Coloque no frigorifico de um
dia para o outro.

Insira o acessorio na Maquina de Cozinha.

Ligue em impulso durante 6 segundos.

Utilize a gosto.

(Nota: Mini picadora/moinho - acessorio disponivel para comprar separadamente).
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Para Usar a Funcao de Pesagem

Utilizacdo dos Diagramas e Instru¢odes

Importante
® Cologue sempre o aparelho numa superficie seca, plana e estavel antes de pesar.
® Nao faca forca na batedeira ou na taca enquanto pesa uma vez que isso afectard a
precisdo da balanca.
® A funcdo de pesagem pode ser usada com a cabeca da batedeira levantada ou em
baixo.
1 Cologue a taca.
2  Prima o bot&o “on/zero”, o ecra pisca ---- seguido de O
3 Prima o bot&o “kg/Ib” para seleccionar as gramas ou oncas. O ecré volta por defeito
para kg/g quando se liga a primeira vez.
® O aparelho pesa com aumentos de peso de 1g; recomendamos que para pesar
quantidades mais pequenas utilize as medidas colher de cha/colher de sopa.
® Para repor a zeros prima o bot&o “on/zero” uma vez.
4 Pese os ingredientes necessarios directamente na taca.

Temporizador com contagem crescente

Durante o funcionamento o ecra funciona automaticamente como um temporizador em
contagem crescente.

O temporizador faz uma contagem crescente até 30 minutos e pausa (durante e até 30
segundos) sempre que o controlo de velocidade for rodado para a posicdo “O”.

Para repor o temporizador a zeros quando a maquina esta a trabalhar, prima o botdo
“on/zero”.
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Para Montar a Varinha Batedora

Utilizacdo dos Diagramas e Instru¢odes

Importante
® A |dmina da varinha é fornecida jd montada e deve ser sempre retirada antes de
limpar.

1 Coloque com cuidado a lamina flexivel da varinha na ferramenta encaixando a base da
lamina no encaixe, em seguida encaixe um lado na ranhura antes de cuidadosamente
prender até ao final do utensilio. Repita 0 mesmo processo do outro lado.
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Para inserir e utilizar o seu resguardo contra salpicos

Utilizacdo dos Diagramas e Instru¢odes

Importante

® Durante a mistura, os ingredientes podem ser adicionados directamente a taca através
da seccédo articulada do resguardo contra salpicos.

® Na&o ¢ preciso retirar o resguardo contra salpicos ao trocar os acessorios.

1 Eleve a cabeca da batedeira até esta prender.

2 Cologue a taga na base.

3 Instale o resguardo contra salpicos, empurrando-o até estar bem encaixado na parte
inferior da cabeca da batedeira. A secc¢do articulada deve ser posicionada tal como
ilustrado.

4 Introduza o acessoério pretendido.

Baixe a cabeca da batedeira.

6 Remova o resguardo contra salpicos levantando a cabec¢a da batedeira e empurrando-o
para baixo.

ul
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Ajuste do Utensilio

Utilizacdo dos Diagramas e Instru¢odes

Importante

A altura dos utensilios na taca sdo regulados na fabrica para que ndo sejam
necessarios ajustes.
Contudo, se deseja ajustar o utensilio, use uma chave de bocas adequada:

TIPO KVC85 =15 mm
TIPO KVL85 =19 mm

Desligue o aparelho da corrente.

Levante a cabeca da batedeira e insira o batedor de pinha ou a varinha.

Baixe a cabeca da batedeira. Se a folga precisar de ser reajustada, levante a cabeca da
batedeira e remova o utensilio. O ideal é que o utensilio quase togue o fundo da tacga.
Utilizando uma chave de bocas de tamanho correcto, liberte um pouco a porca para
reajustar suficientemente o eixo. Para baixar o utensilio mais para o fundo da taca, gire o
eixo na direc¢cdo contraria a dos ponteiros do reldgio. Para levantar o utensilio para que
este ndo togue no fundo da taca, gire o eixo na direccdo dos ponteiros do reldgio.
Volte a apertar a porca.

Coloque o utensilio na batedeira e baixe a cabeca desta. (Confirme a posicéo, ver o
ponto acima).

Repita, se necessario, 0s passos anteriores até que o acessorio esteja na posicao
correcta. Uma vez conseguida a posicdo correcta, aperte a porca de forma segura.
Nota: A chave de bocas mostrada na imagem é apenas para fins ilustrativos e ndo é
fornecida na embalagem.

Batedor de gancho
Este utensilio é fixo de fabrica e ndo deve precisar de ajuste.
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Retirar e Colocar a Tampa da Cabec¢a

Utilizacdo dos Diagramas e Instru¢odes

1 Retire as tampas das entradas de baixa e alta velocidade.

2 Com o clipe de fixacdo premido, levante a tampa da cabeca e deslize para a frente.

3 Para encaixar uma tampa de cabeca alternativa, insira a lingueta da parte de tras da
tampa da cabeca nos dois buracos da entrada de baixa velocidade.

4 Enquanto prime o clipe de fixac&o, empurre para baixo a tampa da cabeca fixando-a na
cabeca da batedeira.

5 Volte a colocar as tampas das entradas de baixa e alta velocidade.
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Assisténcia e cuidados ao cliente

® Se tiver qualquer problema ao utilizar o seu aparelho, antes de telefonar para a Assisténcia
consulte a seccdo “guia de avarias” do Manual ou visite o site da Kenwood em
www.kenwoodworld.com

® Salientamos que o seu produto estad abrangido por uma garantia, em total conformidade
com todas as disposicdes legais relativas a quaisquer disposicdes sobre garantias e com os
direitos do consumidor existentes no pais onde o produto foi adquirido.

® Se 0 seu produto Kenwood funcionar mal ou Ilhe encontrar algum defeito, agradecemos
gue o envie ou entregue num Centro de Assisténcia Kenwood autorizado. Para encontrar
informagdes actualizadas sobre o Centro de Assisténcia Kenwood autorizado mais proximo
de sij, visite por favor o site www.kenwoodworld.com ou o website especifico do seu pais.

® Concebido e projectado no Reino Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.

ADVERTENCIAS PARA A ELIMINAGAO CORRECTA DO PRODUTO NOS TERMOS DA
DIRECTIVA EUROPEIA RELATIVA AOS RESIDUOS DE EQUIPAMENTOS ELECTRICOS E
ELECTRONICOS (REEE)

No final da sua vida util, o produto ndo deve ser eliminado conjuntamente com os residuos
urbanos.

Pode ser depositado nos centros especializados de recolha diferenciada das autoridades locais,
ou junto dos revendedores que prestem esse servico.
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Guia de avarias

Problema

Causa

Solugado

O batedor de pinha ou
a batedor K toca no
fundo da taga ou ndo
chega aos ingredientes
do fundo da taca.

O utensilio ndo esta a
altura correcta e precisa de
ser ajustado.

Ajuste a altura do utensilio usando
uma chave de bocas de tamanho
correcto - ver a secgdo “Ajuste do
Utensilio”.

O acessorio para a
baixa velocidade n&o
pode ser inserido.

Confirme que o seu
acessorio é compativel
para ser usado no seu
modelo de maquina. O
Sistema de conex&o Twist
necessita de (Modelo KAX)

O acessodrio deve ter o sistema de
conexao twist KAX colocado na
entrada.

Se ja possui acessorios com o
Sistema de Conex&o de Barra
precisa de utilizar o adaptador
KATOO2ME para os ligar ao Sistema
de Conexao Twist da sua Maquina
de Cozinha.

Para mais informacées, visite:
www.kenwoodworld.com/twist

BAR]

A “luz indicadora de
batedeira pronta a
utilizar pisca quando a
Maquina de Cozinha é
ligada pela primeira vez
a corrente eléctrica.

O controlo de
velocidaden&o esta na
posicao “O”.

A cabeca da batedeira
estd levantada ou néo esta
presa correctamente em
baixo.

Coloque o controlo de velocidade
na posicao “O”.

Verifique se a cabeca da Maqguina
de Cozinha esta correctamente
presa em baixo.

A Maquina de cozinha
para durante o
funcionamento.

O ecré de pesagem
mostra a mensagem de
erro E26 ou E27.

Foi activado o sistema de
proteccdo de sobrecarga
ou de sobreaguecimento.
Excedida a capacidade
maxima.

Desligue da corrente eléctrica e
confira que n&o ha obstrucéo ou
sobrecarga.

Rode o controlo de velocidade para
a posicado "O” e recomece.

Se a maquina ndo comecar a
funcionar, remova parte dos
ingredientes da taca para reduzir a
carga e recomece.

Se isto n&o resolver o problema,
desligue da corrente e espere

15 minutos. Ligue novamente a
corrente e volte a seleccionar a
velocidade.

Se mesmo assim a maquina nao
recomecar a trabalhar, consulte
“Cuidados ao Cliente” da Kenwood
para mais conselhos.
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Problema

Causa

Solugao

A “Luz indicadora de
batedeira pronta a
utilizar” esta desligada,
embora a maqguina
esteja ligada a corrente
eléctrica.

A Maquina de Cozinha
esteve ligada a corrente
mais de 20 minutos sem
ser posta a funcionar e

entrou em modo de espera.

Rode o controlo de velocidade para
o “min” e depois para o “O” para
reiniciar a maquina.

Fun¢do de pesagem

O ecra blogueia em
[----]

O ecré bloqueia enquanto
em funcionamento.

O ecra mostra uma leitura
negativa porque né&o

foi reposto a zeros e os
ingredientes ou a taca
foram retirados.

A quantidade pesada é
muito pequena.

Funcionamento normal.

Reponha o ecra a zeros, recolo-
gue os ingredientes que faltam ou
recologue a taca.

Utilize colheres de cha e colheres
de sopa para medir quantidades
muito peguenas.

O peso mudou no ecra

A unidade de alimentac¢ao
foi mexida durante a
operacao.

Coloque sempre a Maquina de
Cozinha numa superficie seca e
plana antes de pesar.

N&o mova a Maquina de Cozinha
enqguanto estiver a funcionar na
funcdo de pesagem.

Cologue o visualizador a zeros
antes de pesar os ingredientes
seguintes.

O ecré esta desligado

Maquina de cozinha
deligada da corrente
eléctrica.

O ecré desligar-se-a
automaticamente se
estiver a mostrar o mesmo
peso apds 5 minutos.

Ligue o aparelho a corrente.

Prima o bot&o "on/zero” uma vez e
0 ecra de informagao acende-se.

O ecréd mostra
[O - Ld]

A funcdo de pesagem
ultrapassa o peso.

Forca excessiva aplicada a
Maquina de Cozinha.

N&o exceda a capacidade maxima
de pesagem de 6 Kg.

Né&o sujeite a Maquina de Cozinha a
forga excessiva uma vez que pode
danificar o sensor de pesagem.
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Informacién importante sobre seguridad

Lea estas instrucciones atentamente y guardelas para poder utilizarlas en el
futuro.

Antes de utilizar el aparato por primera vez, quite todo el embalaje y las
etiquetas (la etiqueta de clasificaciéon en la base del aparato no debe quitarse).
Para lavar las piezas, consulte "Cuidado y limpieza".

Si el enchufe o el cable estan dafados, por razones de seguridad, deben ser
sustituidos por Kenwood o por un técnico autorizado por Kenwood para evitar
posibles riesgos.

Gire siempre el control de velocidad a la posicion de apagado “O” vy
desenchufe el aparato antes de acoplar o quitar utensilios/accesorios, después
de su uso y antes de limpiarlo.

Mantenga siempre las partes del cuerpo, cabello, joyas y ropa amplia lejos de
las partes moviles y de los accesorios acoplados.

Nunca deje el robot de cocina desatendido cuando esté en funcionamiento.
Nunca utilice un aparato danado. Que lo revisen o arreglen: vea ‘Servicio
técnico y atencion al cliente’.

No ponga nunca los dedos en el mecanismo de bisagra.

Nunca deje que el cable de alimentacioén eléctrica cuelgue de un lugar donde
un nifo pudiera cogerlo.

Nunca ponga el robot de cocina en funcionamiento con el cabezal levantado.
Nunca permita que se mojen el bloque motor, el cable o el enchufe.
Aseglirese de gue el bol esté siempre colocado al hacer funcionar el aparato
cuando utilice un utensilio del bol.

No utilice nunca un accesorio no autorizado.

No utilice mas de una toma (toma de los utensilios del bol y salida de baja
velocidad) a la vez.

Nunca sobrepase las cantidades vy las velocidades maximas indicadas en la
Tabla de usos recomendados.

Cuando vaya a utilizar un accesorio, lea las instrucciones de seguridad
adjuntas.

Tenga cuidado al quitar utensilios del bol después de un uso prolongado ya
gue pueden calentarse.

Tenga cuidado al levantar este aparato ya que pesa mucho.

Aseglrese de que el cabezal esté blogueado y de que el bol, los utensilios, la
tapa de la salida y el cable estén fijos antes de levantarlo.

No mueva ni levante el cabezal de la mezcladora con un accesorio acoplado
yva que ello podria afectar a la estabilidad del robot de cocina.

No ponga el aparto en funcionamiento cerca del borde de la encimera ni
sobresaliendo de ella, y no aplique demasiada fuerza al colocar un accesorio
ya que esto puede afectar a la estabilidad de la unidad y hacer que vuelque, lo
que podria producir lesiones.

Al mover el aparato, cojalo siempre por la base del pedestal vy el cabezal del
robot de cocina. No levante ni transporte el aparato por el asa del bol.

El uso incorrecto de su aparato puede producir lesiones.
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El cable de alimentacion corto se utiliza para reducir el riesgo de enredarse o

tropezar.

Pueden utilizarse cables de extension si se hace con precaucion.

Si se utiliza un cable de extension:

1. La capacidad eléctrica del cable de extension debe ser al menos igual o
superior a la del aparato.

2. El cable se debe colocar de forma que no cuelgue de la encimera o de la
mesa, donde los niflos puedan manipularlo o pueda provocar tropiezos
accidentalmente.

3. El cable de extension debe ser del tipo de toma a tierra de tres cables. La
capacidad eléctrica del aparato estd indicada en la base del mismo.

Este aparato no debe ser utilizado por nifos. Mantenga el aparato y su cable

fuera del alcance de los nifios.

Los nifos deben ser vigilados para asegurarse de que no juegan con el

aparato.

Este aparato puede ser utilizado por personas con capacidades fisicas,

sensoriales o mentales disminuidas o con falta de experiencia o conocimientos

si han recibido instrucciones o supervision en relacion con el uso del aparato
de forma segura vy si entienden los peligros que ello implica.

La potencia maxima se establece segun el accesorio minipicadora/molinillo

gue requiera la mayor fuerza. Es posible que otros accesorios requieran

menos potencia.

Utilice este aparato tnicamente para el uso doméstico al que estd destinado.

Kenwood no se hara cargo de responsabilidad alguna si el aparato se somete a

un uso inadecuado o si no se siguen estas instrucciones.

KVC85 solamente

Nunca utilice el antisalpicaduras con el bol de 3,5 |. El antisalpicaduras solo se
puede utilizar con el bol de 5 I.

No acople un utensilio del bol al robot de cocina cuando el bol de 3,5 | esté
apilado dentro del bol de 5 |.

Para amasar masa de pan use Unicamente el bol de 5 |.

KVL85 solamente

Nunca utilice el antisalpicaduras con el bol de 5 I. El antisalpicaduras solo se
puede utilizar con el bol de 7 1.

No acople un utensilio del bol al robot de cocina cuando el bol de 5 | esté
apilado dentro del bol de 7 I.

Para amasar masa de pan use unicamente el bol

de 7 1.

Consumo de energia (Se aplica a productos con cédigo de fecha a partir de
25### o superior)

Con el control de velocidad en la posicion “O”

O Pasa automaticamente al modo apagado tras 20 minutos de inactividad y
la pantalla se apaga.

o Potencia del modo apagado: <0,3 W.
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Antes de enchufar el aparato

® Asegurese de que el suministro de energia eléctrica sea el mismo gue el gue se muestra en la
parte inferior del aparato.
® ADVERTENCIA: ESTE APARATO DEBE CONECTARSE A TIERRA.

® [Cste dispositivo cumple con el reglamento (CE) n.21935/2004 sobre los materiales y objetos
destinados a entrar en contacto con alimentos.

Cuidado y limpieza

® Apague y desenchufe siempre el aparato antes de proceder a su limpieza.
® Quiza aparezca un poco de grasa en la salida de baja velocidad @ la primera
vez que la utilice. Esto es algo normal, limpiela sin mas.

Unidad de potencia, tapas de las salidas y protector del cabezal

® | impielas con un pafo hiumedo vy luego séquelas (incluidos los pies de la parte
inferior del aparato).

® Nunca las sumerja en agua ni utilice productos abrasivos.

Bol

® | dvelo a manoy, a continuacion, séquelo bien o lavelo en el lavavajillas.

® No utilice nunca un cepillo metalico, un estropajo de aluminio ni lejia para
limpiar su bol de acero inoxidable. Use vinagre para eliminar las incrustaciones
de cal.

® Manténgalo alejado del calor (parte superior de la cocina, hornos, microondas).

Utensilios y antisalpicaduras
® | dvelos a manoy, a continuacion, séguelos bien o lavelos en el lavavajillas.
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Lista de las partes
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10 - Easy weigh scales

11 - Bowls

KVC85 Chef KVL85 Chef XL

Descripcion del aparato
Salidas de los accesorios

(O salida de alta velocidad
(@ Salida de baja velocidad
(3 Toma de los utensilios del bol

Mezcladora

Cabezal de la mezcladora

Luz indicadora de mezcladora
preparada

Dial de control de velocidad
Palanca para soltar el cabezal
Unidad de potencia

©@E0 @O

Tapa de la salida de alta velocidad

Bascula Easyweigh

a pantalla

b boton On/Zero

¢ botdn kg/lb

Bol

Tapa de la salida de baja velocidad
Protector del cabezal
Batidor K

Batidor de varillas
Gancho de amasar
Paleta batidora
Espatula

GIGISIGIGISIOISIC)

Antisalpicaduras

>

@=[]]
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Usar el robot de cocina

Diagramas de uso e instrucciones de uso
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Importante

Compruebe gue no haya utensilios del bol acoplados o guardados en el bol al utilizar
otras salidas.

No utilice el batidor de varillas para mezclas pesadas (p. €j., preparados para tartas en
un solo paso o batir manteca y azucar) ya gue podria dafarlo.

Nunca sobrepase las capacidades maximas establecidas, de lo contrario, sobrecargarad
el aparato.

Al batir manteca y azlcar para preparados para tartas, utilice siempre la manteca a
temperatura ambiente o abladndela primero.

Aseglrese de que los pies y la encimera estén limpios y secos antes de utilizar el
producto.

No utilice la batidora flexible con recetas pesadas como masa o ingredientes duros,
por ejemplo, los que contienen huesos de frutas, huesos o cascaras.

Empuje la palanca para levantar el cabezal hacia abajo y levante el cabezal de la
mezcladora hasta que quede blogueado.

Coloque el bol y girelo en el sentido de las agujas del reloj para ajustarlo firmemente en
Su posicion.

Afada los ingredientes importantes que vaya a mezclar al bol.

Ponga el utensilio deseado en la toma. Luego empuje hacia arriba y gire el utensilio para
fijarlo en su posicioén.

Baje el cabezal de la mezcladora empujando la palanca para soltar el cabezal hacia abajo
y baje el cabezal de la mezcladora hasta que quede blogueado.

Enchufe a la toma de corriente. Ponga el aparato en marcha girando el control de
velocidad hacia el ajuste de velocidad deseado. Utilice la posicion de accidon intermitente
(P) para impulsos breves de velocidad maxima.

Después del uso, gire el control de velocidad hacia la posicién de apagado “O” y
desenchufe su robot de cocina.

Suelte el utensilio girando en el sentido de las agujas del reloj para desbloquearlo de la
toma de los utensilios y luego quitelo.

Consejos y sugerencias

Si el batidor K, el batidor de varillas o la paleta batidora no recogen ingredientes del
fondo del bol, consulte la seccion "Ajuste de los utensilios”.

La funcion de remover “’ se puede utilizar para incorporar ingredientes ligeros a mezclas
mas pesadas como, por ejemplo, merengues, mousses, purés de fruta con nata o crema,
bizcochos vy suflés, asi como para incorporar lentamente harina y fruta a los preparados
para tartas. El robot de cocina funcionara a una velocidad lenta constante.

Para incorporar completamente los ingredientes, pare el robot de cocina y raspe el bol
con la espatula frecuentemente.

Para evitar que los ingredientes salpiquen, aumente la velocidad poco a poco.

Consejos y sugerencias - Batidor K

Para obtener mejores resultados, utilice siempre mantequilla y margarina a temperatura
ambiente al hacer tartas.
Utilice ingredientes frios para los pastelitos a menos que su receta indique lo contrario.
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Consejos y sugerencias - Batidor de varillas

® Se obtienen mejores resultados si los huevos estan a temperatura ambiente. Antes de
batir claras de huevo, compruebe que no haya grasa ni yema de huevo en el batidor de
varillas o en el bol.

Consejos y sugerencias - Paleta batidora
® Al batir manteca y azucar para preparados para tartas, utilice siempre la manteca a
temperatura ambiente o ablandela primero.

Consejos y sugerencias - Gancho de amasar
® Sjoye que el aparato se ahoga, apaguelo, retire la mitad de la masa y trabaje cada mitad
por separado.

Levadura

® Levadura seca (de la clase que necesita reconstitucion): vierta el agua caliente en el bol.
A continuacion, aflada la levadura y el azucar y déjelo reposar durante unos 10 minutos
hasta que adquiera una consistencia espumosa.
Levadura fresca: desmenucela en la harina.

® Otros tipos de levadura: siga las instrucciones del fabricante.
Ponga la masa en una bolsa de polietileno untada con mantequilla o en un bol tapado
con un pafio de cocina. Déjela en un sitio templado hasta que haya doblado su tamafo.
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Tabla de usos
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Recetas

Masa para pizza

500 g de harina

30 g de aceite de oliva
7 g de sal

7 g de levadura

300 ml de agua

Acople el bol al robot de cocina.

Afada todos los ingredientes.

Acople el gancho de amasar y baje el cabezal.

Mezcle a velocidad minima durante T minuto.

Amase a velocidad 1 durante 4 minutos.

Dele forma de bola a la masa sobre una superficie enharinada.

Cubra la masa con un pano de cocina humedo y déjela reposar durante 30 - 40 minutos
en un sitio calido.

Dividala en 2 y extiéndala con un rodillo para formar dos bases de pizza de 15 cm.

9 Pasela a una bandeja de horno cubierta de sémola. Decore/cubra la pizza y hornéela
durante 10 - 15 minutos a 240 °C.

~NO O A WN

¢4}

Adobo de ciruela pasa
185 g de miel liquida
25 g de ciruelas pasas blandas

25 ml de agua

1 Ponga todos los ingredientes en la minipicadora/molinillo. Refrigere durante la noche.
2 Acople el accesorio al robot de cocina.

3 Pulse el botdn de accion intermitente durante 6 segundos.

4 Uselo como sea necesario.

Nota: el accesorio minipicadora/molinillo esté disponible para comprar por separado.
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Usar la funcidon de pesaje

Diagramas de uso e instrucciones de uso

Importante

Cologue siempre el aparato sobre una superficie estable, plana y seca antes de pesar
los ingredientes.

No aplique presion a la mezcladora ni al bol durante el pesaje ya que ello afectard a la
precision de la bascula.

La funcion de pesaje se puede usar con el cabezal de la mezcladora tanto bajado
como levantado.

4

Coloque el bol.

Pulse el botén on/zero, la pantalla parpadeara ---- seguida de O.

Pulse el boton (kg/lIb) para seleccionar los gramos o las onzas. La pantalla tomard por

defecto el ajuste kg/g al conectarla por primera vez.

® | a unidad pesa en incrementos de 19, y se recomienda realizar las mediciones en
cucharadita/cucharada sopera para pesar cantidades pequefias.

® Para poner a cero, pulse el botdon on/zero una vez.

Pese los ingredientes necesarios directamente dentro del bol.

Temporizador de cuenta adelante

Durante el funcionamiento, la pantalla funcionard automaticamente como un
temporizador de cuenta adelante.

El temporizador contard hacia adelante hasta 30 minutos y se detendra (durante un
maximo de 30 segundos) cuando el control de velocidad se gire hacia la posicion de
apagado "O".

Para reiniciar el temporizador a cero cuando el aparato esté en marcha, pulse el boton
ON/ZERO.
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Montar la paleta batidora

Diagramas de uso e instrucciones de uso

0l
Importante
® | a escobilla del limpiador se suministra ya colocada y debe quitarse siempre antes de
limpiarla.

1 Acople con cuidado la escobilla del limpiador flexible en el utensilio colocando la base
de la escobilla del limpiador dentro de la ranura. A continuacion, coloque un lado en la
abertura antes de enganchar el extremo cuidadosamente en su lugar.

Repita la operacion con el otro lado.
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Acoplar y utilizar el antisalpicaduras

Diagramas de uso e instrucciones de uso

Importante

Mientras se mezcla, se pueden anadir ingredientes directamente al bol por la parte
articulada de la tapa antisalpicaduras.
No es necesario quitar la tapa anti saplicaduras para cambiar de herramienta.

Levante el cabezal de la mezcladora hasta que gquede blogueado.

Coloque el bol en la base.

Ponga el protector contra salpicaduras en la parte inferior de la cabeza mezcladora hasta
que esté totalmente colocado. La parte de la bisagra se debe colocar como se muestra.
Introduzca la herramienta que necesite.

Baje el cabezal de la mezcladora.

Quite el antisalpicaduras levantando el cabezal de la mezcladora y empujandolo hacia
abajo.
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Ajuste de los utensilios

Diagramas de uso e instrucciones de uso

Importante

Los utensilios se regulan a la altura correcta para el bol facilitado en la fabrica y no
deberian necesitar ningun ajuste.

Sin embargo, si desea ajustar el utensilio, utilice una llave inglesa del tamafo
adecuado:

TYPE KVC85 =15 mm
TYPE KVL85 =19 mm

1

N

Desenchufe el aparato.

Levante el cabezal de la mezcladora e inserte el batidor de varillas o el batidor K.

Baje el cabezal de la mezcladora. Si hay que ajustar el espacio libre, levante el cabezal de
la mezcladora y quite el utensilio. Lo ideal seria que el batidor de varillas y el batidor K
casi tocaran el fondo del bol.

Con una llave inglesa adecuada, afloje la tuerca lo bastante como para permitir el ajuste
del eje. Para bajar el utensilio mas cerca del fondo del bol, gire el eje en sentido contrario
a las agujas del reloj. Para subir el utensilio hacia arriba y alejarlo del fondo del bol, gire el
eje en el sentido de las agujas del reloj.

Vuelva a apretar la tuerca.

Acople el utensilio a la mezcladora y baje el cabezal (compruebe su posicidon, consulte
los puntos que se indican arriba).

Repita los pasos anteriores, en caso necesario, hasta que el utensilio esté colocado
correctamente. Una vez conseguido, apriete bien la tuerca.

Nota: la llave inglesa se muestra Unicamente a titulo ilustrativo.

Gancho de amasar
Este utensilio se regula en la fabrica y no deberia necesitar ningun ajuste.
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Poner y quitar el protector del cabezal

Diagramas de uso e instrucciones de uso

1 Retire las tapas de la salida de baja velocidad y de alta velocidad.

2 Con el clip de sujecion presionado, levante el protector del cabezal y deslicelo hacia
adelante.

3 Para colocar un protector del cabezal alternativo, inserte las clavijas en el extremo de la
tapa del cabezal dentro de los dos agujeros en la tapa de la salida de baja velocidad.

4 Mientras pulsa el clip de sujecion, empuje el protector del cabezal hacia abajo para que
guede ajustado en su posicion en el cabezal de la mezcladora.

5 Vuelva a poner las tapas de la salida de baja velocidad y de alta velocidad.
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Servicio técnico y atencidén al cliente

® Sjtiene problemas con el funcionamiento del aparato, antes de solicitar ayuda, consulte la
seccién “Guia de solucién de problemas” en el manual o visite www.kenwoodworld.com.

® Tenga en cuenta que su producto estd cubierto por una garantia que cumple con todas
las disposiciones legales relativas a cualquier garantia existente y a los derechos de los
consumidores vigentes en el pais donde se adquirié el producto.

® Sjsu producto Kenwood funciona mal o si encuentra algun defecto, envielo o llévelo a un
centro de servicios KENWOOD autorizado. Para encontrar informacién actualizada sobre
su centro de servicios KENWOOD autorizado mas cercano, visite www.kenwoodworld.com
o la pagina web especifica de su pais.

® Diseflado y creado por Kenwood en el Reino Unido.
® [Fabricado en China.

ADVERTENCIAS PARA LA CORRECTA ELIMINACION DEL PRODUCTO SEGUN ESTABLECE
LA DIRECTIVA EUROPEA SOBRE RESIDUOS DE APARATOS ELECTRICOS Y ELECTRONICOS
(RAEE)

Al final de su vida util, el producto no debe eliminarse junto a los desechos urbanos.

Puede entregarse a centros especificos de recogida diferenciada dispuestos por las
administraciones municipales, o a distribuidores que faciliten este servicio.
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Guia de solucién de problemas

Problema

Causa

Solucién

El batidor de varillas o
el batidor K golpea el
fondo del bol o no llega
hasta los ingredientes
del fondo del bol.

El utensilio esta a una
altura equivocada y
necesita ser ajustado.

Ajuste la altura con una llave inglesa
adecuada - consulte la seccion
“Ajuste de los utensilios”.

El accesorio de baja
velocidad no se puede
acoplar.

Compruebe que su
accesorio sea compatible
para utilizarlo con su
modelo.

Se requiere el sistema de
conexién Twist (modelo
KAX) (s

El accesorio debe tener el sistema
de conexion Twist KAX para
encajar en la salida.

Si tiene accesorios con el sistema
de conexidn de barra deberad
utilizar el adaptador KATOO2ME
para conectarlos al sistema de
conexion Twist de su robot de
cocina.

Para obtener mas informacion visite
la pagina
www.kenwoodworld.com/twist

La “luz indicadora de
mezcladora preparada”
parpadea cuando el
robot de cocina se
enchufa por primera
vez.

El control de velocidad no
estd en la posicion “O”.

El cabezal de la mezcladora
estd levantado o no esta
correctamente blogqueado.

Compruébelo y gire el control de
velocidad hacia la posicion "O”.

Compruebe que el cabezal del
robot de cocina esté correctamente
blogueado.

El robot de cocina
se para durante el
funcionamiento.

La pantalla de pesaje
muestra el mensaje de
error E26 o E27.

La proteccion de
sobrecarga o el sistema
de sobrecalentamiento
estd activado. Capacidad
maxima sobrepasada.

Desenchufe y compruebe si hay
alguna obstruccion o sobrecarga.
Gire el control de velocidad hacia
“O” y luego vuelva a poner en
marcha el robot.

Si no funciona, quite algunos
ingredientes para reducir la carga y
vuelva a ponerlo en marcha.

Si esto tampoco soluciona el
problema, desenchufe el aparato y
déjelo parado durante 15 minutos.
Enchufelo y vuelva a seleccionar la
velocidad..

Si el aparato no se vuelve a

poner en marcha al seguir el
procedimiento arriba indicado,
pongase en contacto con “atencion
al cliente” para obtener mas
asesoramiento.

La “luz indicadora de
mezcladora preparada”
se apaga mientras el

aparato esta enchufado.

El robot de cocina se ha
dejado enchufado durante
mas de 20 minutos sin ser
utilizado y ha entrado en
modo espera.

Gire el control de velocidad a “min”
vy luego vuelva a “O” para reiniciar
el aparato.
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Problema

Causa

Solucién

Funcién de pesaje

La pantalla se congela
en
[- -\l

La pantalla se congelara
durante el funcionamiento.
La pantalla muestra una
lectura negativa porque no
se ha "puesto a cero" y o
bien los ingredientes, o el
bol se han quitado.

La cantidad pesada es
demasiado peguena.

Funcionamiento normal.

Ponga la pantalla a cero o vuelva a
poner los ingredientes que faltan o
vuelva a colocar el bol.

Realice las mediciones en cuchara-
dita cantidades muy pequefas.

Peso cambiado en la
pantalla.

La unidad de potencia
se ha movido durante el
funcionamiento.

Coloque siempre el robot de
cocina sobre una superficie
plana y seca antes de pesar los
ingredientes.

No mueva el robot de cocina
durante la funcion de pesaje.
Ponga la pantalla a cero antes de
pesar los proximos ingredientes.

La pantalla esta
apagada

El robot de cocina no estd
enchufado a la toma de
corriente.

La pantalla se apagarad
automaticamente si se
visualiza el mismo peso
después de 5 minutos.

Vuelva a enchufar el aparato.

Pulse el boton ON/ZERO una vez y
la pantalla se encendera.

La pantalla muestra
[O-Ld]

La funcion de pesaje esta
sobrecargada

Se ha aplicado demasiada
fuerza al robot de cocina.

No sobrepase la capacidad
maxima de 6 kg.

No someta el robot de cocina
a una fuerza excesiva ya que se
puede dafar el sensor de peso.
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Vigtig sikkerhedsinformation

Laes denne brugervejledning ngje, og opbevar den i tilfaelde af, at du far brug
for at sla noget op i den.

For forste ibrugtagning fjernes al emballage og alle maerkater. (Maerkaten med
oplysninger om effekt i bunden af maskinen ma ikke fjernes). Vask delene, se:
‘Pleje og rengaring’.

Hvis stikket eller ledningen er beskadiget, skal Kenwood eller en autoriseret
Kenwood-reparater af sikkerhedsgrunde sta for udskiftningen for at undga
fare.

Drej altid hastighedsveelgeren til ‘O’-position (Off), og tag stikket ud af
stikkontakten for redskaber/tilbehgr seettes pa eller tages af, efter brug og for
rengering.

Hold altid kropsdele, har, smykker og lgstsiddende tgj vaek fra bevaegelige dele
og monteret tilbehar.

Lad aldrig kokkenmaskinen vaere uden opsyn, nar den er i drift.

Brug aldrig en beskadiget maskine. Fa den efterset eller repareret se ‘Service
og kundepleje’.

Stik aldrig fingrene ind i haeangselmekanismen.

Lad aldrig ledningen haenge ned, saledes at et barn kan fa fat i den.

Betjen aldrig kakkenmaskinen med hovedet i haevet position.

Lad aldrig motorenhed, ledning eller stikkontakt komme i kontakt med vand.
Sarg for, at skalen altid er monteret, ndr apparatet anvendes med et
skalredskab.

Brug aldrig uautoriseret tilbeher.

Brug ikke mere end ét udtag (skalredskabsholder og lavhastighedsudtag) ad
gangen.

Overskrid aldrig de maksimale maengder og hastigheder i oversigten over
anbefalet brug.

Na&r der bruges et tilbehar, skal de medfelgende sikkerhedsanvisninger laeses.
Udvis forsigtighed, nér skdlredskaber aftages efter laengere tids brug, da de
kan blive varme.

Veer forsigtig nar du lgfter denne maskine, da den er tung.

Kontroller, at hovedet er 13st fast, og at skal, redskaber, daeksel til kraftudtag
og ledning er fastgjorte, for keakkenmaskinen loftes.

Flyt eller haev ikke kokkenmaskinens hoved med tilbehar pasat, da
kakkenmaskinen kan blive ustabil.

Brug ikke apparatet naer kanten eller placeret ud over bordet, og tryk ikke
hardt pd det pasatte tilbehgr, da dette kan medfare, at enheden bliver ustabil
og veelter. Dette kan resultere i personskade.

Na&r apparatet flyttes, skal der altid laftes i soklen og mikserhovedet. Loft/baer
ikke apparatet i skadlens hadndtag.

Misbrug af maskinen kan fgre til laesioner.

Den korte elledning reducerer risikoen for at blive viklet ind eller snuble.
Forlaengerledninger kan bruges, hvis der udvises forsigtighed.
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® Hyvis der bruges forlaengerledning:
1. Forleengerledningens maerkede elektriske effekt skal vaere mindst den
samme som eller sterre end apparatets.
2. Ledningen skal fares, sa den ikke haenger ud over bordpladen, hvor bgarn
kan traekke i den, eller der kan snubles i den ved et uheld.
3. Forleengerledningen skal veere en jordforbundet 3-tradet ledning.
Apparatets elektriske klassifikation er anfert pd enhedens underside.
® Dette apparat ma ikke anvendes af barn. Opbevar apparatet og ledningen
utilgeengeligt for barn.
® Bogrn bor overvages for at sikre, at de ikke leger med apparatet.
® Apparater kan bruges af personer med reducerede fysiske, sansemaessige
eller mentale evner eller mangel pa erfaring og kendskab, hvis de er blevet
vejledt eller givet instrukser i brugen af apparatet pa en sikker made, og hvis
de forstar de farer, der er involveret.
® Den hgjeste klassificering er baseret pa tilbeharet minihakker/kveern med
storst strembelastning. Andet tilbehgr kan bruge mindre strom.
® Anvend kun apparatet til husholdningsbrug. Kenwood patager sig intet
erstatningsansvar, hvis apparatet ikke anvendes korrekt, eller disse instruktioner
ikke folges.

Kun KVC85

® Brug aldrig steenkskaermen sammen med 3,5 | skalen. Steenkskaarm kun egnet
til brug sammen med 5 | skalen

® Skalredskaber ma ikke saettes pad kekkenmaskinen, nar 3,5 | skalen er stablet i 5
| skalen.

® Til ;eltning af braddej bar kun 5 | skalen bruges.

Kun KVL85

® Brug aldrig staenkskeermen sammen med 5 | skalen. Staenkskaerm kun egnet til
brug sammen med 7 | skalen

® Szt ikke et skalredskab pa kekkenmaskinen, nar 5 | skalen er stablet i 7 |
skalen.

® Til altning af breddej bar kun 7 | skalen bruges.

Stremforbrug (geelder for produkter med datokoden, der starter med 25###
eller derover)
® Med hastighedsveelgeren pa “O”-position
O Skifter automatisk til SLUKKET tilstand efter 20 minutters inaktivitet, og
displayet slukker.
o Stromforbrug i slukket tilstand: <O0,3 W.

For stikket saettes i stikkontakten

® Sgrg for, at el-forsyningens spaending er den samme som den, der er vist pa bunden af
maskinen.
® ADVARSEL: DETTE APPARAT SKAL VARE FORBUNDET TIL JORD.

® Dette apparat overholder EF-forordning 1935/2004 om materialer og genstande, der kommer
i kontakt med levnedsmidler.
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Pleje og renggring

® [nden rengoring skal der altid slukkes for maskinen og stikket skal tages ud af
stikkontakten.

® Der kan ses lidt fedt ved lavhastighedsudtaget @, ndr du bruger det forste
gang. Det er helt normalt - du kan bare terre det af.

Motorenhed, udtagsdaeksler og hoveddaksel

® Aftorres med en fugtig klud og tarres (inklusive fedderne pa undersiden af
maskinen).

® Brug aldrig skuremidler, og kom dem aldrig i vand.

skal

® \Vaskes i handen og terres grundigt eller vaskes i opvaskemaskinen.

® Brug aldrig en stalbarste, staluld eller klor til at rengere din rustfri stalskal med.
Brug eddike til fijernelse af kalk.

® Hold den borte fra varme (komfurer, ovne og mikrobglgeovne).

Redskaber og steenkskserm
® \Vaskes i handen og terres grundigt eller vaskes i opvaskemaskinen.
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Liste over dele
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10 - Easy weigh scales

11 - Bowls

KVC85 Chef KVL85 Chef XL

Forklaring
Udtag til tilbehar

(D Hgjhastighedsudtag
(@ Lavhastighedsudtag
(® Holder til skdlredskaber

Mixer

Daeksel til hgjhastighedsudtag
Mixerhoved

Indikatorlampen for reremaskine klar
Drejeknap til hastighedskontrol
Udlgsningsgreb til mixerhoved
Motorenhed

@EO®LVG

Letvejnings-vaegt

a display

b teend/nulstil-knap
¢ kg/Ib-knap

Skal

Daeksel til lavhastighedsudtag
Hoveddaeksel
K-spade

Piskeris

Dejredskab
Purépisker
Dejskraber
Steenkskaerm

BIGISIGIGISIGISNC)

>

@=[]]
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Sadan bruger du din kekkenmaskine

Brugsdiagrammer og brugsanvisninger
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Vigtigt

® Sgrg for, at der ikke er monteret skalredskaber, eller at der ikke ligger skalredskaber i
skalen, nar du anvender andre udtag.

® Brug ikke piskeriset til tunge blandinger (f.eks. alle ingredienser til en kage eller til at
piske fedtstof og sukker sammen) - du kan beskadige det.

® Overskrid aldrig den angivne maksimumkapacitet - du kan overbelaste maskinen.

® Nar fedtstof og sukker piskes sammen til kageblandinger, skal der altid bruges fedtstof
ved stuetemperatur, eller det skal bladgeres forst.

® Sorg for, at fedderne og arbejdspladsen er rene og tarre, for du anvender produktet.

® Brug ikke purépiskeren til tunge opskrifter som dej eller harde ingredienser, som f.eks.
indeholder frugtsten, ben eller skaller.

1 Tryk grebet til lzft af hovedet ned, og laft mixerhovedet, til det Idses.

2 Péseet skalen, drej med uret for at lase den.

3 Kom de relevante ingredienser op i skalen.

4 Placer det gnskede redskab i holderen. Tryk derpd op, og drej redskabet for at lase det i
position.

5 Saenk mixerhovedet ved at trykke udlgsningsgrebet til hovedet ned og saenke
mixerhovedet, til det l&ses.

6 Seet stikket i kontakten. Start maskinen ved at dreje hastighedskontrollen til den gnskede
indstilling. Brug pulspositionen (P) til korte sted med maksimumshastighed.

7 Efter brug skal du saette hastighedsregulatoren tilbage pa "O” FRA-positionen og trackke
stikket til din kekkenmaskine ud.

8 Udlgs redskabet ved at dreje mod uret for at lase det op fra redskabsholderen og derpa
aftage det.

Vink og tips

® Hyvis K-spaden, piskeriset eller purépiskeren ikke samler ingredienser op fra bunden,
henvises der til afsnittet 'Redskabsjustering’

® Foldefunktionen ‘[’ kan bruges til at folde lette ingredienser ind i tungere blandinger
som f.eks. marengs, mousser, frugtpureer, formkager og souffleer, og til langsomt at
indarbejde mel og frugt i kageblandinger. Kakkenmaskinen vil kare med en konstant,
lav hastighed.

® Brug kolde ingredienser til mardej, medmindre der star andet i din opskrift.

® [or helt at samle ingredienserne skal man ofte stoppe med at mikse og skrabe skalens
sider med dejskraberen.

Vink og tips - K-spade

® Det bedste resultat opnas, hvis der altid anvendes smer og margarine, der har
stuetemperatur, til kager.

® Brug kolde ingredienser til mardej, medmindre der star andet i din opskrift.

Vink og tips - piskeris
® Bedste resultater fas, ndr aaggene har stuetemperatur. For piskning af aeggehvider skal
det sikres, at der ikke er noget fedt eller aaggeblomme pa riset eller skalen.

Vink og tips - purépisker
® Nar fedtstof og sukker piskes sammen til kageblandinger, skal der altid bruges fedtstof
ved stuetemperatur, eller det skal bladgeres forst.
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Vink og tips - dejredskab

® Hyvis du hgrer, at maskinen lyder anstrengt, skal du slukke, fjerne halvdelen af dejen og

tilberede hver halvdel separat.
Gaer

® Torgeer (af typen, der skal opbledes): Heeld det varme vand i skalen. Tilfgj derpa geeren
og sukkeret, og lad det std i omkring 10 minutter, indtil det skummer.

Frisk geer: smuldres i melet..

® Andre geertyper: folg producentens vejledning.
® Kom dejen i en smurt polyethylenpose eller en skal dackket med et viskestykke. Stil den
derefter et lunt sted, indtil den er haevet til dobbelt starrelse.

Diagram over anbefalet brug

(7

(Min.)
Min-1
(Min.=1) =2
Min-Max 1
(Min.-Maks.)

@ KVC8S5 na- KVL85 0\ (Min.)
3,5L SL 5L 7L
@ @ 800 9| 2kg | 2kg | 4kg (Ml\i/lnir.]—_r:/l:;sq 1
inmiy oy »ﬁ 500 g 900 g|900 g| 15 kg (M“i"r!r.‘_}:"jél) 5-10
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(210 9) (420 9)[(280 9)[(560 @)|(Min.-Maks)| *
Min-Max ;
0,35L| 1L O5L 2L (Min.-Maks.) 1%-3
Min-Max
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Min-Max :
@ @ Q> (Min.-Maks.) 117
250g 500g 200g
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ayo (@ _T
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180 ml

X2
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5L (Min.)
Min Maks.
= | x 1,369
Min-1 5
=952¢g
~38°C
760 g Min-1 5
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Opskrifter

Pizzadej

500 g mel

30 g olivenolie

7 g salt

7 g geer

300 ml vand

1  Seet skalen pa kekkenmaskinen.

2  Kom alle ingredienserne op i skalen.

3 Seet drejkrogen pa, og saenk hovedet.

4 Rgr pa minimumshastighed i 1 minut.

5 /£t pé hastighed 1i 4 minutter.

6 Dejen formes til en kugle pa et melstrget bord.

7 Dejen tildaekkes med et fugtigt viskestykke og hviler i 30-40 minutter et lunt sted.
8 Del dejeni 2, og rul den ud til to 15 cm pizzabunde.

9 Laegges over pa en bageplade street med semulje. Toppingen laegges pa, og pizzaen

bages i 10-15 minutter ved 240 °C.

Sveskemarinade
185 g klar flydende honning
25 g blade svesker

25 ml vand

1 Anbring alle ingredienserne i minihakkeren/-kvaernen. Stilles pa kgl natten over.
2  Seet tilbehgret pa kakkenmaskinen.

3 Skift til puls i 6 sekunder.

4 Anvend efter behov.

Bemaerk: Minihakkeren/kvaernen kan kobes separat
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Brug af vejefunktionen

Brugsdiagrammer og brugsanvisninger

Vigtigt

e Saet altid apparatet pa en tor, flad og stabil overflade inden vejning.

® Tryk ikke pa mikseren eller skalen under vejning, da dette vil pavirke veegtens
ngjagtighed.

® Vejefunktionen kan bruges med mikserhovedet i enten ned- eller op-position.

4

Pasaet skalen.

Tryk pa taend/nulstil-knappen, hvorefter displayet blinker ---- efterfulgt af O.

Tryk pa (kg/Ib)-knappen for at vaelge gram eller ounces. Displayet skifter som standard

til kg/g, nar det taendes forste gang.

® [Enheden vejer i intervaller pa 1g, og malene teskefuld/spiseskefuld anbefales til
vejning af sma meengder.

® Tryk én gang pa taend/nulstil-knappen for at nulstille.

Afvej de gnskede ingredienser direkte i skalen.

Timer for sammenlagt tid

Under drift fungerer displayet automatisk som timer for sammenlagt tid.

Timeren teeller op til 30 minutter og afbryder midlertidigt (i op til 30 sekunder), nar
hastighedskontrollen drejes til positionen "O".

Tryk pd ON/ZERO-knappen for at nulstille timeren, nar maskinen kegrer.
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Samling af purépiskeren

Brugsdiagrammer og brugsanvisninger

Vigtigt
® Viskerbladet leveres monteret og skal altid aftages for rengoring.

1

Montér omhyggeligt det fleksible viskerblad pa redskabet ved at saette viskerbladets
bagkant i sprackken og saette den ene side ind i rillen, far enden omhyggeligt haegtes pa
plads. Gentag dette pa& den anden side.
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Pasaetning og brug af din staenkskaerm

Brugsdiagrammer og brugsanvisninger

Vigtigt

® Under blandingen kan ingredienserne haeldes direkte ned i skalen vha. den haengslede
del af staenkskaermen.

® Det er ikke nedvendigt at fjerne staenkskaermen for at skifte tilbehor.

1 Left mixerhovedet til det laser.

2 Seet skalen i fordybningen.

3 Skub staenkskaermen pa undersiden af mixerhovedet, indtil den sidder godt fast. Den
haengslede del skal vaere placeret som vist.

4 |Iseet det gnskede tilbehgr.

5 Saenk mixerhovedet.

6 Aftag steenkskaermen ved at Igfte mixerhovedet og trykke det ned.
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Redskabsjustering

Brugsdiagrammer og brugsanvisninger

Vigtigt

® Redskaberne er indstillet til den korrekte hgjde til den medfalgende skal pa fabrikken
og bor ikke kraeve justering.
Hvis du imidlertid gnsker at justere redskabet, skal du bruge en skruenggle af egnet
starrelse:
TYPE KVC85 =15 mm
TYPE KVL85 =19 mm

1  Traek apparatets stik ud.

2 Heev mixerhovedet, og isaet piskeriset eller K-spaden.

3 Saenk mixerhovedet. Hvis frigangen skal justeres, skal du haesve mixerhovedet og aftage
redskabet. Ideelt set skal piskeris og K-spade naesten rgre bunden af skalen.

4 Brug en egnet skruenggle til at lasne matrikken tilstraekkeligt til kunne justere akslen.
For at seenke redskabet mod bunden af skalen, skal akslen drejes mod uret. For at haeve
redskabet fra bunden af skalen, skal akslen drejes med uret.

5 Speaend matrikken igen.

6 Seet redskabet pa mixeren, og seenk mixerhovedet. (Kontroller positionen, se
ovenstdende oplysninger).

7 Gentag ovenstdende trin efter behov, til redskabet sidder korrekt. Nar dette er gjort, skal
motrikken spaendes fast.

Bemeerk: Viste skruenggle er kun til illustration.

Dejredskab

Dette redskab er indstillet pa fabrikken og bar ikke kraeve justering.
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Pasaetning og aftagning af hoveddaekslet

Brugsdiagrammer og brugsanvisninger

1 Aftag deekslet til lav- og hgjhastighedsudtag.

2 Mens holdeclipsen er trykket ind, laftes hoveddaeskslet og skubbes fremad.

3 Ved pasaetning af alternativt hoveddasksel skal du seette tapperne pa enden af
hovedkappen ind i de to huller pa lavhastighedsudtaget.

4 Mens der trykkes pa holdeclipsen, skal hoveddaekslet trykkes ned pa plads pa
mixerhovedet.

5 Udskift deekslet til lavhastigheds- og hgjhastighedudtag.
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Service og kundepleje

® Hyvis du oplever nogen problemer med betjening af dit apparat, skal du, fer du
anmoder om hjaelp, se afsnittet "fejlsegningsguide” i manualen eller besgge
www.kenwoodworld.com.

® RBemaerk, at dit produkt er daekket af en garanti, som overholder alle lovbestemmelser,
vedrgrende evt. eksisterende garanti- og forbrugerrettigheder i det land, hvor produktet er
blevet kgbt.

® Hyvis dit Kenwood-produkt er defekt, eller du finder nogen fejl, skal du sende det
eller bringe det til et autoriseret KENWOOD-servicecenter. For at finde opdaterede
oplysninger om dit neermeste autoriserede KENWOOD-servicecenter kan du ga til
www.kenwoodworld.com eller webstedet for dit land.

® Designet og udviklet af Kenwood i Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.

VIGTIG INFORMATION ANGAENDE KORREKT BORTSKAFFELSE AF PRODUKTET I
OVERENSSTEMMELSE MED EU-DIREKTIVET OM AFFALD AF ELEKTRISK OG ELEKTRONISK
UDSTYR (WEEE)

Ved afslutningen af dets produktive liv ma produktet ikke bortskaffes som almindeligt affald.
Det bor afleveres pa et specialiseret lokalt genbrugscenter eller til en forhandler, der yder
denne service.
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Fejlsogningsguide

Problem

Arsag

Lasning

Piskeriset eller K-spaden
slar mod bunden af
skalen eller nar ikke
ingredienserne i bunden
af skalen.

Redskab i forkert hgjde,
justering n@dvendig.

Juster hgjden ved hjzelp af en
egnet skruenggle - se afsnittet
"Redskabsjustering”.

Lavhastighedstilbehar
kan ikke fastgeres.

Kontroller, at dit tilbehar er
kompatibelt til brug med
din model.
Vridetilslutningssystem
pakraevet (Model KAX)

Tilbeher skal have KAX-
vridetilslutningssystem for at
passe til udtaget.

Hvis dit eget tilbehgr har
stangtilslutningssystem

, skal du bruge KATOO2ME-
mellemstykket til at tilslutte disse
til vridetilslutningssystemet pa din
kakkenmaskine.

For at fa flere oplysninger kan du
besage
www.kenwoodworld.com/twist

“Indikatorlampen for
rgremaskine klar”
blinker, forste gang
kakkenmaskinens stik
saettes i

Hastighedsregulator ikke i
"O”-positionen.

Mixerhoved i haevet
position eller ikke 13st nede
korrekt.

Kontroller og drej
hastighedsregulatoren til "O”-
positionen.

Kontroller, at kakkenmaskinens
hoved er korrekt last nede.

Kakkenmaskinen
stopper under drift.

Vejedisplay viser
fejlmeddelelse E26 eller
E27.

Overbelastningsbeskyttelse
eller overophedningssystem
aktiveret.

Maksimal kapacitet
overskredet.

Traek stikket ud, og kontroller for
forhindring eller overbelastning.
Drej hastighedsregulatoren til "O”,
og start igen.

Hvis maskinen ikke fungerer, skal
nogle af ingredienserne fjernes

for at reducere belastningen og
derefter startes igen.

Hvis dette stadig ikke lgser
problemet, skal stikket traekkes ud,
og maskinen skal sta i 15 minutter.
Saet stikket i, og genstart.

Hvis maskinen ikke starter igen
efter ovenstdende procedure, skal
du kontakte "Kundeservice” at fa
yderligere rad.

“Indikatorlampen for
regremaskine klar”

er slaet fra, mens
maskinens stik er sat i.

Kokkenmaskinen har staet
med stikket sat i i mere
end 20 minutter uden at
blive betjent og er gaet i
standby-tilstand.

Drej hastighedskontrollen til “min”,
og seet den tilbage pa “O” for at
nulstille maskinen.
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Problem

Arsag

Lesning

Vejefunktion

Displayskaerm fryser pa
[- Gl

Displayskaermen vil fryse
under drift.

Displayet viser negativ
veerdi, da displayet ikke

er "nulstillet”, og enten
ingredienser eller skalen er
blevet fjernet.

Den afvejede maengde er
for lille.

Normal funktion.

Nulstil skaermen, kom de man-
glende ingredienser i, eller seet
skalen pa igen.

Anvend teske og spiseske som
maleenhed for meget sma
maangder.

Vaegten er eendret pa
displayskaermen.

Maskinenheden blev
rykket under betjening.

Seaet altid kakkenmaskinen pa en
ter flade inden vejning.

Flyt ikke kakkenmaskinen under
brug af vejefunktio-nen.

Nulstil displayet for de naeste
ingredienser afvejes.

Displayskaerm slukket

Kakkenmaskinens stik ikke
isat.

Displayskaermen slukker
automatisk, hvis den
samme vaegt vises efter 5
minutter.

Saet apparatets stik i.

Tryk pd ON/ZERO-knappen én
gang, sa displaysksermen teendes.

Display viser [O - Ld]

Vejefunktion overbelastet

For stor belastning af
kakkenmaskine.

Overskrid ikke den maksimale
vejekapacitet pa 6 kg.

Udsaet ikke motorenheden for stor
belastning, da dette kan beskadige

vejesensoren.
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Viktig sdkerhetsinformation

La&s bruksanvisningen noggrant och spara den for framtida bruk.

Avlagsna allt emballage och alla etiketter fore forsta anvandning (etiketten
med markdata pd maskinens bas ska inte tas bort). Diska delarna, se: "Skotsel
och rengéring”.

Om kontakten eller sladden ar skadad maste den av s&kerhetsskal bytas ut av
Kenwood eller av en auktoriserad Kenwood-reparatdr fér att undvika fara.
Stall alltid hastighetsreglaget i Idage Av "O” och dra ur sladden innan du
monterar eller avldgsnar verktyg/tilloehor, efter anvandning och fore rengdring.
Hall alltid kroppsdelar, har, smycken och 16sa kladesplagg borta fran rorliga
delar och monterade tillbehor.

Ladmna aldrig kdksmaskinen utan uppsikt nar den anvands.

Anvand aldrig en skadad maskin. Ld&mna den for kontroll eller reparation: se
‘Service och kundtjanst’.

Stoppa aldrig in fingrarna i gdngjéarnsmekanismen.

Lat aldrig natkabeln hanga ned sd att ett barn kan ta tag i den.

Anvand aldrig kdksmaskinen med huvudet i uppfalld position.

Lat aldrig motordelen, kabeln eller stickproppen bli vata.

Se till att skalen alltid &r monterad da du anvénder maskinen med ett
skalverktyg.

Anvand aldrig ett icke godkant tilloehor.

Anvand inte mer an ett uttag (sockel for skalverktyg eller
laghastighetsuttaget) samtidigt.

Overskrid aldrig maxkapaciteten och -hastigheterna som star i det
rekommenderade anvandningsschemat.

Innan du anvéander ett verktyg maste du lasa sakerhetsinstruktionerna som
hor till.

Var forsiktig nér du tar bort skalverktygen efter 1dngvarig anvandning eftersom
de kan bli heta.

Var forsiktig nar du lyfter apparaten eftersom den ar tung

Se till att huvudet &r 1&st och att skalen, redskapen, uttagslocket och sladden
sitter fast innan du lyfter den.

Flytta inte apparaten och fall inte upp mixerhuvudet nar ett tillbehor &r
monterat eftersom kdksmaskinen blir instabil.

Anvand inte apparaten néra kanten eller sé att den hanger éver arbetsytan och
anvand inte kraft pa ett tillbehodr nar det &r monterat eftersom detta kan leda
till att enheten blir instabil och tippar dver, vilket kan resultera i personskada.
Na&r du flyttar pa apparaten ska du alltid bara den genom att halla i basdelen
och mixerhuvudet. Lyft inte och bar inte apparaten genom att halla i
skalhandtaget.

Om apparaten anvands pa fel satt kan det orsaka personskador.

Den korta elsladden anvands fér att minska risken for att man trasslar in sig
eller snubblar.

Skarvsladdar kan anvandas om man iakttar férsiktighet.
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® Om en skarvsladd anvands:

1. Forlangningssladdens elektriska markdata ska vara minst samma eller stérre
an apparatens elektriska markdata.

2. Sladden ska arrangeras pa sa satt att den inte hadnger ner éver
arbetsbankens eller bordets kant dar barn kan kommma at att dra i den eller
oavsiktligt snubbla &ver den.

3. Skarvsladden ska vara jordad (med tre ledare). Elektriska markdata for
apparaten finner du pa enhetens undersida.

® Denna apparat ska inte anvéandas av barn. Hall apparaten och sladden utom
rackhall for barn.

® Barn far inte lov att leka med apparaten. L&mna dem inte ensamma med den.

® Apparaten kan anvandas av personer med begransad fysisk eller mental
formaga eller begréansad kénsel eller med bristande erfarenhet eller kunskap,
om de évervakas eller far instruktioner om hur den ska anvandas pa sékert
satt och forstar de medféljande riskerna.

® Maximala markdata &r baserade pa tillbehdret minihackare/kvarn som ger
storst belastning. Andra tillbehdr kan dra mindre strém.

® Anvand apparaten endast for avsett andamal i hemmet. Kenwood franséager
sig allt ansvar om apparaten anvands pa felaktigt satt eller om dessa
instruktioner inte foljs.

Endast KVC85

® Anvand aldrig stankskyddet med 3,5-litersskalen. Stankskyddet passar endast
till 5-litersskalen.

® Montera inte nagot skalverktyg pa stativmixern nar 3,5-litersskalen ar staplad i
5-litersskalen.

® Anvand endast 5-litersskalen vid knddning av broddeg.

Endast KVL85

® Anvand aldrig stankskyddet med 5-litersskalen. Stankskyddet passar endast till
7-litersskalen.

® Montera inte nagot skalverktyg pa stativmixern nar 5-litersskalen &r staplad i
7-litersskalen.

® Anvand endast 7-litersskalen vid knadning av broddeg.

Elférbrukning (géller produkter med datumkod som bérjar pa 25### eller
hégre)
® Med hastighetsreglage i lage “O”
o Vaxlar automatiskt till AV-lage inom 20 minuter efter inaktivitet och
skarmen stangs av.
o Effekt vid AV-lage: <0,3 W.

Innan du satter i kontakten

® Kontrollera att din eltyp & samma som anges pa apparatens undersida.
® VARNING! HUSHALLSAPPARATEN MASTE VARA JORDAD!

® Den har apparaten uppfyller EG férordning 1935/2004 om material och produkter avsedda att
komma i kontakt med livsmedel.
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Skoétsel och rengdring

® Stang alltid av maskinen och dra ut kontakten innan du goér ren den.
® Lite fett kan synas vid l&ghastighetsuttaget @ forsta gdngen du anvander det.
Detta ar normalt - torka bara bort det.

Stromenhet, uttagslock och huvudkapa

® Torka av med en fuktig trasa och handdukstorka torrt (inklusive fotterna pa
undersidan av maskinen).

® Anvand aldrig putsmedel och doppa aldrig i vatten.

skal

® Diska for hand och handdukstorka sedan ordentligt eller diska i diskmaskin.

® Anvand aldrig stalborste, stalull eller blekmedel vid rengdring av den rostfria
skalen. Kalkavlagringar kan avlédgsnas med é&ttika.

® Hall borta fran varme (spishall, ugn, microvagsugn).

Verktyg & stankskydd
® Diska for hand och handdukstorka sedan ordentligt eller diska i diskmaskin.
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10 - Easy weigh scales

11 - Bowls

KVC85 Chef KVL85 Chef XL

Foérklaring till bilder
Uttag for tilloehor

(D Hoghastighetsuttag
(@ Laghastighetsuttag
(® Skaluttag

Mixer

Lock till hdghastighetsuttaget
Blandarhuvud

Blandarens indikatorlampa ar redo
Hastighetsreglage

Lasspak for huvud

Motordel

@EO®LVG

Easyweigh-vagar

a display

b On/Zero-knapp
¢ kg/lb-knapp

Skal

Lock till ldghastighetsuttaget
Lock fér mixerhuvud
K-spade

Visp

Degkrok

Smetvisp
Degskrapa
Stankskydd
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Anvanda kéksmaskinen

Anvandningsdiagram och bruksanvisning
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Viktigt

® Se till att inga skalverktyg &r monterade eller forvaras i skalen dé du anvander andra
uttag.

® Anvand inte vispen for tjocka blandningar (t.ex. kakmixer eller da du blandar smdr och
socker) - du kan skada den.

e Overskrid aldrig angiven maximal kapacitet och hastighet - apparaten kan bli
Overlastad.

® D43 du vispar fett och socker fér kaksmet ska du alltid 1ata fettet bli rumsvarmt eller
mjukna det forst.

® Se till att fotter och arbetsyta ar rena och torra innan du anvander produkten.

® Anvand inte graddvispen med tunga recept som deg eller harda ingredienser, till
exempel de som innehaller fruktkarnor, ben eller skal.

1 Tryck ner lasspaken och lyft blandarhuvudet tills det laser pa plats.

2 Montera skalen och vrid medurs for att 1asa den.

3 Tillsatt relevanta ingredienser i skalen som ska blandas.

4 Placera dnskat verktyg i uttaget. Tryck det upp och vrid tills det |aser pa plats.

5 Sank blandarhuvudet genom att trycka ner lasspaken och sénka blandarhuvudet tills det
laser fast.

6 Satt i kontakten i eluttaget.. Starta apparaten genom att vrida pa hastighetsreglaget till
dnskad hastighetsinstalining. Anvand pulslaget (P) fér korta intervaller pd maxhastighet.

7 Efter anvandning. Vrid tillbaka hastighetsreglaget till lage "O” (AV) och dra ur
kéksmaskinens stickkontakt.

8 Lossa verktyget genom att vrida moturs for att 1dsa upp det fran uttaget och ta sedan av
det.

Tips och idéer

® Om K-spaden, vispen eller smetvispen inte plockar upp ingredienser fran botten av
skalen, se avsnittet "Justering av verktyg”.

® Vandafunktionen ‘/’ kan anvandas for att vanda ner latta igrendienser i tyngre
blandningar sdsom maranger, mousser, graddefterratter, latta sockerkakssmetar och
suffléer, och for att langsamt réra ner mjol och frukt i tartblandningar. Mixern gar pa
konstant sakta hastighet.

® Stoppa mixandet ofta och anvand en degskrapa for att skrapa ner ingredienserna fran
bunkens kanter.

o (Oka hastigheten gradvis fér att undvika att ingredienser stanker ut.

Tips och idéer - K-spade
® Anvand alltid rumsvarmt smor eller margarin da du bakar mjuka kakor foér basta resultat.
® Anvand kalla ingredienser for smdrdeg/pajdeg om inte receptet anger nadgot annat.

Tips och idéer - Visp
® B4st resultat uppnds da daggen ar rumsvarma. Innan du borjar vispa dggvitorna ska du
kontrollera att visp och skal &r fria fran fett och &ggula.

Tips och idéer - Smetvisp
® Da du vispar fett och socker for kaksmet ska du alltid 1ata fettet bli rumsvarmt eller
mjukna det forst.
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Tips och idéer - Degkrok

® Om du hor att apparaten later anstréangd, sla av den, avlagsna hélften av degen och kor

halfterna var for sig.
Jast

® Torrjast (den typ som kraver aterfuktning): hall det varma vattnet i skalen. Tillsatt sedan

jasten och sockret och 13t std i cirka 10 minuter tills dessa 16sts upp.
Farsk jast: smula ner jasten i mjolet.
® Andra typer av jast: folj tillverkarens anvisningar.

® Placera degen i en smdrad polyetenpase eller i en skal tackt med en kokshandduk. Stall

den sedan pa en varm plats och at j&sa till dubbel storlek.

Diagram 6éver anvandning

(7

C)

(Minuter)

Min-1

1-2

Min-Max

%

C)

KvCss KVL85 (Minuter)
3,5L 5L 5L 7L
Tkg | 2kg | 2kg | 3kg | Min-Max 5-10
@ @ 800g| 2kg | 2kg | 4 kg | Min-Max ]
- _
J]_j, Ei 500 g|900 g|900 g| 1,5 kg | Min-Max 5-10
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[o]

C)

(MAX) (? \ .
KVC85 KVL85 (Minuter)
3.5L 5L 5L 7L
6 12 8 16 o -
(210 9)|(420 o)|(280 o)|(560 oy| MINTMex | T2
035L| 1L |05L | 2L |Min-Max| 1%4-3
620 g | 930 g | 620 g | 930 g| Min-Max 4-6
H D |
250g 500g 200g
‘@ Q) Max 1-1%

180 ml X2

(7

C]

(Minuter)
Min-1 5
Min-1 5
1-2 4-5




Recept

Pizzadeg
500 g mjol
30 g olivolja
7 g salt

7 g jast

300 ml vatten

Montera skalen pa kdoksmaskinen.

Tillsatt alla ingredienser.

Satt i degkroken och sank ner huvudet.

Mixa pa minhastighet i T minut.

Knada pa hastighet 1i 4 minuter.

Forma degen till en boll pd en mjolad arbetsyta.

Tack 6ver degen med en fuktig kdkshandduk och 1at den vila i 30-40 minuter pa en varm
plats.

Dela i tva delar och kavla ut till tva 15 cm pizzabottnar.

9 Overfér till en bakplat tackt med mannagryn. Lédgg pa topping pa pizzan och baka i
10-15 minuter vid 240°C.

~NO O A WN

¢4}

Marinad med katrinplommon

185 g genomskinlig rinnande honung
25 g mjuka katrinplommon

25 ml vatten

Tillsatt alla ingredienserna i minihackaren/kvarnen. Stall i kylskapet ¢ver natten.
Montera tillbehdret pd kdksmaskinen.

Stall in pd puls i sex sekunder.

Anvand enligt recept.

W

Obs! Minihackare/kvarn finns att kdpa separat.
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Anvanda viktfunktionen

Anvandningsdiagram och bruksanvisning

Viktigt
® Placera alltid apparaten pa en torr, platt och stabil yta innan du anvander vagen.
® Tryck inte pa mixern eller skdlen medan viktfunktionen anvands eftersom det paverkar
vagens precision.
® Viktfunktionen kan anvdndas med mixerhuvudet i antingen nedsankt eller upphojt
lage.
1 Montera skalen.
2 Tryck pd On/Zero-knappen sa att displayen blinkar ---- och sedan
visar O.
3 Tryck pa kg/lb-knappen for att valja antingen gram eller uns. Displayen ar som standard
installd pa kg/g da du slar pa den.
® [Enheten véger i steg om 1g och anvandning av teskeds-/matskedsmatt
rekommenderas vid vagning av sma mangder.
® Tryck pa on/zero-knappen en gang for att nollstalla.
4 V&g de ingredienser du behoéver direkt i skalen.

Upprakningstimer

Under bearbetningen fungerar displayen automatiskt som en upprakningstimer.
Timern raknar upp till 30 minuter och pausar (i upp till 30 sekunder) da
hastighetsreglaget vrids till "O”-1aget.

For att aterstélla timern till noll nar apparaten kérs trycker du pa ON/ZERO-knappen.
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Montera smetvispen

Anvandningsdiagram och bruksanvisning

Viktigt
® Ta alltid av det flexibla skrapbladet fran verktyget innan det rengors.

Montera férsiktigt det flexibla skrapbladet pa verktyget genom att placera basen i

1
hacket. Montera ena sidan i sparet innan du férsiktigt hakar fast kanten. Upprepa pa

andra sidan.
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Montera och anvand stankskyddet

Anvandningsdiagram och bruksanvisning

Viktigt

® Under bearbetningen kan ingredienser tillsdttas genom den gangjarnsférsedda delen
av stankskyddet.

® Stankskyddet behover inte tas bort for byte av verktyg.

1 Fall upp blandarhuvudet tills den gar i laslage.

2 Satt skdlen pa basen.

3 Tryck fast stdnkskyddet pa undersidan av blandarhuvudet sd det kommer pa plats
ordentligt. Gangjarnsdelen ska sitta som visas pa bilden.

4 Forin 6dnskat verktyg.

5 Sank blandarhuvudet.

6 Ta bort stankskyddet genom att hoja blandarhuvudet och trycka ner det.
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Justering av verktyg

Anvandningsdiagram och bruksanvisning

Viktigt

Verktygen &r installda till ratt hojd for skalen i fabriken och ska inte behdva justeras.
Men skulle du vilja anpassa verktygen behdver du en skruvnyckel i lamplig storlek.

TYPE KVC85 =15 mm
TYPE KVL85 =19 mm

Dra ur apparatens stickkontakt.

2 Fall upp blandarhuvudet och montera vispen eller spaden.

3 Sank blandarhuvudet. Om avstandet behdver justeras féller du upp blandarhuvudet och
tar av redskapet. Vispen och k-spaden ska néstan vidrora botten av skalen.

4 Anvand en lamplig skruvnyckel for att lossa muttern sd att axeln kan justeras. Minska
verktygets avstand till skdlens botten genom att vrida axeln moturs. Oka verktygets
avstand till skadlens botten genom att vrida axeln medurs.

5 Dra at muttern igen.

6 Montera verktyget pa blandaren och fall ner blandarhuvudet. (Kontrollera positionen
enligt instruktionerna ovan.)

7 Upprepa vid behov ovanstdende steg tills verktyget ar korrekt installt. Nar justeringen &r
klar dra &t muttern ordentligt.

Obs: Skruvnyckel visas endast i illustrationssyfte.

Degkrok

Verktyget ar stallt in i fabriken och behover inte justeras.
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Montera och avlagsna mixerhuvudets lock

Anvandningsdiagram och bruksanvisning

1 Taav locken for lag- och hoéghastighetsuttagen.

2 Tryck in fasthallningskldmman och lyft upp mixerhuvudets lock och skjut det framat.

3 For att montera ett alternativt lock pa mixerhuvudet satter du i lockets piggar i de tva
halen i laghastighetsuttaget.

4 Medan du pressar in fasthallningsklamman trycker du locket pa plats pd mixerhuvudet.

5 Satt tillbaka locken pé 1dg- och hoghastighetsuttagen.
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Service och kundtjanst

® Om du far problem med att anvéanda apparaten ber vi dig att l&dsa avsnittet om
"Problemsdkningsguide” i bruksanvisningen eller pa www.kenwoodworld.com innan du
ringer kundtjanst.

® Produkten omfattas av en garanti som efterféljer alla lagstadgade bestammelser vad galler
garanti och konsumentrattigheter i inkdpslandet.

® Om din Kenwood-produkt inte fungerar som den ska eller om du upptacker fel
ber vi dig att Idmna eller skicka in den till ett godkant KENWOOD-servicecenter.
For aktuell information om narmaste godkanda KENWOOD-servicecenter besdk
www.kenwoodworld.com eller Kenwoods webbplats for ditt land.

® Konstruerad och utvecklad av Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.

VIKTIG INFORMATION OM HUR PRODUKTEN SKALL KASSERAS | ENLIGHET MED
EUROPEISKA DIREKTIV OM AVFALL SOM UTGORS AV ELLER INNEHALLER ELEKTRISK
OCH ELEKTRONISK UTRUSTNING (WEEE)

N&r produktens livslangd &r dver far den inte sléngas i hushallssoporna. Den kan dverldamnas till
lokala myndigheters avfallssorteringscentraler eller till en aterférséaljare som ger denna service.
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Problemsékningsguide

Problem

Orsak

Lésning

Vispen eller k-spaden
slar emot botten pa
skalen eller nér inte
ingredienserna i botten.

Verktyget har fel hojd och
behdver justeras.

Justera hdjden med hjalp av en
ldamplig skruvnyckel.

Tillbehor gar inte
att montera pa
|dghastighetsuttaget.

Kontrollera att ditt

tillbehérar kompatibelt
med din (modell KAX)

Tillbehoret maste ha KAX twist-
anslutning for att passa i
uttaget.

Om dina egna tillbehor har bar-
anslutning maste du anvanda
KATOO2ME fér att kunna montera
dem pa kdksmaskinens twist-
anslutning.

Mer information hittar du pa
www.kenwoodworld.com/twist

“Blandarens
indikatorlampa” blinkar
nar kdksmaskinen forst
slds pa.

Hastighetsreglaget starinte
i lage "O”.

Blandarhuvudet &r uppfalld
eller &ar inte Iast i nedfalld
position.

Kontrollera och vrid
hastighetsreglaget till lage "O”.

Kontrollera att k&ksmaskinens
huvud &r ordentligt last.

Koksapparaten stoppar
under anvandning.

Vagdisplayen visar
felmeddelande E26 eller
E27.

Skyddssystemet mot
Overbelastning eller
Overhettning ar aktiverat.
Maximal kapacitet har
overskridits.

Dra ur stickkontakten och
kontrollera om nagot blockerar
maskinen eller om den ar
Overbelastad.

Vrid hastighetsreglaget till “O”.
Om maskinen inte startar ta bort
en del ingredienser for att minska
belastningen och starta igen.

Ar problemet fortfarande inte

|6st. Ta ur stickkontakten och lat
maskinen vila i 15 minuter. Koppla in
och starta om.

Om kdéksmaskinen fortfarande inte
startar efter ovanstaende procedur
kontakta "kundtjanst” for hjalp.

“Blandarens
indikatorlampa” ska inte
lysa nar maskinen &ar
inkopplad.

Kéksmaskinen har lamnats
paslagen i dver 20 minuter
utan att anvandas och har
gatt in i standby-lage.

Vrid hastighetsreglaget till
“min”och sedan tillbaka till "O” foér
att aterstalla maskinen.
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Problem Orsak Lésning
Vagningsfunktion
Displayen fryser i laget | Displayen laser sig under Normal drift.

[----]

anvandning.

Displayen visar en
minusavlasning darfor att
den inte har blivit nollstalld
och antingen ingredienser
eller skalen har avlagsnats.
Den uppvagda kvantiteten
ar for liten.

Du kan antingen nollstélla
displayen eller ersatta de
ingredienser som saknas eller
montera fast skalen igen.

Anvand teskeds- och
matskedsmatt for mycket sma
kvantiteter.

Vikten andras pa
displayen.

Drivningsenheten flyttades
under vagningen.

Placera alltid koksapparaten pa en
torr, plan yta fére vagning.

Flytta inte pa koksapparaten
medan du anvander vagfunktionen.
Nollstall displayen innan du vager
nasta ingrediens.

Displayen ar avstangd

Koksapparaten har
kopplats ur.

Displayen stangs av
automatiskt om samma
viktavlasning visas efter 5
minuter.

Satt i kontakten.

Tryck p& knappen PA/NOLL en
gang och displayen tands.

Displayen visar
[O-Ld]

Vagningsfunktionen
odverbelastad

For stor tyngd har lagts pa
kdksapparaten.

Overskrid inte maximal vagnings-
kapacitet pa 6 kg

Utsatt inte kdksapparaten for for
stor tyngd eftersom det kan skada
vagens sensor.
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Viktig sikkerhetsinformasjon

Les n@ye gjennom denne bruksanvisningen og ta vare pa den slik at du kan sla
opp i den senere.

Fjern all emballasje og eventuelle etiketter far bruk for farste gang.
(Merkeetiketten pa undersiden av maskinen skal ikke fjernes). Vask delene,

se: Stell og rengjoring’.

Hvis st@pselet eller ledningen er skadet, ma de av sikkerhetshensyn skiftes ut
av Kenwood eller et godkjent Kenwood-verksted for & unnga ulykker.

Vri alltid hastighetskontrollen til 'O’ av posisjon og trekk ut stepselet for
montering eller fierning av verktey/vedlegg, etter bruk og fer rengjering.

Hold alltid kroppsdeler, hadr og smykker og lgse kleer unna bevegelige deler og
pamonterte tilbeheor.

Du ma aldri la kjskkenmaskinen vaere uten oppsyn mens den er i drift.

Bruk aldri en skadet maskin. Sgrg for at den blir undersgkt og reparert, se
‘Service og kundetjeneste’.

Sett aldri fingrene i hengselmekanismen.

Ikke la ledningen henge ned slik at et barn kan fa tak i den.

Du ma aldri kjore kjskkenmaskinen med hodet i hevet stilling.

Ikke la stramdelen, ledingen eller stgpselet bli vate.

Sorg for at bollen alltid er montert nar du bruker apparatet nar du bruker et
bolleverktay.

Bruk aldri et redskap som ikke er godkjent.

Ikke bruk mer enn ett uttak (sokkel for bolleredskap og Slow speed-uttak) om
gangen.

Du ma aldri overstige maksimale mengder og hastigheter oppgitt i tabell for
anbefalt bruk.

Nar du bruker tilbeher ma du alltid ferst lese sikkerhetsreglene som falger
med.

Veer forsiktig nar du tar av bolleredskaper etter langvarig bruk - de kan vaere
varme.

Veer forsiktig nar du lgfter det tunge apparatet.

Sorg for at mikserhodet er last og at bollen, redskapen, uttaksdekselet og
ledningen er sikret fogr du lafter.

Ikke flytt eller hev mikserhodet mens tilbehgr er satt pd, dette kan gjore
kigkkenmaskinen ustabil.

Apparatet ma Ikke brukes naer benkekanten eller hengende over arbeidsflaten.
Ikke bruk stor kraft pa tilbehesr som sitter pa. Dette kan fore til at apparatet blir
ustabilt og velter, noe som kan forarsake skade.

Ved flytting av apparatet ma du alltid holde i sokkelen og mikserhodet. Du ma
ikke Iofte eller baere apparatet etter bollehandtaket.

Feil bruk av maskinen kan forarsake personskader.

Den korte stremforsyningsledningen brukes for & redusere faren for & vikles inn
eller snuble.

Skjeteledninger kan brukes med forsiktighet.
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® Hyvis skjgteledning brukes:
1. Den merkede elektriske spenningen pa skjsteledningen bar vaere minst den
samme som eller hgyere enn apparatets elektriske spenning.
2. Ledningen ma legges slik at den ikke henger utover benken eller bordet
hvor barn kan trekke i den eller snuble over den.
3. Skjoteledningen ma veere jordet. Den elektriske ytelsen til apparatet er
oppfart pd undersiden av enheten.
® Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Hold apparatet og den tilhgrende
ledningen utenfor barns rekkevidde.
® Barn ma ha tilsyn for & sikre at de ikke leker med apparatet.
® Apparater kan brukes av personer med reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller som mangler erfaring eller kunnskap, hvis de har fatt
tilsyn eller veiledning om trygg bruk av apparatet og de forstar farene det
innebeerer.
® Maks. hastighet avhenger av minikutter/kverntilbehgret. Det er dette som
trekker mest kraft - andre tilbehgr kan trekke mindre kraft.
® Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk. Kenwood frasier seg
ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller dersom apparatet ikke er brukt i henhold
til denne bruksanvisningen.

Kun KVC85

® Bruk aldri skvettskjermen med bollen pa 3,5 liter. Skvettskjermen er bare
beregnet for bruk med bollen pa 5 liter

® Du ma ikke feste et bolleredskap til bordmikseren nar bollen pa 3 liter star oppi
bollen pa 5 liter.

® Til elting av breddeig ma bare bollen pa 5 liter brukes.

Kun KVL85

® Bruk aldri skvettskjermen med bol-len pa 5 liter. Skvettskjermen er bare
beregnet for bruk med bollen pa 7 liter

® Du ma ikke feste et bolleredskap til bordmikseren nar bollen pa 5 liter star oppi
bollen pa 7 liter.

® Til elting av breddeig ma bare bollen pad 7 liter brukes.

Stremforbruk (Gjelder produkter med datokode som starter 25### eller
hoyere)
® Med Hastighetskontroll i “O”-stilling
O Bytter automatisk til Off-modus innen 20 minutter etter inaktivitet, og
skjermen slas av.
o OFF-modus strgm: <O.3W.

For du setter i stopselet

® Forsikre deg om at nettspenningen stemmer overens med det som star pa undersiden av
apparatet.

® ADVARSEL: DETTE APPARATET MA V/ERE JORDET.

® Dette apparatet overholder EU-forordning 1935/2004 om materialer og gjenstander som er
bestemt & komme i kontakt med naeringsmidler.
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Stell og rengjering

® Sl3 alltid av maskinen og trekk ut stgpselet far rengjoring.
® Lijtt fett kan vises ved utlepet med lav hastighet @ ndr du bruker den forste
gang. Dette er normalt - bare terk det av.

Stremenhet, uttaksdeksler og toppdeksel

® Tork over med en fuktig klut og terk (inkludert fattene pa undersiden av
maskin).

® Bruk aldri slipemidler eller legg i vann.

Bolle

® Vask for hand og terk grundig, eller vask i oppvaskmaskin.

® Bruk aldri stalbarste, stalull eller klorin til & rengjore bollen av rustfritt stal. Bruk
eddik til & fijerne kalkavleiringer.

® Hold unna sterk varme (komfyrplater, ovner, mikrobglgeovner).

Redskapene og sprutdekselet
® Vask for hand og terk grundig, eller vask i oppvaskmaskin.
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Deleliste
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10 - Easy weigh scales

11 - Bowls

KVC85 Chef KVL85 Chef XL

Deler
Tilbehgruttak

(D Hoyhastighetsuttak
(@ Lavhastighetsuttak
(® Redskapskontakt til bolle

Mikser

Deksel til hayhastighetsuttak
Mikserhode

Indikatorlampe for mikser klar
Hastighetshjul

Utlgserspak for hode
Motorenhet

@EO®LVG

Easyweigh-vekt
a displayskjerm
b On/Zero-knapp
¢ kg/lb-knapp
Bolle

Deksel til lavhastighetsuttak
Hodedeksel
K-spade

Visp

Deigredska
Hvitreringsspade
Slikkepott
Skvettskjerm

BIGISIGICIOIGISIC)

>

@=[]]
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Hvordan bruke kjgkkenmaskinen din

Bruksdiagram og brukerinstruksjoner
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Viktig

® Sgrg for at ingen bolleverktay er montert eller oppbevart i bollen nér du bruker andre
uttak.

® |kke bruk vispen til tunge blandinger (feks. alt-i-ett-kaker eller kremfett og sukker) -
du kan odelegge den.

® Overskrid aldri maks. kapasitet som er oppgitt - da kan du overbelaste maskinen.

® Ved visping av smer og sukker til kakeblandinger, la alltid smeret fa romtemperatur
forst.

® Sorg for at fottene og arbeidsflaten er rene og terre for du bruker produktet.

o |kke bruk flgtevispen med tunge oppskrifter som deig eller harde ingredienser, for
eksempel de som inneholder fruktsteiner, bein eller skall.

1 Skyv hodeheverspaken ned og hev mikserhodet til det I&ser pa plass.

2 Sett pa bollen, vri med klokken for & lase den pa plass.

3 Tilsett de relevante ingrediensene i bollen som skal blandes.

4 Plasser redskapet du vil bruke i kontakten. Sa skyver du redskapet opp og vrir det slik at
det lases pa plass.

5 Senk mikserhodet ved a skyve hodeutlgserspaken ned og senke mikserhodet til det Idses
pa plass.

6 Koble til stremforsyningen. Start maskinen ved a vri hastighetshjulet til gnsket hastighet.
Bruk pulsering (P) for korte stot pa maksimal hastighet.

7 Etter bruk stiller du hastighetskontrollen tilbake til «O» (av) og trekker ut stgpselet til
kjgkkenmaskinen.

8 Los ut redskapet ved & vri medsols for a frigjore det fra redskapskontakten, og ta det av.

Hint og tips

® Hvis K-vispen, visp eller kremvisper ikke plukker opp ingrediensene fra bunnen av bollen,
se avsnittet 'Verkteyjustering'.

® \endefunksjonen ‘f’ kan brukes til & vende lette ingredienser inn i tyngre blandinger, for
eksempel til marengs, mousse, fruktdesserter og suffleer, og til & blande mel og frukt
sakte inn i kakergre. Mikseren kjgrer i en konstant, lav hastighet.

® Stopp maskinen iblant for & skrape ned bollen med slikkepotten for & blande
ingrediensene godt.

® Ok hastigheten gradvis for & unnga spruting fra bollen.

Hint og tips - K-Beater
® [or best resultat, bruk alltid romtemperert smar og margarin nar du lager kaker.
® Bruk kalde ingredienser til kaker hvis ikke oppskriften sier noe annet.

Hint og tips - Visp

® Best resultat oppnas ndr eggene har romtemperatur.
For visping av eggehviter, pass pa at det ikke er noe fett eller eggeplommer pa vispen
eller i bollen.

Hint og tips - Kremflatevisp
® \/ed visping av smar og sukker til kakeblandinger, la alltid smeret fa romtemperatur forst.
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Hint og tips - Deigredskap
® Hyvis du hgrer at maskinen sliter, sla den av, fiern halvparten av deigen og elt hver halvdel
for seg.

Gjeer

® Toarrgjeer (typen som skal blandes med vasske): hell det lunkne vannet i bollen. Tilsett
gjeer og sukker og la sta ca. 10 min. til det skummer.

® Fersk gjeer: smuldre inn | melet.

® Andre typer gjaer: folg instruksjonene fra produsenten.

® | egg deigen i en smurt polyetylenpose eller en bolle dekket med et kjskkenhandkle. La
deretter deigen sta pa et varmt sted til den heves til dobbel starrelse.

Bruksdiagram

(E\Z) 0\ (S_D)

Min-1
(Min-1D

Min-Max
(Min-Maks)

@7 "\'9;’ (7 (SE,

KVC85 KVL85
3,5L 5L SL 7L

Min-Max
Tka | 2kg | 2ka | 3kg [y o] 510

Min-Max
@ @ 800g| 2kg | 2kg | 4kg (Min-Maks) ]

g Min-Max
o @ @ 500 g{900 9900 g 15 kg | \uTIE | 5410
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Oppskrifter

Pizzadeig
500 g mel

30 g olivenolje
79 salt

7 g gjeer

300 ml vann

Sett bollen pa kjgkkenmaskinen.

Leggi alle ingrediensene.

Monter deigkroken og senk hodet.

Bland pa& minimum hastighet i T minutt.

Elt pad hastighet 1i 4 minutter.

Form deigen til en ball pa en arbeidsflate stradd med mel.

Dekk deigen med et fuktig kjskkenhandkle og la den hvile i 30-40 minutter pa et lunt
sted.

Del i 2 og kjevle ut til to 15 cm pizzabunner.

9 Overfor til et stekebrett stradd med semulegryn. Pynt/topp pizzaen din og stek i 10-15
minutter pa 240 °C.

~NO O A WN

¢4}

Sviskemarinade
185 g klar, rennende honning
25 g myke svisker

25 ml vann

1 Legg alle ingrediensene i minikutter/kvern. Settes i kjgleskap over natten.
2 Fest tilbehoret til kjigkkenmaskinen.

3 Bytt til pulsering i 6 sekunder.

4 Brukes etter gnske.

Merk: Utstyr til Minihakker/kvern kan kjgpes separat.
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Slik bruker du veiefunksjonen

Bruksdiagram og brukerinstruksjoner

Viktig

e Sectt alltid apparatet pa et tort, flatt og stabilt underlag for veiing.

® Du ma ikke bruke kraft pa kjokkenmaskinen eller bollen mens du veier - dette vil
pavirke ngyaktigheten til vekten.

® \eiefunksjonen kan brukes med mikserhodet i enten hevet eller senket posisjon.

1  Sett pa bollen.

2 Trykk pa on/zero-knappen. Displayskjermen blinker ---- etterfulgt av O.

3 Trykk pa (kg/lb)-knappen for & velge gram eller unser. Som standard viser displayet kg/g
nar det slas pa.
® [Enheten veier i trinn pa 19, og teskje/spiseskje-mal anbefales for veiing av sma

mengder.

® [or & nullstille, trykker du pa on/zero-knappen én gang.

4 \ei ingrediensene rett i bollen.

Tidtakerur

® Under drift vil displayskjermen automatisk fungere som et tidtakerur.

® Tidsuret teller opp til 30 minutter og tar en pause (i opptil 30 sekunder) nar
hastighetshjulet stilles pa 'O".

® [or & nullstille tidsuret nar maskinen kjerer, trykker du pd ON/ZERO-knappen.
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For a sette sammen flgtevispen

Bruksdiagram og brukerinstruksjoner

Viktig
® Viskerbladet leveres ferdig montert og ma alltid tas av fer rengjering.

1 Sett det fleksible viskerbladet forsiktig pa redskapet ved & sette viskerbladets base inn
i fordypningen og sa sette én side inn i sporet far du forsiktig kroker enden pa plass.
Gjenta pa den andre siden.
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Slik setter du pa og bruker skvettskjermen

Bruksdiagram og brukerinstruksjoner

Viktig

® Under miksingen kan ingrediensene tilsettes direkte i bollen via den hengslede delen
av sprutdekselet.

® Det er ikke ngdvendig a ta av skvettskjermen for & bytte redskap.

1 Left mikserhodet til det laser seg.

2 Sett bollen péa plass.

3 Skyv skvettskjermen pa undersiden av mikserhodet til den sitter godt. Den hengslede
delen bor plasseres som vist.

4 Sett i onsket redskap.

5 Senk mikserhodet.

6 Ta av skvettskjermen ved & heve mikserhodet og skyve den ned.
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Justering av redskaper

Bruksdiagram og brukerinstruksjoner

Viktig

Redskapene er fabrikkinnstilt til korrekt hayde for bollen som felger med, og bar ikke
matte justeres.
Men hvis du vil justere redskapene, ma du bruke en skiftengkkel i passende starrelse:

TYPE KVC85 =15 mm
TYPE KVL85 =19 mm

(&)}

Trekk ut stopselet.

Hev mikserhodet og sett inn vispen eller spaden.

Senk mikserhodet. Hvis klareringen ma justeres, hever du mikserhodet og tar av
redskapet. Ideelt sett bar vispen og K-spaden nesten bergre bunnen av bollen.

Bruk en passende skiftengkkel til & lasne mutteren nok til at du kan justere skaftet. Hvis
du vil senke redskapet lenger ned mot bunnen av bollen, vrir du skaftet motsols. Hvis du
vil heve redskapet opp og vekk fra bunnen av bollen, vrir du skaftet medsols.

Stram til mutteren igjen.

Sett redskapet pa mikseren og senk mikserhodet. (Sjekk stillingen det er i, se over).
Gjenta trinnene over sa mange ganger det er ngdvendig til redskapet er korrekt innstilt.
Na&r du har fatt til dette, strammer du mutteren godt til.

Merk: Skiftengkkelen som vises er bare til illustrasjonsformal.

Deigredskap
Dette redskapet er innstilt pa fabrikken og vil ikke trenge justering.
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Sette pa og ta av hodedekslet

Bruksdiagram og brukerinstruksjoner

1 Fjern dekslene for lav- og hgyhastighetsuttakene.

2 Trykk inn klemmen og lgft opp hodedekslet og skyv det fremover.

3 For & sette pa et annet hodedeksel, setter du inn pinnene pa enden av hodedekslet i de
to hullene pa lavhastighetsuttaket.

4 Trykk inn klemmen og skyv hodedekslet ned pa plass p& mikserhodet.

5 Sett pa plass dekslene til lav- og hayhastighetsuttaket.
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Service og kundetjeneste

® Hyvis du har problemer med & bruke apparatet ditt, ma du sjekke «Feilsgkingsveiledningen»
i handboken eller ga til www.kenwoodworld.com far du kontakter oss for hjelp.

® Vennligst merk at produktet ditt dekkes av en garanti som overholder alle lovforskrifter
angaende eksisterende garanti- og forbrukerrettigheter i landet der produktet ble kjopt.

® Hvis Kenwood-produktet ditt har funksjonssvikt eller du finner defekter pa det, ma du
sende eller ta det med til et autorisert KENWOOD-servicesenter. Du finner oppdatert
informasjon om hvor ditt neermeste autoriserte KENWOOD-servicesenter er, pa
www.kenwoodworld.com eller pa nettstedet for landet ditt.

® Designet og utviklet av Kenwood i Storbritannia.
® | agetiKina.

VIKTIG INFORMASJON OM KORREKT KASTING AV PRODUKTET | HENHOLD TIL EU-
DIREKTIVET OM ELEKTRISK OG ELEKTRONISK UTSTYR SOM AVFALL (WEEE)

P4 slutten av levetiden ma ikke produktet kastes som vanlig avfall.

Det ma tas med til et lokalt kildesorteringssenter eller til en forhandler som tilbyr denne
tjenesten.
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Feilsgkingsveiledning

Problem

Arsak

Losning

Vispen eller K-spaden
dunker ned i bunnen av
bollen eller rekker ikke
ned til ingrediensene i
bollen.

Redskapet er i feil hgyde
0g ma justeres.

Juster hgyden med en passende
skiftengkkel - se avsnittet
«Justering av redskaper».

Kan ikke sette pa
lavhastighetstilbehgar.

Sjekk at tilbehoret er
kompatibelt med din
modell.

Mé& ha Twist-
tilkoblingssystemet

(modell KAX)

Tilboeharet ma ha KAX twist-
tilkoblingssystemet for at det
skal passe i uttaket.

Hvis du eier tilbehgr med
Bar-tilkoblingssystemet ,
ma du bruke KATOO2ME-
adapteren til & koble disse til
Twist-koblingssystemet pa
kjgkkenmaskinen din.

Du finner mer informasjon pa
www.kenwoodworld.com/twist

«Indikatorlampe for
mikser klar» blinker

nar stepselet pa
kjgkkenmaskinen settes
inn i kontakten.

Hastighetskontrollen
starikke stilt til «O».

Mikserhodet er hevet eller
ikke 1ast ned.

Sjekk og vri hastighetskontrollen
til «O».

Sjekk at hodet er last ned pa plass.

Kjakkenmaskinen
stopper under bruk.

Veiedisplayet viser
feilmeldingen E26 eller
E27.

Systemet for vern mot
overbelastning eller
overoppheting er aktivert.
Maksimalkapasiteten er
overskredet.

Trekk ut stopselet og sjekk etter
blokkeringer eller overbelastning.
Vri hastighetskontrollen til «O» og
start pa nytt.

Hvis maskinen ikke fungerer, ma
du redusere belastningen ved &
fjerne noen av ingrediensene og
starte pa nytt.

Hvis dette ikke lgser problemet,
trekker du ut stgpselet og lar std i
15 minutter. Sett inn stikkontakten
og start pa nytt.

Hvis maskinen ikke starter

igjen etter at du har brukt
fremgangsmaten over, ma du
kontakte «kundeservice» for mer
hjelp.

«Indikatorlampe for
mikser klar» lyser ikke -
stepselet star i.

Kjokkenmaskinen har statt
i kontakten i mer enn 20
minutter uten bruk og har
gatt i Standby-modus.

Vri hastighetskontrollen til
«min» og sa tilbake til «O» for &
tilbakestille maskinen.
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Problem

Arsak

Losning

Veiefunksjon

Displayskjerm viser
konstant [- - - -]

Displayet l&dser seg under
bruk.

Displayskjermen viser en
minusverdi fordi displayet
ikke er nullstilt og enten
ingrediensene eller bollen
er fjernet.

Veid mengde for liten.

Normal bruk.

Du kan enten nullstille skjermen
eller sette tilbake de manglende
ingrediensene eller bollen.

Mal opp med teskje eller spiseskje
nar det dreier seg om sveert sma
mengder.

Vekten endres pa
displayskjermen.

Motordelen flyttet mens
maskinen var i bruk.

Sett alltid kjskkenmaskinen pa et
tert, flatt underlag for veiing.

Du ma ikke flytte pa
kjgkkenmaskinen mens
veiefunksjonen brukes.

Sett displayet pa null fer du veier
neste ingrediens.

Displayet er slatt av

Kjokkenmaskin frakoblet.
Displayet slar seg
automatisk av hvis samme
vektavlesning vises etter 5
minutter.

Koble til apparatet.
Trykk ON/ZERO-knappen én gang,
sa tennes displayet.

Displayet viser
[O-Ld]

Veiefunksjonen er
overbelastet

Det er brukt for stor kraft
pa kjokkenmaskinen.

Ikke overskrid den maksimale
veiekapasiteten pa 6 kg.

Du ma ikke utsette
kiokkenmaskinen for overdrevet
kraft. Dette kan skade
veiesensoren.
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Suomi

Tarkeitd turvallisuustietoja

Ennen verkkovirtaan liittamista
Hoitaminen ja puhdistaminen
Osaluettelo

Keittiokoneen kayttd

o Kayttdkaaviot ja -ohjeet

o Kayttdkaavio

0 Reseptit

Punnitustoiminnon kayttaminen
Vaahdotusvatkaimen kokoaminen

Roiskesuojan asettaminen paikalleen
ja kdyttadminen

Tyovalineen sadatdminen

210-21
21
212-213
214-215
216-220
216-218
218-219
220

221

222
223
224

Sekoitinpdadn suojuksen asennus ja poisto 225

Huolto ja asiakaspalvelu

Ongelmanratkaisuohjeita
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Tarkeita turvallisuustietoja

Lue ndma ohjeet huolella ja sdilyta ne mydbhempaa tarvetta varten.

Poista kaikki pakkausmateriaali ja tarrat ennen ensimmaista kayttda. (Koneen

pohjassa olevaa arvokilpea ei saa irrottaa.) Pese osat, ks.: Hoito ja puhdistus.

Jos virtajohto tai pistoke on vaurioitunut, sen saa vaihtaa ainoastaan Kenwood

tai Kenwoodin valtuutettu huoltoedustaja vaarojen valttamiseksi.

Kaanna nopeussaadin aina asentoon ‘O’ Off ja irrota koneen johto pistorasiasta

ennen tydkalujen/lisalaitteiden kiinnitysta tai irrotusta, kayton jalkeen ja ennen

puhdistusta.

Pida vartalosi osat, hiukset ja korut seka valjat vaatteet aina etaalla liikkuvista

osista ja kiinnitetyista lisalaitteista.

Al3 jata yleiskonetta kayntiin ilman valvontaa.

Ala kayta konetta, jos siihen on tullut vikaa. Vie se tarkistettavaksi tai

korjattavaksi; katso kohtaa "Huolto ja asiakaspalvelu”.

Al3 tydnna sormiasi saranamerkanismin sisalle.

Ala anna virtajohdon roikkua siten, etta lapsi voi tarttua siihen.

Al3 kayta keittiokonetta, kun sen paa on pystyasennossa.

Al3 anna moottoriosan, virtajohdon tai pistokkeen kastua.

Varmista, ettd kulho on aina kiinnitettynd, kun laitetta kaytetdan kulhon

kanssa.

Ala kayta luvatonta lisélaitetta.

Al3 kayta useampaa kuin yhta ulostuloaukkoa kerrallaan (kulhotyokalun

ulostuloaukkoa ja hitaan nopeuden ulostuloaukkoa).

Al3 ylita kayttosuositustaulukossa mainittuja maaria.

Muista lukea kunkin laitteen turvallista kayttda koskevat ohjeet ennen kuin

kaytat kyseista laitetta.

Irrota kulhoty®valineet varovaisesti pitkaan jatkuneen kayton jalkeen, silla ne

saattavat olla kuumia.

Nosta tata laitetta varovaisesti, silld se on painava.

Varmista ennen nostamista, ettd kulho, tyévalineet, aukon kansi ja johto on

kiinnitetty kunnolla.

Al3 siirra tai nosta sekoituspaata, kun siihen on kiinnitetty varuste. Muuten

keittiokone voi muuttua epdvakaaksi.

Al3 kayta laitetta 1ahella tydtason reunaa tai jos johto roikkuu tydtason reunan

yli. Al kdytd voimaa asettaessasi laitteen paikalleen. Muutoin laite voi muuttua

epdvakaaksi ja kaatua, mika voi aiheuttaa loukkaantumisen.

Kun siirrat laitetta, tartu aina jalustan pohjaan ja sekoituspaahan. Ald nosta tai

kanna laitetta kulhon kahvasta.

Laitteen vaarinkayttd voi aiheuttaa loukkaantumisen.

Tama kone on varustettu lyhyella virtajohdolla, jotta johdon sotkeutumiseen tai

johtoon kompastumiseen liittyvia vaaroja on voitu vahentaa.

Jatkojohtojen kayttd on sallittua, kunhan niita kaytetdan varoen.

Jos jatkojohtoa kaytetaan:

1. Jatkojohdon merkityn sahkoéluokituksen tulee olla vahintdadn sama tai
korkeampi kuin laitteen s&dhkdluokituksen.
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2. Johto on sijoitettava siten, etta se ei kiemurtele ympéari pdytaa tai tydtasoa,
josta lapset voivat vetda sen alas tai jolloin siihen voidaan vahingossa
kompastua.

3. Jatkojohdon tulee olla tyypiltddn maadoitettu, kolmesta johtimesta
koostuva johto. Koneen sahkdsuojausluokitus on merkitty koneen pohjaan.

® Tata laitetta ei saa antaa lasten kayttdoon. Pida laite ja sen virtajohto poissa
lasten ulottuvilta.

® |apsia tulee pitad silmalla sen varmistamiseksi, ettd he eivat leiki laitteella.

® [yysisesti, sensorisesti tai henkisesti rajoittuneet tai kokemattomat henkildt
voivat kayttda laitteita, jos heidat on koulutettu kayttdmaan niita turvallisesti
ja he ymmartavat kayttédmisen aiheuttamat vaarat.

® Suurin kuormitus maaraytyy pienoisleikkurin/myllyn mukaan, koska se kuluttaa
eniten virtaa. Muut varusteet voivat kuluttaa véhemman virtaa.

® Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun kotitalouskayttdéon. Kenwood-yhtid
ei ole korvausvelvollinen, jos laitetta on kaytetty vaarin tai nditd ohjeita ei ole
noudatettu.

Vain KVC85

® Ala koskaan kayta roiskesuojaa 3,5 litran kulhon kanssa. Roiskesuoja soveltuu
kayttdéon vain 5 litran kulhon kanssa.

® Al asenna kulhotyodkaluja talouskoneeseen, kun 3,5 litran kulho on asetettu 5
litran kulhon sisdan.

® Kaytd vain 5 litran kulhoa leipataikinan alustamiseen.

Vain KVL85

® Al koskaan kayta roiskesuojaa 5 litran kulhon kanssa. Roiskesuoja soveltuu
kayttdéon vain 7 litran kulhon kanssa.

® Al asenna kulhotyodkaluja talouskoneeseen, kun 5 litran kulho on asetettu 7
litran kulhon sisdan.

® Kayta vain 7 litran kulhoa leipataikinan alustamiseen.

Tehonkulutus (Koskee tuotteita, joiden paivimaadrakoodin alku on 25### tai
suurempi)
® Nopeudensdadin asennossa “O”
O Siirtyy automaattisesti Off-tilaan 20 minuutin kayttamattoémyyden jalkeen ja
nayttd sammuu.
o Off-tilan tehonkulutus: <0,3 W.

Ennen verkkovirtaan liittamista

® Varmista, ettd koneen pohjassa ilmoitettu jannite vastaa kaytettdvan verkkovirran jannitetta.
® VAROITUS: TAMA LAITE ON MAADOITETTAVA.

® Tama laite tayttaa EU-asetuksen 1935/2004 elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvista
materiaaleista ja tarvikkeista.
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Hoitaminen ja puhdistaminen

® K3aadnna virta pois paalta ja irrota pistoke pistorasiasta aina ennen puhdistusta.
® Hitaan nopeuden ulostuloaukossa @ voi nakyé& hieman rasvaa, kun kaytat sita
ensimmaisen kerran. Tama on normaalia - pyyhi se yksinkertaisesti pois.

Moottoriyksikkd, poistoaukkojen suojukset ja paan suojus

® Pyyhi kostealla kankaalla ja kuivaa (mukaan lukien koneen pohjassa olevat
jalat).

® Al3 upota veteen alaka kayta hankaavia aineita.

Kulho

® Pese kasin ja kuivaa perusteellisesti tai pese astianpesukoneessa.

® Al3 puhdista ruostumattomasta terdksesta valmistettua kulhoa terasharjan tai
-villan avulla. Al4 kayta valkaisuaineita. Poista kalkkikerrostumat etikalla.

® Pida etdalla lammonlahteistd, kuten liedestd, uunista tai mikroaaltouunista.

Tyovdlineet ja roiskesuoja
® Pese kasin ja kuivaa perusteellisesti tai pese astianpesukoneessa.
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Osaluettelo
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10 - Easy weigh scales

11 - Bowls

KVC85 Chef

KVL85 Chef XL

Selite
Varusteiden kiinnityspaikat

@ Suuren nopeuden kiinnityspaikka
@ Hitaan nopeuden kiinnityspaikka
® Tyovalineliitanta

n
o)
o
o
=
>

Sekoitinpaa
Valmiustilan merkkivalo
Nopeudensaadin
Paanvapautusvipu
Moottoriosa

@EO®LVG

Suuren nopeuden kiinnityspaikan kansi

BIGISIGIGIOIGISIC)

Helppokayttdinen vaaka

a nayttéruutu

b kaynnistys/nollauspainike (On/Zero)
¢ kg /b -painike

Kulho

Hitaan nopeuden kiinnityspaikan kansi
Sekoitinpaan suojus

K-vatkain

Vispila

Taikinatyovaline

Vaahdotusvatkain

Lasta

Roiskesuoja

B

@=[]]
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Keittiokoneen kadytto

Kdyttokaaviot ja -ohjeet
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Tarkeda

Varmista, ettd kulhotydkaluja ei ole kiinnitettyna ja ettd niité ei ole kulhossa silloin, kun
kaytat muita ulostuloaukkoja.

Al& kayta vispilaa paksuille seoksille (esim. kakuille, joissa kaikki ainekset lisataan
kerralla, tai rasvan ja sokerin sekoittamiseen) - vispild voi vaurioitua.

Al& koskaan ylita mainittuja enimmaismaaria. Muutoin laite voi ylikuormittua.

Kun vaahdotat rasvaa ja sokeria kakkutaikinoita varren, anna rasvan lammeta
huoneenldmpodiseksi tai pehmita se ennen sekoittamista.

Varmista, ettad laitteen jalat ja tydtaso ovat puhtaat ja kuivat ennen kuin kaytat
tuotetta.

Ala kayta vaahdotusvatkainta raskaita aineksia sisaltaville resepteille kuten taikinalle tai
kovia aineksia, esimerkiksi hedelmien kivia, luita tai kuoria sisaltaville resepteille.

NN

8

Paina paan nostovipua alas ja nosta sekoitinpaata, kunnes se lukittuu.

Aseta kulho paikoilleen, lukitse kiertamalla myotapaivaan.

Lisaa sekoitettavat ainekset kulhoon.

Kiinnita tarvittava tyovaline paikalleen. Lukitse tydvaline paikalleen nostamalla yl6s ja
kaantamalla.

Laske sekoitinpaa alas painamalla paanvapautusvipua alaspain ja painamalla
sekoitinpaata alaspain, kunnes se lukittuu.

Liitd kone sahkoéverkkoon kytkemaélla pistotulppa pistorasiaan. Kaynnistéd kone
kaantamalla nopeudensaadin halutun nopeuden kohdalle. Kayta sykeasentoa (P),
kun haluat kayttaa syketoimintoa, joka toimii sykayksittain suurimmalla mahdollisella
nopeudella.

Palauta nopeudensaatdpainike kayttdmisen jalkeen O OFF asentoon ja irrota pistoke
pistorasiasta.

Vapauta tydvéline kiinnityspaikastaan kaantamalla myotapaivaan ja irrottamalla.

Vinkkeja ja vihjeita

IJos K-vatkain, vispild tai vaahdotusvatkain eivat saa nostettua aineksia kulhon pohjalta,
katso ohjeita osiosta "Tydkalun s&ato".

Kaantelytoiminnon ‘[’ avulla voit sekoittaa kevyita aineosia raskaiksi seoksiksi esimerkiksi
marenkien, moussejen, hedelmajalkiruokien, pikkuleipataikinoiden ja kohokkaiden
valmistamiseksi seka jauhojen ja kuivattujen hedelmien sekoittamiseksi kakkutaikinoihin.
Sekoitin toimii jatkuvasti hitaalla nopeudella.

Jotta aineosat sekoittuvat perusteellisesti, keskeytd sekoittaminen saanndllisesti ja kaavi
aineosat kulhon reunoilta sen pohjalle lastan avulla.

Roiskumisen valttamiseksi lisdad nopeutta vahitellen.

Vinkkeja ja vihjeita - K-vatkain

Kakkuja leipoessasi saat parhaat tulokset, kun kaytat huoneenlampoista voita ja
margariinia.
Voitaikinan ainesten tulee olla kylmia, ellei valmistusohjeessa toisin mainita.

Vinkkeja ja vihjeita - Vispila

Saat parhaat tulokset, kun kananmunat ovat huoneenlampdisia.
Varmista ennen munanvalkuaisten vatkaamista, etta vispildssa tai kulhossa ei ole rasvaa
eika keltuaista.
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Vinkkeja ja vihjeitd - Vaahdotusvatkain

® Kun vaahdotat rasvaa ja sokeria kakkutaikinoita varren, anna rasvan lammeta

huoneenlampodiseksi tai pehmité se ennen sekoittamista.

Vinkkeja ja vihjeitd - Taikinatyokalu

® Jos sekoittaminen muuttuu tyolaaksi, katkaise virta, poista puolet taikinasta ja vaivaa

taikinanpuolikkaat erikseen.

Hiiva

® Kuivahiiva (liuotettava ennen kayttamistd): kaada kulhoon lamminta vetta. Lisaa hiiva ja
sokeri. Anna seisoa noin 10 minuuttia, kunnes seos vaahtoaa.

® Tuorehiiva: murenna jauhojen sekaan.

® Muut hiivatyypit: noudata valmistajan ohjeita.

® Aseta taikina voideltuun muovipussiin tai pyyhkeelld peitettyyn kulhoon. Jata taikina sen
jalkeen lampimaan paikkaan niin kauaksi aikaa, ettd sen koko on kaksinkertaistunut.

Kadyttékaavio
‘ /\ (Minuutit)
220 .
® & O
@ @ 800g| 2kg | 2kg | 4kg | Min-Max 1
P )
KvC8s KVL85 (Minuutit)
3,5L 5L 5L 7L
1kg | 2kg | 2kg | 3kg | Min-Max | 5-10
@ % 800 g| 2kg | 2kg | 4 kg | Min-Max 1
=) .
o ) 500 g|900 g|900 g| 15 kg | Min-Max | 510
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(MAX) 0 | (Migtit)

KVC85 KVL85
3,5L SL SL 7L

6 12 8 16 - .
(210 9)|(420 9)|(280 g)|(560 g) Min-Max -2

035L 1L |O5L | 2L | Min-Max 1V2-3

620 g |930 g |620 g |930 g| Min-Max 4-6

@ @ D Min-Max | 1-1%5

250g 500g 200g

0@ ®)) Max 1-1%

180 ml X2

0\ (Migtit)

Min-1 5
Min-1 5
1-2 4-5




Reseptit

Pizzataikina
500 g jauhoja
30 g oliivioljya

7 g suolaa

7 g hiivaa

300 ml vetta

1 Kiinnita kulho keittiokoneeseen.

2 Lisaa kaikki ainekset.

3 Kiinnité taikinakoukku ja laske paa alas.

4 Sekoita alhaisimmalla nopeudella 1 minuutin ajan.

5 Vaivaa taikinaa 1-nopeudella 4 minuutin ajan.

6 Muotoile taikinasta pallo jauhotetulle tydtasolle.

7 Peita taikina kostealla pyyheliinalla ja jata se lepaamaan 30-40 minuutin ajaksi

lampimaan paikkaan.

8 Jaa taikina kahtia ja kauli siita kaksi 15 cm:n pizzapohjaa.

9 Siirra pohjat durumvehnajauhoilla peitetylle uunipellille. Lisda/tayta pizzan paalle tulevat
ainekset ja paista 10-15 minuuttia 240 °C:n lampotilassa.

Luumumarinadi

185 g juoksevaa kirkasta hunajaa
25 g pehmeita luumuja

25 ml vetta

1 Laita kaikki ainesosat pienoisleikkuriin/myllyyn. Laita jddkaappiin jddhtymaan yoksi.
2 Kiinnita lisalaite keittiokoneeseen.

3 Kayta sykaystoimintoa 6 sekunnin ajan.

4 Kayta haluamallasi tavalla.

Huomaa: Pienoisleikkuri/mylly -lisélaite on ostettavissa erikseen.
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Punnitustoiminnon kayttaminen

Kayttokaaviot ja -ohjeet

Tarkeaa
® Aseta keittiokone aina kuivalle, tasaiselle ja vakaalle alustalle ennen punnitsemista.
e Al4 paina laitetta tai kulhoa punnitsemisen aikana, koska tadma vaikuttaa vaa'an
tarkkuuteen.
® Punnitustoimintoa voidaan kayttaa sekoituspaan ollessa alhaalla tai ylh&alla.
1 Aseta kulho paikoilleen.
2 Paina kdynnistys/nollauspainiketta (On/Zero), jolloin nédyttdruutu valadhtad ---, minka
jalkeen nayttoéon tulee O.
3 Paina kg/lb-painiketta valitaksesi joko grammat tai unssit. Kun kone kytketaan toimintaan
ensimmaista kertaa, kg/g on nayttdoon tuleva oletusarvo.
® Kone mittaa ainesten painon 1 gramman porrastuksella ja pienid maaria punnitessa
mitoitukseksi suositellaan teelusikallisia/ruokalusikallisia.
® Nollaaminen suoritetaan painamalla on/zero-painiketta kerran.
4 Voit punnita tarvittavat ainekset laittamalla ne suoraan kulhoon.
Ajastin
® Koneen kaytdn aikana nayttéruutu toimii automaattisesti ajastimena.
® Ajastimen toiminta jatkuu 30 minuut-tia ja se pysahtyy (korkeintaan 30 se-kunniksi) aina,
kun nopeudensaadin kdadnnetdan asentoon '0O’.
® \/oit palauttaa ajastimen nollaan, kun kone on kaynnissa, painamalla ON/ZERO-

painiketta.
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Vaahdotusvatkaimen kokoaminen

Kayttokaaviot ja -ohjeet

Tarkeaa
® Kaavin toimitetaan valmiiksi kiinnitettyna. Se taytyy irrottaa puhdistamista varten.

1

Kiinnita joustava kaavin tydvalineeseen asettamalla kaapimen alaosa koloon ja
tyontamalla yksi puoli uraan ennen paadyn kiinnittamista paikalleen. Toista toimet toisella
puolella.
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Roiskesuojan asettaminen paikalleen ja kdyttaminen

Kayttokaaviot ja -ohjeet

Tarkeda

® Sckoituksen aikana aineksia voidaan lisata suoraan kulhoon roiskesuojan saranallisen
osan kautta.

® Roiskesuojaa ei tarvitse irrottaa tydvalinettd vaihdettaessa.

1 Nosta sekoitinp&éatd, kunnes se lukkiutuu.

2 Aseta kulho kiinnitysalustan paalle.

3 Tydnna roiskesuoja sekoitinpaan alapuolelle tukevasti paikalleen. Saranallinen osa tulee
sijoittaa kuvan mukaisesti.

4 Tydnna tarvittava tyovaline paikalleen.

5 Laske sekoitinpaa alas.

6 Irrota roiskesuoja nostamalla sekoitinp&éata ja painamalla se alas.
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Tyovalineen saataminen

Kayttokaaviot ja -ohjeet

Tarkeda

Tyovalineiden korkeus kulhossa on saadetty tehtaalla oikeaksi. Niita ei yleensé tarvitse
saataa.

Jos korkeutta on kuitenkin saadettava, kayta oikean kokoista kiintoavainta.

TYPE KVC85 =15 mm

TYPE KVL85 =19 mm

Irrota laitteen pistoke pistorasiasta.

2
3

4

Kohota sekoitinpaata ja aseta vispila tai vatkain paikalleen.

Laske sekoitinpaa alas. Jos etaisyyttd on saadettava, nosta sekoitinpaa ja irrota tydvaline.
Vispilan tai K-vatkaimen tulee melkein koskettaa kulhon pohjaa.

Loysenna mutteria sopivan kiintoavaimen avulla, jotta voit sdataa vartta. Voit laskea
tyovalinetta 1ahemmas kulhon pohjaa kaantamalla akselia vastapaivaan. Voit nostaa
tyovalinettda kauemmas kulhon pohjasta kaantamalla akselia myotapaivaan.

Kirista mutteri.

Aseta yleiskoneeseen tydvaline ja laske sekoitinpaa alas. Tarkista sijainti edella kuvatulla
tavalla.

Toista edelliset toimet, kunnes tydvaline on oikeassa asennossa. Kun asento on oikea,
kiinnita mutteri kunnolla.

Huomautus: Kiintoavain esitetdan vain havainnollistamisen vuoksi.

Taikinatyovaline
Taman tyovalineen asento on sdadetty tehtaalla, joten sitd ei tarvitse saataa.
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Sekoitinpaan suojuksen asennus ja poisto

Kdyttokaaviot ja -ohjeet

1 Poista hitaan nopeuden ja suuren nopeu-den kiinnityspaikkojen kannet.

2 Pida pidiketta sisddnpainettuna ja nosta sekoitinpaan suojus ylos, veda sitten suojusta
eteenpain.

3 Asentaaksesi koneeseen vaihtoehtoisen sekoitinpaan suojuksen tydnna sekoitinpaan
kannen takaosassa olevat tapit hitaan nopeuden kiinnityspaikassa olevaan kahteen
reikaan.

4 Pida pidiketta sisddnpainettuna ja tydonna sekoitinpaan suojus alas paikoilleen
sekoitinpaan paalle.

5 Aseta hitaan nopeuden ja suuren nopeuden kiinnityspaikkojen kannet takaisin paikoilleen.
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Huolto ja asiakaspalvelu

® Jos laitteen kayttamisen aikana ilmenee ongelmia, katso lisatietoja kayttdohjeen
ongelmanratkaisuohjeista tai siirry osoitteeseen www.kenwoodworld.com ennen avun
pyytamista.

Tuotteesi takuu koostuu sen varsinaisesta takuusta ja ostomaan kuluttajansuojasta.

® Jos Kenwood-tuotteesi vikaantuu tai siihen tulee toimintahairio, toimita tai laheta se
valtuutettuun KENWOOD-huoltokorjaamoon. Loydat l[ahimman valtuutetun KENWOOD-
huoltokorjaamon tiedot osoitteesta www.kenwoodworld.com tai maakohtaisesta
sivustosta.

® Suunnitellut ja muotoillut Kenwood, Iso-Britannia.
® Valmistettu Kiinassa.

TARKEITA TIETOJA TUOTTEEN HAVITTAMISEKSI OIKEIN SAHKO- JA
ELEKTRONIIKKALAITEROMUSTA ANNETUN ASETUKSEN MUKAISESTI (WEEE)

Tuotetta ei saa havittda yhdessa tavallisten kotitalousjatteiden kanssa sen lopullisen kaytosta
poiston yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten hyvaksymaan kierratyskeskukseen tai anna se jalleenmyyjan
havitettavaksi, mikali kyseinen palvelu kuuluu jalleenmyyjan toimialaan.
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Ongelmanratkaisuohje

Ongelma

Syy

Ratkaisu

K-vatkain tai vispila
osuu kulhon pohjaan
tai ei ulotu pohjalla
sijaitseviin aineosiin.

Tyovalineen korkeus on
vaara. Sita on saadettava.

S4ada korkeutta oikean kokoisen
kiintoavaimen avulla. Lisatietoja on
Tyovalineen saatdminen -kohdassa.

Varustetta ei voi
kiinnittaa hitaan
nopeuden aukkoon.

Tarkista, etté varuste on
yhteensopiva laitteen
kanssa. Tahan aukkoon

on kiinnitettava Twist-
liitosjarjestelmaan kuuluva
varuste, jonka malli on

KAX

Tahan paikkaan mahtuu vain KAX-
litosjarjestelmaan kuuluva varuste
tunnuksella varustettu Twist-
Bar-liitosjarjestelmaan kuuluvat
varusteet voidaan yhdistaa
yleiskoneen Twist-liitantaan
KATOO2ME-sovittimen avulla.
Lisdtietoja on osoitteessa
www.kenwoodworld.com/twist.

Kun yleiskoneen pistoke
tydnnetaan pistorasiaan
valmiustilan merkkivalo,
vilkkuu.

Nopeudensaadin ei ole
O-asennossa.

Sekoitinpaa on nostettu
yl&s tai sita ei ole lukittu
kunnolla ala-asentoon.

Kaanna nopeudensaadin
O-asentoon.

Tarkista, etta yleiskoneen paa on
lukittu kunnolla ala-asentoon.

Yleiskone pysahtyy
kayton aikana.

Punnitusnaytdssa nakyy
virheviesti E26 tai E27.

Ylikuormitus- tai
ylikuumenemissuojaus on
lauennut.
Enimmaiskapasiteetti on
ylitetty.

Irrota pistoke pistorasiasta. Tarkista,
ettei yleiskonetta ylikuormiteta ja
ettd siina ei ole toimintaa haittaavia
esteita.

Kaanna nopeudenvalitsin
O-kohtaan ja kaynnista yleiskone
uudelleen.

Jos laite ei kaynnisty, poista
aineosia kuormituksen
vahentadmiseksi ja kaynnista laite
uudelleen.

Jos ongelma ei ratkea, irrota pistoke
pistorasiasta ja anna laitteen jadhtya
15 minuuttia. Tyonna pistoke
takaisin pistorasiaan ja kaynnista
laite uudelleen.

Jos laite ei kdynnisty naista

toimista huolimatta, kysy neuvoa
asiakaspalvelusta.

Valmiustilan merkkivalo
ei pala, kun pistoke on
pistorasiassa.

Yleiskoneeseen on ollut
virta kytkettyna 20
minuuttia, ja se on siirtynyt
virransaastotilaan.

Nollaa laite kdantamalla
nopeudensdadin min-asentoon ja
takaisin O-asentoon.
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Ongelma

Syy

Ratkaisu

Punnitustoiminto

Nayttoon jaa [- - - 1.

Nayttd jumiutuu
kayttédmisen aikana.
Nayttoéruudulla nakyy
miinuslukema, koska
nayttda ei ole ‘nollattu’ ja
joko ainekset tai kulho on
poistettu.

Liian pieni punnittava
maara.

Normaali toiminta.

Joko nollaa nayttd tai pane poiste-
tut ainekset tai kulho takaisin.

Mittaa hyvin pienet maarat tee- ja
ruokalusikallisina.

Paino muuttuu
naytdssa.

Moottoriyksikkdd on
siirretty kaytén aikana.

Aseta talouskone aina kuivalle,
tasaiselle pinnalle ennen
punnitsemista.

Al siirra talouskonetta
punnitustoiminnon aikana.
Nollaa nayttd ennen seuraavien
aineosien punnitsemista.

Nayttd pimenee.

Talouskoneen pistotulppa
on irrotettu pistorasiasta.
Jos painolukema pysyy
muuttumattomana 5
minuuttia, nayttd sammuu
automaattisesti.

Tydnna pistoke pistorasiaan.

Paina ON/ZERO-painiketta kerran.
Naytossa nakyy jalleen lukema.

Naytossa nakyy
[O - Ld].

Punnitustoiminto on
ylikuormittunut.
Talouskonetta on kasitelty
liian suurella voimalla.

Ala ylitéd suurinta
punnituskapasiteettia, joka on 6 kg.
Ala kasittele talouskonetta liian
suurella voimalla, silla se voi
vahingoittaa punnitusanturia.
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Onemli Glvenlik Bilgileri

Fise takmadan &nce

Bakim ve temizlik

Parca Listesi

Mutfak Robotunuzun Kullanimi

o Kullanim Semalari ve Kullanim

Talimatlar
o Kullanim Tablosu
o Tarifler
Tartma Fonksiyonunu Kullanmak icin
Krema Cirpiclyl Monte Etmek icin

Sicrama koruyucunuzu yerlestirmek ve
kullanmak icin

Alet Ayarlama

230-23]1
23]
232-233
234-235
236-240

236-238
238-239
240

247

242

243
244

Baslik Kapagini Takmak ve Cikartmak icin 245

Servis ve MUsteri Hizmetleri

Sorun giderme kilavuzu
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Onemli Giivenlik Bilgileri

Bu talimatlari dikkatle okuyun ve gelecekteki kullanimlar icin saklayin.

ilk kullanimdan &nce, tim ambalaj malzemelerini ve etiketleri ¢cikarin. (Robotun
tabaninda yer alan nominal deger etiketi cikarilmamalidir). Parcalari yikayin,
bakiniz: Bakim ve Temizlik’.

Fis veya kablo hasar goérurse, glvenlik nedeniyle, tehlikeye yol acmamasi icin
Kenwood ya da yetkili bir Kenwood tamircisi tarafindan degistirilmelidir.

Her zaman hiz kontrolint ‘O’ Kapall konumuna getirin ve aletleri/eklentileri
takmadan veya cikarmadan &énce, kullanimdan sonra ve temizlemeden &nce fisi
prizden cekin.

Her zaman uzuvlari, saclari, mUcevher ve sarkan kiyafetlerinizi hareketli
parcalardan ve acikliklardan uzak tutun.

Mutfak Robotu calisirken asla basindan ayrilmayin.

Hasarli aygitlari higbir bicimde kullanmayiniz. Aygiti denetimden gecirtiniz ya
da onarima goénderiniz. Bu konuda. sayfadaki ‘Servis ve muUsteri hizmetleri’
bélumuune bakiniz.

Asla parmaklarinizi mentese mekanizmasina sokmayin.

Kabloyu cocuklarin erisebilecedi bir yerde asla birakmayin.

Mutfak Robotunu asla kafasi yUksek pozisyondayken kullanmayin.

GUc Unitesi, kordon veya fisi asla islatmayin.

Kase aleti kullanirken, cihazi ¢alistirirken kasenin her zaman takili oldugundan
emin olun.

Asla onaylanmamis eklentileri kullanmayin.

Ayni anda birden fazla cikis (Kase aleti yuvasi ve DUsUK hizli ¢cikis)
kullanmayin.

Tavsiye Edilen Kullanim Tablosunda belirtilen maksimum miktar ve hizlari asla
asmayin.

Eklenti kullanirken birlikte gelen gtvenlik bilgisini okuyun.

Kase aletlerini ¢cikartirken dikkatli olun, uzun sureli kullanimmdan sonra sicak
olabilirler.

Agir oldugu icin cihazi kaldirirken ¢ok dikkatli olun.

Kafanin kilitli oldugundan ve kasenin, araclarin, dis kapadin ve kablonun
kaldirmadan dnce glvenli oldugundan emin olun.

Mikser kafasina bir eklenti takiliyken hareket ettirmeyin veya kaldirmayin,
bunu yapmak Mutfak Robotunu dengesizlestirebilir.

Cihazinizi kenara yakin yerlerde ¢alistirmayin veya calisma yUzeyinden
sarkitmayin veya takildiginda eklentiye kuvvet uygulamayin; Unite
dengesizlesebilir ve devrilebilir, bu da yaralanmalara neden olabilir.

Cihazi tasirken daima altlik tabandan ve mikser kafasindan kaldirin.

Cihazi kase tutamadigindan tutarak kaldirmayin.

Cihazin hatali kullanimi yaralanmaya neden olabilir.

Kisa guc kablosu kablo karisikliklari veya devrilmeden kaynaklanabilecek riskleri
azaltmak icin kullaniimistir.

Kullanirken dikkatli olunmasi sartiyla uzatma kablosu kullanilabilir.
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® Uzatma kablosu kullanilacaksa:
1. Uzatma kablosu Gzerinde belirtilmis nominal elektrik degerleri en az cihazin
nominal elektrik degerleri ile ayni veya ondan blyUk olmalidir.
2. Kablo ¢cocuklar tarafindan cekilebilecedi ya da istemeden dlismeye yola
acabilecedi icin tezgah ya da masa Ustinden sarkmamalidir.
3. Uzatma kablosu toprakli, 3 telli kablo olmalidir. Cihazin elektriksel nominal
degerleri Unitenin altinda yer almaktadir.
® Bu cihaz cocuklar tarafindan kullanilmamalidir. Cihazi ve kordonunu cocuklarin
erisemeyecedi yerde tutun.
® Cocuklar cihazla oynamamalari gerektidi konusunda bilgilendirilmelidir.
® Bu cihazi sadece ic mekanlarda kullanim alaninin oldugu yerlerde kullanin.
Kenwood, cihaz uygunsuz kullanimlara maruz kaldigi ya da bu talimatlara
uyulmadigi takdirde hic bir sorumluluk kabul etmez.
® Maksimum nominal deder, en buyik yukd ceken mini dodrayicl/6duaticl
eklentisine gdredir. Diger eklentiler daha az glc ¢ekebilir.
® Bu cihazi sadece ic mekanlarda kullanim alaninin oldudu yerlerde kullanin.
Kenwood, cihaz uygunsuz kullanimlara maruz kaldigi ya da bu talimatlara
uyulmadigi takdirde hic¢ bir sorumluluk kabul etmez.

sadece KVC85

® Sicrama onleyiciyi asla 3,5L'lik kase ile kullanmayin. Sicrama 6nleyici sadece
5L'lik kase ile kullanim icin uygundur.

® 5| 'lik kase 3,5L'lik kaseye istiflendiginde stand mikserine kase aleti takmayin.

® Ekmek hamuru yogurmak icin, sadece 5L kaseyi kullanin.

sadece KVL85

® Sicrama onleyiciyi asla 5L'lik kase ile kullanmayin. Sicrama 6nleyici sadece 7L'lik
kase ile kullanim i¢in uygundur.

® 5| 'lik kase 7L'lik kaseye istiflendiginde Stand Mikserine kase aleti takmayin.

® Ekmek hamuru yogurmak icin, sadece 7L kaseyi kullanin.

Gli¢ Tiiketimi (25### veya daha Ustii ile baslayan tarih koduna sahip Uriinler
i¢in gegerlidir)
® Hiz Kontrolt “O” Konumundayken
o Kullanilmadiginda, 20 dakika icinde otomatik olarak Kapall Moda gecer ve
ekran kapanir.
o Kapall Mod GUcl: <O,3W.

Fise takmadan énce

® Aygiti kullanmadan &nce evinizdeki elektrik akiminin aygitta belirtilen akimla ayni oldugundan
emin olunuz.

® UYARI: BU CiIHAZ TOPRAKLANMALIDIR.

® Bu cihaz gida ile temas eden malzemeler ve maddeler ile ilgili EC 1935/2004 Ydénetmeligine
uygundur.
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Bakim ve temizlik

® Temizlemeye baslamadan dnce her zaman aygitin calismasini durdurunuz ve
fisini prizden cekiniz.

® Ik kullandiginizda dusuk hiz cikisinda @ bir miktar yag gorinebilir. Bu
normaldir - temizleyin.

Gii¢ Birimi, Cikis Kapaklari ve Kafa Koruyucu
® Nemli bir bezle silin, sonra kurulayin (makinenin alt tarafindaki ayaklar dahil).
® Asla suya batirmayin veya ¢dzUcU temizleyiciler kullanmayin.

Kase

® FElde yikayin, sonra iyice kurulayin ve bulasik makinasinda yikayin.

® Paslanmaz celik tencerenizi temizlemek icin asla tel firca, sert yun veya
camaslir suyu kullanmayin. Kirec temizligi icin sirke kullanin.

® Sicaktan uzak tutun (pisirici Ustleri, ocaklar, mikro dalgalar).

Aletler ve sigrama koruyucu
® Flde yikayin, sonra iyice kurulayin ve bulasik makinasinda yikayin.

232






Parca Listesi
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10 - Easy weigh scales

11 - Bowls

KVC85 Chef KVL85 Chef XL

Parcalar
Eklenti cikislari

@  Yuksek hiz ¢ikis
@ Dusuk hiz cikisi
(® Kase alet soketi

Mikser

YUksek hiz cikisi kapadi
Mikser kafasi

Mikser hazir gostergesi isigi
Hiz kontrol dugmesi

Kafa acma kolu

GUg¢ Unitesi

@EO®LVG

Kolay tartim terazisi

a ekran gostergesi

b Acma/Sifirlama digmesi
c kg/lb dugmesi

Kase

Yavas hizli dis kapak

Baslik Kapagi

K ¢irpici

Cirpici

Hamur aleti

Krema ¢irpici

Spatula

Sicrama koruyucusu (varsa)

GIGISIGIGISIOISIC)

B

@=[]]
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Mutfak Robotunuzun Kullanimi

Kullanim $emalari ve Kullanim Talimatlari
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Onemli

® Diger cikislar kullanirken, kasede hic bir kase aleti takili veya yerlestiriimis
olmadigindan emin olun.

® Cirpiclyl yogun karisimlarda kullanmayin (6r. hepsi bir arada kekler, yad ve seker
kremalastirma) - hasar verebilirsiniz.

® Asla belirtilen maksimum kapasiteleri asmayin - makineye asiri yukleme yapabilirsiniz.

® Kek karisimlari icin yag ve sekeri karistirirken daima oda sicakliginda yag kullanin veya
once yagl yumusatin.

e Urunu kullanmadan 6nce, ayaklarin ve calisma ylzeyinin temiz ve kuru oldugundan
emin olun.

® Krema cirpicisini hamur veya meyve cekirdekleri, kemik ya da kabuk iceren sert
malzemelerle kullanmayin.

Kafa kaldirma kolunu asagdi bastirin ve mikser kafasini kilitlenene kadar yukseltin.

Kaseyi takin, kilitlemek icin saat yoninde cevirin.

Karistirilacak ilgili malzemeleri kaseye ekleyin.

Gerekli olan aleti sokete yerlestirin. Sonra yukari itin ve aleti dondurerek kilitleyin.

Kafa serbest birakma kolunu asagi bastirarak mikser kafasini asadi indirin ve mikser kafasi

kilitlenene kadar indirmeye devam edin.

6 Fisi prize takin. Hiz kontrolUnu istediginiz ayara getirerek mutfak robotunu calistirin.
Maksimum hizda kisa araliklarla ¢alistirmak icin puls (P) modunu kullanin.

7 Kullanimdan sonra hiz kontroltnt ‘O’ KAPALI pozisyonuna getirin ve Mutfak Robotunu
fisten ¢ekin.

8 Aleti saat yonunde ddéndurerek alet soketi kilidini acin ve sonra c¢ikartin.

a M wNn -

Tavsiye ve ipuglarn

® K-Cirpicl, Cirpici veya Krema Cirpici kasenin altindaki malzemeleri almiyorsa, 'Alet
Ayarlama' bélumutne bakin.

® Karistirma fonksiyonu <f’ hafif malzemeleri daha agir karisimlarin icine karistirmak, orn.
mereng, mus, kremali meyve tatlisi, Ceneviz Keki ve sufleler gibi ve kek karisimlarina un
ve meyveleri karistirmak icin tasarlanmistir. Mikser sabit yavas bir hizda calisacaktir.

® Malzemelerin birbirine gecmesini tamamen saglamak icin karistirmayi durdurun ve kaseyi
sik sik spatula ile kaziyin.

® Malzemelerin sicramasini Onlemek icin hizi yavasca yUkseltin.

Tavsiye ve ipuglari - K-Cirpici
® Eniyisonugicin, kek yaparken daima oda sicakliginda tereyadi ve margarin kullanin.
® Tarifiniz aksini sdylemedidi sUrece pasta UrUnleri icin soguk malzemeler kullanin.

Tavsiye ve ipugclari - Cirpici
® [Eniyisonug, yumurtalar oda sicakliginda oldugunda elde edilir. Yumurta beyazlarini
cirpmadan dnce cirpict ve kasede yad veya yumurta sarisi olmadigindan emin olun.

Tavsiye ve ipuglar - Krema Cirpici

® Kek karisimlari icin yag ve sekeri karistirirken daima oda sicakhginda yagd kullanin veya
once yagdl yumusatin.
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Tavsiye ve ipuclari - Hamur Aleti
® Makinenin zor calistigini duyarsaniz kapatin, hamurun yarisini alin ve her bir yariyi ayri

ayri yapin.

Maya

® Kuru maya (sulandirma gerektiren tlr): ilik suyu kaseye dodkin. Sonra maya ve sekeri
ekleyin ve kdpuklenene dek 10 dakika boyunca bekleyin.

® Taze maya: unun igine ufalayin.

® Diger maya tiirleri: Ureticinin talimatlarini takip edin.

® Hamuru yagl bir politen torbaya veya kurulama bezi ile kaplanmis bir kaseye koyun. Daha
sonra hacmi iki katina ¢ikana kadar ik bir yerde bekletin.

Kullanim Tablosu

(7 | oso

Min-1
(Min-D

Min-Max
@ @ 800 9| 2kg | 2kg | 4Kg | \4in Maks) 1

Ej (MAKS) 0 \ (Dg(a)

KVC85 KVL85
3,5L 5L SL 7L

Min-Max
Tka | 2kg | 2ka | 3kg | | 5010

Min-Max
@ % 800g| 2kg | 2kg | 4Kg | |40 Maks) \

g Min-Max
o @ @ 500 g{900 9900 g 15 kg | i <% | 5-10
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a
(MAKS) 0\ C'-)

KVC85 KVL85 (Dakika)
3,5L 5L 5L 7L
6 12 8 16 Min-Max 1=

(210 9){(420 9)|(280 9)|(560 9)|(Min-Maks)|
Min-Max ,

0,35L| 1L O5L | 2L (Min-Maks) 1%4-3
Min-Max

6209930 g[6209|930 g (Min-Maks) 4-6

@‘ ( D Min-Max :
@ (Min-Maks) 117

250g 500g 2009

0@ D e 117

180 ml X2 (Maks)

(7| S,

Min-1

(Min-1 5
Min-1

(Min-1 5
1-2 4-5




Tarifler

Pizza Hamuru

500 gr Un

30 gr Zeytinyagdi

7 gr Tuz

7 gr Maya

300 ml Su

1 Kaseyi mutfak robotuna takin.

2 BUtun malzemeleri ekleyin.

3 Hamur kancasini takin ve kafayi indirin.

4 Minimum hizda 1 dakika kadar karistirin.

5 1. hizda 4 dakika kadar yogurun.

6 Hamuru unlanmis bir calisma yUzeyinde top haline getirin.

7 Hamurun Gzerini nemli bir bezle drtUp ilik bir yerde 30-40 dakika dinlenmeye birakin.
8 Ikiye boslun ve 15 cm'lik iki pizza tabani seklinde acin.

9 Irmik kapli bir firin tepsisine aktarin. Pizzanizi stsleyin/Uzerini doldurun ve 240°C'de 10-15

dakika pisirin.

Kuru erik marinati
185g Seffaf Akiskan Bal
259 Yumusak Erik
25ml Su

1 Malzemelerin timunt mini dograyicl/63aticd icine koyun. Gece boyunca buzdolabinda
bekletin.

2 Eklentiyi Mutfak robotuna takin.

6 saniye boyunca puls islevini calistirin.

4 Gereken sekilde kullanin.

[ON]

Not: Mini dograyici/6gutlcu eklentisi ayrica satin alinabilir.
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Tartma Fonksiyonunu Kullanmak i¢in

Kullanim $Semalari ve Kullanim Talimatlan

Onemli

® Tartma islemine baslamadan dénce cihazi daima kuru, diz ve dengeli bir ylzeyin
Uzerine koyun.

® Tartim yapilirken miksere veya kaseye baski uygulamayin ¢ink( bu terazinin
dogrulugunu etkiler.

® Tartma fonksiyonu mikser kafasi asagdi veya yukari konumdayken kullanilabilir.

1 Kaseyi takin.

2 Acma/sifirlama digmesine basin, ekran gdstergesi yanip sénecektir ---- arkasindan O
goérunar.

3 Gram ve ons arasinda secim yapmak icin (kg/Ib) digmesine basin. Gosterge ilk
acildiginda varsayilan olarak kg/g ayarlidir.
o Unite 1g'lik artislarla tartar ve kicUk miktarlarin tartilabilmesi icin cay kasigi/yemek

kasigi dlculeri tavsiye edilmistir.

e Sifirlamak icin acma/sifirlama digmesine bir kez basin.

4 Gereken malzemeleri dogrudan kasenin i¢ginde tartin.

Zamanlayici

® Kullanim esnasinda, gdsterge ekrani otomatik olarak zamanlayici islevi gdrecektir.

® Hiz kontrol dugmesi 'O' konumuna getirildiginde, zamanlayici 30 dakikaya sayacak ve
duraklayacaktir (30 saniyeye kadar).

® Makine ¢alisirken zamanlayiciyi sifirlamak icin, ACMA/SIFIRLAMA dugmesine basin.
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Krema Cirpiciyi Monte Etmek icin

Kullanim $Semalari ve Kullanim Talimatlan

Snemli
® Silecek lastigi dnceden takilmis olarak saglanir ve temizlemeden dnce mutlaka
cikariimalidir.

1

Silecek lastiginin tabanini yuvanin igine yerlestirerek esnek silecek lastigini aletin
Uzerine dikkatlice takin ve bir ucu hafif¢ce yerine taktiktan sonra diger tarafi olugun icine
yerlestirin. Diger tarafla tekrarlayin.
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Sicrama koruyucunuzu yerlestirmek ve kullanmak i¢in

Kullanim $Semalari ve Kullanim Talimatlan

Snemli
® Mikserin sicrama koruyucusunun kaldirma kanadini acarak diger icerikleri canaga
atabilirsiniz.

® [k parcalar degistirmek icin sicrama koruyucusunu kaldirmaniza gerek yoktur.

1 Mikserin kafasini yerine oturuncaya kadar kaldiriniz.

2 Canagdl tabana takiniz.

3 Sicrama koruyucusunu tam olarak oturuncaya kadar mikser kafasinin altina itin.
Mandallanan boélum sekilde gosterildigi gibi yerlestiriimelidir,

4 |stediginiz ek parcayi takiniz.

5 Mikserin kafasini asagi dogru indiriniz.

6 Sigrama koruyucusunu mikser kafasini yukari kaldirip koruyucuyu asagi dogru iterek
cikartin.
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Alet Ayarlama

Kullanim $Semalari ve Kullanim Talimatlan

Onemli

Aletler fabrika cikisinda kase icin dogru yukseklige ayarlanmistir ve ayarlama
gerektirmez.
Bunula birlikte, aleti ayarlamak isterseniz dogru élctde bir anahtar kullanin:

TYPE KVC85 = 15mm
TYPE KVL85 =19mm

Aleti fisten ¢ekin.

2 Mikser kafasini kaldirin ve cirpicilari veya karistirma aletini takin.

3 Mikser kafasini indirin. Eger acikhgin ayarlanmasi gerekiyorsa mikser kafasini kaldirin ve
aleti cikarin. ideal olarak cirpici veya K cirpici neredeyse kasenin tabanina degmelidir.

4 Uygun somun anahtari ile milin ayarlanmasini saglayarak somunu yeterince sikistirin.
Aleti kadsenin tabanina yaklastirmak icin mili saat yonunun tersine cevirin. Aleti kasenin
tabanindan uzaklastirmak icin mili saat yonUne cevirin.

5 Somunu tekrar sikistirin.

6 Aleti miksere takin ve mikser kafasini algcaltin. (Pozisyonunu kontrol edin, yukaridaki
noktalara bakin).

7 Alet duzgun yerlesene kadar gerekli olduk¢a yukaridaki adimlari tekrar edin. Bu
saglandiginda somunu guvenle sikistirin.
Not: Somun anahtari sadece temsili olarak gdsterilmistir.

Hamur aleti

Bu alet fabrika tarafindan ayarlanmistir ve ayar gerektirmez.
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Baslik Kapagini Takmak ve Cikartmak icin

Kullanim $emalari ve Kullanim Talimatlari

1 DusUk hiz ve yuksek hiz cikis kapaklarini sokun.

2 Tutma klipsi basiliyken, baslik kapadi kaldirin ve ileri kaydirin.

3 Alternatif baslik kapadi takmak icin, baslk kapagdinin ucundaki tirnaklari dustk hiz
cikisindaki deliklere yerlestirin.

4 Tutma klipsine basarken, baslk kapadini mikser kafasindaki yerine dogru asagi bastirin.

5 Dusuk hiz ve yuksek hiz ¢ikis kapaklarini takin.

245



Servis ve misteri hizmetleri

® Cihazinizin ¢alismasi ile ilgili herhangi bir sorun yasarsaniz, yardim istemeden 6énce bu
kilavuzdaki “Sorun giderme kilavuzu” boliumutne bakin veya www.kenwoodworld.com
adresini ziyaret edin.

® | (tfen unutmayin, Urdn Grinun satildidr Glkedeki mevcut tim garanti ve tuketici haklari ile
ilgili yasal mevzuata uygun bir garanti kapsamindadir.

® Kenwood UrunUnuz arizalanirsa veya herhangi bir kusur bulursaniz yetkili KENWOOD
Servis Merkezine gonderin veya gotlrin. Size en yakin yetkili KENWOOD Servis Merkezinin
guncel bilgilerine ulasmak i¢cin www.kenwoodworld.com adresini veya Ulkenize 6zel web
sitesini ziyaret edin.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve gelistirilmistir.
® Cin'de Uretilmistir.

URUNUN ATIK ELEKTRIKLi VE ELEKTRONIK EKIPMANIN BERTARAF EDILMESINE iLiSKiN
AVRUPA DIREKTIFINE UYGUN SEKILDE BERTARAF EDILMESi HAKKINDA ONEMLI BiLGi
(WEEE)

Kullanim émrintn sonunda Urldn evsel atiklarla birlikte atilmamalidir.

Urtn yerel yetkililerce belirlenmis atik toplama merkezine veya bu hizmeti saglayan bir saticiya
goturalmelidir.
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Sorun giderme kilavuzu

Problem

Nedeni

Coziim

Cirpma veya K ¢irpicl

kasenin dibine vuruyor
veya kasenin dibindeki
malzemelere ulasmiyor.

Alet yanlis yUkseklikte ve
ayarlanmasi gerekli.

Uygun somun anahtari kullanarak
yUksekligi ayarlayin - “Alet
Ayarlama” bdélumune bakin.

DusUk hiz eklentisi
takilamiyor.

Eklentinizin modeliniz ile
uyumlu oldugundan emin
olun.

Doner baglanti sistemi
eklidir (Model KAX)

Cikisa takilabilmesi icin eklentinin
KAX dbner baglanti sistemine
sahip olmasi gereklidir.

Cubuk Baglanti Sistemine
sahip eklentileriniz varsa bunlari
Mutfak Robotunuzun Déner
Baglanti Sisteminde kullanabilmek
icin KATOO2ME adaptérunt
kullanmaniz gerekir.

Daha fazla bilgi icin
www.kenwoodworld.com/twist
adresini ziyaret edin.

Mutfak Robotu fise ilk
takildiginda ‘Mikser
hazir gbsterge 1s1gr’
yanip sénuyor.

Hiz kontrolt ‘O’
pozisyonunda dedil.

Mikser kafasi yukseltilmis
pozisyonda veya asagida
dogru kilitlenmemis.

Kontrol edin ve hiz kontrolunu ‘O’
pozisyonuna getirin.

Mutfak Robotu kafasinin asagida
dogru sekilde kilitlendiginden emin
olun.

Mutfak Robotu calisma
sirasinda duruyor.

Tarti ekrani hata
mesajlari E26 veya E27
gobsteriyor.

Asiri yUk koruma veya asiri
Isinma sistemi aktif.
Maksimum kapasite asildi.

Fisten cekin ve engelleme ya da
asiri yukleme icin kontrol edin.

Hiz kontrollinu ‘O’a gevirin ve
yeniden c¢alistirin.

Makine calismazsa, malzemenin bir
kismini ¢ikartarak yuka azaltin ve
tekrar calistirin.

Bu da sorunu ¢cdzmese, fisten ¢ekin
ve 15 dakika bekleyin. Fise takin ve
yeniden calistirin.

Yukaridaki prosedurlerden sonra
makine hala calismazsa, daha fazla
tavsiye icin “musteri hizmetleri” ile
goérusun.

Makine fise takildiginda
‘Mikser hazir gbsterge
1SIgI" sénuyor.

Mutfak Robotu 20

dakikadan daha uzun sUre
kullaniimadan acgik birakildi
ve bekleme moduna gecti.

Makineyi sifirlamak i¢in hiz
kontrolinU ‘min’ yapin sonra‘Q’
yapin.
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Problem

| Nedeni

| coziim

Tartma fonksiyonu

Ekran gdstergesi
[- - - -] olarak kaliyor.

Calistirma sirasinda
goOsterge ekrani donacaktir.
'Sifirlanmamis’ oldugundan
ve ya malzemeler ya

da kase kaldirildigindan
goOsterge ekrani eksi okuma
gosteriyor.

Tartilan miktar fazla kUg¢uk.

Normal ¢alisma.

Ya ekrani sifirlayin ya da eksik mal-
zemeleri koyun veya kaseyi yerine
takin.

Cok klguk miktarlar i¢in cay kasigi
ve yemek kasigi olctlerini kullanin.

Gosterge ekranindaki
agirlik degisti.

Islem sirasinda gUg¢ Unitesi
hareket ettirildi.

Tartma islemine baslamadan dnce
mutfak robotunu daima kuru, dtz
bir ylzey Uzerine koyun.

Tartma islemi sirasinda mutfak
robotunu hareket ettirmeyin.

Bir sonraki maddeyi tartmadan
once ekrani sifirlayin.

Gosterge ekrani kapali

Mutfak robotunun fisi
cekildi.

Ayni deger 5 dakikadan
uzun bir stre gosterilmisse,
goOsterge ekrani otomatik
olarak kapanacaktir.

Cihazi fise takin.

ON/ZERO (Acma/Sifirlama)
digmesine bir kez basin ve
gosterge ekrani aydinlanacaktir.

Ekranin gosterdigi
[O-Ld]

Tartma fonksiyonu asiri
yUuklu

Mutfak robotuna asiri guc
uygulandi.

Maksimum tartma kapasitesi olan 6
Kg't gegcmeyin.

Mutfak robotunu asiri glclere
maruz birakmayin, bu tartma
sensorlune zarar verebilir.
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Dulezité bezpecnostni informace

® Prectete si peclivé pokyny v této pfiru¢ce a uschovejte ji pro budouci pouziti.

® Pred prvnim pouzitim odstrante veskery obalovy materidl a ndlepky. (Stitek
s oznacenim jmenovitého vykonu na spodni strané pristroje neodstranujte.)
Umyijte jednotlivé ¢asti, viz ,Péce a &isténi'.

® Pokud by doslo k poskozeni napadjecino kabelu nebo zastreky, je
z bezpecnostnich ddvodd nutné nechat je vyménit od firmy Kenwood nebo od
autorizovaného servisniho technika firmy Kenwood, aby se predeslo nebezpedi.

® Pred nasazovanim nebo sundavanim nastrojd/nastavcd, po pouziti pristroje
a pred cisténim vzdy otocte ovladac rychlosti do polohy ,O° (vypnuto)
a odpojte pristroj od zdroje napajeni.

® Vzdy udrzujte ¢asti téla, vlasy, sperky a volné odévy v dostatec¢né vzdalenosti
od pohyblivych ¢asti a nasazenych nastavcu.

® Spustény kuchynsky robot nikdy nenechavejte bez dozoru.

® Nikdy nepouzivejte poskozeny spotrebi¢. Nechejte ho proverit nebo opravit -
viz ,Servis a udrzba’.

® Nikdy nevkladejte prsty do pantového mechanismu.

® Napdjeci kabel nikdy nenechte viset z pfistroje, aby za né mohly zatdhnout
déti.

® Kuchynsky robot nikdy nepouzivejte, kdyz je hlavice ve zvednuté poloze.

® Pohonnou jednotku, napadjeci a zastrcku nikdy nenamacejte.

® Zajistéte, ze pri spusténi pristroje za pouziti nastroje k mise bude vzdy
nasazena misa.

® Nikdy nepouzivejte neschvalené nastavce.

® Nepouzivejte soucasné vice nez jeden vystup (vystup pro nastroje k mise
a vystup pro nizkou rychlost).

® Nikdy neprekracujte mnozstvi a rychlosti uvedené v tabulce doporuc¢eného
nastaveni.

® Pred pouzitim prislusenstvi si pre¢téte bezpecnostni pokyny uvedené v jeho
navodu.

® Pri odpojovani nastrojl k mise po delsim pouzivani budte opatrni, protoze
mohou byt horkeé.

® Budte opatrni pfi zvedani tohoto spotrebice, protoze je tézky.

® Nez budete pristroj zvedat, provéfte, zda jsou hlavice, misa, nastavce, kryt
vyvodu a privodni $ndra radné zajisténé.

® S hlavici mixéru, ke které je pripojen nastavec, nehybejte ani ji nezvedejte,
protoze byste ohrozili stabilitu kuchyrského robotu.

® Nespoustéjte pristroj blizko hrany pracovni plochy nebo v poloze, kdy pres
hranu prec¢niva, a netlacte silou na pripojeny nastavec. Jinak by mohl byt
pristroj nestabilni a mohl by se prevratit a zplsobit Uraz.

® Pri prendseni pristroj vzdy zvedejte za zakladnu podstavce a rameno mixéru.
Nezvedejte a neprenasejte pristroj pomoci rukojeti misy.

® Nespravné pouzivani spotirebice mize zplsobit zranéni.

® Kratky napajeci kabel je pouzit proto, aby se omezilo riziko, ze se kabel zamota
nebo Ze o néj nékdo zakopne.
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Pri pouziti prodluzovaciho kabelu:

1. Jmenovity vykon vyznaceny na kabelu by mél byt nejméné stejné vysoky
jako jmenovity vykon spotrebice nebo vyssi.

2. Kabel by mel byt umistén tak, aby nebyl zavéseny pres pracovni desku nebo
pres stll, kde by za néj mohly tahat déti nebo kde by o néj mohl nékdo
nahodou zakopnout.

3. Jako prodluzovaci kabel by méla byt pouzita uzemnéna trojlinka. Jmenovity
vykon spotrebice je uveden na spodni strane pristroje.

Tento spotrebi¢ nesmeji pouzivat déti. Spotrebic a jeho kabel musi byt mimo

dosah déti.

Dohlédnéte, aby si déti s pristrojem nehraly.

Osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalinimi schopnostmi

nebo s nedostatkem zkusSenosti a znalosti mohou spotrebi¢ pouzivat

Vv pripade, ze jsou pod dozorem nebo byly pouceny o bezpecném pouzivani

spotrebice a chapou rizika, kterd jsou s pouzivanim spojena.

Maximalni vykon vychazi z hodnot pro univerzalni mlynek/sekacek, ktery ma

nejvyssi prikon. Ostatni prislusenstvi mohou odebirat energie méne.

Toto zarfizeni je urceno pouze pro domaci pouziti. Spolecnost Kenwood

vyluCuje veskerou odpovednost v pripadé, ze zafizeni bylo nespravne

pouzivano nebo pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.

Pouze model KVC85

Nikdy nepouzivejte ochranny kryt s 3,51 misou. Ochranny kryt je vhodny pouze
pro 51 misu.

Nenasazujte na kuchynsky robot nastroje pro misu, pokud je 3,51 misa vlozena
v 5l mise.

K hnéteni chlebového tésta pouzivejte pouze 51 misu.

Pouze model KVL85

Nikdy nepouzivejte ochranny kryt s 51 misou. Ochranny kryt je vhodny pouze
pro 71 misu.

Nenasazujte na kuchynsky robot nastroje pro misu, pokud je 5| misa vliozena v
71 mise.

K hnéteni chlebového tésta pouzivejte pouze 71 misu.

Spotfeba energie (plati pro spotfebice s kédem data zacinajicim 25### nebo

Ty

vyssim)

S ovladacem rychlosti v poloze ,O*

O Po 20 minutach necinnosti se automaticky prfepne do rezimu Vypnuto
a displej se vypne.

O Spotreba v rezimu Vypnuto: < 0,3 W.

Pfed zapojenim

® Piesvédcte se, ze vase elektricka zasuvka odpovida zasuvce uvedené na spodni strané

® VAROVANI: TENTO SPOTREBIC MUSi BYT UZEMNENY.

® Tento spotrebi¢ splnuje nafizeni ES ¢.1935/2004 o materidlech a predmétech uréenych pro

pfristroje.

styk s potravinami.
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Péce a cisténi

® Pred cisténim pristroj vzdy vypnéte a vytadhnéte kabel ze zasuvky.
® Na vystupu pro nizkou rychlost @ mdze byt pfi prvnim pouziti malé mnozstvi
maziva. Jedna se o bézny jev; mazivo setrete.

Napajeci jednotka, kryty vystupl a kryt hlavice

® Otrete vihkym hadfikem, pak osuste (véetné nozicek na spodni stranée
pristroje).

® Nikdy nepouzivejte Cistici pisky a neponorujte tyto dily do vody.

Misa

® Umyjte ru¢né a pak dikladné osuste. Mlzete také pouzit mycku.

® K cisteni nerezové misy nikdy nepouzivejte dratény kartac, draténku ani bélici
prostredky. K odstraneni vodniho kamene pouzijte ocet.

® Chrante pred vysokou teplotou (sporaky, trouby, mikrovinné trouby).

Ndastroje a kryt misy
® Umyjte ru¢né a pak dikladné osuste. Mlzete také pouzit mycku.
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Seznam dilu
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Hoag: GO

10 - Easy weigh scales

@ 0O

11 - Bowls

KVC85 Chef

Popis
Vystupy pro nastavce

(@ Vystup pro vysokou rychlost
(@ Vystup pro nizkou rychlost
@ Vystup pro nastroje k mise

Mixér

@ Kryt vystupu pro vysokou rychlost

(B Hlavice mixéru

@ Svételny indikator pripravenosti robota
@ Knoflik k ovlddani rychlosti

Packa pro uvolnéni hlavice

(® Hnacijednotka

GIGISIGIGISIOISIC)

Vaha EasyWeigh

a displej

b vypina¢/nulovaci tlacitko
c prepinac kg/lb

Misa

Kryt vystupu pro nizkou rychlost
Kryt hlavice

K-metla

Slehaci metla

Hnétaci hak

Stiraci metla

Sterka

Kryt misy

>

@=[]]
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Pouzivani kuchynského robota

Nakresy a pokyny k pouziti

256



Dilezité upozornéni

® Zajistéte, Ze pri pouziti jinych vystupl nebudou nasazené nebo ulozené v mise zadné
nastroje k mise.

® Nepouzivejte Slehaci metlu na hutné smési (napf. na zédkladni tésta na moucniky nebo
pfi slehani tuku s cukrem), protoze byste ji mohli poskodit.

e Nikdy neprekracujte uvedené maximalni objemy a rychlosti. Jinak by se pristroj
mohl pretizit.

® Prislehani tuku s cukrem na dortové a piskotové smési pouzivejte maslo tuk pokojoveé
teploty nebo ho nejprve nechejte zméknout.

® Pred pouzitim pristroje provérte, zda jsou povrch a nozicky cCisté a suché.

® Nepouzivejte stiraci metlu pro recepty na hutné smési, napriklad tésto nebo smési s
tvrdymi ingrediencemi, pokud treba obsahuji pecky, kosti nebo skofdpky.

1 Packu pro uvolnéni hlavice zméacknéte doll a zvednéte hlavici mixéru, dokud nahore
nezaklapne v zajisténé poloze.

2 Nasadte misu a otoc¢enim po sméru hodinovych rucicek ji zajistéte.

3 Vlozte do misy ingredience, které je tfeba rozmixovat.

4 Do vystupu nasadte pozadovany nastroj. Pak jej zasunte smérem nahoru a otoc¢enim
zajistéte.

5 Zmacknutim packy pro uvolnéni hlavice spustte hlavici mixéru, dokud dole nezaklapne v
zajisténé poloze.

6 Pripojte pristroj ke zdroji napajeni. Zapnéte ho otoc¢enim ovladace rychlosti na
pozadovanou rychlost. Pro kratké impulzy maximaini rychlosti pouzijte pulzni rezim (P).

7 Po pouziti vratte ovladac rychlosti do vypnuté polohy ,O" a kuchynsky robot odpojte ze
Zasuvky.

8 Nastroj z vystupu uvolnéte otocenim ve smeéru hodinovych rucicek a pak jej vytahnéte.

Rady a tipy

® K-metla, Slehaci metla nebo stiraci metla nedosahnou na ingredience na dné misy,
projdéte si pokyny v ¢asti Nastaveni nastrojd.

® [Funkci vmichévénﬁ[’ |ze pouzivat ke vmichavani ridkych ingredienci do hustsich
smési, napfiklad snéhovych pusinek, pén, ovocnych pohard, piskotl a bublanin,
a k pomalému vmichani mouky a ovoce do dortovych smési. Mixér pouzije konstantni
pomalou rychlost.

® Aby se ingredience zcela promichaly, ¢asto michani prerusujte a stirejte stény misy
pomoci stérky.

® Rychlost zvysujte postupné, abyste zabranili vystfikdvani ingredienci.

Rady a tipy - K-metla

® Nejlepsich vysledkd doséhnete, kdyz budete pfi vyrobé kolacl a dortl pouzivat maslo
a margarin pokojoveé teploty.

® Pokud neni v receptu uvedeno jinak, na tésto pouzivejte studené ingredience.

Rady a tipy - Slehaci metla
® Nejlepsich vysledkd doséhnete, kdyz budou mit bilky pokojovou teplotu. Pfed $lehanim
bilkl se ujistéte, Ze na Slehaci metle ani v mise neni tuk nebo zloutek..

Rady a tipy - stiraci metla
® Prislehani tuku s cukrem na dortové a piskotové smési pouzivejte maslo nebo tuk
pokojové teploty nebo ho nejprve nechejte zméknout.
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Rady a tipy - nastavec na tésto
® Pokud slysite, Ze pristroj pracuje s velkou ndmahou, vypnéte jej, odeberte polovinu tésta
a kazdou polovinu zpracujte samostatné.

Drozdi

® Susené drozdi (typ, ktery je treba rozpustit ve vodé): Nalijte do misy teplou vodu. Pak
pridejte drozdi a cukr a nechte odstat asi 10 minut do zpénéni.

o Cerstvé drozdi: Nadrobte do mouky.

e Ostatni typy drozdi: Ridte se pokyny vyrobce.

® Vl]ozte tésto do polyetylenového sacku potreného zevnitr tukem nebo do misy prikryté
utérkou. Potom ho nechejte v teple, dokud se jeho objem nezdvojnasobi.

Tabulka doporuc¢eného nastaveni

(7| S

Min-1
(Min.-1)

Min-Max
(Min.-max.)

K 0\ (Min)

KVC85 KVL85
3,5L SL SL 7L

Min-Max
Tka | 2kg | 2kg | 3kg || 5e10

Min-Max
@ % 800 9| 2kg | 2kg | 4kg [ O

- Min-Max
a 1) @ 500 g{900 9900 15 kg | 7| 5-10
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(MAX.) 0\ (S?)

KVC85 KVL85
3.5L 5L 5L 7L
6 12 8 16 | Min-Max |
(210 9)[(420 9)|(280 9)|(560 @)| (Min.-max)| 2
035L] 1L |osL | 2L | MnMax i, -
(Min.-max.)
Min-Max
620 (9309|620 9| 930 9| " T | 4-6

Min-Max :
@ @ Q> (Min.-max.) 117

250g 500g 200g

S D Max 1w

maxX.
180 ml X2 ( )

(7| &

Min-T

(Min.-1) >
Min-T

(Min.-1) >
1-2 4-5




Recepty

Tésto na pizzu

500 g mouky

30 g olivového oleje
7 g soli

7 g drozdi

300 ml vody

Nasadte misu na kuchynsky robot.

Vlozte do misy vSechny ingredience.

Nasadte hnétaci hak a spustte hlavici.

Mixujte jednu minutu pfi minimalni rychlosti.

Zpracovavejte 4 minuty pfi rychlosti 1.

Vytvarujte z tésta na pomouceném povrchu kouli.

Prikryjte tésto vihkou utérkou a nechejte ho na teplém misté 30-40 minut odpocivat.
Rozdélte tésto na dva dily a vyvalejte dva 15 cm korpusy na pizzu.

Premistéte je na plech vysypany psenic¢nou krupici. Pokladte pizzu a pecte 10-15 minut
pri teploté 240 °C.

O 0 NO o~ WD

Marinada ze suSenych Svestek
185 g cirého tekutého medu
25 g mékkych susenych Svestek

25 ml vody

1 Vlozte véechny ingredience do minisekacku/mlynku. Nechejte je pfes noc v lednici.
2 Nasadte nastavec na robot..

3 Zapnéte na 6 sekundy pulzni rezim.

4 Pouzijte podle potreby.

Pozndmka: Minisekacek/mlynek lze zakoupit samostatné.
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Pouziti funkce vazeni

Nakresy a pokyny k pouziti

Dulezité upozornéni

® Pred vazenim vzdy polozte pfistroj na suchy, rovny a stabilni povrch.
® Privazeni netlaCte na mixér nebo na nadobu, protoze to ovlivni presnost vahy.
® [Funkci vazeni lze pouzit s ramenem mixéru v dolni i hornf poloze.
1 Nasadte misu.
2 Stisknéte vypina¢/nulovaci tla¢itko. Na displeji budou blikat poml¢ky ---- a poté se
zobrazi O.
3 Stisknéte tlac¢itko (kg/Ib) a zvolte gramy nebo unce. Displej se pfi zapnuti automaticky
prepne na kg/g.
® Pristroj rozpozna prirdstky po 1g a pfi vazeni malych mnozstvi se doporucuje
odmeérovat Izickou nebo Izici.
® K vynulovani stisknéte jedenkrat vypinac/nulovaci tlacitko.
4 Zvazte pozadované ingredience pfimo v mise.

Scitaci casovy spinac

Pri provozu displej automaticky slouzi jako scitaci ¢asovy spinac.

Casovad poditd az do 30 minut a pozastavi se (aZ na 30 sekund) pokazdé, kdyz je
ovladac rychlosti otoc¢en do pozice ,O".

K vynulovani ¢asovace za provozu pfistroje stisknéte vypina¢/nulovaci tlacitko.
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Sestaveni stiraci metly

Nakresy a pokyny k pouziti

DtileZité upozornéni
® Stérka se dodava uz nasazena. Pred cisténim ji vzdy musite sundat.

1  Opatrné flexibilni stérku nasadte na metlu tak, Ze zékladnu stérky zasunete do otvoru a
pak jednu stranu nasadite do drazky a konec jemné zahaknete do spravné polohy. Totéz
opakujte s druhou stranou.
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Nasazeni a pouzivani krytu misy

Nakresy a pokyny k pouziti

Dulezité upozornéni

PFi spusténém pristroji je mozné primési pridavat do misy primo za béhu, a to otviraci
¢asti krytu.
Chcete-li vyménit nastroje, nemusite kryt misy sundavat.

Zvednéte hlavici mixéru, az se zajisti v horni poloze.

Do pristroje umistéte pracovni misu.

Nasunte kryt misy na spodni stranu hlavice mixéru tak, aby zapadl| na své misto. Oto¢nou
Cast je treba umistit tak, jak je zndzornéno na obrazku.

Nasadte pozadovany nastroj.

Spustte hlavici mixéru.

Sundejte kryt misy tak, ze zvednete hlavici mixéru a kryt zatlacite dold.
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Nastaveni nastroju

Nakresy a pokyny k pouziti

Dalezité upozornéni

® Nastroje jsou nastaveny na spravnou vysku pro dodavanou misu a nemély by
vyzadovat dalsi nastavovani.
Pokud vsak vysku nékterého nastroje chcete nastavit, pouzijte vhodné velky kli&:
TYP KVC85 =15 mm
TYP KVL85 =19 mm

1 Odpojte spotrebi¢ ze zasuvky.

2 Zvednéte hlavici mixéru a zasunte slehaci metlu nebo K-metlu.

3 Spustte hlavici mixéru dold. Pokud je potfeba upravit vysku, zvednéte hlavici mixéru a
vytdhnéte nastroj. IdedIné by se $lehaci metla nebo K-metla méla téméF dotykat dna
misy.

4 Pomoci vhodného klice dostate¢né uvolnéte matici, abyste mohli upravit hfidel. Chcete-li
nastroj priblizit ke dnu misy, otocte hrideli proti sméru hodinovych rucicek. Chcete-li
nastroj oddalit ode dna misy, otocte hrideli ve sméru hodinovych rucicek.

5 Utahnéte matici.

6 Nasadte do mixéru nastroj a spustte hlavici mixéru dold. (Zkontrolujte pozici nastroje
podle bodl vyse).

7 Podle potreby opakujte vyse uvedené kroky, dokud nebude nastroj nastaveny spravné.

Po dosazeni spravné pozice pevné utdahnéte matici.
Poznamka: Vyobrazeny kli¢ slouzi pouze pro ilustracni Ucely.

Hnétaci hak
Tento nastroj je nastaven z vyroby a nemél by vyzadovat zadné dalsi nastavovani.
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Nasazeni a sundani krytu hlavice

Nakresy a pokyny k pouziti

1 Sundejte kryt vystupu pro nizkou rychlost a vystupu pro vysokou rychlost.

2 Stisknéte zdpadku, zvednéte hlavici a vysunte ji dopredu.

3 K nasazeni alternativnino krytu zasunte jazycky na konci krytu do dvou otvord na
vystupu pro nizkou rychlost.

4 Stisknéte zapadku a zatlacte kryt na hlavici.

5 Nasadte zpét kryt vystupu pro nizkou rychlost a vystupu pro vysokou rychlost.
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Servis a udrzba

® Pokud pri pouzivani spotfebic¢e narazite na jakékoli problémy, pred vyzadanim pomoci si
prectéte ¢ast ,Privodce odstranovanim problémd” v ndvodu nebo navstivte stranky
www.kenwoodworld.com.

® Upozornujeme, Ze na vas vyrobek se vztahuje zaruka, kterd je v souladu se véemi
zakonnymi ustanovenimi ohledné vsech existujicich zdrucnich prav a prav spotfebitel
v zemi, kde byl vyrobek zakoupen.

® Pokud se vas vyrobek Kenwood poroucha nebo u néj zjistite zavady, zaslete nebo odneste
jej prosim do autorizovaného servisniho centra KENWOOD. Aktualni informace o nejblizsim
autorizovaném servisnim centru KENWOOD najdete na webu www.kenwoodworld.com
nebo na webu spole¢nosti Kenwood pro vasi zemi.

® /konstruovano a vyvinuto spolec¢nosti Kenwood ve Velké Britanii.
® \/yrobeno v Ciné.

DULEZITE INFORMACE PRO SPRAVNOU LIKVIDACI VYROBKU V SOULADU S EVROPSKOU
SMERNICi O ODPADNICH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENICH (OEEZ)

Po ukonc¢eni doby provozni zivotnosti se tento vyrobek nesmi likvidovat spole¢né s domacim
odpadem.

Vyrobek se musi odevzdat na specializovaném misté pro sbér tridéného odpadu, zfizovaném
meéstskou spravou anebo prodejcem, kde se tato sluzba poskytuje.
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Priivodce odstraiiovanim problémi

Problém

Pfic¢ina

Reseni

Slehaci metla nebo
K-metla nardzi do dna
misy nebo nedosahne
na ingredience na dné
misy.

Ndastroj ma nespravnou
vy$ku a je potreba jej
nastavit.

Upravte vysku pomoci vhodného
klice - viz ¢ast ,Nastaveni nastrojd*.

Nastavce do vystupu
pro nizkou rychlost
nelze nasadit.

Zkontrolujte, zda je
nastavec kompatibilni
s vasim modelem.

Je vyzadovan systém
pripojeni Twist (model
KAX)

Aby Sel nastavec nasadit do
vystupu, musi mit systém pfripojeni
KAX Twist Qs .

Pokud vlastnite nastavce se
systémem pfipojeni Bar ypak
pro jejich pripojeni k systému .Twist
na vasem kuchynském robotu
musite pouzit adaptér KATOO2ME.
Dalsi informace najdete na strance
www.kenwoodworld.com/twist

Pri prvnim zapojeni
kuchynského robotu
blikd svételny indikator
pripravenosti robotu.

Ovladac¢ rychlosti neni ve
vypnuté poloze ,O".

Hlavice mixéru je ve
zvednuté poloze nebo neni
v dolni poloze spravné
zajisténa.

Zkontrolujte ovladac rychlosti
a nastavte jej do polohy ,O".

Zkontrolujte, zda je hlavice
kuchynského robotu spravné
zajisténa v dolni poloze.

Kuchynsky robot se

Na displeji vahy se
zobrazuje chybové
hlaseni E26 nebo E27.

béhem provozu zastavi.

Aktivovala se ochrana proti
pretizeni nebo prehrati.
Bylo prekro¢eno maximalni
mnozstvi.

Odpojte ze zasuvky

a zkontrolujte pripadné prekazky
nebo pricinu pretizeni.

Ovladac¢ rychlosti otocte dovypnuté
polohy , 0" a znovu spustte.

Pokud robot nefunguje, vyjméte
cast ingredienci, abyste snizili zatéz,
a znovu spustte.

Pokud ani tohle problém nevyresi,
odpojte ze zasuvky

a nechte 15 minut stat. Zapojte
pristroj do zasuvky a znovu ho
spustte.

Pokud se pristroj podle vyse
popsaného postupu znovu
nespusti, kontaktujte oddéleni pro
péci o zakazniky.

Kdyz je pfistroj
zapojeny, svételny
indikator pripravenosti
robotu nesviti.

Kuchynsky robot byl
ponechan zapojeny
déle nez 20 minut bez
provozu a presel do
pohotovostniho rezimu.

Otocte prepinac rychlosti na ,min”
a pak otocenim na ,O“pfistroj
resetujte.
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Problém

Pfic¢ina

Reseni

2xr 2

Vazici funkce

Displej se zastavi na
zobrazeni [- - - -].

Zobrazeni na displeji se
béhem provozu zasekne.

Na displeji se zobrazuje
zaporna hodnota, protoze
displej nebyl vynulovany
a byly odebrany
ingredience nebo misa.

PFilis mala vazena
hmotnost.

Normalnf jev.

Vynulujte obrazovku nebo vratte
chybéjici ingredience nebo nasadte
zpét misu.

Pro vazeni malych mnozstvi pouzi-
jte méritka ¢ajovych nebo polévk-
ovych |zZic.

Zménéna hmotnost na
displeji.

Kuchynsky robot se
béhem provozu pohnul.

Pred vazenim kuchynsky robot
vzdy postavte na suchy, rovny
povrch.

PFi vazeni kuchynsky robot
nepresunuijte.

Vynulujte displej pred vazenim
dalsich ingredienci.

Displej se vypnul.

Kuchynsky robot byl
odpojen od zdroje
napajeni.

Displej se automaticky
vypne, pokud po

5 minutach ukazuje
stale stejnou hodnotu
hmotnosti.

Zapojte pristroj do elektrické
zasuvky.

Stisknéte jednou tla¢itko ON/ZERO
a displej se rozsviti.

Na displeji je zobrazeno
[0 - Ld]

Vazici funkce byla
pretizena.

Na kuchyrisky robot bylo
tlaceno prilis velkou silou.

Neprekracujte maximalni
hmotnostni kapacitu 6 kg.

Netlacte na kuchynsky robot prilis
velkou silou, protoze by to mohlo
poskodit vahoveé cidlo.
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Fontos biztonsagi tudnivaldk

Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és 6érizze meg késdébbi
felhasznalasral!

Az elsé hasznalat el6tt tavolitson el minden csomagoldanyagot és cimkeét. (A
gép aljan lévd cimkét nem szabad eltdvolitani.) Mossa el az alkatrészeket. Lasd:
a ,Karbantartas és tisztitas” részt.

Ha a csatlakozodugod vagy a haldzati vezeték sérdlt, azt a veszélyek
megeldzése érdekében biztonsagi okokbdl ki kell cseréltetni a Kenwood vagy
egy hivatalos Kenwood szerviz szakemberével.

A keverdfejek és tartozékok fel- és leszerelése elétt, hasznalat utan és tisztitas
el6tt mindig allitsa a sebességszabalyozot az ,O” dlldsba és hiuzza ki a haldzati
csatlakozot.

Mindig tartsa tadvol testrészeit, hajat, ékszereit és laza ruhazatat a mozgd
alkatrészektdl és a felszerelt tartozékoktol.

MUkddés kdzben soha ne hagyja a konyhai robotgépet felligyelet nélkul.
Sérult készuléket soha ne hasznaljon! Ellenériztesse és javittassa meg: lasd a
,Szerviz és vevdszolgalat” részt.

Soha ne dugja az ujjat a csukloszerkezetbe.

Ne hagyja a vezetéket olyan helyen lelédgni, ahol gyermek hozzaférhet.

Ne mikddtesse a konyhai robotgépet felemelt allasban lévé gépkarral.
Ugyeljen arra, hogy a tdpegység ne keriiljon vizbe, és a vezetéket és a a
dugodt ne érje nedvesség.

Ugyeljen arra, hogy az edény mindig fel legyen szerelve, amikor a készuléket
keverdfejjel Uzemelteti.

Kizardlag eredeti vagy a gyartd altal ajanlott tartozékot hasznaljon.

Soha ne hasznaljon egyszerre tdbb meghajtonyilast (keverdfej
csatlakozodaljzata és nagy sebességl meghajtd nyildsa).

Ne Iépje tul a felhasznalasi Utmutatdban megadott maximalis mennyiségeket
és sebességeket.

Gondosan tanulmanyozza at a tartozékokhoz klldn mellékelt biztonsagi
eléirdsokat is.

Hosszabb hasznalat utan ovatosan vegye le a keverdfejeket, mert
felmelegedhetnek.

Legyen ovatos a készulék emelése soran, mivel az nehéz.

Emelés elétt ellenérizze, hogy a gépkar rogzitve legyen, és hogy az edény, a
keverdfejek, a meghajtd fedele és a vezeték biztonsagos helyzetben legyenek.
Ne mozgassa vagy emelje meg a gépkart beszerelt tartozékkal, mert a konyhai
robotgép instabilla valhat.

Ne mUkddtesse a készuléket a munkafelllet szélén és ne gyakoroljon nyomast
a felszerelt tartozékra, mert a készulék instabilla valhat és felborulhat, vagy
leeshet a foldre és sérulést okozhat.

A készUlék mozgatdsakor mindig a talapzatot és a gépkart fogja meg. Ne
emelje vagy mozgassa a készUléket az edény fogantyujanal fogva.

A készulék nem megfelelé hasznalata sérulést okozhat.

A gép tapkabele révid, hogy ne akadalyozza a munkat és ne okozzon
botlasveszélyt.
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Hosszabbitd megfeleld korlltekintéssel hasznalhato.

Ha hosszabbito kabelt hasznal:

1. A hosszabbitd kdbelen feltUntetett elektromos besorolas legaldbb akkora
legyen, mint a készUlék elektromos besorolasa.

2. A tdpkabelt gy kell elhelyezni, hogy az ne loégjon le a pultrdl vagy asztalrol,
ahol egy gyermek lehuzhatja vagy valaki véletlenll beleakadhat.

3. A hosszabbitd 3 eres foldelt kadbel legyen. A készulék elektromos besoroldsa
a készulék aljan van feltUntetve.

A gyermekekre figyelni kell, nehogy jatsszanak a készulékkel.

Ezt a készUléket nem hasznalhatjak gyermekek. Ugyelni kell arra, hogy a

készUlékhez és zsindrjahoz gyermekek ne férjenek hozza.

A készuléket Uzemeltethetik olyanok is, akik mozgasukban, érzékeléstkben

vagy mentalisan korlatozottak, illetve nincs kell¢ hozzaértésuk vagy

tapasztalatuk, amennyiben a készuléket felligyelet mellett hasznaljak, vagy

annak biztonsdgos hasznalatara vonatkozdan utasitdsokkal 1attak el dket, és

tisztaban vannak a kapcsolodo veszélyekkel.

A maximalis terhelhetdséget a legnagyobb terheléssel mikddd mini darald

tartozék hatdrozza meg. A tdbbi tartozék kisebb teljesitménnyel mikddhet.

A készUléket csak a rendeltetésének megfeleld haztartasi célra hasznaljal A

Kenwood nem vallal felel6sséget, ha a készlléket nem rendeltetésszerlen

hasznaltak, illetve ha ezeket az utasitdsokat nem tartjak be.

KVC85 esetén

Soha ne hasznalja a froccsenésgatlot a 3,5 literes edényhez. A froccsenésgatlo
csak az 5 literes edényhez hasznalhato.

Ne szereljen keverdszarat a robotgépbe, ha a 3,5 literes edény még az 5 literes
edényben van.

Kenyértészta dagasztasahoz csak az 5 literes edény hasznalhato.

KVL85 esetén

Soha ne hasznalja a froccsenésgatlot az 5 literes edényhez. A froccsenésgatld
csak a 7 literes edényhez hasznalhato.

Ne szereljen keverdszarat a robotgépbe, ha az 5 literes edény még a 7 literes
edényben van.

Kenyértészta dagasztasdhoz csak a 7 literes edény hasznalhato.

Energiafogyasztas (A 25### vagy annal magasabb datumkdéddal rendelkezé
termékekre vonatkozik)

A sebességszabalyozd ,O” dlldsban van

O 20 perc inaktivitds utan automatikusan atvalt kikapcsolt Gzemmodba, és a
kijelzd kikapcsol.

o0 Kikapcsolt Gzemmaod fogyasztasa: < 0,3 W.
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Csatlakoztatas elétt

® Ellendrizze, hogy a haztartasaban lévé haldzati feszUltség paraméterei megegyeznek a
készulék aljan feltintetett paraméterekkel.
® FIGYELMEZTETES: A KESZULEKET FOLDELNI KELL!

® A készulék megfelel az élelmiszerekkel rendeltetésszerlien érintkezésbe kertld anyagokrol és
targyakrol szold 1935/2004/EK rendelet kdvetelményeinek.

Karbantartas és tisztitas

® Tisztitds elétt mindig kapcsolja ki a gépet és hlzza ki a haldzati csatlakozojat.
® Az elsé hasznalatnal megjelenhet egy kevés kendanyag a kis sebességl
meghajtd nyildsdnal @ Ez normalis jelenség - tordlje le a kendanyagot.

Meghajtéegység, meghajtéfedelek és gépkarfedél

® Tordlje meg egy nedves ronggyal, majd szaritsa meg (a gép aljan lévé labakat
is).

® Ne hasznaljon suroldszert, és soha ne meritse vizbe.

Edény

® Kézzel mosogassa el, majd alaposan szaritsa meg, vagy a tisztitdshoz hasznalja
a mosogatogépet.

® A rozsdamentes acél edény tisztitdsanal soha ne hasznaljon drotkefét, fém
dérzsszivacsot vagy fehéritd szert. A vizkd eltdvolitdsahoz hasznaljon ecetet.

® Ovja a kdzvetlen hétdl (tlzhely, hagyomanyos és mikrohulldmu suté).

Keveréfejek és froccsenésgatlé

® Kézzel mosogassa el, majd alaposan szaritsa meg, vagy a tisztitdshoz hasznalja
a mosogatogépet.
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Alkatrészlista

274



10 - Easy weigh scales

11 - Bowls

KVC85 Chef KVL85 Chef XL

A készUlék részei
Meghajtdk nyildsai

@ Nagy sebességli meghajto nyildsa

@ Kis sebességli meghajtd nyilasa

@ Edény keverdszardnak csatlakozoaljzata

Keverdgep

fedele

Gépkar

,Gép készen all” [dmpa
Sebességszabalyozo tarcsa
Gépkar kiolddgombja
Meghajtoegység

@EOL® ©

Nagy sebességli meghajtd nyildsdnak

Easy Weigh mérleg

a kijelzé

b on/zero (be/nulldzd) gomb
¢ kg/lb gomb

Edény

Kis sebességli meghajtd nyilasanak
fedele

Gépkarfedél

K-keverd

Habverd

Dagasztéeszkdz

Krémkeverd lapat

Simitolapat

PEAORPEO®® GG

Fréccsenésgatlo

>

@=[]]
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A konyhai robotgép hasznalata

Abrak és hasznalati utasitasok
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Fontos

e Ugyeljen arra, hogy semmilyen keverdfej ne legyen felszerelve vagy tarolva az
edényben, amikor masik meghajtonyilasokat hasznal.

® S(r0 anyagokhoz (pl. minden egyben tésztadkhoz vagy margarin és cukor
kikeveréséhez) ne hasznalja a habverdt, mert deformalddhat.

® Soha ne Iépje tul a megadott maximalis mennyiségeket - a készulék tulterhelését
okozhatja.

® Amikor tészta készitéséhez dsszedolgozza a zsiradékot és a cukrot, a zsiradék 1agy,
szobahémérsékletl legyen.

® A termék hasznalata el6tt ellenérizze, hogy a labak és a munkafelllet tiszta és szaraz
legyen.

® Ne hasznalja a krémkeverd lapatot keményebb allagu receptek, példaul tészta, vagy
kemeény hozzavaldkat, példaul gyumaolcsmagot, burkot vagy héjat tartalmazd receptek
készitéséhez.

Nyomja le a gépkar kiolddgombjat, és emelje fel a gépkart, amig régzul.

Helyezze be az edényt, és jobbra elforditva régzitse.

Tegye az edénybe az dsszekeverendd hozzavaldkat.

Helyezze a kivant kever&szarat a csatlakozoaljzatba. Ezutan tolja be, majd elforditva

réogzitse.

5 A gépkar lehajtdsdhoz nyomja meg a gépkar kioldogombjat, és hajtsa le a gépkart, amig
régzal.

6 Csatlakoztassa a készuléket a halozathoz. A sebességszabalyozo kivant
sebességfokozatba vald elforditdsaval inditsa el a gépet. A révid Uzem (P) fokozat révid
ideig tartd maximalis sebességl keverések végzésére szolgal.

7 Hasznalat utdn a sebességszabalyozdt dllitsa vissza a kikapcsolt ,O” allasba, és hizza ki a
konyhagép halozati csatlakozdjat.

8 A keverdszarat elészor jobbra elforditva oldja ki, majd hlzza ki az aljzatbol.

DN

Tandacsok és tippek

® Ha a K-keverd, a habverd vagy a krémkeverd lapat nem szedi fel az edény aljan levé
hozzavaldkat, akkor olvassa el ,A keverdfej bedllitdsa” részt.

® A bekeverd funkcioval ‘/’ kédnnyebb hozzavaldkat keverhet slrlbb keverékekhez, pl.
habcsdk, mousse, gylmolcskrém, piskotatészta, szuflé készitésekor vagy hasznalhatja
a liszt és gyUmolcs tésztaba vald lassu bekeveréséhez. A keverdgép allando, lassu
sebességgel Uzemel.

® A hozzavaldk alapos 6sszekeverése érdekében gyakran allitsa meg a keverést és a
spatulaval kaparja le az edény falat.

® A hozzavaldk frocskdlésének elkerllése érdekében fokozatosan ndvelje a sebességet.

Tanacsok és tippek - K-keveré

® A legjobb eredmény elérése érdekében sitemény készitéséhez mindig
szobahdmeérsékletl vajat és margarint hasznaljon.

® A Kkuldnbdzd tésztdkhoz ajanlatos hideg hozzavaldkat hasznalni (hacsak a recept mast
nem ir eld).

Tanacsok és tippek - Habveré
® A legjobb eredményt akkor lehet elérni, ha a tojas szobah&mérsékletl. Tojasfehérje
felverésénél Ugyeljen arra, hogy se a habverdn, se az edényen ne legyen tojassargaja-
vagy zsirmaradék.
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Tanacsok és tippek - Krémkeveré lapat
® Amikor tészta készitéséhez dsszedolgozza a zsiradékot és a cukrot, a zsiradék lagy,
szobahdmeérseékletl legyen.

Tanacsok és tippek - Dagasztdéeszkéz
® Ha a gép motorja erélkddik, a tészta felét vegye ki az edénybdl, és dagassza két
részletben.

Eleszté

® Szaritott élesztd (az a tipus, amelyet aktivalni kell): dntse a meleg vizet az edénybe.
Ezutdn adja hozza az élesztét és a cukrot, és hagyja allni 10 percig, amig enyhén habos
lesz.

® Friss éleszt6: morzsolja be a lisztbe.

® Egyéb éleszték: kovesse a gyartd utasitasait.

® Tegye a tésztat egy bezsirozott polietilén zacskoba vagy egy konyharuhaval letakart
edénybe. Ezutdn hagyja meleg helyen, amig a kétszeresére nem dagad.
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Hasznalati utmutaté

(7

(Perc)
Min-1
(min.-1) -2
Min-Max
@ % 800 9| 2kg | 2kg | 4kg | I
@ (Max.) 0\ ®
KvCss KVL85 (Perc)
3,50 5L 5L 7L
Min-Max
Tkg | 2kg | 2kg | Bkg | O] 5410
Min-Max
@ @ 800 9| 2kg | 2kg | 4kg | I
= Min-Max
inmi g ﬁ 500 9900 9|900 g| 15 kg | ™" | 5-10
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(Max.) r?\ (Pce?c)

KVC85 KVL85
3,5L 5L 5L 7L
6 12 8 16 | Min-Max |
(210 9)[(420 9)|(280 9)|(560 9| (min—max)|
035L] 1L |osL | 2L | MnMax i, -
(min.-max.)
Min-Max
620 (9309|620 9| 930 " | 46

2 @ O |l
(min.-max.)

250g 500g 200g

S D Max 1w

maxX.
180 ml X2 ( )

(7| S

Min-1

(min.-1) >
Min-1

(min.-1) >
1-2 4-5




Receptek

Pizzatészta

500 g liszt

30 g olivaolaj

7 g so

7 g élesztd

300 ml viz

1 Szerelje az edényt a konyhai robotgépre.

2  Ontse az edénybe az 6sszes hozzavaldt.

3  Helyezze be a dagasztokart, és engedje le a gépkart.

4 Keverje a legalacsonyabb sebességen 1 percig.

5 Dagassza 1-es fokozaton 4 percig.

6 Formazza a tésztat lisztezett munkafellleten cipd alakura.

7 Takarja le a tésztat nedves konyharuhaval, és hagyja meleg helyen 30-40 percig.
8 Ossza ketté, és nyujtson ki két 15 cm-es pizzalapot.

9 Helyezze egy buzadardval beszort tepsibe. Tegye ra izlés szerint a feltétet, és stsse 10-15

percig 240 °C-on.

Szilvapac
185 g folyos méz
25 g puha aszalt szilva

25 ml viz

1 Ontse az 6sszes hozzavaldt a mini daradldba. Ejszaka tartsa h(itészekrényben.
2 Szerelje fel a tartozékot a robotgépre.

3 Kapcsolja 6 masodpercre rovid Uzem allasba.

4 Haszndlja fel izlés szerint.

Megjegyzés: a mini daralo tartozék kuldn megvasarolhato.
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A mérési funkcié hasznalata

Abrak és hasznalati utasitasok

Fontos

® A mérés eldtt a készlléket mindig helyezze szaraz, sima, stabil felUletre.

® Mérés kdzben ne gyakoroljon nyomast a robotgépre vagy az edényre, mert ez
befolydsolja a mérleg pontossagat.

® A mérési funkcio a gépkar mindkét allasaban hasznalhato.

1 Helyezze be az edényt.

2 Nyomja meg az on/zero gombot, a kijelzé villog ----, majd 0-at jelez.

3 Nyomja meg a (kg/lb) gombot a gramm vagy az uncia mértékegység kivalasztasdhoz. A
kijelz6 az els® bekapcsolaskor alapértelmezésként kg/g mértékegységet mutat.
® A mérleg 1g-os Iépésekben méri a sulyt. Kis mennyiségek adagoldsahoz ajanlott a

tedskanal/evékanal egység hasznélata.

® A nulldzdshoz nyomja meg egyszer az on/zero gombot.

4 A szUkséges hozzavaldk sulyat egyenesen az edényben mérje meg.

Id6méré

® MUkddés kdzben a kijelzé automatikusan idémeérd oraként mukodik.

® Az idémeérd az eltelt idét 30 percig terjedden mutatja. Az iddémérés szlnetel (max. 30
masodpercig), valahanyszor a sebességszabalyozot ,O” helyzetbe forditja.

® A gép muikddése kdzben az idémérd nulldzdsahoz nyomja meg az on/zero gombot.
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A krémkeverd lapat 6sszeszerelése

Abrak és hasznalati utasitasok

Fontos
® A torl6lapat gyarilag fel van szerelve, és a tisztitdshoz mindig vegye le.

1 Ovatosan illessze a rugalmas torlélapatot a keverdlapatra Ugy, hogy a torlélapat alapjat
behelyezi a nyildsba, majd az egyik végét finoman bepattintja a helyére a horonyba. Ezt
ismételje meg a masik oldalon is.
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A fréccsenésgatlo felszerelése és haszndlata

Abrak és hasznalati utasitasok

Fontos

® A froccsenésgatld felhajthatd részét kinyitva keverés kdzben is az edénybe teheti a
hozzavaldkat.

® A keverdszarak cseréjéhez nem kell levennie a froccsenésgatlot.

1 Hajtsa fel a gépkart ugy, hogy a felhajtott allasban régzuljon.

2 Helyezze az edényt az alapra.

3 Nyomja a froccsenésgatlot a gépkar alsod részébe Ugy, hogy az rogzuljon. A felemelhetd
résznek az abran lathatd modon kell elhelyezkednie.

4 lllessze a kivant keverdszarat az aljzatba.

5 Hajtsa le a gépkart.

6 A frobccsenésgatld fedél levételéhez hajtsa fel a gépkart és tolja lefelé a fedelet.

284



A keverdszar beallitasa

Abrak és hasznalati utasitasok

Fontos

A keverdszarak gyarilag be vannak allitva a tartozék edényhez, és nincs szikség a
kulon beallitasukra.

Ha mégis modositani szeretné a keverdszar magassagat, akkor hasznaljon egy
megfeleld mérety villaskulcsot:

TYPE KVC85 =15 mm
TYPE KVL85 =19 mm

Huzza ki a készulék haldzati csatlakozojat.

2 Hajtsa fel a gépkart, és helyezze be a habverét/K-keverdt.

3 Hajtsa le a gépkart. Ha a keverdszar allasat modositani kell, emelje fel a gépkart, és vegye
ki a kever®szarat. Idedlis esetben a habverédnek és a K-habverének csaknem az edény
aljdig kell érnie.

4 Egy megfeleld villdskulccsal lazitsa meg a csavaranyat annyira, hogy a tengelyt
bedllithassa. Ha a kever&szarat az edény aljdhoz kdzelebb szeretné engedni, akkor a
tengelyt forgassa el balra. Ha a keverészarat feljebb szeretné emelni, akkor a tengelyt
forgassa el jobbra.

5 Szoritsa meg az anyacsavart.

6 Helyezze a keverdszarat a robotgépbe, és engedje le a gépkart. (Ellendrizze a helyzetét -
|asd a fenti pontokat.)

7 SzUkség esetén ismételje meg a fenti Iépéseket, amig a keverdszar bedllitdsa megfeleld
nem lesz. Amikor ezt elérte, végleg hlzza meg a csavaranyat.

Megjegyzés: A villaskulcs az abran csak illusztracios célokat szolgal.

Dagasztdéeszkoz

Ez a keverdszar gyarilag be van allitva, és nincs szUkség kuldn beallitasra.
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A gépkarfedél felhelyezése és levétele

Abrak és hasznalati utasitasok

1 Vegye le a kis sebességll és a nagy sebességl meghajtd nyildsanak a fedelét.

2 A rogzitéfulet benyomva emelje meg a gépkarfedelet és csusztassa elére.

3 Masik gépkarfedél felhelyezéséhez illessze a gépkarfedél végén lévéd csapokat a kis
sebességl meghajtd nyildsanal taldlhato két furatba.

4 A rogzitéfulet benyomva tartva nyomija le a gépkarfedelet a helyére a gépkaron.

5 Helyezze vissza a kis sebességll és a nagy sebességli meghajto nyilasdnak a fedelét.
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Szerviz és vevészolgalat

® Ha barmilyen problémat tapasztal a készulék hasznalata soran, olvassa el a hasznalati

webhelyre, mielétt segitséget kérne.

® A termékre garanciat vallalunk, amely megfelel az 6sszes olyan eléirdsnak, amely a
garancidlis és a fogyasztdi jogokat szabalyozza abban az orszagban, ahol a terméket
vasarolta.

® Ha a Kenwood termék meghibasodik, vagy barmilyen hibat észlel, akkor kuldje el vagy
vigye el egy hivatalos KENWOOD szervizkdzpontba. A legkdzelebbi hivatalos KENWOOD
szervizkdzpontok elérhetdségét megtaldlja a www.kenwoodworld.com weblapon vagy
annak magyar verzidjan.

® Tervezte és fejlesztette a Kenwood az Egyesult Kirdlysagban.
® Készult Kindban.

FONTOS TUDNIVALOK AZ EUROPAI UNIO ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS
BERENDEZESEK HULLADEKAIRA (WEEE) VONATKOZO IRANYELVEROL

A hasznos élettartamanak végére érkezett készuléket nem szabad kommunalis hulladékként
kezelni.

A termék az dbnkormanyzatok altal fenntartott szelektiv hulladékgyUjtd helyeken vagy az ilyen
szolgaltatast biztositd kereskeddknél adhatd le.
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Hibaelharitasi utmutatoé

Probléma

Ok

Megoldas

A habverd vagy a
K-keverd az edény
aljanak Utkozik vagy az
edény aljan nem kever
tokéletesen.

A keverdszar magassaga
nem jo, be kell allitani.

Allitsa be a magassagot egy
megfeleld villdskulccsal - 1asd A
keverdszar beallitdsa” részt.

A Kis sebességl
meghajtod tartozéka nem
szerelhet6 fel.

Ellendrizze, hogy a
tartozék kompatibilis-e
a konyhagépével. Twist
csatlakozasu tartozékra
van szUkség (KAX tipus)

A tartozéknak KAX (Twist)
csatlakozastnak (=) kell

lennie, akkor csatlakoztathato a
meghajtéhoz.

Ha olyan tartozéka van, amelyik
Bar csatlakozasu, akkor

az a KATOO2ME adapterrel
csatlakoztathatd a konyhagép Twist
csatlakozojahoz.

Bdévebb tgjékoztatdsért latogasson
el a kbvetkezd webhelyre:
www.kenwoodworld.com/twist

A ,gép készen all”
ldmpa villog, amikor

a konyhagép halozati
csatlakozojat elészor
bedugja a konnektorba.

A sebességszabalyozd nem
az ,,O” helyzetben van.

A gépkar felemelt
alldsban van, vagy nincs
megfelelden rogzitve a
zarral.

Ellendrizze, és ha szlUkséges, allitsa
a sebességszabalyozot az ,0”
helyzetbe.

Ellenérizze, hogy a konyhagép
gépkarja megfeleléen rogzitve
legyen a zarral.

A konyhagép ledll
mukodés kézben.

A meérleg kijelzéjén
az E26 vagy E27
hibaltzenet jelenik meg.

A tulterhelés vagy
tulmelegedés elleni
védelem bekapcsolt.
Tullépte a maximalis
kapacitast.

Huzza ki a halozati csatlakozdt,
és ellenérizze, nem okoz-e valami
elakadast vagy nincs-e tultoltve.
Allitsa a sebességszabdlyozét az
,O” alladsba, és inditsa el Ujra.

Ha a gép nem mukddik, vegyen

ki valamennyit a keverékbdl, hogy
csokkentse a terhelést, és inditsa
el Ujra.

Ha még ez sem oldja meg a
problémat, akkor hizza ki a halozati
csatlakozot, és varjon 15 percig.

A haldzati csatlakozot dugja be

a konnektorba, és inditsa Ujra a
készuléket.

Ha a gép a fenti eljaras utan

sem indul el Ujra, forduljon a
vevdszolgalathoz.
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Probléma

Ok

Megoldas

A ,gép készen all”
ldmpa nem ég, pedig
a konyhagép haldzati
csatlakozoja be van

dugva a konnektorba.

A konyhagép halozati
csatlakozoja 20 percnél
tovabb be volt dugva a
konnektorba, de a gépet
nem mukodtették, és
készenléti Gzemmaddra
valtott.

A gép alaphelyzetbe allitdsdhoz
forditsa el a sebességszabalyozdt
a ,min” allasba, majd vissza az ,O”
allasba.

Mérleg funkcioé

Hasznalata kdzben a
kijelzé folyamatosan
[----]-t mutat.

A kijelzé a készulék
mUkoddése kdzben lefagy.
A kijelzd negativ

értéket mutat a kijelz6
,nulldzasanak” elmaradasa
vagy az edény eltavolitdsa
miatt.

A mért mennyiség tul kicsi.

Normal muikodeés.

Nulldzza a kijelzét, vagy tegye
vissza a hianyzo hozzavaldkat, vagy
helyezze vissza az edényt.

Nagyon kis mennyiségeket mérjen
teaskanallal vagy evékanallal.

Megvaltozott a mért
suly a kijelzén.

Hasznalat kdzben
elmozditottdk a készuléket.

A mérés eldtt a konyhagépet
mindig szaraz, sik felUletre helyezze.
Ne mozgassa a konyhagépet a
mérési funkcid hasznalata kézben.
Nulldzza le a kijelz6t a kdvetkezd
Osszetevd mérése eldtt.

A kijelz6 kikapcsolt

A konyhagép halozati
csatlakozoja nincs bedugva
a konnektorba.

A kijelzé automatikusan
kikapcsol, ha 5 perc utan is
ugyanazt a meérési értéket
mutatja.

A halozati csatlakozot dugja be a
konnektorba.

Nyomja meg a BE/NULLAZO
gombot egyszer, és a kijelzd
kigyullad.

A kijelzédn ez 1athato:
[0 -Ld]

A mérési funkciod tulterhelt

Tulzott erét gyakorolt a
konyhagépre.

Ne Iépje tul a 6 kg maximalis mérési
kapacitast.

Ne tegye ki a konyhagépet tulzott
eréhatasnak, mert ezzel karosithatja
a méréérzékelbt.
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Wazne informacje na temat bezpieczenstwa

Przeczyta¢ uwaznie ponizsza instrukcje i zachowac na wypadek potrzeby
skorzystania z niej w przysztosci.

Przed pierwszym uzyciem usunac wszelkie materiaty pakunkowe i etykiety.
(Tabliczki znamionowej na spodzie urzadzenia nie nalezy usuwac.) Umyc
czesci, zob. ustep pt. ,Pielegnacja i czyszczenie”.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa uszkodzony przewodd musi zostad wymieniony
przez pracownika firmy Kenwood lub upowaznionego przez firme Kenwood
zaktadu naprawczego w celu unikniecia zagrozenia.

Przed zaktadaniem i wyjmowaniem koncéwek/nasadek, po uzyciu urzadzenia
oraz przed przystepowaniem do czyszczenia nalezy zawsze przesungc
regulator predkosci do pozycji ,O” (wytaczony) i wyja¢ wtyczke z gniazda
zasilajgcego.

Do obracajacych sie elementow i zamontowanych na urzadzenie nasadek
nigdy nie zbliza¢ czesci ciata, wtosdw, bizuterii i luznych czesci garderoby.
Pracujgcego urzgdzenia nie wolno pozostawiac¢ bez nadzoru.

Nie uzywaé uszkodzonego urzadzenia. W razie awarii oddac je do sprawdzenia
lub naprawy (zob. ustep pt. ,Serwis i punkty obstugi klienta™).

Do mechanizmu zawiasowego nigdy nie wktadac rak ani palcow.

Nie dopuszczaé, by w miejscach dostepnych dla dzieci z blatu, na ktérym stoi
urzadzenie, zwisat przewdd sieciowy.

Nie uruchamiac robota z gtowicg w pozycji uniesionej.

Nie wolno dopuszczac¢ do zamoczenia korpusu z silnikiem, przewodu
sieciowego ani wtyczki.

Podczas korzystania z koncéwki do uzytku w misce w urzadzeniu zawsze
zamocowac miske.

Nigdy nie stosowac niekompatybilnych nasadek.

Nie uzywacd jednoczesnie wiecej niz jednego gniazda (gniazda przybordw do
uzytku w misce i gniazda wolnych obrotow).

Nigdy nie przekracza¢ maksymalnych ilosci i predkosci podanych w tabeli
zalecanych sposobdw uzycia.

Korzystajgc z nasadek, nalezy przeczytac zatgczonag do danej nasadki
instrukcje bezpieczenstwa.

Podczas wymontowywania przybordw do uzytku w misce po dtuzszej pracy
nalezy zachowac ostroznosc¢, poniewaz mogg one byc¢ gorace.

Podczas podnoszenia urzgdzenia nalezy zachowad ostroznosé, poniewaz jest
ciezkie.

Przed podniesieniem sprawdzié, czy gtowica jest zablokowana, a miska,
przybory, zaslepka gniazda i przewdd zasilajgcy nie sg luzne.

Nie ruszaé ani nie unosi¢ gtowicy robota, gdy na robocie zamocowana jest
jedna z nasadek, poniewaz moze on utracic¢ stabilnosc.

Nie nalezy obstugiwac urzadzenia stojgcegow poblizu krawedzi blatu ani
wystajgcego poza jego krawedz, ani nie stosowac sity podczas obstugi
nasadki zamocowanej na urzadzeniu, poniewaz moze to spowodowac utrate
stabilnosci i przewrodcenie sie urzadzenia, co moze skutkowac urazem ciata
uzytkownika.

291



Podczas przemieszczania urzadzenia zawsze podnosic je, trzymajac za
podstawe i gtowice robota. Nie podnosic¢ ani nie przenosi¢ urzgdzenia,
trzymajgc za uchwyt miski.

Stosowanie urzadzenia w sposodb niezgodny z przeznaczeniem moze grozic

wypadkiem.

Krotki przewodd zasilajgcy ma zmniejszac zagrozenia zwigzane z mozliwoscia

zaplatania sie w przewodd lub potkniecia sie o niego.

Uzywanie przedtuzaczy jest dozwolone pod warunkiem zachowania

ostroznosci podczas ich uzytkowania.

Podczas uzywania przedtuzacza:

1. Wartosci zasilania podane na tabliczce znamionowej przedtuzacza muszg
by¢ co najmniej tak samo wysokie lub wyzsze, jak wartosci podane na
tabliczce znamionowej urzadzenia.

2. Przewodd nalezy utozyd tak, by nie zwisat z blatow w miejscach, w ktdérych
mogtoby go pociggnac dziecko, lub w ktdrych mozna by sie o niego przez
przypadek potknad.

3. Nalezy stosowac przedtuzacz z uziemieniem z przewodem trojzytowym.
Parametry elektryczne urzadzenia podane sg na spodzie obudowy.

Urzadzenia nie wolno obstugiwac dzieciom. Urzadzenie i przewdd sieciowy

nalezy przechowywac¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci.

Nalezy sprawowac kontrole nad dziec¢mi, zeby nie bawity sie urzadzeniem.

Urzadzenia mogg byc¢ uzytkowane przez osoby o obnizonej sprawnosci

fizycznej, zmystowej lub umystowej lub osoby niemajgce doswiadczenia

ani wiedzy na temat zastosowania tych urzadzen, o ile korzystaja z nich

pod nadzorem odpowiedniej osoby lub otrzymaty instrukcje dotyczace ich

bezpiecznej obstugi i rozumiejg zagrozenia zwigzane z ich uzytkowaniem.

Wartos¢ maksymalna mocy urzadzenia odnosi sie do nasadki

minirozdrabniacza/mtynka pracujgcej pod najwiekszym obcigzeniem i

pobierajgcej najwieksza ilos¢ pradu. Pobdr mocy innych nasadek moze byc¢

mniejszy.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego. Firma

Kenwood nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci w przypadku niewtasciwego

korzystania z urzadzenia lub nieprzestrzegania niniejszych instrukgji.

Wyiacznle model KVC85

Nigdy nie uzywac ostony przeciwrozpryskowej z miska 3,5 I. Ostona
przeciwrozpryskowa jest odpowiednia do uzytku wytacznie z miska 5 |.

Nie mocowac do miksera stojgcego korncowek do uzytku w misce w czasie,
gdy wewnatrz miski 5 | znajduje sie miska 3,5 |.

Do zagniatania ciasta na chleb uzywac wytacznie miski 5 I.

Wytacznie model KVL85

Nigdy nie uzywac ostony przeciwrozpryskowej z miskg 5 |. Ostona
przeciwrozpryskowa jest odpowiednia do uzytku wytgcznie z miska 7 |.

Nie mocowacd do miksera stojgcego koncowek do uzytku w misce w czasie,
gdy wewnatrz miski 7 | znajduje sie miska 5 I.

Do zagniatania ciasta na chleb uzywac wytacznie miski 7 I.
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Pobér mocy (dotyczy produktéw z kodem daty rozpoczynajacym sie od 25###
lub wyzszym)
® Przy regulatorze predkosci w pozycji ,,O”
O Automatycznie przetacza sie do trybu wytgczenia w ciggu 20 minut braku
aktywnosci, a ekran wyswietlacza wytacza sie.
O Pobdr mocy w trybie wytaczenia: <0,3 W.

Przed podtaczeniem do sieci

® Sprawdzic¢, czy napiecie sieciowe odpowiada danym znamionowym podanym na spodzie
obudowy urzadzenia.
® OSTRZEZENIE: NINIEJSZE URZADZENIE MUSI BYC UZIEMIONE.

® Urzadzenie spetnia wymogi rozporzadzenia Wspodlnoty Europejskiej nr 1935/2004
dotyczacego materiatdw i wyrobdéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Konserwacja i czyszczenie

® Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy zawsze wytaczyc¢ urzadzenie i
wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Podczas pierwszego uzycia gniazda wolnych obrotéw & moze wokodt
niego pojawic¢ sie niewielka ilos¢ smaru. Jest to catkowicie normalne - smar
wystarczy wytrzec.

Korpus z silnikiem, ostony gniazd i ostona gtowicy

® \Wytrzec¢ wilgotng szmatka, a nastepnie wysuszy¢ (w tym ndzki na spodzie
urzadzenia).

® Do czyszczenia nie uzywacé srodkow Sciernych ani nie zanurzaé elementéw w
wodzie.

Miska

® Umyc¢ w zmywarce do naczyn badz recznie, a nastepnie dobrze wysuszyc.

® Do czyszczenia miski ze stali nierdzewnej nie uzywaé szczoteczek drucianych,
druciakéw ani srodkow wybielajgco-dezynfekujgcych. Do usuwania kamienia
uzywac octu.

® Przechowywac z dala od Zrodet ciepta (kuchenki, piekarnika, mikrofalowki).

Koncowki i ostona przeciwrozpryskowa
® Umyc recznie, a nastepnie dobrze wysuszyc.
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Wykaz czesci zamiennych
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10 - Easy weigh scales 11 - Bowls

KVC85 Chef KVL85 Chef XL

Hoag: GO

Oznaczenia Waga Easyweigh

Gniazda nasadek a wyswietlacz
b przycisk on/zero

c przycisk kg/lb

Miska

Ostona gniazda obrotow niskich
Ostona gtowicy

Ubijak ,K”

Trzepaczka

() Gniazdo obrotéw wysokich
(@ Gniazdo obrotéw niskich
(® Gniazdo przyboréw do uzytku w misce

Mikser

Ostona gniazda obrotow wysokich
Gtowica miksera

Kontrolka stanu gotowosci miksera
Regulator predkosci obrotéow
Przycisk zwalniajacy gtowice
Korpus z silnikiem

Koricowka do zagniatania ciasta
Koncowka do ucierania
topatka

GIGISIGIGISIOISIC)

Ostona przeciwrozpryskowa

@EO®LVG

>
@

@=[]]
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Obstuga robota Kitchen Machine

llustracje i instrukcja obstugi
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Wazne

® Przed korzystaniem z innych gniazd nalezy sprawdzié, czy w misce nie jest
zamontowana ani przechowywana jedna z koncoéwek lub przyborow.

® Nie uzywac trzepaczki do gestych mieszanin (np. jednoetapowych ciast w proszku lub
ucierania cukru z ttuszczem), poniewaz mozna jg w ten sposdb uszkodzic.

® Nie przekraczac¢ podanej maksymalnej ilosci sktadnikdw - moze to spowodowac
przecigzenie urzgadzenia.

® Ucierajgc ttuszcz z cukrem na ciasta stodkie, uzywac ttuszczu w temperaturze
pokojowej lub zmiekczy¢ go przed uzyciem.

® Przed uzyciem urzadzenia sprawdzié, czy nozki i blat sa czyste i suche.

® Koncowki do ucierania nie wolno uzywac do ciezkich, gestych mas, np. do ugniatania
ciasta, ani do mieszania badz ucierania twardych sktadnikow, np. zawierajgcych pestki,
kosci lub skorupki.

1 Nacisnac¢ przycisk zwalniajacy gtowice i uniesc¢ gtowice miksera - tak, by zablokowata sie
W POZYyCji uniesione;.

2 Zamocowac miske i przekrecic¢ jg w kierunku zgodnym z ruchem wskazdwek zegara, aby
ja zablokowacd.

3 W misce umiesci¢ odpowiednie sktadniki do zmiksowania.

4 Wybrana koncdowke wtozyc¢ do gniazda, a nastepnie wsunac gtebiej i przekrecic, aby
zablokowacd jg na miejscu.

5 Opusci¢ gtowice miksera, naciskajac przycisk zwalniajacy gtowice i opuszczajgc gtowice
do momentu, az zablokuje sie w pozycji opuszczonej.

6 Podtaczyc urzadzenie do sieci zasilajgcej. Wtgczy¢ urzadzenie - przekreci¢ regulator
predkosci na wybrane ustawienie. Do trybu pracy przerywanej (krotkich serii pracy na
najwyzszej predkosci obrotdw) uzyc¢ ustawienia (P).

7 Po zakonczeniu pracy przekreci¢ regulator predkosci do pozycji ,O” (wytgczony) i wyjac
wtyczke przewodu sieciowego z gniazda.

8 Zwolni¢ korcowke: przekrecic jg w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara, aby

ja odblokowad, a nastepnie wyjac z gniazda.

Porady i wskazéwki

Jezeli ubijak ,K”, trzepaczka lub koncdowka do ucierania nie siega sktadnikéw
znajdujacych sie na dnie miski, zapoznac sie z informacjami podanymi w czesci
Regulacja wysokosci korncowki”.

Funkcja ‘[’ moze by¢ uzywana do taczenia lzejszych badz rzadszych sktadnikdw

z gestszymi masami, np. podczas przygotowywania bez, musdéw owocowych,
biszkoptow i sufletow oraz do wolnego taczenia maki i owocdw z reszta sktadnikow
na ciasta. Robot bedzie pracowac na statej, wolnej predkosci obrotdw.

Aby catkowicie potaczyc sktadniki ze soba, mieszanie nalezy czesto przerywacd i zgarniac
sktadniki osadzajace sie na bokach miski.

Aby unikngc¢ rozchlapywania sktadnikow, predkos¢ zwiekszac stopniowo.

Porady i wskazéwki - ubijak ,,K”

Najlepsze wyniki podczas przygotowywania ciast daje uzywanie zawsze masta lub
margaryny o temperaturze pokojowe;j.

Do ciasta francuskiego, kruchego, ptysiowego itp. uzywac zimnych sktadnikéw, chyba ze
W przepisie podano inaczej.
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Porady i wskazéwki - trzepaczka

® Najlepsze wyniki daje uzywanie jaj o temperaturze pokojowej.
Przed ubijaniem biatek sprawdzic¢, czy w misce i na trzepaczce nie ma pozostatosci
ttuszczu badz zottek.

Porady i wskazéwki - koncéwka do ucierania
® Ucierajac ttuszcz z cukrem na ciasta stodkie, uzywac ttuszczu w temperaturze pokojowej
lub zmiekczy¢ go przed uzyciem.

Porady i wskazéwki - koricéwka do zagniatania ciasta
® Jerzeli stychad, ze silnik sie przesila, wytaczyc¢ urzadzenie, wyjac potowe ciasta i kazdg
potowe przygotowac osobno.

Drozdze

® Drozdze w proszku (typ wymagajacy rozpuszczenia w wodzie): cieptg wode wlac¢ do
miski, dodac¢ drozdze i cukier i pozostawi¢ na ok. 10 minut (do spienienia).

e Swieze drozdze: wkruszy¢ do maki.
Inne rodzaje drozdzy: przygotowac zgodnie z zaleceniami producenta.

® Witozyc¢ ciasto do posmarowanego ttuszczem foliowego woreczka lub miski przykrytej
Sciereczka. Zostawi¢ w cieptym miejscu, az podwoi objetosd.
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Tabela zalecen

'PA w
minutach)
Min-1
(Min.-1) 1-2
Min-Max
@ % 800 9| 2kg | 2ka | 4kg | (|
& 8 s
KVC85 KVL85 minutach)
3,51 51 51 71
Min-Max
Tkg | 2kg | 2kg | Bka | O] 510
Min-Max
@ @ 800 9| 2kg | 2ka | 4kg | (|
—) Min-Max
a E’l ﬁ 500 g |900 g|900 g| 1,5 kg (Min—mas.) 5-10
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‘g’ (7 <Cv?

KVC85 KVL85 minutach)
3,51 51 51 71

6 12 8 16 Min-Max

. 1V2-2
(210 9)|(420 9)|(280 9)|(560 g)|(Min.-max.)

Min-Max

1/
0,35 | 11 0,51 2| (Min.-max.) 12-3
Min-Max
620 g|930 g |620 g|930 g (Min-rmax.) 4-6

Min-Max ;
@ @ Q> (Min.-max.) 1=

250g 500g 200g

S D Max | 1w

180 ml x2 (max.)
() (w
minutach)
Min-1
(Min.-1) >
Min-1
(Min.-1D >
1-2 4-5




Przepisy

Ciasto na pizze

500 g maki

30 g oliwy z oliwek

7 g soli

7 g drozdzy w proszku

300 ml wody

1 Na robocie zamocowac miske.

2 Wszystkie sktadniki.

3 Zamocowac koncoéwke do zagniatania ciasta, a nastepnie opusci¢ gtowice robota.
4 Mieszac na predkosci minimalnej przez 1 minute.

5 Zagniesc na predkosci 1 przez 4 minuty.

6 Na posypanym maka blacie uformowac z ciasta kule.

7  Przykry¢ ciasto wilgotna sSciereczka i odstawi¢ na 30-40 minut w ciepte miejsce.
8 Podzieli¢ na 2 czesci i rozwatkowac na dwa spody do pizzy o srednicy 15 cm.

9 Przetozyc¢ na wysypanag semoling blache do pieczenia. Dodac wybrane sktadniki na

wierzch pizzy i piec przez 10-15 minut w temperaturze 240°C.

Marynata sliwkowa
185 g ptynnego miodu
25 g miekkich sliwek

25 ml wody

1 Wszystkie sktadniki umiesci¢ w minirozdrabniaczu/mtynku. Wstawi¢ na noc do lodowki.
2 Zamocowac nasadke na robocie.

3 Na 6 sekundy wtaczyc tryb pracy przerywanej.

4 Stosowac w preferowany sposob.

Uwaga: Minirozdrabniacz/mtynek dostepny jest do nabycia osobno.
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Uzytkowanie wagi

llustracje i instrukcja obstugi

Wazne

Przed wazeniem urzadzenie nalezy zawsze umiesci¢ na suchej, ptaskiej i stabilnej
powierzchni.

® Podczas wazenia nie nalezy wywierac¢ nacisku na robot ani na miske, gdyz wptynie to
na doktadnosc¢ wyniku.
® [unkcji wazenia mozna uzywac zardwno przy uniesionej, jak i opuszczonej gtowicy.
1 Zamocowac miske.
2 Nacisnac¢ przycisk on/zero - na wyswietlaczu zamiga symbol ---- , a nastepnie O.
3 Nacisnac przycisk kg/lb, aby wybrac¢ jednostke (gramy lub uncje). Po wtaczeniu
urzagdzenie automatycznie wybiera ustawienie kg/g.
® Urzadzenie wazy skokowo co 1g, dlatego tez zaleca sie odmierzanie niewielkich ilosci
sktadnikow za pomoca tyzki stotowej/tyzeczki.
® Aby wyzerowac wage, jednokrotnie nacisngc przycisk on/zero.
4 Zwazyc¢ sktadniki, wsypujac je bezposrednio do miski.
Minutnik
® Podczas pracy wyswietlacz automatycznie pokazuje uptywajacy czas.
® Minutnik odliczy czas do maksymalnie 30 minut i przerwie (na maksymalnie 30 sekund)
za kazdym przesunieciem regulatora predkosci do pozycji ,,O”.
® Aby wyzerowad minutnik w czasie pracy urzgdzenia, nacisng¢ przycisk ON/ZERO.
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Montaz konncéwki do ucierania

llustracje i instrukcja obstugi

Wazne
® Pidro wycieraka zostato zamocowane fabrycznie, a przed kazdym czyszczeniem
nalezy je zdjac.

1 Ostroznie zatozyc elastyczne pidro na koncdéwke, wpasowujgc podstawe pidra w otwor,
nastepnie wsunac jedna potowe pidra w rowek, a potem koniec zahaczy¢ o haczyk w
gornej czesci koncowki. W taki sam sposdb natozyc¢ druga potowe pidra.
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Montaz i korzystanie z ostony przeciwrozpryskowej

llustracje i instrukcja obstugi

Wazne

® Podczas mieszania sktadniki mozna dodawac bezposrednio do miski, otwierajac
klapke w ostonie przeciwrozpryskowej.

® Zdejmowanie ostony przeciwrozpryskowej przy zmianie korncowki nie jest konieczne.

1 Unies$¢ gtowice miksera do momentu, az zablokuje sie w pozycji uniesione;j.

2 Zamocowac miske w podstawie.

3 Mocno wsunac ostone przeciwrozpryskowg w spodnig czesc gtowicy miksera, az
znajdzie sie we wtasciwym potozeniu. Czesc z klapka powinna byc¢ utozona w sposdb
pokazany na rysunku.

4 Zamocowac wybrang koncowke.

Opuscic¢ gtowice miksera.

6 Zdjac ostone przeciwrozpryskowa, unoszac gtowice miksera i naciskajgc ostone.

ul
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Regulacja wysokosci koncowki

llustracje i instrukcja obstugi

Wazne

Witasciwa wysokosc¢ zawieszenia korncowek w zatgczonej w zestawie misce ustalana
jest fabrycznie i nie powinna wymagac regulacji.

Jezeli jednak zajdzie potrzeba wyregulowania wysokosci koncowki, nalezy uzycé
odpowiedniego klucza:

TYPE KVC85 =15 mm
TYPE KVL85 =19 mm

WYyijac¢ wtyczke urzadzenia z gniazda sieciowego.

Uniesc¢ gtowice miksera i zamocowac trzepaczke lub ubijak.

Opuscic¢ gtowice. Jezeli konieczne jest wyregulowanie wysokosci zawieszenia korcowki,
ponownie unies¢ gtowice i wyjac koncowke. Najlepsze wyniki uzyskamy, gdy trzepaczka i
ubijak ,K” prawie dotykajg dna miski.

Za pomoca odpowiedniego klucza poluzowac nakretke na tyle, by mozliwa byta zmiana
dtugosci trzonka koncowki. Aby opusci¢ koncowke nizej (by znalazta sie blizej dna
miski), nalezy przekrecac trzonek w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.
Aby podniesc koncowke wyzej (dalej od dna miski), przekrecac trzonek w kierunku
zgodnym z ruchem wskazdowek zegara.

Ponownie dokrecic¢ nakretke.

Zamocowac koncowke w mikserze, a nastepnie opuscic¢ gtowice. Sprawdzi¢ pozycje
koncowki (zob. punkty powyzej).

W razie koniecznosci czynnosc¢ powtarza¢ do momentu, az koncowka znajdzie sie

na odpowiednie] wysokosci. Po wyregulowaniu wysokosci korncowki mocno dokrecic
nakretke.

Uwaga: klucz pokazany jest wytacznie dla celdw ilustracyjnych.

Konicéwka do zagniatania ciasta
Wysokos¢ tej koncodwki zostata ustawiona fabrycznie i nie powinna wymagac regulacji.
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Mocowanie i zdejmowanie ostony gtowicy

llustracje i instrukcja obstugi

1 Zdjac ostony gniazd wolnych i szybkich obrotéw.

2 Przy wcisnietym klipsie blokujgcym unies¢ ostone gtowicy i przesunac ja do przodu.

3 Aby zamocowac inng ostone gtowicy, wsunagc kotki na koncu nakrywki gtowicy w dwa
otwory w gniezdzie wolnych obrotow.

4 Naciskajac klips blokujgcy, wcisng¢ ostone gtowicy na miejsce na gtowicy miksera.

5 Ponownie zatozy¢ ostony gniazd wolnych i szybkich obrotow.
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Serwis i punkty obstugi klienta

® W razie wszelkich problemow z obstuga urzadzenia przed zwrdceniem sie 0 pomoc
nalezy zapoznac sie ze wskazéwkami w czesci pt.: ,rozwigzywanie problemow”
w instrukcji obstugi urzadzenia lub odwiedzi¢ strone internetowa
www.kenwoodworld.com.

® Prosimy pamietac, ze niniejszy produkt objety jest gwarancjg, ktéra spetnia wszystkie
wymogi prawne dotyczace wszelkich istniejgcych praw konsumenta oraz gwarancyjnych w
kraju, w ktorym produkt zostat zakupiony.

® W razie wadliwego dziatania produktu marki Kenwood lub wykrycia wszelkich
usterek prosimy przestac lub dostarczy¢ urzadzenie do autoryzowanego punktu
serwisowego firmy KENWOOD. Aktualne informacje na temat najblizszych punktow
serwisowych firmy KENWOOD znajduja sie na stronie internetowej firmy, pod adresem
www.kenwoodworld.com lub adresem wtasciwym dla danego kraju.

® Zaprojektowata i opracowata firma Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® \Wyprodukowano w Chinach.

Uwagi dotyczace prawidtowego usuwania produktu.
Na koniec okresu uzytecznosci produktu nie nalezy wyrzucac¢ do odpadow miejskich. Mozna go
dostarczy¢ do odpowiednich osrodkdw segregujgcych odpady przygotowanych przez wtadze

miejskie lub do jednostek zapewniajgcych takie ustugi. E
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Rozwigzywanie probleméw

Problem

Przyczyna

Rozwiazanie

Trzepaczka lub ubijak
,K” uderza o dno miski
lub nie siega sktadnikéw
znajdujacych sie na jej
dnie.

Niewtasciwa wysokosc¢
zawieszenia koncowki -
nalezy jg wyregulowac.

Wyregulowac wysokosc¢ za pomocya
odpowiedniego klucza - zob. czesc¢
pt. ,Regulacja wysokosci korncowki”.

Nasadki do pracy na
gniezdzie obrotéw
niskich nie da sie
zamocowac.

Sprawdzi¢, czy nasadka
jest kompatybilna z
posiadanym modelem
robota. Wymagana jest
nasadka ze ztaczem
obrotowym (model KAX)

Aby pasowac do gniazda, nasadka
musi by¢ wyposazona w ztgcze
obrotowe KAX .

Aby mdc uzywad posiadanych

juz nasadek ze ztagczem

belkowym , konieczne jest
zastosowanie naktadki przejsciowej
KATOO2ME, by mozna byto
podtaczyc¢ nasadke do gniazda
obrotowego (Twist) robota. Wiecej
informacyji znajduje sie na stronie
www.kenwoodworld.com/twist.

Kontrolka stanu
gotowosci miksera miga
po podtaczeniu robota
do zrédta zasilania.

Regulator predkosci
nieznajduje sie w pozycji
,O”.

Gtowica miksera znajduje
sie w pozycji uniesionej
lub nie zostata prawidtowo
zablokowana.

Przesunac regulator predkosci do
pozycji ,,O”.

Sprawdzi¢, czy gtowica robota
zostata prawidtowo zablokowana.

Robot zatrzymuje sie
podczas pracy.

Wyswietlacz wagi
pokazuje komunikat o
btedzie E26 lub E27.

Witaczyta sie ochrona
przecigzeniowa lub system
zabezpieczajacy przed
przegrzaniem.
Przekroczono maksymalng
ilos¢ sktadnikow.

Wyjac¢ wtyczke z gniazda
sieciowego i sprawdzic, czy nic nie
przeszkadza w pracy wurzadzenia
lub nie powoduje jego przecigzenia.
Przesungc regulator predkosci
dopozycji ,O”, a nastepnie
ponownie uruchomic¢ urzadzenie.
Jezeli robot wcigz nie dziata,

wyjgc¢ czesc sktadnikdw z miski,
aby odcigzyc¢ silnik, i ponownie
uruchomic¢ urzadzenie.

Jezeli powyzsze czynnosci nie
rozwiazuja problemu, wyjgc¢
wtyczke z gniazda sieciowego i
odczekac 15 minut. Wtozyc¢ wtyczke
do gniazdka i ponownie wtaczyd
urzgdzenie.

Jezeli po wykonaniu powyzszej
procedury robot nadal sie nie
uruchamia, nalezy skontaktowac sie
z dziatem obstugi klienta.

309




Problem

Przyczyna

Rozwiazanie

Kontrolka stanu
gotowosci nie swieci sie
w czasie, gdy robot jest
podtgczony do zrodta
zasilania.

Robot byt podtaczony

do zasilania przez ponad
20 minut, ale nie zostat
uzyty i przeszedt do trybu
czuwania.

Przesungc regulator predkosci
do pozycji ,Min”, a nastepnie
ponownie do pozycji ,O”, aby
zresetowacd urzadzenie.

Funckja wazenia

Wyswietlacz pokazuje
[- gl

Ekran zawiesza sie
podczas pracy urzadzenia.
Wyswietlacz pokazuje
odczyt ujemny z

powodu niewyzerowania
wyswietlacza i
nieusuniecia z szali
sktadnikdw albo zdjecia
miski.

Waga wazonego sktadnika
jest za mata.

Dziatanie normalne.

Nalezy albo wyzerowacd wyswiet-
lacz, ponownie potozy¢ na szali
brakujace sktadniki, albo ponownie
zamocowac miske.

W celu zwazenia bardzo matych
ilosci korzystac z tyzeczki lub tyzki.

Zmiana wagi na
wyswietlaczu.

W trakcie pracy
podstawa zasilajaca byta
przesuwana.

Przed wazeniem robot Kitchen
Machine nalezy umiesci¢ na suchej
i ptaskiej powierzchni.

Podczas pracy wagi robota nie
nalezy przesuwac.

Przed przystgpieniem do wazenia
kolejnych sktadnikow, wyzerowac
wyswietlacz.

Ekran wyswietlacza jest
wytaczony

Wtyczka robota Kitchen
Machine zostata wyjeta z
gniazdka.

Wyswietlacz wytaczy sie
automatycznie, jezeli przez
pie¢ minut bedzie na

nim wyswietlana ta sama
wartosc.

Podtaczyc wtyczke urzadzenia do
gniazda.

Wocisnac¢ przycisk ON/ZERO raz —
wyswietlacz zacznie sie swiecic.

Na ekranie wyswietlany
jest napis [O - Ld]

Waga jest przecigzona.

Na robota Kitchen
Machine zadziatano przy
uzyciu zbyt duzej sity

Nie wolno przekraczac¢
maksymalnego obcigzenia wagi,
Wynoszacego 6 kg.

Robota Kitchen Machine nie nalezy
poddawacd dziataniu zbyt duzej sity,
poniewaz moze to spowodowac
uszkodzenie czujnika wagi.
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EAANVIKG

® > NUAVTLIKEC TIANnpodopleg via
TNV AohHAAELT

MNooTtoU CUVOECETE TN CUCKEUN

otnv Tpida

® DpovTida kKal KaBaPLoUOG

® KaTtdAoyoc eEapTNUATWY

® Xprion tTnc Koudlvounxavneg oag

o Alaypduuata kat odnyileg xpnong
O [Mivakag cUVICTWUEVNG XPNOoNG

O JUVTQAYEQ

® [la va XPNOUULOTIOINOETE TN
AelToupyia duylong

® > uvapuoAoynon tou Avadeutnpa Flexi

® []WC va ToTtoBeTE(TE KAl VA XpnoluoTiolelte

TO KATIAKL KATA ToU TUToWAlouaTog
® [lpooapuoyr epyaAsiwy

® TortoBetnon kal Adaipeon tou

KaAuUuuatoc KedaAng
® > <oBIC KAl EEUTINPETNON TIEAATWY

® OONYOC AVTIIETWTIONC TIPORANATWY
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ZnNMAavTIKEG TAnpodopieg yia tTnv achdAsia

® ABAOCTE TIPOCEKTIKA TIC 0ONVIEC KAl GUAAETE TIC VIA MEAAOVTIKA avadopd.

® [lowv attd TNV TIPWTN XPNON, ADAPECTE OAQ TA UAIKA CUCKEUAGCIAC KAl TUXOV
ETIKETEG. (AgV TIPETIEL VA APAIPE(TAL N ETIKETA TEXVIKWY XAPAKTNOIOTIKWY
Tou Bploketal otn BAoN TNC cuokeunc). MAUvVeTE Ta EPN, BA.: «PpovTida Kal
KABAPLOUOCH.

® Edv 1o BUoua N To KAAWDLo uttooTel NI, TIPETIEL YIa Adyouc acdaAeiag,
va avtikataotalel arnd tnv Kenwood r| artd €£0UCLODO0TNIUEVO TEXVIKO TNG
Kenwood TipoKelevou va artodpeuxBel evdexodlevoc kivouvoc.

® [UPVATE MAVTA TO KOUUTTL EAEYXOU TaXUTNTAC 0Tn B€on aArevepyoroinong
«O» Kal ATTOCUVOEETE TN ouokeun ard tnyv ntplda mpy amod tTny TomobgTnon i
NV adaipeon epYAAElWV/EEAPTNUATWY, LETA ATIO TN XPNON KAl TP Ao Tov
KABAPLOUO.

® AQTNEEITE MAVTA TA UEAN TOU OWUATOC, TA MOAAIR, TA KOOUNUATA KAl TA
XAACLOA POUXA AKPLA ATIO TA KIVOUEVA UEPN KalL TA EEQPTAATA TIOU £XOUV
ToTto0eTNOel oTN CUoKeUN.

® Mnv adnVveTe MOTE TN CUOKEUN O ASITOUPYIA XWPEIC va TNV ETUBAETIETE.

® T[1OTE [N XPNOLLOTIOIEITE CUOKEUN TIoU €Xel uTtooTtel BAARN. >TeiAte TNV via
EAEYXO N ETILOKEUN: BA. eVOTNTA «2£0LBIC KAl EEUTINPETNON TIEAATWV».

® [loté un BAdste TA OAXTUAA OOC OTOV TIEPLOTPEDOUEVO UNXAVIOUO.

® Mnv adrVETE TMOTE TO KAAWDLIO VA KPEETAL OE ONUED OTIOU UTTOPEL va TO
Tudoel eva taudl.

® Mnv xpNOoLOTIolE(TE TtOTE TNV Koudvounxavrn otav n KedaAn BplokeTtal os
opbOLla Bgon.

® Mnv adrvete MOTE va Bpaxouv n povada tpododociag, To KAAWdLo N To PIC.

® ®dpovTiZeTE WOTE TO UTTOA va gival TIAVTA TOTIOOETNLEVO OTAV N CUCOKEUN
TiOeTal og AstToupyia XPNOUULOTIOIWVTAC KATIOLO EQYAAEIO TOU UTTOA.

® Mn XPNOOTIOWOETE MOTE [UN EVKEKPILEVO €EAOTNUA.

® Mn XPNOWOTIOLE(TE TIEPIOCOTEPES ATIO [ia UTIOdOXES (UTTODOXN EQPYAAEIOU TOU
UTTOA KAl UTTOOOXN XCNAAC TaxutnTac) Tn dopd.

® Mnv utiepRaliveTe TOTE TIC UEYLIOTEC TIOCOTNTEC KAl TAXUTNTES TIOU
avaypddovTal otov Mivaka ouvioTWUEeVNCS Xprnonc.

® Otav xpnoluotoleite eva e€dptnua dlaBdlete Tic odnyiec aodaAsiac mou to
ouvodeUOUV.

® Na TIPOOEXETE OTAV APALPEITE TA EPYAAEIQ TOU UTIOA UETA ATIO
TIAPATETAUEVN XPNON, KABWC UTTIOPEL va elval kauTd.

® Na €{oTe TIPOCEKTIKOL OTAV OCNKWVETE AUTH TN CUOKeUN viaTi eival Baptd.

® []plv TN ONKWOETE, BERBAWOEITE OTL N KEDAAN €XEL ACPHAAIOEL KAL OTL TO UTTIOA,
Ta gpyaAeia, To KAAUA UTTODOXNC Kal TO KAAWDLO Elval OTEQLEWEVAL.

® Mn LETAKIVEITE I AVAONKWVETE TNV KEPAAr Tou WiEep evd BplokeTal
TIOOOAPTNUEVO eKel éva eEApTNUA, KABWCS UTTopEel va artootabspottolnOsi n
Koudlvounxavn.
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Mn XONOWOTIOLEITE TN CUOKEUN 0OC KOVTA 0TNV AKPN TNC €TUAVELAC
spyaociag f evw TposEexel amod TNV stiddvela pyaciac oUTe va aoKelte
duvaun étav toroBeTe(te TO €€APTNUA, DIOTL LE AUTOV TOV TPOTIO N CUCKEUN
UTtopel va armootabepoTtioln®el, va avatpartel kal evOEXOUEVWCS VA TIPOKANBEL
TOPAUUATIOMOC.

Katd tnv adaipeon TNC CUCKEUNG VA TNV ONKWVETE TIAVTA KOATWVTAC TNV

artd TN BAon Kal TNV KEGAAN ToU UiEep. MN ONKWVETE N UETADEPETE TN

ouokeun arod tTn AARr) TOU UTTOA.

H Kakn xprion TNC CUOKEUAC OAC UTTOPEL VA TIDOKAAETCEL TOAUUATIOMO.

To KOVTO KAAWDLO TIAPOXNC PEUATOC XPNOLOTIOLEITAL £TOL WWOTE VA

eAaxXLlOTOTIOlE(TAL O KivOUVOC VA UTIEPDEUTEL I VA TIDOKAAECEL TTTWON.

Ta KAAWDLA ETIEKTAONC TIPETIEL VAL XPNOLLOTIOIOUVTAL JUE TIDOCOXN.

‘OTtav XpNOULOTIOLE(TAL KAAWDLO ETIEKTAONC!

1. Ol avaypadOUEeVES TULEC NAEKTOLKWY XAPAKTNPLOTIKWY ToU KaAwd{ou
ETIEKTAONC Oa TIPETIEL VA €lval TOUAAXIOTOV (DLEC UE N MEYAAUTEPEG ATTO TIG
TULEC NAEKTPLKWY XOAQAKTNELOTIKWY TNG CUCKEUNC.

2. To KaAAWdLO Ba TIPETIEL VA €lval TOTIODETNEVO €TOL WOTE VA NV KPEUETAL
artd Tov TIAVKO 1) To TPATECL ATtO OTIoU UTToPEsl va To TpaBnEouv Ttaudid A
VO OKOVTAWEL KATIOLOC KATA AdBoC.

3. To KaAWdLo eTIEKTAONC Oa TIPETIEL va elval TplkAwVo KaAWwdLo yeiwong. Ta
NAEKTPOIKA XAQAKTNPLOTIKA TNC CUOKEUNC avaypAdovTal OTO KATW UEQOC
NG ovadac UOTEP.

AUTA N CUOKeUnN eV TIPETIEL VA XpnoluoTtole(tal arod raudid. PUAACOETE TN

OUOKEUN KAl TO KAAWDLO TNG MaKPLd artd Ttaudid.

Ta taudid Ba Tipemel va Bplokovtal uttd sTtiBAsPN £€TOL WOTE va

dlaodaAidetal 6Tl dev TtaldouV |UE TN CUOKEUNA.

Ol CUOKEUECG UTTopoUV VA XpNOoLUOTIooUVTAL ATd ATOUA UE UEIWUEVEC

OWMCATIKEC, ALCONTNPLAKEC 1) VONTIKEC IKAVOTNTEC N EAAelPN Telpag Kal

yvwong, epoocov Bplokovtal uttd eTtiBAsedn r) Touc €xouv dobel odnyiec via

TNV A0PAAr XPHoN TNG CUOKEUNG Kal £EPOCOV KATAVOOUV TOUG OXETIKOUC

KlvdUvouc.

H uéviotn Tty Baoidetal oTo eEApTNUA iVl KODTN/UUAOU TIoU DEXETAL TO

ueyaAUTeEPO dopTio. Ta UTIOAOLTIA €EAPTAMATA EVOEXETCL VA KATAVAAWYVOUV

AlyoTtePN oXU.

Na XOoNOUUOTIOLETE TN CUCKEUN MOVO VLA TNV OLWKIAKE XPNoN Yia TNV oTtoia

mipoopideTal. H Kenwood dsv Ba dpgpel kauia subuvn €AV N CUOKEUA

XPNOLOTIOINOEL UE AKATAAANAO TOOTIO ) OE TIEPITTTWON N CULOODWOoNG e

AUTEC TIC odnyiec.

Mévo yia to povtéAo KVC85

MoTE UNV XPNOLLOTIOLEITE TO TIPOCTATEUTIKO VIO TO TUTCIALOUA |UE TO UTIOA

TWV 3,5 Aitpwv. To TIPOOTATEUTIKO YIA TO TUTOIAIOUA sival KATAAANAO UOVO
via XPAoN UE TO UTTIOA TwV 5 Altpwv.

MnVv TOTIOOETE(TE KATIOIO EPYAAELO TOU UTIOA O0TNV Kouldlvolunxavr oTayv To

UTIOA TWV 3,5 Altpwv BploKeTal UECA OTO UTIOA TwV 5 AltpwV.

Ma to QWuwua YwuoU XpNoLOTIOLE(TE UOVO TO UTIOA 5 AltpwV.
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Mévo yia to povtéAo KVL85

® []OTE UNV XPNOUOTIOLE(TE TO TIPOOTATEUTIKO YIA TO TUTCIAICUA E TO UTTOA
TWV 5 Altpwyv. To TIPOOTATEUTIKO YIA TO TUTOIAIOUA elval KATAAANAO UOVO yia
XPAON UE TO UTIOA TWV 7 AlTpwv.

® MnV TOTIOOETEITE KATIOO EPYAAEIO TOU UTIOA OTNV Koudlvounxavn oTav To
UTIOA TWV 5 Aftpwyv BploKeTal UECOA OTO UTIOA TwV 7 ATPWV.

® [a To dUwua YwuoU XPNOLOTIOLEITE UOVO TO UTIOA 7 AlTpwv.

KatavaAwon peupatog (IoxXUEL yia tpoiovTa ME KWSIKO NEPOMNVIag TTou
apxiZel and 25### R uPnAdTtePO)
® Me TO KOUUTIL eAgyxou TaxutTnTac otn B€on «O»
O H ouokeun TtepvdA autouatTa otn Asttoupyia arsvepyortoinong et arnd
20 Aetttd adpdvelac kat n 0Bovn evdei€ewy arevepyoTole(Tal.
o KatavaAwon Asttoupylag armevepyortoinong: <0,3 W.

MPoTOU CUVOECETE TN CUCKEUN oTnV npida

® BeBawwbeite 6TL N Mapoxn PEUMATOC slval (dla e AUTH TIoU avaypAdETAl OTO KATW UEPOC
TNG CUOKEUNG.
® NMPOEIAONOIHZH: AYTH H ZYZKEYH NPENEI NA EINAI TEIQMENH.

® AUTN N OUCKEUN CUMMOPDUWVETAL UE TOV Kavoviouo EK 1935/2004 OXETIKA UE TA UAIKA Kal
Ta AVTIKE{LEVA TTIOU TIpoopidovTal va €pBouv Og eTtAdn E TPODIUAL.

dpovTida Kal KaOapLlouog

® OLTETE MAVTA eKTOC ASITOUPYIAC KAl ATIOCUVOEETE TN CUCKEUr attd To peuua
IO aTtd ToV KABAPLoUO.

® Tnv TopWTN dopA TIoU Ba XPNOLLOTIOINOETE TNV UTIODOXN XAUNANC TAXUTNTAG,
eVOEXETAL VA epdavioTel Aiyo ypdoo @ AUTO glival BUGLONOYIKO — ATIAWC
OKOUTUOTE TO.

Movada potép, KaAuppata urtodoxng kat KaAuppa kedpaing

® > KouTtoTE e Eva UYPO Ttav, ETIEITA OTEYVWOTE (KABWCS Kal Ta TIddIlaL OTO
KATW UEPOG TNG CUOKEUNG).

® Mn XONOULOTIOLEITE TMOTE ATIOSECTIKA TIPOIOVTA KAl NV ta Bubidete og vepd.

MmoA

® [TAUVETE OTO XEPL ETIEITA OTEYVWOTE TIOAU KAAA | TIAUVETE OTO TIAUVTAPLO
TUATWV.

® Mn xpNolUoTIolElTE TOTE cUPUATIVN BoUupTtoa, oUpua Koulivag r AEUKAVTIKO
via va kaBaploete To avo&eidwTo UTIOA cac. Xpnotluotole(te EUdL yia va
adalpeite TA OTOWUATA AAATWV.

® KPAaTAOTE TO MAKPLA ATO TINYEC OepudTNTAC (LAYEIQIKES E0TIES, doUpvouc,
doUPVOUC [UKOOKUATWY).

EpyaAsia Kal Kamdkl Katd Tou TTtolAiopatog
® [TAUVETE OTO XEPL, ETIEITA OTEYVWOTE TIOAU KAAA A TTAUVETE OTO TIAUVTHPLO
TUATWV.
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KatdAoyog e§aptnuatTwy
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10 - Easy weigh scales 11 - Bowls

KVC85 Chef KVL85 Chef XL

Eme€riynon cupBoAwv ZUyaptd EUKOAOU ZUVIoUOTOC
YTIODOXEG EEAPTNUATWY a 08ovn evdeifewy
b kouurti On/Zero

@  Ymodoxn uPnAAg TaxutnTag ¢ rouprt kg/lb

@ Yrodoxh xaunAAg TaxUTNTAg

MTToA

® Yrodoxn epyaieiou Tou UTTOA % KAAULLG. UTOBOXAC XALNARC

, TaxUTNTAg
Micep ®  KAAUUG KEDAARG
@ KaAupuua uttodoxng UWnANg TaxutnTag Xtutintnpt K
(B Kedaln Tou pifep @® Avadsutrpl
@ EvoelkTikn Auxvia katdotaong ui&ep Avadeutnpag Uung
@  AKOTITING ETUAOYAG TAXUTHTWY @ Avadeuthpag Flexi
MoXAOC ATACPANGNG TNC KEDAAAG STIATOUAC
(® Movada potép Kardki katd tou TutoiAopatog

>
@

@=[]]
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Xpnon thg Koudivounxavig ocag

Alaypdupata Kat odnyieg Xpnong
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ZNUAvTIKO

BeBalwOEeiTE OTL KAVEVA EOYAAELD TOU UTION DEV €XEL TOTIOOETNBEL | dev BplokeTal
UEOCQ OTO UTTIOA, OTAV XPNOLUOTIOEITE AAAEC UTTODOXEC.

Mn XPNOUOTIOLE(TE TO AVADEUTAPL YIA TIAXUPPEUOTA UEVUATA (TTX. KEIK JUE AVALELEN
OAWV TWV UAIKWY adl Kal avAapelEn BouTtupou Kal {axapnc) Kabwe Uttopel va
TIoOKANBOel BAARN.

Mnv uTtEpRaiveTE MOTE TIC AVAYPADOUEVES UEVIOTEC TIOCOTNTEG - EVOEXETAL VA
UTTIEPDOPTUWOETE TO UNXAVNLLAL

Katd TNV mapaokeur Helypatos amd BoUuTupo Kal {AXapn VIa KEWK, XPNOWLOTIOLE(TE
navta to BoUTUpPO o€ BepoKPAoia dWUATIOU N ALWWOTE TO TIPWTA.

BeBalwOeite 6Tl TA TIODIA KAl N €ThAVELA epyaciag sival KaBapd Kal oTEYVA TIPOTOoU
XPNOULOTIOIOETE TO TIPOIOV.

Mn xpnootole(te Tov avadsutnpa Flexi yia Bapld pelypata omwc dUun n okAnpd
UALKA, VIA TIAPADELY LA UAIKA TIOU TIEPLEXOUV KOUKOUTOLA PPOoUTWY, KOKKAAA 1 KEAUDN.

MEoTe ToV LOXASO avUuPwong TNG KEGAAAC TIOOC TA KATW KAl AVAONKWOTE TNV KEDAAN
ToU UiEgp EXPLC OTOU aodaAiosl oTn B€on TNC.

ToTIOBETACTE TO UTIOA, O0TPEYTE degldoTPOodA VIA VA acdaAloEL

MNP0COECTE TA OXETIKA UAIKA TIOU BA AVAULIEETE OTO WUTTOA.

ToTIOOETNOTE TO £pYAAE(o TIOU XpelddeoTe otnV uttodoxn. ETelta, TIECTE TIOOC TA TIAVW
Kal oTEEYTE TO EpYAAE(o yia va aocdhaAiosl oTn B€on Tou.

KateBAoTe TNV KEDHAAN TOU [i€ep TIIECOVTAC TOV OXAO ATIACHAAIONC TNG KEDAANG
TIOOC TA KATW. KateBAoTe TNV KEDAAN UEXPLS OTOU AoDAA(OEL

SUVOECTE OTNV TIAPOXN PEUATOC. ©ECTE TN CUCKEUN O AslToupyia oTpedovTac

TOV JLAKOTITN TAXUTATWY OTNV TAXUTNTA TToU BEAETE. XONOLOTIOINOTE TNV TIAAULKA
Astrtoupvia (P) yia cUvtouad, dladoxXIKA dDIACTAATA ASITOUPYIAC O UEYLIOTN TAXUTNTO.
MeTd TN XPrNon, Yuplote EavA TO KOUUTIL EAEyxXoU TaxUTNTAC OTn ©€on
artevepyortoinong «O» kal aroocuvdeote TNV Koudlvounxavn ocac arnd tnv mplda.
ATIAoDANOTE TO €pYAAE(O ATIO TNV UTTODOXH OTPEDOVTAG TO deldoTPOdA KAl, OTN
OUVEXELQ, AdAIPEDTTE TO.

ZUMBOUAEG Kal UTtodEiEELg

Edv o avadsutipac K, To avadsutipl i o avadsutnpac Flexi dev ette€epydlovTal
TA UAKA ATTO TO KATW EPOC TOU UTIOA, avatpeefte otny evotnta «pocapuoyn
cEAPTNUATWV».

H Asttoupyia via avakdateua <f’ UTTOPEL VA XPNOWOTIOINOEL VIa VA AvAKATEUETE eAAPPLA
UAIKA O€ To BapLd MElyaTa, OTIWG, YIa TIAPADELY LA, UAPEVKEC, LOUG, dpoUTa UE
ocavTlyl, YeVORBEJIKO TIAVTEOTIAVL KAl COUDAE, KAl VIO VO AVAUELYVUETE OlyA olyA TO
AAgUPL Kal Ta GpoUTa OTA MEVUATA Via KEWK. To uiEep Ba Asttoupyei os ota®epd
XCNAN TaxUTNTAL.

Ma va evowuatwBoUV TIAHOWS TA UAIKA OTO HElVA, VA DIOKOTITETE TNV AVALELEN
KQL VA EEKOAANATE TA UAIKA ATTO TA TOLXWATA TOU UTIOA |E TN OTIATOUAA AVA TAKTA
dlacTAMaTA.

ra va armodUyYETE TO TUTCIAIOUA TWY UAIKWY AUENCTE TNV TAXUTNTA OTADIAKA.

ZUMBOUAEG kal uttodeifelg - XTunnthiptl K

Ma KAAUTEPA ATIOTEAECATA, VA XPNOLLOTIOLE(TE TIAVTA AAAKO BOUTUPO Kal apyapivn
o€ Oeppokpacia dwuatiou OTaV MAPACKEUALETE KELK.
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®  XPNOUOTIOLE(TE KPUA UAIKA VIO TNV TIAPACKEUN YAUKWY, EKTOC €AV N cuvTayr oag ZNTd
KATL AAAO.

ZUMBOUAEG Kal uTtodeifelg - AvadeuTthipl

® [la BEATIOTA ATIOTEALOUATA, TA ABYA Ba TIPETIEL va eival o€ Bgpuokpacia dwuatiou.
MNpotoU xTuttnosTe aoTipddla aBywy, BeBalwbeite OTL dev UTTAPXEL ATtapr) oucia r
KPOKOG aBYoU O0TO aAvadeuThPL ) OTO [UTTOA.

ZUMBOUAEG Kal uTtodeielg - Avadsutipag Flexi
® Katd TNV mapackeun pelypatoc amnod BoUTtupo kat ZAXaen Via KEK, XPNOLUOTIOLE(TE
midvta to BoUTupo ot Beplokpaoia dwuaTiou N ALWOTE TO TIPWTA.

SUMBOUAEG kal uTtodeielg - Epyaleio JUung
® EdAv avTIAndOeite OTL N CUCKEUT KATATIOVE(TAL, B€0TE TNV EKTOC Asltoupylag, adalpeote
TN pon Upn Kat ETEEEPYACTEITE TO KABE OO MEPOG XWPLOTA.

Maywa

® =npn Hayld (tou TUTIOU TIoU TIPETIEL va DLaAUBEl og vepo): pi€te Tto deoTd veEPO OTO
UTTIOA. 2TN CUVEXELA TIPOCOE0TE TN HaAyLd Kal TN dAxapn Kal adroTe TO UElyua via
miepimou 10 AeTttd LEXPL VA YVivel adpldEeC.

®  NWTA Hayld: OQUUUATIOTE TN UECA OTO AAEUQL

® AAAoL TUTIOL HAYLAG: OKOAOUBNOTE TIC 0ONVIEC TOU KATAOKEUAOTN.

® TormoBetnote TN CUKN OE A AAdWEVN VAUAOV CAKOUAQA 1 O £VA UTIOA KAAUUUEVO |LE
mietosta koulivac. Enetta, adriote tn UUN o {eoTd onueio €we OTtou dIMAacIaoTel o
SYKO.
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Mivakag cuvioTWMEVNG XPAONG

‘ (\ (AemtTQ)
Min-1
(EAGX.-D) =2
Min-Max
@ % 800 9| 2kg | 2kg | 4kg |y o
@ (MEF) 0\ @
KvCss KVL85 (Aerrq)
35L | SL 5L 7L
Min-Max
Tke | 2kg | 2kg | Skg | o S | 510
Min-Max
@ @ 800 9| 2kg | 2kg | 4kg |y o
= Min-Max
inmi g ﬁ 5009|900 9900 |15 kg | oyt o | 510
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[o]
(MET) r?\ @

KVC85 KVL85
35L 5L 5L 7L

(AemtTQ)

6 12 8 16 Min-Max

(210 9)|(420 9)|(280 9)|(560 @)|(Erdax-Mev)| 22

Min-Max

14—

0,35L| 1L 05L 2L (EAGY-MEV) 12-3
Min-Max

620 g|930 g |620 g|930 g (ENGY-MEV) 4-6

@‘ ( D Min-Max :
@ (Erax-Meyy| 72

250g 500g 200g

Max
] S D .
= . 1-1%

180 ml X2

(7| oo

Min-1 5
(ENGx.-D
M|,r1—1 5
(ENGx.-D
1-2 4-5




ZUVTAYEG

ZUpun yua nitoa

500 g aAeupt

30 g eAalOACdO

7 g aAdTL

7 g nayld

300 ml vepod

1  TMPoCAPUOOCTE TO UTTOA TNV KOUJIVONXAVHA.

2 TpooBgote SAQ TA UAIKA.

3 TomoBeTnoTe TO e€APTNUA JUMWATOC KAl KATERAOTE TNV KEDAAN ToU Wi€ep.

4 Avapei€te otnv eAdxlotn TaxyuTnTa via 1 Aettto.

5 ZupwoTte oTnv taxutnta 1 via 4 Astttd.

6 TAdote tn dUUN O UTTAAA TIAVW O€ AAEUpWEVN eTudAvVEL Epyaciag.

7 KaAuwTte ™ dUun e BpeyEvn TIETOETA Koudivag KAl adnoTe TNV va otabel via 30-40
AeTtTA Og E0TO XWEO.

8 Xwplilete ota 2 Kal ATTAWvVETE o dUo BACELC yia Tiitoa 15 cm.

9 Metadépete o TaPi GoUpPVOU TIACTIAAICKEVO UE OLULYDAAL MapvipeTe TNV THTOA KAl

Yrivete yla 10-15 Aetttd otoug 240°C.

Mapivada dapdoknvo

185 g AETITOPPEUOTO AVOLXTOXPWO LEAL
25 g HoAaKA dapdoknva

25 ml vepd

[ON]

ToTtoBeTAOTE OAQ TA UAIKA ECA OTOV WiVL KODTN/UUAO. BAATE TO OAN TN VUXTA OTO
Yuyelo.

MPocAPUOOTE TO UNXAVNA OTNV KOUJIVOUNXAVH.

ETuAEETe TN Asttoupyia TIAAOU VIiat 6 DEUTEPOAETTITAL

XpnooTmoote katd BoUuAnon.

>nueiwon: O wivt KODTNG / To e€APTNUA MUAOU dLATIOsvTal XWPELOTA YA AyopA.
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Ma va xpnolwpomnolnoete T Asttoupyia Zuyiong

Alaypdupata Kat odnyieg Xpnong

ZNUAVTIKO

ToTtoBeTE(TE MAVTA TN CUCOKEUN OE OTEYVH, ETUEDN KAl 0TAOEP eTUdAVELA TIOWY ATTO
T™n Juvylon.

Mnv aokeite Tiieon oTo WP 1) TO UTTOA KATA TN JUVIoN, KABWC Ba eTtNPeaoTel N
akpiBela Ttwv duyaplwv.

® H Asttoupvia duyiopatocg umopsl va xpnoytorioin®ei dtav N KedaAr Tou uigep
BplokeTal eite otNV KATW £iTE OTNV €TTAVW B£on.
1  ToTIOBETNOCTE TO UTIOA.
2 TaTtNOTE TO KOUWTIL on/zero, n 08ovn evdsifewyv Ba avaBooBrosl ---- kal Ba sudavioTsl
10 O.
3 Matnote to Kouutt (kg/Ib) yia va eTUAEEETE VRAUUAQPLA 1) OUYYIEC. H TIPOETUAEYEVN
poUBLIIoN TG 08dvNne Ba sival kg/g tnv Tipwtn dopd TIou Ba avAaet.
® H povdada duyilel og BaBudeg Tou 1yp. KAl CUVIOTATAL N LETONON OE KOUTAAAKIA
VAUKOU/coUTag yia To JUYLIOUA UKOWY TIOCOTATWV.
® [la va undevioste, matnote pia dopd To KouuTtl on/zero.
4 ZuyioTe TA UAIKA oag atteuBeiag Ueoa OTO UTTOA.
Xpovouétpnon
® Katd Tn dlApKela Asttoupyiag, n o6ovn evdeifewy Oa Asltoupyel AUTOUATA WS
XOOVOUETPO.
® TO XPOVOUETPO Oa LETPA TNV TIAPO0D0 TOU XPOVoU £€wc 30 AeTITA Kal Ba KAvVEL TTauon
(yla tepitou 30 deuTePOAETITA) KABE Popd TTIoU O DLAKOTITNG TAXUTATWY OTPEPETAL
otn B€on «O».
® [la va UNOEVIOETE TO XPOVOUETOO EVOOW N CUOKEUN BPIOKETAL O Asltoupyia, TIATAOTE

To Kouurtt ON/ZERO.
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ZuvapuoAoynon tou Avadsutnpa Flexi

Alaypdupata Kat odnyieg Xpnong

ZNUAVTIKO
® H sUkaurttn Asttida slval AdN TOTIOBETNUEVYN KAl BA TIPETIEL TIAVTA VA adalpeiTal TIoV
ato Tov KaBapLouo.

1 ToToBETAOCTE TIPOCEKTIKA TNV EUKAUTITN AsTdA 0To e€dpTnUa BadovTag Tn BAon TNG
oTNV UTTodOX! KA, OTN CUVEXELQ, EPAPUOCTE TN id TIAEUPA OTNV EYKOTIA, TIPOTOU
OTEPEWOETE |UE TIPOOOXK TNV AKEN 0TN B€on TNC. EtavaAdBete tn dladikaoia kal otnv
AAAN TTIAEUPAL
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MwW¢g va TOTTOOETEITE KAl va XPNOLLOTIOLEITE TO KATIAKL
KATA TOU TUTolAiopnatog

Awaypdupata Kat odnyieg Xxpnong

ZNUAVTIKO

® '‘O00 JLOPKEL N AVARLEN, UTTOPEITE VA TIPOCOETETE UAIKA ATIEUESIAC OTO UTTWA
pixvovTdg Ta péoa arod To Avolyud TIou oxXNATIZel TO apOpwWTO KOUUATL attd TO
KATIAKL KATA TOU TUTOIAICATOC.

® g xpeldleTal VA AdDAIPECETE TO KATIAKL KATA TOU TUTCIAOUATOC VIA VA AAAAEETE
eEaptriuata.

1 ZNKWOTE TNV KEDAAN TOU [EEP UEXPL VA aodAA(OEL

2 TpoocapUOOTE TO UTIWA avAULENCS eTtdvw otn BAon.

3 TIEOTE TO KATIAKL KATA TOU TUTOIAOATOC OTO KATW MEPOC TNC KEPAAAG TOU [iEgp
UEXPL VA KOUUATL TIRETIEL val BplokeTal oTn B€on Tou elkovideTal.

4 ElodyeTte TOV KATAAANAO avadeutnpa.

5 KateBdote TNV KEDAAN TOU [iEep.

6  AdPAPEOTE TO TIPOOTATEUTIKO KAAUMUA ONKWVOVTAC TNV KEDAAN Tou WiEep Kkal
TEPARBWVTAC TO TIPOC TA KATW.
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Mpocapuoyn epyaAsinv

Alaypdupata Kat odnyieg Xpnong

ZNUAVTIKO

Ta gpyalsia sival pubULOUEVA OTO OWOTO UPOC YIA TO WUTIOA TIOU TIAPEXETAL ATIO TO
£PYOOTAOLIO KATAOKEUNG Kal OV Ba TIPETIEL VA XPELAZOVTAL TIDOOCAQUOYH.

Qo1d0o0, edv €TUOUEITE VA TIDOCAPOCETE TO EPYAAEID, XOPNOLOTIOINOTE €VA YAAAIKO
KAEWD! KATAAANAOU pEeyEBouUC:

TYPE KVC85 =15 mm

TYPE KVL85 =19 mm

ATIOOUVOEOTE TN CUOKeUN attd Tnv Tpida.

AVAONKWOTE TNV KEDGAAN TOU [UEEP KAl TOTIOBETACTE TO AvAdEUTHPL ) TO XTUTINTAPL
KateBdaoTe TNV KedDAAN Tou WiEep. EAV N anmdoTaon TIPETIEL VA PUOLOTEL, avaonKWoTE
TNV KEDAAN TOU EEP KAl APALPECTE TO EPYAAED. ©a NTAV TIPOTIUSTEQRO, O
AVADEUTAPAC KAl TO XTUTINTAEL K VAl AKOUUTIOUV GXEDOV OTO KATW EPOC TOU UTTOA.
XONOLOTIOWWVTAC TO KATAAANAO YAAAIKS KAEWD(, XAAQQWOTE TO TIAEUADL GO0
XpeladeTal yla va pubuiosete tov d€ova. MNa va TOTIOOETHOETE TO €PYAAE(O XAUNAOTEPA
KCLL TTILO KOVTA OTO KATW MEPOC TOU UTIOA, oTpePTe ToV d€ova aplotepdoTpoda. MNa va
TOTIOOETAOETE TO €PYAAE(O THO WNAA ATIO TO KATW UEPOG TOU UTTOA, OTPEPTE ToV A&ova
de€lvoTpoda.

>Ppi€te Eavd To TTAEUADL

MNpoocapUdOTE TO pYAAE(0 0TO UiEep Kal kaTeRAoTE TNV KEDAAN Tou UiEep. (EAEVETE TN
©¢on Tou, BA. TIG 0dnyiec TIapATIAVW).

EmtavaAdBete ta apandvw BAMATA O0EC GOPEC XPEIAOTEL, £wWg OTOU TO EpYAAE(0
TOTIOOETNOEl CWOTA. TN CUVEXELQ, ODIETE KAAA TO TTAEADL

>nueiwon: To YaAAkd KAl attelkovidetal Hovo yia Adyoug elkovoypddnongc.

Avadesuthpag ZUung
AUTO TO gpyaAeio pubuideTal OoTO gpYOOTACLO Kal OV O TIPETIEL VA XPELAZETAL
jife]ele/eTolNle}Vial
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TomtoO£tTnon kat Adaipeon tou KaAuppatog KedpaAng

Alaypdupata Kat odnyieg Xpnong

1 AdAp€oTe TA KAAUMUATA TWV UTIODOXWY XANANG KAl UWUNAAG TaxXUTNTAC.

2 Kpatwvtac TIATNUEVO TO KAUT ACPAAIONC, AVAONKWOTE TO KAAULA KEPAAAC KAl
OUPETE TIPOC TA £EW.

3 T1a va TOTTIOOETNOETE €va AAAO KAAUUUA KEPAANG, TOTIOOETAOCTE TA AYKIOTOA TIOU
BpiokovTal oTNV AKEN TOU KAAUATOC KEPAAAG OTIC dUO OTIEG TNG UTTODOXAG XCUNANG
TAXUTNTAG.

4 KpaTwVTac TIATNIEVO TO KALTT A0DAAIONC, TUECTE TO KAAUA KEDAANG TIROC TA KATW
UEXPL VA aodaAiosl 0TN B€0N TOU OTNV KEDAAN TOU [UEEP.

5 AVTIKATAOTAOCTE TA KAAUUUATA TWY UTTIODOXWY XANANG Kal UPNANG TaxUTNTAC.
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ZE€pBLG Kal e§uTtNPETNON TTEAATWV

®  EAV AVTILETWTIIETE TTPORANATA UE TN AEITOUPYIA TNG CUCKEUNG CAgc, TIpoToU {NTACETE
BonBela avatpg€te otnV evoTNTA «OdNYOC AVIILETWTIONG TIRORANUATWY» Tou BLBAloU
o0dNYLWV 1 eTILIOKEDOE(TE TN dladIkTUaKr ToTtoBecia www.kenwoodworld.com.

® Exete Ut 0LV OTL TO TIPOIOV KAAUTITETAL ATtO €yyunon, N ottola sival cUudwvn e
OAEC TIC VOUIKEG DLATAEELG TTOU AdOPOoUV TUXOV UPLOTAUEVN £yYUNON KAl DIKALWUATA
KATAVOAWTWY OTN XWEA O0TNV OTtola ayopAoTNKE TO TIPOIOV.

® EdAv To Tpoldov Kenwood TIou €XETE ayopAosl DUCAEITOUPYEL I BPEITE TUXOV EAATTWUATA,
oTelATE TO N TTIAPAdWOTE TO O €ouatodoTNUEVO KevTpo >2£pBig tng KENWOOD. Na
EVNUEPWUEVA OTOIXEIA OXETIKA JUE TO TIANCLECTEPO £E0UCLODOTNEVO KEVTPO XE€PBIC
N KENWOOD, ertiokedBeite Tn dladkTuakr tottobecia www.kenwoodworld.com 1y tTn
ALADIKTUAKN ToTIoBeCia TToU adopd CUYKEKPIUEVA TN XWEA OAC.

® > xedlAOTNKE KAl avarttuxonke and tnv Kenwood oto Hvwuévo BaaoiAsglo.
® Kataokeudotnke otnv Kiva.

THMANTIKEZ MAHPO®OPIEZ lNA TH ZQXTH AMOPPIWH TOY NMPOIONTOX XYM®QNA ME
THN EYPQMAITKH OAHIIA =XETIKA ME TA ANNOBAHTA HAEKTPIKOY KAl HAEKTPONIKOY
EZOMNAIZMOY (AHHE)

3TO TEAOC TNG WDEANG CWNG TOU, TO TIPOIOV OEV TIPETIEL VA ATIOPPITITETAL UE TA ACTIKA
arnoppipuata.

Mpetel va anoppldBel o eldIKA KEVTPA dladOPOTIOINEVNC CUAAOYAG ATTIOPPIUUATWY TIOU
opidouv oL DNIUOTIKEC APXEC N OTOUC POPEIC TIOU TIAPEXOUV AUTAYV TNV UTINPECIA.
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0Odnyoc aAvIILETWTILIONG TIPOBANUATWY

MpéBAnna

Attia

AUon

To avadeutnpL n To
XTutinTrel K xTuttouv
OTO KATW UEPOC

TOU UTIOA 1) Oev
eme€epyadovTal Ta
UALKA OTO KATW UEPOCG
TOU UTTOA.

To epyaAeio BplokeTal og
AABoC UPog kal xpeldlsetal
ouBuLon.

MNpoocapudoTe To UPog
XPNOULOTIOWVTAG EVA KATAAANAO
VOAAIKO KAEWD( - BA. evodTNTA
«pocapuoyn EpYAAEIWV».

Agv umtopsl va
ToTtoOeTNOE( TO
€€ApTNUA XAUNANG
TAXUTNTAG.

EAévEte edv o €€dpTNUA
oag sival cupBatod ya
XPNON UE TO LOVTEAO TNG
OUOKEUNC oag. Attalteital
ovotnua Twist connection
system (Movtého KAX)

Attachment must have the KAX

To eEAQPTNUA TIPETIEL VA DLAOETEL
TO ouoTnua KAX twist connection
system via va

TIOOCAPMOLEL OTNV UTTIODOXN.

Edv dlabgTeTe e€apTAUATA TOU
ouotnuatoc Bar Connection
System , Oa TpETEL

VA XPNOULOTIOINOETE TOV
Tpooapuoyvea KATOO2ME,
TIDOKELEVOU VA TA CUVOECETE OTO
ovUotnua Twist Connection System
Tne Koudlvounxavng cac.

[la mepIocOTELES TTANOLOPOPIES,
eriokepBeite ™ dleubuvon
www.kenwoodworld.com/twist

H «evdeIlkTIKA Auxvia
katdotaong Wi&ep»
avaBooBrvel étav

n Koudwvounxavr
OCUVOEETAL OTO PEUMAL
via oW Tn dopd.

To KOUMTTL EAEYXOU
Ttaxutntag dev BplokeTal
otn B€on «O»,

H kedaAn Tou [i€ep
Bploketal otnv
avaocnkwievn B€on n dev
£xel aopaiiost cwoTA.

EAéyETe kal yupiote To
KOUMUTIEAEYXOU TAXUTNTAC OTN
Bgon «On».

EAEyETE &TL N KEDAAN TNC
Koudlvounxavng €xet aodaiosl
OWOTA OTNV KATW B£on.

H Koudivounxavn
OTAUATA EVW
AEITOUPYEL

>Tnv 06ovn duyiouatog
eudavideTal To VUM
opdAuatoc E26 | E27.

To cUoTNUa TIpooTAC(aC
arnd Tnv uttepdopTwon N
arod TNV UTtepBEpuavon
elval evepyo.

YTigpBaon TNC HEVIOTNG
TIOCOTNTAG.

ATtoocuvdEoTe amd TNV Tpida Kat
eAEYETE €AV UTTAPXOUYV EUTIODIA N
uttepdopTWON.

[uploTe TO KOUUTIL EAEyXOU
Taxutntag otn 6€on «O» kal Bgote
EavA TN CUOKEUN O AslToupyia.
Edv To poRANUA TIAOAEVEL,
ATIOCUVOEOTE TN CUOKEUN

ano Tnv npida kal adnoTe TN
EKTOC AstToupyiac yia 15 Aetttd.
SuvdEoTe otny Tipida Kal B€oTe o
Aeltoupyia.

Edv, addTou edbapudosTe TNV
TIapartdvw dladikaoia, N CUCKEUN
eEakoAoUBEl va uNV AELlTOUPYEL,
ETUKOWVWVAOTE UE TO TUAUA
«EEUTINPETNONG TIEAQTWV» YIQ
TepalTEPW BonBela.
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MpéBANMa

Attia

Auon

H «evdelkTikn Auxvia
katdotaong Wifsop»
oBrAVvEL OTAV N CUCKEUN
OUVOEETAL OTO peUQL.

H Koudwvounxavn

€XEL elvel otnv Tpida
meplocdteEPO arod 20
AETITA Xwplg va Asttoupyel
Kall €XEL METOREL O
AEITOUPVI(A AVAOVAG.

STPEYTE TO DLAKOTITN TAXUTNTAG
oTNV eAAXIOTN TaxuTnTa («min»)
KQl, OTN OUVEXELQ, OoTn B€on «O»
vla va eTtavevepyoTtolnBei n
OUOKEUN.

Asgttoupyia Zuyicupatog

>TnVv 06dvn
eudavidetal otabepd
n €vOelEn

[----]

H 0B6dvn evdeifewyv

Oa Taywoel Katd TN
JIAPKELA TNG AElTOUpPYIaC.
H 06dvn sudavidel Tto
oUBOAO TOU peiov
€Tedn N €voelEn dev

EXEL «UNOEVIOTED Kal Ta
CUOTATIKA 1| TO UTTOA
exouv adalpebel.

H toocdtnta mtou duyidetal
elval TToAU WKpEn.

Kavovikr Asttoupyia.

Mndeviote TNV 06dvN N
AVTIKATAOTAOTE TA CUOTATIKA TIoU
Ag(mtouv ) ToTtoBstroTE EavA TO
|UTTOA.

Ma va HETPATE TIOAU [UKPEC
TIOOOTNTEC, XPNOLOTIOLE(TE
KOUTCAAAKL TOU YAUKOU KCll KOUTAAL
TNG ooUTIaG.

H évdel&n Bdpoug
AANNCEE TNG oTNV
obovn.

H Koudivounxavn
LETAKIVABNKE aTtd

Tn B€on TNG KATA TN
dldpKela Aettoupyiag.

TomtoBetelte mdvta TNV
Koudlvounxavr og oTeyvn Kal
eTtimedn sruddAvela oy amod T
Zuylon.

Mnv JUETAKLVE(TE TNV
Koudlvounxavr Katd tn dldpKeLla
NG Asttoupyiag uylong.
MndevioTe TNV €vOslEn TNG 06OvVNG
TIooToU JUYIOETE TA €TTOUEVA
UAIKAL

H oB6dvn
ATIEVEQYOTIOINONKE

H Koudivounxavn dev
elval ouvdedeugvn otnv
npida.

H 0Bd6vn Ba
arevepyoroinOsi
autouaTa AV
eudavidetal n da
gvdelEn Bapoug etti 5
AETTTAL

JUVOEOTE TN CUCKEUNR oTnV Tpida.

Matrnote to kouurti ON/ZERO uia
dopd Kal n 08dvn Ba avAel.

H 0Bdvn gudavidel Tnv
gvdelen [0 - Ld]

YriepdodpoTwon KATA TO
Juylopa.

ACKNONKE UTTIEPBOALKA
duvaun otnv
Koudivounyxavn.

Mnv uttepBalveTe TO UEVIOTO
Bdpog duyiouatog Twv 6 kg.

Mnv aoKeite UTTIEPBOAIKHA Ttieon
otnv Koudlvounxavn, kabwg autd
UTIOPEl va TIpOKAAECEL BAARN oTOV
aloontnpa uylonc.
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Ba)kHas uHdopMaLua no 6e30nacHOCTU

® BHUMMATEABHO MPOYTUTE U COXPAHUTE 3TY MHCTPYKLMIO.

® [lepep MCMOAbL30OBaHMEM B MePBbLIN pPa3 pacnakymTe U3peAre M CHUMUTE
BCe YMNaKoBOUYHble APAbIKU. (TaBAUUKY C PENTUHIOM Ha OCHOBaHMKM Npmrbopa
CHVMaTb He cAeAyeT). [TpoMonTe AeTaAl, CM: “YXOA W YmcTka".

® [1pV MOBPEXKAEHUN BUAKU AN LLIHYPA BO U3BeXKaHMe pucka Mx HeoOXoAMMO
3aMeHUTb B KOMNaHuy Kenwood 1AM aBTOPM30BaAHHOM CEPBUCHOM LIEHTPE
Kenwood 13 coobpaykeHnin 6e30nacHOCTU.

® Bceraa ctaBbTe PEryAaTop CKOPOCTU B MoAoxKeHWe 'O" Off 1 BbiHMManTe BUAKY
N3 CETU Nepea YCTaHOBKOM AW CHATUEM UHCTPYMEHTOB / HAaCcaAOK, MOCAe
VICMOAB30BaHMA Nprbopa 1 nepea YNCTKOW.

® He ponyckauTe, YTOObI HACTW BaLLero TeAa, BOAOCHI, YKPALLEHUS UAMK
NPeAMETbl OAEXKABI CBODOAHOIO MOKPOSA MPUBAMMKAANCE K ABMMKYLLIMMCA
YaCTAM W YCTAHOBAEHHbBIM HAaCaAKaM.

® He ocTaBASNATE BKAIOYEHHbIV Mprbop 6e3 npucMoTPa.

® He noAb3yunTechb HeucnpaBHbIM MNprbopoM. OTaaNTe ero Ha NPoBepKY U B
PEMOHT ero: cM. pasaen ‘ObcAy>KMBaHMe 1 3ab0Ta 0 NokynaTeAax’.

® Hukoraa He nomMelanTe NaAblbl B LUAPHUPHBbIN MEXaHW3M.

® He ponycKaWTe, YTOObl SIAEKTPUYECKUI LLHYP CBMUCAA BHU3 TaM, FAE ero
MOTYT CXBaTUTb AETW.

® He ponyckanTe, YTOObl FOAOBHaA YacTb BbiAa B MOAHATOM MOAOXKEHUM BO
BoeMda paboTbl KYXOHHOW MalUVHbI.

® ChaepAMTe 3a TeM, UTOObI BOAG HE MOoMaAa Ha BAOK MUTAHKWA, SIAEKTPUYECKUM
LIHYP WMAK LUTENCeAbHbIN pasbem.

® [1pV MCMOAB30OBaHUM HAaCaAOK AAS HYallK B paboTe MallnHbl 0693aTeAbHO
ybeanTeCh, UTO Yalla yCTaHOBAEHaA.

® HuKoraa He MoAb3yMTEeChb HECAHKLIMOHWMPOBAHHbIMKW HAaCaAKaMU.

® He MCNOAb3yHATe OAHOBPEMEHHO HoAee OAHOrO OTBepCTUSA (PO3ETKY AASA
HaCaAOK AASI YallM M HM3KOCKOPOCTHOE OTBEepCTME).

® Hukoraa He npeBbllLlanTe MakCMaAbHble KOAMYECTBa MPOAYKTOB M CKOPOCTU,
yKazaHHble B TabAMLIE PEKOMEHAYEMOTO MCMOAb30BaHKA.

® [1py NCMOABb30BaHMM HACAAKM O3HAKOMbTECH C YKasaHWAMM Mo MepaMm
NPEeAOCTOPOXKHOCTU, KOTOPbIE Bbl HAMAETE B KOMMAEKTE MOCTaBKM.

® ByAbTE OCTOPOXKHbI MPU YAGAEHUM HACAAOK M3 YAl MOCAE AAUTEABHOIO
MOAb30BaHVA MPUOBOPOM, TaK KaK OHW MOTYT ObITb FORAYVIMMU.

® [lopHMMasa aTOT Nprbop, ByAbTE OCTOPOXKHbI, MOCKOABKY OH TAMEAbIN.

® [lepea NOABLEMOM Y6E@AUTECH B TOM, UTO MOAOBHAs YacTb dAeKTponpubopa
3adUKCMPOBAHA, @ KOHTEMHEP, HACaAAKM, KPBILLKW 1 CETEBOM LLUHYP HAAEXKHO
3aKpPEenAeHsbI.

® He ABuramTe 1 He NOAHUMANTE FOAOBHYHO YaCTb MalUVHbl C YCTAaHOBAEHHOM
HacaAKOW, Tak Kak OT 2TOro KyXOHHas MallyHa MOXKeT noTepaTb
YCTOMYMBOCTb.

® He ponyckauTe, UTOObI MPUOOP PaboTaA HEAAAEKO OT Kpas MAU CBELLMBAACH
HaA KpaeM pabodel NMoBepxXHOCTU U He MPUMEHANTE CUAbI MPU YCTaHOBKe
HacaAOK, Tak KakK 3TO MOXKET HapYLUIMTb CTabMABHOCTb MOAOXKEHMSA NPKBOoPa,
OH MOXET OMPOKMHYTbCSH, UTO MOXKET MPWBECTU K TpaBMe.
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MNpw NnepeMeLLeHny Npubopa BCceraa NoAHMMaMTe ero 3a OCHOBaHVe
MbeASCTaAa M MOAOBHYIO YaCTb KYXOHHOM MallnHbl. He cAepyeT noaHUMaTb
VAW MEpPeHOCUTb MPUMOOP 3a PYUKY dallu.

HenpaBrAbHOE MCMOAB30BaHKME NPUOOPa MOXKET MPUBECTU K MOAYUYEHMIO

TPaBMbl.

KOpPOTKUW LLIHYP MUTaHMA MCMOAb3YETCA AAS CHUMKEHMS pUCKa TOro, YTobbl B

HeM 3amyTaTbCsa MAM O HEro CMOTKHYTbCS.

Y AAVIHUTEAM UCMOAB30BaTb MOYXHO, €CAM MPOABAATH OCTOPOXHOCTb MPK MX

MCMOABb30BaHUW.

[Py MCMOAB30OBAHUKM YAAVHUTEAS:

1. YKazaHHbIN SAEKTPUYECKUM PENTUHT YAANHUTEAS AOAXKEH OblTb Kak
MUHVIMYM HE HUXKE VAW BbILLE, YEM DAEKTPUUECKUN PENTUHI Nprbopa.

2. LLUHYp AOAXKEH BbITb YAOYXEH TakMM 06pasoM, UTOBbI He MOKPbIBATb
CTOAELUHULY VAM MOBEPXHOCTb CTOAQ, FAE 33 HErO MOIYyT MOTAHYTb AETU
VAW O HEIrO MOXXKHO CAYYaMHO CMOTKHYTbCA.

3. YAAMHUTEAb AOAKEH OblTb 3a3eMAEHHbBIM 1 C TPEXXKUABHBIM KabeAeM.,
DAeKTpUYecKre napamMeTpbl MprMbopa ykKasaHbl Ha ero OCHOBAHMN.

Mprbop He NpeaHa3zHadeH AAS MCMOAb30BaHMA AeTbMU. XpaHuTe Nprnbop m

ero LHyp B HEAOCTYMHOM AAST AETEeN MecTe.

AeTn AOAXKHbBI HAXOAUTCA MOA MPUCMOTPOM. He paspeluanTe AeTAM UrpaTb C

NpPrBoPOM.

Mprbopbl MOMYT MCMOAB30BATLCA AMLIAMU CO CHUMKEHHbIMY BU3NYECKMU,

CEHCOPHBbIMU UAW YMCTBEHHbBIMW CMOCOOHOCTAMM, a Tak>Ke AMLaMu

C HEeAOCTATOYHbBIM OMbITOM UAM 3HAHUAMU, ECAU OHW HAXOAATCSA MOA

HaBAKASHMEM VAU MOAYYUAU MHCTPYKLUMM MO Be30nacHOMY MCMOAb30BaHMIO

YCTPOWCTBa M €CAU OHU MOHMMAIOT COMPAXKEHHbIE C 3TUM PUCKU.

MaKCUMaAbHOE 3HaYeHre MOLLHOCTU OCHOBAHO Ha MUHU-U3MeAbunTene/

MeAbHMLIe, KOTopasa paboTaeT C MaKCUMAaAbHOWM Harpyskon. Apyrve Hacaaku

MOTyT MOTPEBAATL MEeHbLLE IHEepPrn.

DTOT ObITOBOM 3AEKTPONPMOOP paspeLlaeTcs NCMNOAb30BaTb TOAbKO MO ero

NPAMOMY HasHadeHuto. KoMnaHua Kenwood He HeceT OTBETCTBEHHOCTU, €CAM

NpPrbOoP NCMNOABL3YETCA HE MO Ha3HAYEHUIO UAM HEe B COOTBETCTBUU C AGHHOW

MHCTPYKLMEWN.

ToAbKO AAS MoAeAn KVC85

Hukoraa He 1CnoAb3ynTe BPbI3ro3allUMTHYIO KPbILKY C Yallel eMKOCTbio 3.5
AVTPa. Bpbi3rosalyTHaa KPbILWKa MOAXOAMT TOABKO AAA MCMOAB30BaHUA C 5
AUT-DOBOW Yallewn.

He ycTaHaBAMBaWTE VHCTRPYMEHT AAA YALlM Ha CTALUMOHAPHbIM MUKCEP, €CAU
Yalla eMKOCTbIO 3.5 AUTPa HaxoAUTCA B 5-AUTPOBOW.

AAS PAZMUHAHUA XAEOHOIO TecTa UCMOAb3YMTE TOAbKO 5-AUTPOBYO Yallly.

ToAbKO AASI MOAeAn KVL8S

Hukoraa He 1CnoAb3yiTe BPbI3ro3allMTHYO KPbILKY C 5-AUTROBOMN

yallen. bpbI3ro3alwmMTHan KPbILLKa MOAXOAUT AAS MCMOAB30BAHMS TOABKO C
7-AUTPOBOW Yallen.

He ycTaHaBAMBaWUTe MHCTPYMEHT AAS YaLLM Ha CTaLMOHAPHbIN MUKCEP, eCAU
5-AMTpPOBaa Yalla HaXxoAMTCA B 7-AUTOOBOM.

AN Pa3MUHaHMA XABHOro TecTa MCMOAb3YMTE TOABKO 5-AUTPOBYIO Yallly.
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MoTpebAasieMas MOLLHOCTb (OTHOCUTCS K USAEAUSAM C KOAOM AaTbl, KOTOPbIA
HauuHaeTcs ¢ 25### nAm BbiLle)
® [lpu peryAaTope CKOPOCTU B MOAOXKEH MM «O»
O ABTOMAaTUYECKU MEepPEexoAnUT B PEXKUM BbIKAOUEHUSA Yepe3 20 MUHYT
6e3AeNCTBUA, MPW 3TOM 3KPaH AMCIAEA racHeT.
O MOLIHOCTb B perkiMe BbikAtodeHuna: <0.3 BT.

MepeA NOAKAIOYEHUEM K CETU SAEKTPONMUTAHUA

® Y6eAMTeCh B TOM, UTO HaMPSXEeHUe 3AEKTPOCETI B BalleM AOME COOTBETCTBYET YKa3aHHOMY
Ha OCHOBaHUW 3AEKTponpubopa.

® OCTOPOXXHO! MPUBOP AOAXEH BbiTb 3A3EMAEH.

® Mpubop cooTBeTcTBYET AMpekTuse EC 1935 / 2004 0 MaTepmranax v U3ACAUSAX,
npeaAHasHaYeHHbIX AAS KOHTaKTa C MULLEBBIMU MPOAYKTaMM.

YXOA N UUCTKA

® [lepep YMCTKOM 06A3aT@ABHO BbIKAIOUMTE SAGKTPOMPUOOP U OTCOEAMHUTE ero
oT ceTu.

® [1pV NepPBOM MCMOAB30BAHMM Ha MECTe HNM3KOCKOPOCTHOro oTeepcTusa @
MOXKET MOABUTLCH HEMHOIMO >KMPHOMO HAaAETa. 3TO HOPMAALHO - MPOCTO
BbITPUTE €ro.

BAOK NUTaHUS, KPbILLKU MPUBOAOB U KPbILLIKA FOAOBHOW YacTU

® [lpoTepeTb BAAXKHOW TPAMKOW, BbICYLLUNTL (BKAKOUAA HOXKK Ha HVXKHEN
CTOPOHE MalUMHbI).

® HeAONyCTUMO MCMOAB30BaTb abpasnBbl UAU MOrPY>KaTb B BOAY

Yawa

® [lOMbITb PyKamu, TLLATEAbHO BbICYLLUMTb UAKM BbIMbITb B MOCYAOMOEYHOM
MaLUnHe.

® He UCNOAb3YHUTE MPOBOAOYHYIO LLIETKY, METAAANYECKYHO MOYAAKY UAM
0oT6eAMBATEAb AAA YUCTKUM €MKOCTU U3 HepyKaBetoLLer CTaAl. AAA YAAAEHWA
M3BECTKOBOIO HAaAETa, UCMOAb3YMTE YKCYC.

® He noaBepranTe nprdop BO3AENCTBUIO MCTOUYHUKOB TerMAa (BEPXHEN NaHeAn
IAEKTPOMAUTDI, IAEKTPOoMNeYer, MMKPOBOAHOBbLIX NeYyen).

KpbIiWiKa AAS 3aLUMUTbI OT 6pbI3r
® MbITb BPYYHYIO, TLIATEABHO CYLLUUTb MAK MblTb B MOCYAOMOEUHOM MallunHe.
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Cnucok pAeTtanem
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10 - Easy weigh scales

Hoag: GO

@ 0O

11 - Bowls

KVC85 Chef

KoOMMoHeHTbI

I_He3Aa ANA KPEeNMAeHNA HaCaAOK
(D BLICOKOCKOPOCTHOE OTBEPCTHE

(@ HwskockopocTHOe oTBepCTYe

(® THe3A0 AAR HACBAOK YallK

Munkcep
@ KpblLLKa BbICOKOCKOPOCTHOMO
oTBepcCTmnEe

[oAOBKa MUKcepa

CBeToBOW MHAMKATOP MOTOBHOCTU
MUKCepa K paboTe

PeryaaTop ckopocTun

Pblbar pasbAOKMPOBKM FOAOBKM

®0 ©©

PEAORPEO®® GG

BAOK aAeKTpoaABUraTeEASA

Becbl Easyweigh

a aKpaH ancnaes

b KHOMKa BKAKOYEHUA/OBHYAEHNA
C KHOrMKa KNAOTPaMM/PyHT
Yawa

KpblLLUKa HM3KOCKOPOCTHOrO
oTBepCTUSA

KpblLLlKa rOAOBKM

K-obpa3Has HacaaKa

BeHumk

Hacaaka AAS 3aMeca TecTa
HacaaKka AASA MAMKUX cMecen
AonaTka

KpblllKa AAS 3aLMTbI OT 6PbI3C

@=[]]
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Kak NnoAb30BaTbCA KYXOHHOM MAaLUMHOM

CXxeMbl U UHCTPYKLUM MO UCMOAb3OBaAHUIO
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Ba)kHo

® [1pU CMNOABL30BaAHVIMN ARYTUX OTBEPCTUM YBEeAUTECDh, UTO B Yallle He YCTaHOBAEHbI U He
XPAHATCA HUKaKMEe HAaCaAKU AAS YaLliu.

® He UCNOAb3YNTE BeHUUK AAA MPUIOTOBACHUSA MYCTbIX cMecer (HanpuMep, TOPTOB
"BCe B OAHOM" UAUM AAST B3OKMBAHKA »KMPaA W caxapa) - 3TO MOXKET MPUBECTU K ero
MOBPEXAEHUIO.

® Hukoraa He npeBbilLanTe yKasaHHY HOPMY 3arpy3Ky 1M CKOPOCTW: 3TO MOXKET
NpuUBecTU K neperpyske nprbopa.

® [1pu B3BUBAHUM KUMPA U caxapa AAA MPUTOTOBAEHKWA CMeCcen AAS TOPTOB »KUP BCeraa
AOAYKEH OblTb KOMHATHOM TeMrnepaTypbl AU MPEABAPUTEABHO PA3MATUYEH.

® [lepep UCMOAb30BaHMEM Npubopa Y6eAUTeCh, YTO HOXKM 1 paboyasa NoBEPXHOCTb
UncTble 1 cyxue.

® He cAeAyeT MCMOAB30BaTb HACAAKY AAF MATKMX CMeCel AASA MPUrOTOBAEHWSA MYCTbIX
OAIOA, TAKUX KaK TeCTO, AU TBEPAbBIX MHIPEAMEHTOB, HaMpPKyMep, COALPMKALLINX
DPYKTOBbIE KOCTOUKM, KOCTU UAK CKOPAYTY.

HaXkKMm1Te pblyar NoabeMa MOAOBKM U MOAHVMUTE FOAOBKY MUKCEpPa AO ynopa.

YCcTaHOBWUTE Yally, MOBEPHUTE MO YaCoBOM CTPEeAKe AAS dUKCaLMK.

MoMecTUTe UHMPEAMEHTbI AAS CMeLLVIBaHNS B Yally.

BcTaBbTe HY>KHYIO HAaCaAKy B FHE3A0. HaXkMMTe 1 MOBEPHUTE HAaCaAKY, YTOObI

3adUKCMpPOBaTb.

5 OnycTuTe roAOBKY MUKCEPa, HaxkaB Ha pbldvar pasbAOKMPOBKK MOAOBKIK U OMNYyCTUTE
FOAOBKY MUKCepa A0 dUKcaLMm.

6 [MoAKAOUMTE K MCTOYHKKY MUTaHKWS. BkAtOUMTE Mprbop, YCTaHOBUB PEryAaTop
CKOPOCTU Ha HY>KHYH OTMETKY. AAS KOPOTKKMX BCMAECKOB MaKCMMaAbHOWM CKOPOCTU
MOAOYXKEHME «UMMYABCHbBIN pesxkM (P)».

7 TlocAe BbIMOAHEHMA AENCTBKMA MOBEPHUTE PEryAATOR CKOPOCTK B MOAOXKeHMe “O”
(BBIKA.) 1 OTKAKOUUTE KYXOHHYH MalUWHY OT CETU MUTaHuS.

8 OTKpPYTUTE HACAAKY MO YaCOBOM CTPEAKE, YTOObI Pa3bAOKMPOBATL ee, a 3aTeM CHUMKTE.

NN

CoBeTbl U peKOMeHAaL MU

® EcAm K-ob6pasHas Hacaaka, BEHUMK MAM KPeMOB3ObMBaTEAb He 3aXBaTbIBatOT
NHIPEAMEHTbI CO AHA Yallun, obpaTUTECh K pasaeAy "PeryAmpoBka MHCTpPyMeHTa".

®  DyHKUMA aspaummn ‘[’ npeaHasHadeHa AAS AODABAEGHUSA AEMKUX UHIPEANEHTOB B
rycTble CMecu, Hampumep, Npu NPUroToBAeHMr 6ese, MyccoB, GPYKTOBbIX ACEePTOB,
BUCKBUTHbBIX MUPOXKHbIX, CYDAL, @ TakKe AAS AODABAEHUS MYKUM B CMECb AASI KEKCOB.
MallnHbl ByAeT paboTaTb Ha MOCTOAHHOW MEAAEHHOW CKOPOCTM.

®  YTOObl MOAHOCTbBIO CMelLaTb BCe MHIMPEAMEHTDI, YacTo AeAanTe nepepbiBbl B paboTe
MalLMHbI 1 COCKpebanTe TeCTo C Yalln AOMaTKOM.

® UYTOoObl He Pas3bpbI3rvBaTb MHIPEAUEHTbI, MOCTENEHHO YBeAMYMBANTE CKOPOCTb.

CoBeTbl U peKOMeHAauumn - K-o6pa3Has HacaaKa

L4 A/\ﬂ MOAYHEHUA HANAYHLLKX PE3YABTATOB BCeraAa |/|cr|0/\b3y|h‘re CAMBO4YHOE MaCAO U
MaprapuH KOMHaTHOWM TeMrnepaTypPbl NMPW NMPUroTOBAEH TOPTOB.

®  AAA MPUIOTOBAEHWA BbINEYKM UCMOAb3YMTE XOAOAHBIE MHIPEAMEHTbI, KPOMe CAyYasn,
KOrA@ B pelenTe yKasaHo 1Hoe.
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CoBeTbl U peKOMeHAALUU - BeHYnK

L] HaW\yul_ume PEe3yAbTaTbl AOCTUMAKOTCH MNP NCMOAB30BaHUNM AL KOMHaTHOW
TemMnepaTypsbl. [Nepea B36MBaHMEM AUUHbBIX DEAKOB, YOeAUTEeCh, YTO Ha BEHUMKE 1 Yalle
HET >XNpPa AN ANYHOTIO >XEeATKa.

CoBeTbl U peKOMeHAauun - KpeMoB36MBaTeAb
® [Ipu B3GMBaAHUN >KMPa U Caxapa AAA MPUTOTOBAEHUSA CMecen AAS TOPTOB »XUP BCeraa
AOAYKEH BblTb KOMHATHOM TeMMepaTypbl NAKM NPEABaPUTEABHO PA3MArYEH.

CoBeTbl U peKOMeHAauun - Hacaaka AASl 3aMeca TecTa
® ECAW Bbl CABILLNTE, YTO MaLLUMHA C TPYAOM CMPABASETCH C NepeMeLLnMBaHMeEM, OTKAIOUMTE,
M3BAEKMTE MOAOBUHY TECTa U BbIMELLANTE KaXKAYHO MOAOBUHY MO OTAEABHOCTW.

APOXOKHU

® Cyxue APOXOKMU (TUM APOXKIKEN, KOTOPbIE HEODBXOAVMO PA3BOAUTL BOAOW):HAAENTE
TEMNAOW BOAbI B Yally. 3aTeM A0BABbTE APOMOKM M caxap W ocTaBbTe Ha 10 MUHYT AO
NOABAEHUSA MeHbI.

® CBeXue APOXOKMU MOKPOLLIMTE B MYKY.

Apyrue BUAbI APOXOKEN: CACAYNTE YKa3aHVAM MPOM3BOAMUTEASA.

® [loMecTurTe TeCTO B CMa3aHHbIM XXMPOM MOAUITUAEHOBbLIV MAKET MAM Yallly, HaKPbITYO
YanHbIM MoAoTeHLeM. OcTaBbTe B TEMNAOM MeCTe, Moka 06beM TecCTa He YBEeAUYNTCA
BABOE.
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Ta6AMLa peKOMEHAYEMOro UCNMOAb3OBaHUA
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PeuenTbl

TecTo AAS NULLbI

500 r MyKm

30 I OAMBKOBOIO MacAa

7 T COAU

7 T APOXO>Ken

300 MA BOAbI

1 YcTaHOBUTE Yally Ha KYXOHHYIO MaLLUHY.

2  AobaBbTe BCE MHIPEeAUNEHTbI.

3 YCTaHOBUTE KPIOK AAS TECTa U OMYCTUTE TOAOBHYHO YacCTb.

4 CMmelwanTe Ha MUHMMAAbHOW CKOPOCTU B TedeHre 1 MUHYTbI.

5 BbIMelwmBanTe Ha CKOpoCTK 1 B TedeHmne 4 MUHYT.

6 TpupanTe TecTy GOpPMYy Lapa, MOMECTUB ero Ha rNochiNaHHy MyKor pabouyto
MOBEPXHOCTb .

7 HakponTe TeCTO BA@XKHbIM YalHbIM MOAOTEHLEM 1 OCTaBbTe Ha 30-40 MUHYT B TEMAOM
MecTe.

8 PasaeAnTe Ha 2 4aCTu 1 packatamTe B ABE OCHOBbI AAS MULLBI A@METPOM 15 CM.

9 [llepeno>krTe Ha 3acbliNaHHbIM MaHKOM MPOTMBEHb. YKPackTe MUY FapHUPHBIMU

A0BaBkaMu/ MoKpbITUEM U BbinekanTe 10-15 MURHYT npu TemnepaType 240°C.

MapuHap U3 UepHOCAUBA

185 r Npo3padyHoro »}XMAKOro Meaa
25 I MArkoro YepHOCAMBa

25 MA BOAbI

[ON]

MoMecTnTe BCE MHIPEAMEHTbBI B MUHWN U3MEABYNTEAB/ MEABbHMLLY. [ToCTaBbTe B
XOAOAMABHMK Ha HOYb.

YCTaHOBUTE HACaAKY Ha KYXOHHYIO MaLUMHY.

BKAKOUMTE UMMYABCHbBIN PEXUM Ha 6 CEKYHADI.

MICNOAB3YIMTE MO Ha3HaYeHWHo.

MpuMeYaHme: HaCaaka - MUHN-U3MEAbUYNTEAb/MEAbHULIA NPUOBPEeTaeTCH OTACABHO.
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Kak noAb3oBaTbcs GyHKLMEN B3BELUMBaAHUS

CxeMbl U MUHCTPYKLUM MO UCMOAb3OBaAHUIO

Ba)xHo

Bceraa ycTaHaBAMBaMTE NPUOOP Ha CYXYIO, MAOCKYHD, YCTONUYMBYHO MOBEPXHOCTb
nepea B3BeLUVBaHMEM.

He AaBUTe Ha KYyXOHHYIO MalLMHY MAM Yally BO BpeMsa B3BELUMBaHMA, Tak Kak 3TO
MO>KeT MOBAMATb Ha TOYHOCTb PaboTbl BECOB.

DYHKLUMIO B3BELLIMBAHUA MOXXHO MCMOAB30BaTb MPU HAaXOXAEHWW FTOAOBHOM YacTu
KYXOHHOWM MalLMHbl KaK B BEPXHEM, TaK U B HMXKHEM MOAOXKEHU.

4

YCTaHOBUTE Yallly.

Ha>kM1Te Ha KHOMKY BKAKOYEHUA / OBHYAGHUS, 3KPaH AUCMAEH 3aMUraeT MUraTh ----, a

3aTeM Ha HeM oTobpasnTca O.

HaxkMUTe Ha KHOMKY «KI/bYyHT», AAA BbIOOPa FPaMMOB UAU YHLMM. 10 YMOAYAHUIO MpKr

MepBOM BKAIOYEHUW Ha ANCMIAee ByAET OTOBpaXkaTbCa 3HavyeHue Kr/T

® |leHa aeneHUs - 1 rpamMMm. Mpo B3BELLVBAHUM MAAbIX KOAMYECTB AAS 3aMepoB
pPEeKOMEHAYETCS MCMOAB30BaTb YalHYO MAKM CTOAOBYIO AOXKKY.

®  AAA OBHYAHUA HAaXXMUTE KHOMKY BKAKOUEHWSA/OOHYASHUA OAMH Pa3.

B3BecbTe HEOOXOAMMbIE UHIPEAMEHTBI MPAMO B Yalle.

Taumep oTcuéTa

Bo BpemMsa paboTbl aKpaH AUCTIAes ByAET aBTOMATUYECKM paboTaTb Kak TaliMep OTCYETA.
Tarimep ByAeT OTCUMTbIBaTb A0 30 MUHYT U AeAaTb nay3y (A0 30 CeKyHA) MPU KaXkKAOM
nepeKAYeHUY PeryAaTopa CKOPOCTH B MOAOXKeHMe “0".

AAS cOpoca TarMepa Ha HOAb MPK paboTatoLlen MallnHe HaXKMMUTE Ha KHOMKY
BKAOYEHMS/06HYAeHna (ON/ZERO).
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C6opkKa KpeMmoB36uBaTeAs

CxeMbl U MUHCTPYKLUM MO UCMOAb3OBaAHUIO

Ba)XkHo
® A\e3BME OUUCTUTEAS Y>Ke YCTAHOBAEHO 3aBOAOM - MPOU3BOAUTEAEM U Mepes YMCTKOM
ero Bceraa HeobXoAMMO CHMMAaTb.

1 AKKYPaTHO YCTaHOBUTE rMbKoe Ae3BME OUUCTUTEAS Ha UHCTPYMEHT, MOMeCTUB
OCHOBaHMe Ae3BKA OUUCTUTEAS B MPOPE3b, 3aTEM YCTAaHOBUTE OAHOW CTOPOHO B
KaHaBKYy W1 aKKypaTHO 3auenunTe KoHeLl. [TOBTOpUTE TO e C APYTron CTOPOHbI.
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Kak yCTaHOBUTb 1 NOAb30BaTbCH YCTPOMUCTBOM AASA
3alunTbl OT 6pbI3r

CxeMbl U UHCTPYKLUM MO UCMOAb3OBaAHUIO

Ba)xHo

Bo BpeMsa nepemMellrBaHna HIPEAVEHTbI MOTYT AODABAATLCA

B Ually 4Yepes MNoABELLUEHHYIO Ha MeTAAX KPbILKY AAA 3aLLKVTbl OT 6pbI3F

AAS BbINMOAHEHWSA CMEHbl HACAAOK KPbILLKY AAS 3aLLUWTblI OT 6PbI3M CHUMaTb He
TpebyeTcs.

ul

MoAHVMUTE FOAOBKY MUKCepa AO ee durKcaumu.

YCTaHOBWTE Yally Ha OCHOBaHMe.

HaaABUHBTE KPbILLKY AAS 3aLLMTbl OT OPbI3N Ha HUMXKHIOK YacTb MOAOBKK MUKCEPa,
AOBUBLLMCE ero MoAHOW Nocaaku. LLiapHrpHaa cekumrsa AOAXKHA ObITb PACMOAOXKEHA, KaK
MoKas3aHOo Ha PUCYHKe.

BcTaBbTe HY>KHYIO HAaCaAKY.

OnycTuUTe rOAOBKY MUKcCepa.

YAAAUTE KPbILKY AAA 3aLLNTbI OT OPbLI3F, MPUMNOAHAB FOAOBKY MUKCEPa U MOATOAKHYB ee
BHU3.
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HacTpo#Mka HacaaAoK

CxeMbl U MUHCTPYKLUM MO UCMOAb3OBaAHUIO

™~

Ba)xHo

Ha 3aBOAE HacaAKM OTPEryAMPOBaHbI MOA BbICOTY Yallin, BXOAALLEN B KOMMAEKT
MOCTaBKW, U He TPeOYIOT PEeryArnpoOBKA.
YTobbl OTPEryAMpPOBaTb HACAAKY, UCMOAB3YNTE MOAXOAALLIMI FraeUHbIN KAKOY:

TYPE KVC85 =15 MM
TYPE KVL85 =19 mm

OTKkAOUMTE NPUOOP OT CeTw.

MOAHVMKTE FOAOBKY MUKCEpPa W BCTAaBbTE BEHUMK VAN B3OUMBAAKY.

OnycTnTe rOAOBKY MUKCepa. ECAM HEOOXOANMO OTPRENYAMPOBATL 33300, MOAHVMUTE
FOAOBKY MKKCEPa M CHUMKTE HaCcaAkKy. B MaAeaAbHOM BapuaHTe BeHUMK UAK K-0bpa3Hasn
Hacaaka AOAKHBI MOYTU KacaTbCs AHSA Yallun.

C NOMOLLIbIO MOAXOASALLIErO raeyHOro KAtOUa OTKPYTUTE ramky, YTobbl MOXKHO ObIAO
PEeryAMpoOBaThb MOAOYKEHMe BaAa. YTOOblI ONMYCTUTb HACAAKY BAMMKE K AHY Yallu,
MOBEPHUTE BaA MPOTUB YAaCOBOW CTREAKM.

YT0ob6bl MPUMNOAHATH HACAAKY, MOBEPHUTE BaA MO YaCOBOW CTPEAKE.

3aKpyTuTE ramky.

YCTaHOBWUTE HacaAKy Ha MecTo U OMNyCcTuTe FOAOBKY MUKcepa. (MMpoBepbTe MOAOXKEHMe
HaCaAKW, CM. BblLLenepeYncAeHHble MyHKTbI).

[MoOBTOPANTE BbILLEOMMUCaHHYIO MPOLEAYPY AO TexX Mop, NoKa Hacaaka He byaeT
YCTaHOBAEHAa MPaBUAbHO. Kak TOAbKO HacaAaKa 3alMeT HeobXOAMMOE MOAOXKEH Ve,
TU@TEAbHO 3aKpyTUTE ramky.

MprMeYaHme: raeyHbIN KAKY NPEACTaBAEH UCKAKOUMTEABHO B MAAKOCTPATUBHbBIX LIEASAX.

Hacaaka AAS 3aMeca TecTa
[MOAOXKEHME AQHHOM HaCaAKM YCTaHaBAMBAETCSH MPOM3BOANTEAEM U HE Tpe6yeT
ASABHENLLMX MepeyCTaHOBOK.
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YCTaHOBKA U CHAATUE KPbILWKXU FOAOBHOM YacTH

CxeMbl U MUHCTPYKLUM MO UCMOAb3OBaAHUIO

1 CHUMWUTE KPbILLKN HU3KOCKOPOCTHOIO 1 BbICOKOCKOPOCTHOMO FHE3Aa.

2 [1pu HaXKaTOM CTOMOPHOM 3a>kKMMe MOAHMMUTE KPbILLKY TOAOBKW M CABUHBLTE ee BMepeA.

3 AAS YCTaHOBKM APYIOW KPbILLIKK TOAOBHOW YacTW, BCTaBbTE LUTbIPbKW Ha KOHLIE
KOAMayka rOAOBHOM YacTu B ABa OTBEPCTUA HU3KOCKOPOCTHOIO rHEe3Aa.

4 HaxkrMas Ha CTOMOPHbIN 3aXKMM, MOATOAKHNTE KPbILLKY FOAOBHOM YaCTW BHW3 Ha MeCTo
Ha FOAOBHOW 4aCTu MUKCepa.

5 BepHUTE KPbILWKM HU3KOCKOPOCTHOMO U BbICOKOCKOPOCTHOIO MHe3Aa Ha 1X MpeskHue
MecTa.
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O6cCcAYy>XMBaHUe U 3a60Ta O NOKynaTeAs

® [Ecan B paboTe Nprbopa BO3HUKAK KakMe-AnbBO HEMOAAAKM, Mepeas 0bpaLLeHneM B CAY>KBOyY
MOAAEPXKKM MPOUTUTE pasaen «TabAuLa Noncka U yCTpaHeHUsa HencrpaBHOCTEM» B
AQHHOM PYKOBOACTBE UAU 3aMAMTe Ha canT www.kenwoodworld.com.

® [JOMHWTE, YTO Ha NPUBOP PACNPOCTPAHAETCA rapaHTMsa, OTBeYatoLLas BCEM 3aKOHHbIM
NOAOXKEHUAM OTHOCUTEABHO CYLLIECTBYIOLLIEN rapaHTUn 1 NpaB NoTPebuTeAa B TON CTpaHe,
rae Npmbop 6bIA NprobpeTeH.

® [1pU BO3HUKHOBEHWM HEVCMPAaBHOCTU B paboTe npubopa Kenwood rAM npu
OBHAPYXKEHVN KaKX-AMDO AedeKTOB, MOXXaAYMCTa, OTMPAaBbTE UAU NPpUHeCKUTe NPUobop
B aBTOPW3MPOBaHHbIN cepBUCHbIV LieHTP KENWOOD. AKTyaAbHble KOHTaKTHbIE A@HHblE
cepBuUCHbIX LieHTpoB KENWOOD Bbl HanaeTe Ha cante www.kenwoodworld.com nAm Ha
cavTe AAS Ballew CTpaHbl.

® CrnpoeKTrpoBaHO 1 pa3paboTaHo kKoMnaHuen Kenwood, CoealtHeHHOe KOPOAEBCTBO.
® CaenaHo B Kutae.

BAXHASI UHOOPMALIUS MO MPABUABHON YTUAU3ALUU USAEAUS COFAACHO
AWUPEKTUBE EC NO YTUAUSAL NN SAEKTPUYECKOIO U SAEKTPOHHOIO
OBOPYAOBAHUSA (WEEE)

1O NCTeYeHMN CPOKa CAY>KObl U3AEAME HEAB3A BblOpachiBaTb Kak ObiToBble (FOPOACKME)
OTXOAbI.

M3aeAme CAeAYET NepeAaTb B CreLraAbHbIM KOMMYHAAbHbBIN MYHKT Pa3sAeAbHOro cb6opa
OTXOAOB, MECTHOE YUPEXKAEHME AW B MPEANPUATME, OKasblBatoLLiee NOAOBHbIE YCAYTU.
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MHbopMaLma 0 Koae AaTbl MPOM3BOACTBA MOXKET HAaXOAUTBCH Ha HUXKHEN MOBEPXHOCTM
MPOAYKTa VAU OKOAO TaBAMYKU C TEXHNYECKMMU AdHHBIMU, KOA AaTbl MOKa3aH B BUAE KOAA FOAd
11 MECSLa, 38 KOTOPbIM CAEAYET HOMEP HEeACAM.

OBPATUTE BHUMAHWE: MNepBble ABe LUMdpPbl 0603HAYaoT roa, MOCAeAHME ABe LUMbpbl -

NOPAAKOBbBIN HOMEP HEAEAU TOAQ.

Hanpumep: 4-a HeaeAa aHBaps 2024 roaa = 24T04

MOAEABHOCTb TYPE: KVC85
TYPE: KVL85
Hanpsa>xeHue 220 - 240 B
YacToTa KoaebaHunmn 50-60Tu
MouHOCTb 1200 BT

YCAOBUA XPaHEHUS:

TemnepaTypa: oT + 5°C a0 + 45°C
BaaxkHocTb: < 80 %

Cpok xpaHeHusa:

He orpaHuyeH.

CpPOK CAY>KObI:

2 ropa (5 AeT AN OTAEAbHbIX BUAOB TOBapa).

YCAOBUA YTUAM3ALNN:

YTUAN3MPOBATb B COOTBETCTBUMN C SKOAOTUYECKMMM
TpeboBaHNAMM.

YCAOBUSA TPAHCMOPTUPOBKM:

Bo BpeMs TpaHCMOPTMPOBKM, He BPOCaTh 1 He MoABepraTh
N3AMLLIHEN BUBpALMN.

YCAOBUSA peaAmsaLmm:

[NpaBrAa peaamsalmy TOBapa He YCTaHOBAEHbI
N3roToBNTEAEM, HO AOAXKHbI COOTBETCTBOBATb
permoHaAbHbIM, HALUWMOHAAbHbBIM U MEXXAYHaPOAHBIM
HOpPMaM 1 CTaHAapPTaM.

AAPEC NPOU3BOAUTEAS:

Kenwood Limited, New Lane, Havant, Hampshire PO9 2NH, UK
VIMNOPTEP 1 YNOAHOMOUYEHHas OpraHy3auUmns Ha NPUHATUE NPETEH3UN:
OO0 «AenoHruny, Poccusa, 127055, Mockea, yA. CyLlésckas, A. 27, cTp. 3

Ten.: +7 (495) 781-26-76
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Ta6AMLa NOUCKa U YCTPaHEHUS HEUCNpPaBHOCTEN

Mpo6aema

MpuunHa

PewueHue

BeHunk nan
K-obpasHas Hacaaka
CTYUUT MO AHY Yaluu
WAV HE AOCTaeT AO
NHIPEAMEHTOB Ha AHe
YaLum.

3aXKMM AAS MOMeLLIBaHNA
YCTaHOBAEH.

CHUMUTE 3a>KUM AAA
noMeLUVBaHNSA: ero CAeAyeT
MCMOAB30BaTb TOABKO B COYeTaHUM
C HAaCaAKOM AAS CMeLLMBaHUSA BO
BPEMSA MPUrOTOBAEHUSA.

He yaaeTcs yCcTaHOBUTb
HV3KOCKOPOCTHbIE
HacaaAKM.

NpoBepbTe HacaaKy
Ha COBMEeCTMMOCTb

C MOAEABIO MaLLMHbI.
TpebyeTcsa pesbboBasn
cmucTtemMa dukcaumm
(Moaenb KAX)

Hacaaka AOAYKHa 6bITb CHab>keHa
pe3bbon cuctemon dukcaunm KAX
&, yTOBbI yCTAaHaBAMBATLCA B 3TO
rHe3A0.

EcAv Balla Hacaaka cHab>keHa
HaAoOUHOM crcTemon Bar

, BAM CAEAYEeT BOCMOAb30BaTbCSH
asantepom KATOO2ME, 4Tobbl
YCTaHOBUTbL ee B pe3bboBoe
OTBEPCTUE CUCTEMbI DUKCALINN
TBUCT KYXOHHOW MaLLUMHbI.
AOMOAHUTEABHYIO

MHDOPMALIMIO CM. Ha caviTe
www.kenwoodworld.com/twist.

Mpown nepsom
BKAKOYEHMUM
CTalMoHapHOro
MUKCepa B CeTb
MWraeT CBETOBOM
MHAMKATOP FOTOBHOCTM
MUKCepa K paboTe.

PeryaaTop ckopocTun He
HaXOAMTCSA B MOAOXKEHUN
“«0”

[ToAOBKa MuKcepa
MOAHATA UAU He
3abA0OKMPOBaHa
HaaAeXKallM obpasoM B
OnyUIEHHOM OOAQMXEHWN

[MpoBepbTe 1 NoBepHUTE
PEryAATOP CKOPOCTU B
noAoxeHune “O”.

lMNepeBeaTe MTOAOBKY MaLLUHbI
B HUKHEE MOAOXKEHME U
3a0AOKMPYMTE AOAXKHBLI 0OPA3OM.

KyxoHHaa MalunHa
oCTaHaBAMBaeTCA B
rpoLecce paboTbl.

Ha amncnaee BecoB
oTobparkaeTca
coobLieHre 0b owrbke
E26 nam E27.

BkAtOUMAACH 3aLLMTa
OT NeperpysKn NAn
neperpeea. NpeBbilleH
AOMYCTUMbIN 06beM.

OTKAKOUUTE YCTPONCTBO U
YCTPaHUTE MOMeXY MAM UCTOYHMK
neperpysKku.

[oBEPHUTE PErYyAATOP CKOPOCTMU
B NoAoXeHue “0”, a 3aTeM CHOBa
BblibepurTe HY>KHYIO CKOPOCTb.
Ecan nprbop He paboTaeT,
YAAAUTE YaCTb MHIPEAVEHTOB,
4TODObI CHU3UTb Harpysky, 1
nepesanycTuTe.

EcAV 1 3TO He NoMoraeT pelwmnTb
npobAeMy, OTKAOUMTE NPUOBOP

N AANTE NOCTOATb 15 MUHYT.
[MoAKAIOYMTE 1 MOBTOPHO
BblbepUTE CKOPOCTb.

EcAn He yaaeTca 3anyCcTuTb
NPUOOoP, MCMOAB3YS YKa3aHHYO
BblLLIe MPOoLieAYPY, 0bpaTuTeCh B
CAY>KOY MOAACPIKKN KAMEHTOB.
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Mpo6AeMa

MpuunHa

PeweHune

“CBEeTOBON MHAMKATOPR
FOTOBHOCTW MUKCepa”
BbIKAKOYEH Mpun
BKAIOYEHHOM B CeTb
npubope

KyXxOHH aa MallyiHa 6biA
BKAKOUEH AOAbLUe 20
MVHYT, HO He COBepLUaA
HUKAKMX AENCTBUMN

M nepeLleA B pexxmm
OXKMAQHUSA.

AAGQ Nepesarpyskuy npubopa
nepeMecTmUTe PEryAaTop CKOPOCTH
B MOAOXEHMe “min”, 3aTeM CHOBa B
noAoxkeHme “O”.

DYHKUUSA B3BELUUBaHUSA

[Moun [- - - -] Ha aKpaHe
MHAMKaTOPAa 3aCTbIAO
n3obparkeHmne

DKpaH AMCHAes 3acTbiBaeT
B NpoLecce paboTbl.
DKpaH AncnAesa
noKasblBaeT MUHYC, Tak
KaK AMCMAeN He OBHYAeH,
N ANBO UHIPEAVEHTbI
YAAAEeHbl, AMDOO Yalla
cHATa.

Bec nHrpeavieHTa
CAMLLIKOM MaA.

HopMaabHaa paboTa.

VAV OBHYAUTE 3KPaH, AN
BOCMOAHMTE HEAOCTalOLLIVIE
NHIPeAMEeHTbI, UAKM CHOBa
YCTaHOBUTE yaLlly.

AAA OTMEPUBAHNA MaAbIX
KOANYECTB NHIPEANEHTOB
MCMOAb3YMTE B KaUecTBe MepHbIX
CPEACTB YalHble UAW CTOAOBbLIE
NOXKKW.

Ha akpaHe nameHseTcs
3HaueHve Beca.

B npouecce B3BeLUMBaHWNA
NAM PabOTbl CMECTUACS
CUAOBOW BAOK.

lNepea B3BeLLUMBaHWEM BCEraa
CTaBbTe KYXOHHYO MalUMHY Ha
CYXYHO POBHYIO MOBEPXHOCTb.

He nepemelanTe KyXOHHYHO
MalLKMHY BO B mpoLlecce
B3BeLUMBaHMA.

MNepea B3BeLUMBAHMEM APYIOro
VHrpeAMeHTa He 3abyabTe
CcOHPOCUTHL MpeablayLLee 3HaYeHre
Beca.

OTKAIOYEH 3KPaH
AMCIIAEA

KyxoHHas MalvHa
OTKAIOYEHa OT ceTu.
DKpaH AMcnAesa
aBTOMaTUYeCKM
OTKAIOYaeTCs, eCAM CrnyCcTAa
5 MUHYT Ha HeM rMokasaH
TOT »Ke BecC.

MoACOEAMHNTE MPUBOP K CETU.

Haskmumte Ha BKA./HOAb oaMH pa3
N 3KPaH AMCMAEHA 3aropUTCS.

AMCMAEN NokasblBaeT
[O - Ld].

Meperpyska GyHKLMN
B3BeLUMBAHUA.

K KyXOHHOW MallunHe
MPVAOXKeEHa N30bIToYHas
CUAA.

He npeBbllanTe MakCUMaAbHbIN
npeAeA B3BelVBaHUS 6 Kr.

He npuMeHanTe N3bbITOUYHbIX
DU3NYECKUIN YCUAUM NP
obpalleHNM C KYXOHHOW MalLVHOW,
TaK Kak 39TO MOXXEeT MPUBECTU

K MOBPEXAEHWMIO AaTUMKa
B3BELUMBaHWA.
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KayincisAik TypaAbl MaHbI3AbI aKknapaT

OcCbl HYCKaYAbIKTapAbl MYKUAT OKbIHbI3 >XOHE KeAelleKTe nanaaAaHyra
CaKTaHblI3.

AAFaLL NarAaAaHy anAblHAA BVKIA KarnTaMa MeH »KarcblipMaAapAbl aAbim
TacTaHbl3. (KyYPbIAFbI HEMI3IHAEI akMnapaTTbiK TakTalLUlaHbl aAbIn TacTayfFa
HOAManAbL.) BeALLeKTepAl XYY, MblHa OBAIMAI KapaHbl3: «KyTiM »acay >keHe
Tazanay».

Erep alla HeMece KabeAb 3aKbiIMAaAFaH ODOACA, OA KAYIMCIi3AIK MakKCcaTblHAA
KayinTiH aAAbIH aAy ViiH Kenwood HeMece ekineTTi Kenwood »eHaeyLici
TapanblHaH aybICTbIPbIAYbI KEPEK.

KypaAaapAbl/TipKeMeAepai opHaTnac bypbiH HEMECe aAbin TacTaMac

BYPbIH, KOAAGHFAHHAH KeWiH »<aHe TaszaAamMac OypbiH, 9PKALWAH >KbIAAAMADBIK,
peTTeriwiH «O» eLipYAl KyriHe KOMbIM, PO3eTKaAAH a>KblpPaTblHbI3.

AeHe MVYLLEeAePiHi3AI, LallblHbI3AbI, 3ePrepAiK BYMbIMAGPbIHbI3ALI YXKoHe KeH
KUIMAEPIHI3AI KO3FaAaTbiH DOAIKTEPAEH >KoHe BeKIiTIAreH TipkeMeAepAeH
9pPKAaLUaH aAbIC YCTaHbI3.

KYPbIAFbIHbI @eWKAaLlaH KapayCbl3 KaAAbIPMaHbI3.

3aKkbIMAAAFAH KYPaAAbl ACYM KYPbIAFbICBIH KOAAAHOaHbI3. OHbl TEeKCEPTIHI3
HeMece YKOHAETIHI3: «KbI3MeT KepceTy »aHe TYTbhIHYLIbIAapFa KeHec» BoAIMIH
KapaHbl3.

EWKaLWaH cayCakTapblHbI3Abl TOMCAAbI MEXaHW3MIre CaAMaHbI3.

BananapAbiH TapTybl MYMKIH >Kepre ewKallaH CbIMAbl CaAbbIpaThIm
KOMMaHbI3.

AC MalUMHaHbIH 6acbl >XOFapbl KOTEPIAreH »KarAalAa ewKalwaH KOAAAHDAHbI3.
KyaT BeAiriH, cbiMAbl HEMeCe alllaHbl elKawWaH bIAFaAAAMaHbI3.

TocTaraH KYPaAblH MaMAaAaHFaH Ke3AE, KYPbIAFbIHbIH XKYMbIC BapbICbiHAA
TOCTaraHHbIH OPHATbIAFAHbIHAG YHEMI KO3 XXeTKIi3iHi3.

EWKaLwWaH pyKCcaT eTiAMEereH TipkeMeHi NanaaAaHbaHbI3.

Bip yakblTTa GipHelle LbIFbICTbl (TOCTaraH KYPaAblHbIH LUbIFbIChI YXoHEe TOMeH
SKBIAAAGMADBIKTbI LUbIFbIC) NanAAAaH6aHbI3.

¥CbIHbIAATbIH KOAAGHbBIC KECTECIHAE KOPCETIAIEH MaKCHMaAAbl MOALLIEPAED MEH
KbIAAAMADBIKTAPAAH eLUKaLIaH acrnaHbi3.

TipkeMeHi KOAAQHFaH Ke3Ae, OHbIMeH bipre 6epiAeTiH Kayinci3aik
HYCKayAapblH OKbIHbI3.

OAapAbIH bICTbIK BOAYbI MYMKIH BOAFAHAbBIKTAH, Y3aK YaKblT KOAAAHFaH COH
TabaK KYPAAAAPbIH aAFaH Ke3ae abaAaHbi3.

OA ayblp BOAFAHABIKTAH OCbl KYPaAAbl KeTepreH keaae abalAaHbl3.
KeTepmMec 6ypblH, 6aCbiHbIH KYAbIMTAAFaHbIH YKoHe TabarblHbIH,
KYPAAAAPbIHbIH, ChIPTKbl KakMaKTapbl MeH CbIMHbIH KayiMCi3AEHAIDIAFEHIH
TeKcepiHis.

MukcepAiH 6acbiH DEKITIAFEH KOHABIPFbIMEH KO3Far KeTepMeHis, ac yi
KYPbIAFbICHI TYPaKCbI3 BOAYbI MYMKIH.

KYPbIAFbIHbI YXMEeK MaHalblHAAG XXYMbIC iCTeTNEeHi3 HeMece >KyMblC beTkeliHeH
LWbIFbIM TYPATbIHAAW €Tin KOMMaHbI3 HeMece TipKeMe OPHATbIAFaH Ke3ae
OFaH Ky TYCipPMeHi3, cebebi OBYA KYPbIAFbIHbIH TYPAKChI3AAHbIM, ayAAPRbIAbIM
KETYIHEe YoHEe HOTUMXKECIHAE 3aKbIM aAyFa aKeAYi MYMKIH.
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KYPbIAFbIHBI 3KbIAYKBITKAH KE€3AE 9PKALLAH TYFbIPbIK HEri3iHeH >KaHe MuKcep
HacblHaH YCTaHbl3. KyPbIAFbIHbI TOCTaFraH TYTKACbIHAH KeTepyre HemMece aAblin
>Kypyre 60AManAbl.

Kypaaabl AYPbBIC KOAAGHDAY HOTUMKECIHAE 3aKbIM KEAYI MYMKIH,

KbICKa KyaT CbIMbl LLATaCy HeMece anaTTblK OLUiM KaAy CanAapbliHaH BOAATbIH

KaYINTi a3anTy VLiH KOAAGHbBIAAADI.

¥3apTKbILL 6ayCbIMAAPABI aCa MYKMAT DOAFaH >KarAanAa NanmaanaHyra BOAaAbI.

¥3apTKbILL 6ayCbIMAbI MAaMAAAAHFAH YKarAaMAQa:

1. ¥3apTKbll CbIMHbIH TaHDaAaHFaH 3AEKTPAIK KepCeTKILITEePI KeMiHAE
KYPbIAFbIHbIH DAEKTPAIK KOpCEeTKILLTepiHe TeH HeMece 0AaH »orFapbl BOAYbI
Kepexk.

2. BaycbIMAbI acy YCTEeAIHEeH HeMece YCTeAAIH VCTIHM TakTalbliHaH caAbblpan
TYOMaWTbIHAAM €TiM OPHAAACTbIPY Kepek, Kepi araanaa 6aranap oaaH
TAPTbIN KaAybl HeMece BanKayCbhi3Aa OFaH CYPIHIM KaAybl MYMKIH.

3. ¥3apTKblll 6aycbiM »epre TYMbIKTaAFaH, 3 CbiIMAbI BOAYbI Kepek.
KYPbIAFbIHbIH SAEKTPAIK CUMMaTTaMaAapbl KYPbIAFbIHbIH TOMEHT | »afFblHAA
KepCEeTIAreH.

ByA Kypanabl 6baranap KoapaHbay kepek. Kypaa MeH OHblH CbIMbIH

HaANAAAPABIH KOAbI YXETMNEeNTIH »Kepre KOMblHbI3.

KYPbIAFbIMEH OMHaMayblH KaMTaMachI3 eTy VLUiIH BaAaAapAbl Kapsaranay

KarkeT.

BYA KYpaA 0AapAbIH KYPAAAbI Kayinci3 KOAAAHYbI TYPaAbl Hyckay bepince

HeMece HacKka apAaMHbIH BakblAayblHAG ODOACA YKoHe OAaPAbIH TybIHAAYbI

MVYMKIiH Kayin TypaAbl TYCiHiri 6oAca, BiniMi HemMece TaxKipubeci »eTKiAIKCI3

HeMece GU3UKAAbIK, Ce3y HeMece OMAay KabiAeTi Hallap aAaMAAP KOAAAHYFa

apHaAFaH.

MaKCHMaAAbl MBH eH VAKEH >KYKTEMEeHi aAaTblH MUHK Yornep,/ycakTarbiLL

TipKEMeCIHEe HerisaeAeal. ©3re TipkeMeAep asblpak XKyTeMeHi aAybl MYMKIH.

KYPbIAFbIHbI T@K VI LLapyacbiHa OaMAaHbICTbl KOAAAHbBIHbBI3. Erep KypbiAFbl €3

MiHAETIHE car MakcaTTa KOAAAHbIAMAca HeMece BepiAreH HYCKayAbIKTbl AYPbIC

cakTaMaraH >karaanaa Kenwood KOMMaHUACHI eLLKaHAAM >KayanKepLUiAiKTi 3

MOWMHbIHaG aAManAbI.

Tek KVC85

KeaeMi 3,5 A TocTaraHbl 6ap LUaLLbIPaTKbILLIThl el YakbITTa nanaasaHbaHbi3.
Tek KeAeMi 5 A TocTaraHbl 6ap LWallblpaTKbIWThl ManaaAaHyra 60oAaAbI.
KeneMi 3,5 A TOCTaraH 5 A TOCTaraHFa CaAblHFaH Ke3Ae, TOCTaraH >abAblFblH
CTauMoHap MUKCepre caAMaHblis.

HaHfa KaMblp MAey VLILiH Tek 5 A TocTaraHAbl ManAaAaHbIHbI3.

Texk KVL85

KeaeMi 5 A TocTaFaHbl 6ap LUALLbIPATKbILLITHI e YaKbITTa nanaasaHbaHbI3.
Tek keAeMi 7 A TOCTaFaHbl 6ap LUALLbIPATKbILLUTHI ManAaAaHyFa O0OAaAbI.
KeneMi 5 A TocTaraH 7 A TOCTaFaHFa CaAblHFaH Ke3Ae, TOCTaraH »KabAblFblH
CTaUMOHap MUKCepre caAMaHblis.

HaHfa KaMblp MAey YLLIH Tek 7 A TOCTaFaHAbl MavAaAaHbIHbI3.
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KyaT wbiFbiHbl (25### HeMece oAaH XXOFapbl KYH KOAbl 6ap eHiMAepre
KaTbICTbl)
® >KbInAaMAbIK peTTeriwi «O» KyniHAe
O OpPEKETCI3AIKTEH KeniH 20 MUHYT ilWIHAE aBTOMATThl TYPAE OLLIPYAI
PEXKMMIe aybICbIM, AUCHIAEN IKPaHbl BLLEAI.
O OWipyAi pexxum kyaTbl: <0,3 BT.

ToKKa Kocnac 6ypbiH

® DAEKTP KO3iHIH KYPbIAFbIHbIH TOMEHT | >KaFblHAQ KOPCETIAreHMeH BipaAer eKeHiH TeKcepiHis.
® ECKEPTY: BYA K¥PbIAFbIHbI XXEPIE T¥MbIKTAY KAXET.

® ByA KYPbIAFbI TaFaMMeH Bipre KOAAGHBIAGTbIH MaTEPUAAAGP MeH 3aTTap BombliHWwa 1935/2004
EC epexkeciHe can keaeai.

KyTiM KepceTy >X9He TasaAay

® TasanaMac OypbiH 9pKaLUaH SLLIPIHI3 YXoHe TOKTaH ayKblpaTblHbI3.

®  ToMeH XbIAAAMABIK LUbIFbICbIHAG @ OHbl BIPIHLI PeT NarmaaAaHFaHAa azaan
Maw Nanaa OOAYbl MYMKIH. BYA KaAbINTbI »arAall — OHbl »Kal FaHa CcypTin
TacTaHbI3.

KyaT 6A0rbl, LWbIFbIC KaKNaKTapbl )XaHe 6ac KaKnarbl

® AbLIMKbIA LUYBepeKneH cypTin, KypFaTbiHbli3 (KYPBIAFbIHbIH aCTbIHFbI
>KaFbIHAAFbI @AKTapPAbl KOCa).

® Ab6pa3vBTi 3aTTapAbl eWKallaH KOAAaHOaHbI3 HeMece cyFa BaTbipMaHbl3.

TocTaraH

® KOAMEH >KYbIM, OAQH KeMiH »aKCblAaM KYPFaTbIHbI3 HEMECE bIAbIC XY FbILL
MaLLUMHAAQ >KYblHbI3.

® EwKawaH MeTaAA KbIALLAKTbI, DOAAT >KOKeHi HeMece aFapTKbILWTbl TOT
HacnanTbiH BOAAT TOCTaraHAbI XYY VLWIiH KOAAaHDaHbI3. KacnakTbl aAy VLUiH
CipKe KblLLUKbIAbIH KOAAAHbIHbI3.

® bICTbIKTaH ayAakK YCTaHbI3 (MAVTA, NeLl, MUKPOTOAKbIHALI MeLL).

KypaAAap MeH LialbipaTKbiL

® KOAMEH »YbIM, OAGH KENMIH YKaKCbIAaM KYPFATbIHbI3 HeMece blAbIC >KYFbiLL
MaLUMHAAA YYbIHbI3.
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BeAwekTep Ti3iMi
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10 - Easy weigh scales

Hoag: GO

11 - Bowls

KVC85 Chef

KoHAbIPFbI LbIFbICTAPb

@ YKorFapbl »bIAAGMAbIK LLbIFbICHI
@ Basy »bIAAGMAbIK LLbIFbICHI
@ TocTaraH >KabAblFbiHbIH YALLbIFbI

ApanacTblpfFblLl

YKorFapbl XXbIAAAMABIKTbI LLbIFbICBIHBIH
Kaknafbl

APaAaCTbIPFbILL Backl

Mukcep nanaasaHyfra AanbiH
MHAMKATOP LWaMbl

YKbIAAAMADBIKTbI BacKkapy TeTiri

BacbiH 6ocaTy uiHTiperi

KyaTt 6eniri

©E0 0®© ©

PREEE® 6

Easyweigh Tapasbichbl

a AUCnAew aKpaHbl

b Kocy/Heaaey 6aTbipMachi
C Kr/byHT 6aTbipMachi
TocTaraH

Basny »>KbIAAGMABIKTbI LUbIFbIChIHBIH
KakmaFbl

Bac Kaknafbl
K-TaAnkaHAaFblLL

LlankarbiLL

KaMblp KypaAbl
LLlawbipayaaH Kopray

>

@=[]]
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ACYH KYPbIAFbICbIH MAWAAAQHY YLUIH

naﬁAaAaHy AnarpamMmmanapbl XKoHe naﬁAaAaHy HYCKaYyAapbl

361



MaHbI3AbI

Backa WbIFbICTapAbl MaAaAaHFaH Ke3Ae, TOCTaraHAa eLlKaHAaM Kypan
OpHAaTbIAMarFaHblHa HEMECe CaKTaAbIM TYPMaFaHbiHa KO3 XeTKi3iHi3.

ByAray KypaAblH KOO KOCMaAap YLUiH (MblCaAbl, KypaMa TOPTTap HeMece Kinerem MeH
KaHT CUaKTbl) nanAaAaH6aHbI3, siTrece KYPaA 3aKkbIMAAAYbl MYMKIH.

KepceTiAreH MakCrMaAAbl ChIMbIMABIABIKTAPAAH acbipyra 60AManAbI, cebebi
MalUVHara apTblK YKYK CaAbIHYbl MYMKIiH.

KeKc KaHTbl MEH TYHFaH MalAbl apaAacTblpFaH Ke3ae Manabl YHEMI 6beaMe
TemMrnepaTypacbiHAA MaNAAAAHbIHbI3 HEMeCe OHbl YKYMCAaPTbIHbI3.

ByMbIMAbI MANAAAAHY aAAbIHAA TIDEKTEP MEH >KYMbIC BeTi Tasa api KYpFrak ekeHiHe Ke3
XKeTKi3iHi3.

KpeM LanKarbilUTbl KaMblp HeMece KaTTbl MHIPEAMEHTTEP CUAKTbI KYPACAI
peLenTiAepMeH NanAaAaHBaHbI3, MbICaAbI, YXEMIC TacTapbl, CYMeKTepi Hemece
KabblKTapbl Bap KocnaAap.

NN

8

Bac keTepy MiHTiperiH TeMeH 6achin, apaAacTbipFblll 6acbiH DeKITIAreHLLe KOTepPIHi3.
TocTaraHAbl OpHATbLIM, CaraT TiAIHIH OaFbiTbiMeH Bypan, 6eKiTiHi3.

TUICTI HFPeAMEHTTEPAI apaAaCTbIPaTbIH biAbICKA CaAblHbI3.

KarkeTTi »abAbIKTbI YALIbIKKa opHaTbiHbI3. OAaH KemliH H6acbhin »>KabAblKTbl OeKiTy yLUiH
aMHaAABIPbIHbI3.

ApPaAaCTbIPFbILL 6ACbIH NIHTIPEKTI Bacbin TOMEHAETIHI3 >KoHe apaAaCTblpFbILL HBacbIH
BeKiTiAreHLIe TOMEHAETIHI3.

KyaT Ke3iHe KOCbIHbI3. YKbIAAAGMAbBIKTbl DACKapy TETIMH KaXkeTTi XKbIAAAMABIK
napamMeTpiHe bypar, MalllHaHbl iCKe KOCbIHbI3. MakCMaAAbl YXbIAAGMABIKTbIH KbiCKa
MMMYAbCTEPI YWiH nMnyAbc (P) KyWiH NanaaAaHbiHbI3.

KoAAaHBICTaH KeliH »bIAAAMABIK BackapybiH ‘O’ OFF KyMiHe KeATIpin, ac MallMHaHbI3AbI
KyaT KO3iHeH aykblpaTblHbI3.

YabAbIKTbl @Ay VLLIH OHbl caFaT TiAl 6aFblTbiIMeH >KabAblK YALLbIFbIHAH 60CaTbIM aAblHbI3.

KeHecTep

Erep K-TaAKkaHAaFbILL TOCTaraHHbIH TYDIHEH MHIPEAMEHTTEPAI >KMHaMaca, «Kypanabl
peTTey» BOAIMIH KapaHbI3.

Maey dyHKUMACBHIH () MepeHra MycChl, sxeMic esbeaepi, ['eHys3 BUCKBUTI MeH cydAaeci
CUAKTbI ayblp KOCMaAapFra »KeHiA KOCMaAapAbl apaAaCTbIpy YXaHe YH MeH >KeMICTi
TOPT KOCMaAapbIMeH DiPIKTIPY VLIiH KOAAAHYFa BOAaAbl. MUKcep TypakTbl baay
MBIAAAMABIKTA >KYMbIC iICTENAI.

Kekc KaHTbl MeH TyHFaH MalAbl apaAacTblpFaH Kesae Marabl YHEMI BeAMe
TeMnepaTypacbiHAA NaNAAAAHbBIHbI3 HEMECE OHbl YKYMCAPTbIHbI3.

MHrpeAneHTTEePpAl LaLlbIpaTnac YLUiH, XXbIAAAMABIKTbI YXYMEeAl apTTblPbIHbI3.

KeHecTep — K-TaAKaHAaFbIL

TopTTapAbl »KacaraHAa >KaKCbl HOTUXKEre KOA »eTKi3y YLUiH apKallaH beAamMe
TeMnepaTypacbiHAAFbl Capbl Mav MeH MaprapuHAi NanAaAaHbIHbI3.
PeuLenTTe 6ackalla KepceTiAMece, NacTara CyblK MHIPeAUEHTTEPAI NalAAAaHbIHbIS.

KeHecTep — ByAfray KypaAbl

YKyMblpTKa BeAMe TeMnepaTypacbiHAa OOAFaH KE3AE Y3AIK HOTUXKEAEPTE KOA YKETEAI.
YKYMBIPTKa afblH LWaKay aAAbIHAA LaMKarbllTa HeMece ToCTaFaHAa Mal Hemece
YKYMBIPTKA CapbICbhl YXOKTbIFblHa KO3 >+<e'r}<3%iai3.




KeHecTep — KpeM wankarbiwl
L4 Kekc KaHTbl MeH TYHfaH Ma\?IAbI aPaAaCTblpFaH Ke3ae MaIZAb\ \/HeMi 6enmMe
TeMrnepartypacblHAa I'IaI7IAa/\aHb\HbI3 HeMecCe OHbl XXYMCapTbliHbI3.

KeHecTep — KaMbip KypaAbl
®  MallMHaHbIH KWbIH >XYMbIC ICTeMN »aTKaHblH €CTICEeHi3, OHbl OLLIPIM, KaMblPAbIH »apTbICbIH
LblFapbin, apbip »apTbiCbiHa beAeKk-OeAeK ICTeHi3.

ALLBITKbI

® KenTipiAreH awbITKbI (KaliTa »acayFa Ka>keT Typi): TOCTaraHfa >KblAbl CY KyWbiHbI3. OaaH
KeMiH allbITKbl MEH KaHT KOCbIMN, kKebikTeHreHwe wamMamMmer 10 MUHYTKa KaAAbIPbIHbI3..

® Tasa awbITKbI: YHFa ayHaTblHbI3.
ALWBbITKbIHBIK 6acKa TYPAepIi: eHAIPY LI HYCKayAapblH OpbiHAAHbI3.

® KaMbIpAbl MaMAaHFaH NAACTUK Karllblkka HeMece ac Yy CYATiCiMeH >KabblIAFaH
TOCTaFaHfa caAblHbl3. CoAaH KeMiH eKi ece KeTepIiAreHLLIEe XbIAbl Kepre KOMbIN KOMblHbI3.
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ManaanaHy KecTeci

(MAKC.) ( » C")
KvCss 7) (Mun.)
35A
222 in-
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PeuenTtTtep

Muuua Kambipbl
500 r yH

30 r 3sUTYH Mawbl
71 TVY3

7 T alWblTKbl

300 MA cy

TocTaraHAbl aCY M KYPbIAFBICBIHA CaAblHbI3.

BapAbIK MHIPEeAVEHTTEPAI CaAblHbI3.

KaMblpFa apHaAFaH iAreKkTi OpHAaTbIM, BaCblH TOMEH TYCIpPiHi3.

MUHUMaAABI XKbIAAAMABIKTE T MUHYT apaAacTblPblHbI3.

T->KbIAAGMADBIKTa 4 MUHYT VUAEHI3.

KaMblpabl YH cebiAreH >kyMbIC BeTiHAE Lap eTin NiliHAEH3.

KaMblpAbl AbIMKBIA @C Y CYATICIMeH »aybli, >KblAbl xepae 30-40 MUHYTKa KaAAbIPbIHbI3.
2 Bonikke BoAain, 2 15 cM-AiK NrLLa HerisiHe >KalblHbI3.

>KapMa cebinreH nicipMe Tabakka caAbiHbl3. MNULLUaHbl beseHaipin, 240 °C
TemnepaTypaaa 10-15 MUHYT NiCipiHi3.

©O© 0O NO O~ wWwN

Kapa epik MapuHaAbl
185 . Taza cyublik Ban
25 . »)kyMcaK Kapa epik
25 MA. cy

1 BapAblK MHIPEAMEHTTEPAI LUaFbIH YCaKTaFbILLKa/MaMAAAaFbILLKa CaAblHbI3. TYHI 60MbliHa
TOHA3bITKbILLIKA CaAbIM KOWbIHbI3.

2 TipkeMeHi CTauroHapAbIK MUKCepre OpHaTbIHbI3.

6 CekyHA BoMbiHa NYAbCUPALY DYHKLMACHIH KOCbIHbI3.

4 KaykeTiHLIe nanAaAaHblHbI3.

W

EckepTne: LarbiH ycakTarbILL/AVIPMEH TipkeMeciH 6eAeK caTbin aAyFa BoAaAbl.
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oAwey PYHKUMACBIH NaMAAAAHY YLUIH

naﬁAaAaHy AnarpamMmmanapbl XKoHe naﬁAaAaHy HYCKaYyAapbl

MaHbI3AbI

MHrpeaAneHTTepAl OALLeYASH BYPbIH KYPbIAFbIHBbI @PKALLAH KYPFaK Teric api TYPaKTbl
HeTkenre opHaAacTbIPbIHbI3.

OALLRY Ke3iHAE MUKCepre HeMece TOCTaFaHFa KbICbiM CaAMaHbl3, cebebi OA TapasblHbIH
ADAAITIHE BCep eTyi MYMKIH.

OALeY OYHKLUMACBIH MUKCeP BacbiHbIH TOMEH HeMece »KOoFapbl KyMiMeH NanaasaHyra
BoAaAbI.

4

TocTaraHAbl OPHATbIHbI3.

Kocy/Heaaey 6aTbipMachiH BacbhIiHbI3, AUCMAEN 3KPaHbI XKbIMbIAbIKTaM, ---- O caHbl

KepCceTIAeAl.

MPaMMAbBI HEMece YHLUUAHbI TaHAAY YWiH (Ki/dyHT) 6aTbipMachiH BacbiHbl3. BipiHLLi peT

KOCKaH Ke3Ae AUCMAEMAE SAEMKI BOMbIHLLA KI/T KEPCETIACA|.

® KyYpbIAFbl ©ALLEYAI 1 T apTTbipy KaAaMbIMEH OpPbIHAAMADI, a3 MOALLEPAEr 3aTTapAbl
OALLIRY YLUIH LA KacblKMneH/ac KacblkneH eALLeY YCbIHbIAGAbI.

® Hoapey VLiH Kocy/Heaaey BaTbipMachiH Bip peT 6acbliHbI3.

KaykeTTi MHrpeAneHTTEPAI TIKEAEN blAbICKa OALLEH3.

CaHay Taumepi

YKYMbIC Ke3IHAE AMCMAEN 3KPaHbl aBTOMATThl TYPAE CaHay TamMepi PETIHAE YKYMbIC
iICTenAI.

Tarimep 30 MUHYTKA AeViH CaHaMAbl XXaHe XbIAAAGMAbBIKTbI Backapy TeTiri «O» kyniHe
ayblCKaH cambliH (30 cekyHAKa AENIH) KiAipeA.

MaLLMHa »YMbIC iCTen TypFaH Kesae TarMepai Heaaey ViiH KOCY/HOAAEY
BaTblpPMacbhiH HacbiHbI3.
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KpeM LwakKarbIWTbl KYPacTbIpy YLUiH

naﬁAaAaHy AnarpamMmmanapbl XKoHe naﬁAaAaHy HYCKaYyAapbl

MaHbI3AbI
® TasaAafFblll aAMAcC OPHATbIAFAH KYMAL YKETKI3IACAI KoHe TasaAayAaH bypPbliH OHbl
SPKaLLaH aAbIn TacTay KaskeT.

1 TasaAarblll aAMacC Heri3iH YALbIKKa OPHAAACTbIPY apKbIAbl MKEMAT Ta3aAaFblll aAMACTbI
abamaan opHaTbIMN, YLLbIH ©3 OPHbIHA YKaWMeHAEM IAICTIpreHLe Bip »arFblH XblpakLlara
OpPHAaTbIHbI3. EKIHLLI >KaFblHAG A@ ADA OCbl 9PEKeTTI KanTaAaHbl3.
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LLlawbipayAaH KOpFayAbl 6eKiTy MeH KOAAAHY

naﬁAaAaHy AnarpamMmmanapbl XKoHe naﬁAaAaHy HYCKaYyAapbl

MaHbI3AbI

®  ApPaAacTbIpy Ke3IHAE UHIMPEAMEHTTEPAI LallblpayAaH KOpFayAblH BeKiTiAreH 6eAiMi
APKbIAbl TabakKka TikeAeln KocyFa BoAaabl.

® KypanaapAbl aybICTbIPy VLLIH LWallblpayAaH KOPFayAbl aAbIM TaCcTayAblH KaXKeTi >KOK.

1T OA KyAbINTaAFaHLLa, apaAacTblpFblll BacbiH KeTepiHi3.

2 TabaKTbl Herisre caAblHbI3.

3 OA OpHbIHA TOAbIFbIMaH CaAblHOAMbIHLLA aPAAACTbIPFbILL BAChIHbIH TOMEHT | »aFbliHa
LALLbIPATKbILLTbI CaAbIHbI3. BeKiTiAreH BeAIMIH KOPCETIArEHAEN CaAy Kepek.

4 KaykeTTi KYpPaAAbl CaAblHbI3.

5 ApanacTblpfblll 6acbiH TOMEHAETIHI3.

6 ApanacTblpfblll BacbiH KOTepy »aHe OHbl TOMeH Kapaw 6acy apKblAbl LUalLbipayAaH
KOpFayAbl aAbIHbI3.
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JKabAbIKTbl peTTey

naﬁAaAaHy AnarpamMmmanapbl XKoHe naﬁAaAaHy HYCKaYyAapbl

™~

MaHbI3AbI

® >KabAbIKTap 3aybITNeH KaMTbIAFaH TOCTaraHFa AYPbIC OUIKTIKTE OPHATbIAbIM, PETTEYAI
KaXkeT eTnenAl.
CoHAG Ad erep Ci3 »abAbIKTbl PETTErHI3 KeACE, AYPbIC OALLEMAI COMbIHABI OYPaNTbIH
KIATTI KOAA@HbIHbI3.

TYPE KVC85 =15 Mm
TYPE KVL85 =19 Mm

1 AcnanTbl KyaT Ke3iHeH a>kblpaTblHbI3.

2 ApanacTblpfblll 6acbiH KeTepin, WanKkarblll HeMece TaAKaHAaFbILUTbl eHri3iHi3.

3 ApanacTblpfblll BacbiH TOMEHAETIHI3. Erep caHblAay peTTeyAl KaxkeT eTce,
apPaAaCTbIPFbILL BacblH KOTepin, »KabAbIKTbl aAbIN TacTaHbI3. LLankarbill neH
K-TaAKaHAAFbILLI TOCTaraHHbIH TYOiHe A@PAIK >kKaHacybl Kepek.

4 CoMKeC COMbIHAbBI BYPanTbIH KIATTI KOAAAHDBIM, DIAIKTI peTTey MyMKiH ODOAATbIHAAN
COMbIHAbI 60CaTbIHbI3. XKabablKTbl TOCTaraH TyOiHe >KaKblH OPHAaTY YLUiH BIAIKTI caFaT
TiAIHIH 6afFbITbiHa Kapcbl OypbIHbI3. YKabAbIKTbl TOCTaraH TYOIHEH aAbIC OpHAaTY YLLiH
BIAIKTI caFaT TiAIHIH BaFbITbiIMeH DyPbIHbI3.

5 CoMblHAbBI KanTa bypaHbi3

6  >KabAbIKTbl apaAacTbIPFbILLKa 6eKiTin, apaAacTbIpFbill BacbiH ToMeHAETIHiI3. (OHbIH
KYWIH TeKCePIiHI3, >KOFapblaa KapaHbl3).

7 Kepek 60ACa, >KoFapblAarbl KaaaMAAPAbBI XKabAbIK AYPbIC OpHATbIAMaraHLLIa KalnTaAaHbl3.
OAaaH KeWiH COMbIHABI akblpblH OypaHbI3.

EckepTy: COMbIHABI DYpPanTbiH KIAT Tek CypeTTey MakKCaTbIMEH KOPCETIArEH.

KaMbIp KypaAbl
ByYA >KabAbIK 3aybITTa OPHATLIAGAbBI YXOHE PETTEYAI KarkeT eTnenAi.
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Bac KakKknarblH OpPHaTbIN aAbin TacTay YLUiH

naﬁAaAaHy AnarpamMmmanapbl XKoHe naﬁAaAaHy HYCKaYyAapbl

1 Basy >XbIAAGMADBIK MeH >KOFapbl >KbIAAGMADBIK LLUbIFbICBIHbIH KakKnakTapblH aAbll TaCTaHbI3.

2 BekiTKilW KblCKbILLTbI 6achbin, 6ac KaknarblH KOTEepIn, aAFa Kapal CblpFbiTbiHbI3.

3 Banama bac KaknafblH opHaTy YLUIH 6ac KaknarblHbIH YLIbIHAAFbI CYKKbILLTapAbl 6asy
MKBIAAAMABIK LUBIFbICBIHAAFbI €Ki TeCIKKE CaAblHbI3.

4 BeKiTKill KbICKbILLUTbI BackaH Ke3ae bac KaknarblH MUKcep HacbiHAAFbl OPHbIHA
TYpPaTbiHAAW TOMEH UTEPIHI3.

5 Basy >KbIAAGMAbBIK MeH >KOFapbl >XbIAAGMADBIK LLbIFbICbIHbIH KaKNakTapblH aAMaCTbIPbIHbI3.
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KbI3MeT KepceTy XXdHe TYTbIHYLUbIAApPFa KeHec

®  KyYPbIAFBbIHBIH XXYMbICbIHAG KaHAaM Aa BOAMACbhIH akayAblK TYbIHAAWNTbIH 6OACA, KeMekK
cypamac BypblH, HYCKayAbIKTarbl «AKayAbIKTApPAbI YKOK HYCKaYAbIFbl» OOAIMIH KapaHbl3
Hemece www.kenwoodworld.com TopabbliHa eTiHi3.

®  OHiM eHIMAI caTbIMN aAFaH eAAeri TYTbIHYLLbI KYKbIKTapbl MeH Kes KeAreH bap keninaemere
KaTbICTbl DAPAbIK 3aHAAPFa CoMKeC KeniapeMeMeH BepineTiHIH eCKepiHis.

® Kenwood eHiMi AYPbIC XYMbIC iCTeMece HeMece KaHAam Aa BOAMAChIH KeMLLIAIKTep
TabbiAFaH 60ACa, oHbl ekiAeTTi KENWOOD Kbi3MeT KepceTy OPTaAbIFbiHa SKEAIHi3 HeMece
6epin »xibepiHis. EH >kakblH opHarackaH KENWOOD Kbi3MeT KepcCeTy OPTaAbIFbIHbIH
KaHapTbiAFaH aAepekTepiH www.kenwoodworld.com TopabblHaH HeMece eAiHisre ToH Beb-
TOopanTaH KapaHbI3.

® BGipikkeH KopoabaikTeri Kenwood KoMMaHUAChl kobaAaraH »aHe »acan LWblFapfFaH.
® KbiTamaa >KaCaAFaH.

IAEKTP XXOHE 3AEKTPOHADIK, XXABAbIKTbIH KAAABIKTAPbI BOMbIHLUA EYPOMAADIK,
(WEEE) AMPEKTUBAMEH BIPTE KOAAAHDBIAATbBIH ©HIMAI A¥PbIC TACTAYFA
APHAAFAH MAHbI3Abl MOAIMETTEP

O3 >KYMbICbIH TOKTaTKaH Ke3A€E, 8HIM KaAaAbIK KAaAAbIK CUAKTbI MarAara acblpblAMaybl Kepek.
OA KaAAbIKTapAb! CbIHbIMTAaNTbIH KbI3METTI aTKapaTblH >XePriAIKTI OUAIKTIH apHarbl MekeMeciHe
HemMece OCbl KbI3MeTTi 6epyLUi CaTyLUbIHbIH OPTaAbIFbIHa >KiIOepiAYi Kepek.
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KYH KOAbI TYPaAbl aknapaT Ci3AiH OHIMIHIBAIH TOMeHT T BeAIriHAe HeMece KeCTeHiH iLlwi MeH
aHblHA@ OpHaAacybl MyMKIH. KyH KOAbI XXbIA, at KOATapbIHaH KeWiH anTa HeMipi TypiHAe
KepceTiAeAl.

EckepTne: AAFalLKbl €Ki CaH >KbIAFa, aA COHFbI €Ki CaH anTa CaHblHa KaTbICTbl 6OAaAbI.
Mbicanbl: 4-anTa, KaHTap, 2024 = 24T04

YAri TYPE: KVC85
TYPE: KVL85
KepHey 220-240B
lepuy 50 -60Iy
BatT 1200BT1
CakTay wapTTapbl: TemnepaTypa:

+5°C >kaHe +45°C apanblfbl biaraaabiAbik: < 80%

CakTay mMep3imi LLlekTeyciz.

KbI3MeT KepceTy Mep3iMi | 2 >KbIA (TayapAapAblH apHambl TYPAEPI YLWIH 5 XKbIA).

TacTay WwapTTapsl DKOAOIMAABIK TaAanTapfa can TacTay Kepek.

TacbiIManAady LUapTTapbl TacbIManA@y Ke3iHAE AAKTbIpYFa >KoHe LaMaaaH ThIC AIPIAAEYTE >KOA
6epiAMey Kepek.

CaTy wapTTapsbl CaTy WwapTTapbiH eHAIPYLLI 6eArineMerai, Bipak anMaKTbIK, YATTbIK >KaHe
XaAbIKapaAblK epexkenep MeH CTaHAapTTapFa call 6OAY Kepek.

OHAIPYLLIHIH MeKeH>albl:

Kenwood Limited, New Lane, Havant, Hampshire PO9 2NH, UK
LLlaFbIMaA@pPAbI KaBbIAAAYFA OKIAETTI YMbIM »KoHe MMMopPTTayLLbl:
“AenoHrn” AAK, Pecen, 127055, Mackey kaAachl, kelue CylieBckas
27 YW, 3 KYPbIAbIM

TenA: +7 (495) 781-26-76
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AKayAbIKTapAbl YXOI0 HYCKaMacbl

AKaYAbIK,

Ceben

LWewim

LLlarkarbill HeMece
K-TaAKbIHAAFbILL
TOCTaFaHFa COFblAaAbI
HeMece ToCTaraH
TYBiHAETT KYPpamMaac
BoAIKTepre >KeTnemai

>KababIKTap AYPbIC eMec
OUIKTIKTE OpHAaAACKaH
>KOHE peTTeyAl KaxkeT
eTeAl.

BUIKTIKTI COMbIHABI BYPaNTbIH KIAT
APKbIAbI PETTEHI3 - «KabAbIKTbI
peTTey» BOAIMIH KapaHbI3.

Baay >KbIAAGMAbBIKTbI
KOHAbIPFbIAGP
BekiTiAMenA|.

KoHAbIPFBIAAPABIH MOAEGAD
TYPIMEH YMAECIMAIT eKeHiH
TeKkcepiHis. bypay Kocy
YKymeci Tanan eTineal.
(KAX Mopenl) &=

KoHABIPFBIAGPADI LWbIFbICKa OeKiTy
viwiH onap KAX Bypay Kocy
YKyneciHe ¢&= camkec BOAFaHbI
YKOH.

Erep KOHABIPFBIAGPbIHbI3 MAHEAbA|
KOCY >KyMeciHe @ camkec Keace,
OHAQ Ci3re ac MallMHaHbI3AA
Bypan KOCy >KYMeCiH KOAAAHY YLUIH
opamMaaa KamMTbinFaH KATOO2ME
YKAAFACTbIPFbILLbIH KOAAAHY KaXeT.
KocbiMLWa aknapaT VLUiH

www. kenwoodworld.com/twist.

AC VW KYPbIAFbICDI
aAFaLL peT ToKKa
KOCBIAFaH Ke3ag,
«MuKcep NnanaaraHyfra
AAVibIH MHAMKATOP
LLaMbli».

XbinpaMablk backapy ‘O’
KyWiHAE emMec.

ApaAacTbIpFbill 6achl
KOeTepIAIn Typ HeMece
AYPbIC TOMEHAETIAMEreH.

YKbIApaaMAbIK BackapyAbl Tekcepin
‘O’ KyMiHE KeATIPIHI3.

AC MallMHaHblH Hacbl AYPbIC
TOMEHAETIATEHIH TeKCepiHi3.

YKyMbIC BapbiCbiHAA
acy KoOMbalHbl
TOKTaWAbI.

OALLEM AUCMAENIHAE
E26 Hemece E27
KaTeci TypaAbl xabap
KepCeTIACA.

Aca XXYKTEAYAEH KopFay
HemMece KbI3AbIpYAaH
cakTay »yMeci »KyMbIC
»acanabl. MakCManAbl
CbIMBIMABIABIK MOALLIEPI
acTbl.

KyaT Ke3iHeH a)XblpaTbim,

aca XYKTEATeHIH TeKCepiHi3.
YKbIAAAMADBIK BackapybiH ‘O’
KYWiHEe KeATIpin, KanTa KOCbIHbI3.
Erep MalumHa >KyMbIC »kacamMaca,
Kembip KypamMaac BeAIKTepiH
MYKTEAYIH a3anTy VLUiH aAbIn
TacTaHbI3 Ad KanTa KOCbIHbI3. Erep
OVYA AQ MBCeAeHi Lellnece, KyaT
KO3iHeH akblpaTbin, 15 MUHYTKa
KaAAbIPbIHbI3. KyaT Ke3iHe Kocbir,
YKbIAAAMADBIKTBI KarTa TaHAAHbI3.
Erep apanacTblpfblll XXOFapblAafbl
apeKeTTeEPAEH KeWiH KanTa
KOCbIAMAaca, apbl Kapaw keHec
VWIH «TYTbIHYLIbIAGPAbBI KOAAQY»
HamAaHbIChIHbI3

KypbIAFbI TOKKa
KOCbIAFaH Ke3ae
«MuKkcep NnanparaHyfra
AAVIbIH MHAMKATOP
LaMbl» ©LUeA|.

Ac MawmnHacol 20
MUWHYTTaH Kemn KOCYAbI
TYPAE >XYMbIC »Kacamam
KaAAbIPBIAADI.

YKbIAAGMABIKTbI PeTTEriWTi «minx»
(MMH) MBHIHE KOMbIM, OAaH KEWIH
KYPbIAFbIHbI KalTa OpHaTy YLUIH
«O» MoHiIHe KanTapblHbI3.
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AKayAbIK

Ceben

LWewim

OAWey GYHKLUMUACHI

AVChAen aKpaHbl [- - -
-1 TYPIHAE KaTaabl.

YKyMbIC BapbICbiHAA
AVCIIAEN 3KpaHbl TYPbIMN
KaAaAbl.

ANCHIAEN aKpaHblHbIH
TEPIC MOHAI KOPCETYIHIH
cebebi — ancnaemn
«HOAAEHOEreH» >xoHe
MHIrpeAMeHTTep HeMece
TOCTaFaH aAblHbIM
TacTaAAbl.

OALLIEHreH MeALLEep TbiM
as.

KaAbINTbl >KYMbIC.

DKpaHAbI HOAALY KepeK Hemece
YKETICMEeNTIH UHIPEANEHTTEPAI
AAMaCTbIpy He ToCTaraHAbl KanTa
opHaTy Kepek.

OTe KilUKeHTam MeALlep VLUiH
LA KaCbIKTbl »kaHe ac KacbIKTbl
KOAAGHbBIHbI3.

ANCIAEN aKpaHblHAA
CaAMaK e3repTiAeA.

KyaT BoeAiri >kxyMblIC icTey
Ke3iHAE KO3FaATbIAFAH.

OALLEeYAI OpblHAAGMaM TYPbIM,

acym MallMHaCbIH apAanibiM
KYpFaK >keHe Teric 6beTke
OPHAAACTbIPbIHbI3.

OALLEYAI OPbIHAAM »aTKaH Ke3ae
ACyM MalLMHAChIH YXbIAXKbBITYFa
HoAManAbI.

KeaAeci MHrpeaAneHTTepAI eAllemMec
OYPbIH, AVCMACNAI HOATE KOWbIHbI3.

AMCIAEN aKpaHbl
OLLYAI

ACYM MalLMHaChbl TOKTaH
AXKbIPATBIAAbI.

Erep 5 MUHYTTaH KeliH
Bipaer eALLIEeM MoHI
KepceTiACce, AVCMNAEN
2KpaHbl aBTOMAaTThl TYPAE
olleAl.

KyYPbIAFBIHbIH KYaT KabeAiH KyaT
KO3iHEe »aAFaHbI3.

KOCY/HOA TymmeciH 6ip peT
HacblHbI3, AUCMIAEN 3KPaHbI
KaHaAbl.

Avcnaen [0 - Ld]
KepceTyae

OALley OYHKUMACH! TbiM
aca »KYKTeAreH

AcCYM MalLMHacbIHa
LaMaAaH TbIC KyLU
TYCIPIAAIL

6 Kr LaMacbIHAAFbl MaKCUMaAAbI
oAy MaHIHEeH acnaHbl3.

ACyY MalLMHacbIHa LaMaaaH
TbIC KYLL TyCipyre 60AManAbl,
Kepi »araanaa eAlley CeHCopbl
3aKbIMAAAY bl MYMKIH.
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Dolezité bezpecnostné informacie

Pozorne si precitajte tieto instrukcie a uchovajte si ich pre buducu potrebu.
Pred prvym pouzitim odstrante vsSetky obaly a vsetky stitky. (Vykonnostny
Stitok na zakladni stroja by sa nemal odstranovat). Umyte diely, pozrite si Cast:
Starostlivost a Cistenie".

Ak su zastréka alebo kabel poskodené, musia sa byt z bezpecnostnych
dbévodov vymenené spoloc¢nostou Kenwood alebo autorizovanym opravarom
Kenwood, aby sa zabranilo nebezpecenstvu.

Pred montadzou vzdy otocte ovladac rychlosti do polohy vypnutia ,O" a
odpojte ho alebo pred odstrédnenim nastrojov / nastavcov, po pouziti a pred
Cistenim.

Casti tela, vlasy a $perky a volné oblecenie vzdy drzte mimo dosahu
pohyblivych ¢asti a namontovaného prislusenstva.

Nikdy nenechavajte zapnuté zariadenie bez dozoru.

Nikdy nepouzivajte poskodené zariadenie. Poskodené zariadenie dajte
skontrolovat alebo opravit: precitajte si Cast ,servis a starostlivost o
zdkaznikov".

Nikdy nevkladajte prsty do mechanizmu pantov.

Nikdy nenechavajte elektrickl snuru visiet tak, aby ju mohli uchopit deti.

Toto zariadenie nikdy neuvadzajte do chodu, ked'je jeho hlava vyklopena.
Pohonnu jednotku, elektrickd snuru ani zastrcku nikdy nevystavujte vihkosti.
Uistite sa, Ze pri prevadzke spotrebica, ked pouzivate nastroj na misu, je misa
vzdy nasadena.

Nikdy nepouZivajte neautorizované prislusenstvo.

Nepouzivajte sucasne viac ako jednu zasuvku, (zasuvku na misu a zasuvku
pre nizku rychlost).

Nikdy neprekracujte maximalne mnozstva a rychlosti uvedené v tabulke
odporucaného pouzitia.

Pri pouziti prislusenstva si precitajte bezpecnostné pokyny, ktoré sa ho tykaju.
Pri vyberani nastrojov do nadoby po ich dlh§om pouzivani postupujte opatrne,
lebo mbzu byt horuce.

Zariadenie je tazkeé, pri jeho dvihani budte opatrni.

Pred zdvihnutim sa ubezpecte, Zze hlava robota je zaistend a ze nadoba,
nastroje, kryt vystupu a elektrickd snudra su zaistené na svojom mieste.
Nehybte hlavou robota ani ju nedvihajte, ked je do nej zalozeny nejaky nastroj,
lebo vtedy by toto zariadenie mohlo stratit stabilitu.

Nepouzivajte spotrebic v blizkosti okrajov alebo previsnutych pracovnych
pldch, ani nepouzivajte silu na nadstavec, ak je namontovany, pretoze by to
mohlo spdsobit nestabilitu jednotky a jej prevratenie, co mdze mat za nasledok
zranenie.

Ak prenasajte spotrebic, vzdy ho zdvihajte za podstavec a miesaciu hlavu.
Nenadyvihajte ani neprendsajte spotrebic¢ za drziak misy.

Nespravne pouzivanie tohto zariadenia mdze spdsobit zranenie.

Kratky napajaci kabel sa pouziva na znizenie rizika v désledku zamotania alebo
zakopnutia.

Predizovacie kable je mozné pouzit, ak sa pouzivaju opatrne.
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® Ak sa pouziva predlzovaci kabel:

1. Oznaceny elektricky vykon predlZzovacieho kabla by mal byt aspon rovnaky
alebo vyssi ako elektricky vykon spotrebica.

2. Kabel by mal byt polozeny tak, aby sa neprechadzal cez pracovnu dosku
alebo stolovu dosku, kde kdbel mdzu potiahnut deti alebo on nahodne
zakopnut.

3. Predlzovaci kabel by mal byt uzemneny trojzilovy kabel. Elektrické
parametre spotrebic¢a su uvedené v spodnej ¢asti jednotky.

® Deti toto zariadenie nesmu pouzivat. Toto zariadenie a jeho elektrickd Snuru
drzte mimo dosahu deti.

® Deti musia byt pod dohladom, aby sa zarucilo, ze sa nebudu s tymto
zariadenim hrat.

® Osoby, ktoré maju znizené fyzické, senzorické alebo mentdlne schopnosti,
maju o takychto zariadeniach malo vedomosti alebo maju s takymito
zariadeniami malo skusenosti, mézu toto zariadenie pouzivat len pod

dohladom alebo po pouceni o jeho bezpelnej obsluhe, pricom musia rozumiet

suvisiacim rizikam.

® Maximalna vykonnost je zaloZzena na nadstavci sekacika/mlynceka, ktoré ma
najvacsie zatazenie. Ostatné nadstavce mdzu mat mensi odber energie.

® Toto zariadenie pouzivajte len v domacnosti na stanoveny ucel. Spolo¢nost
Kenwood nepreberie Ziadnu zodpovednost za nasledky nespravneho
pouzivania zariadenia, ako ani za nasledky nerespektovania tychto instrukcii.

Len KVC85

® Nikdy nepouzivajte ochranny kryt proti vystreknutiu s 3.5L misou. Ochranny
kryt proti vystreknutiu je vhodny iba na pouzitie so 5L misou.

® Kedje 51 misa vlozend do 7 | misy, do stojanového mixéra neddavajte Ziaden
nastroj misy.

® Na miesenie chlebového cesta pouzivajte iba 5L misku.

Len KVL85

® Nikdy nepouzivajte ochranny kryt proti vystreknutiu s 5L misou. Ochranny kryt
proti vystreknutiu je vhodny iba na pouzitie so 7L misou

® Kedje 51 misa vlozend do 7 | misy, do stojanového mixéra neddvajte Ziaden
nastroj misy.

® Na miesenie chlebového cesta pouzivajte iba 7L misku.

Spotreba energie (Plati pre produkty s datumovym kédom zacinajlicim 25###
alebo vyssim)
® S ovladanim rychlosti v polohe ,O".
O Automaticky sa prepne do rezimu vypnutia v priebehu 20 minut necinnosti
a obrazovka sa vypne.
O Rezim vypnutia (OFF): < 0,3 W.
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Pred zapnutim zariadenia

® Overte si, ¢i vasa elektrickd siet ma take isté parametre, aké sU uvedené na spodnej strane
zariadenia.

® UPOZORNENIE: TOTO ZARIADENIE MUSi BYT UZEMNENE.

® Toto zariadenie splha poziadavky nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢&.
1935/2004 o materidloch a predmetoch ur¢enych na styk s potravinami.

Osetrovanie a Cistenie

® Zariadenie pred cCistenim vzdy vypnite a odpojte z elektrickej siete.
® Pri prvom pouziti sa na nizkorychlostnom vystupe @ madze objavit trochu
mastnoty. To je normalne

KyaT 6A0rbl, WbIFbIC KaKNaKTapbl )XXoHe 6ac KakKnarbl

® Utierajte vihkou handrickou a osuste (KYPbIAFbIHbIH aCTbIHFbl YKafFblHAAFbI
agKTapAbl KOCa).

® Nikdy nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky a neponarajte do vody.

Nadoba

® Umyvajte ru¢ne a potom dodkladne osuste alebo umyvajte v umyvacke riadu.

® Na cCistenie nadoby z nehrdzavejlcej ocele nikdy nepouzivajte drotenu kefu,
drotenku ani bielidlo. Na odstranovanie vodného kamena pouZivajte ocot.

® Drzte v bezpecnej vzdialenosti od zdrojov tepla (vrchna ¢ast sporaka, rura,
mikrovina rura a podobne).

Ndastroje a kryt proti vysplechovaniu
® Umyvajte ru¢ne a potom dodkladne osuste alebo umyvajte v umyvacke riadu.
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Zoznam poloziek
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10 - Easy weigh scales

Hoag: GO

@ 0O

11 - Bowls

KVC85 Chef KVL85 Chef XL

Legenda

Vystupy pre prislusenstvo

@ Vystup pre vysoku rychlost
@ Vystup pre pomald rychlost
@ Z3asuvka pre nastroje do naddoby

Mixér

Kryt vystupu pre vysoku rychlost
Hlava mixéra

Ovladaci oto¢ny ovladac

Pac¢ka na uvolnovanie hlavy mixéra
Pohonna jednotka

@EOO®

Véaha Easyweigh

a Obrazovka displeja

b Tlacidlo ZAP/nula

c Tlacidlo kg/lb

Nadoba

Kryt vystupu pre pomald rychlost
Kryt hlavy

Metlicka v tvare K
Slahacia metli¢ka

Nastroj na cesto

Slaha¢ na krémy
Spachtla

Kryt proti vysplechovaniu

BIGISIGIGISIGISNC)

@=[]]
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Pouzivanie kuchynského robota

Diagramy pouzitia a Pokyny na pouzitie
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Délezité

® Pripouziti inych vyvodov sa uistite, Ze v miske nie sU namontované ani ulozené ziadne
nastroje.

® Metlicku nepouzivajte na $lahanie tazkych zmesi, (napr. Na kolace typu vsetko v
jednom alebo na Slahanie tuku a cukru) - mohli by ste ju poskodit.

® Nikdy neprekracujte uvedené maximalne mnozstva, aby ste nepretazili zariadenie.

® Primiesani tuku s cukrom pri priprave zmesi na kolace/torty pouzivajte vzdy tuk
izbovej teploty alebo ho najprv nechajte trochu zmaknut.

® Pred pouzitim produktu sa uistite, ze nohy a pracovny povrch su ¢isté a suché.

® Krémovy Slaha¢ nepouzivajte na tazké recepty, ako je cesto alebo tvrdé prisady,
napriklad také, ktoré obsahuju ovocné kdstky, kosti alebo skrupiny.

1 Zatlacte packu na uvolhovanie hlavy mixéra nadol a dvihajte hlavu mixéra, kym sa
nezaisti do potrebnej pozicie.

2 Nasadte misu a otocte ju v smere hodinovych rucic¢iek na uzamknutie.

3 TWICTI UHFPEANEHTTEPAI apaAaCTbIPaTbIH bIAbICKA CaAblHbI3.

4 Do zasuvky pre nastroje do nadoby viozte pozadovany nastroj. Potom ho zatla¢te nahor
a otocte nim, aby ste ho zaistili do potrebnej pozicie.

5 Zatlacte packu na uvolhovanie hlavy mixéra nadol a skldpajte hlavu mixéra nadol, kym sa
nezaisti do potrebnej pozicie.

6 Zapojte kabel do napajacieho zdroja. Nastartujte stroj oto¢enim ovlddaca rychlosti na
pozadované nastavenie rychlosti. Na kratke impulzy maximalnej rychlosti pouzite polohu
impulzu (P).

7 Po pouziti pretocte ovladac rychlosti spat do pozicie VYPNUTIA ,O“ a zariadenie odpojte
z elektrickej siete.

8 Zalozeny nastroj uvolnite jeho otacanim v smere hodinovych rucic¢iek, ¢o ho odisti.
Potom ho vytiahnite.

Rady a tipy

® Ak K-slahag, slahacia metla alebo slaha¢ na smotanu nenaberad ingrediencie zo spodnej
Casti misy, pozrite si Cast ,Nastavenie nastroja“.

® [unkciu vmiesavania <" mozno pouzivat na vmiesavanie lahkych alebo riedkych zloziek
do hustejsich zmesi, napriklad pri priprave snehovych pusiniek, slahanych pien, ovocnych
poharov, janovskych koldcov, bublanin a podobne, a na pomalé zapracovavanie muky
a ovocia do zmesi na kolace a torty. Robot bude pracovat konstantnou pomalou
rychlostou.

® Rychlost zvysujte postupne, aby ste zabranili vySplechovaniu zloziek.

® Mixovanie pravidelne prerusujte a Spachtlou zoskrabujte vnutorné steny a dno nadoby,

aby ste dosiahli ¢o najlepsie zapracovanie zloziek.

Rady a tipy - K-Slaha¢

Pre dosiahnutie najlepsich vysledkov vzdy pri priprave koldcov pouzivajte maslo a
margarin izbovej teploty.
Na pripravu trvanlivého peciva pouzivajte studené zlozky, ak sa v recepte neudava inak.
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Rady a tipy - Slahacka

® Najlepsie vysledky sa dosahuju vtedy, ked vajcia suU izbovej teploty.
Pred slahanim vajec¢nych bielkov zabezpecte, aby na slahacej metlicke ani v nadobe
nebola ziadna mastnota ani vaje¢né zltky.

Rady a tipy - Krémovy §lahac¢
® Primiesani tuku s cukrom pri priprave zmesi na kolace/torty pouzivajte vzdy tuk izbovej
teploty alebo ho najprv nechajte trochu zmaknut.

Rady a tipy - Nastroj na cesto
® Ak budete pocut, Ze sa zariadenie trapi, vypnite ho, vyberte z nddoby polovicu cesta a
jednotlivé polovice cesta potom spracujte osobitne.

Drozdie

® SusSené drozdie (druh, ktory potrebuje vodu): Do nddoby vlejte tepld vodu. Potom do
nej pridajte drozdie a cukor a zmes nechajte priblizne 10 minut postat, aby sa spenila.

e Cerstvé drozdie: Namrvte ho do muky.

® Iné druhy drozdia: Riadte sa instrukciami vyrobcu.
Cesto vlozte do vymasteného polyetylénového vrecka alebo do misky, ktord je pokryta
utierkou. Potom nechajte niekde v teple, kym nezdvojnasobi svoj objem.
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Tabulka pouzitia

‘ ( ) (Mins)
Min-1 1-2
@ @ 800 g| 2kg | 2kg | 4 kg | Min-Max 1
@ (MAX) r(“\ @
KvCss KVL85 (Mins)
3.5L 5L 5L 7L
Tkg | 2kg | 2kg | 3kg | Min-Max 5-10
@ @ 800 g| 2kg | 2kg | 4 kg | Min-Max ]
- _
J]_j, Ei 500 g|900 g|900 g| 1.5 kg | Min-Max 5-10
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(MAX) 0\ (S"?s)

KVC85 KVL85
3.5L SL SL 7L

6 12 8 16 - .
(210 9)|(420 9)|(280 g)|(560 g) Min-Max -2

035L| 1L |O5L | 2L | Min-Max 1V2-3

620 g |930 g |620 g |930 g| Min-Max 4-6

@ @ D Min-Max | 1-1%5

250g 500g 200g

0@ ®)) Max 1-1%

180 ml X2

(7| 2,

Min-1 5
Min-1 5
1-2 4-5




Recepty

Cesto na pizzu

500 g muky

30 g olivového oleja

7 g soli

7 g drozdia

300 ml vody

1 Nasadte misku na kuchynsky robot.

2 Pridajte vsetky ingrediencie.

3 Nasadte hak na cesto a znizte hlavu.

4 Miesajte pri minimalnej rychlosti T minutu.

5 Mieste 4 minuty pri rychlosti 1.

6 Na pomucenej pracovnej doske vytvarujte z cesta gulu.

7 Cesto prikryte vihkou utierkou a nechajte 30-40 minut odpocivat na teplom mieste.
8 Rozdelte ho na 2 ¢asti a rozvalkajte na dva 15 cm pizzové zaklady.

9 Presunte na pekac pokryty krupicou. Ozdobte/oblozte pizzu a pecte 10-15 minut

pri 240° C.

Marinada zo susenych sliviek
185 g cireho tekutého medu
25 g makkych sliviek

25 ml vody

1 Vlozte prisady do mini sekac¢a/mlynceka. Dajte na noc do chladnicky:.
2 Pripevnite nadstavec k zakladni mixéra.

3 Zapnite funkciu pulzovania na 6 sekdnd.

4 Pouzivajte podla potreby.

Upozornenie - mini seka¢/nastavec na mlyncek je mozné zakupit samostatne.
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Pouzivanie funkcie vazenia

Ddlezité
® Pred vazenym vzdy umiestnite spotrebic iba na suchy, rovny, a stabilny povrch.
® Pocas vazenia nevyvijajte tlak na mixér ani na misku, pretoze by to ovplyvnilo presnost
vah.
® Funkciu vazenia mozno pouzit s hlavou mixéra v dolnej alebo hornej polohe.
1 Nasadte misu.
2 Stlacte tla¢idlo ZAP/nula, obrazovka za¢ne blikat ---- za tym nasleduje O.
3 Stlacenim tlac¢idla (kg/Ib) vyberte gramy alebo unce. Pri prvom zapnuti sa displej
predvolene nastavi na kg/g.
® Jednotka vazi v krokoch po 1 g a na vazenie malého mnozstva sa odporucaju cajove
lyzicky/polievkové lyZice.
® Na vynulovanie stlac¢te raz tlac¢idlo zapnutia / vynulovania.
4 Odvazte pozadované prisady priamo do misy.

Odpocitavaci ¢asovac

Pocas prevadzky bude obrazovka automaticky fungovat ako odpocitavaci ¢asovac.
Casovac bude pocitat az do 30 minut a pozastavi sa (az 30 sekund) vzdy, ked sa
ovladac rychlosti otoc¢i do polohy , 0.

Ak chcete resetovat ¢asovac na nulu, ked je stroj v prevadzke, stlacte tlacidlo ON/NULA.
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Montaz slahaca na krém

Diagramy pouzitia a Pokyny na pouzitie

Doélezité
® Stieradlo je uz namontované a pred Cistenim by sa vzdy malo odstranit.

1 Opatrne nasadte stieradlo do nastroja umiestnenim zakladne stieradla do drazky, potom
upevnite jednu stranu zasunte do drazky a potom jemne zahaknite koniec na miesto.
Opakujte na druhej strane.
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Zakladanie a pouzivanie krytu proti vysplechovaniu

Diagramy pouzitia a Pokyny na pouzitie

Doélezité

Pocas spracovania sa zlozky médzu pridavat priamo do nadoby cez vyklopnu ¢ast krytu
proti vy$plechnutiu.
Pri vymene nastrojov nemusite skladat kryt proti vy$plechovaniu.

Dvihnite hlavu mixéra, az kym sa nezaisti.

Nasadte nddobu na podstavec.

Kryt proti vy$plechovaniu zatlacte na spodnu stranu hlavy mixéra , kym Uplne nezapadne
na miesto. Vyklopna cast by mala byt umiestnend podla zobrazenia.

Vlozte pozadovany nastroj.

Sklopte hlavu mixéra.

Nadvihnite hlavu mixéra a vyberte kryt proti vySplechovaniu jeho zatlacenim nadol.
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Nastavovanie nastrojov

Diagramy pouzitia a Pokyny na pouzitie

Doélezité

Nastroje su uz vo fabrike nastavované na spravnu vysku v dodanej nddobe, a preto
by nemalo byt potrebné upravovat to. No ak napriek tomu budete chciet upravit
nastavenie nejakého ndastroja, pouzite na to maticovy klu¢ spravnej velkosti:

TYPE KVC85 =15 mm
TYPE KVL85 =19 mm

Zariadenie odpojte z elektrickej siete.

Vyklopte hlavu mixéra a zalozte do nej metlicku v tvare K alebo $lahaciu metlicku.
Sklopte hlavu mixéra. Ak medzeru medzi koncom nastroja a dnom nadoby treba upravit,
vyklopte hlavu mixéra a nastroj z nej vyberte. Idedlne by sa mal koniec daného nastroja
takmer dotykat dna misy.

Klucom spravnej velkosti uvolnite maticu natolko, aby bolo mozné posunut hriadel. Ak
nastroj treba spustit nizsie ku dnu nadoby, otacajte hriadelom v protismere hodinovych
ruciciek. Ak nastroj treba posunut vyssie nad dno nadoby, otacajte hriadelom v smere
hodinovych ruciciek.

Opéat dotiahnite maticu.

Nastroj zalozte do mixéra a sklopte hlavu mixéra. (Skontrolujte jeho poziciu podla bodov
vyssie.)

Podla potreby opakujte vyssie uvedené kroky, kym ndstroj nebude nastaveny spravne.
Ked bude nastaveny spravne, bezpecne dotiahnite maticu.

Poznamka: Maticovy KIU¢ je znazorneny len pre ilustracné ucely.

Nastroj na cesto
Tento nastroj je nastaveny vo fabrike, a preto by nemalo byt potrebné upravovat ho.
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Nasadenie a odstranenie krytu hlavy

Diagramy pouzitia a Pokyny na pouzitie

1 Odstrante kryty vystupu pre nizku a vysoku rychlost.

2 So zatlacenou poistnou sponou zdvihnite kryt hlavy a posunte dopredu.

3 Ak chcete nasadit alternativny kryt hlavy, zasunte koliky na konci krytu hlavy do dvoch
otvorov na vystupe pre pomalu rychlost.

4 Zatlacte na pridrziavaciu sponu a zatlacte kryt hlavy na miesto na hlave mixéra.

5 Namontujte spéat kryty vystupov pre nizku a vysoku rychlost.
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Servis a starostlivost o zakaznikov

® Ak pri pouzivani tohto zariadenia narazite na nejaké problémy, pred vyziadanim pomoci
si najprv precitajte cast ,RieSenie problémov” v priru¢ke alebo navstivte webovu lokalitu
www.kenwoodworld.com.

® Na vas vyrobok sa vztahuje zdruka vyhovujlca vsetkym pravnym ustanoveniam tykajucim
sa akychkolvek zaruk a spotrebitelskych prav existujucim v krajine, v ktorej bol vyrobok
zakupeny.

® Ak vas vyrobok Kenwood zlyha alebo na nom najdete nejaké chyby, poslite alebo odneste
ho autorizovanému servisnému centru KENWOOD. Najblizsie autorizované servisné
centrum KENWOOD mobzete najst na webovej lokalite www.kenwoodworld.com alebo na
jej stranke Specifickej pre vasu krajinu.

® Navrhla a vyvinula spolo¢nost Kenwood v Spojenom kralovstve.
® \/yrobené v Cine.

DOLEZITE INFORMACIE PRE SPRAVNU LIKVIDACIU PRODUKTU PODLA EUROPSKEJ
SMERNICE O ODPADE Z ELEKTRICKYCH

A ELEKTRONICKYCH ZARIADENI (OEEZ)

Po skonceni zivotnosti sa tento vyrobok nesmie likvidovat spolo¢ne s domacim odpadom.
Musi sa odovzdat na prislusné zberné miesto Specializované na triedenie odpadu alebo
predajcovi, ktory poskytuje takuto sluzbu.
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RieSenie problémov

Problém

Pri¢ina

RieSenie

Metlicka v tvare K
alebo Slahacia metlicka
narazaju na dno
nadoby alebo naopak
nezachytavaju zlozky
na dne nadoby.

Nastroj je nastaveny na
nespravnu vysku.

Upravte vysku pomocou vhodného
maticového kluca - precitajte si
cast ,Nastavovanie nastrojov".

Do vystupu pre pomalud
rychlost nemozno
zalozit prislusenstvo.

Skontrolujte, ¢i je dané
prislusenstvo kompatibilné
s vasim modelom
kuchynského robota.

Je potrebny systém
pripajania Twist (model
KAX) (.

Dané prislusenstvo musi mat
systém pripajania Twist (KAX) (s,
aby pasovalo do vystupu.

Ak vlastnite prislusenstvo
vybavené systémom pripajania Bar
, na jeho pripajanie k systému
pripajania Twist tohto kuchynského
robota budete musiet pouzivat
adaptér KATOO2ME.

Viac informacir je k dispozicii

na webovej stranke www.
kenwoodworld.com/twist.

Po prvom zapojeni
kuchynského robota
do elektrickej siete
blika svetelna kontrolka
pripravenosti robota na
pouzitie.

Ovladac rychlosti nie je v
pozicii ,O".

Hlava mixéra je vyklopena
v hornej pozicii alebo

nie je spravne zaistend v
dolnej pozicii.

Skontrolujte ovladac¢ rychlosti a
pretocte ho do pozicie , O

Skontrolujte, ¢i je hlava mixéra
spravne zaistena v dolnej pozicii.

Kuchynsky stroj sa
pocas prevadzky
zastavi.

Na displeji vazenia sa
zobrazuje chybové
hlasenie E26 alebo E27.

Aktivovala sa ochrana
proti pretazeniu alebo
prehriatiu. Prekro¢ené
maximalne mnozstvo.

Zariadenie odpojte z elektrickej
siete a skontrolujte, ¢i mu

nieco neprekaza alebo ¢i nie je
pretazené.

Ovladac rychlosti pretocte do
pozicie ,O" a zariadenie opéat
zapnite.

Ak zariadenie ani tak nefunguije,
vyberte z neho nejaké zlozky, aby
ste znizZili jeho zatazenie, a opat
ho zapnite. Ak ani to problém
nevyriesi, zariadenie odpojte z
elektrickej siete a nechajte ho

15 minut postat. Zapojte stroj a
restartujte. Ak sa zariadenie ani
tak nespusti, skontaktujte sa s
nasim Oddelenim starostlivosti o
zdkaznikov a vyziadajte si dalSie
rady.
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Problém

Pric¢ina

RieSenie

Kuchynsky robot je
zapojeny do elektrickej
siete, ale svetelna
kontrolka pripravenosti
robota na pouzitie
nesvieti.

Zariadenie je zapojené do
elektrickej siete dlhsie

nez 20 minut, ale nebolo
uvedené do chodu, a preto
preslo do pohotovostného
rezimu.

Ovladac rychlosti pretocte do
pozicie ,min" a potom ho vratte
do pozicie ,O", aby ste zariadenie
zresetovali.

Funkcia vazenia

Na displeji je zobrazena
hodnota [----]

Obrazovka displeja pocas
fungovania zamrzne.
Obrazovka displeja
zobrazuje minusové
hodnoty kvoli tomu, ze
displej nebol ,vynulovany*
a boli odobrané bud
prisady, alebo miska.
Vazené mnozstvo je prilis
malé.

Normalna prevadzka.

Bud' vynulujte obrazovku, dajte
spat chybajlce ingrediencie alebo
nasadte spat misu.

Na velmi malé mnozstva pouzite
ako odmerku cajovu lyzicku alebo
polievkovu lyzicu.

Na displeji sa zmenila
hmotnost.

Kuchynsky stro sa pocas
¢innosti pohol.

Pred vazenym vzdy umiestnite
kuchynsky stroj iba na suchy, rovny
povrch.

Pocas prevadzky s funkciu vazenia
nepohybujte kuchynskym strojom.
Pred vazenim dalsich ingrediencii
vynulujte displej.

Obrazovka displeja
vypnuta

Kuchynsky stroj odpojeny
70 zasuvky.

Obrazovka displeja sa
automaticky vypne ak
ukazuje rovnaku hodnotu
vazenia po

5 minutach.

Zapojte spotrebic.
Stlacte tlacidlo ON/ZERO raz a
obrazovka displeja sa rozosvieti.

Displej ukazuje
[O-Ld]

Funkcia vazenia pretazena
Na kuchynsky stroj pdsobi
nadmerna sila.

Neprekracujte maximalnu kapacitu
vazenia 6Kg.

Kuchynsky stroj nevystavujte
nadmernej sile, pretoze by to
mohlo poskodit snimac¢ hmotnosti.
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Ba>XAuUBi BIAOMOCTI LWOAO 6e3neKu

YBayKHO NpoYnTanTe IHCTPYKLIO Ta 36epexiTh i AAA MOAAABLLOIO
BMKOPUCTaHHSA.

MNepea NepLUMM BUKOPUCTAHHAM 3HIMITb yCe MakyBaHHA Ta eTukeTku. (He
3HIMaTU HAAIMKY-TabANYKY 3 TEXHIYHUMU AaHVMUK). [TOMUMTE YaCTUHW: AUB.
«HULLEHHS» .

Y BMMAAKY MOLLKOAXEHHS LUTekepa abo LHYpa 3 MipKyBaHb 6e3neku
npeACTaBHUK KoMMnaHii Kenwood abo cneLiaAiCT 3 peMOHTY, YIOBHOBaXKeHUM
KoMMaHieto Kenwood, MoBMHEH BUKOHATKM iX 3aMiHY, WOO YHUKHYTK
Hebe3mneKu.

3aBXXAMU NoBepTanTe PeryAaTop LLUBUAKOCTI B MOAOXKeEHHA ‘O’ Ta BiAKAOUYanTe
NPUCTRIN Bia Mepeyki eAeKTponocTadaHHa nepes YCTaHOBKOK abo 3HIMaHHAM
AGTaAen/HACaA0K, MICAA BUKOPUCTaHHS Ta rnepeas, YMLLEeHHAM

3aBXAMU CAIAKYWTE 38 TUM, LLOO YaCTUHU TiAa, BOAOCCSH, FOBEAIPHI BUPOOU |
MPOCTOPWIN OAAM HE TOPKAANCS PYXOMMX YACTVH MPUAAAY Ta BCTAaHOBAEHWX
HacaAOK

He 3aAuvwwanTe npuaaa, LWLO Npautoe, 6e3 HarAsAy.

He BrKOpUCTOBYMTE MOLLKOAXKEHUIN MPUAAA. [epeBipka abo peMoHT
3AIMCHIOIOTBCS Y CreliaAbHUX LeHTPax: AMBITbCA PO3AIA «OBCAYrOBYBaHHSA Ta
PEMOHT».

HiKoAM He TopkanTecs pyKaMM BHYTPILLHIX YaCTUH LWaPHIPHOMO MexaHiamy.
He aponyckawvTe 3BMCaHHS LHYpPa Y MICLUSAX, Ae AO HbOrO MOXKe AOTAMHYTUCS
ANTVIHA.

He BMUKaMTe KyXOHHY MalUWHY 3 MiAHATOK FOAIBKOHO.

He aponyckariTe monaaaHHs BOAOIM Ha BAOK eAeKTPOABUIYHA, LWUHYP abo
BUAKY.

Mip Yac BUKOPUCTaHHSA 3aneBHITbCH, LU0 Yallla NpaBMAbHO BCTaHOBAEHA.
HiKOAM He BUKOPUCTOBYWMTE HAaCaAKM, LLIO HE MPU3HAYeHI AAS LIbOrO MPUAAAY.
He BrikopucToByMTE BiAbLUEe HiXK OAMH NMPUBiA ( BUCOKOLLBUAKICHUM NMPUBIA
Ta HU3bKOLLUBUAKICHUIM MPUBIA) OAHOYACHO.

He nepeBuLLyTe MAaKCUMAAbHUX KIABKOCTEWN | LUBUAKOCTEN, BKa3aHWX B
TabAuLi PeKkoMeHAOBaHOro BUKOPWCTaHHS.

KopuCTyoUMCh HAaCaAKOKD, AOTPUMYIMTECH 3axX0AIB Be3neku, Lo 3a3HadvYeHi v
MOCIOHMKY 3 eKCrnAyaTallii, HAAGHOMY Y KOMMAEKTI.

ObeperkHO BUTAramTe Yally nicAa TPpYBaAOT pobOTi, OCKIAbKW BOHa MOyKe ByTKn
raps4oto.

ByabTe obepeskHi NiaHIMatouy el MNPUAaA, OCKIABKK BiH AY>Ke BaskKMN.
MepL, Hixk MiaAHIMaTU NprAaa, NePeKOHaANUTeCs, LLIO TOAOBKY KYXOHHOIo
KoMbalHa 3adikCoBaHO, a Yallla, HACAAKM, KPULLKKM OTBOPRIB Ta LUHYP HAAINHO
3aKpPIiNAEHi.

He nepemillynTe Ta He NipAHIManTe roAOBKY KYXOHHOIo koMbamHa 3
BCTAHOBAEHOK HACAAKOK, OCKIABKIM KYXOHHWIM KOMBamH Moye BTpaTUTU
CTIMKICTb.

He npaurorTe 3 NpUCTPOEM BiAd KpaiB abo HaBUCAOT pOOBOYOT MOBEPXHI,
TaKOXK He 3aCTOCOBYMTE CUAY AASI BCTAHOBAEHHS HACAAOK, OCKIABKM Lie MOXKe
NPU3BECTU AO HECTabiAbHOCTI MPOCTOPOID Ta MOro MepPeKUAAHHS, O AAAI
MO>KE CMPUUYMHUTI MOLLKOAYKEHHS.
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Mia Yac nepeMilleHHA MPrAAAY 3aBXXAM MNiAHIMaMTE MPro 3a OCHOBY MIACTaBKMU

Ta FOAOBKY 3MillyBada. He niaHiManTe Ta He MepeHOoChTe MPUAAA 3a PYYKY

YaLui.

HeBipHe BMKOPUCTaHHA LIbOro MPUA3AY MOXKe MPUBECTU A0 TPABM.

LLlo6 3HU3UTK PU3UK 3arAYyTYBaHHA B LUHYPI ab0 CMOTUKAHHSA Yepes HbOoro,

BUKOPWCTOBYETHCA KOPOTKUIN MEPEXKEBUI LLIHYP.

MOXKHa BMKOPUCTOBYBATW MOAOBXKYBaUi, AKLLIO AOTPUMYHKOTbCS 3aX0AM

6e3nekun.

AKLLIO BUKOPUCTOBYETHCSA MOAOBXKYBAY:

1. 3asHayeHi eAeKTPUUYHI MOKa3HMKM MOAOBXKYBaYa MatoTb OyTKU MPUHAMMHI
HE HXKUYMMIK 38 eAEKTPUYHI MOKa3HUKM MPUASAY.

2. LLHYp He NoBKWHEH 3BMCATU 3 MOBEPXHI CTOAY, LLIOO MOro He CXOMUAK AITU
abo XTOCb BMMAAKOBO He MepedenBcsa Yepes HbOoro.

3. [MoaoBXKYBa4y Ma€ ByTW 3a3eMAEHUM TPbOXMPOBIAHVM LLUHYPOM. EAEKTPUYHI
MNOKAa3HUKW MPUAGAY 3a3HAYEHI Ha MO0 HVDKHIW YaCTUHI.

Ller npraaa He NpU3HaYeHUIM AAS BUKOPUCTAHHA AITbMU. TpUManTe NPUAAQA |

LWHYP MOAAAI Bia AiTewn.

He 3aAMLLanTe AiTen 6e3 HarAgAy i He AO3BOAAWTE M rpaTUCS i3 MPUASAOM.

He pekoMeHAYETbCA KOPUCTYBATUCS LIMM MPUAAAOM 0CObaM i3 0bMeXxKeHMM

DIBUYHVMM aBO MEHTAABHVMU MOXXAMBOCTAMKM abO TUM, XTO MaE HEAOCTaTHbO

AOCBIAY B MOro ekcrnAyaTauil. BuieHa3zBaHM ocobaM AO3BOBAAETHCA

KOPWCTYBATUCA MPUAIAOM TIABKM MICAS MPOXOAXKEHHSA IHCTPYKTaxKy Ta Mia

HarASAOM AOCBIAYEHOT AFOAMHU | AKLLIO BOHM PO3YMIitOTb MOB’A3aHi 3 LM

PU3VKW.

MaKCHMaAbHe HaBaHTaXkKeHHA Ba3yeTLCA Ha HacaaLli MiHi-noapibHioBava/

IHCTPYMEHTY AASA MEePEeMeAOBaHHA, gKa Ma€ HambiAblLLe HaBaHTaXeHHs. [HLLi

HaCaAKM MOXXYTb MaTV MeHLUI HaBaHTaykeHHs.

Llel npuaaa npraHadyeHin BUKAIOYHO AAS BUKOPWCTaHHA Y MobyTi. KoMnaHia

Kenwood He Hece BiAMOBIAAABHOCTI 3@ HEBIAMOBIAHE BUKOPWUCTAHHA MPUAAY

abo NopyLLUEHHS MPaBUA eKCrAyaTaLil, BUKAGASHUX Y i iIHCTPYKLT.

TiAbKM AN MOoAeAl KVC85

He BMKOPUCTOBYMTE KPULLKY AASA 3aXUCTY Bia OPKW30K 3 Yalleto EMHICTIO 3,5
AiTpa. KpuilKka AAS 3aXUCTY Bia OPY30OK MIAXOAUTD TIABKU AAS YaLli EMHICTIO 5
AITPIB.

He BCTaHOBAIOWTE IHCTPYMEHT Yalli AO CTALIOHAPHOIO MikCepy, KOAM Yalla Ha
3,5 AiTpa CTOITb B Yalli Ha 5 AiTpiB.

AAS NepeMillyBaHHA TiCTa AAS XAiDa BUKOPUCTOBYIMTE AMLLIE Yally EMHICTIO 5
AITPIB.

Tinbku aAng moaeni KVL8S

He B1KOPUCTOBYMTE KPULLKY AASA 3aXUCTY Bia BPU30K 3 Yalleto EMHICTIO 5
AITPIB. KpULLKa AAS 3aXUCTY BiA BPU3OK MIAXOAUTD TIABKM AAA YaLLi EMHICTHO 7
AITPIB.

He BCTaHOBAIOWTE IHCTPYMEHT Yalli A0 CTaLIOHAPHOro MiKCepy, KOAM Yalla Ha
5 AITpiB CTOITb B Yalli Ha 7 AiTpIB.

ANAS NepeMillyBaHHA TiCTa AAS XAIBa BUKOPUCTOBYIMTE AMLLIE Yally EMHICTIO 7
AITPIB.
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EHeprocno>xmBaHHs (CTOCYETbCA BUPOGIB 3 KOAOM AAQTH, LLIO MNOUYUHAETHLCA 3
25#### a60 BuLLe)
® KLU0 PEryAaTop WBUMAKOCTI B MOAOXKEHHI «O»
O ABTOMaTUYHO MEPEXOAUTHL Y PEXKUM BUMKHEHHSA Yyepe3 20 XBUAUH
6Ee3AIFABHOCTI, @ eKpaH AMCIAeA BUMUKAETbLCA.
O MOTYXKHICTb Y pexkuMi BUMKMKaHHSA: <0,3 BT.

MepeA NIAKAIOYHEHHSAM AO MepeXXi eAeKTPONoCTavYaHHA

® [lepekoHanmTecs, WO Hanpyra eAeKkTpoMepexki y BallloMy AOMIi BIAMOBIAQE MOKA3HVIKaM,
BKa3aHWM Ha 3BOPOTHIM YaCTUHI MPUAAAY.

® YBATA! MPUCTPIN MAE BYTU 3A3EMAEHUN.

® |lel NpurAaa BiANOBIAaE BUMOraM anpekTuen €C 1935/2004 cTOCOBHO MaTepiaAis, Lo
6e3nocepeAHbO KOHTAKTYIOTb 3 iKeto.

AOrASIA Ta YUMLLLEHHSA

® 3aBXXAMU BUMUKAVTE MPUAAA Ta BIAKAKOUANTE MO0 Bip eAEKTPOMEpeXki mepea,
YMLLIEHHAM.

® [lip Yac NepLIoro yBIMKHEHHSA Ha HU3bKOLLBUAKICHOMY MPUBOAY MOXKe
3ABUTUCSH TPOXM MacTuAa. @ Lle - HopMaAbHe aBuMLLe. TPOCTO NPOTPITS.

BAOK >XMBAEHHS, KPULLKWN PO3ETOK | KPpULLKA FrOAIBKMU

® [1pOTPIThb CNOYATKY BOAOIOK, @ MOTIM CYXOH FaHYiIPKOK (BKAKOYHO 3 Hi>KKaMM
Ha HUXXHIN CTOPOHI MPUCTPOD).

® HIiKOAM He BUKOPUCTOBYMTE abpasnBHI MaTepiaAM Ta He OnycKanTe MpUAaA y

BOAY.

Yawa

® [loMUMTE pyKaMy, MOTIM PeTEeAbHO MPOCYLLITh abo MOMUMTE Y MOCYAOMUNHIM
MaLUWHI.

® HIiKOAM He BUKOPUCTOBYNTE APOTAHY LLITKY, METAAEBUI BiXOTb abo
BiADIAKOBAABHUIM 3aCIO AAA YMLLIEHHS Yalli i3 Hep»KaBitouol cTaAl. AAA
BMAAAEHHS HAABOTY BUKOPUCTOBYMTE OLIET.

® He BCTaHOBAIOMTE MPUAA MOPAA I3 AkepeAaMy Tenaa (KOHPOPKaMM NAUTU,
eAeKTponeyamyt, MiKPOXBUABOBUMK Medamm).

IHCTPYMEHTH i 3aXUCT Bia 6pn3ok
® [loMUMTEe pyKaMU, a NOTIM PETEAbHO MPOCYLLIThb.
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MNepeAik 3anyacTuH
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10 - Easy weigh scales

8 on ko
=)

zoro Ib

® ©

11 - Bowls

KVC85 Chef

KVL85 Chef XL

MoKa>k4mk
OTBOPU AAA KPIMAEHHA HAaCaAOK

O)
@
®

BrCOKOLLUBUAKICHUI MPUBIA
HUN3bKOLWBUAKICHUY NPUBIA
[HI3AO0 IHCTPYMEHTY Yalui

Mikcep

©@E0 @O

>

KpuLiKa BUCOKOLLUBUAKICHOIO MPUBOAY
[oAnOBKa Mikcepa

CBITAOBUM IHAVMKATOP FMOTOBHOCTI
MiKkcepa A0 PO6OoTH

PeryAaaTtop LUBUMAKOCTI

BakiAb pO3OAOKYBaHHSA FOAOBKM

BAOK enekTpoABUIYHaA

BIGISIGICISIOISNC)

Baruv Easyweigh

a eKpaH AMCnAes;

b KHOMKa BBIMKHEHHS/06HyAeHHS (On/
Zero);

C KHOMKa «Kr/dyHT» (kg/Ib)

Yawa

KpULLKa HU3bKOLLBUAKICHOTO NMPUBOAY
KpuiLKa roniBkm

K-Hacaaka

BiHumk

IHCTPYMEHT AASA TicTa

36MBaYKka AAA Kpemy

/AonaTka

3axucT Bip 6pU30OK

@=[]]
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9K KOpUCTYBaTUCA KYXOHHUM KOM6aHOM

CxeMu Ta IHCTPYKLUIi AAS BUKOPUCTAHHSA
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YBara

[ia Yac BMKOPUCTAHHSA iHLWMX OTBOPIB Y Yallli He MOXYTb 3HAaXOAUTUCE HCTPYMEHTW.
He BUKOPUCTOBYMTE BIHUMK AAS BaXKKMX CyMiLLer (BUMIYKY TUMY «BCE B OAHOMY», XKUP
AAS KPEMY | LIYKOP), OCKIABKM BU MOXKETE MOLLUKOAUTU BIHUMK.

HiKOAM He nepeBULLYyTe MaKCUMaAbHMX MOKA3HUKIB; L& MOXKe MPU3BECTU AO
rnepeBaHTaXkeHHs KoMbalHa.

[Mia Yac 3MILLYBaHHS >KMPY | LLYKPY AAS CYMILLi AAS TOPTIB, 3aBXKAM BUKOPUCTOBYNTE
KUP KIMHaTHOT TemMnepaTypu abo nonepeaHbOo PO3M AKLLITh MOTO.

lNepea BUKOPUCTaAHHAM MPUAAAY, MePeKOHANUTECh, L0 HiXKKU MprAasy Ta poboya
NOBEPXHA YUCTI Ta CyXi.

He BUKOPUCTOBYMTE BIHUMK AASA 30MBAHHA KPEMY 3 BaXKKMMU MPOAYKTAMU, AK-OT TiCTO
abo TBePAI IHFPEAIEHTW, HANPUKAAA, Ti, LLIO MICTATb GPYKTOBI KiICTOYKU, KiCTKK abo
LLIKaPaAYy.

AN

8

HaTUCHITb BaKiAb MIAOVIMY FOAOBKW BHU3 Ta MIAHIMITb TOAOBKY MiKCEPY AO OAOKYBaHHA.
BcTaHOBITb Yally i MOBEPHITD il 3@ FOAVHHUKOBOK CTPRIAKOHK, LLIOO 3aO6A0OKYBaTU.
AopanTte BIAMOBIAHI IHIPEAIEHTU B MUCKY AAS 3MILLYBaHHSA.

BcTaBTe NoTpibHY HAacaaKy B rHi3A0. [MOTIM HATUCHITb Ta NOBEPHITb IHCTRYMEHT AASA
OAOKYBaHHS B MOAOXKEHHI.

OnycCTiTb FOAOBKY MiKCepa, HAaTUCHYBLUW Ha BaXKiAb PO3OAOKYBAHHA FTOAOBKM, Ta OMNYCTIiTb
FOAOBKY MiKCepa A0 BAOKYBaHHSA.

MIAKAIOUITE MPUAGA AD MepPeXKi XXMBAEHHA. BUCTaBTe peryAaTop LWBUAKOCTI Ha MOTRIOHY
LLUBUAKICTb AAS 3aMYCKY. AAS KOPOTKUX CEPIN MAKCUMAaAbHOI LLUBUAKOCTI BUKOPUCTOBYIMTE
MOAOXeHHS iMnyAbciB (P).

[icAa BUKOPUCTaHHSA MOBEPHITb PEryAATOR LWBUAKOCTI B MOAOXKeEHHSA ‘O’ (BUMKH.) i
BIAKAIOUITb KYXOHHY MalUMHY.

BiAKPYTiITb IHCTPYMEHT 3a FOAMHHMKOBOK CTRIAKOD, OO PO3BAOKYBATH, @ MOTIM 3HIMITb.

MiaKasku Ta nopaau

Akuo K-Hacaaka, BiIHMUYOK abo Hacaaka AAA 30MBaHHA BEPLLKIB He MiAHIMaoTb
IHFPEAIEHTU 3 AHa Yalli, 3BePHITbCA A0 PO3AIAY “HaAaluTyBaHHSA IHCTPYMEHTY”.
DyHKUiA 3MiWwyBaHHA () MPU3HaYeHa AAS 3MiLlLYBaHHA AEFKUX iIHFPEAIEHTIB B BiAbLL
ryCTi CyMilli, HAMPUKAAA, MEPeHrn, MyCcu, GPYKTOBI AeCepTu, reHyesbki BICKBITH, CydAe,
a TaKOXK AASA MOCTYMNOBOrO BBEAEHHA BOPOLLHA 1 GPYKTIB Y MOPOLLOK AASA KEKCY.
KYXOHHUIM KOMBaWH NMpauoBaTUMe 3 MOCTIMHOK HU3bKOIO LLBUAKICTO.

ANAA MOBHOTMO 3MilLlyBaHHSA 4ac Bia Yacy BUMUKAWTE KYXOHHUM KOMBalH i 3HiManTe
3AAULLKU IHFPEAIEHTIB 3i CTIHOK Yalli 38 AOMOMOIo AOMATKW.

o6 YHUKHYTY PO36PK3KYBaHHA IHFPEAIEHTIB, 30IAbLUYMTE WBUAKICTb MOCTYMOBO.

Miaka3ku Ta nopaam - K-Hacaaka

ANAA KPALLOro pesyAbTaTy, Nia Yac MPUroTyBaHHSA MUPOriB 3aBXXAM BUKOPUCTOBYINTE
MacAO Ta MaprapuH KiMHaTHO! TeMnepaTypu.

AN MPUrOTYBaHHSA 3A00HOIO TiCTa BUKOPUCTOBYMTE XOAOAHI IHIPEAIEHTU, AKLLO Y
peLenTax He 3a3HadYeHo iHaKLLe.

MiaAka3ku Ta nopaAm - BIHUMOK

AN AOCAMHEHHSA HaMKpPaLLMX Pe3yAbTaTiB 36MBanTe anusa Npu KIMHATHIM TeMrepaTypi.
MeplLu HiX 36MBaTK A€YHI BIAKK, MepeKoHaMTecs, Lo Ha BiIHUKKY Ta BCepeAMHi Yalli
HeMae 3aAULLKIB XKMPY Ta SEYHOIO »OBTKaA.
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MiaAKa3KM Ta NOpaAM - HAaCaAKa AAS 36MBaHHSA BepLUKIB
® [1iA Yac 3MILLYBaHHSA >KMPY | LIYKPY AASA CYMILLI AAS TOPTIB, 3aBXKAM BUKOPUCTOBYIMTE YXUP
KiMHaTHOI TeMnepaTypu abo nonepeaHbO PO3M'AKLLITH MOro.

Miaka3ku Ta nopaAM - IHCTPYMEHT AAA TicTa
® KLU0 MPUAAA YMOBIABHIOE POOOTY, BUMKHITb MOrO, BUMMITb MOAOBUHY TiCTa Ta
nepeMillanTe KOXXHY NMOAOBUHY OKPEMO.

APDKAXI

®  Cyxi APDKAXI (TUMN APRIDKAXKIB, AKi HEODOXIAHO PO36aBUTK A0 MOTPIOHOT KOHCUCTEHLIIT):
HaAUWTE TEMAY BOAY Y Yally. [TICAS LbOro AOAAUTE APDKAXKI Ta LLYKOP | 3aAMLLITE
NPUBAN3HO Ha 10 XBUAWH, AOKW HE 3'aBUTbCA MiHa.

®  CBiXi APIDKAXI: MOKPULWITE Y HOPOLLIHO.

® |HWIi TMRKN APIDKAXIB: BUKOHYIMTE IHCTPYKLIT BUPOBHMKA.

®  BUKAAAITb TICTO Y MOAIETUAEHOBUM MNAKET 3MaLLEeHMM XXMPOM abo MUCKY HaKPUTY
KYXOHHVM PYLLUHMKOM. 3aAULLITb Y TEMAOMY MiCLi MOKW He 30IAbLUMTBECA BABIYI .
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TaébAuua BUKOPUCTAHHA

[o]

(MAKC)

(7

(MiH)
Min-1
(Mib-1) -2
Min-Max 1
(MiH-Makc)

!! % (MAKC) r'\
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351 5a 5A 7A
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1 kr 2 Kr 2 Kr 3 Kr (Mik-Make) 5-10
Min-Max
@ @ 800 r| 2«kr 2 Kr 4 kr (Mit-Mako) 1
-)p .
[am} E’l 500|900 r|900 |15k | MM |54
Makc)
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2
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Peuentun

TicTo AAS nium
500 r bopoluHa
30 I OAMBKOBOT OAIT

7 T COAI

7 T APDKAXKIB

300 MA BOAU

1 T[MocTaBTe yally B KYXOHHWUIM KOMbDaWH.

2  AoaanTe BCI IHIPEAIEHTW.

3 TpUKPINITb IHCTPYMEHT AAA TiCTa Ta ONYCTiTb MOAOBKY.

4 3MilWynTe Ha MIHIMaAbHIM LWBUAKOCTI MPOTAroM T XBUAMHN.

5 3aMiwynTe TicTo Ha 1 WBKMAKOCTI MPOTArOM 4 XBUAMH.

6 ChopMymnTe TICTO Y KYAbKY Ha POOOUIN MOBEpPXHI, MPUCUMaHin 6OPOLLIHOM.

7  HakpunTte KyXOHHVM PYLLUHWKOM Ta 3aAULWITb TICTO MIAPOCTaTV B TEMAOMY MicCLli Ha

30-40 XBUAWH.

Po3AIAITE Ha ABI YacTvHa Ta po3KkadamTe 15 CM OCHOBY AASA ML,

9 T1epeKAaAiTb Ha AEKO MOKPUTE MaHKOK. BUKAAGAITE HauMHKa Ta BUMNiKanTe NpoTarom
10-15 xBMAKH Npun 240°C.

¢4}

CAMBOBMWA MapUHaA
185 r Npo30poro piaAKoro Meay
25 1 M'aKnx CAMB

25 MA BOAM

1 TTOKAGAITb BCi IHTPEAIEHTW Y MiHIMOAPRIBHIOBAY/MAMHOK. [1OCTABTE Y XOAOANABHUK Ha HiY.
2 BcTaHOBITb HacaaKy Y CTaLioHapHUM Mikcep.

3 BBIMKHITb IMMIYABCU Ha 6 CEKYHA.

4 KopucTtymTtecs 3a peLenTypoto.

(MpuMiTka: Hacaaka MiHi NoapibHIOBaY /MiHI MAWH AOCTYMHAa AO NMPUADAHHA OKPEMO)
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AK 3acTocoByBaTU PYHKLIiIO 3Ba)KyBaHHSA

CxeMuM Ta IHCTPYKLUITI AAl BUKOPUCTAHHSA

BaxauBo

3aBXXAM BCTAHOBAIOMTE MPUAGA Ha CYXY, PIBHY TBEPAY MOBEPXHIO AASA BUKOHAHHSA
3BaXKyBaHHSA.

® He 3acTocoByMTe TUCK AO MiKCepy abo Yalli Nip Yac 3BaXKyBaHHS, OCKIAbKMK Lie BMNAMHE
Ha TOYHICTb MOKa3HWKIB Baru.
®  DyHKLIA 3BaXKyBaHHA MOXKe BYyTU BUKOPUCTaHAa, KOAU BEPXHS YacTMHa MaLlLUHK
onyLeHa abo niaHATa.
1 BcTaHoOBITb Yally.
2 HaTUCHITb KHOMKY BBIMKHEHHA/OBHYAGHHS, Ha eKpaHi AUCNAEA NoYHe BAMMATK «----», a
AANAT — «O».
3 HaTUCHITb KHOMKY «KI/DYyHT», o6 BMOPaTU rpaMm abo yHUIT Mpr nepLloMy BMUKaHHI
AVCMAEM 3@ 3aMOBUYBaHHAM ByAE BCTAHOBAEHWM Ha KI/T.
®  AAA 3BaXKYyBaHHSA HEBEAUKOT KIABKOCTI PEKOMEHAYETLCHA BUKOPUCTOBYBATH LLKAAY 3
Pi3HMLE B 1T i OAUHWLI BUMIPIOBAHHA «4alHa/CTOAOBA AOXKaEY.
® [1|06 OBHYAUTU, HATUCHITb KHOMKY BBIMKHEHHS/0BHYASHHS LLie pas.
4 3BakyMTe HEOOXIAHI IHFpeAieEHTN Be3nocepeAHbOo B Yallli.
Tanmep
® [lia Yac pobOTV MPUABAY Ha eKPaHI AUCTIAER aBTOMATUYHO BiAODPaXKaTUMETbCA TanmMep.
® TawmMmep BippaxoByBaTuMe A0 30 XBUAUH | 3ynUHUTBLCA (Ha 30 CekyHA), KOAU PEryAaTop
LUBUAKOCTI Byae MPUBEAEHO B MOAOXKEHHSA «O».
® [1|06 CKMHYTU TamMep A0 HYAS Mia Yac poBOTU Ma-LUMHW, HATUCHITb Ha KHOMKY

BBIMKHEHHA/06HyAeHHSa (ON/ZERO).
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BcTaHOBAEGHHSI HACAaAKM AASl 36UMBaHHSA BepLUKIB

CxeMuM Ta IHCTPYKLUIT AAl BUKOPUCTAHHSA

Ba>xamBo
® [l|iTKa BXXe € BCTAHOBAEHOIO i 11 3aBXAM HEODOXIAHO 3HIMATK NepeA OUYMLLIEHHAM.

1  Ob6epeXkHO BCTaHOBITb 3MOMHY LLIITKY Ha HAaCaAKY, BUCTaBUBLUW LLIITKY OCHOBOI Y
PO3’eEM, MOTIM BCTaBTE OAHY CTOPOHY Y Ma3s i AAAI 06epPesXKHO 3aKPIMiTh KIHUMK LWITKW Ha
Micui. 3p0obiTb
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AK BCTAaHOBAIOBATU Ta KOPUCTYBATUCA KPULLKOIO AAS
3axXMUCTy BiA 6puU30K

CxeMuM Ta IHCTPYKLUIT AAl BUKOPUCTAHHSA

Ba>kAuBo

® [lia Yac BUMILLYBaHHS MOXHa AOAABATW IHIPEAIEHTV AO Yalli KPi3b LUAPHIPHY CeKLito
MPUCTPOIK AASA 3aXUCTY Bia BPU30K, LLO BUCITb Ha METAAX.

®  FKLLO BaM NOTPIBHO 3MIHUTU HACAAKY, MPUCTPIN AAA 3aXUCTY Bia OPU3OK 3HIMATU He
Tpeba.

1 TliAHIMITB TOAOBKY MiKCeEpa A0 YNopy.

2 YCTaHOBITb Yallly Ha MiACTaBKY.

3 HacyBanTe 3aXuCT Bip ODPU30K Ha HUMKHIO YAaCTUHY FOAOBKK MiKCepa, AOKM BiH He
3adikcyeTbca. LLapHipHY ceKLito CAiA PO3TallyBaTK, 9K MOKA3aHO Ha MAAIOHKY.

4 YCTaHOBITb MOTPIOHY HACAAKY.

5 OnycTiTb FMOAOBKY Mikcepa.

6 AAA TOro, Wob 3HATU NPUCTRIV AAA 3aXUCTY Bip BPU3OK, HATUCHITb Ha HBOTO, MIAHABLLW
FOAOBKY Mikcepa.
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HaAaliTyBaHHSA iHCTPYMEHTY

CxeMuM Ta IHCTPYKLUITI AAl BUKOPUCTAHHSA

Ba>xAuBo

|[HCTPYMEHTU HAAALLUTOBAaHI Ha NOTPIOHY BUCOTY AASA YaLli, LLO AOAAETBCA B KOMMAEKTI,
Ta He NOoTPebyoTb PeryAloBaHHS.

BTiM, AKLLO BM BaykaeTe HaAaLUTYBaTW iIHCTPYMEHT, BUKOPUCTOBYBaAMTE KAIOY
BIAMOBIAHOIO PO3MIPY:

TYPE KVC85 =15 Mm

TYPE KVL85 =19 mm

BIAKAIOUITE MPUAGA Bip MepeXki eAeKTponocTadaHHsA.

MiAHIMITE TOAOBKY MikCepa Ta BCTaHOBITb BIHVMYOK Yk 361BAAKY.

OnycCTiTb FOAOBKY Mikcepa. AKLWO Tpeba BiAPErYAIOBATU MPOMIKOK, MIAHIMITE FOAOBKY
Mikcepa Ta 3HIMITb HacaAaky. B iaAeaAbHOMY BUMAAKY BIHMYOK Y K-Hacapka MOBUHHI
MaMdXKe TOPKATUCH AHA YalLlli.

3a AOMOMOIoK ravkoBOro KAKYA MOTPIOHOIO AlaMeTPy BIAKPYTITb ravky Tak, Lobun
MOXHa BYAO BMKOHATK PeryAtoBaHHSA BaAy. LLlob onycTUTM HacaaKy HMXKUYE A0 AHA Yallli,
MOBEPHITb BaA MPOTU MOAMHHUKOBOT CTRIAKW. LLloBW NIAHATW HacaaKy BULLE, MOBEPHITb
BaA 33 TOAMHHVKOBOIO CTPIAKOLO.

3aKpyTiTb ramky.

YCTaHOBITb HAaCaAKY Ta OMyCTiTb NOAOBKY Mikcepa. ([MNepeBipTe 1 NoAOXKeHHA (AVBUTbCS
BYILLIE 3a3HAYeHI MYHKTW).

MNoBTOpOMTE BULLIE Ha3BaHI MPOoLEAYPY, AOKM HacaaKy He Byae BCTaHOBAEHO
NpPaBUAbHO. TIABKW-HO MPaBUAbHE MOAOXEHHS HAaCaAKM 3HAWMAEHO, 3aKPYTiTb Ta
3aTAMHITb ranKy.

MpUMITKa: TaMKOBKMIA KAKOY MOKa3aHUM AMLLE AAS IAKOCTPALIT.

IHCTPYMEHT AASA TicTa
Hacaaky BYAO NMPaBUAbBHO HAAALLTOBAHO BUPOOHMKOM | BOHa He MoTpebye Hiakmx
pPEeryAoBaHb.
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9K BCTAaHOBAIOBaTHU 1 3HIMaTU KPULLKY FOAIBKMU

CxeMu Ta IHCTPYKLUii AAS BUKOPUCTAHHSA

1 3HIMiITb KPULLKW HU3BbKOLLBUAKICHOIO i BUCOKOLLBUAKICHOMO MPUBOAIB.

2 BpaaBiTb 3aTuvCKayY, MIAIMMITE KPULLKY FOAIBKK Ta 3CYHbTE BMEpeA.

3 o6 yCTaHOBUTU iHLLY KPULLKY FOAIBKW, BCTaBTE LUTUPI Ha OAHOMY KiHL KPULLKW FOAIBKMK
y ABa OTBOPU Ha HU3bKOLLIBUAKICHOMY MPUWBOA.

4 HaTucKkatoum Ha 3aTMUCKaY, YCTaHOBITb KPUILLKY Ha NOTpibHe Miclie Ha roAOBLL Mikcepa.

5 YCTaHOBITb KPULLKM HNU3bKOLLUBUAKICHOMO | BUCOKOLLBUAKICHOIO MPUBOAIB.
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O6CAYroByBaHHSl Ta PEMOHT

® KLU0 B POBOTI MPUABAY BUHUKAU BYAb-AKI HEMOAAAKM, MepeA 3BEPHEHHAM AO CAYXKOWU
MIATPUMKM MPOYMTanTe PO3AIA «TOCIBHUK i3 YCYHEHHSA HecrnpaBHOCTEM» B LiIbOMY
MOCiBHUKY abo 3alAiTb Ha canT www.kenwoodworld.com.

® [laM'aTamTe, O Ha NPUAAA MOLLUMPIOETLCA rapaHTis, Lo BIANOBIAGE BCIM 3aKOHHWM
MOAOXEHHAM LLIOAO iICHYHOUOT rapaHTil Ta MpaB CroXkrBada B Till KpaiHi, Ae npuAas byB
npuabaHum.

® [1pU BUHUKHEHHI HeCMNPaBHOCTI B pOb6OTi NpurAaay Kenwood abo npu BUABAEHH] By Ab-AKIX
AeDeKTIB, BYAb AACKa, HAAILLAITb abo NPUHECiTb MPUAAA B aBTOPU30OBaHUM CEPBICHWI
LeHTp KENWOOD. AKTYaAbHI KOHTakTHI paHi cepBicHMX LeHTpiB KENWOOD BM 3HamaeTe
Ha canTi www.kenwoodworld.com abo Ha canTi AAS BaLLOT KpaiHu.

® CnpoekToBaHO Ta po3pobaeHo koMnaHieto Kenwood, CrnoaydeHe KOpoAiBCTBO.
® 3pobaeHo B KuTal.

BAXXAUBA IHOOPMALLIS CTOCOBHO HAAEXHOIT YTUAISALIT MPOAYKTY 3rIAHO I3
AWUPEKTUBOIO MNMPO YTUAISALIKO EAEKTPUYHOIO TA EAEKTPOHHOIIO OBAAAHAHHA
(WEEE)

[MicAS 3aKiHUEHHSA TePMiHY eKCrAyaTalii He BUKUAANTE Lier MPUAAA 3 iIHLLMMK NOBYTOBVMM
BIAXOAAMMU.

BiaHeciTb MpuAaa AO MiCLIEBOIro CreLiaAbHOro aBTOPM30BAHOMO LIEHTPY 30MPaHHSA BIAXOAIB
abo A0 AMAEPA, KN MOXKE HAAATU Taki MOCAYTU.
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MocCi6bHMUK i3 YCYHEeHHA HeCnpaBHOCTEN

Mpo6aema

MpuuunHa

YCYHEeHHS

BiHM4ok yn K-Hacaaka
TOPKAKTbCA AHA Yalli
abo He AOCTalTb

AO IHITPEAIEHTIB, WO
AEXaTb Ha AHI YalLli.

IHCTPYMEHT BCTAaHOBAEHWIN
Ha HempaBWAbHIM BUCOTI |
noTpebye peryAoBaHHS.

BiaperyatonTe BUCOTY 3a
AOMOMOrot0 BIAMOBIAHOMO
raMKoBOro KAKOYa — AMB PO3AIA
«HaAalwTyBaHHSA IHCTPYMEHTY».

He BaaeTbcAa
BCTAHOBUTW HAaCaAKy
HW3bKOT LUBUAKOCTI.

[NepeBipTe, Y Hacaaka
CyMiCHa 3 BUKOPWCTaHOK
MOAEAAID MaLLVHU.
MNoTpebye Hapi3HOI
CUCTEMU B EAHAHHSA
(Moaenb KAX)

Hacaaka MoBMHHa MaTW HapI3HY
cucTemy KpinaeHHa KAX , o6
T MOYKHa BYAO BCTaBUTU B Liew
oTBIp.

AKUWo Balla HacaaKka Mae BaaKoBY
CUCTEMY KPIMAEHHSA , BaM
3HapA00OUTbCA apanTep KATOO2ME,
W06 NIAKAKYUTU T AO HAPI3HOrO
OTBOPY BaLLOI KYXOHHOI MaLLMHW.
ANS OTPUMaHHS AOAQTKOBOI
IHOPMaLII BiABIAGITE
www.kenwoodworld.com/twist.

CBITAOBUN iHAVKATOP
rOTOBHOCTI Mikcepa A0
poboTU BAMMAEE MiCcAA
MepLUOro MiAKAKYEHHS.

KOHTPOAb LLUBUAKOCTI He
3HAXOAUNTBbCH B MOAOXKEHHI
«O»,

foAOBKa Mikcepa
He niaHATa abo He
3abAOKOBaHa.

[NepeBipTe | NepeBeAiTb PeryAaTop
LWUBMAKOCTI BMOAOXKEHHSA «Ox».

MNepeBipTe, Y NPaBUAbHO
3abAOKOBaHa MoAIBKa KYXOHHOMO
KOMbaWHy.

KyxOHHa MallmHa
3YMUHAETBCA MiA Yac
poboTu.

ANCNIAEN 3BaXKyBaHHSA
MOKa3y€e MOBIAOMAEHHS
MpPo MOMUAKY «E26» abo
«E27».

3axucT Biap
rnepeBaHTarkeHHs abo
neperpisy akTMBOBaHO.
3aBaHTaXeHHs BULLE
AOMYCTUMOT HOPMMU.

BVMKHITb Ta nepeBipTe

HaABHICTb 3aBaHTaykeHHs abo
nepeBaHTa>kKeHHs.

[lepeBeAITb PEFYAATOP LWBUAKOCTI
B MOAOXKEHHS «O» | 3HOBY BKAIOYITb.
AKLWO MallMHa He NpauroBaTume,
BUAAAITb AESKI 3 IHIPEAIEHTIB,

WO6 3HU3UTY HaBaAHTAXKEHHS |
nepesanycTiTbh. AKLLIO NpobAemy
He BAAQAOChb BUPILLWTUK, BIAKAKOUITD
MaLUUHY Bip Mepexki Ta 3auexkanTe
15 XBUAUH. BCTaBTe BUAKY Y
PO3ETKY | BBIMKHITb MPUAAA LLe
pas.

AKLWO MalHa He
nepe3anyCcKaeTbCA MICAS OnNMcaHol
BULLIE MPOLIeAYPU, 3BEPHITBCA AO
CEPBICHOT CAYXKOU AAA OTPVIMaHHA
MOAAABLLMX peKoMeHAaL .

KoAun Mikcep
MAKAOYEHUNAO
eneKkTpoMepexi,
CBITAOBUI IHAMKATOPR
rOTOBHOCTI A0 POHBOTU
BUMKHEHUN.

KyxoHHa MalluHa
3aAMLLIAAACh BUMKHEHOO
npoTtarom HiabLue 20
XBUAWVH, HE BUKOHYHOUM
HISKUMX Al, Ta NepenLlAa B
PEXKMM OUiKYBaHHA.

[epeBeAiTb PEryAaToOp WBUAKOCTI
Y MOAOXKEHHSA «mMin» (MiHIMaAbHa
LBUAKICTbB), @ MOTIM Y NMOAOYEHHSA
«O», 06 BIAHOBUTU MOYATKOBUM
CTaH MpUAaAY.
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Mpo6aema

MpuunHa

YCYHEeHHS

DYHKLiS 3Ba)KyBaHHSA

Ha ancnaei cBiTUTbCA
no3Hauka [----].

Mia Yac poboTn ekpaH
AMCMAES 3aBUCAE.

Ha ekpaHi ancraes
BiAODPAYXKaAETLCA BIAEMHUM
MOKasHKK Yepes Te, Lo
AVCTIAEN He OBHYAeHUIN,
Yalla NnopoyxkHsa abo He
BCTaHOBAEHA.

KiAbKICTb, LLIO 3Ba>kKyETbCH,
AY>KE MaAa.

PoboTa y 3BUYaNHOMY pPEeXXUMMI.

BurcTaBTe Ha ekpaHi HYAb,
MOKAQAITb Bpakytodi iIHFpeAieHTH
abo BCTaHOBITb Yallly Lie pas.

ANAA 3BaXKYBaHHA HEBEAUKIX
ob6’eMiB,

BMKOPUCTOBYMTE YalHy Ta CTOAOBY
AOXKKM.

Ha ancnaei aMiHuAMCS
MOKa3HWKW Baru.

Mia Yac 3BaykyBaHHA
BU MepeMiCTUAK BAOK
EAEKTPOABUIYHA.

3aBXXAM CTaBTE KYXOHHY MaLLVHYy
Ha CyXy PiBHY MOBEPXHIO MNepeA,
3BaYKyBaHHAM.

He pyxamTte KyxXOHHY MalLLUUHY MiA
yac 3BaXkyBaHHA.

MNepea 3BaXkyBaHHAM

HACTYMHUX IHFPEAIEHTIB, ODHYAITb
MNOKAa3HWKM.

EkpaH ancnaes

KyxoHHa MallunHa He

[MAKAKOUITE MPUAAA AO MEpeXi.

BUMKHEHO BBIMKHEHa B MepeKy.
EkpaH amncrnnes HaTucHITb kHornky ON/ZERO oanH
aBTOMATUYHO pa3z, i AUCMAEN YBIMKHETbCS.
BIAKAIOYAETbCA, AKLLO
MNPOTAroM 5 XBUAUKH
BianODOparkaeTbCsa
OAHAKOBWW MOKa3HUK Baru.
Ha ancnael Mia Yac BUKOHaAHHA He nepeBuLLYyMTE MaKCMaAbHO
BipnODOparkaeTbCa 3BaXKyBaHHA NpuAaa byB AOMYCTUMY Bary
[O - Ld] rnepeBaHTaXskKeHUN. AAA 3BaXKyBaHHA, Ska CTaHOBUTb

A0 KYXOHHOT MaLMHW
3aCTOCOBYETbCH 3aHAATO
BEAVKa CUAA.

6 K.

He HaTnckamTe Ha KyXOHHY
MalUMHY 3aHaATO CUABHO, LIe MOXKe
MOLLUKOAWTU AQTUMK 3BarkyBaHHS.
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