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ВАЖЛИВЕ ПОПЕРЕДЖЕННЯ
УВАГА

ІНСТРУКЦІЇ З КОНСЕРВЕРА CE

ПОПЕРЕДЖЕННЯ: Щоб уникнути нещасних випадків, таких як ураження електричним струмом або тілесних ушкоджень, а також щоб обмежити матеріальні збитки внаслідок 
неправильного використання приладу, уважно прочитайте ці інструкції та суворо їх дотримуйтесь. Прочитання інструкції з експлуатації допоможе вам пізнати свій прилад і 
дозволить правильно використовувати обладнання. Будь ласка, прочитайте ці інструкції повністю та переконайтеся, що будь-хто інший, хто може використовувати цей прилад, 
також прочитав їх заздалегідь. Наше обладнання призначене для професійного використання і ні в якому разі не повинно використовуватися дітьми.

РОЗПАКУВАННЯ ВИКОРИСТАННЯ ОЧИЩЕННЯ

• ПОПЕРЕДЖЕННЯ - деякі інструменти дуже гострі

наприклад, леза тощо.
• Ніколи не намагайтеся перекрити системи 
безпеки.
• Ніколи не вставляйте предмети в препарат.
• Ніколи не вмикайте прилад, якщо його не 
помістили в посудину для приготування.
• Перш ніж розбирати ніжку, дзвін або віночок, 
завжди перевіряйте, чи міксер відключений від 
мережі.
• Рекомендуємо нахиляти прилад під 
невеликим кутом, щоб дзвоник не торкався 
дна контейнера.

• В якості запобіжного заходу завжди вимикайте прилад 
перед чищенням.
• Завжди очищуйте прилад та його насадки в 
кінці кожного циклу.
• Ніколи не занурюйте блок двигуна у воду.
• Для деталей, виготовлених з алюмінію, 
використовуйте чистячі рідини, призначені для 
алюмінію.
• Для пластикових деталей не використовуйте 
надто лужні миючі засоби (наприклад, які 
містять занадто багато каустичної соди або 
аміаку).
• Robot-Coupe жодним чином не несе 
відповідальності за недотримання користувачем 
основних правил прибирання та гігієни.

ІНСТАЛЯЦІЯ
• Ми рекомендуємо встановлювати прилад на 
каркас стіни.

ПІДКЛЮЧЕННЯ

• Завжди перевіряйте, чи ваше джерело живлення 

відповідає тому, що вказано на ідентифікаційній 

табличці на блоці двигуна, і чи може воно витримувати 

силу струму.

• Ніколи не підключайте прилад до електромережі, 

перш ніж поставити його в чашу для приготування.

УВАГА
Порядок дій для паличного блендера 
випадково занурити під час використання. ТЕХНІЧНЕ ОБСЛУГОВУВАННЯ

1) Не торкайтеся блендера, ємності або 
робочої поверхні.

• Перш ніж відкривати корпус двигуна, вкрай 
важливо відключити прилад від мережі.
• Регулярно перевіряйте ущільнення та шайби та 
переконайтеся, що запобіжні пристрої справні.
• Особливо важливо підтримувати та перевіряти 
насадки, оскільки деякі інгредієнти містять корозійні 
речовини, наприклад лимонну кислоту.
• Ніколи не використовуйте прилад, якщо шнур живлення чи 
вилка були пошкоджені, або якщо прилад не працює 
належним чином або був пошкоджений будь-яким чином.
• Не соромтеся звертатися до місцевої служби 
технічного обслуговування, якщо щось не так.

ОБРОБКА 2) Вимкніть блендер з розетки.
3) Вийміть блендер із препарату.

• Завжди будьте обережні, поводячись з лезами, 

оскільки вони надзвичайно гострі.
4) Нахиліть блендер, щоб якомога 

більше рідини витекло.

ПРОЦЕДУРИ МОНТАЖІ 5) Не вмикайте блендер знову, оскільки існує 
ризик ураження електричним струмом.

• Ретельно дотримуйтесь різноманітних процедур 

складання (див. сторінку 14) і переконайтеся, що всі 

кріплення розташовані правильно.

6) Блендер необхідно відправити до схваленого Robot-
Coupe післяпродажного обслуговування, щоб 
електричний
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ВСТУП ДО
ВАШ НОВИЙ ОВОЧ
ПІДГОТУВАЛЬНА МАШИНА

Версія CL 52 “E”.

УВІМКНЕННЯ 
МАШИНИ

• ПОРАДИ ЩОДО ЕЛЕКТРИКИ
Перед підключенням переконайтеся, що ваше 
джерело живлення відповідає тому, що зазначено 
на паспортній табличці машини.

УВАГА
ЦЯ МАШИНА МАЄ БУТИ ЗАЗЕМЛЕНА
(РИЗИК УРАЖЕННЯ ЕЛЕКТРИЧНИМ СТРУМОМ)

якщо у вас більше 4 штифтіву розетці, зверніть 
увагу, що ROBOT-COUPE не вимагає aнейтральний 
дріт.
увімкніть порожню машину, переконавшись, що 
лезо правильно обертається проти годинникової 
стрілки.
На основі двигуна червона стрілка позначає 
напрямок обертання леза. Якщо лезо обертається за 
годинниковою стрілкою, поміняйте місцями два 
дроти:

оскільки ЗЕЛЕНИЙ/ЖОВТИЙ – це земля, Не 
від'єднуйтесь.

Поміняти або: в-і-
в-і-
в-і-

• ЗР 52 однофазний

ROBOT-COUPE CL 52 оснащені різними типами 
двигунів: 230 В / 50 Гц /1

120 В / 60 Гц / 1 
220 В / 60 Гц / 1 ВАЖЕЛЬНИЙ

ХОППЕР ТА ЙОГО ІНСТРУМЕНТИМашина поставляється з однофазною 
вилкою, підключеною до шнура живлення.

Цей бункер дозволяє готувати всі види овочів:
• ЗР 52 Трифазний
ROBOT-COUPE CL 52 оснащені різними типами 
двигунів: 400 В / 50 Гц /3 

220 В / 60 Гц /3 
380 В / 60 Гц /3

- великий кормовий бункер використовується для 
приготування великих овочів, таких як капуста, 
селера, салат тощо,

- трубка використовується для приготування довгих 
або крихких фруктів або овочів.
Для бункера важільного типу призначені два види 
інструменту:

Машина постачається разом із кабелем, до якого ви 
просто підключаєте відповідну електричну вилку для 
вашої системи. Кабель складається з чотирьох 
проводів, одного заземлення та трьох фазних 
проводів.

якщо у вас 4-контактний штекер:

1) навантажувальний конус
Завжди пам’ятайте про наявність 
інструменту для виштовхування, якщо 
знімний роздільник не 
використовується.

CL 52 ідеально підходить для професійних потреб. 
Він може виконувати будь-яку кількість завдань, які 
ви поступово відкриватимете під час використання.

CL 52 оснащений знімною кришкою, металевою 
чашею та основою двигуна з нержавіючої сталі. 
Бункер повного місяця ідеально підходить для 
нарізки великих продуктів.

CL 52 постачається з широким асортиментом дисків і 
решіток, щоб задовольнити навіть найвибагливіших 
кухарів, коли справа доходить до нарізання фруктів і 
овочів, наприклад, нарізки, тертки, жульєни, кубики 
та диски для смаженої картоплі. Головка була 
спеціально розроблена для обробки великих овочів.

Завдяки простій конструкції всі компоненти, які 
потребують частого використання для технічного 
обслуговування або чищення, можна встановити та 
зняти миттєво.

Щоб вам було простіше, у цьому посібнику подано 
розбивку всіх різноманітних операцій встановлення.

Цей посібник містить важливу інформацію, яка 
допоможе користувачеві отримати максимальну 
віддачу від цієї машини для приготування овочів.

Тому ми рекомендуємо вам уважно прочитати 
його перед використанням машини.

Ми також включили кілька прикладів, щоб 
допомогти вам відчути вашу нову машину та 
оцінити її численні переваги.

1) Під’єднайте зелений і жовтий дріт заземлення 

до контакту заземлення.

2) Підключіть три інші дроти до решти контактів.
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2) Довбний різець 

використовується тільки для 

приготування капусти. Цим 

інструментом можна нашаткувати 

або натерти цілу капусту, не 

нарізаючи її попередньо.

- Розмістіть обраний диск: Потім встановіть 

відповідний диск для 

нарізання (лезо з прямим 

кутом) і поверніть його за 

годинниковою стрілкою, 

щоб переконатися, що він 

правильно розташований.

а) якщо ви вибрали диск 
для нарізки, тертки або 
жульєну:
розмістіть диск на валу 
двигуна. Щоб 
переконатися, що він 
правильно 
розташований, поверніть 
його за годинниковою 
стрілкою.

Спеціальний засіб також 
розроблено щоб видалити 
довбний різець. в) якщо ви хочете використовувати обладнання 

для нарізання картоплі фрі:

Це обладнання складається з решітки для картоплі 

фрі та спеціального диска для нарізки картоплі фрі.

b) Ви вибрали пристрій для нарізання 
кубиками:
тобто решітка і спеціальний диск для нарізки овочів 
кубиками.
Диски для нарізки та решітки для нарізки можна 
монтувати в наступних комбінаціях:

Решітка для нарізки
УВАГА5x5

мм
8x8
мм

10x10
мм

14x14
мм

20x20
мм

25x25
ммСлайсер Щоб отримати найкращі 

результати під час нарізання 
картоплі фрі, пам’ятайте про 
вставку t знімний роздільник 
у бункер і завантажте 
картоплю в ліве відділення 
(див. фото навпроти).

5 мм • • • • • •
8 мм • • • • • •

10 мм • • • • • •
14 мм • • • • • •
20 мм • • • • • •
25 мм • • • • • •

- Збірка

Розташувавши блок 
двигуна обличчям до себе, 
надіньте чорний або білий 
виштовхуючий інструмент 
на приводний вал і 
переконайтеся, що він 
правильно розташований 
на дні чаші.

Два інструменти для 
виштовхування:
CL 52 постачається з двома інструментами для 
виштовхування. Ежектор білокачанний був 
спеціально розроблений для роботи з капустою. Для 
всіх інших овочів використовуйте чорний 
виштовхувальний диск.

Помістіть решітку 
картоплі фрі в чашу для 
приготування овочів.

Ви знайдете всі комбінації, позначені•у прайс-листі 
наших машин і аксесуарів.

Розміри решітки для нарізання кубиками завжди 
повинні бути такими ж або більшими за розміри 
диска для нарізання.

Перевірте, чи правильно 
встановлено тарілку для 
картоплі фрі на вихідному 
отворі.

Помістіть решітку для 
нарізання кубиків у чашу 
овочевої машини.

Переконайтеся, що шпора 
на решітці повністю 
зафіксована в фіксуючому 
отворі блоку двигуна.

При використанні дільника не потрібні інструменти 

(завантажувальний конус або стрижка для капусти).
Ежекторний диск
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Потім встановіть 

відповідний нарізний 

диск і поверніть його за 

годинниковою стрілкою, 

щоб переконатися, що 

він правильно 

розташований.

- посуньте штифт
петлі у слоти,
передбачені на задній
панелі двигуна.

Потім зафіксуйте кришку на 

блоку двигуна за допомогою 

фіксуючої ручки.

- Потім накрутіть завантажувальний конус або фрезу 

двигун 

на вал двигуна відповідно до типу овочів, які 
потрібно готувати (якщо не використовується 
знімний роздільник).

Слід пам'ятати, що завантажувальний конус 
підходить для всіх видів овочів, крім капусти. 
Для цієї мети призначений довбний різець.

Завжди використовуйте належним чином 
очищену решітку.

Ніколи не обробляйте м'які продукти після твердих, 
попередньо не очистивши решітку.

Використовуйте нашНабір D-Clean(посилання 
39881) для швидкого та легкого очищення решіток 
для нарізання кубиків 5x5, 8x8 і 10x10

4) Встановіть розвантажувальну пластину, диск або 
обладнання для нарізання кубиками

як зазначено в пунктах «Процедури складання».-

і-.

5) Закрийте кришку для приготування овочів і 
зафіксуйте її на блоку двигуна за допомогою ручки-
фіксатора.

ВИКОРИСТАННЯ І

ВИБІР ДИСКА

Кришка овочевого комбайна має два отвори для 

подачі:
Завантажувальний конус Капустянка

Будь ласка, використовуйте гайковий 

ключ, який додається до приладу, щоб 

вийняти серцевину для капусти.

Використовуючи пристрій для 
нарізання кубиками, ми 
рекомендуємо використовувати сітку 
та диск одночасно. сильніше, якщо ви 
спершу покрутите диск для 
спорожнення за два отвори.

При використанні дільника не потрібні 
інструменти (завантажувальний конус 
або стрижка для капусти).

- вставте штифт петлі 
у вказані місця
на задній частині 
основи двигуна.

Ручка фіксатора тепер 
має бути звернена до 
вас праворуч.

3) Встановлюючи обладнання для нарізання 

кубиками, ми рекомендуємо очистити внутрішню 

частину чаші губкою, особливо ту частину, на яку 

буде встановлена решітка.

- Один великий бункердля нарізання овочів, таких 

як капуста, чистотіл тощо... Цей бункер можна 

розділити перегородкою. Це полегшує роботу з 

круглими або овальними овочами.

- Один циліндричний бункер для довгих овочів і 

високоточної нарізки. Якість різання можна 

оптимізувати, якщо використовувати відсік як 

напрямну для різання.

- Підніміть штовхач, щоб отримати доступ до отвору 

подачі.5



ЯК КОРИСТУВАТИСЯ ВЕЛИКИМ БУНКЕРОМ
СЕРЦЕПИ ОЧИЩЕННЯ

УВАГА S 0,8

S 1
S 2 / S 3

капуста
морква / капуста / огірок / цибуля / картопля / цибуля-порей УВАГА

Щоб отримати найкращі 
результати під час нарізання 
картоплі фрі, пам’ятайте про 
вставку t знімний роздільник 
у бункер і завантажте 
картоплю в ліве відділення 
(див. фото навпроти).

лимон / морква / гриб / капуста / картопля / огірок / 

цукіні / цибуля / цибуля-порей / болгарський перець
В якості запобіжного заходу завжди вимикайте 

прилад перед чищенням (ризик ураження 

електричним струмом).
S 4 / S 5 баклажан / корінь буряка / морква / гриб / огірок / перець 

болгарський / редис / салат / картопля / цибуля-порей / помідор

S 8 / S 10баклажан / картопля / кабачок / морква S 

14 картопля / кабачок / морква

СЛАЙСЕРИ RIPPLE Cut

R 2
R 3
R 5

буряк корінь / картопля / морква / цукіні 

буряк корінь / картопля / морква / цукіні 

буряк корінь / картопля / морква / кабачок
Залежно від застосування використовуйте знімний 
роздільник, щоб укласти овочі вище в бункер 
(наприклад, моркву та картоплю) і запобігти 
пошкодженню більш тендітних (наприклад, 
помідорів) конусом завантаження.

ТЕРТКИ

G 1,5
G 2
G 3
G 5

селеріак / сир
морква / чистотіл / сирна 

морква

капуста / сир

G7
G 9
Пармезан/шоколад

Редька

капуста / сир
капуста / сир

JULIENNE

j 2x2
j 2x4
j 2x6
j 4x4
j 6x6
j 8x8

морква / чистотіл / картопля

морква / буряк / цукіні / картопля морква / буряк / 
цукіні / картопля баклажан / буряк корінь / цукіні / 
картопля баклажан / буряк корінь / чистотіл / 
цукіні / картопля чистотілу / картопля

Знявши головку машини для приготування овочів, 
зніміть диск, а потім решітку та розвантажувальну 
пластину, де необхідно.

Краще уникати посудомийних машин, щоб алюміній 
не потьмянів.

Замість цього ми рекомендуємо чистити машину 

вручну за допомогою миючого засобу.

Якщо ви ставите машину в посудомийну машину, 

радимо використовувати миючий засіб, 

призначений спеціально для алюмінію.

ніколи не занурюйте основу двигуна у воду.

Очистіть його губкою.

DICE

- Наповніть годівницю доверху овочами.

- Опустіть штовхач так, щоб він був на одному рівні 

з верхньою частиною отвору подачі.

- Натисніть на штовхач, щоб направити їжу через 
машину. Точна величина необхідного тиску 
залежатиме від характеру різання, пам’ятаючи, що 
занадто велика сила знижує якість різання без 
збільшення пропускної здатності.

- Розріжте капусту навпіл і видаліть серцевину перед 
обробленням, щоб уникнути зайвого напруження і 
забезпечити вищу якість кінцевого продукту.

ВАЖЛИВО
d 5x5

d 8x8

d 10x10

морква / цукіні / огірок / чистотіл картопля / 
морква / цукіні / буряк картопля / морква / 
цукіні / буряк корінь / ріпа / юньйон / яблуко 
(фрукт)
картопля / морква / цукіні / корінь буряка / картопля 
селера / морква / цукіні / ананас / ріпа картопля / 
кабачок / ріпа / яблуко (фрукт) / диня / кавун

Перевірте, чи миючий засіб, який ви використовуєте, 

підходить для чищення алюмінієвих деталей. деякі 

мийні засоби мають високу лужність (наприклад, 

високий вміст каустичної соди або аміаку) і тому 

абсолютно несумісні з алюмінієм, що спричиняє 

почорніння деталей.

d 14х14

d 20х20

d 25х25

Картопля фрі

ЯК КОРИСТУВАТИСЯ ЦИЛІНДРИЧНИМ БУНКЕРОМ
Наповніть годівницю овочами доверху. Тисніть вниз 
на штовхач і тримайте його, доки всі овочі не будуть 
оброблені.

Завжди притискайте овочі штовхачем, щоб 

покращити ефективність нарізання.
F 8x8
Ф 10х10

картопля

картопля
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ТЕХНІЧНЕ ОБСЛУГОВУВАННЯ Технічні характеристики • ЕЛЕКТРИЧНІ ДАНІ

Машина однофазна

• УЩІЛЬНЕННЯ ДВИГУНА • ВАГА швидкість

(об/хв)

Інтенсивність

(підсилювач)
Мотор

Чистий

25,5 кг

Валовий

28 кг 230 В/50 Гц 375 5.3CL 52дповний

Середня вага
одного диска

240 В/50 Гц 375 5.3
0,5 кг 0,6 кг

120 В/60 Гц 450 8.9

• РОЗМІРИ (в мм) 220 В/60 Гц 450 5.3

Трифазна машина

Ущільнення двигуна на валу слід змастити

регулярне використання безпечного харчового 
мастила.

Щоб зберегти двигун повністю водонепроникним, 
бажано регулярно перевіряти ущільнення двигуна

знос і заміна, якщо необхідно.
Ущільнення двигуна можна легко замінити без 
нього доведеться зняти двигун, тому ми настійно 
рекомендуємо переконайтеся, що він у хорошому 
стані.

швидкість

(об/хв)

Інтенсивність

(підсилювач)
А
Б
C

690
340
360

Мотор

400 В/50 Гц 375 2.0

220 В/60 Гц 450 4.4
• ЛЕЗА ТА ПЛАСТИНИ

380 В/60 Гц 450 2.6Леза на всіх наших дисках мають зношені деталі 

потрібно час від часу замінювати, щоб

підтримувати незмінно високу якість різання.

- Потужність, вказана на табличці з даними.

БЕЗПЕКА

• ДИСКІ РЕШІТКИ • РОБОЧА ВИСОТА УВАГА
Ми рекомендуємо вам розташувати CL 52 на 
стійкій робочій поверхні так, щоб верхній край 
великого бункера для подачі був на висоті від 1,20 
до 1,30 м.

Решітки з часом псуються. Ми рекомендуємо ви 

час від часу замінюєте їх, щоб

підтримувати незмінно високу якість різання

Диски дуже гострі, поводьтеся обережно.

CL 52 оснащений магнітною системою безпеки
який зупиняє двигун, як тільки відкривається 
широкий подавач або кришка.

• рівень шуму
Це унеможливлює доступ до інструменту для 
нарізки, поки він рухається.Еквівалентний безперервний рівень шуму, коли CL 

52 працює без навантаження, становить менше 70 
дБ(А).

Як тільки кришка відкривається, мотор зупиняється. Щоб 

перезапустити машину, просто знову закрийте кришку.
7



Крім того, фіксатор кришки оснащено 

запобіжним механізмом, який запобігає 

використанню процесора, якщо кришку 

встановлено неправильно.

CL 52 оснащений aсистема теплового захистуяка 

автоматично зупиняє двигун, якщо він працює 

занадто довго або перевантажений.

Якщо це сталося, дайте машині повністю охолонути перед 

повторним запуском.

ПАМ'ЯТАЙТЕ
Не відкривайте кришку, поки двигун 
повністю не зупиниться.

ніколи не втручатися в системи блокування та 
безпеки.

ніколи не кладіть руки в чашу під час 
роботи машини.
ніколи не тисніть інгредієнти руками.
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Головний офіс, французька,

Відділ експорту та маркетингу:
48, rue des Vignerons

94305 Vincennes Cedex – Франція Тел.: 
01 43 98 88 15 - Факс: 01 43 74 36 26

Електронна адреса: international@robot-coupe.com

Robot Coupe Australia Pty Ltd:
Unit 3/43 Herbert St 

Artarmon NSW 2064 Australia
T (02) 9478 0300 F (02) 9460 7972 

Електронна пошта: 

orders@robotcoupe.com.au

Robot-Coupe UK LTD:
Fleming Way, Айлворт,

Middlesex TW7 6EU
Тел.: 020 8232 1800 Факс: 020 

8568 4966 Електронна пошта: 

sales@robotcoupe.co.uk

www.robot-coupe.com Ré
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