IKENWOQOD

Kenwood Go

TYPE: KZM35

Instructions

Istruzioni

Instrucciones
Bedienungsanleitungen
Gebruiksaanwijzing
Instrukcja obstugi
Instrugdes




English
Nederlands
Francais
Deutsch
Italiano
Portugués
Espaiiol
Catala
Dansk
Svenska
Norsk
Suomi
Tlrkc¢e
Cesky
Magyar
Polski
EAANVIKAQ
Pycckuu
Kasakwa
Slovencina
YKpalHCcbKa
Hrvatski
Slovenscina

e

2-20

21 - 37
38 - 57
58 -78
79 - 98
99 - 117
118 - 137
138 - 157
158 - 176
177 - 194
195 - 213
214 - 232
233 - 251
252 - 270
271 - 290
291 - 310
31 - 330
331- 350
351 - 371
372 - 391
392 - 41
412 - 429
430 - 448

gV -¢¢9



English

e Safety 3-4
e Plug and Fuse Information 4
e Care and Cleaning 5-6
e Part List 7-8
e To Use Your Stand Mixer 9-T

O Usage Diagrams and Usage Instructions  9-11

® To Fit and Use Your Splashguard 11-12
® Usage Chart 13-14
® Recipes 15
® Tool Adjustment 16
® Cord Storage 17
® Service and Customer Care 18
® Troubleshooting 19-20



Safety

Read these instructions carefully and retain for future reference.

Remove all packaging and any labels. (The rating label on the base of the

machine should not be removed).

If the plug or cord is damaged it must, for safety reasons, be replaced by

Kenwood or an authorised Kenwood repairer in order to avoid a hazard.

Always turn the speed control to ‘O’ OFF position and unplug before fitting or

removing tools/attachments, after use and before cleaning.

Always keep your body parts, hair, jewellery and loose clothing away from

moving parts and fitted attachments.

Never leave the machine on unattended.

Never use a damaged machine. Get it checked or repaired: see ‘Service and

customer care’.

Never put your fingers into the hinge mechanism.

Never let the cord hang down where a child could grab it.

Never operate the Stand Mixer with the head in the raised position.

Never let the power unit, cord or plug get wet.

Never use an unauthorised attachment.

Ensure that the bowl is always fitted when operating the appliance when

using a bowl tool.

Do not use more than one outlet (Bowl tool socket & High Speed outlet) at a

time.

Never exceed the maximum guantities and speeds stated in the

Recommended Usage Chart.

When using an attachment, read the safety instructions that come with it.

Take care when removing bowl tools after extended use as they may get hot.

Take care when lifting this appliance as it is heavy.

Ensure the head is locked and that the bowl, tools, outlet cover and cord are

secure before lifting.

When moving the appliance always pick up by the handle on mixer head.

Do not move or lift the appliance by an attachment that is fitted to the

machine.

Do not move or raise the mixer head with an attachment fitted as the Stand

mixer could become unstable.

Do not operate your appliance near the edge or overhanging the work surface

or apply force to an attachment when fitted, as this may cause the unit to

become unstable and tip over, which may result in injury.

This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and its cord

out of reach of children.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the

appliance.

Misuse of your appliance can result in injury.

If an extension cord is used:

1. The marked electrical rating of the extension cord should be at least as great
as the electrical rating of the appliance;

2. The cord should be arranged so that it will not drape over the countertop
or tabletop where it can be pulled on by children or tripped over
unintentionally. 3



3. The extension cord should be an earthed-type 3-wire cord. The electrical
rating of the appliance is listed on the bottom of the unit.

Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or mental

capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given

supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and if

they understand the hazards involved.

The maximum rating is based on the mini chopper/mill attachment that draws

the greatest load. Other attachments may draw less power.

Only use the appliance for its intended domestic use. Kenwood will not accept

any liability if the appliance is subject to improper use, or failure to comply

with these instructions.

Power Consumption

Automatically switches to OFF mode after 20 minutes of inactivity®.
OFF Mode: 0.3W.

D Turn the speed control dial to 'P’ or 1" then return to 'O’ to reactivate the machine.

Before plugging in

Make sure your electricity supply is the same as the one shown on the underside of the
power unit.

This appliance conforms to EC Regulation 1935/2004 on materials and articles intended to
come into contact with food.




Care and Cleaning

® Always switch off and unplug before cleaning.
® A little grease may appear at the bowl tool socket @ when you first use it. This
is normal - just wipe it off.

Appliance and Outlet Covers

® \Wipe with a damp cloth then dry (including the feet on the underside of the
machine).

® Never use abrasives or immerse in water.

® Store excess cord into the cord storage compartment at the back of the
machine.

Stainless Steel Bowl

® \Wash by hand, then dry thoroughly or wash in the dishwasher.

® Never use a wire brush, steel wool or bleach to clean your stainless steel bowl.
Use vinegar to remove limescale.

® Keep away from heat (cooker tops, ovens, microwaves).

Tools & Splashguard
® \Wash by hand, then dry thoroughly or wash in the dishwasher.






Parts List




Attachment Outlets

O)
®

High-speed outlet
Bowl tool socket

Mixer

CICISIGICIOIGICIOIOIICIONS)

High speed outlet cover
Mixer head
Handle

Speed control dial
Head release lever
Power unit

Bowl

K-Beater

Whisk

Dough tool
Splashguard

Bowl seat pad
Measuring spoon
Cord storage



@=[1]

To Use Your Stand Mixer

Usage Diagrams and Usage Instructions




Important

® [f the mixer head is raised during operation, the machine will stop working straight
away. To re-start the mixer, lower the mixer head, turn the speed switch to the ‘O’
position, wait a few seconds and then re-select the speed. The mixer should resume
operating straight away.

® [Ensure that no bowl tools are fitted or stored in the bowl when using other outlets.

® Do not use the whisk for heavy mixtures (all in one cakes and creaming fat & sugar) as
you could damage it.

® Never exceed the maximum capacities and speeds stated - you may overload the
machine.

® [Ensure feet and work surface are clean and dry before using the product.

1 Rotate head lift lever clockwise and raise the mixer head until it locks.

2 Fit the bowl onto the base, and turn it anti-clockwise to lock.

3 Add the relevant ingredients to the bowl! to be mixed.

4 Place the required tool into the socket. Then push up and turn the tool to lock into
position.

5 Lower the mixer head by rotating the head lift lever anti-clockwise and lower the mixer
head until it locks.

6 Plug into the power supply. Start the machine by turning the speed control to the
desired speed setting.

7 Use the pulse (P) position for short bursts of maximum speed.

After use, return the speed control to ‘O’ OFF position and unplug your Stand Mixer.

9 Release the tool by turning clockwise to unlock from the tool socket and then remove.
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Hints and Tips

® |[f the tools are not picking ingredients up from the bottom of the bowl, refer to the 'Tool
Adjustment’ section.

® Your mixer has been fitted with a ‘soft start’ feature to minimise spillage. However if the
machine is switched on with a heavy mixture in the bowl such as bread dough, you may
notice that the mixer takes a few seconds to reach the selected speed.

® To avoid splashing of ingredients gradually increase the speed.

® To fully incorporate the ingredients, stop mixing and scrape down the bowl! with the
spatula frequently.

Hints and Tips - K-Beater

® When creaming fat and sugar for cake mixes, always use the fat at room temperature or
soften it first.

® Use cold ingredients for pastry unless your recipe says otherwise.

Hints and Tips - Whisk
® Best results achieved when eggs are at room temperature. Before whisking egg whites,
make sure there is no grease or egg yolk on the whisk or the bowl.

Hints and Tips - Dough Tool

® |f you hear the machine labouring, switch off, remove half the dough and do each half
separately.

10



Yeast

® Dried Yeast (the type that needs reconstituting): pour the warm water into the bowl.
Then add the yeast and sugar and leave to stand for 10 minutes until frothy.

® Fresh yeast: crumble into the flour

Other types of yeast: follow the manufacturer’s instructions.

® Put the dough into a greased polythene bag or a bowl! covered with a tea towel. Then
leave somewhere warm until doubled in size.

To Fit and Use Your Splashguard

Usage Diagrams and Usage Instructions

7
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Important

® During mixing, ingredients can be added directly to the bowl via the chute of the
splashguard.

® You do not need to remove the splashguard to change tools.

1 Raise the mixer head until it locks.

2 Fit the bowl onto the base.

3 Push the splashguard onto the underside of the mixer head until fully located. The chute
section should be positioned as shown.

4 Insert required tool.

5 Lower the mixer head.

Note: once the splashguard has been fitted it can be rotated 90 degrees to the left or right,

depending on what position the mixer is used in.

6 Remove the splashguard by raising the mixer head and pushing it down.

7 The measuring spoon can additionally be used as a cover to the feed chute. To secure,
lower the measuring spoon onto the feed chute and push into place.

Note: the measuring spoon will fit into the feed chute into either direction.

12



Usage Chart
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Recipes

White Bread Dough

800 g Flour

9 g Salt

13 g Fast Action Dried Yeast
448 ml Water

15 g Lard or Butter

1 Fit the bowl to the stand mixer.

2 Pour the water into the bowl, followed by the remaining ingredients.

3 Mix on speed 1 for 45 - 60 seconds or until a dough is formed.

4 Knead on speed 2 for 3-4 minutes.

5 Place the dough into two 2lb (900 g)loaf tins or shape into rolls and place onto a
greased baking tray.

6 Cover with a tea towel and leave the dough to rise in a warm place for 45-60 minutes
until doubled in size.

7 Bake at 200°C for 40 minutes or 15 - 20 minutes for rolls.

Pizza Dough

500 g Flour

30 g Olive Oil

7 g Salt

7 9 Yeast

300 ml Water

1 Fit the bowl to the stand mixer.

2 Add all of the ingredients.

3 Fit the dough hook and lower the head.

4 Mix on speed 1 for 1 minute.

5 Knead of speed 2 for 4 minutes.

6 Shape the dough into a ball on a floured work surface.

7 Cover the dough with a damp tea towel and leave to rest for 30 - 40 minutes in a warm
place.

8 Divide into 2 and roll out into 15cm pizza base.

9 Transfer to semolina covered baking tray, garnish/top your pizza and bake for

10 - 15 minutes s at 240°C.

Prune Marinade
125 g Clear Runny Honey
20 g Soft Prunes

20 ml Water

1 Place all ingredients into the mini chopper/mill. Refrigerate overnight.
2 Fit the attachment to the Stand mixer.

3 Switch to pulse for 4 seconds.

4 Use as required.

Note: Mini chopper/mill attachment available to purchase separately.

15



Tool Adjustment

Usage Diagrams and Usage Instructions

Important

® The tools are set to the correct height for the bowl! supplied in the factory and should
not require adjustment. However, if you wish to adjust the tool use a suitable sized
spanner.

1 Unplug the appliance.

2 Raise the mixer head and insert the Whisk, K-beater or dough tool.

3 Lower the mixer head. If the clearance needs to be adjusted, raise the mixer head and
remove the tool. Ideally the tool should almost touch the bottom of the bowl.

4 Using a suitable spanner loosen the nut sufficiently to allow adjustment of the shaft. To
lower the tool closer to the bottom of the bowl, turn the shaft clockwise. To raise the tool
away from the bottom of the bowl! turn the shaft anti-clockwise.

5 Re-tighten the nut.

6 Fit the tool to the mixer and lower the mixer head. (Check its position see points above).

7 Repeat the above steps as necessary until the tool is set correctly. Once this is acheived
tighten the nut securely.

® Note: Spanner shown is for illustration purpose only.



Cord Storage
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Service and Customer Care

® |f you experience any problems with the operation of your appliance, before
requesting assistance refer to the ‘Troubleshooting Guide’ section in the manual or visit
www.kenwoodworld.com.

® Please note that your product is covered by a warranty, which complies with all legal
provisions concerning any existing warranty and consumer rights in the country where the
product was purchased.

® |f your Kenwood product malfunctions or you find any defects, please send it or bring it
to an authorised KENWOOD Service Centre. To find up to date details of your nearest
authorised KENWOOD Service centre visit www.kenwoodworld.com or the website
specific to your Country.

® Designed and engineered by Kenwood in the UK.
® Made in China.

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL OF THE PRODUCT IN ACCORDANCE
WITH THE EUROPEAN DIRECTIVE ON WASTE ELECTRICAL AND ELECTRONIC EQUIPMENT
(WEEE)

At the end of its working life, the product must not be disposed of as urban waste. It must be
taken to a special local authority differentiated waste collection centre or to a dealer providing
this service.

18



Troubleshooting Guide

Problem

Cause

Solution

The whisk, K-Beater knocks
against the bottom of the
bowl or not reaching the
ingredients in the bottom
of the bowl.

Tool at the wrong height
and needs adjusting.

Adjust the height using a
suitable spanner - see “Tool
Adjustment” section.

Mixer is moving on the
worktop.

Ingredient residues on the
underside of the machine
contribute to machine
movement.

Clean and dry the feet and work
surface thoroughly.

The stand mixer stops
during operation

LED light flashes twice
followed by light fading in
and out - cycle repeated

Or

LED light flashes rapidly
8 times over 2 seconds,
followed by 2 x 1 second
flashes

Overload protection
activated.

Maximum capacity

exceeded.
Speed sensor failed.

Overheat system activated.

1) Return the control dial to O
speed postion, try to re-start
the machine. If the error persists
remove ingredients from the
bowl and re-try. If issue is not
resolved , unplug the machine
and allow to cool for 45
minutes.

Explanation of Control Dial L

ED States

1 Control dial LED light” off
whilst the machine plugged
in.

Stand Mixer has been left
plugged in for more than
20 minutes without being
operated and has gone into
OFF mode.

Turn the speed control to
'P" or I then return to ‘O’ to
reactivate the machine.

2) Single 1 second flash
followed by 5 seconds off,
the repeated continuously

Control dial in off position
with the head lift down
whilst machine plugged in.

Normal operation

3) LED light fades in and
out continuously.

Mixer head raised during
operation

Mixer plugged in with head
down and control dial set
to a speed position.

Lower mixer head and/or return
control dial to ‘O’ restart the
machine.

4) Four flashes per second
for a 2 second period then
a 1 second period of non-
ilumination, followed by;
Flashes 2 times: 2x(1
second on, then 1 second
off. Sequence repeated
until cleared.

Motor Overheat Fault

Return control dial to ‘O’. Unplug
machine, wait for 15 minutes
before restarting the machine.




Problem

Cause

Solution

5) Four flashes per second
for a 2 second period,
then a 1 second period of
non-illumination, followed
by; Flashes 4 times: 4x(1
second on, then 1 second
off)

Triac/PCBA Fault

Safety FlipFlop Fault
Safety Relay Fault

Return control dial to ‘O’. Unplug
machine, wait for 15 minutes
before restarting the machine.

6) Four flashes per second
for a 2 second period,
then a 1 second period of
non-illumination, followed
by; Flashes 3 times: 3x(1
second on, then 1 second
off)

NTC Fault

Return control dial to ‘O’. Unplug
machine, wait for 15 minutes
before restarting the machine.

If error is found to be consistent
contact the local service centre.

20
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Veiligheid

Lees deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze voor toekomstig gebruik.
Verwijder de verpakking en alle labels. (Het vermogenslabel aan de onderkant
van de machine mag niet worden verwijderd).

Als de stekker of het snoer beschadigd is, moet het om veiligheidsredenen
door Kenwood of een door Kenwood geautoriseerd reparatiebedrijf vervangen
worden, om gevaar te voorkomen.

Draai de snelheidsregelaar altijd naar de stand ‘O’ UIT en haal de stekker uit
het stopcontact alvorens hulpstukken te plaatsen of verwijderen, na gebruik en
voordat u het apparaat gaat schoonmaken.

Houd altijd uw lichaamsdelen, haar, sieraden en losse kleding uit de buurt van
bewegende onderdelen en geplaatste hulpstukken.

Laat de keukenmachine nooit onbeheerd aan staan.

Gebruik de machine niet als hij beschadigd is. Laat hem nakijken of repareren:
zie paragraaf ‘Onderhoud en klantenservice’.

Steek nooit uw vingers in het scharniermechanisme.

Laat het snoer nooit naar beneden hangen waar een kind erbij kan.

Zet de keukenmachine nooit aan als de kop omhoog staat.

De motor, het snoer of de stekker nooit nat laten worden.

Gebruik nooit een niet-goedgekeurd hulpstuk.

Zorg dat de kom altijd is aangebracht wanneer u het apparaat met een
komhulpstuk gebruikt.

Gebruik nooit meer dan één contact (contact voor de kom of contact voor
hoge snelheid) tegelijk.

Overschrijd nooit de vermelde maximale hoeveelheden en snelheden in de
aanbevolen gebruikstabel.

Lees eerst de veiligheidsvoorschriften bij de accesoires, voordat u ze gebruikt.
Wees voorzichtig bij het verwijderen van de komhulpstukken na langdurig
gebruik, omdat ze heet kunnen zijn.

Wees altijd voorzichtig wanneer u dit apparaat optilt, het is zwaar.

Zorg dat de kop vergrendeld is en dat de kom, hulpstukken, afdekking van
het aansluitpunt en het snoer vastzitten voor u het apparaat optilt.

Wanneer u het apparaat moet verplaatsen, pak het dan altijd vast aan de
handgreep op de mengkop.

U mag het apparaat nooit verplaatsen of optillen aan een hulpstuk dat op de
keukenmachine is geplaatst.

Verplaats de machine niet en haal de mixerkop niet omhoog als een hulpstuk
aangebracht is, omdat de keukenmachine dan instabiel kan worden.

Gebruik uw apparaat niet in de buurt van een rand of overhangend
werkoppervlak en oefen geen kracht uit op een vastgemaakte bevestiging,
omdat dit ertoe kan leiden dat het apparaat instabiel wordt en kantelt, wat kan
resulteren in verwondingen.

Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Houd het apparaat en
het snoer buiten het bereik van kinderen.

Op kinderen moet toezicht gehouden worden om er zeker van te zijn dat ze
niet met het apparaat spelen.

Misbruik van dit apparaat kan persoonlijk letsel veroorzaken.
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® Als een verlengsnoer wordt gebruikt:
1. Zorg ervoor dat het aangegeven vermogen van het verlengsnoer minstens
gelijk is aan het vermogen van het apparaat.
2. Zorg ervoor dat het snoer niet over het aanrecht of de tafel hangt waar
kinderen eraan kunnen trekken of erover kunnen struikelen
3. Het verlengsnoer moet geaard zijn en drie aders hebben. Het vermogen
staat onder op het apparaat vermeld.
® Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met verminderde
lichamelijke, sensorische of geestelijke capaciteiten of gebrek aan ervaring en
kennis mits ze onder toezicht staan of instructie heblben gekregen over het
veilige gebruik van het apparaat, en de betrokken risico’s begrijpen.
® Het maximale vermogen is gebaseerd op het mini hakhulpstuk/molenhulpstuk
dat het meeste stroom trekt. Overige hulpstukken zullen waarschijnlijk minder
stroom trekken.
® Gebruik het apparaat alleen voor het huishoudelijke gebruik waarvoor het is
bedoeld. Kenwood kan niet aansprakelijk worden gesteld als het apparaat is
misbruikt of als deze instructies niet zijn opgevolgd.

Stroomverbruik

® Schakelt na 20 minuten inactiviteit automatisch over naar de UIT-modus™).

® UIT-modus: 0,3 W.

Y Draai de snelheidsregelaar naar ‘P’ of T en dan weer naar ‘O’ om de machine
opnieuw te activeren.

Voordat u de stekker in het stopcontact steekt
® Controleer of de elektriciteitsvoorziening dezelfde spanning heeft als op de onderkant van
het apparaat wordt aangegeven.

® Dit apparaat voldoet aan EG Verordening 1935/2004 inzake materialen en voorwerpen die
bestemd zijn om met levensmiddelen in contact te komen.

Onderhoud en reiniging

® De machine altijd uitzetten en de stekker uit het stopcontact halen.
® Er kan een beetje smeervet verschijnen in het contact van het komhulpstuk @
wanneer u dat voor het eerst gebruikt. Dit is normaal, veeg het gewoon weg.

Afdekkingen van apparaat en contacten

® \eeg ze met een vochtige doek af en veeg ze droog (inclusief de voeten aan
de onderkant van de machine).

® Gebruik nooit schuurmiddelen en dompel de onderdelen nooit onder in water.

® Bewaar overtollig snoer in het snoeropbergvak aan de achterkant van het
apparaat.

Roestvrijstalen kom

® \Was de kom met de hand en droog hem goed af, of plaats hem in de
vaatwasmachine.

® Gebruik geen staalborstel, schuursponsje of bleekmiddel om uw roestvrijstalen
kom te reinigen. Gebruik azijn om kalkaanslag te verwijderen.

® Houd de kom uit de buurt van hittebronnen (gaspitten, ovens, magnetrons).

Hulpstukken en spatscherm
® \Was de kom met de hand en droog hem goed af, of plaats hem in de
vaatwasmachine. 3






Onderdelenlijst
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Contacten voor hulpstukken

O]
®

Contact hoge snelheid
Contact voor het komhulpstuk

Keukenmachine

GIGISIGICIOIGICIOIOIOICIONS)

Deksel voor hogesnelheidscontact
Mixerkop

Handgreep
Snelheidsregelingknop
Vrijzethendel voor de kop
Motorgedeelte

Kom

K-klopper

Garde

Deeghaak

Spatscherm

Komzitting

Maatlepel
Snoeropbergvak

26
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De keukenmachine gebruiken

Gebruiksdiagrammen en gebruiksaanwijzing

Belangrijk

® Als de mixerkop tijdens de werking omhoog wordt gehaald, stopt de machine
onmiddellijk. Als u de keukenmachine weer wilt starten, zet u de mixerkop weer
omlaag, de snelheidsregeling op ‘O’, wacht u enkele seconden en draait u de regeling
weer op de gewenste snelheid. De keukenmachine start onmiddellijk.

® Zorg ervoor dat er geen menghulpstukken zijn geplaatst of in de kom aanwezig zijn
wanneer u andere contacten gebruikt.
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® Gebruik de garde niet voor zware mengsels (alles-in-een cake en vet en suiker
kloppen), omdat u deze kunt beschadigen.

® Nooit de aangegeven maximale capaciteit overschrijden, anders raakt de machine
overbelast

® /org dat de voeten en het werkopperviak schoon en droog zijn alvorens het product
te gebruiken.

Draai de hendel op de kop rechtsom en breng de kop omhoog totdat die vastzit.

Zet de kom op de voet en draai hem linksom vast.

Doe de te mengen ingrediénten in de kom.

Steek het gewenste hulpstuk in het contact. Duw het hulpstuk omhoog en draai eraan

om het op zijn plaats vast te zetten.

5 Breng de mengkop omlaag door de hendel op de kop linksom te draaien en laat de kop
zakken totdat die vastzit.

6 Steek de stekker in het stopcontact. Start de machine door de snelheidsregelaar naar de
gewenste snelheid te draaien.

7 Gebruik de pulseerstand (P) voor korte stoten op maximale snelheid .

8 Na het gebruik zet u de snelheidsregeling op ‘O’ (uit) en haalt u de stekker uit het
stopcontact.

9 Draai het hulpstuk naar rechts uit het contact en verwijder het.

hwnN

Hints en tips

® Als de hulpstukken de ingrediénten onder in de kom niet oppikken, raadpleeg dan het
hoofdstuk ‘Hulpstukken afstellen’.

® Uw keukenmachine is uitgerust met een ‘langzame start’ functie om spatten te
minimaliseren. Als de machine echter aangezet wordt terwijl er een zwaar mengsel
in de kom zit, zoals brooddeeg, kan het even duren voordat de keukenmachine de
geselecteerde snelheid bereikt.

® Als u wilt voorkomen dat de ingrediénten opspatten, verhoogt u de snelheid geleidelijk.

® Stop de machine regelmatig om de kom met de spatel af te schrapen, zodat alle
ingrediénten goed worden gemengd.

Hints en tips - K-klopper

® \Wanneer u boter en suiker voor taartbeslag vermengt, moet u de boter altijd eerst op
kamertemperatuur brengen of verzachten.

® Gebruik koude ingrediénten als u deeg gaat maken, tenzij het recept iets anders
voorschrijft.

Hints en tips - Garde

® Het beste resultaat wordt bereikt wanneer de eieren op kamertemperatuur zijn.
Zorg ervoor dat er geen boter of eigeel op de garde of in de kom aanwezig is, voordat u
eiwit gaat opkloppen.

Hints en tips - Deeghulpstuk

® Als u hoort dat de machine het deeg niet goed aan kan, zet u de machine uit, verwijdert
u de helft van het deeg en mengt u elke helft afzonderlijk.
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Gist

® Gedroogde gist (het soort dat gereconstitueerd moet worden): giet het warme water in
de kom. Voeg er de gist en de suiker aan toe en laat het mengsel ca. 10 minuten rusten,
totdat het opschuimt.

® Verse gist: brokkel de gist in de bloem.

® Andere soorten gist: volg de aanwijzingen van de producent.

® Doe het deeg in een ingevette plastic zak of in een kom met daar overheen een
theedoek. Laat het op een warme plek rusten, totdat de deegbal tweemaal zo groot is
geworden.

Het spatscherm plaatsen en gebruiken

Gebruiksdiagrammen en gebruiksaanwijzing




Belangrijk

® Tijdens het mixen kunt u ingrediénten rechtstreeks aan de kom toevoegen via het
scharnierende deel van het spatscherm.

® U hoeft het spatscherm niet te verwijderen om van hulpstuk te wisselen.

1 Breng de mixerkop omhoog totdat deze wordt vergrendeld.

2 Plaats de kom op het onderstel.

3 Duw de spatbescherming op de onderkant van de mengkop totdat die goed vastzit. De
trechter moet zoals afgebeeld geplaatst zijn.

4 Monteer het gewenste hulpstuk.

5 Laat de mixerkop zakken.

Let op! Wanneer de spatbescherming is geplaatst, kan deze 90 graden naar links of rechts

worden gedraaid, afhankelijk van de stand waarin de keukenmachine wordt gebruikt.

6 Verwijder het spatscherm door de mixerkop omhoog te halen en het spatscherm ervan
af te drukken.

7 De maatlepel kan ook worden gebruikt als een deksel op de vultrechter. Plaats de
maatlepel op de vultrechter en duw hem op zijn plaats.

Let op! De maatlepel past in beide richtingen op de vultrechter.
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Gebruiksdiagram

1,8 kg

@ o) (7 C
MAX (Min.)
O
1-6 5-10
300g 1,2kg
222

® & 0
@ % -6 5-10

-,
IR,
< N - _
&= D -6 5-10
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(o] (7 O
MAX (Min.)
8 1-6 1-2
750 mi 1-6 1-2
760 g 6 1%
0> 6 1-1%
X 2
[o] (7 O
MAX (Min.)
T =) | |
800 g 1290 kg 2 3-4
O
2a oy | |
800 g 1350 kg 2 3-4
= | |
700 g 1520 kg 2 4-9
O
) | - ;
500g 7759
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Recepten

Deeg voor witbrood

800 g bloem

9 g zout

13 g snelwerkende gedroogde gist
448 ml water

15 g vet of boter

Zet de kom op de keukenmachine.

2 Giet het water in de kom, gevolgd door de rest van de ingrediénten.

3 Meng op snelheid 1 gedurende 45-60 seconden of totdat er zich een deeg heeft
gevormd.

4 Verwerk gedurende 3-4 minuten op snelheid 2.

5 Plaats het deeg in twee broodblikken van 900 g of rol het tot broodjes en plaats op een
ingevette bakplaat.

6 Dek af met een theedoek en laat het deeg op een warme plek 45-60 minuten rijzen
totdat de deegbal dubbel zo groot is.

7 Bak op 200 °C gedurende 40 minuten of 15-20 minuten voor broodjes.

Pizzadeeg

500 g bloem

30 g olijfolie

7 g zout

7 g gist

300 ml water

NO oA~ N

o0}

Zet de kom op de keukenmachine.

Voeg alle ingrediénten toe.

Plaats de deeghaak en breng de kop omlaag.

Meng gedurende T minuut op snelheid 1.

Kneed gedurende 4 minuten op snelheid 2.

Strooi wat bloem op het werkoppervlak en vorm het deeg in een bal.

Bedek het deeg met een vochtige theedoek en laat het 30-40 minuten rusten op een
warme plek.

Verdeel het in tweeén en rol het uit tot een pizzabodem van 15 cm.

Plaats op een met griesmeel bedekte bakplaat, beleg uw pizza en bak hem 10-15 minuten
op 240 °C.

Pruimenmarinade
125 g heldere honing
20 g zachte pruimen
20 ml water

DNwN -

Doe alle ingrediénten in de mini hakmolen / molen. Een nachtje in de koelkast zetten.
Bevestig het hulpstuk aan de keukenmachine.

Schakel gedurende 4 seconden naar puls.

Gebruik zoals vereist.

Let op! Mini hakhulpstuk/molenhulpstuk zijn apart verkrijgbaar.
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Hulpstukken afstellen

Gebruiksdiagrammen en gebruiksaanwijzing

Belangrijk

® De hulpstukken zijn ingesteld op de juiste hoogte voor de kom die door de fabriek
wordt geleverd en hoeven gewoonlijk niet afgesteld te worden. Als u het hulpstuk
echter toch wilt afstellen, hebt u een geschikte sleutel nodig:

1 Haal de stekker uit het stopcontact.

2 Beweeg de mengkop omhoog en plaats de garde, de K-klopper of het deeghulpstuk.

3  Breng de mengkop omlaag. Als de afstand moet worden afgesteld, brengt u de
mengkop omhoog en verwijdert u het hulpstuk. Het hulpstuk moet de bodem van de
kom bij voorkeur bijna raken.

4 Gebruik een geschikte sleutel om de moer voldoende los te halen om de as af te kunnen
stellen. Als u het hulpstuk dichter bij de bodem van de kom wilt laten zakken, draait u de
as naar links. Als u het hulpstuk van de bodem van de kom af wilt halen, draait u de as
naar rechts.

5 Draai de moer weer vast.

6 Steek het hulpstuk in de keukenmachine en laat de mixerkop zakken. (Controleer de
positie aan de hand van bovenstaande punten.)

7 Herhaal deze stappen zo nodig, totdat het hulpstuk goed is afgesteld. Tot slot draait u de
moer stevig aan.

® Opmerking: De weergegeven sleutel dient alleen ter illustratie.

34



Snoeropbergvak

Onderhoud en klantenservice

e Als u problemen ondervindt met de werking van de machine, raadpleegt u de informatie
onder ‘Problemen oplossen’ in deze handleiding of gaat u naar www.kenwoodworld.com.

e Dit product is gedekt door een garantie die voldoet aan alle wettelijke regels voor
bestaande garanties en consumentenrechten die gelden in het land waar het product is
gekocht.

e Als uw Kenwood product niet goed functioneert of als u defecten opmerkt, kunt u het naar
een erkend Service Center van KENWOOD sturen of brengen. Voor informatie over het
KENWOOD Service Center bij u in de buurt gaat u naar www.kenwoodworld.com of naar
de specifieke website in uw land.

e Ontworpen en ontwikkeld door Kenwood in het VK.
e Vervaardigd in China.

BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR DE JUISTE VERWIJDERING VAN HET PRODUCT
VOLGENS DE EUROPESE RICHTLIJN BETREFFENDE AFGEDANKTE ELEKTRISCHE EN
ELEKTRONISCHE APPARATUUR (AEEA)

Aan het einde van de levensduur van het product mag het niet samen met het gewone
huishoudelijke afval worden verwijderd. Het moet naar een speciaal centrum voor gescheiden
afvalinzameling van de gemeente worden gebracht, of naar een verkooppunt dat deze service
verschaft.
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Problemen Oplossen

Probleem

Oorzaak

Oplossing

De garde of K-klopper
stoot tegen de onderkant
van de kom aan of bereikt
de ingrediénten aan de
bodem van de kom niet.

De hoogte van het hulpstuk
is verkeerd en moet afgesteld
worden.

Verstel de hoogte met een
geschikte sleutel - raadpleeg
het deel ‘Hulpstukken afstellen’.

De machine beweegt op
het werkoppervlak

Als er resten van
ingrediénten aan de
onderkant van de machine
plakken, zal de machine
bewegen.

Maak de voeten en het
werkoppervlak goed schoon en
droog ze af.

De keukenmachine stopt
tijdens het verwerken.

Led knippert twee keer,
waarna het lampje
zachter en dan weer
helderder brandt - cyclus
wordt herhaald.

of

Led knippert 8 keer snel
gedurende 2 seconden,
gevolgd door 2 keer 1

seconde lang knipperen.

Overbelastingsbescherming
geactiveerd.

Maximale capaciteit is
overschreden.
Snelheidssensor werkt niet.

Oververhittingssysteem
geactiveerd.

1) Zet de snelheidsregelaar op
stand O en probeer de machine
opnieuw te starten. Als de

fout aanhoudt, verwijder dan
de ingrediénten uit de kom en
probeer het opnieuw. Als het
probleem niet is opgelost, haal
dan de stekker van de machine
uit het stopcontact en laat hem
45 minuten afkoelen.

Betekenis van de leds op d

e snelheidsregelaar

D Led op de
snelheidsregelaar is
uit terwijl de stekker
van de machine in het
stopcontact zit.

De stekker van de
keukenmachine zat langer
dan 20 minuten in het
stopcontact zonder dat de
machine werd gebruikt en de
machine is overgeschakeld
naar de UIT-modus.

Draai de snelheidsregelaar naar
‘P’ of T en dan weer naar ‘O’
om de machine opnieuw te
activeren.

2) Eén keer 1 seconde
lang knipperen, gevolgd
door 5 seconden uit, dan
continu herhaald.

Snelheidsregelaar staat op
de stand ‘Uit’ met de kop
omlaag terwijl de stekker
van de machine in het
stopcontact zit.

Normale werking.

3) Led brandt constant
zachter en dan weer
helderder.

Kop omhoog gebracht
tijdens gebruik.

Stekker van de machine
zit in het stopcontact
met de kop omlaag en de
snelheidsregelaar op een

snelheid ingesteld.

Breng de kop omlaag en/of zet
de snelheidsregelaar op ‘O’ om
de machine opnieuw te starten.
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Probleem

Oorzaak

Oplossing

4) Knippert vier keer per
seconde gedurende 2
seconden en dan is de led

1 seconde lang uit, gevolgd
door 2 keer knipperen: 2x (1
seconde aan, dan 1 seconde
uit). Dit wordt herhaald
totdat het probleem is
opgelost.

Motor oververhit.

Zet de snelheidsregelaar op ‘O’
Haal de stekker van de machine
uit het stopcontact, wacht 15
minuten voordat u de stekker
weer in het stopcontact steekt.

5) Knippert vier keer per
seconde gedurende 2
seconden en dan is de led

1 seconde lang uit, gevolgd
door 4 keer knipperen: 4x (1
seconde aan, dan 1 seconde
uit).

Fout in Triac/PCBA

Fout in

veiligheidsmechanisme.
Fout in veiligheidsrelais.

Zet de snelheidsregelaar op ‘O’
Haal de stekker van de machine
uit het stopcontact, wacht 15
minuten voordat u de stekker
weer in het stopcontact steekt.

6) Knippert vier keer per
seconde gedurende 2
seconden en dan is de led

1 seconde lang uit, gevolgd
door 3 keer knipperen: 3x (1
seconde aan, dan 1 seconde
uit).

Fout in NTC.

Zet de snelheidsregelaar op ‘O’
Haal de stekker van de machine
uit het stopcontact, wacht 15
minuten voordat u de stekker
weer in het stopcontact steekt.
Als de fout aanhoudt, neem
dan contact op met het lokale
servicecenter.
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Sécurité

Lisez et conservez soigneusement ces instructions pour pouvoir vous y
référer ultérieurement.

Retirez tous les éléments d’emballage et les étiquettes (la plague signalétique
située a la base de I'appareil ne doit pas étre enlevée).

Si le cordon ou la prise sont endommageés, il faut les faire remplacer, pour des
raisons de sécurité, par Kenwood ou un réparateur agréé par Kenwood pour
éviter tout accident.

Mettez toujours le variateur de vitesse en position 'O’' OFF et débranchez
I'appareil avant d’'installer ou retirer des outils/accessoires, aprés utilisation et
avant de le nettoyer.

Eloignez toujours vos parties du corps, cheveux, bijoux et vétements amples a
I'écart des pieces mobiles et des accessoires installés.

Ne laissez jamais le robot patissier multifonction sans surveillance lorsqu’il
fonctionne.

N'utilisez jamais un appareil endommagé ou en mauvais état. Faites-le vérifier
et réparer. Pour cela reportez-vous a la rubrigue ‘Service aprés-vente’.

Ne mettez jamais vos doigts dans le mécanisme de la charniére.

Ne laissez jamais le cordon pendre de telle facon gu’'un enfant puisse s’en
saisir.

Ne faites jamais fonctionner votre robot patissier multifonction avec la téte en
position levée.

Ne mouillez jamais le bloc moteur, le cordon d’alimentation ou la prise.

Ne jamais utiliser un accessoire non autorisé.

Assurez-vous gue le bol est toujours en place lorsque vous utilisez l'appareil
avec un outil pour le bol.

N’utilisez pas plus d'une sortie moteur (sortie planétaire et sortie rapide) a la
fois.

Ne dépassez jamais les quantités et vitesses maximales indiquées dans le
tableau d'utilisation recommandée.

Lorsque vous utilisez un accessoire, lisez attentivement les instructions sur la
sécurité concernant cet accessoire.

Faites attention lorsque vous retirez les ustensiles du bol car ils peuvent étre
chauds.

Soyez prudent lorsque vous soulevez cet appareil car il est lourd.
Assurez-vous que la téte est verrouillée et que le bol, les ustensiles, le cache
de la sortie et le cordon d’alimentation sont attachés avant de soulever
'appareil.

Lorsque vous déplacez l'appareil, prenez-le toujours par la poignée de la téte
du robot.

N'utilisez pas un accessoire installé comme prise pour soulever ou déplacer le
robot.

Ne bougez pas la téte du robot, et ne la soulevez pas lorsqu’un accessoire
est installé sur la sortie rapide car cela pourrait rendre le robot patissier
multifonction instable.
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® N'utilisez pas votre appareil prés du bord ou en surplomb par rapport a la
surface de travail. Ne forcez pas sur un accessoire installé sur I'appareil, cette
action est susceptible de le rendre instable et de le faire basculer, entrainant un
risque de blessures.

® Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Veuillez garder 'appareil
et le cordon hors de portée des enfants.

® | es enfants doivent étre surveillés afin gqu’ils ne puissent pas jouer avec cet
appareil.

® Toute mauvaise utilisation de votre appareil peut étre source de blessures.

® En cas dutilisation d’une rallonge :

1. La puissance électrique indiquée sur la rallonge doit étre au moins égale a la
puissance électrique de l'appareil.

2. La rallonge doit étre disposée de maniére a ce gu'elle ne passe pas sur le
comptoir ou la table ou elle peut étre tirée par les enfants ou sur laquelle on
peut trébucher involontairement.

3. La rallonge doit étre une rallonge a 3 fils de type terre. La puissance
électrique de l'appareil est indiquée sur la partie inférieure de l'appareil.

® | es appareils peuvent étre utilisés par des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont diminuées, ou qui ne disposent pas
des connaissances ou de I'expérience nécessaires, si elles ont été formées et
encadrées pour 'utilisation des appareils, et si elles ont conscience des risques
encourus.

® | a3 puissance maximale est basée sur la consommation de 'accessoire
mini-hachoir qui est l'accessoire consommant le plus d’énergie. Les autres
accessoires consomment parfois moins d'énergie.

® N'employez I'appareil qu’a des fins domestiques prévue. Kenwood décline
toute responsabilité dans les cas ou I'appareil est utilisé incorrectement ou que
les présentes instructions ne sont pas respectées.

Consommation électrique
® Passe automatiquement en mode OFF aprés 20 minutes d'inactivitéh).
® Mode OFF : 0,3 W.

DY Tournez la molette du régulateur de vitesse sur 'P' ou 'T" puis revenez sur 'O’ pour
réactiver la machine.

Avant de brancher l’appareil
® Assurez-vous gue l'alimentation électrique correspond a celle qui est indiquée sur la partie
inférieure de votre appareil.

® Cet appareil est conforme au réglement 1935/2004 de la CE sur les matériaux et les articles
destinés au contact alimentaire.
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Entretien et nettoyage

Eteignez toujours votre appareil et débranchez-le avant de le nettoyer.
Un peu de graisse peut apparaitre au niveau de la sortie planétaire du bol @
lors de la premiére utilisation. C'est normal- Il suffit de I'essuyer.

Appareil et cache-sorties

Essuyez avec un chiffon humide puis séchez (y compris les pieds situés sous la
machine).

N’utilisez jamais de produits abrasifs ; n'immergez jamais dans 'eau.

Rangez I'excédent de cordon dans le compartiment de rangement du cordon
situé a l'arriere de l'appareil.

Bol en acier inoxydable

Lavez-le a la main et séchez-le minutieusement ; vous pouvez également le
passer au lave-vaisselle.

N'utilisez jamais une brosse a récurer, de la laine d’acier ni de blanc javel pour
nettoyer votre bol en acier inoxydable. Utilisez du vinaigre blanc pour retirer les
traces de calcaire.

Maintenez a 'abri de la chaleur (tables de cuisson, fours, micro-ondes).

Ustensiles et couvercle anti-éclaboussures

Lavez-le a la main et séchez-le minutieusement ; vous pouvez également les
passer au lave-vaisselle.
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Liste des éléments
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Sorties pour les accessoires

O]
®

Sortie rapide
Sortie du bol

Robot

GIOISIGIGICIGICIOIOIOICIONS)

Cache de la sortie rapide

Téte du robot

Poignée

Bouton de controéle de la vitesse
Manette d’'ouverture de la téte
Bloc d’alimentation

Bol

Batteur- K

Fouet

Pétrin

Couvercle anti-éclaboussures
Dessous de bol

Cuillere a mesurer
Rangement du cordon
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Utilisation de votre robot patissier multifonction

Diagrammes et instructions d’utilisation
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Important

Si vous soulevez la téte du robot alors que l'appareil fonctionne, celui-ci s'arréte
immédiatement. Pour redémarrer le mixer, abaissez la téte du robot, positionnez le
sélecteur de vitesse sur "O " (Arrét), attendez quelques secondes, puis sélectionnez a
nouveau la vitesse. Le robot doit se remettre en marche immeédiatement.

Veillez a ce que le bol ne comporte aucun ustensile installé ni entreposé dedans
lorsque vous utilisez un accessoire sur la sortie rapide.

N'utilisez pas le fouet pour les mélanges compacts (gateaux tout-en-un et pour le
crémage des mélanges d'ingrédients gras et sucrés) au risque de I'endommager.

Ne dépassez jamais les capacités maximales données (risque de surcharge).
Vérifiez que les pieds et la surface de travail sont propres et secs avant d'utiliser le
robot.

Tournez la manette d'ouverture de la téte dans le sens des aiguilles d'une montre et
soulevez la téte du robot jusqu’a ce gu'elle se verrouille.

Placez le bol sur la base et tournez-le dans le sens inverse des aiguilles d'une montre
pour le verrouiller.

Ajouter les ingrédients nécessaires dans le bol pour les mélanger.

Positionnez l'outil requis dans I'axe. Puis maintenez la téte du robot en faisant tourner
|'outil pour le verrouiller en position.

Abaissez la téte du robot en tournant la manette d'ouverture de la téte dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre et abaissez la téte du robot jusqu’'a ce gu'elle se
verrouille.

Branchez I'alimentation électrique. Démarrez la machine en tournant le variateur de
vitesse sur le réglage de vitesse souhaité.

Utilisez la position Pulse (P) pour de courtes salves de vitesse maximale.

Apres utilisation, remettez le variateur de vitesse “ O “ sur la position OFF (arrét) et
débranchez votre robot .

Retirez I'outil en le tournant dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre pour le sortir
de 'axe, puis retirez-le.

Conseils et astuces

Si les outils ne prennent pas les ingrédients au fond du bol, reportez-vous a la section «
Réglage des outils ».

Votre robot patissier multifonction est muni d’'une fonction ‘soft start’ (démarrage

en progressif) pour minimiser les éclaboussures. Toutefois, si 'appareil est mis sous
tension alors qu’une préparation lourde se trouve dans le bol (par exemple de la pate

a pain), quelques secondes peuvent s’écouler avant que le robot n’atteigne la vitesse
sélectionnée.

Pour éviter les éclaboussures, augmentez progressivement la vitesse.

Pour bien incorporer les ingrédients, arrétez le robot et raclez fréquemment le bol avec
la spatule.

Conseils et astuces - Batteur-K

Pour monter en créme les matiéres grasses et le sucre pour les gateaux, utilisez toujours
la matiére grasse a température ambiante ou faites-la ramollir au préalable.

Sauf indication contraire sur votre recette, utilisez toujours des ingrédients froids pour
les patisseries.
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Conseils et astuces - Fouet

® Utilisez des oeufs a température ambiante pour un résultat optimal. Avant de battre les
blancs d'oeufs, vérifiez que le fouet et le bol sont exempts d’huile/ de beurre ou de jaune
d’'oeuf.

Conseils et astuces - Pétrin
® Sjvotre robot peine a tourner, éteignez-le, retirez la moitié de la pate et travaillez-la en
deux fois.

Levure

® Levure séche (type de levure devant étre reconstituée) : versez I'eau chaude dans le
bol. Ajoutez la levure et le sucre et laissez reposer 10 minutes environ jusgu’a ce gue la
préparation soit mousseuse.

® Levure fraiche : a émietter dans la farine.
Autres types de levure : suivez les consignes du fabricant.

® Placez la pate dans un sachet en plastique graissé ou dans un bol recouvert d’un torchon
propre. Laissez ensuite reposer dans un endroit tiede jusgu’a ce que la pate ait doublé de
volume.
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Installation et utilisation de votre couvercle anti-
éclaboussures

Diagrammes et instructions d’utilisation

7

/
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Important

® Durant le mélange, les ingrédients peuvent étre ajoutés directement dans le bol par la
I'ouverture du couvercle anti-éclaboussures.
® \/ous n‘avez pas besoin d’'enlever le couvercle anti-éclaboussures pour changer doutil.

1 Levez la téte du robot jusgu’en position verrouillée.

2 Installez le bol sur le socle.

3 Poussez le couvercle anti-éclaboussures sur le dessous de la téte du robot jusqu'a ce
qu'il soit compléetement en place. La section de I'ouverture doit étre positionnée comme
indiqué.

4 Insérez I'outil nécessaire.

5 Abaissez la téte du robot.

Remarqgue : une fois le couvercle anti-éclaboussures monté, il peut étre tourné de 90 degrés
vers la gauche ou la droite, selon la position dans laquelle le robot patissier multifonction est

utilisé.

6

Retirez le couvercle anti-éclaboussures : relevez la téte du robot et poussez le couvercle
vers le bas.

La cuillere-mesure peut également étre utilisée comme couvercle de 'ouverture. Pour
fixer la cuillere a mesurer, abaissez-la sur I'ouverture du couvercle et poussez-la jusqu’a
ce gu’elle soit en place.

Remarque : la cuillere a mesurer s'insére dans l'ouverture dans les deux sens.
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Tableau d'utilisation

5 & a |~ | o
MAX (Mins)
O
300g 1,2kg
® & O
@ % 1-6 5-10
- O
inmmi @ 1-4 5-10
@ 750 g
O
1-6 5-10
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o) (7 ®
MAX (Mins)
8 1-6 1-2
750 ml 1-6 1-2
760 g 6 1-1%
0> 6 1-1%
X 2
D (7 ®
MAX (Mins)
0 S -
800 g 1290 kg 2 5-4
1 1
2 3-4
1 1
2 4-9
1-2 5

5009 7759
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Recettes

Pate a pain blanc

800 g de farine

9 g de sel

13 g de levure de boulangerie a action rapide
448 ml d'eau

15 g de saindoux ou de beurre

1 Installez le bol du robot péatissier multifonction.

2 Versez I'eau dans le bol, puis le reste des ingrédients. Installez le pétrin et abaissez la téte
du robot.

3  Mélangez a la vitesse 1 pendant 45 a 60 secondes ou jusgu'a ce qu'une pate se forme.

Pétrissez a la vitesse 2 pendant 3 a 4 minutes.

5 Placez la pate dans deux moules a pain de 900 g ou formez des petits pains et placez-
les sur une plague de cuisson graissée.

6 Couvrez avec un torchon et laissez la pate lever dans un endroit chaud pendant 45 a 60
minutes jusqu'a ce gqu'elle ait doublé de volume.

7 Faites cuire au four a 200°C pendant 40 minutes ou 15 a 20 minutes pour les petits
pains.

N

Pate a pizza
500 g de farine
30 g d'huile d'olive

7 g de sel

7 g Levure

300 ml d'eau

1 Installez le bol du robot patissier multifonction.

2 Mettre tous les ingrédients.

3 Installez le pétrin et abaissez la téte du robot.

4 Mélangez a la vitesse 1 pendant 1T minute.

5 Pétrissez a la vitesse 2 pendant 3 a 4 minutes.

6 Faconnez la pate en boule sur un plan de travail fariné.

7 Couvrez avec torchon et laissez la pate lever dans un endroit chaud pendant 30 a 40
minutes jusqu'a ce gu'elle ait doublé de volume.

8 Divisez en deux et étalez en une base de pizza de 15 cm.

9 Transférez sur une plaque a patisserie recouverte de semoule fine, garnir la pizza et cuire
au four pendant 10 & 15 minutes & 240°C.

Marinade aux pruneaux
185 g de miel liquide clair
20 g de pruneaux doux
20 ml d'eau

1 Placez tous les ingrédients dans le mini-hachoir. Placez au réfrigérateur jusqu'au
lendemain.

2 Installez I'accessoire sur la sortie rapide robot patissier multifonction.

3 Utilisez la position Pulse du variateur de vitesse pendant 4 secondes.

4 Utilisez selon les besoins.

Remarque : L'acessoire mini-hachoir peut étre acheté séparément.
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Réglage des outils

Diagrammes et instructions d’utilisation

Important

® | es outils sont réglés a la bonne hauteur, adaptée au bol fourni en usine et par
conséquent aucun réglage ne s’avére nécessaire. Toutefois, si vous souhaitez régler
'ustensile, utilisez une clé de taille appropriée.

1 Débranchez l'appareil.

2 Ouvrez la téte du robot et insérez le fouet, le batteur-K ou le pétrin.

3 Abaissez la téte du robot. Si la hauteur doit étre ajustée, relevez la téte du robot et
retirez I'outil. L'outil est en position idéale lorsqu’il touche presque le fond du bol.

4 A laide d'une clé adaptée, desserrez suffisamment I'écrou pour pouvoir régler I'axe. Pour
rapprocher l'outil du fond du bol, tournez I'axe dans le sens des aiguilles d’'une montre.
Pour relever l'outil par rapport au fond du bol, tournez 'axe dans le sens inverse des
aiguilles d’'une montre.

5 Resserrez I'écrou.

6 Installez I'outil sur le robot et abaissez la téte du robot. (Vérifiez sa position - reportez-
VOUS aux points ci-dessus).

7 Renouvelez les étapes susmentionnées autant de fois que nécessaire jusqu’a obtention
du bon réglage. Une fois cette opération terminée, serrez de maniére sécurisée I'écrou.

® Remarqgue : la clé présentée est uniquement a des fins d'illustration.
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Rangement du cordon
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Service aprés-vente

® Sjvous rencontrez des problémes lors de I'utilisation de votre appareil, reportez-
Vous a la section « Guide de dépannage » de ce manuel ou consultez la page
www.kenwoodworld.com avant de contacter le service apres-vente.

e Noubliez pas que votre appareil est couvert par une garantie, qui respecte toutes les
dispositions légales concernant les garanties existantes et les droits du consommateur dans
le pays oU vous avez acheté le produit.

e Sivotre appareil Kenwood fonctionne mal ou si vous trouvez un gquelconque défaut,
veuillez 'envoyer ou l'apporter a un centre de réparation KENWOOD autorisé. Pour trouver
des détails actualisés sur votre centre de réparation KENWOOD le plus proche, veuillez
consulter www.kenwoodworld.com ou le site internet spécifique a votre pays.

Congu et développé par Kenwood au Royaume-Uni.
e Fabrigué en Chine.

AVERTISSEMENTS POUR L’ELIMINATION CORRECTE DU PRODUIT CONFORMEMENT AUX
TERMES DE LA DIRECTIVE EUROPEENNE RELATIVE AUX DECHETS D’EQUIPEMENTS
ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES (DEEE).

Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas étre éliminé avec les déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des centres de collecte sélective prévus par I'administration
communale ou auprés des revendeurs assurant ce service.
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Guide de dépannage

Probléeme

Cause

Solution

Le fouet ou le batteur K
racle le fond du bol ou
n‘atteint pas les ingrédients
dans le fond du bol.

L'outil nest pas a la bonne
hauteur et nécessite d’étre
réglée.

Réglez la hauteur a l'aide d’'une
clé adaptée - reportez-vous a la
rubrigue “ Réglage des outils “.

Le robot se déplace sur le
plan de travail.

Des résidus d’'ingrédients
présents sous la machine
peuvent favoriser le
déplacement de la
machine.

Nettoyez et essuyez
correctement les pieds et la
surface de travail.

Le robot patissier
multifonction s’arréte en
plein fonctionnement.

Le voyant LED clignote
deux fois avant de faiblir et
de se raviver - le cycle se
répéte

ou

Le voyant LED clignote
rapidement 8 fois en
2 secondes, puis 2 x 1
seconde clignotements.

Protection contre les
surcharges activee.

La capacité maximale est
dépassée.

Capteur de vitesse
défaillant.

Systéme de surchauffe
activé.

1) Ramenez le variateur de
vitesse en position O, essayez
de redémarrer la machine. Si
I'erreur persiste, retirez des
ingrédients du bol et réessayez.
Si le probléme n'est pas résolu,
débranchez la machine et
laissez refroidir pendant 45
minutes.

Explication des états des voyants de la molette de commande.

1 Le voyant LED de la
molette de commande est
éteint lorsque la machine
est éteinte.

Le robot patissier
Multifunction est resté
branché pendant plus de
20 minutes sans étre utilisé
et s'est mis en mode OFF.

Tournez le régulateur de vitesse
sur 'P" ou 1" puis revenez sur 'O’
pour réactiver la machine.

2) Flash unique d'une
seconde puis éteint

pendant 5 secondes,
répétition en continu.

Variateur de vitesse en
position d'arrét avec la téte
vers le bas et la machine
branchée.

Fonctionnement normal.

3) Le voyant LED s'allume
et s'éteint en continu.

La téte du robot est
soulevée pendant le
fonctionnement.

Robot branché avec la téte
abaissée et le variateur de
vitesse sur une vitesse.

Abaissez la téte du robot
ou rétablissez le variateur
de vitesse en position O,
redémarrez la machine.
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Probléme

Cause

Solution

4) Quatre clignotements
par seconde pendant 2
secondes puis une seconde
sans voyant, suivie de ;
Clignote 2 fois : 2 x (1
seconde, puis 1 seconde
éteint. Séguence répétée
jusqu’a disparition.

Erreur de surchauffe du
moteur.

1) Ramenez le variateur

de vitesse en position O,
débranchez le robot, patientez
15 minutes avant de redémarrer
le robot.

5) Quatre clignotements
par seconde pendant 2
secondes, puis 1 seconde
sans voyant, suivie de ;
Clignote 4 fois : 4 x (1
seconde, puis 1 seconde
éteint).

Erreur Triac/PCBA Erreur
du télérupteur de sécurité

Erreur du relais de sécurité.

1) Ramenez le variateur

de vitesse en position O,
débranchez le robot, patientez
15 minutes avant de redémarrer
le robot.

6) Quatre clignotements
par seconde pendant 2
secondes, puis 1 seconde
sans voyant, suivie de ;
Clignote 3 fois: 3 x (1
seconde, puis 1 seconde
éteint).

Erreur NTC.

1) Ramenez le variateur

de vitesse en position O,
débranchez le robot, patientez
15 minutes avant de redémarrer
le robot.

Si I'erreur persiste, contactez le
centre d’assistance local.
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Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitungen sorgfaltig durch und bewahren Sie sie zur
spateren Bezugnahme auf.

Entfernen Sie samtliche Verpackungen und Aufkleber. (Das Typenschild am
Boden der Maschine darf nicht abgenommen werden.)

Falls Stecker oder Netzkabel beschadigt sind, mlssen sie aus
Sicherheitsgrinden von Kenwood oder einer autorisierten Kenwood-
Kundendienststelle ausgetauscht werden, um Gefahren zu vermeiden.

Vor dem Anbringen von RUhrelementen/Aufsatzen, nach Gebrauch und vor
dem Reinigen immer den Geschwindigkeitsregler auf ,0“ (OFF/Aus) drehen
und den Netzstecker ziehen.

Korperteile, Haar, Schmuck und lockere Kleidung immer von beweglichen
Teilen und angebrachten Aufsatzen fernhalten.

Die Kichenmaschine im Betrieb niemals unbeaufsichtigt lassen.

Benutzen Sie eine beschadigte Maschine nicht weiter, sondern lassen Sie sie
vor Benutzung Uberpridfen und reparieren - siehe Abschnitt , Kundendienst
und Service".

Niemals Ihre Finger in den Klappmechanismus stecken.

Achten Sie darauf, dass kein Kabel in Reichweite eines Kindes ist.

Die Kiichenmaschine niemals mit dem Kopf in hochgeklappter Position
betreiben.

Achten Sie darauf, dass Motorblock, Kabel und Stecker niemals nass werden.
Niemals einen nicht zugelassenen Aufsatz verwenden.

Beim Betrieb des Gerats mit einem RUhrelement immer sicherstellen, dass die
Schussel angebracht ist.

Nicht mehr als einen Anschluss (RUhrelement-Steckplatz oder
Hochgeschwindigkeits-Anschluss) gleichzeitig benutzen.

Nie die in der Empfehlungstabelle angegebenen H6chstmengen und
-geschwindigkeiten Uberschreiten.

Beachten Sie die mit jedem Zubehorteil mitgelieferten
Sicherheitsanweisungen.

Vorsicht beim Entfernen von Rihrelementen aus der Schissel - sie kbnnen
nach langerem Gebrauch heif3 sein.

Vorsicht beim Anheben des Gerats, denn es ist schwer.

Achten Sie darauf, dass der Maschinenkopf verriegelt ist und dass Schussel,
Zusatzgerate, die Abdeckung des Zusatzgeratausgangs und das Kabel
gesichert sind, bevor Sie das Gerat anheben.

Das Gerat zum Umsetzen immer am Maschinenkopf-Griff hochheben.

Das Gerat nicht an einem an der Maschine angebrachten Aufsatz hochheben
oder umsetzen.

Den RUhrarm nicht mit angebrachtem Aufsatz bewegen oder hochklappen, da
die Kichenmaschine dadurch ihren sicheren Stand verlieren kdnnte.

Das Gerat nicht nahe der Kante einer Arbeitsflache aufstellen bzw. Uber die
Kante hinausragen lassen und nicht zu kraftig gegen einen angebrachten
Aufsatz drlcken - das Gerat kdnnte dadurch seinen sicheren Stand verlieren
und umkippen, was zu Verletzungen fUhren kann.
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® Dieses Gerat darf nicht von Kindern verwendet werden. Gerat und Netzkabel
mussen fur Kinder unzugénglich sein.
® Kinder mussen Uberwacht werden, damit sie nicht mit dem Gerat spielen.
UnsachgemaBer Gebrauch lhres Gerats kann zu Verletzungen fUhren.
® Bei Verwendung eines Verldngerungskabels:
1. Die markierte elektrische Leistung des Verlangerungskabels muss mindestens
so hoch wie die des Gerats sein.
2. Das Kabel darf nicht so von der Arbeitsplatte bzw. dem Tisch herabhangen,
dass Kinder an ihm ziehen kénnten oder es eine Stolpergefahr bilden wirde.
3. Das Verlangerungskabel muss ein geerdetes, dreipoliges Kabel sein. Die
elektrische Leistung des Gerats ist auf seiner Unterseite angegeben.
® Gerate kbnnen von Personen mit kérperlichen, sensorischen oder geistigen
Behinderungen oder von Personen mit mangelnder Erfahrung oder Kenntnis
verwendet werden, sofern diese beaufsichtigt oder in die sichere Verwendung
des Geréats eingewiesen wurden und sofern sie die damit verbundenen
Gefahren verstehen.
® Der maximale Leistungswert wird anhand des Kompakt-Zerkleinerers/
Mixaufsatzes mit der grof3ten Leistungsaufnahme berechnet. Bei anderen
Aufsatzen ist die Leistungsaufnahme u. U. geringer.
® \erwenden Sie das Gerat nur flUr seinen vorgesehenen Zweck im Haushalt.
Bei unsachgemaéafier Benutzung oder Nichteinhaltung dieser Anweisungen
Ubernimmt Kenwood keinerlei Haftung.

Stromverbrauch
® Schaltet sich nach 20 Minuten der Inaktivitdt automatisch auf AUS-Modus™).
® AUS-Modus: 0,3 W.

Y Den Geschwindigkeitsregler auf ,P“ oder ,1“ drehen und dann zum Reaktivieren
der Maschine zu ,0“ zurlUckdrehen.

Vor dem Anschluss
® Sicherstellen, dass die Netzspannung mit den Angaben auf der Unterseite des Gerats
Ubereinstimmt.

® Das Gerat entspricht der EG-Verordnung Nr. 1935/2004 tiber Materialien und Gegenstande,
die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Berthrung zu kommen.
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Pflege und Reinigung

® Schalten Sie vor jeder Reinigung das Gerat aus und ziehen Sie den Stecker aus
der Steckdose.

® Beim ersten Gebrauch erscheint u. U. ein wenig Schmierfett am Anschluss @.
Dies ist normal - einfach abwischen.

Gerat und Anschlussdeckel

® Mit einem feuchten Tuch abwischen und trocknen lassen (auch die FURe auf
der Unterseite der Maschine).

® Niemals Scheuermittel benutzen oder in Wasser tauchen.

® Uberschussiges Kabel im Kabelfach auf der Riickseite der Maschine verstauen.

Edelstahlschiissel

® \/on Hand spulen und grindlich abtrocknen oder in die SpUlmaschine geben.

® Die Schussel aus Edelstahl niemals mit einer DrahtbUrste, Stahlwolle oder
Bleichmittel reinigen. Kalkablagerungen mit Essig entfernen.

® \/on Hitzequellen fernhalten (Herdplatten, Ofen, Mikrowellen).

Riihrelemente und Spritzschutz
® \/on Hand spulen und grindlich abtrocknen oder in die SpUlmaschine geben.
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Teileliste
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Zubehodr-AnschlUsse

O]
®

Hochgeschwindigkeits-Anschluss
Ruhrelement-Anschluss

KUdchenmaschine

@

CIOISIGIGICIGICIOIOIOICIO)

Deckel fur Hochgeschwindigkeits-
Anschluss
Maschinenkopf

Griff
Geschwindigkeitsregler
Maschinenkopf-Hebel
Antriebseinheit
Schussel

K-Haken

Schneebesen
Knethaken
Spritzschutz
Schusselunterlage
Messloffel

Kabelfach

64



@=[1]

Verwendung der Kiichenmaschine

Benutzungsdiagramme & Bedienungsanweisungen

65



Wichtig

Wird der Maschinenkopf wahrend des Betriebs hochgeklappt, stoppt die
Kluchenmaschine sofort. Zum erneuten Betrieb den Maschinenkopf nach unten
klappen, den Geschwindigkeitsschalter auf ,O" stellen, einige Sekunden warten und
dann wieder eine Geschwindigkeit einstellen. Die Klchenmaschine sollte sofort wieder
starten.

Stellen Sie bei Verwendung anderer Anschllsse sicher, dass keine RUhrelemente
angebracht oder in der Schussel aufbewahrt sind.

Den Schneebesen nicht fur schwere Mischungen (z. B. All-in-1-Kuchen und zum
Schaumigrihren von Fett und Zucker) verwenden, denn er kbnnte dadurch beschadigt
werden.

Niemals die angegebenen Hbchstmengen Uberschreiten - Sie kbnnten die Maschine
Uberlasten.

Vor dem Gebrauch des Produkts sicherstellen, dass seine FuBe und die Arbeitsflache
sauber und trocken sind.

Den Maschinenkopf-Lifthebel im Uhrzeigersinn drehen und den Maschinenkopf anheben,
bis er einrastet.

Die Schussel auf den Sockel setzen und zum Einrasten gegen den Uhrzeigersinn drehen.
Die zu mixenden Zutaten in die Schussel geben.

Fuhren Sie das gewlnschte Ruhrelement in den Steckplatz ein. Schieben Sie dann das
Element nach oben und drehen Sie es, bis es einrastet.

Den Maschinenkopf absenken, indem Sie den Lifthebel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und den Maschinenkopf absenken, bis er einrastet.

Den Stecker in die Steckdose stecken. Die Maschine starten, indem Sie den
Geschwindigkeitsregler zur gewlnschten Geschwindigkeit drehen.

Die Pulsfunktion (P) fur kurze, stoBweise Mixvorgange von maximaler Geschwindigkeit
verwenden.

Drehen Sie nach Gebrauch den Geschwindigkeitsregler auf die AUS-Position ,O" und
ziehen Sie den Netzstecker.

Entfernen Sie das Ruhrelement aus dem Anschluss, indem Sie es im Uhrzeigersinn
drehen und dann herausziehen.

Hinweise und Tipps

Sollten die RUhrelemente die Zutaten nicht vom Schisselboden hochheben, sehen Sie
bitte den Abschnitt , Einstellen von Ruhrelementen®.

Ihre Kiichenmaschine hat einen Soft-Anlauf mit stetiger Geschwindigkeitssteigerung,
um Spritzer zu vermeiden. Wenn das Gerat jedoch mit einer schweren Mischung in der
Schussel, z. B. mit Brotteig, eingeschaltet wird, kann es einige Sekunden dauern, bis die
Kuchenmaschine die gewlinschte Geschwindigkeit erreicht.

Zum Verhindern von Spritzern die Geschwindigkeit langsam steigern.

Um alle Zutaten komplett zu verarbeiten, die Maschine regelmaRig stoppen und das
Mischgut mit dem Spatel von den Seiten der Schissel nach unten schaben.

Hinweise und Tipps - K-Haken

Beim Schaumigschlagen von Fett und Zucker fUr RUhrteig das Fett immer bei
Raumtemperatur verwenden oder vorher weich werden lassen.
Beim Zubereiten von Teig kalte Zutaten verwenden (wenn nicht im Rezept anders
angegeben).
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Hinweise und Tipps - Schneebesen

® Eijer sollten am besten Raumtemperatur haben. Vor dem Schlagen von Eischnee
sicherstellen, dass sich keine Spuren von Fett oder Eigelb an Schneebesen oder Schussel
befinden.

Hinweise und Tipps - Knethaken
® \Wenn Sie horen, dass die Maschine Uberlastet ist: Gerat ausschalten, die Halfte des
Teiges entnehmen und die halben Mengen separat verarbeiten.

Hefe

® Trockenhefe (muss aufbereitet werden): Warmes Wasser in die Schussel geben. Hefe
und Zucker hinzufigen und 10 Minuten stehen lassen, bis die Mischung schaumig wird.

® Frische Hefe: Zerbrockeln und zum Mehl geben.

® Andere Hefearten: Den Anleitungen des Herstellers folgen.

® Teig in eine eingefettete PlastiktUte packen oder in eine Schissel geben und mit einem
Geschirrtuch zudecken. An einem warmen Ort stehen lassen, bis sich das Volumen
verdoppelt hat.
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Anbringen und Verwendung des Spritzschutzes

Benutzungsdiagramme & Bedienungsanweisungen
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Wichtig

® \Wahrend des Ruhrvorgangs kénnen durch die Offnung im Spritzschutz weitere
Zutaten direkt zugegeben werden.

® Zum Auswechseln der RUhrwerkzeuge ist es nicht erforderlich, den Spritzschutz zu
entfernen.

1 Maschinenkopf anheben, bis er einrastet.

2 Schussel auf den Sockel aufsetzen.

3 Den Spritzschutz auf die Unterseite des Maschinenkopfes drlicken, bis er fest sitzt. Der
Auslass sollte sich in der gezeigten Position befinden.

4 Das gewlnschte Ruhrwerkzeug einsetzen.

5 Maschinenkopf absenken.

Hinweis: Wenn der Spritzschutz angebracht ist, kann er um 90 Grad nach links oder rechts

gedreht werden, je nachdem, in welcher Stellung die Kichenmaschine benutzt werden soll.

6 Entfernen Sie den Spritzschutz, indem Sie den Maschinenkopf hochklappen und den
Spritzschutz nach unten drlcken.

7 Der Messloffel kann auch zum Abdecken des Fullschachts verwendet werden. Um ihn zu
befestigen, den Messloffel auf den Fullschacht stecken und festdrucken.

Hinweis: Der Messloffel passt in beide Richtungen auf den Fullschacht.
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Benutzungstabelle

5 & a |~ | o
MAX (Minuten)
O
300g 1,2kg
222
& S Y
@ % 1-6 5-10
- O
L @ 1-4 5-10
@ 750 g
O
=3 ?3% 1-6 5-10
1,8 kg
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o) (7 ®
MAX (Minuten)
8 1-6 1-2
750 ml 1-6 1-2
760 g 6 1-1%
0> 6 1-1%
X 2
% D (7 ®
MAX (Minuten)
i 1 1
800 g 1290 kg 2 5-4
1 1
2 3-4
1 1
2 4-9
1-2 5

5009 7759
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Rezepte

WeiBbrotteig

800 g Mehl

9 g Salz

13 g schnell wirkende Trockenhefe
448 ml Wasser

15 g Schmalz oder Butter

1 Die Schussel in die Kiichenmaschine einsetzen.

2 Wasser in die Schussel schitten, dann die anderen Zutaten hinzugeben.

3 45-60 Sekunden auf Stufe 1 mixen oder bis sich ein Teig gebildet hat.

4 3-4 Minuten auf Stufe 2 kneten.

5 Den Teig in zwei 900-g-Kastenformen geben oder zu Broétchen formen und diese auf ein
eingefettetes Backblech legen.

6 Mit einem Geschirrtuch abdecken und den Teig an einem warmen Ort 45-60 Minuten

gehen lassen, bis sich sein Volumen verdoppelt hat.
7 Bei 200°C 40 Minuten lang backen oder 20 Minuten fur Brotchen.

Pizzateig

500 g Mehl

30 g Olivenol
7 g Salz

7 g Hefe

300 ml Wasser

1 Die Schussel in die Kiichenmaschine einsetzen.

2 Alle Zutaten hineingeben.

3 Den Knethaken einsetzen und den Maschinenkopf absenken.

4 Eine Minute auf Stufe 1 mixen.

5 Vier Minuten auf Stufe 2 kneten.

6 Den Teig auf einer bemehlten Arbeitsflache zu einer Kugel formen.

7 Den Teig mit einem feuchten Geschirrtuch abdecken und 30-40 Minuten lang an einem
warmen Ort ruhen lassen.

8 Halbieren und zu zwei 15 cm Pizzabdden ausrollen.

9 Auf ein mit GrieBmehl bestreutes Backblech legen, die Pizzas belegen und 10-15 Minuten
bei 240°C backen.

Dérrpflaumen-Marinade
125 g klarer, flussiger Honig
20 g weiche Dorrpflaumen
20 ml Wasser

1 Alle Zutaten in den Kompakt-Zerkleinerer/Mahlaufsatz geben. Uber Nacht in den
Kuhlschrank stellen.

2 Den Aufsatz an der Klichenmaschine anbringen.

3 Die Puls-Funktion 4 Sekunden lang einschalten.

4 Nach Bedarf verwenden.

Hinweis: Kompakt-Zerkleinerer/Mahlaufsatz ist separat erhaltlich.

72



Anpassung von Riihrelementen

Benutzungsdiagramme & Bedienungsanweisungen

Wichtig

Die Ruhrelemente wurden im Werk auf die richtige Hohe fur die mitgelieferte
RUhrschissel eingestellt und sollten keine weitere Anpassung benodtigen. Wenn
Sie jedoch die Hbhe eines Ruhrelements verandern méchten, verwenden Sie einen
Schraubenschlissel von geeigneter GroRer.

Ziehen Sie den Netzstecker der Maschine.

Den Maschinenkopf anheben und den Schneebesen, K-Haken oder Knethaken einsetzen.
Den Maschinenkopf absenken. Falls der Abstand verstellt werden muss, den
Maschinenkopf wieder anheben und das RuUhrelement herausnehmen. Idealerweise sollte
das Ruhrelement den Schusselboden nahezu berthren.

Losen Sie die Mutter mit einem geeigneten SchraubenschlUssel gentigend, um die Hohe
des Schafts verstellen zu kénnen. Zum Senken des RuUhrelements drehen Sie den Schaft
gegen den Uhrzeigersinn. Zum Anheben des Ruhrelements drehen Sie den Schaft im
Uhrzeigersinn.

Ziehen Sie die Mutter wieder fest.

Bringen Sie das Ruhrelement erneut am Maschinenkopf an und klappen Sie den Kopf
nach unten. (Prufen Sie seine Position - siehe obige Punkte.)

Wiederholen Sie die Schritte nach Bedarf, bis das Riuhrelement richtig sitzt. Ziehen Sie
daraufhin die Mutter wieder fest an.

Hinweis: Der abgebildete Schraubenschlissel dient nur lllustrationszwecken.
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Kabelverstauung
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Kundendienst und Service

® Sollten Sie irgendwelche Probleme mit dem Betrieb Ihres Gerats haben,
ziehen Sie bitte den Abschnitt ,Fehlerbehebung” zu Rate oder besuchen Sie
www.kenwoodworld.com, bevor Sie Hilfe anfordern.

® Bitte beachten Sie, dass Ihr Produkt durch eine Garantie abgedeckt ist - diese
erfullt alle gesetzlichen Anforderungen hinsichtlich geltender Garantie- und
Verbraucherrechte in dem Land, in dem das Produkt gekauft wurde.

® [alls Ihr Kenwood-Produkt nicht ordnungsgemaf funktioniert oder Defekte aufweist,
bringen Sie es bitte zu einem autorisierten KENWOOD Servicecenter oder senden
Sie es ein. Aktuelle Informationen zu autorisierten KENWOOD Servicecentern in lhrer
Nahe finden Sie bei www.kenwoodworld.com bzw. auf der Website fur Ihr Land.

® (Gestaltet und entwickelt von Kenwood GB.
® Hergestellt in China.

Aktualisierte Informationen zur Entsorgung von Altgerdten

Das Elektro- und Elektronikgerategesetz (ElektroG) enthalt eine Vielzahl von
Anforderungen an den Umgang mit Elektro und Elektronikgeraten. Die wichtigsten sind
hier zusammengestellt.

1. Getrennte Erfassung von Altgerédten

Elektro- und Elektronikgerate, die zu Abfall geworden sind, werden als Altgerate
bezeichnet. Besitzer von Altgeraten haben diese einer vom unsortierten Siedlungsabfall
getrennten Erfassung zuzufthren. Altgerate gehdren insbesondere nicht in den Hausmull,
sondern in spezielle Sammel- und Ruckgabesysteme.

2. Batterien und Akkus sowie Lampen

Besitzer von Altgeraten haben Altbatterien und Altakkumulatoren, die nicht vom Altgerat
umschlossen sind, sowie Lampen, die zerstérungsfrei aus dem Altgerat entnommen
werden kénnen, im Regelfall vor der Abgabe an einer Erfassungsstelle vom Altgerat zu
trennen. Dies gilt nicht, soweit Altgerate einer Vorbereitung zur Wiederverwendung unter
Beteiligung eines 6ffentlich-rechtlichen Entsorgungstragers zugefthrt werden.

3. Moglichkeiten der Riickgabe von Altgeraten

Besitzer von Altgeraten aus privaten Haushalten kdnnen diese bei den Sammelstellen der
offentlich-rechtlichen Entsorgungstrager oder bei den von Herstellern oder Vertreibern
im Sinne des ElektroG eingerichteten RUcknahmestellen unentgeltlich abgeben.
Rucknahmepflichtig sind Geschafte mit einer Verkaufsflache von mindestens 400 m2

fur Elektro- und Elektronikgerate sowie diejenigen Lebensmittelgeschafte mit einer
Gesamtverkaufsflache von mindestens 800 m2, die mehrmals pro Jahr oder dauerhaft
Elektro- und Elektronikgerate anbieten und auf dem Markt bereitstellen. Dies gilt auch

bei Vertrieb unter Verwendung von Fernkommunikationsmitteln, wenn die Lager- und
Versandflachen fur Elektro- und Elektronikgerate mindestens 400 m2 betragen oder die
gesamten Lager- und Versandflachen mindestens 800 m2 betragen. Vertreiber haben
die Rucknahme grundséatzlich durch geeignete Riuckgabemdglichkeiten in zumutbarer
Entfernung zum jeweiligen Endnutzer zu gewahrleisten.

Die Moglichkeit der unentgeltlichen Rickgabe eines Altgerates besteht bei
ricknahmepflichtigen Vertreibern unter anderem dann, wenn ein neues gleichartiges
Geréat, das im Wesentlichen die gleichen Funktionen erfullt, an einen Endnutzer
abgegeben wird. Wenn ein neues Gerat an einen privaten Haushalt ausgeliefert wird, kann
das gleichartige Altgerat auch dort zur unentgeltlichen Abholung Ubergeben werden;
dies gilt bei einem Vertrieb unter Verwendung von Fernkommunikationsmitteln fur Gerate
der Kategorien 1, 2 oder 4 geméaR & 2 Abs. 1 ElektroG, namlich ,WarmeUbertrager”,
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,Bildschirmgerate” oder ,GroRgerate” (letztere mit mindestens einer duBeren Abmessung
Uber 50 Zentimeter). Zu einer entsprechenden Ruckgabe-Absicht werden Endnutzer
beim Abschluss eines Kaufvertrages befragt. AuBerdem besteht die Mbglichkeit der
unentgeltlichen Riuckgabe bei Sammelstellen der Vertreiber unabhé&ngig vom Kauf eines
neuen Gerates fur solche Altgerate, die in keiner auBeren Abmessung groBer als 25
Zentimeter sind, und zwar beschrankt auf drei Altgerate pro Gerateart.
4. Datenschutz-Hinweis
Altgerate enthalten haufig sensible personenbezogene Daten. Dies gilt insbesondere
fur Geréate der Informations- und Telekommunikationstechnik wie Computer und
Smartphones. Bitte beachten Sie in Ihrem eigenen Interesse, dass fur die Léschung der
Daten auf den zu entsorgenden Altgeraten jeder Endnutzer selbst verantwortlich ist.
5. Bedeutung des Symbols ,,durchgestrichene Miilltonne*
Das auf Elektro- und Elektronikgeraten regelmafig abgebildete Symbol einer
E durchgestrichenen Mulltonne weist darauf hin, dass das jeweilige Gerat am Ende
seiner Lebensdauer getrennt vom unsortierten Siedlungsabfall zu erfassen ist.
]
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Fehlerbehebung

Problem

Ursache

Lésung

Der Schneebesen oder
K-Haken schlagt gegen
den Boden der Schussel
oder reicht nicht bis zu
den Zutaten unten in der
Schussel.

RUhrelement hat nicht die
richtige H6he und muss
angepasst werden.

Die Ho6he mit einem geeigneten

Schraubenschllssel anpassen -

siehe Abschnitt ,Anpassung von
RUhrelementen”.

Kuchenmaschine ,wandert”
auf der Arbeitsflache.

Zutatenreste auf der
Unterseite der Maschine
tragen zur Bewegung der
Maschine bei.

Die FUBe und Arbeitsflache
grundlich reinigen.

Klchenmaschine stoppt
mitten im Betrieb.

LED-Licht blinkt

zweimal auf, gefolgt von
allmahlichem Ubergang
zwischen an und aus - sich
wiederholender Zyklus.

Oder

LED blinkt schnell 8 Mal
innerhalb von

2 Sekunden, gefolgt von
2-maligem sekundenlangem
Aufleuchten.

Uberlastungsschutz
aktiviert.

Maximale Kapazitat
Uberschritten.
Geschwindigkeitssensor
hat versagt.

Uberhitzungssystem
aktiviert.

1) Den Geschwindigkeitsregler
auf O zuruckdrehen und
versuchen, die Maschine erneut
zu starten. Falls der Fehler
fortbesteht, die Zutaten aus
der Schussel herausnehmen
und erneut versuchen. Falls
dies das Problem nicht behelbt,
den Stecker der Maschine
ziehen und sie 45 Minuten lang
abkuhlen lassen.

Erklarung des LED-Status des Drehreglers

1) Drehregler-LED ist aus,
wahrend die Maschine ans
Netz angeschlossen ist.

Die eingeschaltete
Kuchenmaschine wurde
Uber 20 Minuten lang nicht
betrieben und ist zum
AUS-Modus Ubergegangen.

Den Geschwindigkeitsregler auf
,P“oder 1" drehen und dann
zum Reaktivieren der Maschine
zu ,,O" zuruckdrehen.

2) Einzelnes Aufleuchten
von 1 Sekunde gefolgt von
5 Sekunden ,aus", was sich
kontinuierlich wiederholt.

Drehregler in Aus-Stellung
und Kopf-Lifthebel

nach unten, wahrend
Maschine ans Stromnetz
angeschlossen ist.

Normaler Betrieb.

3) LED-Licht wechselt
kontinuierlich langsam
zwischen an und aus.

Maschinenkopf wahrend
des Betriebs angehoben.

Maschine ans Netz
angeschlossen, Kopf
abgesenkt und Drehregler
auf eine Geschwindigkeit
eingestellt.

Maschinenkopf absenken und/
oder den Drehregler auf ,0O"
zuruckdrehen, um die Maschine
zurlckzusetzen.
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Problem

Ursache

Lésung

4) In einem 2-Sekunden-
Zeitraum viermaliges
Aufleuchten pro Sekunde,
dann 1 Sekunde ohne
Aufleuchten, gefolgt von
2-maligem Aufleuchten (1

Sekunde an, 1 Sekunde aus).

Sequenz wiederholt sich,
bis Problem behoben.

Motor-Uberhitzungsfehler.

Drehregler auf ,0"
zurlckdrehen. Netzstecker
ziehen und 15 Minuten warten,
bevor Sie die Maschine erneut
starten.

5) In einem 2-Sekunden-
Zeitraum viermaliges
Aufleuchten pro Sekunde,
dann 1 Sekunde ohne
Aufleuchten, gefolgt von
4-maligem Aufleuchten (1

Sekunde an, 1 Sekunde aus).

Triac/PCBA-Fehler.

Sicherheits-FlipFlop-Fehler.
Sicherheitsrelais-Fehler.

Drehregler auf , 0"
zurlckdrehen. Netzstecker
ziehen und 15 Minuten warten,
bevor Sie die Maschine erneut
starten.

6) In einem 2-Sekunden-
Zeitraum viermaliges
Aufblinken pro Sekunde,
dann 1 Sekunde ohne
Aufleuchten, gefolgt von
3-maligem Aufleuchten (1

Sekunde an, 1 Sekunde aus).

NTC-Fehler.

Drehregler auf , 0"
zurlckdrehen. Netzstecker
ziehen und 15 Minuten warten,
bevor Sie die Maschine erneut
starten.

Wenn der Fehler andauert,
kontaktieren Sie bitte Ihr lokales
Servicecenter.

78




ltaliano

Sicurezza

Prima di collegare I'apparecchio alla
rete elettrica

Cura e pulizia
Elenco delle parti
Utilizzo dell'impastatrice planetaria

O Diagrammi di utilizzo e istruzioni
per I'uso

Montare e usare il paraschizzi
Tabella per I'utilizzo

Ricette

Regolazione dei ganci di miscelazione

Vano riponi-cavo
Manutenzione e Assistenza Tecnica

Guida alla Risoluzione dei Problemi

79

80-81

81
82-83
84-86
86-88

86-88
89-90
91-92
93

94

95

96
97-98



Sicurezza

Leggere attentamente le presenti istruzioni e conservarle come futuro
riferimento.

Rimuovere la confezione e le etichette. (L'etichetta della Potenza elettrica sulla
base della macchina non deve essere rimossa).

Se la spina o il cavo sono danneggiati, per motivi di sicurezza, devono essere
sostituiti da Kenwood o da un riparatore autorizzato da Kenwood per evitare
pericoli.

Portare sempre il selettore della velocita in posizione 'O" OFF e scollegare la
spina prima di montare o rimuovere utensili/accessori, dopo 'uso e prima della
pulizia.

Tenere sempre parti del corpo, capelli, gioielli e indumenti larghi lontani dalle
parti in movimento e dagli accessori montati.

Non lasciare mai la I'impastatrice planetaria incustodita durante il suo
funzionamento.

Non usare 'apparecchio se appare danneggiato. Farlo controllare o riparare
da personale apposito (vedere per le informazioni Manutenzione e assistenza
tecnica).

Non inserire mai le dita nel meccanismo della cerniera.

Non lasciare mai che il cavo penzoli da una superficie dove un bambino
potrebbe afferrarlo.

Non utilizzare mai la Kitchen machine con la testa in posizione sollevata.

Non lasciare mai che il corpo motore, il cavo o la spina si bagni.

Non utilizzare mai un accessorio non autorizzato.

Assicurarsi che la ciotola sia sempre montata quando si utilizza un utensile
per ciotole.

Non utilizzare piu di una presa (presa per utensili per ciotola e presa ad alta
velocita) alla volta.

Non superare mai le quantita e le velocita massime indicate nella tabella per
'uso consigliato.

Quando si desidera usare un accessorio, leggere le istruzioni di sicurezza che lo
corredano.

Fare attenzione a rimuovere gli accessori della ciotola dopo un uso prolungato,
perché potrebbero essere caldi.

Fare attenzione quando si solleva l'apparecchio, poiché e pesante.

Verificare che la testa sia bloccata in posizione e che ciotola, utensili, copri-
attacco e cavo elettrico siano ben saldi prima di sollevare I'apparecchio.
Quando si sposta I'apparecchio, prenderlo sempre per la maniglia situata sulla
testa della macchina.

Non spostare o sollevare 'apparecchio per mezzo di un accessorio montato
sulla macchina.

Non spostare né sollevare la testa della macchina quando l'attrezzatura &
montata perché 'impastatrice planetaria potrebbe diventare instabile.

Non utilizzare il dispositivo vicino al bordo o se sporge dal piano di lavoro

né applicare forza ad un accessorio quando installato, poiché cid potrebbe
rendere 'unita instabile e farla ribaltare, il che potrebbe causare un infortunio.
Questo apparecchio non dev’essere utilizzato dai bambini. Tenere apparecchio

e cavo lontani dalla portata dei bambini.
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® Sorvegliare i bambini, assicurandosi che non giochino con l'apparecchio.
® Un utilizzo scorretto dell’apparecchio pud provocare serie lesioni fisiche.
® Se si utilizza una prolunga:
1. La potenza elettrica contrassegnata della prolunga deve essere almeno pari
alla potenza elettrica dell'apparecchio.
2. Il cavo deve essere disposto in modo tale da non coprire il piano di lavoro
o il piano del tavolo dove potrebbe essere tirato dai bambini o vi si puod
inciampare involontariamente.
3. La prolunga deve essere un cavo a 3 fili con messa a terra. La potenza
elettrica dell'apparecchio & indicata nella parte inferiore dell'unita.
® Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given

supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and if

they understand the hazards involved.
® | a Potenza massima si basa sull'accessorio mini-tritatutto/macinino che
assorbe il carico maggiore. Altri accessori possono assorbire meno potenza.
® Utilizzare I'apparecchio solo per 'uso domestico per cui & stato realizzato.
Kenwood non si assumera alcuna responsabilita se 'apparecchio viene
utilizzato in modo improprio o senza seguire le presenti istruzioni.

Consumo energetico

® Passa automaticamente alla modalita OFF (spenta) dopo 20 minuti di
inattivita".

® Modalita OFF: 0,3 W.

Y Ruotare il selettore di velocita su "P" o "1", quindi tornare a "O" per riattivare
'impastatrice.

Prima di collegare PPapparecchio alla rete elettrica

® Assicurarsi che la tensione della vostra rete elettrica sia la stessa di quella indicata sulla
targhetta sotto 'apparecchio.

® Questo apparecchio é conforme al regolamento (CE) n. 1935/2004 sui materiali e articoli in
contatto con alimenti.
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Cura e pulizia

Prima delle operazioni di pulizia bisogna sempre spegnere I'apparecchio e
togliere la spina dalla presa elettrica.

Al primo utilizzo, & possibile che nella pres @ dell’'utensile per ciotola compaia
un po' di grasso. E normale - & sufficiente pulirlo.

Coperchi degli apparecchi e delle prese

Pulire con un panno umido e poi asciugare (compresi i piedini sul lato inferiore
della macchina).

Non usare mai prodotti abrasivi né immergere queste parti in acqua.

Riporre il cavo in eccesso nell'apposito scomparto sul retro della macchina.

Ciotola di acciaio inossidabile

Lavare a mano e asciugarla completamente o lavarla in lavastoviglie.

Non usare mai una spazzola metallica, lana d’acciaio 0 candeggina per pulire la
ciotola in acciaio inossidabile. Per rimuovere il calcare, usare aceto.

Tenere lontano da fonti di calore (fuochi, forni, microonde).

Utensili e paraschizzi

Lavare a mano e asciugare completamente o lavare in lavastoviglie.
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Elenco delle parti
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Attacchi per le attrezzature

O]
®

Attacco per lavorazioni ad alta
velocita
Attacco per movimento planetario

Impastatrice planetaria

©)

CICISIGICIOIGICIOIOIOICIO)

Coperchio attacco per lavorazioni ad
alta velocita

Testa dell'impastatrice planetaria
Maniglia

Selettore della velocita

Leva di rilascio della testa

Corpo motore

Ciotola

Frusta K

Frusta a filo

Gancio impastatore

Paraschizzi

Cuscinetto della ciotola
Cucchiaio dosatore

Custodia per il cavo
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Utilizzo dell’impastatrice planetaria

Diagrammi di utilizzo e istruzioni per l'uso
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Importante

Se la testa della macchina viene sollevata con I'apparecchio in funzione, quest’ultimo si
ferma immediatamente. Per farlo ripartire, abbassare la testa della macchina, impostare
la velocita sulla posizione spenta, attendere qualche secondo e poi selezionare
nuovamente la velocita. Il mixer dovrebbe rimettersi subito in funzione.

Assicurarsi che i ganci di miscelazione non siano montati o rimasti nella ciotola quando
si usano altri attacchi.

Non utilizzare la frusta per miscele pesanti (miscele pronte per dolci per amalgamare
burro e zucchero in quanto si potrebbe danneggiare.

Non superare mai le capacita massime indicate, per non rischiare di sovraccaricare la
macchina.

Assicurarsi che i piedini e la superficie di lavoro siano puliti e asciutti prima di utilizzare
il prodotto.

Ruotare la leva di sollevamento della testa in senso orario e sollevare la testa della
macchina finché non si blocca.

Inserire la ciotola sulla base e ruotarla in senso antiorario per bloccarla.

Aggiungere gli ingredienti pertinenti alla ciotola da mescolare.

Inserire l'utensile desiderato nella presa. Spingere verso l'alto e ruotare 'accessorio per
bloccarlo in posizione.

Abbassare la testa dela macchina ruotando la leva di sollevamento della testa in senso
antiorario e abbassare la testa della macchina finché non si blocca.

Collegare la spina all'alimentazione elettrica. Avviare la macchina ruotando il regolatore
di velocita sull'impostazione di velocita desiderata.

Utilizzare la posizione impulso (P) per brevi sequenze di velocita massima.

Dopo l'uso, riportare il controllo della velocita nella posizione ‘O’ (OFF) e scollegare il
cavo elettrico dell'impastatrice planetaria.

Smontare 'accessorio ruotandolo in senso orario per sbloccarlo dal relativo attacco e
rimuoverlo.

Suggerimenti e consigli

Se gli utensili non raccolgono gli ingredienti dal fondo della ciotola, consultare la sezione
"Regolazione degli utensili".

Questa impastatrice planetaria & provvisto di una funzione di ‘avvio lento’, per
minimizzare le fuoriuscite. Tuttavia, se la si accende in presenza di un impasto pesante
nella ciotola, come un impasto per il pane, forse occorreranno alcuni secondi prima che
'apparecchio raggiunga la velocita selezionata.

Per evitare schizzi di ingredienti, aumentare gradualmente la velocita.

Per incorporare completamente gli ingredienti smettere di mescolare e raschiare la
scodella con la spatola frequentemente.

Suggerimenti e consigli - Frusta K

Quando si amalgamano burro/margarina e zucchero per preparare dolci, usare sempre
burro a temperatura ambiente o ammorbidirlo prima.
Utilizzare ingredienti freddi per dolci, a meno che la ricetta indichi il contrario.
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Suggerimenti e consigli - Frusta

® Sjottengono i migliori risultati quando le uova sono a temperatura ambiente. Prima di
montare gli albumi, accertarsi che non vi sia unto o tuorlo d’'uovo sulla frusta o nella
ciotola.

Suggerimenti e consigli - Gancio impastatore
® Se sinota che la macchina sforza troppo durante il suo funzionamento, spegnerla,
rimuovere meta dell'impasto e lavorare separatamente le due meta.

Lievito

® Lievito disidratato (il tipo che deve essere ricostituito): versare 'acqua calda nella
ciotola. Quindi aggiungere il lievito e lo zucchero e lasciare riposare per circa 10 minuti
sino alla formazione della schiuma.

® Lievito fresco: sbriciolare nella farina.

® Altri tipi di lievito: seguire le istruzioni sulla confezione.

® Mettere I'impasto in un sacchetto di polietilene unto o in una ciotola coperta da un
panno pulito, lasciare il tutto in un luogo tiepido sino a quando le dimensioni dell'impasto
si saranno raddoppiate.
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Montare e usare il paraschizzi

Diagrammi di utilizzo e istruzioni per l'uso
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Importante

Mentre si miscela € possibile aggiungere gli ingredienti direttamente nella ciotola, dalla
sezione incernierata del paraschizzi.
Non occorre togliere il paraschizzi per cambiare gli utensili.

4
5

Sollevare la testa dell'impastatrice planetaria finché non si blocca.

Montare la ciotola sulla base.

Spingere il paraschizzi sul lato inferiore della testa dell'impastatrice planetaria fino a
inserirlo completamente. La sezione dello scivolo deve essere posizionata come illustrato.
Inserire 'utensile desiderato.

Abbassare la testa dell'impastatrice planetaria.

Nota: una volta montato, il paraschizzi pud essere ruotato di 90 gradi a sinistra o a destra, a
seconda della posizione in cui viene utilizzata I'impastatrice planetaria..

6

Rimuovere il paraschizzi sollevando la testa dell'impastatrice planetaria e spingendolo
verso il basso.

Il cucchiaio dosatore pud essere utilizzato anche come copertura dello scivolo di
alimentazione. Per fissarlo, abbassare il misurino sullo scivolo di alimentazione e
spingerlo in posizione.

Nota: il cucchiaio dosatore pud essere inserito nello scivolo di alimentazione in entrambe le
direzioni.
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Tabella per l'utilizzo

@ o~ 2
= 1-6 5-10
@ @ @ 1-2 12
@ % 1-6 5-10

| - ®.
immE Ei @ 1-4 5-10
1-6 5-10
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o) (7 ®
MAX (min)
8 1-6 1-2
750 ml 1-6 1-2
760 g 6 1-1%
0> 6 1-1%
X 2
o) (7 ®
MAX (min)
{7 1 ]
800 g 1290 kg 2 5-4
1 1
2 3-4
1 1
2 4-9
1-2 5

5009 7759
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Ricette

Impasto per pane bianco

800 g di farina

9 g disale

13 g di lievito secco ad azione rapida
448 ml d’acqua

15 g di strutto o burro

Montare la ciotola dell'impastatrice planetaria.

Versare l'acqua nella ciotola, quindi gli altri ingredienti.

Mescolare a velocita 1 per 45-60 secondi o fino a formare un impasto.

Impastare a velocita 2 per 3-4 minuti.

Versare l'impasto in due teglie da 900 g o formare dei rotoli e disporli su una teglia unta.
Coprire con un canovaccio e lasciare lievitare I'impasto in un luogo caldo per 45-60
minuti fino a quando si raddoppia.

7 Infornare a 200°C per 40 minuti o 15-20 minuti per i panini.

O U~ N

Impasto per pizza
500 g di farina

30 g di olio d'oliva
7 g di sale

7 g di lievito

300 ml d’acqua

1 Installare la ciotola sull'impastatrice planetaria.

2 Aggiungere tutti gli ingredienti.

3 Inserire il gancio impastatore e abbassare la testa.

4 Impastare a velocita 1 per 1 minuto.

5 Impastare a velocita 2 per 4 minuti.

6 Formare una palla su una superficie di lavoro infarinata.

7 Coprire I'impasto con un canovaccio umido e lasciarlo riposare per 30-40 minuti in un
luogo caldo.

8 Dividere in due e stendere una base per pizza di 15 cm.

9 Versare sulla teglia ricoperta di semola, guarnire la pizza e infornare per 10-15 minuti a
240°C.

Marinata di prugne

125 g di miele liquido
20 g di prugne molli
20 ml di acqua

Mettere tutti gli ingredienti nel mini tritatutto/macinino. Refrigerare durante la notte.
Montare l'accessorio sulla sull'impastatrice planetaria.

Attivare impulso per 4 secondi.

Utilizzare come richiesto.

ENONEN Ol

Nota: I'accessorio mini tritatutto/macinino pud essere acquistato separatamente.
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Regolazione dei ganci di miscelazione

Diagrammi di utilizzo e istruzioni per l'uso

Importante

Gli utensili di miscelazione sono impostati da produzione all’'altezza corretta per

la ciotola fornita in dotazione e non dovrebbero richiedere alcuna regolazione. Se
tuttavia si desidera regolare questi utensili di miscelazione, usare una chiave inglese di
dimensioni idonee.

Scollegare la spina del cavo elettrico dalla presa di corrente.

Sollevare la testa dell'impastatrice planetaria e inserire la frusta, la frusta K o I'utensile per
I'impasto.

Abbassare la testa dell'impastatrice planetaria. Se & necessario regolare il gioco, sollevare
la testa dell'impastatrice planetaria e rimuovere I'utensile. Idealmente, I'utensile dovrebbe
quasi toccare il fondo della ciotola.

Con una chiave inglese idonea, allentare il dado a sufficienza per consentire la
regolazione dell’alberino. Per abbassare I'utensile in modo da avvicinarlo al fondo della
ciotola, ruotare l'alberino in senso antiorario. Per allontanare 'utensile dal fondo della
ciotola, ruotare l'alberino in senso orario.

Serrare nuovamente il dado.

Montare l'accessorio sulla macchina e abbassare la testa della macchina. (Controllarne la
posizione, facendo riferimento ai punti precedenti).

Ripetere i passi precedenti come necessario sino al corretto posizionamento
dell’accessorio. Una volta ottenuto il corretto posizionamento, stringere il dado.

Nota: La chiave inglese & indicata soltanto a scopo illustrativo.
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Vano riponi-cavo
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Manutenzione e assistenza tecnica

® |n caso di qualsiasi problema relativo al funzionamento dell’apparecchio, prima di
contattare il servizio assistenza si consiglia di consultare la sezione “Guida alla risoluzione
problemi”, o di visitare il sito www.kenwoodworld.com.

® NB L'apparecchio & coperto da garanzia, nel rispetto di tutte le disposizioni di legge relative
a garanzie preesistenti e ai diritti dei consumatori vigenti nel Paese ove I'apparecchio &
stato acquistato.

® |n caso di guasto o cattivo funzionamento di un apparecchio Kenwood, si prega di inviare o
consegnare di persona l'apparecchio a uno dei centri assistenza KENWOOD. Per individuare
il centro assistenza KENWOOD piu vicino, visitare il sito www.kenwoodworld.com o il sito
specifico del Paese di residenza.

® Disegnato e progettato da Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.

IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL CORRETTO SMALTIMENTO DEL PRODOTTO Al
SENSI DELLA DIRETTIVA EUROPEA SUI RIFIUTI DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED
ELETTRONICHE (RAEE)

Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve essere smaltito insieme ai rifiuti urbani.
Deve essere consegnato presso gli appositi centri di raccolta differenziata predisposti dalle
amministrazioni comunali, oppure presso i rivenditori che offrono questo servizio.
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Guida alla risoluzione dei problemi

Problema

Causa

Soluzione

La frusta a filo, frusta K o
frusta gommata sbattono
contro il fondo della ciotola
o non raggiungono gli
ingredienti sul fondo della
ciotola.

L’'accessorio & posizionato
ad un’altezza sbagliata che
deve essere regolata.

Regolare I'altezza con una
chiave inglese idonea, fare
riferimento alla sezione
“"Regolazione degli utensili”.

L'impastatrice planetaria si
muove sul piano di lavoro.

Residui di ingredienti sulla
sul lato inferiore della
macchina contribuiscono
al movimento
dell'impastatrice planetaria.

Pulire e asciugare
accuratamente i piedini e la
superficie di lavoro.

L'impastatrice planetaria
si ferma durante il
funzionamento.

La spia LED lampeggia due
volte seguito da una luce

in dissolvenza - il ciclo si
ripete.

Oppure

La luce del LED lampeggia
rapidamente 8 volte per

2 secondi, seguito da 2
lampeggi di 1 secondo.

Protezione da sovraccarico
attivata.

Capacita massima
superata.
Sensore di velocita guasto.

Sistema di
surriscaldamento attivato.

1) Riportare il quadrante di
controllo alla posizione O
velocita, provare a riavviare la
macchina. Se I'errore persiste
rimuovere gli ingredienti
dalla ciotola e riprovare. Se

il problema non si risolve,
scollegare la macchina e
lasciarla raffreddare per 45
minuti.

Spiegazione degli stati dei LED del quadrante di controllo

1D La spia LED del
quadrante di controllo e
spenta mentre la macchina
e collegata.

L'impastatrice planetaria
& stata lasciata collegata
per piu di 20 minuti senza
essere azionata e si &
spenta.

Ruotare il selettore di velocita
su"P" o "1", quindi riportarlo su
"O" per riattivare I'impastatrice.

2) Singolo flash di 1
secondo seguito da 5
secondi di spegnimento,
quindi ripetuto in modo
continuo.

Quadrante di controllo in
posizione spenta (off) con
la testa sollevata verso il
basso mentre la macchina
& collegata alla rete
elettrica.

Funzionamento normale.

3) La luce del LED si
accende e si spegne
continuamente.

Testa dell'impastatrice
planetaria sollevata durante
il funzionamento.

L'impastatrice planetaria
collegata con la testa verso
il basso e il quadrante di
controllo in posizione di
velocita.

Abbassare la testa
dell'impastatrice planetaria
e/o riportare il quadrante di
controllo su "O" e riavviare la
macchina.
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Problema

Causa

Soluzione

4) Quattro lampeggi al
secondo per un periodo di
2 secondi, poi un periodo
di 1 secondo di non
iluminazione, seguito da;
2 lampeggi: 2x(1 secondo
acceso, poi 1 secondo
spento. Sequenza ripetuta
fino a quando non viene
cancellata.

Guasto di surriscaldamento
del motore.

Riportare il quadrante di
controllo su "0". Scollegare la
macchina, attendere 15 minuti
prima di riavviarla.

5) Quattro lampeggi al
secondo per un periodo

di 2 secondi, poi un
periodo di 1 secondo senza
iluminazione, seguito da

Guasto Triac/PCBA.

Guasto del flip-flop di
sicurezza.
Guasto del rele di

Riportare il quadrante di
controllo su "0". Scollegare la
macchina, attendere 15 minuti
prima di prima di riavviare la
macchina. Se I'errore € costante

un lampeggio 3 volte: sicurezza. contattare il centro di assistenza
3x(1 secondo acceso, poil locale.

secondo spento).

6) Quattro lampeggi al Guasto NTC. Riportare il quadrante di

secondo per un periodo

di 2 secondi, poi un
periodo di 1 secondo senza
iluminazione, seguito da
un lampeggio 3 volte:

3x(1 secondo acceso, poi 1
secondo spento).

controllo su "0". Scollegare la
macchina, attendere 15 minuti
prima di prima di riavviare la
macchina.

Se l'errore & costante contattare
il centro di assistenza locale.
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Seguran¢a

Leia atentamente estas instrucdes e guarde-as para consulta futura.

Retire todas as embalagens e eventuais etiquetas. (As etiquetas de

classificac&o presentes na base da maquina NAO devem ser retiradas).

Se a ficha ou o cabo eléctrico estiver danificado, por razbes de seguranca deve

ser substituido pela Kenwood ou por um reparador Kenwood autorizado para

evitar qualguer perigo.

Rode sempre o controlo de velocidade para a posicao “O” de desligado

e retire o cabo da tomada eléctrica antes de colocar ou retirar qualquer

utensilio/acessorio, depois de utilizar e antes de limpar.

Mantenha sempre qualquer parte do seu corpo, cabelo, jdias, roupa larga,

afastados das partes moveis e dos acessorios colocados.

Nunca deixe o aparelho a funcionar sem vigilancia.

Nunca utilize uma maqguina danificada. Mande-a inspeccionar ou reparar;

consulte a seccdo ‘Assisténcia e cuidados do cliente’.

Nunca meta os seus dedos, na dobradica.

Nunca deixe o cabo pendurado de forma a que uma crianca o pPossa agarrar.

Nunca opere a Maquina de Cozinha com a cabeca na posicdo levantada.

Nunca deixe a unidade base, o cabo ou a ficha apanharem agua.

Nunca utilize um acessorio nao autorizado.

Assegure-se que a taca esta sempre colocada quando utiliza o aparelho e usa

um utensilio da taca.

N&ao use mais do que uma entrada (Entrada para os utensilios da taca e

entrada de alta velocidade) de cada vez.

Nunca exceda as capacidades e velocidades maximas mencionadas no Quadro

de Utilizacdo Recomendada.

Ao utilizar um acessorio, leia as instrucdes de seguranca gque o acompanham.

Tenha cuidado quando remover os acessorios da taca depois de utilizar

durante algum tempo porgue poderdo estar quentes.

Este aparelho € pesado, tenha cuidado quando o levantar.

Confirme gque a cabeca do aparelho estd segura e que a taca, acessorios,

tampa da saida e cabo também, antes de levantar o aparelho.

Quando deslocar o aparelho segure-o sempre pela pega da cabeca da

batedeira.

Nao mova ou levante o aparelho pelo acessoério colocado na maquina.

Nao mexa ou levante a cabeca da batedeira com um acessdério colocado uma

vez a sua Maqguina de Cozinha pode ficar instavel.

N&ao ponha a funcionar o seu aparelho perto da beira da bancada de trabalho

e ndo apligue demasiada forca num acessoério quando colocado uma vez que

isso pode destabilizar a unidade e fazé-la cair podendo provocar ferimentos.

Este electrodomeéstico ndo pode ser usado por criancas. Mantenha o

electrodoméstico e o respectivo fio eléctrico fora do alcance de criancas.

As criancas devem ser vigiadas para garantir que ndo brincam com o

electrodomeéstico.

O uso inapropriado do seu electrodoméstico pode resultar em ferimentos.

Se estiver a utilizar uma extensao eléctrica:

1. A classificacdo eléctrica marcada no cabo deve ser igual ou superior a
classificacdo eléctrica marcada no electrodoméstico.
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2. O cabo deve estar disposto de forma a que n&do haja o risco de se tropecar
nele ou ser puxado por criancas.
3. A extensdo deve ser um cabo com 3 fios eléctricos sendo um deles a ligacédo
a terra. Pode encontrar a classificacdo eléctrica na base da unidade.
® Os electrodomésticos podem ser utilizados por pessoas com capacidades
mentais, sensoriais ou fisicas reduzidas, ou com falta de experiéncia ou
conhecimento, se forem supervisionadas ou instruidas sobre o uso do
electrodoméstico de forma segura e se compreenderem os riscos envolvidos.
® A capacidade maxima estd baseada no acessdério mini picadora/moinho que
leva a maior quantidade. Outros acessdérios podem consumir menos energia.
® Use o aparelho apenas para o fim doméstico a que se destina. A Kenwood n&o
se responsabiliza caso o aparelho seja utilizado de forma inadequada, ou caso
estas instrucdes ndo sejam respeitadas.

Consumo Energético
® Passa automaticamente para o modo OFF (desligado) apds 20 minutos de
inactividade").
® Modo OFF (desligado): 0,3W
1) Rode o controlo de velocidade para o "P" ou “1” e depois rode para o "O" para
reactivar a maquina.

Antes de ligar a corrente
® Certifigue-se de que a corrente eléctrica que vai utilizar corresponde a indicada na parte de
baixo da maquina.

® [ste aparelho estd conforme com a Directiva n.2 1935/2004 da Comunidade Europeia sobre
materiais concebidos para estarem em contacto com alimentos.

Cuidados e limpeza

® Desligue sempre no interruptor e retire a ficha da tomada antes de limpar o
aparelho.

® Pode aparecer alguma gordura na entrada para os alimentos da taca 2 quando
a usar pela primeira vez. Isto é normal - limpe-a simplesmente.

Aparelho e Tampas das Entradas

® [ impe com um pano humido e seque cuidadosamente (incluindo os pés no
exterior da maquina).

® Nunca submerja em agua ou use abrasivos.

® Guarde o fio em excesso para no compartimento de armazenagem na traseira
da maquina.

Taca em acgo inoxidavel

® | ave a méo e depois seque ou lave na maqguina da loica.

® Nunca use uma escova metalica, esfregdo de aco ou lixivia para limpar a sua
taca de aco inoxidavel. Utilize vinagre para remover o calcario.

® Mantenha-a afastada de fontes de calor (discos do fogéo, forno, microondas).

Utensilios e resguardo anti-salpicos
® | ave a méo e depois seque ou lave na maqguina da loica.
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Lista de Componentes
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Entradas para acessorios

O)
®

Entrada de alta velocidade
Encaixe para os utensilios da taca

Batedeira

CICISIGICIOIGICIOIOIICIONS)

Tampa da entrada de alta velocidade

Cabeca da batedeira

Pega

Controlo de velocidade

Alavanca de desengate da cabeca
Unidade motriz

Taca

Batedor K

Batedor de Pinha

Batedor de gancho

Resguardo contra salpicos

Base para assentar a taca

Colher de medicdo
Armazenamento do cabo eléctrico
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Para Usar a Sua Maquina de Cozinha

Utilizacdao dos Diagramas e Instru¢odes
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Importante

Se levantar a cabeca da maquina de cozinha enquanto a maquina esta a trabalhar, esta
para imediatamente. Para a maqguina de cozinha recomecar a funcionar, baixe a cabeca
da maqguina de cozinha, rode o botdo de velocidade para a posicdo “O” (OFF), espere
alguns segundos e depois volte a seleccionar uma velocidade. A maquina de cozinha
deve recomecar a trabalhar imediatamente.

Assegure-se de que os utensilios da taca NAO estdo colocados ou guardados dentro
dela quando utiliza outras entradas para acessorios.

Né&o utilize o batedor de pinha para misturas pesadas (misturas completas para bolos,
bater gordura com acucar) pois pode danifica-lo.

Nunca exceda as capacidades maximas mencionadas - pode sobrecarregar a maquina.
Certifique-se de que os pés e a superficie de trabalho estédo limpos e secos antes de
utilizar o produto.

Rode a alavanca para levantar a cabeca no sentido dos ponteiros do reldgio e levante a
cabeca da maquina de cozinha até prender.

Coloque a taca na base e gire na direc¢gdo contraria dos ponteiros do reldgio, para a
prender.

Coloque na taca os ingredientes que deseja misturar.

Coloque o utensilio desejado no encaixe para os acessorios. Depois empurre-o para cima
e rode-o para o fixar.

Baixe a cabeca da maqguina de cozinha rodando a alavanca para levantar a cabeca no
sentido contrario dos ponteiros do reldgio e baixando a cabeca da maqguina de cozinha
até prender.

Ligue a corrente eléctrica. Ponha a maquina a funcionar rodando o controlo de
velocidade para a velocidade desejada.

Use a posicao de Impulso (P) para peguenos accionamentos a velocidade maxima.
Apods a utilizacdo, cologue novamente o controlo de velocidade na posi¢cdo “O” (OFF) e
desligue a Maquina de Cozinha da corrente eléctrica.

Liberte o utensilio rodando-o na direc¢cdo dos ponteiros do reldgio para o desengatar e
depois retire-o.

Dicas e Sugestdes

Se os utensilios ndo estiverem a apanhar os ingredientes que se encontram no fundo da
taca, consulte a seccdo “Ajustar o Utensilio”.

A sua maquina de cozinha foi idealizada com um “inicio suave” de funcionamento para
minimizar os salpicos. Contudo, se a maquina de cozinha foi iniciada com um preparado
pesado, como por exemplo massa de pao, a maquina de cozinha levarad alguns segundo
até atingir a velocidade seleccionada.

Para evitar salpicos aumente gradualmente a velocidade.

Para incorporar totalmente todos os ingredientes pare frequentemente a maquina e rape
para baixo com a espatula os lados da taca.

Dicas e Sugestdes - Batedor K

Quando bater gordura (manteiga ou margarina) e aculcar para bolos, utilize-a a
temperatura ambiente ou amoleca-a primeiro.
Use ingredientes frios para a massa a ndo ser que a receita diga o contrario.
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Dicas e Sugestdes - Varetas Duplas

® Consegue melhores resultados se 0s ovos estiverem a temperatura ambiente. Antes de
bater as claras de ovo, certifigue-se que ndo existe gordura ou gema de ovo no batedor
de pinha ou na taca.

Dicas e Sugestoes - Utensilio para Massa
® Se ouvir que a maquina de cozinha esta a funcionar com dificuldade, desligue e remova
metade do preparado e bata cada metade em separado.

Fermento

® Fermento de Padeiro seco (do tipo que precisa de ser preparado): deite a dgua quente
na taca. Adicione depois o fermento e o acgucar e deixe repousar cerca de 10 minutos até
espumar.

® Fermento de Padeiro fresco: esfarele-o para a farinha.

® Outros tipos de fermento de padeiro: siga as instrugcdes do fabricante.

® Ponha a massa num saco plastico untado com gordura ou numa taga coberta com um
pano de cozinha. Deixe levedar num local morno até duplicar de tamanho.
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Para inserir e utilizar o seu resguardo contra salpicos

Utilizacdo dos Diagramas e Instrucoes
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Importante

Durante a mistura, os ingredientes podem ser adicionados directamente a taca através
da seccédo articulada do resguardo anti-salpicos.
Na&o € preciso retirar o resguardo anti-salpicos ao trocar os acessorios.

4
5

Eleve a cabeg¢a da maquina de cozinha até esta prender.

Coloque a taca na base.

Empurre a proteccdo contra salpicos para ficar posicionada por baixo da cabeca da
maquina de cozinha até fixar completamente. A seccdo do orificio de alimentacdo deve
estar posicionada como o mostrado na imagem.

Introduza o acessodrio pretendido.

Baixe a cabeca da maquina de cozinha.

Nota: Apods a protecgcdo contra salpicos estar posicionada pode ser girada 90 graus para a
direita ou esquerda, dependendo da posicdo em que utiliza a maquina de cozinha.

6

Remova o resguardo contra salpicos levantando a cabeca da maquina de cozinha e
empurrando-o para baixo.

A colher de medicdo pode ser também utilizada como tampa do orificio de alimentacéo.
Para a prender, cologue a colher de medic&o no orificio da alimentacdo e empurre para
baixo.

Nota: a colher de medicdo entra no orificio em qualquer posicdo.
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Quadro de Utilizacao

5 & a |l | o
MAX (Min.)
O
300 g 12kg
® &
@ @ 1-6 5-10
O
IS E'I -’@ 1-4 5-10
750 g
O
1-6 5-10
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o) (7 ®
MAX (Min.)
8 1-6 1-2
750 ml 1-6 1-2
760 g 6 1-1%
0> 6 1-1%
X 2
D (7 ®
(MAX) (Mins)
o 7 | |
800 g 1290 kg 2 5-4
1 1
2 3-4
1 1
2 4-9
1-2 5

5009 7759
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Recipes

Massa para Pao Branco

800 g de Farinha

9 g de Sal

13 g de Fermento Seco de Padeiro de Accédo Rapida
448 ml de Agua

15 g de Banha ou Manteiga

Insira a taca na Maquina de Cozinha.

Coloque a dgua na taca e depois os restantes ingredientes.

Misture a velocidade 1 durante 45-60 segundos ou até formar uma massa.

Bata na velocidade 2 durante 3-4 minutos.

Divida a massa por 2 formas para pado de 900 g ou modele a massa em paezinhos e
cologue-os em um tabuleiro untado de ir ao forno.

Cubra a massa com um pano humido e deixe-a levedar num local morno durante 45-60
minutos até duplicar de tamanho.

7 Coza a 200°C durante 40 minutos para o pdo na forma ou 15-20 minutos para os
paezinhos.

a M~ WN

(9}

Massa de Pizza
500 g de Farinha
3 g de Azeite

7 g de Sal

7 g de Fermento
300 ml de agua

Insira a taca na Maguina de Cozinha.

Adicione todos os ingredientes.

Coloque o batedor de gancho na maguina de cozinha e baixe a cabeca desta.

Misture na velocidade 1 durante 1T minuto.

Bata na velocidade 2 durante 4 minutos.

Forme a massa numa bola e cologue-a numa superficie de trabalho polvilhada com
farinha.

Cubra a massa com um pano humido e deixe repousar 30-40 minutos num local morno.
Divida em 2 e estenda com o rolo da massa até obter 2 bases de pizza de 15 cm cada.

9 Transfira para um tabuleiro polvilhado com sémola, guarneg¢a a sua pizza e coza no forno
a 240°C durante 10-15 minutos.

[O) IO I NN ONIN NS By

w0

Marinada de Ameixas
125 g de mel liquido claro
20 g de ameixas macias
20 ml de dgua

1 Cologue todos os ingredientes na mini picadora/moinho. Cologue no frigorifico de um
dia para o outro.

2 Insira o acessdério na Maquina de Cozinha.

3 Ligue em impulso durante 4 segundos.

4 Utilize a gosto.

Nota: Mini picadora/moinho - acessorio disponivel para comprar separadamente.
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Ajuste do Utensilio

Utilizacdo dos Diagramas e Instrucoes

Importante

® A altura dos utensilios na taca sdo regulados na fabrica para que ndo sejam
necessarios ajustes. Contudo, se deseja ajustar o utensilio, use uma chave de bocas
adequada.

1 Desligue o aparelho da corrente.

2 Levante a cabeca da maquina de cozinha e insira o Batedor K, ou o utensilio para Massa.

3 Baixe a cabeca da maquina de cozinha. Se a folga precisar de ser reajustada, levante a
cabeca da maquina de cozinha e retire o utensilio. A posicéo ideal € o acessorio estar
quase a tocar o fundo da tacga.

4 Utilizando uma chave de bocas de tamanho correcto, liberte um pouco a porca para
reajustar suficientemente o eixo. Para baixar o utensilio mais para o fundo da taca, gire o
eixo na direccdo contraria a dos ponteiros do relégio. Para levantar o utensilio para que
este ndo togue no fundo da taca, gire o eixo na direccdo dos ponteiros do reldgio.

5 Volte a apertar a porca.

6 Coloque o utensilio na madquina de cozinha e baixe a cabeca desta. (Confirme a posicéo,
ver o ponto acima).

7 Repita, se necessario, 0s passos anteriores até que o acessorio esteja na posicdo
correcta. Uma vez conseguida a posi¢cao correcta, aperte a porca de forma segura.

® Nota: A chave de bocas mostrada na imagem € apenas para fins ilustrativos e ndo ¢
fornecida na embalagem.
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Armazenamento do Fio Eléctrico
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Assisténcia e cuidados ao cliente

® Se tiver qualguer problema ao utilizar o seu aparelho, antes de telefonar para a Assisténcia
consulte a seccdo “Guia de avarias” do Manual ou visite o site da Kenwood em
www.kenwoodworld.com.

® Salientamos gue o seu produto estad abrangido por uma garantia, em total conformidade
com todas as disposicdes legais relativas a quaisquer disposicdes sobre garantias e com os
direitos do consumidor existentes no pais onde o produto foi adquirido.

® Se 0 seu produto Kenwood funcionar mal ou Ihe encontrar algum defeito, agradecemos
gue o envie ou entregue num Centro de Assisténcia Kenwood autorizado. Para encontrar
informacdes actualizadas sobre o Centro de Assisténcia Kenwood autorizado mais proximo
de si, visite por favor o site www.kenwoodworld.com ou o website especifico do seu pais.

® Concebido e projectado no Reino Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.

ADVERTENCIAS PARA A ELIMINACAO CORRECTA DO PRODUTO NOS TERMOS DA
DIRECTIVA EUROPEIA RELATIVA AOS RESIDUOS DE EQUIPAMENTOS ELECTRICOS E
ELECTRONICOS (REEE)

No final da sua vida util, o produto ndo deve ser eliminado conjuntamente com os residuos
urbanos.

Pode ser depositado nos centros especializados de recolha diferenciada das autoridades locais,
ou junto dos revendedores que prestem esse servico.
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Guia de avarias

Problema

Causa

Soluc¢do

O batedor de pinha ou a
maquina de cozinha K toca
no fundo da tagca ou néo
chega aos ingredientes do
fundo da taca.

O utensilio ndo esta a
altura correcta e precisa de
ser ajustado.

Ajuste a altura do utensilio

usando uma chave de bocas
de tamanho correcto - ver a
seccdo “Ajuste do Utensilio”.

A batedeira desloca-se na
superficie.

Os residuos de
ingredientes por baixo
da maquina contribuem
para gue a maquina se
desloque.

Limpe se seque os pés da
maquina e a superficie de
trabalho.

A maquina de cozinha para
durante o funcionamento.

A luz LED pisca 2 X,
seguida de uma luz que
alterna entre forte e fraca -
ciclo repetido

Ou

A luz LED pisca

rapidamente 8 x durante 2
segundos e depois pisca 2
x durante 1 segundo cada.

Proteccdo de sobrecarga
activada.

Excedida a capacidade
maxima.

Falha do sensor de
velocidade.

Sistema de proteccédo
de sobreaguecimento
activado.

1) Rode o controlo de
velocidade para a posicéo O,
tente depois reiniciar a maguina.
Se o erro continuar, retire os
ingredientes da taca e tente

de novo. Se isto n&o resolver o
problema, desligue da corrente
e espere 45 minutos para
arrefecer a maquina.

Explicacdo dos Estados do Controlo de Velocidade

1 Aluz LED do controlo de
velocidade esta desligada
enguanto a maquina esta
ligada a corrente eléctrica.

A Maquina de Cozinha
esteve ligada a corrente
mais de 20 minutos sem
ser posta a funcionar e
entrou em modo OFF
(desligado).

Rode o controlo de velocidade
para o "P" ou “1” e depois rode
para o "O" para reactivar a
maqguina.

2) Pisca 1 x durante 1
segundo seguido de 5
segundos sem piscar,
repetindo continuamente

O controlo de velocidade
estd na posicao desligada
(OFF) com a cabeg¢a em
baixo enquanto a maquina
estd ligada a corrente
eléctrica.

Funcionamento normal

3) Aluz LED alterna
entre forte e fraca
continuamente.

A cabeca da maqguina
de cozinha foi levantada
durante o funcionamento.

A maquina de cozinha foi
ligada a corrente eléctrica
com a cabec¢a em baixo e
o controlo de velocidade

numa velocidade.

Baixe a cabeca da maquina de
cozinha e/ou rode o controlo de
velocidade para "O" e reinicie a
maquina.
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Problema

Causa

Solugao

4) aluz pisca 4 x por
segundo, durante um
periodo de 2 segundos e
depois um periodo de 1
segundo sem iluminacao,
seguido de; Pisca 2 x: 2 x

(1 segundo ligado, depois
1segundo desligado). A
sequéncia repete-se até ser
eliminada.

Falha de
Sobreaguecimento do
Motor

Coloque o controlo de
velocidade em “0”. Desligue a
maquina da tomada, aguarde 15
minutos antes de a reiniciar.

5) a luz pisca 4 x por
segundo, durante um
periodo de 2 segundos e
depois um periodo de 1
segundo sem iluminacéo,
seguido de; Pisca 4 x: 4 x
(1 segundo ligado, depois 1
segundo desligado).

Falha do Triac/PCBA

Falha do FlipFlop de
Seguranca, Falha do Relé
de Seguranca

Coloque o controlo de
velocidade em “0”. Desligue a
maqguina da tomada, aguarde 15
minutos antes de a reiniciar.

6) a luz pisca 4 x por
segundo, durante um
periodo de 2 segundos e
depois um periodo de 1
segundo sem iluminacéo,
seguido de; Pisca 3 x: 3 x
(1 segundo ligado, depois 1
segundo desligado).

Falha do NTC

Coloque o controlo de
velocidade em “0”. Desligue a
maqguina da tomada, aguarde 15
minutos antes de a reiniciar.

Se o problema persistir,
contacte um Centro de
Assisténcia local.
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Seguridad

Lea estas instrucciones atentamente y guardelas para poder utilizarlas en el
futuro.

Quite todo el embalaje vy las etiguetas. (La etiqueta de clasificacion en la base
del aparato no debe quitarse).

Si el enchufe o el cable estdn dafados, por razones de seguridad, deben ser
sustituidos por Kenwood o por un técnico autorizado por Kenwood para evitar
posibles riesgos.

Gire siempre el control de velocidad a la posicion de apagado “O” vy
desenchufe el aparato antes de acoplar o quitar utensilios/accesorios, después
de su uso y antes de limpiarlo.

Mantenga siempre las partes del cuerpo, joyas, cabello y ropa amplia lejos de
las partes moviles y de los accesorios acoplados.

Nunca deje el robot de cocina desatendido cuando esté en funcionamiento.
Nunca utilice un aparato dafado. Para solicitar que lo revisen o lo reparen,
consulte "Servicio técnico y atencidn al cliente”.

No ponga nunca los dedos en el mecanismo de bisagra.

Nunca deje que el cable de alimentacion eléctrica cuelgue de un lugar donde
un nifo pueda cogerlo.

Nunca ponga el robot de cocina en funcionamiento con el cabezal levantado.
Nunca permita que se mojen el unidad de potencia, el cable o el enchufe.
Nunca utilice un accesorio no autorizado.

Aseglrese de gue el bol esté siempre colocado al hacer funcionar el aparato
cuando utilice un utensilio del bol.

No utilice mas de una toma (toma de las herramientas del bol y salida de
velocidad alta) a la vez.

Nunca sobrepase las cantidades vy las velocidades maximas indicadas en la
Tabla de usos recomendados.

Cuando vaya a utilizar un accesorio, lea las instrucciones de seguridad
adjuntas.

Tenga cuidado al quitar utensilios del bol después de un uso prolongado ya
gue pueden calentarse.

Tenga cuidado al levantar este aparato ya que pesa mucho.

Asegurese de que el cabezal esté bloqueado y de que el bol, los utensilios, la
tapa de la salida y el cable estén fijos antes de levantarlo.

Al mover el aparato, cojalo siempre por el asa del cabezal del robot de cocina.
No mueva ni levante el aparato por un accesorio que esté acoplado al aparato.
No mueva ni levante el cabezal del robot de cocina con un accesorio acoplado
ya gue ello podria afectar a la estabilidad del robot de cocina.

No ponga el aparto en funcionamiento cerca del borde de la encimera ni
sobresaliendo de ella, y no aplique demasiada fuerza al colocar un accesorio
ya que esto puede afectar a la estabilidad de la unidad y hacer que vuelque, lo
gue podria producir lesiones.

Este aparato no debe ser utilizado por nifnos. Mantenga el aparato vy su cable
fuera del alcance de los nifios.

Hay que vigilar a los niflos para asegurarse de que no jueguen con el aparato.
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® FE| uso incorrecto de su aparato puede producir lesiones.
® Sise utiliza un cable de extension:

1. La capacidad eléctrica del cable de extension debe ser al menos igual a la
del aparato.

2. El cable se debe colocar de forma que no cuelgue de la encimera o de la
mesa, donde los niflos puedan manipularlo o pueda provocar tropiezos
accidentalmente.

3. El cable de extension debe ser del tipo de toma a tierra de tres cables. La
capacidad eléctrica del aparato estd indicada en la base del mismo.

® [Este aparato puede ser utilizado por personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales disminuidas o con falta de experiencia o conocimientos
si han recibido instrucciones o supervision en relacion con el uso del aparato
de forma segura vy si entienden los peligros que ello implica.

® | a potencia maxima se establece seguin el accesorio minipicadora/molinillo
gue requiera la mayor fuerza. Es posible que otros accesorios requieran
menos potencia.

® Utilice este aparato unicamente para el uso doméstico al que estd destinado.
Kenwood no se hara cargo de responsabilidad alguna si el aparato se somete
a un uso inadecuado o si NO se siguen estas instrucciones.

Consumo de energia
® Pasa automaticamente al modo apagado tras 20 minutos de inactividad").
® Modo apagado: 0,3 W.

Y Gire el dial de control de velocidad a "P" 0 "1" y luego vuelva a "O" para reactivar
el aparato.

Antes de enchufar el aparato
® Asegurese de que el suministro de energia eléctrica sea el mismo que el que aparece en la
parte inferior del aparato.

® Este dispositivo cumple con el reglamento (CE) n.21935/2004 sobre los materiales y objetos
destinados a entrar en contacto con alimentos.
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Cuidado y limpieza

® Apague y desenchufe siempre el aparato antes de proceder a su limpieza.
® Quiza aparezca un poco de grasa en la toma de las herramientas del bol @ la
primera vez que la utilice. Esto es algo normal, limpiela sin mas.

Aparato y tapas de las salidas

® | impielos con un pano humedo vy luego séguelos bien (incluidos los pies en la
parte inferior del aparato).

® Nunca los sumerja en agua ni utilice productos abrasivos.

® Recoja el exceso de cable en el compartimento del cable situado en la parte
posterior del aparato.

Bol de acero inoxidable

® | 3dvelo a manoy, a continuacion, séquelo bien o lavelo en el lavavajillas.

® No utilice nunca un cepillo metalico, un estropajo de aluminio ni lejia para
limpiar su bol de acero inoxidable. Use vinagre para eliminar las incrustaciones
de cal.

® Manténgalo alejado del calor (parte superior de la cocina, hornos, microondas).

Utensilios y antisalpicaduras
® | dvelos a manoy, a continuacion, séquelos bien o lavelos en el lavavajillas.
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Lista de las partes
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Salidas de los accesorios

O)
®

Salida de alta velocidad
Toma de los utensilios del bol

Robot de cocina

CICISIGICIOIGICIOIOIICIONS)

Tapa de la salida de alta velocidad
Cabezal del robot de cocina
Asa

Dial de control de velocidad
Palanca para soltar el cabezal
Unidad de potencia

Bol

Batidor K

Batidor de varillas

Gancho de amasar
Antisalpicaduras

Base de apoyo del bol
Cuchara medidora
Recogecables
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Para usar el robot de cocina

Diagramas de uso e instrucciones de uso
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Importante

® Sjel cabezal del robot de cocina se levanta mientras estd en funcionamiento, el
aparato se parara inmediatamente. Para volver a poner el robot de cocina en marcha,
baje el cabezal del robot de cocina, gire el control de velocidad hacia la posicion “O”,
espere UNos pocos segundos vy vuelva a seleccionar la velocidad. El robot de cocina
debe reanudar el funcionamiento enseguida.

® Compruebe que no haya utensilios del bol acoplados o guardados en el bol al utilizar
otras salidas.

® No utilice el batidor de varillas para mezclas pesadas (preparados para tartas en un
solo paso y batir manteca y azucar) ya que podria dafarlo.

® Nunca sobrepase las capacidades maximas establecidas, de lo contrario, sobrecargara
el aparato.

® Asegurese de que los pies y la encimera estén limpios y secos antes de utilizar el
producto.

1 Gire la palanca para levantar el cabezal en el sentido de las agujas del reloj y levante el
cabezal del robot de cocina hasta que quede blogueado.

2 Coloque el bol sobre la base y gire en sentido contrario a las agujas del reloj para fijarlo
en su posicion.

3 Afada los ingredientes importantes que vaya a mezclar al bol.

4 Ponga el utensilio deseado en la toma. Luego empuje hacia arriba y gire el utensilio para
fijarlo en su posicioén.

5 Baje el cabezal del robot de cocina girando la palanca para levantar el cabezal en
sentido contrario a las agujas y baje el cabezal del robot de cocina hasta que quede
blogueado.

6 Enchufe a la toma de corriente. Ponga el aparato en marcha girando el control de
velocidad hacia el ajuste de velocidad deseado.

7 Utilice la posicion de accion intermitente (P) para impulsos breves de velocidad maxima.

8 Después del uso, gire el control de velocidad hacia la posicion de apagado “O” y
desenchufe su robot de cocina.

9 Suelte el utensilio girando en el sentido de las agujas del reloj para desbloquearlo de la

toma de los utensilios y luego quitelo.

Consejos y sugerencias

Si los utensilios no recogen ingredientes del fondo del bol, consulte la secciéon “Ajuste de
los utensilios”.

Su robot de cocina estd equipado con una funcién de "arrangque suave” para minimizar
los derrames. Sin embargo, si el aparato se conecta con una mezcla pesada en el bol
como, por ejemplo, masa de pan, es posible que note que al robot de cocina le cuesta
unos segundos alcanzar la velocidad seleccionada.

Para evitar que los ingredientes salpiquen, aumente la velocidad poco a poco.

Para incorporar completamente los ingredientes, pare el robot de cocina vy raspe el bol
con la espatula frecuentemente.

Consejos y sugerencias - Batidor K

Al batir manteca y azucar para preparados para tartas, utilice siempre la manteca a
temperatura ambiente o abladndela primero.
Utilice ingredientes frios para los pastelitos a menos que su receta indique lo contrario.
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Consejos y sugerencias - Batidor de varillas

® Se obtienen mejores resultados si los huevos estan a temperatura ambiente. Antes de
batir claras de huevo, compruebe que no haya grasa ni yema de huevo en el batidor de
varillas o en el bol.

Consejos y sugerencias - Gancho de amasar
® Sjoye que el aparato se ahoga, apaguelo, retire la mitad de la masa y trabaje cada mitad
por separado.

Levadura

® Levadura seca (de la clase que necesita reconstitucion): vierta el agua caliente en el bol.
A continuacion, anada la levadura y el azucar y déjelo reposar durante unos 10 minutos
hasta que adquiera una consistencia espumosa.

® Levadura fresca: desmenucela en la harina.

® Otros tipos de levadura: siga las instrucciones del fabricante.

® Ponga la masa en una bolsa de polietileno untada con mantequilla o en un bol tapado
con un pafo de cocina. Déjela en un sitio templado hasta que haya doblado su tamano.
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Acoplar y utilizar el antisalpicaduras

Diagramas de uso e instrucciones de uso
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Importante

® Durante el proceso de mezclado, los ingredientes se pueden afadir directamente al bol
a través del tubo de alimentacion.

® No es necesario quitar el antisalpicaduras para cambiar de utensilio.

1 Levante el cabezal del robot de cocina hasta que quede blogueado.

2 Cologue el bol en la base.

3 Ponga el antisalpicaduras en la parte inferior del cabezal del robot de cocina hasta que
esté totalmente colocado. La parte del tubo de alimentacion se debe colocar como se
muestra.

4 Inserte el utensilio que necesite.

5 Baje el cabezal del robot de cocina.

Nota: una vez colocado, el antisalpicaduras puede girarse 90 grados a la izquierda o a la

derecha, dependiendo de la posicion en que se utilice el robot de cocina.

6 Quite el antisalpicaduras levantando el cabezal del robot de cocina y empujandolo hacia
abajo.

7 La cuchara medidora puede utilizarse también como tapa para el tubo de alimentacion.
Para fijarla, baje la cuchara medidora sobre el tubo de alimentacion y empujela hasta que
encaje en su sitio.

Nota: la cuchara medidora encajara en el tubo de alimentacién en ambas direcciones.
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Tabla de usos

@ [o} (<) ®
MAX (Minutos)
O
1-6 5-10
300 g 12kg
229
& & U
@ @ 1-6 5-10
i O
o ] -’@ -4 5-10
750 g
foma
‘ -6 5-10
\ 1,8 kg

130




o) (7 ®
MAX (Minutos)
8 1-6 1-2
750 ml 1-6 1-2
760 g 6 1-1%
0> 6 1-1%
X 2
% D (7 ®
(MAX) (Minutos)
i 1 1
800 g 1290 kg 2 5-4
1 1
2 3-4
1 1
2 4-9
1-2 5

5009 7759
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Recetas

Masa de pan blanco

800 g de harina

9 g de sal

13 g de levadura seca de accion rapida
448 ml de agua

15 g de manteca o mantequilla

1 Acople el bol al robot de cocina.

2 Vierta el agua en el bol y, a continuacion, el resto de los ingredientes.

3  Mezcle a velocidad 1 durante 45-60 segundos o hasta que se forme una masa.

4 Amase a velocidad 2 durante 3-4 minutos.

5 Ponga la masa en dos moldes de 900 g o dele forma de panecillos y coldoguelos en una
bandeja de horno engrasada.

6 Cubra con un pafio de cocina y deje que la masa aumente de volumen en un sitio

caliente durante 45-60 minutos hasta que doble su tamafo.
7 Hornee a 200 °C durante 40 minutos o 15-20 minutos para los panecillos.

Masa para pizza

500 g de harina

30 g de aceite de oliva
7 g de sal

7 g de levadura

300 ml de agua

Acople el bol al robot de cocina.

Afada todos los ingredientes.

Acople el gancho de amasar y baje el cabezal.

Mezcle a velocidad 1 durante 1 minuto.

Amase a velocidad 2 durante 4 minutos.

Dele forma de bola a la masa sobre una superficie enharinada.

Cubra la masa con un pafo de cocina hiumedo vy déjela reposar durante 30-40 minutos
en un sitio calido.

Dividala en 2 y extiéndala con un rodillo para formar una base de pizza de 15 cm.

9 Péasela a una bandeja de horno cubierta de sémola, decore/cubra la pizza y hornéela
durante 10-15 minutos a 240 °C.

NOoO oA~ ®WN

¢4}

Adobo de ciruela pasa

125 g de miel liquida

20 g de ciruelas pasas blandas
20 ml de agua

Ponga todos los ingredientes en la minipicadora/molinillo. Refrigere durante la noche.
Acople el accesorio al robot de cocina.

Pulse el botdn de accion intermitente durante 4 segundos.

Uselo como sea necesario.

NN

Nota: El accesorio minipicadora/molinillo estd disponible para comprar por separado.
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Ajuste de los utensilios

Diagramas de uso e instrucciones de uso

Importante

® | os utensilios se regulan a la altura correcta para el bol facilitado en la fabrica y no
deberian necesitar ningun ajuste. Sin embargo, si desea ajustar el utensilio, utilice una
llave fija del tamafo adecuado.

1 Desenchufe el aparato.

2 Levante el cabezal del robot de cocina e inserte el batidor de varillas, el batidor K o el
gancho de amasar.

3 Baje el cabezal del robot de cocina. Si hay que ajustar el espacio libre, levante el cabezal
del robot de cocina y quite el utensilio. Lo ideal seria que el utensilio casi tocara el fondo
del bol.

4 Con una llave fija adecuada, afloje la tuerca lo bastante como para permitir el ajuste del
eje. Para bajar el utensilio mas cerca del fondo del bol, gire el eje en sentido contrario a
las agujas del reloj. Para subir el utensilio hacia arriba vy alejarlo del fondo del bol, gire el
eje en sentido contrario a las agujas del reloj.

5 Vuelva a apretar la tuerca.

6 Acople el utensilio al robot de cocina y baje el cabezal (compruebe su posicidn, consulte
los puntos que se indican arriba).

7 Repita los pasos anteriores, en caso necesario, hasta que el utensilio esté colocado
correctamente. Una vez conseguido, apriete bien la tuerca.

® Nota: la llave fija se muestra Unicamente a titulo ilustrativo.
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Recogecables
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Servicio técnico y atencidén al cliente

® Sjtiene problemas con el funcionamiento del aparato, antes de solicitar ayuda, consulte la
seccion “Guia de soluciéon de problemas” en el manual o visite www.kenwoodworld.com.

® Tenga en cuenta que su producto esta cubierto por una garantia que cumple con todas
las disposiciones legales relativas a cualquier garantia existente y a los derechos de los
consumidores vigentes en el pais donde se adquirié el producto.

® Sjsu producto Kenwood funciona mal o si encuentra algun defecto, envielo o llévelo a un
centro de servicios KENWOOD autorizado. Para encontrar informacion actualizada sobre
su centro de servicios KENWOOD autorizado mas cercano, visite www.kenwoodworld.com
o la pagina web especifica de su pais.

® Disefado y creado por Kenwood en el Reino Unido.
® [Fabricado en China.

ADVERTENCIAS PARA LA CORRECTA ELIMINACION DEL PRODUCTO SEGUN ESTABLECE
LA DIRECTIVA EUROPEA SOBRE RESIDUOS DE APARATOS ELECTRICOS Y ELECTRONICOS
(RAEE)

Al final de su vida util, el producto no debe eliminarse junto a los desechos urbanos.

Puede entregarse a centros especificos de recogida diferenciada dispuestos por las
administraciones municipales, o a distribuidores que faciliten este servicio.
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Guia de solucion de problemas

Problema

Causa

Solucién

El batidor de varillas o el
batidor K golpea el fondo
del bol 0 no llega hasta los
ingredientes del fondo del
bol.

El utensilio estd a una
altura equivocada y
necesita ser ajustado.

Ajuste la altura con una llave
inglesa adecuada - consulte
la seccion “Ajuste de los
utensilios”.

El robot de cocina mueve
en la zona de trabajo.

Los restos de ingredientes
en la parte inferior del
aparato contribuyen a que
se mueva.

Limpie y seque muy bien los
pies y la encimera.

El robot de cocina se para
durante el funcionamiento.

La luz LED parpadea dos
veces seguido de una

luz que se desvanece y
desaparece; el ciclo se
repite.

@)

La luz LED parpadea
rapidamente 8 veces
durante 2 segundos,
seguido de 2 parpadeos de
1 segundo.

Proteccidén contra
sobrecarga activada.

Capacidad maxima
sobrepasada.

El sensor de velocidad ha
fallado.

Sistema de
sobrecalentamiento
activado.

1 Vuelva a poner el dial de
control en la posicion de
velocidad O e intente volver a
poner el aparato en marcha.

Si el error persiste, quite los
ingredientes del bol y vuelva a
intentarlo. Si el problema no se
resuelve, desenchufe el aparato
y deje que se enfrie durante 45
minutos.

Explicacion de los estados de

| LED del dial de control

D La luz LED del dial de
control estd apagada
mientras el aparato esta
enchufado.

El robot de cocina se ha
dejado enchufado durante
mas de 20 minutos sin ser
utilizado y ha entrado en
modo apagado.

Gire el dial de control de
velocidad a "P" o "1" y luego
vuelva a "O" para reactivar el
aparato.

2) Destello Unico de 1
segundo seguido de 5
segundos de apagado, que
se repite continuamente.

Dial de control en posicidon
de apagado con la palanca
del cabezal bajada
mientras el aparato esta
enchufado.

Funcionamiento normal.

3) La luz LED se enciende vy
se apaga continuamente.

Cabezal del robot de
cocina levantado durante
el funcionamiento.

El robot de cocina esta
enchufada con el cabezal
bajado vy el dial de control
en una posicion de
velocidad.

Baje el cabezal del robot de
cocina y/o vuelva a poner el dial
de control en "O" para reiniciar
el aparato.
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Problema

Causa

Solucién

4) Cuatro destellos por
segundo durante un
periodo de 2 segundos,
luego un periodo de 1
segundo sin iluminacion,
seguido de; Parpadea

2 veces: 2 x (1 segundo
encendido vy luego 1
segundo apagado). La
secuencia se repite hasta
que se borra.

Fallo por
sobrecalentamiento del
motor.

Vuelva a poner el dial de control
en "O". Desenchufe el aparato

y espere 15 minutos antes de
volver a ponerlo en marcha.

5) Cuatro destellos por
segundo durante un
periodo de 2 segundos,
luego un periodo de 1
segundo sin iluminacion,
seguido de; Parpadea

4 veces: 4 x (1 segundo
encendido y luego 1
segundo apagado).

Fallo de Triac/PCBA.

Fallo del flip-flop de
seguridad.
Fallo del relé de seguridad.

Vuelva a poner el dial de control
en "O". Desenchufe el aparato

y espere 15 minutos antes de
volver a ponerlo en marcha.

6) Cuatro destellos por
segundo durante un
periodo de 2 segundos,
luego un periodo de 1
segundo sin iluminacion,
seguido de; Parpadea

3 veces: 3 x (1 segundo
encendido y luego 1
segundo apagado).

Fallo del NTC.

Vuelva a poner el dial de control
en "O". Desenchufe el aparato

y espere 15 minutos antes de
volver a ponerlo en marcha. Si
el error es constante, péngase
en contacto con el centro de
servicios local.
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Seguretat

Llegiu atentament aquestes instruccions i conserveu-les per a futures
consultes.

Traieu tots els embalatges i les etiquetes. (L’etiqueta de classificacio a la base
de l'aparell no s’ha de treure).

Si 'endoll o el cable estan danyats, per raons de seguretat, han de ser
substituits per Kenwood o per un tecnic autoritzat per Kenwood per tal
d’evitar possibles riscos.

Gireu sempre el control de velocitat cap a la posicié d’'apagada "O" i
desendolleu 'aparell abans d’acoblar o treure estris/accessoris, després del seu
Js i abans de netejar-lo.

Mantingueu sempre les parts del cos, els cabells, les joies i la roba amplia lluny
de les parts mobils i dels accessoris acoblats.

No deixeu mai 'aparell ences sense vigilancia.

No utilitzeu mai un aparell danyat. Feu-lo revisar o reparar: consulteu "Servei
tecnic i atencio al client”.

No figueu mai els dits al mecanisme de frontissa.

No deixeu mai que el cable quedi penjant d’'un lloc on un nen pugui agafar-lo.
No poseu mai el robot de cuina en funcionament amb el capcal aixecat.

No deixeu mai que la unitat de poténcia, el cable o I'endoll es mullin.

No utilitzeu mai un accessori no autoritzat.

Assegureu-vos gue el bol estigui sempre col-locat quan feu servir I'aparell
quan utilitzeu un utensili del bol.

No utilitzeu més d’una sortida (sortida dels estris del bol i sortida de velocitat
alta) alhora.

No sobrepasseu mai les quantitats i les velocitats maximes indicades a la taula
d’'usos recomanats.

Quan utilitzeu un accessori, llegiu les instruccions de seguretat que
'acompanyen.

Aneu amb compte quan lleveu els estris del bol després d’un Us prolongat, ja
gue poden escalfar-se.

Aneu amb compte quan aixegueu aquest aparell, ja que pesa molt.
Assegureu-vos que el capcal estigui bloguejat i que el bol, els estris, la tapa de
la sortida i el cable estiguin fixos abans d’aixecar-lo.

Quan mogueu l'aparell, agafeu-lo sempre per la nansa del capcal de la
batedora.

No mogueu ni aixequeu I'aparell per un accessori que estigui acoblat a
laparell.

No mogueu ni aixequeu el capcal de la batedora amb un accessori acoblat, ja
que aixo podria afectar I'estabilitat del robot de cuina.

No poseu I'aparell en funcionament a prop de la vora del taulell ni tampoc

si esta sobresortint del taulell, i no apligueu massa forca quan acobleu un
accessori, ja que aixd pot afectar I'estabilitat de la unitat i fer que bolqui, la
qual cosa podria produir lesions.

Aquest aparell no el poden fer servir els nens. Mantingueu l'aparell i el cable
fora de l'abast dels nens.

Cal vigilar els nens per assegurar-se gue no juguin amb l'aparell.
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® Un mal Us de l'aparell pot provocar lesions.
® Sjs'utilitza un cable d’extensid:
1. La capacitat eléctrica del cable d’extensid ha de ser com a minim igual a la
de l'aparell.
2. El cable s’ha de col-locar de manera que no pengi del taulell o taula, on els
nens puguin manipular-lo o pugui provocar ensopegades accidentalment.
3. El cable d’extensio ha de ser del tipus de presa de terra de tres cables. La
classificacio eléctrica de 'aparell esta indicada a la part inferior de la unitat.
® Aquest aparell el poden fer servir persones amb capacitats fisiques, sensorials
o mentals reduides o manca d’experiéncia i coneixements sempre que
estiguin supervisats o hagin rebut instruccions sobre I'Us segur de l'aparell i
comprenguin els perills a qué s’exposen.
® |3 poténcia maxima s'estableix en funcid de I'accessori minipicadora/molinet
que requereixi la forca més gran. Es possible que altres accessoris requereixin
menys potencia.
® Utilitzeu 'aparell només per a I'Us previst. Kenwood no assumira cap
responsabilitat si 'aparell es fa servir per a un Us inadequat o si no se
segueixen aguestes instruccions.

Consum d’energia
® Passa automaticament al mode apagat després de 20 minuts d’inactivitat”).
® Mode apagat: 0,3 W.

Abans d’endollar I’aparell a la xarxa eléctrica
® Comproveu gue el voltatge que figura a la part inferior de la unitat de poténcia
correspongui al voltatge de la vostra xarxa.

® Aquest aparell compleix el Reglament (CE) 1935/2004 sobre els materials i objectes
destinats a entrar en contacte amb aliments.
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Cura i neteja

® Apagueu i desendolleu sempre I'aparell abans de netejar-lo.
® Pot aparéixer una mica de greix a la sortida dels estris del bol @ quan
'utilitzeu per primera vegada. Aixd és normal, només cal netejar-lo.

Aparell i tapes de les sortides

® Netegeu-los amb un drap humit i després eixugueu-los bé (inclosos els peus a
la part inferior de l'aparell).

® No els submergiu mai en aigua ni utilitzeu productes abrasius.

® Recolliu 'excés de cable al compartiment del cable situat a la part posterior de
'aparell.

Bol d’acer inoxidable

® Renteu-lo a ma i després eixugueu-lo bé o renteu-lo al rentaplats.

® No utilitzeu mai un raspall de filferro, un fregall d’acer ni lleixiu per netejar el
bol d’acer inoxidable. Utilitzeu vinagre per eliminar les incrustacions de calc.

® Mantingueu-lo allunyat de la calor (part superior de la cuina, forns o
microones).

Estris i protector antiesquitxades
® Renteu-los a ma i després eixugueu-los bé o renteu-los al rentaplats.
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Llista de parts
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Sortida dels accessoris

() Sortida de velocitat alta
(@ Sortida dels estris del bol

Batedora

Capcal de la batedora
Nansa

Unitat de poteéencia

Bol

Batedor K

Batedor de varetes
Ganxo de pastar
Protector antiesquitxades
Base de suport del bol
Cullera mesuradora
Allotjament per al cable

CICISIGICIOIGICIOIOIICIONS)

Tapa de la sortida de velocitat alta

Dial de control de velocitat
Palanca per alliberar el capcal
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Us del robot de cuina

Diagrames d’Us i instruccions d’us

145



Important

Si el capcal de la batedora s’aixeca durant el funcionament, I'aparell deixara de
funcionar immediatament. Per tornar a posar la batedora en funcionament, abaixeu el
capcal de la batedora, gireu el control de velocitat cap a la posicid "O", espereu uns
segons i torneu a seleccionar la velocitat. La batedora ha de reprendre el funcionament
immediatament.

Comproveu que no hi hagi estris del bol acoblats o guardats al bol quan utilitzeu altres
sortides.

No utilitzeu el batedor de varetes per a barreges pesades (preparats per a pastissos en
un sol pas i batre mantega i sucre), ja que podrieu danyar-lo.

No sobrepasseu mai les capacitats i velocitats maximes indicades, ja que podeu
sobrecarregar I'aparell.

Assegureu-vos que els peus i el taulell estiguin nets i secs abans d’utilitzar el producte.

Gireu la palanca per aixecar el capcal en el sentit de les agulles del rellotge i aixequeu el
capcal de la batedora fins que quedi ben fixat.

Colloqueu el bol sobre la base i gireu-lo en sentit contrari a les agulles del rellotge per
fixar-lo al seu lloc.

Afegiu els ingredients pertinents que vulgueu barrejar al bol.

Poseu l'estri desitjat a la sortida. Després empenyeu cap amunt i gireu I'estri per fixar-lo
al seu lloc.

Baixeu el capcal de la batedora girant la palanca per aixecar el capc¢al en sentit contrari a
les agulles del rellotge i baixeu el capcal fins que quedi ben fixat.

Endolleu I'aparell a la font d’alimentacio. Poseu I'aparell en marxa girant el control de
velocitat a I'ajust desitjat.

Utilitzeu la posicioé Pulse (P) per generar impulsos curts de velocitat maxima.

Després de I'Us, gireu el control de velocitat a la posicid d'apagada "O". i desconnecteu el
robot de cuina.

Allibereu l'estri girant-lo en el sentit de les agulles del rellotge per desbloquejar-lo de la
sortida dels estris i després traieu-lo.

Consells i suggeriments

Si els estris no recullen ingredients del fons del bol, consulteu la seccid “Ajustament dels
estris”.

El vostre aparell esta equipat amb una funcid "d’arrencada suau” per minimitzar els
vessaments. No obstant aix0, si 'aparell s’encén amb una barreja pesada al bol com

ara massa de pa, és possible que noteu que a la batedora li costa uns segons assolir la
velocitat seleccionada.

Per evitar que els ingredients esquitxin, augmenteu la velocitat a poc a poc.

Per incorporar completament els ingredients, pareu la batedora i raspeu el bol amb
'espatula amb freqléncia.

Consells i suggeriments - Batedor K

Quan bateu mantega i sucre per a preparats per a pastissos, feu servir sempre la
mantega a temperatura ambient o estoveu-la abans d’'utilitzar-la.
Utilitzeu ingredients freds per a la rebosteria a no ser que la recepta indiqui el contrari.
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Consells i suggeriments - Batedor de varetes
® S'obtenen millors resultats si els ous estan a temperatura ambient. Abans de batre clares
d’ou, comproveu gue no hi hagi greix ni rovell d’ou al batedor de varetes o al bol.

Consells i suggeriments - Ganxo de pastar
® Sjsentiu que l'aparell s'ofega, apagueu-lo, traieu la meitat de la massa i treballeu cada
meitat per separat.

Llevat

® Llevat en pols (del tipus que cal reconstituir): aboqueu I'aigua calenta al bol. A
continuacio, afegiu-hi el llevat i el sucre i deixeu-ho reposar durant 10 minuts fins que
adquireixi una consisténcia escumosa.

® Llevat fresc: esmicoleu-lo a la farina.

® Altres tipus de llevat: seguiu les instruccions del fabricant.

® Poseu la massa en una bossa de polietile untada amb mantega o en un bol tapat amb un
drap de cuina. Deixeu-la en un lloc calid fins que hagi doblat el seu volum.
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Acoblament i Us del protector antiesquitxades

Diagrames d’Us i instruccions d’us
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Important

® Durant la barreja, es poden afegir ingredients directament al bol a través del tub
d’alimentacid del protector antiesquitxades.

® No cal treure el protector antiesquitxades per canviar els estris.

1 Aixequeu el capcal de la batedora fins que quedi blogquejat.
2 Acobleu el bol a la base.
3  Empenyeu el protector antiesquitxades sobre la part inferior del capc¢al de la batedora

fins que estigui perfectament col-locat. La part del tub d’alimentacio s’ha de col-locar tal
com es mostra.

4 Inseriu l'estri desitjat.

5 Abaixeu el capcal de la batedora.

Nota: un cop col-locat, el protector antiesquitxades es pot girar 90 graus cap a I'esquerra o

cap a la dreta, depenent de la posicido en que s'utilitzi la batedora.

6 Traieu el protector antiesquitxades aixecant el capcal de la batedora i empenyent-lo cap
avall.

7 La cullera mesuradora també es pot utilitzar com a tapa per al tub d’alimentacio. Per
fixar-la, baixeu la cullera mesuradora sobre el tub d’alimentacid i empenyeu-la fins que
encaixi al seu lloc.

Nota: la cullera mesuradora encaixara al tub d’alimentacio en les dues direccions.
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Taula d’usos

@ [o} (<) ®
MAX (Minuts)
O
1-6 5-10
300 g 12kg
229
& & U
@ @ 1-6 5-10
_ O
o ] -’@ -4 5-10
750 g
foma
‘ -6 5-10
\ 1,8 kg
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o) (7 ®
MAX (Minuts)
8 1-6 1-2
750 ml 1-6 1-2
760 g 6 1-1%
0> 6 1-1%
X 2
D (7 ®
(MAX) (Minuts)
i 1 1
800 g 1290 kg 2 5-4
1 1
2 3-4
1 1
2 4-9
1-2 5

5009 7759
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Receptes

Massa de pa blanc

800 g de farina

9 g de sal

13 g de llevat sec d’accio rapida
448 ml d’aigua

15 g de llard o mantega

1 Acobleu el bol al robot de cuina.

2 Aboqueu l'aigua al bol i, a continuacio, la resta d’'ingredients.

3 Barregeu a velocitat 1 durant 45-60 segons o fins que es formi una massa.

4 Pasteu a velocitat 2 durant 3-4 minuts.

5 Poseu la massa en dos motlles de 900 g o doneu-li forma de panets i poseu-los en una
safata de forn greixada.

6 Cobriu-la amb un drap de cuina i deixeu que llevi en un lloc calid durant 45-60 minuts

fins que hagi doblat el seu volum.
7 Coeu-la al forn a 200 °C durant 40 minuts o 15-20 minuts per als panets.

Massa per a pizza
500 g de farina
30 g d’oli d’oliva

7 g de sal

7 g de llevat

300 ml d’aigua

Acobleu el bol al robot de cuina.

Afegiu tots els ingredients.

Acobleu el ganxo de pastar i abaixeu el capcal.

Barregeu a velocitat 1 durant 1T minut.

Pasteu a velocitat 2 durant 4 minuts.

Doneu-li forma de bola a la massa sobre un taulell enfarinat.

Cobriu la massa amb un drap de cuina humit i deixeu-la reposar durant 30-40 minuts en
un lloc calid.

Dividiu-la en 2 i esteneu-la amb un corrd per formar una base de pizza de 15 cm.

9 Passeu-la a una safata de forn coberta de sémola, decoreu/cobriu la pizza i coeu-la al
forn durant 10-15 minuts a 240 °C.

NO oA WD

o9}

Adob de pruna seca
125 g de mel liquida
20 g de prunes seques toves

20 ml d’aigua

1 Poseu tots els ingredients a la minipicadora/molinet. Refrigereu durant la nit.
2 Acobleu l'accessori al robot de cuina.

3 Canvieu el control a Pulse durant 4 segons.

4 Feu servir segons sigui necessari.

Nota: 'accessori minipicadora/molinet esta disponible per comprar per separat.
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Ajustament dels estris

Diagrames d’Us i instruccions d’us

Important

® [Els estris es regulen a l'alcada correcta per al bol subministrat a la fabrica i no haurien
de necessitar cap ajustament. No obstant aix0, si voleu ajustar I'estri, utilitzeu una clau
fixa adequada.

1 Desendolleu l'aparell.

2 Aixequeu el capcal de la batedora i inseriu el batedor de varetes, el batedor K o el ganxo
de pastar.

3 Abaixeu el capcal de la batedora. Si cal ajustar I'espai lliure, aixequeu el capc¢al de la
batedora i traieu-ne l'estri. L'ideal seria que I'estri gairebé toqués el fons del bol.

4 Amb una clau fixa adequada, afluixeu la femella suficientment per permetre I'ajustament
de l'eix. Per baixar I'estri més a prop del fons del bol, gireu 'eix en el sentit de les agulles
del rellotge. Per pujar I'estri cap amunt i allunyar-lo del fons del bol, gireu I'eix en sentit
contrari a les agulles del rellotge.

5 Torneu a prémer la femella.

6 Acobleu I'estri a la batedora i abaixeu el capcgal. Per comprova la seva posicio, consulteu
els punts que s’'indiquen a dalt.

7 Repetiu els passos anteriors segons sigui necessari fins que l'estri estigui col-locat
correctament. Un cop aconseguit aixo, premeu bé la femella.

® Nota: la clau fixa es mostra només a titol il-lustratiu.
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Allotjament per al cable
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Servei técnic i atencid al client

® Sjteniu cap problema amb el funcionament del vostre aparell, abans de sollicitar
assisténcia, consulteu la seccid "Guia de resolucid de problemes” del manual o visiteu
www.kenwoodworld.com.

® Tingueu en compte que el vostre producte esta cobert per una garantia que compleix
totes les disposicions legals relatives a qualsevol garantia existent i als drets dels
consumidors vigents al pais on es va comprar el producte.

® Sjel vostre producte Kenwood funciona malament o si trobeu algun defecte, envieu-
lo o porteu-lo a un centre de serveis autoritzat de KENWOOD. Per trobar informacid
actualitzada sobre el vostre centre de serveis autoritzat de KENWOOD més proper, visiteu
www.kenwoodworld.com o el lloc web especific del vostre pafls.

® Dissenyat i creat per Kenwood al Regne Unit.
® Fabricat a la Xina.

INFORMACIO IMPORTANT PER A L’ELIMINACIO CORRECTA DEL PRODUCTE DE
CONFORMITAT AMB LA DIRECTIVA EUROPEA SOBRE RESIDUS D’APARELLS ELECTRICS |
ELECTRONICS (RAEE)

Al final de la seva vida util, el producte no s’ha de llencar com a residu domeéstic. S’ha de dur
a un centre especial de recollida diferenciada de residus disposat per l'autoritat local o a un
distribuidor que presti aquest servei.

155



Guia de resolucié de problemes

Problema

Causa

Solucié

El batedor de varetes o el
batedor K copeja contra

el fons del bol o no arriba
fins als ingredients del fons
del bol.

L'estri esta a una algada
incorrecta i cal ajustar-lo.

Ajusteu l'alcada amb una clau
fixa adequada; consulteu la
seccio “"Ajustament dels estris”.

La batedora es mou al
taulell.

Les restes d’ingredients a
la part inferior de l'aparell
contribueixen a fer que es
mogui.

Netegeu i eixugueu molt bé els
peus i el taulell.

El robot de cuina s’atura
durant el funcionament.

La llum LED parpelleja dues
vegades seguit d’'una llum
que s’esvaeix i desapareix;
el cicle es repeteix.

O

La llum LED parpelleja
rapidament 8 vegades
durant 2 segons, seguit de
2 parpellejos d'1 segon.

Proteccid contra
sobrecarrega activada.

S’ha sobrepassat la
capacitat maxima.

El sensor de velocitat ha
fallat.

Sistema de
sobreescalfament activat.

1) Torneu a posar el dial de
control a la posici¢ de velocitat
O i intenteu tornar a posar
'aparell en marxa. Si I'error
persisteix, traieu els ingredients
del bol i torneu-ho a provar.

Si el problema no es resol,
desendolleu I'aparell i deixeu
que es refredi durant 45 minuts.

Explicacio dels estats del LED del dial de control

D La llum LED del dial
de control esta apagada
mentre I'aparell esta
connectat.

El robot de cuina s’ha
deixat endollat durant més
de 20 minuts sense fer-lo
funcionar i ha entrat en
mode apagat.

Gireu el control de velocitat a
"P" o "1"i després torneu-lo a
"O" per reactivar l'aparell.

2) Llampada unica d’1
segon seguida de 5 segons
d’apagada, que es repeteix
continuament.

Dial de control en posicio
d’apagada amb la palanca
del capcal baixada mentre
I'aparell esta endollat.

Funcionament normal.

3) Lallum LED s’encén i
s’apaga continuament.

Capcal de la batedora
aixecat durant el
funcionament.

La batedora esta endollada
amb el capcal baixat i

el dial de control en una
posicio de velocitat.

Baixeu el capcal de la batedora
i/o torneu a posar el dial de
control a "O" per reiniciar
'aparell.
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Problema

Causa

Solucié

4) Quatre parpellejos per
segon durant un periode
de 2 segons, després un
periode d'l segon sense
illuminacio, seguit de;
Parpelleja 2 vegades: 2 x
(1 segon enceés i després
1segon apagat). La
seguencia es repeteix fins
que s’esborra.

Fallada per
sobreescalfament del
motor.

Torneu a posar el dial de control
a "O". Desendolleu l'aparell i
espereu 15 minuts abans de
tornar a posar-lo en marxa.

5) Quatre parpellejos per
segon durant un periode
de 2 segons, després un
periode d’'l segon sense
illuminacio, seguit de;
Parpelleja 4 vegades: 4 x
(1 segon encés i després 1
segon apagat).

Fallada de Triac/PCBA.

Fallada del flip-flop de
seguretat.

Fallada del relé de
seguretat.

Torneu a posar el dial de control
a "O". Desendolleu l'aparell i
espereu 15 minuts abans de
tornar a posar-lo en marxa.

6) Quatre parpellejos per
segon durant un periode
de 2 segons, després un
periode d'1 segon sense
illuminacio, seguit de;
Parpelleja 3 vegades: 3 x
(1 segon ences i després 1
segon apagat).

Fallada del NTC.

Torneu a posar el dial de control
a"O". Desendolleu l'aparell i
espereu 15 minuts abans de
tornar a posar-lo en marxa.

Si l'error és constant, poseu-vos
en contacte amb el centre de
serveis local.
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Sikkerhed

Laes denne brugervejledning ngje, og opbevar den i tilfaelde af, at du far brug

for at sld noget op i den.

Fjern al emballage og meerkater. (Maerkaten med oplysninger om effekt ma

ikke fjernes fra bunden af maskinen).

Hvis stikket eller ledningen er beskadiget, skal Kenwood eller en autoriseret

Kenwood-reparater af sikkerhedsgrunde sta for udskiftningen for at undga

fare.

Drej altid hastighedsveelgeren til "O" OFF-position, og tag stikket ud, for

redskaber/tilbehgor saettes pa eller tages af efter brug og for rengering.

Hold altid kropsdele, har, smykker og lgstsiddende tgj vaek fra bevaegelige dele

og monteret tilbehor.

Lad aldrig kakkenmaskinen veaere uden opsyn, nar den er i drift.

Brug aldrig en beskadiget maskine. Fa den efterset eller repareret se ‘service

og kundepleje’.

Stik aldrig fingrene ind i haeangselmekanismen.

Lad aldrig ledningen haenge ned, sdledes at et barn kan fa fat i den.

Betjen aldrig kokkenmaskinen med hovedet i haevet position.

Lad aldrig motorenhed, ledning eller stikkontakt komme i kontakt med vand.

Brug aldrig uautoriseret tilbeheor.

Sorg for, at skalen altid er monteret, ndr apparatet anvendes med et

skalredskab.

Brug ikke mere end ét udtag (skdlredskabsholder og hgjhastighedsudtag) ad

gangen.

Overskrid aldrig de maksimale masngder og hastigheder i oversigten over

anbefalet brug.

Na&r der bruges et tilbehar, skal de medfelgende sikkerhedsanvisninger laeses.

Udvis forsigtighed, nar skalredskaber aftages efter laengere tids brug, da de

kan blive varme.

Veer forsigtig, nar du lgfter apparatet, da det er tungt.

Kontroller at hovedet er last fast og at skal, redskaber, daeksel til kraftudtag

og ledning er fastgjorte, for maskinen lgftes.

N&r du flytter apparatet, skal du altid tage fat i handtaget pd mikserhovedet.

Flyt eller laft ikke apparatet i tilbehar, som er monteret pa maskinen.

Flyt eller haev ikke kokkenmaskinens hoved med tilbehgr pasat, da

kekkenmaskinen kan blive ustabil.

Brug ikke apparatet naer kanten eller placeret ud over bordet, og tryk ikke

hardt pa det pasatte tilbehor, da dette kan medfere, at enheden bliver ustabil

og veelter. Dette kan resultere i personskade.

Dette apparat ma ikke anvendes af barn. Opbevar apparatet og ledningen

utilgeengeligt for barn.

Baorn bar overvages for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

Misbrug af maskinen kan fere til laesioner.

Hvis der anvendes forlaengerledning:

1. Skal forlaeengerledningens anfarte elektriske klassifikation vaere mindst lige s&
hej som apparatets elektriske klassifikation.
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2. Ledningen skal fgres, s& den ikke haenger ud over bordpladen, hvor barn kan
traekke i den, eller der kan snubles i den ved et uheld.
3. Forlaengerledningen skal vaere en jordforbundet 3-tréddet ledning. Apparatets
elektriske klassifikation er anfart pa enhedens underside.
® Apparater kan bruges af personer med reducerede fysiske, sansemaessige
eller mentale evner eller mangel pa erfaring og kendskab, hvis de er blevet
vejledt eller givet instrukser i brugen af apparatet pa en sikker made, og hvis
de forstar de farer, der er involveret.
® Den maksimale effekt er baseret p& minihakker-/kveerntilbeharet, som traekker
mest. Andet tilbehgr kan traekke mindre effekt.
® Anvend kun apparatet til husholdningsbrug. Kenwood patager sig intet
erstatningsansvar, hvis apparatet ikke anvendes korrekt, eller disse
instruktioner ikke falges.

Stremforbrug
® Skifter automatisk til OFF-tilstand efter 20 minutter uden aktivitet ).
® OFF-tilstand: 0,3 W.

Y Drej hastighedsveelgeren til 'P’ eller '1" og derefter tilbage til 'O’ for at reaktivere
maskinen.

For stikket sattes i stikkontakten
® Sgrg for, at el-forsyningens spaending er den samme som den, der er vist pa bunden af
maskinen.

® Dette apparat overholder EF-forordning 1935/2004 om materialer og genstande, der kommer
i kontakt med levnedsmidler.
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Pleje og renggering

® |nden rengoring skal der altid slukkes for maskinen og stikket skal tages ud af
stikkontakten.

® Der kan ses lidt fedt ved skdlredskabsholderen @, nér du bruger det forste
gang. Det er helt normalt - du kan bare terre det af.

Apparat og udtagsdeeksler

® Tor af med en fugtig klud, og taer efter (inklusive fadderne pa undersiden af
maskinen).

® Brug aldrig skuremidler, og kom dem aldrig i vand.

® Overskydende ledning opbevares i ledningsrummet bag pad maskinen.

Skal i rustfrit skal

® \Vaskes i handen og terres grundigt eller vaskes i opvaskemaskinen.

® Brug aldrig en stalbarste, staluld eller klor til at rengere din rustfri stalskal med.
Brug eddike til fijernelse af kalk.

® Hold den borte fra varme (komfurer, ovne og mikrobglgeovne).

Redskaber og steenkskserm
® \Vaskes i handen og terres grundigt eller vaskes i opvaskemaskinen.
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Udtag til tilbehar

O)
®

Hgjhastighedsudtag
Holder til skalredskaber

Mixer

CICISIGICIOIGICIOIOIICIONS)

Daeksel til hgjhastighedsudtag
Mixerhoved

Handtag

Drejeknap til hastighedskontrol
Udlgsningsgreb til mixerhoved
Motorenhed

Skal

K-spade

Piskeris

Dejredskab

Steenkskaerm

Skalmellemlaeg

Maleske

Ledningsrum
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Sadan bruger du din kekkenmaskine

Brugsdiagrammer og brugsanvisninger

165



Vigtigt

® Hyvis mixerhovedet lgftes under drift, stopper maskinen med det samme. For at
genstarte mixeren skal mixerhovedet saenkes, hastighedskontakten drejes til positionen
"O" og hastigheden igen vaelges. Mixeren ber fortsaette med det samme.

® Sorg for, at ingen skalredskaber er pasat eller opbevares i skadlen, nar de andre udtag
benyttes.

® Brug ikke piskeriset til tunge blandinger (alt i en-kager og sammenpiskning af fedtstof
og sukker), da det kan beskadige det.

® Overskrid aldrig den angivne maksimumkapacitet - du kan overbelaste maskinen.

® Sgrg for, at fadderne og arbejdspladsen er rene og terre, for du anvender produktet.

1 Drej hovedudlgsergrebet med uret, og laft mixerhovedet, indtil det Iaser.

2 Seet skalen pa basen, og drej mod uret for at 1ase.

3 Kom de relevante ingredienser op i skalen.

4 Placer det gnskede redskab i holderen. Tryk derpd op, og drej redskabet for at ldse det i
position.

5 Sank mixerhovedet ved at dreje hovedudlgsergrebet mod uret og saenke mixerhovedet,
indtil det laser.

6 Seet stikket i en stikkontakt. Start maskinen ved at dreje hastighedskontrolknappen til
den gnskede indstilling.

7 Brug pulspositionen (P) til korte sted med maksimumshastighed.

8 Efter brug skal du saette hastighedsregulatoren tilbage pa "O” FRA-positionen og traekke
stikket til din kekkenmaskine ud.

9 Udlgs redskabet ved at dreje mod uret for at |dse det op fra redskabsholderen og derpa
aftage det.

Vink og tips

® Hyvis redskaberne ikke samler ingredienser op fra bunden, henvises der til afsnittet
"Redskabsjustering”.

® Din kakkenmaskine er udstyret med en funktion til ‘langsom start’, der hjeelper med at
minimere spild. Hvis maskinen seettes i gang med en tung blanding i skalen, som f.eks.
braddej, vil du opleve, at det tager et par sekunder for kekkenmaskinen opnar den
onskede hastighed.

® (g hastigheden gradvist for at undga, at ingredienserne sprgijter.

® [or helt at samle ingredienserne skal man ofte stoppe med at mikse og skrabe skalens
sider med spatelen.

Tips og gode rad - K-spade

® Nar fedtstof og sukker piskes sammen til kageblandinger, skal der altid bruges fedtstof
ved stuetemperatur, eller det skal bladgeres forst.

® Brug kolde ingredienser til mgrdej, medmindre der star andet i din opskrift.

Tips og gode rad - piskeris

® Bedste resultater fas, ndr seggene har stuetemperatur.
For piskning af aeggehvider skal det sikres, at der ikke er noget fedt eller aeaggeblomme
pa riset eller skalen.

Tips og gode rad - dejredskab
® Hvis du herer, at maskinen lyder anstrengt, skal du slukke, fijerne halvdelen af dejen og
tilberede hver halvdel separat.
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Gaer

® Torgeer (af typen, der skal opblades): Heeld det varme vand i skalen. Tilfgj derpa gaeren
og sukkeret, og lad det sta i omkring 10 minutter, indtil det skummer.

® Frisk gaer: smuldres i melet.

Andre gaertyper: folg producentens vejledning.

® Kom dejen i en smurt polyaetylenpose eller en skal daekket med et viskestykke. Lad den
sta varmt, indtil den er haevet til dobbelt sterrelse.

Pasaetning og brug af din staenkskaerm

Brugsdiagrammer og brugsanvisninger
7

/
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Vigtigt

® Under blandingen kan ingredienserne haesldes direkte ned i skalen vha. den heengslede
del af staenkskasrmen.
® Det er ikke ngdvendigt at fjerne staenkskaermen for at skifte tilbehor.
1 Loft mixerhovedet til det laser.
2 Seet skalen i fordybningen.
3 Tryk staenkskaermen pa undersiden af mixerhovedet, indtil den sidder helt fast.
Sliskesektionen skal placeres som vist.
4 |seet det gnskede tilbehgr.
5 Saenk mixerhovedet.

Bemaerk: Nar staenkskaermen er monteret, kan den drejes 90 grader mod venstre eller hajre,
alt efter hvilken position kekkenmaskinen bruges i.

6
7

Aftag staenkskaermen ved at lafte mixerhovedet og trykke det ned.
Maleskeen kan desuden anvendes som daeksel pa slisken. Maleskeen pasaettes ved at
seette den pa slisken og trykke den fast.

Bemaerk: Maleskeen kan sidde frit pa slisken.
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Diagram over anbefalet brug

5 & a | | o
MAX (Mins)
O
300 g 12kg
® & O
@ % 1-6 5-10
O
IS E'I -’@ 1-4 5-10
750 g
O
1-6 5-10
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o) (7 ®
MAX (Mins)
8 1-6 1-2
750 ml 1-6 1-2
760 g 6 1-1%
0> 6 1-1%
X 2
D (7 ®
(MAX) (Mins)
i 1 1
800 g 1290 kg 2 5-4
1 1
2 3-4
1 1
2 4-9
1-2 5

5009 7759
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Opskrifter

Hvid breddej

800 g mel

9 g salt

13 g hurtigtvirkende tergeer
448 ml vand

15 g fedt eller smor

1 Seet skalen pa kekkenmaskinen..

2 Heeld vandet i skalen og derefter de gvrige ingredienser.

3 Ror pa hastighed 11 45-60 sekunder, eller indtil dejen har samlet sig.

4 /It pd hastighed 2 i 3-4 minutter.

5 Dejen laegges i to bradforme a 2 Ib (900 g) eller formes til boller, som laegges pa en
smurt bageplade.

6 Dejen tildaekkes med et viskestykke og haever et lunt sted i 45-60 minutter indtil dobbelt
starrelse.

7 Bages ved 200 °C i 40 minutter eller 15-20 minutter for boller.

Pizzadej

500 g mel

30 g olivenolie

7 g salt

7 g geer

300 ml vand

1 Seaet skdlen pa kekkenmaskinen..

2  Kom alle ingredienserne op i skalen.

3 Seet drejkrogen pa, og saenk hovedet.

4 Ror pa hastighed 111 minut.

5 /lt pa hastighed 2 i 4 minutter.

6 Dejen formes til en kugle pa et melstrget bord.

7 Dejen tildaekkes med et fugtigt viskestykke og hviler i 30-40 minutter et lunt sted.

8 Dejen deles i 2 og rulles den ud til en 15 cm pizzabund.

9 Laegges over pa en bageplade stroet med semulje, toppingen laagges pa, og pizzaen

bages i 10-15 minutter ved 240 °C.

Sveskemarinade
125 g klar flydende honning
20 g blgde svesker

20 ml vand

1 Anbring alle ingredienserne i minihakkeren/-kvaernen. Stilles pa kal natten over.
2 Seet tilbehoret pa kokkenmaskinen.

3 Skift til puls i 4 sekunder.

4 Anvend efter behov.

Bemaerk: Minihakkeren/kvaernen kan kabes separat.
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Redskabsjustering

Brugsdiagrammer og brugsanvisninger

Important

® Redskaberne er indstillet til den korrekte hajde til den medfalgende skl pa fabrikken
og bar ikke kraeve justering. Hvis du imidlertid gnsker at justere redskabet, skal du
bruge en skruenggle af egnet sterrelse.

1 Treek apparatets stik ud.

2 Loft mixerhovedet, og indsaet piskeris, K-spade eller dejredskab.

3 Saenk mixerhovedet. Hvis frigangen skal justeres, haeves mixerhovedet, og redskabet
fiernes. Redskabet skal naesten rgre ved bunden af skalen.

4 Brug en egnet skruenggle til at lasne matrikken tilstraekkeligt til kunne justere akslen.
For at seenke redskabet mod bunden af skalen, skal akslen drejes mod uret. For at haeve
redskabet fra bunden af skalen, skal akslen drejes med uret.

5 Spand motrikken igen.

6 Seet redskabet pa mixeren, og seenk mixerhovedet. (Kontroller positionen, se
ovenstdende oplysninger).

7 Gentag ovenstdende trin efter behov, til redskabet sidder korrekt. Nar dette er gjort, skal
motrikken spaendes fast.

® Bemeerk: Viste skruenggle er kun til illustration.
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Ledningsrum
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Service og kundepleje

® Hvis du oplever nogen problemer med betjening af dit apparat, skal du, fer du
anmoder om hjaelp, se afsnittet "Fejlsagningsguide” i manualen eller besgge
www.kenwoodworld.com.

® Bemaerk, at dit produkt er daekket af en garanti, som overholder alle lovbestemmelser,
vedrgrende evt. eksisterende garanti- og forbrugerrettigheder i det land, hvor produktet er
blevet kgbt.

® Hyvis dit Kenwood-produkt er defekt, eller du finder nogen fejl, skal du sende det
eller bringe det til et autoriseret KENWOOD-servicecenter. For at finde opdaterede
oplysninger om dit neermeste autoriserede KENWOOD-servicecenter kan du ga til
www.kenwoodworld.com eller webstedet for dit land.

® Designet og udviklet af Kenwood i Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.

VIGTIG INFORMATION ANGAENDE KORREKT BORTSKAFFELSE AF PRODUKTET |
OVERENSSTEMMELSE MED EU-DIREKTIVET OM AFFALD AF ELEKTRISK OG ELEKTRONISK
UDSTYR (WEEE)

Ved afslutningen af dets produktive liv ma produktet ikke bortskaffes som almindeligt affald.
Det bor afleveres pa et specialiseret lokalt genbrugscenter eller til en forhandler, der yder
denne service.
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Fejlsoagningsguide

Problem

Arsag

Lasning

Piskeriset eller K-spaden
slar mod bunden af skalen
eller nar ikke ingredienserne
i bunden af skalen.

Redskab i forkert hgjde,
justering n@dvendig.

Juster hgjden ved hjaelp af en
egnet skruenggle - se afsnittet
"Redskabsjustering”.

Maskinen beveeger sig pa
kekkenbordet.

Ingrediensrester pa
undersiden af maskinen
gor, at maskinen bevaeger
sig.

Renggr og tor fadderne samt
kokkenbordet grundigt.

Kakkenmaskinen. stopper
under bearbejdning

LED-lampe blinker to
gange, og derefter fader
lyset ind

og ud - cyklus gentages

Eller

LED-lampe blinker hurtigt
8 gange over 2 sekunder,

efterfulgt af 2 x 1 sekunds
blink

Overbelastningssikring
aktiveret.

Maksimal kapacitet
overskredet.
Fejl pa hastighedssensor.

Overophedningssikring
aktiveret.

1) Seet drejeknappen pa
hastigheds-position O, og

prov at starte maskinen igen.
Hvis fejlen varer ved, fjernes
ingredienserne fra skalen, og
du kan preve igen. Hvis det
ikke lgser problemet, tages
stikket ud af stikkontakten, og
maskinen keler af i 45 minutter.

Forklaring af drejeknaps LED-tilstande

1) Drejeknap-LED slukket,
mens maskinen er sat i
stikkontakt.

Kgkkenmaskinen har
stdet taendt i mere end 20
minutter, uden at den er
blevet betjent, og er géet i
OFF-tilstand.

Drej hastighedsvaelgeren til 'P'
eller 1" og derefter tilbage til ‘O’
for at reaktivere maskinen.

2) Et blink i 1 sekund
efterfulgt af 5 sekunder
slukket, derefter gentaget
kontinuerligt

Hastighedsdrejeknap

pa slukket med hovedet
nede, mens maskinen er i
stikkontakt.

Normal bearbejdning

3) LED-lampe fader ind og
ud kontinuerligt.

Mixerhoved lgftet under
bearbejdning

Mixer i stikkontakt
med hovedet nede og
drejeknap sat pa en
hastighedsposition.

Saenk mixerhovedet, og/eller
seet drejeknappen pa "O" for at
genstarte maskinen.
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Problem

Arsag

Losning

4) Fire blink pr. sekund i 2
sekunder og 1 sekund uden
lys efterfulgt af Blinker 2
gange:

2x(1 sekund teendt, 1 sekund
slukket. Sekvens gentages,
indtil den fjernes.

Motoroverophedningsfejl

Seaet drejeknappen pa "0". Tag
maskinen ud af stikkontakten,
vent 15 minutter, for maskinen
startes igen.

5) Fire blink pr. sekund

i 2 sekunder, derefter 1
sekund uden lys, efterfulgt
af; Blinker 4 gange: 4x (1
sekund teendt, 1 sekund
slukket)

Triac/PCBA-fejl

Sikkerheds-FlipFlop-fejl
Sikkerhedsrelaefel

Seet drejeknappen pa "0". Tag
maskinen ud af stikkontakten,
vent 15 minutter, for maskinen
startes igen.

6) Fire blink pr. sekund

i 2 sekunder, derefter 1
sekund uden lys, efterfulgt
af; Blinker 3 gange: 3x (1
sekund teendt, 1 sekund
slukket)

NTC-fejl

Seet drejeknappen pa "0". Tag
maskinen ud af stikkontakten,
vent 15 minutter, for maskinen
startes igen.

Hvis fejlen er konstant,
kontaktes det lokale
servicecenter.
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Sdkerhet

Las bruksanvisningen noggrant och spara den for framtida bruk.

Avlagsna allt emballage och alla etiketter. (Etiketten med markdata pa

maskinens bas ska inte tas bort).

Om kontakten eller sladden ar skadad maste den av sékerhetsskal bytas ut av

Kenwood eller av en auktoriserad Kenwood-reparatédr for att undvika fara.

Stall alltid hastighetsreglaget i lage "O” AV och dra ur sladden innan du

monterar eller avldgsnar verktyg/tillbehor, efter anvdndning och fore rengdring.

Hall alltid kroppsdelar, har, smycken och 16sa klédder borta fran rorliga delar och

monterade tillbehor.

Lamna aldrig kdksmaskinen utan uppsikt.

Anvand aldrig en skadad maskin. Ldmna den for kontroll eller reparation: se

‘Service och kundtjanst’.

Stoppa aldrig in fingrarna i gangjarnsmekanismen.

Lat aldrig natkabeln hanga ned sd att ett barn kan ta tag i den.

Anvand aldrig kdksmaskinen med huvudet i uppfalld position.

Lat aldrig motordelen, kabeln eller stickproppen bli vata.

Anvand aldrig ett icke godkant tilloehor.

Se till att skdlen alltid &r monterad d& du anvander apparaten med ett

skalverktyg.

Anvand inte mer an ett uttag (sockeln for skalverktyg och

hoghastighetsuttaget) samtidigt.

Overskrid aldrig maxkapaciteten och maxhastigheterna som star i det

rekommenderade anvandningsdiagrammet.

Innan du anvander ett verktyg maste du lasa sadkerhetsinstruktionerna som

hor till.

Var forsiktig ndr du tar bort skalverktygen efter 1dngvarig anvandning eftersom

de kan bli heta.

Var férsiktig da du lyfter denna apparat eftersom den ar tung.

Se till att huvudet &r Iast och att skalen, redskapen, uttagslocket och sladden

sitter fast innan du lyfter den.

Lyft alltid i handtaget pa mixerhuvudet da du flyttar apparaten.

Flytta eller lyft inte apparaten genom att ta tag i ett tilloendr som ar monterat

pa maskinen.

Flytta inte eller lyft mixerhuvudet nar ett tilloehor &r monterat eftersom

kdksmaskinen blir instabil.

Anvand inte apparaten néara kanten eller s& att den hanger ut dver arbetsytan

och anvand inte kraft pa ett tillbehdr nar det ar monterat eftersom detta kan

leda till att enheten blir instabil och tippar dver, vilket kan resultera i skada.

Denna apparat ska inte anvandas av barn. Hall maskinen och dess sladd. utom

rackhall for barn.

Barn far inte lov att leka med apparaten. La&mna dem inte ensamma med den.

Om apparaten anvands pa fel satt kan det orsaka skador.

Om en forlangningssladd anvands:

1. Skarvsladdens elektriska méarkdata maste minst vara densamma som
apparatens.
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2. Sladden ska arrangeras pa sa satt att den inte hanger ner dver
arbetsbankens eller bordets kant dar barn kan kommma at att dra i den eller
oavsiktligt snubbla dver den.

3. Skarvsladden ska vara jordad (med tre ledare). Elektriska markdata for
apparaten finner du pa enhetens undersida.

® Apparaten kan anvandas av personer med begransad fysisk eller mental
formaga eller begransad kansel eller med bristande erfarenhet eller kunskap,
om de dvervakas eller far instruktioner om hur den ska anvandas pa sékert
satt och forstar de medféljande riskerna.

® Max markdata &r baserade p& minihackaren/kvarnen som drar stdrst last.
Ovriga tillbehdr kan dra mindre energi.

® Anvand apparaten endast for avsett andamal i hemmet. Kenwood fransager
sig allt ansvar om apparaten anvands pa felaktigt satt eller om dessa
instruktioner inte foéljs.

Energiférbrukning
® \/axlar automatiskt till av-lage efter 20 minuters inaktivitet”?.
® Av-lage: 0,3 W.

Y Vrid hastighetsreglaget till "P” eller ”1” och sedan tillbaka till "0” for att aktivera
maskinen igen.

Innan du sétter i kontakten
® Kontrollera att din eltyp &r samma som anges pa apparatens undersida.

® Den har apparaten uppfyller EG férordning 1935/2004 om material och produkter avsedda
att komma i kontakt med livsmedel.

Skoétsel och rengéring

® Stang alltid av maskinen och dra ut kontakten innan du gor ren den.
® |ite fett kan synas vid skdlverktygets sockel @ forsta g&dngen du anvander det.
Detta &r normal - torka bara bort det.

Skydd for apparat och uttag

® Torka av med en fuktig trasa och |1&t sedan torka (&ven fotterna pa maskinens
undersida).

® Anvand aldrig putsmedel och doppa aldrig i vatten.

® [orvara sladd som inte anvands i forvaringsutrymmet pa baksidan av
maskinen.

Skal av rostfritt stal

® Diska for hand och handdukstorka sedan ordentligt eller diska i diskmaskin.

® Anvand aldrig stalborste, stalull eller blekmedel vid rengdring av den rostfria
skalen. Kalkavlagringar kan avldgsnas med attika.

® Hall borta fran varme (spishall, ugn, microvagsugn).

Verktyg & stankskydd
® Diska for hand och handdukstorka sedan ordentligt eller diska i diskmaskin.
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Uttag for tillbehor
() Hoghastighetsuttag
(@ Skaluttag

Mixer

Blandarhuvud
Handtag
Hastighetsreglage
Lasspak for huvud
Motordel

Skal

K-spade

Visp

Degkrok
Stankskydd

Matsked
Sladdforvaring

CICISIGICIOIGICIOIOIICIONS)

Lock till hdghastighetsuttaget

Satesunderlagg for skalen
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Anvanda kéksmaskinen

Anvandningsdiagram och bruksanvisning
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Viktigt

® Om mixerhuvudet hojs under drift kommer maskinen att stanna omedelbart. For att sla
pa mixern igen sénker du mixerhuvudet, staller hastighetsreglaget till lage "O”, vantar
sedan nagra sekunder och stéller in hastigheten pa nytt. Nu ska mixern direkt fungera
igen.

® Kontrollera att redskap inte &r monterade eller lagrade i skalen d& kraftuttag anvands.

® Anvand inte vispen for tjocka smeter (smet dar alla ingredienser blandas samtidigt och
for att rora ihop fett och socker) — du kan skada den.

o Overskrid aldrig angiven maximal kapacitet - apparaten kan bli &verlastad.

® Se till att fotter och arbetsyta ar rena och torra innan du anvander produkten.

1 Rotera frigéringsknappen for mixerhuvudet medurs och lyft huvudet tills det lases.

2 Montera skalen pa basen och vrid den moturs for att Idsa fast den.

3 Lagg alla ingredienser som ska mixas i skalen.

4 Placera dnskat verktyg i uttaget. Tryck det sedan uppat och vrid tills det |aser pa plats.

5 Sank mixerhuvudet genom att rotera frigéringsknappen moturs och sank ner det tills det
lases.

6 Sattisladden i elkontakten. Starta maskinen genom att vrida hastighetsreglaget till
6nskad hastighet.

7 Anvand pulslaget (P) for korta intervaller pa maxhastighet.

8 Efter anvandning. Vrid tillbaka hastighetsreglaget till lage "O” (AV) och dra ur
kéksmaskinens stickkontakt.

9 Vrid verktyget moturs for att lossa det fran vertygsuttaget och avldgsna det darefter.

Tips och idéer

® Om verktyget inte plockar upp ingredienser fran botten av skalen, se avsnittet "Justering
av verktyg”.

® Kdksmaskin har en mjukstartsfunktion fér att minimera spillet. Om maskinen slds pa med
en tung blandning i skalen, t.ex. broddeg, kan det hédnda att det tar ndgra sekunder for
mixern att na vald hastighet.

o (Oka hastigheten gradvis for att undvika att ingredienser stanker ut.

® Stoppa mixandet ofta och anvand en degskrapa for att skrapa ner ingredienserna fran
bunkens kanter.

Tips och idéer - K-spade

® Da du vispar fett och socker for kaksmet ska du alltid 1ata fettet bli rumsvarmt eller
mjukna det férst.

® Anvand kalla ingredienser for smérdeg om inte receptet anger ndgot annat.

Tips och idéer - Visp

® Bist resultat uppnas da &ggen &r rumsvarma.
Innan du bdérjar vispa aggvitorna ska du kontrollera att visp och skal &r fria fran fett och
aggula.

Tips och idéer - Degverktyg

® Om du hor att apparaten later anstrédngd, sla av den, avldgsna hélften av degen och kdr
halfterna var for sig.
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Jast

® Torrjast (den typ som kraver aterfuktning): hall det varma vattnet i skalen. Tillsatt sedan
jasten och sockret och |at sta i cirka 10 minuter tills dessa I6sts upp.

® Farsk jast: smula ner jasten i mjolet.

Andra typer av jast: folj tillverkarens anvisningar.

® Placera degen i en smord polyetenpase eller en skal tackt med en kdkshandduk. Lat sta
pa en varm plats tills den nar dubbel storlek.

Montera och anvand stankskyddet

Anvandningsdiagram och bruksanvisning

7
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Viktigt

® Under bearbetningen kan ingredienser tillsédttas genom den gangjarnsforsedda delen
av stankskyddet.

® Stankskyddet behover inte tas bort for byte av verktyg.

1 Fall upp blandarhuvudet tills den gar i laslage.

2 Satt skalen pa basen.

3 Tryck fast stédnkskyddet mot undersidan av mixerhuvudet tills det sitter pa plats. Rannan
ska positioneras enligt bilden.

4 Forin 6onskat verktyg.

5 Sank blandarhuvudet.

Obs! N&r du har satt fast stankskyddet kan det roteras 90 grader at vanster och hoger,

beroende pa vilken position mixern anvands i.

6 Ta bort stankskyddet genom att hoja blandarhuvudet och trycka det nedat.

7 Matskeden kan ocksad anvandas som ett skydd for rannan. Satt fast matskeden genom
att sanka ner den i matningsrédnnan och trycka den pa plats.

Obs! Matskeden passar i rannan oavsett riktning.
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Diagram 6éver anvdandning

5 & a | | o
MAX (Mins)
O
300 g 12kg
® & O
@ % 1-6 5-10
O
IS E'I -’@ 1-4 5-10
750 g
O
1-6 5-10
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o) (7 ®
MAX (Mins)
8 1-6 1-2
750 ml 1-6 1-2
760 g 6 1-1%
0> 6 1-1%
X 2
D (7 ®
(MAX) (Mins)
i 1 1
800 g 1290 kg 2 5-4
1 1
2 3-4
1 1
2 4-9
1-2 5

5009 7759
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Recept

Deg till vitt brod

800 g mjol

9 g salt

13 g snabbverkande torrjast
448 ml vatten

15 g isterflott eller smor

1 Montera skalen pa kdksmaskinen.

2 Hall vattnet i skdlen och dérefter dvriga ingredienser.

3 Mixa pa hastighet 11 45-60 sekunder eller tills en deg har formats.

4 Knada pa hastighet 2 i 3-4 minuter.

5 Placera degen i tva brodformar (& 900 g) eller rulla till franskbroéd och placera dessa pa
en smord bakplat.

6 Tack dver med en kodkshandduk och 1at degen j&sa pa en varm plats i 45-60 minuter till

dubbel storlek.
7 Grédda i ugnen vid 200°C i 40 minuter eller 15-20 minuter for franskbrod.

Pizzadeg
500 g mjol
30 g olivolja
7 g salt

7 g jast

300 ml vatten

1 Montera skalen pa kdksmaskinen.

2 Tillsatt alla ingredienser.

3 Satt i degkroken och sank ner huvudet.

4 Mixa pa hastighet 111 minut.

5 Knada pa hastighet 2 i 4 minuter.

6 Forma degen till en boll pd en mjdlad arbetsyta.

7  Tack dver degen med en fuktig kdkshandduk och 1&t den vila i 30-40 minuter pa en varm
plats.

8 Dela i tva delar och kavla ut till 15 cm pizzabotten.

9 Overfér till en bakpldt tackt med mannagryn. Lagg pd dnskad topping pd pizzan och
grédda i 10-15 minuter vid 240°C.

Marinad med katrinplommon

125 g genomskinlig rinnande honung
20 g mjuka katrinplommon

20 ml vatten

Tillsatt alla ingredienserna i minihackaren/kvarnen. Stall i kylskapet 6ver natten.
Montera tillbehdret pd kdksmaskinen.

Stall in pd puls i 4 sekunder.

Anvand enligt recept.

NN

Obs! Minihackaren/kvarnen kops separat.
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Justering av verktyg

Anvdandningsdiagram och bruksanvisning

Viktigt
® Verktygen ar installda till ratt hojd for skalen i fabriken och ska inte behova justeras.
Men skulle du vilja anpassa verktygen behdver du en skruvnyckel i [amplig storlek.

1 Dra ur apparatens stickkontakt.

2 Lyft mixerhuvudet och satt i vispen, K-spaden eller degverktyget.

3 Sank ner mixerhuvudet. Om hdjden pa verktyget maste justeras lyfter du mixerhuvudet
och tar bort verktyget. Helst ska verktyget n&stan vidrora skalens botten.

4 Anvand en lamplig skruvnyckel for att lossa muttern sd att axeln kan justeras. Minska
verktygets avstand till skdlens botten genom att vrida axeln moturs. Oka verktygets
avstand till skdlens botten genom att vrida axeln medurs.

5 Dra at muttern igen.

6 Montera verktyget pa blandaren och fall ner blandarhuvudet. (Kontrollera positionen
enligt instruktionerna ovan.)

7 Upprepa vid behov ovanstdende steg tills verktyget ar korrekt installt. Dra &t muttern
ordentligt da justeringen &r klar.

® Obs! Skruvnyckel visas endast i illustrationssyfte.
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Sladdfoérvaring
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Service och kundtjanst

® Om du far problem med att anvénda apparaten ber vi dig att l&sa avsnittet om
"Problemsdkning” i bruksanvisningen eller pa www.kenwoodworld.com innan du ringer
kundtjanst.

® Produkten omfattas av en garanti som efterfoljer alla lagstadgade bestammelser vad galler
garanti och konsumentrattigheter i inkdpslandet.

® Om din Kenwood-produkt inte fungerar som den ska eller om du upptacker fel
ber vi dig att Idmna eller skicka in den till ett godkant KENWOOD-servicecenter.
For aktuell information om narmaste godkdanda KENWOOD-servicecenter besdk
www.kenwoodworld.com eller Kenwoods webbplats for ditt land.

® Konstruerad och utvecklad av Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.

VIKTIG INFORMATION OM HUR PRODUKTEN SKALL KASSERAS | ENLIGHET MED
EUROPEISKA DIREKTIV OM AVFALL SOM UTGORS AV ELLER INNEHALLER ELEKTRISK
OCH ELEKTRONISK UTRUSTNING (WEEE)

Nar produktens livslangd &r dver far den inte sléngas i hushallssoporna. Den kan dverlamnas till
lokala myndigheters avfallssorteringscentraler eller till en aterférséljare som ger denna service.
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Problemsékningsguide

Problem

Orsak

LAsning

Vispen eller k-spaden slar
emot botten pa skalen eller
nar inte ingredienserna i
botten.

Verktyget har fel hojd och
behodver justeras.

Justera héjden med hjalp av
en lamplig skruvnyckel "- se
avsnittet "Justering av verktyg"..

Mixern rér sig pa
arbetsbordet.

Rester av livsmedel pa
undersidan av maskinen
bidrar till att maskinen ror
sig.

Rengdr och torks fotterna och
arbetsytan noggrant.

Kéksmaskinen stannar mitt
under anvandning

LED-lampan blinkar tva
ganger varefter lampan
tonas upp och ner - cykeln
upprepas

eller

LED-lampan blinkar snabbt
8 ggr under 2 sekunder,
Darefter blinkar den 2 x 1
sekund.

Overlastskydd aktiverat.

Maxkapacitet dverskriden.
Hastighetssensorn
fallerade.

Overhettningsskyddet
aktiverat.

1 Vrid tillbaka reglaget pa lage
"0”. Forsok att starta maskinen
igen. Om felet kvarstar, avlagsna
ingredienser fran skalen och
forsdk igen. Dra ur sladden och
lat maskinen svalna i 45 minuter
om problemet kvarstar.

Forklaring till LED-lampans funktion pa reglaget

1) LED-lampan pa reglaget
lyser inte trots att maskinen
ar inkopplad.

Koéksmaskinen har varit
inkopplad i mer &n 20
minuter utan att ha anvants
och har gatt in i av-lage.

Vrid hastighetsreglaget till “P”
eller "1” och sedan tillbaka till "0”
for att aktivera maskinen igen.

2) LED-lampan lyser i1
sekund och ar sedan slackt
i 5 sekunder.

Detta upprepas sedan
kontinuerligt.

Reglaget ar i lage AV,
maskinens huvud ar
nedféallt och sladden ar
inkopplad.

Normal drift

3) LED-lampan tonas pa
och av kontinuerligt.

Mixerhuvudet uppfallt
under drift.

Mixern ar inkopplad med
huvudet nedfallt och
reglaget installt pa en
hastighet.

Sank ner mixerhuvudet och/
eller stall reglaget pa "O” for att
aterstarta maskinen.

4) Fyra blinkningar

per sekund under en
2-sekunders period sedan 1
sekund slackt, foljt av:

2 st. blinkningar: 2x(1
sekund pa, sedan 1 sekund
av). Sekvensen repeteras
tills felet ar uppklarat.

Fel pa grund av 6verhettad
motor

Stéll tillbaka reglaget pa "0”.
Dra ur sladden och vanta i 15
minuter innan du aterstartar
maskinen.
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Problem

Cause

Solution

5) Fyra blinkningar per
sekund under en period
pa 2 sekunder, darefter

en period pa 1 sekund da
lampan ar slackt, foljit av 4
st. blinkningar: 4x(1 sekund
pa, sedan 1 sekund slackt)

Triac/PCBA-fel

Fel pa sdkerhetsvippa Fel
pa sékerhetsreld

Stall tillbaka reglaget pa "0”.
Dra ur sladden och vanta i 15
minuter innan du aterstartar
maskinen.

6) Fyra blinkningar per
sekund under en period
pa 2 sekunder, darefter

en period pa 1 sekund da
lampan ar slackt, foljit av 3
st. blinkningar: 3x(1 sekund
pa, sedan 1 sekund slackt)

NTC-fel

Stall tillbaka reglaget pa "0”.
Dra ur sladden och vanta i 15
minuter innan du aterstartar
maskinen.

Kontakta det lokala
servicecentret om felet kvarstar.
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Sikkerhet

Les ngye gjennom denne bruksanvisningen og ta vare pa den slik at du kan

sld opp i den senere.

Fjern all emballasje og eventuelle merkesedler. (Kurseringsetiketten pa

undersiden av maskinen bar ikke fjernes).

Hvis stopselet eller ledningen er skadet, ma de av sikkerhetshensyn skiftes ut

av Kenwood eller et godkjent Kenwood-verksted for & unnga ulykker.

Vri alltid hastighetskontrollen til 'O" AV-posisjon og trekk ut stepselet for

montering eller fijerning av verktay/tilbehgr, etter bruk og for rengjoring.

Hold alltid kroppsdeler, har, smykker og lgse kleer unna bevegelige deler og

pamonterte tilbehgor.

Du ma aldri la kjskkenmaskinen vaere uten oppsyn mens den er i drift.

Bruk aldri en skadet maskin. Sgrg for at den blir undersgkt og reparert, se

‘Service og kundetjeneste’.

Stikk aldri fingrene inn i hengselmekanismen.

Ikke la ledningen henge ned slik at et barn kan fa tak i den.

Du ma aldri kjore kjgkkenmaskinen med hodet i hevet stilling.

Ikke la stramdelen, ledingen eller stgpselet bli vate.

Bruk aldri et uautorisert vedlegg.

Sarge for at bollen alltid er montert nar du bruker apparatet ndr du bruker et

bolleverktay.

Ikke bruk mer enn ett uttak (Skalverktoyskontakt og heyhastighetsuttak) om

gangen.

Du ma aldri overstige maksimale mengder og hastigheter oppgitt i tabell for

anbefalt bruk.

Na&r du bruker tilbehgr ma du alltid forst lese sikkerhetsreglene som falger

med.

Veer forsiktig nar du tar av bolleredskaper etter langvarig bruk - de kan vaere

varme.

Veer forsiktig nar du lofter dette apparatet, da det er tungt.

Serg for at mikserhodet er 1&st og at bollen, redskapen, uttaksdekselet og

ledningen er sikret for du lofter.

N&r du flytter apparatet, ta alltid opp hadndtaket pa blandehodet.

Ikke flytt eller Igft apparatet ved hjelp av et tilbehar som er montert pa

maskinen.

Ikke flytt eller hev miksernodet mens tilbehgr er satt pd, dette kan gjore

kjokkenmaskinen ustabil.

Apparatet ma ikke brukes naer benkekanten eller hengende over arbeidsflaten.

Ikke bruk stor kraft pa tilbehgr som sitter pd. Dette kan fore til at apparatet blir

ustabilt og velter, noe som kan forarsake skade.

Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Hold apparatet og den tilhgrende

ledningen utenfor barns rekkevidde.

Barn ma ha tilsyn for & sikre at de ikke leker med apparatet.

Feil bruk av maskinen kan forarsake personskader.

Hvis en skjoteledning brukes:

1. Den merkede elektriske ytelsen til skjgteledningen ma vaere minst like hoy
som den elektriske ytelsen til apparatet.
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2. Ledningen ma legges slik at den ikke henger utover benken eller bordet hvor
barn kan trekke i den eller snuble over den.
3. Skjgteledningen ma vaere jordet. Den elektriske ytelsen til apparatet er
oppfart pa undersiden av enheten.
® Apparater kan brukes av personer med reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller som mangler erfaring eller kunnskap, hvis de har fatt
tilsyn eller veiledning om trygg bruk av apparatet og de forstar farene det
innebeerer.
® Maksimal vurdering er basert p& minihakkeren/kverntilbehgret som trekker
den stgrste strombelastningen. Annet tilbehar kan trekke mindre strem.
® Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk. Kenwood frasier seg
ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller dersom apparatet ikke er brukt i henhold
til denne bruksanvisningen.

Stremforbruk
® Bytter automatisk til AV-modus etter 20 minutter med inaktivitet").
® AV-modus: 0.3W.

Y Vri hastighetskontrollhjulet til 'P' eller "1 og ga tilbake til 'O’ for & aktivere
maskinen pa nytt.

For du setter i stopselet
® Forsikre deg om at nettspenningen stemmer overens med det som star pa undersiden av
apparatet.

® Dette apparatet overholder EU-forordning 1935/2004 om materialer og gjenstander som er
bestemt & komme i kontakt med naeringsmidler.
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Rengjoring og vedlikehold

® SJ3 alltid av maskinen og trekk ut stepselet for rengjoring.
® Ljtt fett kan dukke opp ved verktaykontakten til bollen @ nar du bruker den
forste gang. Dette er normal - bare teork det av.

Apparat- og uttaksdeksler

® Tork av med en fuktig klut og terk deretter (inkludert fattene p& undersiden av
maskinen).

® Bruk aldri slipemidler eller legg i vann.

® Oppbevar overfladig ledning i ledningsoppbevaringsrommet bak pa maskinen.

Bolle i rustfritt stal

® Vask for hand og terk grundig, eller vask i oppvaskmaskin.

® Bruk aldri stalbarste, stalull eller klorin til & rengjere bollen av rustfritt stal. Bruk
eddik til a fijerne kalkavleiringer.

® Hold unna sterk varme (komfyrplater, ovner, mikrobglgeovner).

Redskapene og sprutdekselet
® \Vask for hand og terk grundig, eller vask i oppvaskmaskin.
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Deleliste
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Tilbehgruttak

O)

(@ Redskapskontakt til bolle

Hoyhastighetsuttak

Mikser

CICISIGICIOIGICIOIOIICIONS)

Deksel til hayhastighetsuttak

Mikserhode

Handtak
Hastighetshjul
Utlgserspak for hode
Motorenhet

Bolle

K-spade

Visp

Deigredskap
Skvettskjerm

Bolle setepute
Maleskje
Oppbevaring av ledning
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Slik bruker du kjgkkenmaskinen din

Bruksdiagram og brukerinstruksjoner
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Viktig

® Kjogkkenmaskinen er utstyrt med en “myk start”-funksjon for & minimere sgl. Men hvis
apparatet slds pd med en tung deig i bollen, f.eks. braddeig, merker du kanskje at det
tar noen sekunder far mikseren nar valgt hastighet.

® Forsikre deg om at ingen redskaper er satt pa eller oppbevart i bollen mens du bruker
andre uttak.

® |kke bruk vispen til tunge blandinger (kakeblandinger og hvitpisking av smear og
sukker) - det kan skade den.

® Overskrid aldri maks. kapasitet som er oppgitt - da kan du overbelaste maskinen.

® Sgrg for at fottene og arbeidsflaten er rene og tarre for du bruker produktet.

1 Drei hodets lgftespake i retning med klokken og lgft mikserhodet til det lases.

2 Monter bollen pa basen, og vri den i retning mot klokken for & Iase den.

3 Tilsett de relevante ingrediensene i bollen som skal blandes.

4 Plasser redskapet du vil bruke i kontakten. Sa skyver du redskapet opp og vrir det slik at
det lases pa plass.

5 Senk mikserhodet ved & dreie hodets lgftespake i retning mot klokken og senk
mikserhodet til det Iases.

6 Koble til stremforsyningen. Start maskinen ved a vri hastighetskontrollen til gnsket
hastighet.

7 Bruk pulsering (P) for korte stot pd maksimal hastighet.

8 Etter bruk stiller du hastighetskontrollen tilbake til «O» (av) og trekker ut stgpselet til
kjgkkenmaskinen.

9 Los ut redskapet ved & vri medsols for a frigjore det fra redskapskontakten, og ta det av.

Rad og tips

® Hvis verktayene ikke plukker opp ingredienser fra bunnen av bollen, se 'Redskaps-
justering’ delen.

® Kjokkenmaskinen er utstyrt med en “myk start”-funksjon for & minimere sgl. Men hvis
apparatet slds pad med en tung deig i bollen, f.eks. breddeig, merker du kanskje at det tar
noen sekunder fgr mikseren nar valgt hastighet.

® (Jk hastigheten gradvis for & unnga spruting fra bollen.

® Stopp maskinen iblant for & skrape ned bollen med slikkepotten for & blande
ingrediensene godt.

Hint og tips - K-Beater
® Ved visping av smer og sukker til kakeblandinger, la alltid smegret f& romtemperatur forst.
® Bruk kalde ingredienser til kaker hvis ikke oppskriften sier noe annet.

Hint og tips - Visp

® Best resultat oppnas ndr eggene har romtemperatur.
For visping av eggehviter, pass pa at det ikke er noe fett eller eggeplommer pa vispen
eller i bollen.

Hint og tips - Deigredskap

® Hvis du harer at maskinen sliter, sld den av, fijern halvparten av deigen og elt hver halvdel
for seg.
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Gjeer

® Torrgjaer (typen som skal blandes med vaeske): hell det lunkne vannet i bollen. Tilsett
gjeer og sukker og la sta ca. 10 min. til det skummer.

® Fersk gjeer: smuldre inn | melet.

Andre typer gjeer: folg instruksjonene fra produsenten.

® | egg deigen i en smurt plastpose eller en bolle dekket med kjokkenhdnd-kle. Plasser den
et varmt sted til den har fatt dobbel starrelse.

Slik setter du pa og bruker skvettskjermen

Bruksdiagram og brukerinstruksjoner
7

I
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Viktig

® Under miksingen kan ingrediensene tilsettes direkte i bollen via den hengslede delen
av sprutdekselet.

® Det er ikke ngdvendig a ta av sprutdekselet for & bytte redskap.

1 Loft mikserhodet til det laser seg.

2 Sett bollen pa plass.

3 Skyv sprutvernet pa undersiden av blandehodet til det er helt plassert. Avrenningsdelen
skal plasseres som vist.

4 Sett i onsket redskap.

5 Senk mikserhodet.

Merk: ndr sprutvernet er montert kan den roteres 90 grader til venstre eller hayre, avhengig

av hvilken posisjon mikseren brukes i.

6 Ta av skvettskjermen ved & heve mikserhodet og skyve den ned.

7 Maleskjeen kan i tillegg brukes som deksel til materennen. For & feste, senk maleskjeen
ned pa materennen og skyv den pa plass.

Merk: maleskjeen passer inn i materennen i begge retninger.
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Bruksdiagram

5 & a | m | o
MAX (Min)
O
300 g 12kg
® & O
@ @ 1-6 5-10
O
iR E'I -’@ 1-4 5-10
750 g
O
1-6 5-10
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o) (7 ®
MAX (Min)
8 1-6 1-2
750 ml 1-6 1-2
760 g 6 1-1%
0> 6 1-1%
X 2
o) (7 ®
(MAX) (Min)
i 1 1
800 g 1290 kg 2 5-4
1 1
2 3-4
1 1
2 4-9
1-2 5

5009 7759
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Oppskrifter

Hvit breddeig

800 g mel

9 g Salt

13 g hutighevende terrgjeer
448 ml vann

15 g smult eller smor

1 Sett bollen i kjigkkenmaskinen.

2 Hell vannet i bollen, etterfulgt av de resterende ingrediensene.

3 Bland pa hastighet 11 45 - 60 sekunder eller til du far en deig.

4 Elt pa hastighet 2 i 3-4 minutter.

5 Ha deigen i to brgdformer pd 900 g eller form til rundstykker og legg pa et smurt
stekebrett.

6 Dekk til med et kjgkkenhandkle og la deigen heve pa et lunt sted i 45-60 minutter til

dobbel stgrrelse.
7 Stek ved 200 °C i 40 minutter eller 15 - 20 minutter for rundstykker.

Pizzadeig
500 g mel

30 g olivenolje
7 g Salt

7 g gjeer

300 ml vann

Sett bollen i kjigkkenmaskinen.

Tilsett alle ingrediensene.

Monter deigkroken og senk hodet.

Bland pa hastighet 1i 1 minutt.

Elt pa hastighet 2 i 4 minutter.

Form deigen til en ball pa arbeidsflate stradd med mel.

Dekk deigen med et fuktig kjskkenhandkle og la hvile i 30 - 40 minutter pa et lunt sted.
Del i 2 og kjevle ut til 15 cm pizzabunn.

Overfor til stekebrett stradd med semule, pynt/top pizzaen og stek i 10 - 15 minutter pa
240 °C.

O 00N U~ WN

Sviskemarinade

125 g klar, rennende honning
20 g myke svisker

20 ml vann

Legg alle ingrediensene i minikutter/kvern. Settes i kjsleskap over natten.
Fest tilbehgret til kjigkkenmaskinen

Bytt til pulsering i 4 sekunder.

Brukes etter gnske.

AN

Merk: Minihakker/kverntilbehgr kan kjgpes separat.
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Justering av redskaper

Bruksdiagram og brukerinstruksjoner

Viktig

® Redskapene er fabrikkinnstilt til korrekt hgyde for bollen som felger med, og bar
ikke matte justeres. Men hvis du vil justere redskapene, ma du bruke en skiftengkkel i
passende storrelse.

1 Trekk ut stopselet.

2 Hev miksehodet og sett inn visp, K-visper eller deigredskap.

3 Senk mikserhodet. Hvis klaringen ma justeres, loft mikserhodet og fjern redskapet. Ideelt
sett bor redskapet nesten bergre bunnen av bollen.

4 Bruk en passende skiftengkkel til & lasne mutteren nok til at du kan justere skaftet. Hvis
du vil senke redskapet lenger ned mot bunnen av bollen, vrir du skaftet motsols. Hvis du
vil heve redskapet opp og vekk fra bunnen av bollen, vrir du skaftet medsols.

5 Stram til mutteren igjen.

6 Sett redskapet pa mikseren og senk mikserhodet. (Sjekk stillingen det er i, se over).

7 Gjenta trinnene over sa mange ganger det er ngdvendig til redskapet er korrekt innstilt.
Nar du har fatt til dette, strammer du mutteren godt til.

® Merk: Skiftengkkelen som vises er bare til illustrasjonsformal.
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Oppbevaring av ledning

210



Service og kundetjeneste

® Hvis du har problemer med & bruke apparatet ditt, ma du sjekke «Feilsgkingsveiledningen»
i handboken eller ga til www.kenwoodworld.com far du kontakter oss for hjelp.

® \Vennligst merk at produktet ditt dekkes av en garanti som overholder alle lovforskrifter
angaende eksisterende garanti- og forbrukerrettigheter i landet der produktet ble kjgpt.

® Hyvis Kenwood-produktet ditt har funksjonssvikt eller du finner defekter pa det, ma du
sende eller ta det med til et autorisert KENWOOD-servicesenter. Du finner oppdatert
informasjon om hvor ditt neermeste autoriserte KENWOOD-servicesenter er, pa
www.kenwoodworld.com eller pa nettstedet for landet ditt.

® Designet og utviklet av Kenwood i Storbritannia.
® | agetiKina.

VIKTIG INFORMASJON OM KORREKT KASTING AV PRODUKTET | HENHOLD TIL EU-
DIREKTIVET OM ELEKTRISK OG ELEKTRONISK UTSTYR SOM AVFALL (WEEE)

P& slutten av levetiden ma ikke produktet kastes som vanlig avfall. Det ma tas med til et lokalt
kildesorteringssted eller til en forhandler som tilbyr tjenesten.
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Feilsgkingsveiledning

Problem

Arsak

Lasning

The whisk, K-Beater knocks
against the bottom of the
bowl or not reaching the
ingredients in the bottom
of the bowl.

Tool at the wrong height
and needs adjusting.

Adjust the height using a
suitable spanner - see “Tool
Adjustment” section.

Mikseren beveger seg pa
benkeplaten.

Ingrediensrester pa
undersiden av maskinen
bidrar til at maskinen
beveger seg.

Rengjer og terk fottene og ga
over overflaten grundig.

Kjokkenmaskinen stopper
under bruk.

LED-lyset blinker to ganger
etterfulgt av lys som falmer
inn og ut - syklus gjentatt.

Eller

LED-lyset blinker raskt

8 ganger i lgpet av 2
sekunder, etterfulgt av 2 x 1
sekund blinker.

Overbelastningsbeskyttelse
aktivert.

Maksimum kapasitet
overskredet.
Hastighetssensor mislyktes.

Overopphetingssystem
aktivert.

1) Sett kontrollskiven tilbake til O
hastighetsposisjon, prev & starte
maskinen pa nytt. Hvis feilen
vedvarer, fijern ingrediensene

fra bolle og prev pa nytt. Hvis
problemet ikke lgses, koble

fra maskinen og la avkjgle i 45
minutter.

Forklaring av kontrollskivens

LED-tilstander

1 Kontrollskive LED-lys er
av mens maskinen er koblet
til.

Kijokkenmaskinen har statt
tilkoblet i mer enn 20
minutter uten a vaere i bruk
og har gatt i AV-modus.

Vri hastighetskontrollen til 'P’
eller 1" og ga tilbake til 'O’ for &
aktivere maskinen pad nytt.

2) Enkelt 1 sekunders blink
etterfulgt av 5 sekunder av,
gjentas kontinuerlig.

Kontrollskive i av-posisjon
med hodet lgftet ned mens
maskinen er koblet til.

Normal bruk.

3) LED-lys toner inn og ut
kontinuerlig.

Mikserhode hevet under
bruk.

Mikser plugget inn

med hodet nede og
kontrollskiven stilt inn i en
hastighetsposisjon.

Senk mikserhode og/eller sett
tilbake kontrollskiven til 'O’ for &
starte maskinen pa nytt.

4) Fire blink per sekund i
en periode pa 2 sekunder,
deretter i en periode pa

1 sekund uten belysning,
etterfulgt av:

Blinker 2 ganger: 2x(1
sekund pa, deretter 1
sekund av. Sekvens gjentas
til den blir slettet.

Motor overopphetingsfeil.

Skru kontrollskiven tilbake til 'O".
Ta ut kontakten pa maskinen,
vent i 15 minutter fer du starter
maskinen pa nytt.
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Problem

Arsak

Losning

5) Fire blink per sekund i
en periode pa 2 sekunder,
deretter en periode pa

1 sekund ikke-belysning,
fulgt av, blinker 4 ganger:
4x(1 sekund pa, deretter 1
sekund av).

Triac/PCBA feil.

Sikkerhets FlipFlop feil
Sikkerhetsreléfeil..

Skru kontrollskiven tilbake til 'O'".
Ta ut kontakten pa maskinen,
vent i 15 minutter fer du starter
maskinen pa nytt.

6) Fire blink per sekund i
en periode pa 2 sekunder,
deretter en periode pa

1 sekund ikke-belysning,
fulgt av, blinker 3 ganger:
3x(1 sekund pa, deretter 1
sekund av).

NTC-feil.

Skru kontrollskiven tilbake til 'O".
Ta ut kontakten pa maskinen,
vent i 15 minutter for du starter
maskinen pa nytt.

Hvis feilen er konsistent, kontakt
det lokale servicesenteret.
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Turvallisuus

Lue nama ohjeet huolella ja sailytd ne mydhempaa tarvetta varten.

Poista pakkauksen osat ja mahdolliset tarrat. (Koneen pohjassa olevaa

arvokilpea ei saa poistaa.)

Jos virtajohto tai pistoke on vaurioitunut, sen saa vaihtaa ainoastaan Kenwood

tai Kenwoodin valtuutettu huoltoedustaja vaarojen valttamiseksi.

Kaanna nopeussaadin aina asentoon “O” OFF ja irrota laitteen johto

pistorasiasta ennen tydkalujen/lisélaitteiden kiinnitystad/asennusta, kayton

jalkeen ja ennen puhdistusta.

Pida aina vartalosi osat, hiukset, korut ja valjat vaatteet etaalla lilkkkuvilla osista

ja kiinnitetyista lisalaitteista.

Al3 jata keittidkonetta toimimaan ilman valvontaa.

Al3 kayta konetta, jos siihen on tullut vika. Vie se tarkistettavaksi tai

korjattavaksi; ks. kohta "Huolto ja asiakaspalvelu”.

Al3 tydnna sormiasi saranamekanismin sisalle.

Al3 anna virtajohdon roikkua siten, etta lapsi voi tarttua siihen.

Al3 kayta keittiokonetta, kun sen paa on pystyasennossa.

Al3 paasta moottoriosaa, virtajohtoa tai pistotulppaa kastumaan.

Al3 kayta luvattomia lisélaitteita.

Varmista, ettd kulho on aina kiinnitettyna, kun kaytat laitetta kulhotydkalun

kanssa.

Al3 kayta useampaa kuin yhta pistorasiaa kerralla (kulhotydkalun pistorasiaa ja

suuren nopeuden pistorasiaa).

Ala vlita kayttosuositustaulukossa mainittuja maaria.

Muista lukea kunkin laitteen turvallista kayttda koskevat ohjeet ennen kuin

kaytat kyseista laitetta.

Irrota kulhotydvalineet varovaisesti pitkaan jatkuneen kayton jalkeen, silla ne

saattavat olla kuumia.

Ole varovainen tata laitetta nostaessasi, koska se on painava.

Varmista ennen nostamista, ettd kulho, tydvalineet, aukon kansi ja johto on

kiinnitetty kunnolla.

Ota laitetta siirtdessasi aina kiinni sekoitinpaan kahvasta.

Al3 siirra tai nosta laitetta koneeseen kiinnitetysta lisalaitteesta.

Al3 siirra tai nosta sekoituspaata silloin, kun siihen on kiinnitetty lisalaite.

Muuten keittidkone voi muuttua epavakaaksi.

Al3 kayta laitetta tydtason reunan lahella tai jos johto roikkuu tydtason reunan

yli. Al kdytd voimaa asettaessasi laitteen paikalleen. Muutoin laite voi muuttua

epdvakaaksi ja kaatua, mika voi aiheuttaa loukkaantumisen.

Tata laitetta ei saa antaa lasten kayttdéon. Pida laite ja sen virtajohto poissa

lasten ulottuvilta.

Lapsia tulee pitda silmalla sen varmistamiseksi, ettd he eivat leiki laitteella.

Laitteen vaarinkayttd voi aiheuttaa loukkaantumisen.

Jos kaytat jatkojohtoa:

1. Jatkojohtoon merkityn sahkélaitteen suojausluokan tulee olla vahintaan
koneen suojausluokitusta vastaava.

2. Johto on sijoitettava siten, ettd se ei kiemurtele ympéari pdytda tai tydtasoa,
josta lapset voivat vetdd sen alas tai jolloin siihen voidaan vahingossa
kompastua. 215



3. Jatkojohdon tulee olla tyypiltdan maadoitettu kolmesta johtimesta koostuva
johto. Koneen sahkdésuojausluokitus on merkitty koneen pohjaan.

® [yysisesti, sensorisesti tai henkisesti rajoittuneet tai kokemattomat henkildt
voivat kayttda laitteita, jos heidat on koulutettu kayttdmaan niita turvallisesti
ja he ymmartavat kayttédmisen aiheuttamat vaarat.

® Maksimiteho perustuu pienoisleikkuri-/myllylisélaitteeseen, joka kuluttaa
suurimman tehon. Muut lisalaitteet voivat kuluttaa véhemman tehoa.

® Kayta laiteta ainoastaan sille tarkoitettuun kotitalouskayttdodn. Kenwood-yhtid
ei ole korvausvelvollinen, jos laitetta on kaytetty vaarin tai jos naitd ohjeita ei
ole noudatettu.

Tehonkulutus

® Sjirtyy automaattisesti OFF-tilaan, kun laite on ollut 20 minuuttia
kayttdmattomana').

® OFF-tila: 0,3 W.

D Kaynnista kone uudelleen kdantamalla nopeudensaadin asentoon “P” tai “1” ja
palauttamalla se sen jalkeen asentoon ~0”.

Ennen verkkovirtaan liittamista

® Varmista, ettd koneen pohjassa esitetty jannite vastaa kaytettavan verkkovirran jannitetta.

® Tama laite tayttad EU-asetuksen 1935/2004 elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvista
materiaaleista ja tarvikkeista.

216



Hoitaminen ja puhdistaminen

® K3aanna virta pois paalta ja irrota pistotulppa pistorasiasta aina ennen
puhdistusta.

® Kulhotydkalun istukassa @ voi ndkya hieman rasvaa ensimmaisen kaytén
yhteydessa. Tama on normaalia - pyyhi se vain pois.

Laitteen ja liitantdjen suojukset

® Pyyhi kostealla kankaalla ja kuivaa (my®s koneen alla olevat jalat).
® Ala upota veteen 8laka kayta hankaavia aineita.

® Sailytd johdon ylimaaraistd osaa koneen takaosan sailytyslokerossa.

Kulho ruostumatonta terasta

® Pese kasin ja kuivaa perusteellisesti tai pese astianpesukoneessa.

® Al3 puhdista ruostumattomasta terdksesta valmistettua kulhoa terasharjan tai
-villan avulla. Al& kayta valkaisuaineita. Poista kalkkikerrostumat etikalla.

® Pida etaadlla ammonlahteista, kuten liedestd, uunista tai mikroaaltouunista.

Tyovdlineet ja roiskesuoja
® Pese kasin ja kuivaa perusteellisesti tai pese astianpesukoneessa.
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Osaluettelo
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Varusteiden kiinnityspaikat

O)
®

Suuren nopeuden kiinnityspaikka
Tyovalineliitanta

Sekoitin

©)

CICISIGICIOIGICIOIOIOICIO)

Suuren nopeuden kiinnityspaikan
kansi

Sekoitinpaa

Kahva
Nopeudensaadin
Paanvapautusvipu
Moottoriosa

Kulho

K-vatkain

Vispila
Taikinatyodvaline
Roiskesuoja

Kulhon alustan tyyny
Mittalusikka

Johdon sailytys
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Tehosekoittimen kdyttoé

Kayttokaaviot ja -ohjeet

221



Tarkeaa

® Jos sekoittimen paa nostetaan kaytdon aikana, laite pysahtyy heti. Voit kdynnistaa
sekoittimen uudelleen laskemalla sekoituspaan alas, kaantamallda nopeudensaatimen
O-asentoon, odottamalla muutaman sekunnin ja valitsemalla nopeuden uudelleen.
Sekoittimen pitdisi kaynnistya heti uudelleen.

® Varmista, ettd kulhossa ei ole tydvalineita, kun muita liitantoja kaytetaan.

e Ala sekoita vispilan avulla raskaita aineksia, kuten sokerikakkutaikinaa, léka vaahdota
sen avulla rasvaa ja sokeria. Muutoin vispila voi vaurioitua.

® Ala koskaan ylitd mainittuja enimmaismaaria. Muutoin laite voi ylikuormittua.

® \armista, ettd jalat ja tydtaso ovat puhtaat ja kuivat ennen kuin kaytat tuotetta.

RKierra paan nostovipua myotapaivaan ja nosta sekoitinpaata kunnes se lukittuu.

Kiinnita kulho alustaansa ja lukitse se kdantamalla sita vastapaivaan.

Lisaa sekoitettavat ainesosat kulhoon.

Aseta tarvittava tyovaline paikalleen. Paina tydkalua ylos ja kddnna, jotta se lukittuu

paikalleen.

Laske sekoitinpaa kiertamalla paan nostovipua vastapaivaan kunnes se lukittuu.

6 Liita laitteen johto pistorasiaan. Kaynnista kone kaantamalld nopeussaadin halutun
nopeuden asentoon.

7 Kayta sykeasentoa (P), kun haluat kayttda syketoimintoa, joka toimii sykayksittain
suurimmalla mahdollisella nopeudella.

8 Palauta nopeudensaatopainike kayttamisen jalkeen O OFF asentoon ja irrota pistoke
pistorasiasta.

9 Vapauta tydvéline kiinnityspaikastaan kaantdmalla myodtapaivaan ja irrottamalla.

AN
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Vinkit ja vihjeet

® Jos tyokalut eivat saa nostettua aineksia kulhon pohjalta, katso ohjeet tilanteen
korjaamiseen kohdasta "Tyokalun saatd”.

o Keittiokoneessa on hidaskaynnistystoiminto roiskumisen vahentamiseksi. Jos kulhossa
on paksua seosta, kuten leipataikinaa, valitun nopeuden saavuttaminen voi kest&a hetken
ajan.

® Roiskumisen valttamiseksi lisda nopeutta vahitellen.

® Jotta aineosat sekoittuvat perusteellisesti, keskeytd sekoittaminen sdannollisesti ja kaavi

aineosat kulhon reunoilta sen pohjalle lastan avulla.

Vinkit ja vihjeet - K-vispila

® Kun vaahdotat rasvaa ja sokeria kakkutaikinoita varren, anna rasvan lammeta
huoneenlampodiseksi tai pehmita se ennen sekoittamista.

® \/oitaikinan ainesten tulee olla kylmia, ellei valmistusohjeessa sanota muuta.

Vinkit ja vihjeet - Vatkain

® Saat parhaat tulokset, kun kananmunat ovat huoneenlampaoisia.
Ennen munanvalkuaisten vatkaamista varmista, etta vispildssa tai kulhossa ei ole rasvaa
eika keltuaista.

Vinkit ja vihjeet - Taikinatyokalu
® Jos sekoittaminen muuttuu tyolaaksi, katkaise virta, poista puolet taikinasta ja vaivaa
taikinanpuolikkaat erikseen.
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Hiiva

® Kuivahiiva (liuotettava ennen kayttamistd): kaada kulhoon lamminta vetta. Lisaa hiiva ja
sokeri. Anna seisoa noin 10 minuuttia, kunnes seos vaahtoaa.

® Tuorehiiva: murenna jauhojen sekaan.

® Muut hiivatyypit: noudata valmistajan ohjeita.

® Anna taikinan nousta voidellussa polyeteenipussissa tai keittidpyyhkeelld peitetyssa
kulhossa. Anna sen olla lampimassa paikassa, kunnes sen koko on kaksinkertaistunut.

Roiskesuojan asettaminen paikalleen ja kayttaminen

Kdyttékaaviot ja -ohjeet

7

223



Tarkeaa

® Sekoituksen aikana aineksia voidaan lisata suoraan kulhoon roiskesuojan saranallisen
osan kautta.

® Roiskesuojaa ei tarvitse irrottaa tydvalinetta vaihdettaessa.

1 Nosta sekoitinp&ata, kunnes se lukkiutuu.

2 Aseta kulho kiinnitysalustan paalle.

3 Paina roiskesuoja sekoitinpaan alapuolelle niin, ettd se menee taysin paikalleen.
Kourumaisen osan sijainnin tulee olla kuvan mukainen.

4 Tydbnna tarvittava tyovaline paikalleen.

5 Laske sekoitinpaa alas.

Huomaa: Roiskesuojaa voidaan kiinnittamisen jalkeen kaantaa 90 astetta vasemmalle tai

oikealle sen mukaan, missa asennossa sekoitinta kaytetaan.

6 Irrota roiskesuoja nostamalla sekoitinp&ata ja painamalla se alas.

7 Mittalusikkaa voidaan kayttaa myos syottokourun kantena. Kiinnita lusikka laskemalla se
syottokourun paalle ja tyontamalla se paikalleen.

Huomaa: Mittalusikka sopii sydttokouruun kummassakin suunnassa.
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Kayttékaavio

5 & a | m | o
MAX (Min)
O
300 g 12kg
® & O
@ @ 1-6 5-10
O
iR E'I -’@ 1-4 5-10
750 g
O
1-6 5-10
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o) (7 ®
MAX (Min)
8 1-6 1-2
750 ml 1-6 1-2
760 g 6 1-1%
0> 6 1-1%
X 2
o) (7 ®
(MAX) (Min)
i 1 1
800 g 1290 kg 2 5-4
1 1
2 3-4
1 1
2 4-9
1-2 5

5009 7759
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Reseptit

Vaalean leivan taikina
800 g jauhoja

9 g suolaa

13 g kuivattua pikahiivaa
448 ml vetta

15 g paistorasvaa tai voita

a N wND

(9}

Kiinnita kulho tehosekoittimeen.

Kaada vesi kulhoon ja sen jalkeen muut ainesosat.

Sekoita nopeudella 1 45-60 sekunnin ajan tai kunnes taikina on valmis.

Vaivaa taikinaa nopeudella 2 3-4 minuutin ajan.

Aseta taikina kahteen 900 g:n leipavuokaan tai muotoile siita sédmpylditd ja aseta ne
uunipellille.

Peitd pyyhkeelld ja jata taikina nousemaan lampimassa paikassa 45-50 minuutin ajaksi
kunnes sen koko on kaksinkertaistunut.

Paista 200 °C:ssa 40 minuutin ajan tai séampyldiden kyseessa ollessa 15-20 minuutin ajan.

Pizzataikina

500 g jauhoja

30 g oliivioljya

7 g suolaa

7 g hiivaa

300 ml vetta

1 Kiinnita kulho tehosekoittimeen.

2 Lisaa kaikki ainesosat.

3 Kiinnita taikinakoukku ja laske paa.

4 Sekoita 1-nopeudella yhden minuutin ajan.

5 Vaivaa taikinaa 2-4 minuuttia.

6 Muotoile taikina palloksi jauhotetulla tydtasolla.
7 Peita taikina kostealla pyyhkeella ja jata se lepaamaan 30-40 minuutin ajaksi [ampimaan

paikkaan.

8 Jaa taikina kahtia ja tee siitd 15 cm:n pizzapohja.

9 Siirra pizzapohja jauhotetulle uunipellille, lisda taytteet ja paista 10-15 minuutin ajan
240 °C:ssa.

Luumumarinadi

125 g juoksevaa kirkasta hunajaa
20 g pehmeita luumuja
20 ml vetta

NN

Laita kaikki ainesosat monitoimimyllyyn. Laita jadkaappiin jaahtymaan yoksi.
Kiinnita sauvasekoitin keittiokoneeseen.

Kayta sykaystoimintoa 4 sekunnin ajan.

Kayta haluamallasi tavalla.

Huomaa: Pienoisleikkuri-/myllylisélaite on ostettavissa erikseen.
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Tyovalineen sadtaminen

Kayttékaaviot ja -ohjeet

Tarkeaa

Tyovélineiden korkeus kulhossa on saadetty tehtaalla oikeaksi. Niité ei yleensé tarvitse
s&atda. Jos korkeutta on kuitenkin sdadettava, kayta oikean kokoista kiintoavainta.

I[rrota laitteen pistotulppa pistorasiasta.

Nosta sekoitinpaa ylos ja tydnna vispild, K-vatkain tai taikinatydkalu paikalleen.

Laske sekoitinpaa alas. Jos valysta tarvitsee saataa, nosta sekoitinpaa ylos ja poista
tyokalu. Tydkalun tulee juuri ja juuri koskettaa kulhon pohjaa.

Loysenna mutteria sopivan kiintoavaimen avulla, jotta voit sdataa vartta. Voit laskea
tyovalinettd 1ahemmaés kulhon pohjaa kaantamalla akselia vastapaivaan. Voit nostaa
tyovalinettd kauemmas kulhon pohjasta kaantamalla akselia myoétapaivaan.

Kirista mutteri.

Aseta tyovaline keittiokoneeseen ja laske sekoitinpaa alas. Tarkista sijainti edella kuvatulla
tavalla.

Toista edelliset toimet, kunnes tydvaline on oikeassa asennossa. Kun asento on oikea,
kiinnita mutteri kunnolla.

Huomautus: Kiintoavain esitetdan vain havainnollistamisen vuoksi.
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Johdon sailytys
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Huolto ja asiakaspalvelu

® Jos laitteen kayttamisen aikana ilmenee ongelmia, katso lisatietoja kayttdohjeen
Ongelmanratkaisuohjeista tai siirry osoitteeseen www.kenwoodworld.com ennen avun
pyytamista.

Tuotteesi takuu koostuu sen varsinaisesta takuusta ja ostomaan kuluttajansuojasta.

® Jos Kenwood-tuotteesi vikaantuu tai siihen tulee toimintahairio, toimita tai laheta se
valtuutettuun KENWOOD-huoltokorjamoon. Loydat 1ahimman valtuutetun KENWOOD-
huoltokorjaamon tiedot osoitteesta visit www.kenwoodworld.com tai maakohtaisesta
sivustosta.

® Kenwood on suunnitellut ja muotoillut Iso-Britanniassa.
® Valmistettu Kiinassa.

TARKEITA TIETOJA TUOTTEEN HAVITTAMISEKSI OIKEIN SAHKO- JA
ELEKTRONIIKKALAITEROMUSTA ANNETUN ASETUKSEN MUKAISESTI (WEEE)

Tuotetta ei saa havittda yhdessa tavallisten kotitalousjatteiden kanssa sen lopullisen kaytosta
poiston yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten hyvaksymaan kierratyskeskukseen tai anna se jalleenmyyjan
havitettavaksi, mikali kyseinen palvelu kuuluu jalleenmyyjan toimialaan.
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Ongelmanratkaisuohjeita

Ongelma

Syy

Ratkaisu

Visipla tai K-vatkain osuu
kulhon pohjaan tai ei ylety
kulhon pohjalla oleviin
ainesosiin.

Tydkalu vaaralla
korkeudella. S&dada
korkeutta.

Saada korkeutta sopivalla
kiintoavaimella - ks. osaa
"Tydkalun s&ato”.

Tehosekoitin liikkuu
tyotasolla.

Koneen alapuolella olevat
ainesosien jadmat voivat
saada koneen liikkumaan.

Puhdista ja kuivaa jalat ja
tydtaso perusteellisesti.

Keittiokone pysahtyy
kesken kayton.

LED-valo vilkahtaa kahdesti,
minka jalkeen se syttyy ja
sammuu hitaasti - jakso
toistuu.

tai

LED-valo vilkahtaa nopeasti
8 kertaa 2 sekunnin aikana,
minka jalkeen seuraa kaksi 1
sekunnin vilkahdusta.

Ylikuormitussuoja lauennut.

Maksimikapasiteetti
saavutettu.
Nopeusanturin vika.

Ylikuumentumisjarjestelma
kaynnistynyt.

1) Palauta nopeussaadin
asentoon O ja yritd kaynnistaa
kone uudelleen.. Jos ongelma ei
poistu,

poista ainesosat kulhosta ja
yritd uudelleen. Jos ongelma
ratkesi, irrota koneen virtajohto
pistorasiasta ja anna koneen
jad&htya 45 minuutin ajan.

Nopeussaatimen LED-tilojen

selitys

1 Nopeus-saatimen LED-
valo on sammuneena
koneen virran ollessa paalla.

Keittidkoneessa on ollut
virta paalla yli 20 minuuttia
eika sita ole kaytetty,

ja kone on t&sta syysta
siirtynyt OFF-tilaan.

Kaynnista kone uudelleen
kaantamalla nopeudensaadin
asentoon “P” tai “1” ja
palauttamalla se sen jalkeen
asentoon "0”.

2) Yksittainen 1 sekunnin
vilkahdus, jota seuraa 5
sekunnin sammuminen,
toistuu jatkuvasti.

Nopeussaadin asennossa

Off paan nostimen ollessa
alhaalla ja koneen ollessa

virtaan kytkettyna..

Normaali kaytto.

3) LED-valo sammuu ja
syttyy jatkuvasti.

Tehosekoittimen paa
nostettu kaytéon aikana.

Tehosekoitin liitetty
verkkovirtaan paan ollessa
alhaalla ja nopeussaatimen
ollessa asetettuna johonkin
nopeusasentoon.

Laske sekoittimen paa alas
ja/tai palauta nopeuss&adin
asentoon‘O’ ja kaynnista kone
uudelleen.

4) Nelja vilkahdusta
sekunnissa2 sekunnin ajan
ja sen jalkeenl sekunnin
ajan sammuneena, jonka
jalkeenvilkahtaa 2 kertaa:
2 x 1 sekunnin ajan paalla,
sen jalkeen 1 sekunnin ajan
pois paalta. Jakso toistuu,
kunnes se lopetetaan.

Moottori ylikuumentunut.

Palauta nopeussaadin
asentoon “O”. Irrota koneen
johto pistorasiasta ja odota 15
minuuttia ennen kuin kaynnistat
koneen uudelleen.
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Ongelma

Syy

Ratkaisu

5) Nelja vilkahdusta 2
sekunnin ajan, sen jalkeen 1
sekunnin ajan sammuneena,
jonka jalkeen vilkahtaa

4 kertaa: 4 x 1 sekunnin

ajan paalla, ja sen jalkeen 1
sekunnin ajan pois paalta.

Triac/PCBA -vika.

Turvapiirin vika.
Turvarelevika.

Palauta saadin asentoon “0”.
Irrota koneen johto pistorasiasta
ja odota 15 minuuttia ennen kuin
kaynnistat koneen uudelleen.

6) Nelja vilkahdusta
sekunnissa 2 sekunnin ajan
ja sen jalkeen 1 sekunnin
ajan sammuneena. Taman
jalkeen vilkahtaa 3 kertaa:
3 x (1 sekunti paallg, sen
jalkeen 1 sekunti pois
paaltd).

NTC-vika.

Palauta sdadin asentoon “0O”.
Irrota koneen johto pisto-
rasiasta ja odota 15 minuuttia
ennen kuin kaynnistat koneen
uudelleen. Jos vika ei poistu,
ota yhteytta paikalliseen
huoltokeskuk-seen.
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Glivenlik

Bu talimatlari dikkatle okuyun ve gelecekteki kullanimlar icin saklayin.

TUum ambalajlari ve etiketleri ¢cikartin. (Makinenin tabaninda yer alan nominal

deger etiketi cikarilmamalhdir).

Fis veya kablo hasar goériurse, glvenlik nedeniyle, tehlikeye yol acmamasi icin

Kenwood ya da yetkili bir Kenwood tamircisi tarafindan degistirilmelidir.

Her zaman hiz kontrolint ‘O’ KAPALI konumuna getirin ve araclari/eklentileri

takmadan veya cikarmadan énce, kullanimdan sonra ve temizlemeden dnce fisi

prizden cekin.

Her zaman uzuvlarinizi, saclarinizi, micevher ve sarkan kiyafetlerinizi hareketli

parcalardan ve acikliklardan uzak tutun.

Mutfak Robotu calisirken asla basindan ayrilmayin.

Hasarl aygitlari higbir bigimde kullanmayiniz. Aygiti denetimden gecirtiniz

ya da onarima godnderiniz. Bu konuda. sayfadaki ‘Servis ve muUsteri hizmetleri’

PSIUMUNe bakiniz.

Asla parmaklarinizi mentese mekanizmasina sokmayin.

Kabloyu cocuklarin erisebilecedi bir yerde asla birakmayin.

Mutfak Robotunu asla kafasi yUksek pozisyondayken kullanmayin.

GUc Unitesi, kordon veya fisi hi¢ bir zaman islatmayin.

Asla onaylanmamis eklentileri kullanmayin.

Bir kase aleti kullanirken, cihazi calistirirken kasenin her zaman takili

oldugundan emin olun.

Ayni anda birden fazla priz (Kase aleti yuvasi ve YUksek Hizli ¢cikis)

kullanmayin.

Tavsiye Edilen Kullanim Tablosunda belirtilen maksimum miktar ve hizlari asla

asmayin.

Eklenti kullanirken birlikte gelen glvenlik bilgisini okuyun.

Kase aletlerini ¢cikartirken dikkatli olun, uzun sdreli kullanimdan sonra sicak

olabilirler.

Agir oldugu icin cihazi kaldirirken ¢cok dikkatli olun.

Kafanin kilitli oldugundan ve kasenin, araclarin, dis kapagdin ve kablonun

kaldirmadan 6nce glvenli oldugundan emin olun.

Cihazi tasirken her zaman mikser basligindaki tutacaktan tutun.

Cihazi, makineye takili olan bir eklentiyi kullanarak hareket ettirmeyin veya

kaldirmayin.

Mikser kafasina bir eklenti takiliyken hareket ettirmeyin veya kaldirmayin,

bunu yapmak Mutfak Robotunu dengesizlestirebilir.

Cihazinizi kenara yakin yerlerde ¢alistirmayin veya calisma yUzeyinden

sarkitmayin veya takildiginda eklentiye kuvvet uygulamayin; Unite

dengesizlesebilir ve devrilebilir, bu da yaralanmalara neden olabilir.

Bu cihaz cocuklar tarafindan kullanilmamalidir. Cihazi ve kordonunu cocuklarin

erisemeyecedi yerde tutun.

Cocuklar cihazla oynamamalari gerektigi konusunda bilgilendirilmelidir.

Cihazin hatali kullanimi yaralanmaya neden olabilir.

Uzatma kablosu kullanilacaksa:

1. Uzatma kablosu Uzerinde belirtiimis nominal elektrik dederleri en az cihazin
nonimal elektrik degerleri kadar olmalidir.
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2. Kablo cocuklar tarafindan cekilebilecedi ya da istemeden dlsmeye yola
acabilecedi icin tezgah ya da masa Ustinden sarkmamalidir.
3. Uzatma kablosu toprakl, 3 telli kablo olmaldir. Cihazin elektriksel nominal
degerleri Unitenin altinda yer almaktadir.
® Bu cihaz, fiziki, algilama ya da zihinsel kapasiteleri yetersiz kisiler tarafindan
ya da yeterli deneyimi olmayan kisilerce gdzetim altinda olmalari ve cihazin
glvenli sekilde kullanimina iliskin talimatlari almalari ve olasi tehlikeleri
anlamalari sartiyla kullanilabilir.
® Maksimum deger en buyuk yiki ceken dograyici/6gatich eklentiye baglidir.
Diger eklentiler daha az glc ¢ekebilir.
® Bu cihazi sadece ic mekanlarda kullanim alaninin oldugu yerlerde kullanin.
Kenwood, cihaz uygunsuz kullanimlara maruz kaldigi ya da bu talimatlara
uyulmadigi takdirde hic bir sorumluluk kabul etmez.

Gli¢ Tiiketimi

® 20 dakika sUresince herhangi bir islem yapiimadiginda, otomatik olarak KAPALI
moduna gecer?).

® KAPALI Modu: O,3W.

b Makineyi yeniden aktif hale getirmek icin, hiz kontrol digmesini 'P' veya 'T'e
cevirin ve sonrasinda 'O' a geri getirin.

Fise takmadan énce
® Aygitl kullanmadan 6nce evinizdeki elektrik akiminin aygitta belirtilen akimla ayni olduoundan
emin olunuz.

® Bu cihaz gida ile temas eden malzemeler ve maddeler ile ilgili EC 1935/2004 Y&netmeligine
uygundur.
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Bakim ve temizlik

® Temizlemeye baslamadan dnce her zaman aygitin calismasini durdurunuz ve
fisini prizden cekiniz.

® ik kullandiginizda kase aleti yuvasinda @ bir miktar yad gérunebilir. Bu
normaldir - temizleyin.

Cihaz ve Cikis Kapaklari

® Nemli bir bezle silin, sonra kurulayin (makinenin alt tarafindaki ayaklar dahil).
® Asla suya batirmayin veya ¢cdztcl temizleyiciler kullanmayin.

® Fazla kabloyu makinenin arkasindaki kablo depolama kismina yerlestirin.

Paslanmaz celik kase

® FElde yikayin, sonra iyice kurulayin ve bulasik makinasinda yikayin.

® Paslanmaz celik kasenizi temizlemek icin higbir zaman tel fir¢a, sert yin veya
camasir suyu kullanmayin. Kirec temizligi icin sirke kullanin.

® Sicaktan uzak tutun (ocaklar, firinlar, mikrodalgalar).

Aletler ve sigrama koruyucu
® FElde yikayin, sonra iyice kurulayin ve bulasik makinasinda yikayin.
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Parca Listesi
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Eklenti cikislari

O)
®

YUksek hiz cikisi
Kase aleti soketi

Mikser

CICISIGICIOIGICIOIOIICIONS)

Yuksek hiz cikisi kapadi
Mikser kafasi
Tutamak

Hiz kontrol dugmesi
Kafa acma kolu

GUc¢ Unitesi

Kase

K ¢irpicl

Cirpicl

Hamur aleti
Sicrama koruyucusu
Kase Althdl

Olcu kasig

Kablo saklama
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Mutfak Robotunuzun Kullanimi

Kullanim $emalari ve Kullanim Talimatlan
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Onemli

® EgJer mikser kafasi calisma sirasinda kalkarsa makine hemen durur. Mikseri tekrar
calistirmak icin mikser kafasini alcaltin, hiz anahtarini ‘O’ pozisyonuna getirin, birkac
saniye bekleyin ve sonra hizi tekrar secin. Mikser kaldigi yerden calismaya hemen
baslayacaktir.

® Diger cikislari kullanirken kaseye hic bir kase aleti takili veya yerlestiriimis olmamalidir.

® Cirpiclyl agir karisimlarda kullanmayin (hepsi bir arada kekler, krema yagdi ve seker),
zarar verebilirsiniz.

® Asla belirtilen maksimum kapasiteleri asmayin - makineye asiri yukleme yapabilirsiniz.

e Urunu kullanmadan &nce, ayaklarin ve calisma ylzeyinin temiz ve kuru oldugundan

emin olun.
1 Kafa kaldirma kolunu saat yénunde cevirin ve mikser kafasini kilitleninceye kadar kaldirin.
2 Kaseyi tabana yerlestirin ve kilitlemek icin saat yonunUn tersine cevirin.
3 Karistirilacak ilgili malzemeleri kaseye ekleyin.
4 Gerekli olan aleti sokete yerlestirin. Sonra yukari itin ve aleti dondurerek kilitleyin.
5 Kafa kaldirma kolunu saat yonunun tersine ¢evirerek mikser kafasini algaltin ve kilitlenene
kadar indirin.
6 Fisi prize takin. Hiz kontrolunu istediginiz ayara getirerek mutfak robotunu calistirin.

7 Maksimum hizda kisa araliklarla calistirmak icin puls (P) modunu kullanin.

8 Kullanimdan sonra hiz kontroltnt ‘O’ KAPALI pozisyonuna getirin ve Mutfak Robotunu
fisten ¢ekin.

9 Aleti saat yonunde ddndurerek alet soketi kilidini acin ve sonra c¢ikartin.

Tavsiye ve ipuglar

® Aletler kasenin altindaki malzemeleri almiyorsa, 'Alet Ayarlama' bélimune bakin.

® Mutfak aygitinin, déktlmeleri en aza indirgemek icin ‘yumusak baslama’ 6zelligi vardir.
Ancak, eger makine kasenin icinde ekmek hamuru gibi adir bir karisim varken calistirilirsa
mikserin secilen hiza erismesinin birkac¢ dakika alacagini aklinizda bulundurun.

® Malzemelerin sicramasini 6nlemek icin hizi yavasg¢a yUkseltin.

® Malzemelerin birbirine gegmesini tamamen saglamak igin karistirmayi durdurun ve kaseyi
sik sik spatula ile kaziyin.

Tavsiye ve ip Uglari - K Cirpici

® Kek karisimlari icin yag ve sekeri karistirirken daima oda sicakhginda yad kullanin veya
once yagl yumusatin.

® Tarifiniz aksini sdylemedidi sUrece pasta UrUnleri icin soguk malzemeler kullanin.

Tavsiye ve ipugclari - Cirpici
® [Eniyisonug, yumurtalar oda sicakliginda oldugunda elde edilir. Yumurta beyazlarini
cirpmadan dnce cirpict ve kasede yad veya yumurta sarisi olmadigindan emin olun.

Tavsiye ve ipuglar - Hamur Aleti

® Makinenin zor calistigini duyarsaniz kapatin, hamurun yarisini alin ve her bir yariyi ayri
ayri yapin.
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Maya

® Kuru maya (sulandirma gereken tur): ilik suyu kaseye dokin. Sonra maya ve sekeri
ekleyin ve kdpuklenene dek 10 dakika boyunca bekleyin.

® Taze maya: unun i¢ine ufalayin.

Diger maya tiirleri: Ureticinin talimatlarini takip edin.

® Hamuru yagh bir politen torbaya veya kurulama bezi ile kaplanmis bir kaseye koyun. Daha
sonra hacmi iki katina ¢ikana kadar ik bir yerde bekletin.

Sigcrama koruyucunuzu yerlestirmek ve kullanmak i¢in

Kullanim Semalari ve Kullanim Talimatlarn
7

I
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Snemli

® Mikserin sicrama koruyucusunun kaldirma kanadini acarak diger icerikleri canagda
atabilirsiniz.

® [k parcalar degistirmek icin sicrama koruyucusunu kaldirmaniza gerek yoktur.

1 Mikserin kafasini yerine oturuncaya kadar kaldiriniz.

2 Canagdl tabana takiniz.

3 Sigcrama koruyucusunu mikserin kafasinin altina tamamen yerlesinceye kadar itin. Oluk
bolumu gosterildigi gibi yerlesmelidir.

4 [stediginiz ek parcay takiniz.

5 Mikserin kafasini asagi dogru indiriniz.

Not: Sigrama koruyucusu takildiktan sonra, mikserin hangi konumda kullanildigina bagl

olarak 90 derece sola veya saga déndurulebilir.

6 Sigcrama koruyucusunu mikser kafasini yukari kaldirip koruyucuyu asagi dogru iterek
cikartin.

7 Olcu kasigl ek olarak, besleme olugunun kapadi olarak da kullanilabilir. Sabitlemek icin,
olcu kasigini besleme oluguna algaltin ve yerine itin.

Not: Olcim kasigi besleme oluguna her iki ydnde de oturacaktir.
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Kullanim Tablosu

5 & a | | o
MAX (dak.)
O
1-6 5-10
300 g 12kg
@ @ 1-6 5-10
O
IS E'I -’@ 1-4 5-10
750 g
O
1-6 5-10
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[o] (7 C)
MAX (dak.)
8 1-6 1-2
750 ml 1-6 1-2
760 g 6 1-1%
0> 6 1-1%
X 2
[o] (7 C)
(MAX) (dak.)
il 1 1
800 g 1290 kg 2 3-4
1 1
2 3-4
1 1
2 4-9
1-2 5

5009 7759
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Recipes

Beyaz Ekmek Hamuru
800 gr Un

9 gr Tuz

13 gr Toz Kuru Maya
448 ml Su

15 gr Tereyagdi

1 Kaseyi mutfak robotuna takin.

2 Suyu kaseye dokin ardindan kalan malzemeleri ekleyin.

3 1. hizda 45 - 60 saniye kadar veya hamur olusana kadar karistirin.

5 2. hizda 3-4 dakika kadar yogurun.

5 Hamuru iki adet 2 Ib'lik (900 g) ekmek kalibina yerlestirin veya rulo haline getirerek
yaglanmis bir pisirme tepsisine yerlestirin.

6 Bir havlu ile kaplayin ve hamurun ilik bir yerde boyutu ikiye katlanincaya dek 45-60
dakika kabarmasini bekleyin.

7 200°C'de 40 dakika veya rulolar icin 15 - 20 dakika sUresince pisirin.

Pizza Hamuru

500 gr Un

30 gr Zeytinyagdi

7 gr Tuz

7 gr Maya

300 ml Su

1 Kaseyi mutfak robotuna takin.

2 BUtun malzemeleri ekleyin.

3 Hamur kancasi takin ve kafayi indirin.

4 1. hizda 1 dakika kadar karistirin.

5 2. hizda 4 dakika kadar yodurun.

6 Hamuru, unlanmis bir ¢calisma ylzeyinde top haline getirin.

7 Hamurun Gzerini nemli bir bezle értup ilik bir yerde 30-40 dakika dinlenmeye birakin.
8 lkiye balun ve 15 cm'lik pizza tabani seklinde acin.

9 irmik kapl bir firin tepsisine aktarin, pizzanizi stsleyin/Gzerini doldurun ve 240°C'de 10-15

dakika pisirin.

Kuru erik marinati
125g Seffaf Akiskan Bal
20 g Yumusak Erik

20 ml Su

1 Malzemelerin timUnd mini dograyicl/63aticl icine koyun. Gece boyunca buzdolabinda
bekletin.

2 Eklentiyi Mutfak Robotuna takin.

5 saniye boyunca puls islevini ¢alistirin.

4 Gereken sekilde kullanin.

[ON]

Not: Mini dograyici/6gutici eklentisi ayrica satin alinabilir.
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Alet Ayarlama

Kullanim $Semalari ve Kullanim Talimatlari

Onemli

® Aletler fabrika ¢ikisinda kase icin dogru yukseklige ayarlanmistir ve ayarlama
gerektirmez. Bunula birlikte, aleti ayarlamak isterseniz dogru él¢lde bir anahtar
kullanin.

1 Aleti fisten ¢ekin.

2 Mikser kafasini kaldirin ve Cirpiciyi, K Cirpiclyl veya hamur aletini takin.

3 Mikser kafasini indirin. Eger acikhgin ayarlanmasi gerekiyorsa mikser kafasini kaldirin ve
aleti cikarin. ideal olarak alet nerdeyse kasenin tabanina dokunmalidir.

4 Uygun somun anahtari ile milin ayarlanmasini saglayarak somunu yeterince sikistirin.
Aleti kasenin tabanina yaklastirmak icin mili saat yonunun tersine cevirin. Aleti kasenin
tabanindan uzaklastirmak icin mili saat yonune cevirin.

5 Somunu tekrar sikistirin.

6 Aleti miksere takin ve mikser kafasini algcaltin. (Pozisyonunu kontrol edin, yukaridaki
noktalara bakin).

7 Alet duzgun yerlesene kadar gerekli olduk¢a yukaridaki adimlari tekrar edin. Bu
saglandiginda somunu guvenle sikistirin.

® Not: Somun anahtari sadece temsili olarak godsterilmistir,
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Kablo Saklama
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Servis ve misteri hizmetleri

® Cihazinizin calismasi ile ilgili herhangi bir sorun yasarsaniz, yardim istemeden 6nce bu
kilavuzdaki “Sorun giderme kilavuzu” béliumutne bakin veya www.kenwoodworld.com
adresini ziyaret edin.

® | (tfen unutmayin, Urdn Granun satildidr Glkedeki mevcut tim garanti ve tuketici haklari ile
ilgili yasal mevzuata uygun bir garanti kapsamindadir.

® Kenwood UrlnUnlz arizalanirsa veya herhangi bir kusur bulursaniz yetkili KENWOOD
Servis Merkezine gonderin veya gotlrin. Size en yakin yetkili KENWOOD Servis Merkezinin
guncel bilgilerine ulasmak i¢cin www.kenwoodworld.com adresini veya Ulkenize 6zel web
sitesini ziyaret edin.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve gelistirilmistir.
® Cin'de Uretilmistir.

URUNUN ATIK ELEKTRIKLI VE ELEKTRONIK EKIPMANIN BERTARAF EDILMESINE iLiSKIiN
AVRUPA DIREKTIFINE UYGUN SEKILDE BERTARAF EDILMESi HAKKINDA ONEMLI BiLGI
(WEEE)

Kullanim émrintn sonunda Urln evsel atiklarla birlikte atilmamalidir.

Uruan yerel yetkililerce belirlenmis atik toplama merkezine veya bu hizmeti saglayan bir saticiya
goéturtlmelidir.
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Sorun giderme kilavuzu

Problem

Nedeni

Coziim

Cirpma veya K cirpicl

kasenin dibine vuruyor
veya kasenin dibindeki
malzemelere ulasmiyor.

Alet yanlis yUkseklikte ve
ayarlanmasi gerekli.

Uygun somun anahtari
kullanarak yuksekligi ayarlayin
- “Alet Ayarlama” boélimune
bakin.

Mikser calisma tezgahinda
hareket ediyor.

Makinenin alt tarafinda yer
alan malzeme kalintilari,
makinenin hareket
etmesine katkida bulunur.

Ayaklari ve ¢alisma yUzeyini
glizelce temizleyin.

Mutfak robotu ¢alisma
sirasinda duruyor.

LED 15191 iki kez yanip
sonuyor, ardindan isik
acllip ve sénlyor - ddngu
tekrarlaniyor.

Veya

LED 1s1g1 2 saniyede 8 kez
hizla yanip sénlyor ve
ardindan 2 x 1 saniye yanip
sdNUyor.

Asiri yUk korumasi
etkinlestirildi.

Maksimum kapasite asildi.
Hiz basarisiz oldu.

AsIrl Isinma sistemi
etkinlestirildi.

1) Kontrol kadranini O hiz
konumuna getirin, makineyi
yeniden baslatmay! deneyin.
Hata devam ederse, kasedeki
malzemeleri cikarin ve yeniden
deneyin. Sorun ¢6zUlmez ise,
makineyi fisten ¢ekin 45 dakika
kadar sogumasini bekleyin.

Kontrol Kadrani LED Durumlarinin Aciklamasi

1) Makine fise takiliyken
kontrol kadrani LED isi1g1
kapall.

Mutfak Robotu, 20
dakikadan uzun sure
calistiriimadan fise takili
birakildi ve KAPALI
moduna gegti.

Makineyi yeniden aktif hale
getirmek icin, hiz kontrolunt 'P’
veya 'T'e cevirin ve sonrasinda
‘O’ a geri getirin.

2) 1saniyelik sUre tek yanip
sdénme ve sonrasinda 5
saniyelik kapanma, strekli
tekrarlanma.

Makine fise takili ve
kafa kaldirma asagi
pozisyondayken, kontrol
kadrani kapall konumda.

Normal calisma.

3) LED 15181 stirekli olarak
acllip séner.

Calisma sirasinda mikser
kafasi yukseldi.

Mikser, kafasi asagdida
ve kontrol kadrani hiz
konumuna ayarlanmis
olarak takilr.

Mikser kafasini indirin ve/veya
kontrol kadranini, 'O" konumuna
getirin, makineyi yeniden
baslatin.

4) 2 saniyelik bir stre
boyunca saniyede dort kez
yanip sénuyor, ardindan 1
saniye boyunca yanmiyor
ve sonrasinda 2 kez yanip
sonUyor: 2x(1 saniye acik,
sonrasinda 1 saniye kapall).
Dizi, giderilene kadar
tekrarlaniyor.

Motor Asiri Isinma Arizasl.

Kontrol kadranini 'O” konumuna
geri getirin. Makinenin fisini
¢cekin, tekrar ¢alistirmadan dnce
15 dakika bekleyin.
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Problem

Nedeni

C6ziim

5) 2 saniyelik bir stre
boyunca saniyede dort kez
yanip sénlyor, ardindan 1
saniye boyunca yanmiyor
ve sonrasinda 4 kez yanip
sénUyor: 4x(1 saniye acik,
sonrasinda 1 saniye kapall).

Triyak/PCBA Arizasl.

Emniyet FlipFlop Arizasi.
Emniyet Rolesi Arizasi.

Kontrol kadranini 'O’ konumuna
geri getirin. Makinenin fisini
cekin, tekrar calistirmadan énce
15 dakika bekleyin.

6) 2 saniyelik bir stre
boyunca saniyede dort kez
yanip sénuyor, ardindan 1
saniye boyunca yanmiyor
ve sonrasinda 3 kez yanip
sénUyor: 3x(1 saniye agik,
sonrasinda 1 saniye kapall).

NTC Arizasi

Kontrol kadranini 'O’ konumuna
geri getirin. Makinenin fisini
cekin, tekrar calistirmadan énce
15 dakika bekleyin.

Hata devam ediyorsa, yerel
servis merkezi ile iletisime gecin.
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Bezpecnost

Prectéte si peclivé pokyny v této priruc¢ce a uschovejte ji pro budouci pouziti.
Odstrante veskery obalovy materidl a nalepky. (Stitek s oznacenim
jmenovitého vykonu na spodni strane pristroje neodstranujte.)

Pokud by doslo k poskozeni napajeciho kabelu nebo zastrcky, je

Z bezpecénostnich ddvodd nutné nechat je vyménit od firmy Kenwood nebo od
autorizovaného servisniho technika firmy Kenwood, aby se predeslo nebezpedi.
Pred nasazovanim nebo sundavanim nastrojl/nastavcl, po pouziti pristroje

a pred cisténim vzdy otocte ovladac rychlosti do polohy ,O° (vypnuto) a
odpoijte pristroj od zdroje napajeni.

Vzdy udrzujte ¢asti téla, vlasy, Sperky a volné odévy v dostatec¢né vzdalenosti
od pohyblivych ¢asti a nasazenych nastavcd.

Spustény kuchynsky robot nenechavejte bez dozoru.

Nepouzivejte pristroj, pokud je poskozeny. Dejte ho prezkouset nebo opravit:
viz ,Servis a udrzba'.

Nikdy nevkladejte prsty do pantového mechanismu.

Napadjeci kabel nikdy nenechte viset z pristroje, aby za néj mohly zatahnout
déti.

Kuchynsky robot nikdy nepouzivejte, kdyz je hlavice ve zvednuté poloze.
Pohonnou jednotku, napajeci kabel a zastréku nikdy nenamacdejte.

Nikdy nepouZivejte neschvalené nastavce.

Zajistéte, Ze pri spusténi pfistroje za pouziti nastroje k mise bude vzdy
nasazena misa.

Nepouzivejte soucasné vice nez jeden vystup (vystup pro nastroje k mise

a vystup pro vysokou rychlost).

Neprekracujte mnozstvi a rychlosti uvedené v tabulce doporuc¢eného
nastaveni.

Pred pouzitim prislusenstvi si prectéte bezpelnostni pokyny uvedené v jeho
navodu.

Pri odpojovani nastrojl k mise po delsim pouzivani budte opatrni, protoze
mohou byt horké.

Pristroj je tézky, budte opatrni pri jeho zvedani.

NezZ pfistroj zvednete, ujistéte se, Ze hlavice je zajisténad a misa, nastavce, kryt
vyvodu a privodni $nlra jsou zabezpecené.

Pfi prenaseni pristroj vzdy uchopte za rukojet na hlavici mixéru.
Nepfenasejte ani nezvedejte pristroj pomoci pripojeného nastavce.

S hlavici mixéru, ke které je pripojen nastavec, nehybejte ani ji nezvedejte,
protoze byste ohrozili stabilitu kuchyrského robotu.

Nespoustéjte pristroj blizko hrany pracovni plochy nebo v poloze, kdy pres
hranu prec¢niva, a netlacte silou na pripojeny nastavec. Jinak by mohl byt
pristroj nestabilni a mohl by se prevratit a zplsobit Uraz.

Tento spotrebi¢ nesmeji pouzivat déti. Spotrebic¢ a jeho kabel musi byt mimo
dosah déti.

Dohlédnéte, aby si déti s pristrojem nehraly.

Nespravné pouzivani spotfebice mize zplsobit zranéni.
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® Pri pouziti prodluzovaciho kabelu:

1. Jmenovity vykon vyznaceny na kabelu by mél byt nejméné stejné vysoky

jako jmenovity vykon spotrebice.

2. Kabel by mél byt umistén tak, aby nebyl zavéseny pres pracovni desku nebo
pres stll, kde by za néj mohly tahat déti nebo kde by o néj mohl nékdo
nahodou zakopnout.

3. Jako prodluzovaci kabel by méla byt pouzita uzemnéna trojlinka. Jmenovity
vykon spotrebice je uveden na spodni strané pristroje.

® Osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti mohou spotrebi¢ pouzivat

Vv pripade, ze jsou pod dozorem nebo byly pouceny o bezpecném pouzivani

spotfebice a chdpou rizika, kterd jsou s pouzivanim spojena.

® Maximalni vykon odpovida vykonu sekacku/mlynku, ktery ma nejvyssi
spotfebu. Ostatni ndstavce mohou mit nizsi spotfebu energie.

® Toto zafizeni je urceno pouze pro domaci pouziti. Spole¢nost Kenwood
vylucuje veskerou odpoveédnost v pfipade, ze zafizeni bylo nespravné
pouzivano nebo pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.

Spotfeba energie
® Automatické prepnuti do rezimu VYPNUTO po 20 minutach ne¢innosti’).
® Rezim VYPNUTO: 0,3 W.

D PFistroj znovu aktivujete tim, ze otocite prepinac rychlosti do polohy
P ' nebo ,I' a poté do polohy ,0".

Pfed zapojenim

® Piesvédcte se, ze vase elektricka zasuvka odpovida zasuvce uvedené na spodni strané
pristroje.

® Tento spotrebi¢ splnuje nafizeni ES ¢.1935/2004 o materidlech a predmétech ur¢enych pro
styk s potravinami.
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Péce a cisténi

® Pred cisténim pfistroj vzdy vypnéte a vytahnéte kabel ze zdsuvky.
® Na vystupu pro nastroje k mise @ mUze byt pfi prvnim pouziti malé mnozstvi
maziva. Jedna se o bézny jev - mazivo setrete.

PFistroj a kryty vystupa

® Otrete vihkym hadfikem a osuste (vcetné nozicek na spodni strané pristroje).
® Nepouzivejte brusné materidly a nenamacejte do vody.

® Nadbytecny kabel ukladejte v prostoru pro ulozeni kabelu vzadu na pristroji.

Nerezova misa

® Umyjte ru¢né a pak dikladné osuste. Mlzete také pouzit mycku.

® K cisténi nerezové misy nepouzivejte dratény kartac, draténku ani bélici
prostredky. K odstranéni vodniho kamene pouzijte ocet.

® Chrante pred vysokou teplotou (sporaky, trouby, mikrovinné trouby).

Nastroje a kryt misy
® Umyjte ru¢né a pak dikladné osuste. Mlzete také pouzit mycku.
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Seznam dilu
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Vystupy pro nastavce
(O Vystup pro vysokou rychlost
@ Vystup pro nastroje k mise

Mixer

Kryt vystupu pro vysokou rychlost
Hlavice mixéru

Rukojet

Knoflik k ovladani rychlosti
Packa pro uvolnéni hlavice
Hnaci jednotka

Misa

K-metla

Slehaci metla

Hnétaci hak

Kryt misy

Podlozka pod misu
Odmeérka

Prostor pro ulozeni kabelu

CICISIGICIOIGICIOIOIICIONS)
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Pouzivani kuchynského robota

Nakresy a pokyny k pouziti

259



Dilezité upozornéni

® Pokud hlavici mixéru béhem provozu zvednete, robot ihned prestane pracovat.
Chcete-li jej znovu spustit, sklopte hlavici mixéru, otocte prepinac rychlosti do vypnuté
polohy ,O', pockejte par sekund a pak znovu zvolte rychlost. Mixér by se mél ihned
znovu spustit.

® Kdyz pouzivate ostatni vystupy, nesmi byt nastroje k mise nasazené ve vystupu ani
ulozené v mise.

® Nepouzivejte Slehaci metlu na hutné smési (napf. k pripravé zdkladniho tésta na
moucniky nebo slehani tuku s cukrem), protoze by se mohla poskodit.

® Nikdy neprekracujte maximalni objemy a rychlosti - pristroj by se mohl pretizit.

® Pred pouzitim pfistroje provérte, zda jsou povrch a nozicky Cisté a suché.

1 Otocte packou pro zvedani hlavice ve smeéru hodinovych rucic¢ek a zvedejte hlavici
robota, dokud nezaklapne.

2 Nasadte misu na zakladnu a otoc¢enim proti sméru hodinovych rucicek ji zajistéte.

3 Vlozte do misy ingredience, které je tfeba rozmixovat.

4 Do vystupu nasadte pozadovany nastroj. Pak jej zasunte smérem nahoru a otoc¢enim
zajistéte.

5 Otocte packou pro zvedani hlavice proti sméru hodinovych rucic¢ek a spoustéjte hlavici
robota, dokud nezaklapne.

6 Pripojte pristroj ke zdroji napajeni. Zapnéte ho otocenim ovladace rychlosti na
pozadovanou rychlost.

7 Pro kratké impulzy maximalni rychlosti pouzijte pulzni rezim (P).

8 Po pouziti vratte ovladac rychlosti do vypnuté polohy ,O" a kuchynsky robot odpojte ze
zasuvky.

9 Nastroj z vystupu uvolnéte otocenim ve sméru hodinovych rucicek a pak jej vytahnéte.

Rady a tipy

® Pokud nastroje nedosahnou na ingredience na dné misy, projdéte si pokyny v ¢asti
Nastaveni nastrojd.

® \/as kuchynsky robot je vybaven funkci pomalého spusténi, kterd minimalizuje
rozstriknuti pri zapnuti. Pokud vsak pristroj zapnete, kdyz je v mise tuha smés, napriklad
chlebové tésto, maze trvat nékolik sekund, nez pristroj dosdhne zvolené rychlosti.

® Rychlost zvysujte postupng, abyste zabranili vystfikavani ingredienci.

® Aby se ingredience zcela promichaly, ¢asto michani prerusujte a stirejte stény misy
pomoci stérky.

Rady a tipy - K-metla

® Prislehani tuku s cukrem na moucnikoveé tésto pouzivejte tuk s pokojovou teplotou nebo
jej predem nechte zméknout.

® Pokud neni v receptu uvedeno jinak, na tésto pouzivejte studené ingredience.

Rady a tipy - Slehaci metla

® Nejlepsich vysledkd dosdhnete, kdyz budou mit bilky pokojovou teplotu.
Pred slehanim bilkd se ujistéte, Ze na slehaci metle ani v mise neni tuk nebo vajec¢ny
zloutek.
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Rady a tipy - hnétaci hak
® Pokud slySite, Ze pristroj pracuje s velkou ndmahou, vypnéte jej, odeberte polovinu tésta
a kazdou polovinu zpracujte samostatné.

Drozdi

® Susené drozdi (typ, ktery je treba rozpustit ve vodé): Nalijte do misy teplou vodu. Pak
pridejte drozdi a cukr a nechte odstat asi 10 minut do zpénéni.

e Cerstvé drozdi: Nadrobte do mouky:.

Ostatni typy drozdi: Ridte se pokyny vyrobce.

® V]ozte tésto do polyetylenového sacku potreného zevnitr tukem nebo do misy prikryté
utérkou. Potom ho nechejte v teple, dokud se jeho objem nezdvojnasobi.

~ » » »

Nasazeni a pouzivani krytu misy

Nakresy a pokyny k pouziti
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Dilezité upozornéni
® Pri mixovani je mozné pridavat ingredience rovnou do misy nasypkou v krytu.
® Chcete-li vyménit nastroje, nemusite kryt proti stfikdni sundavat.

1 Zvednéte hlavici robota, az se zajisti v horni poloze.
2 Nasadte na zakladnu misu.
3 Tlacte kryt na spodni stranu hlavice robota, dokud nezapadne na misto. Strana
s nasypkou by mela byt umisténa tak, jak je uvedeno na obrazku.
4 Nasadte pozadovany nastroj.
5 Spustte hlavici robota..
Poznamka: Nasazeny kryt je mozné otacet doleva a doprava az o 90 stupnd v zavislosti na
tom, v jaké poloze se robot pouziva.
6 Sundejte kryt misy tak, ze zvednete hlavici robota a kryt zatlacite dold.
7 K zakryti nasypky lze pouzit odmérku. Vlozte odmeérku na nasypku a zatlacte ji na misto.
Poznamka: Odmeérka do nasypky zapadne v obou smérech.
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Tabulka doporuc¢eného nastaveni

ol B - B
= 1-6 5-10
@ é @ 1-2 15-2
@ % 1-6 5-10

-—p O
] @ @ 1-4 5-10
1-6 5-10
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(o] (7 O
MAX (Min)
8 1-6 1-2
750 ml 1-6 1-2
760 g 6 1-1%
0> 6 1-1%
X 2
[o] (7 C
MAX (Min)
o 7 =) | ]
800 g 1,290 kg 2 3-4
O
2 oy | |
800 g 1,350 kg 2 3-4
= | |
700 g 1520 kg 2 4-9
O
=) fd| - ;
5009 7759
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Recepty

Tésto na bily chléb

800 g mouky

9 g soli

13 g instantniho suseného drozdi
448 ml vody

15 g sadla nebo masla

1 Nasadte misu na robota.

2 Nalejte do misy vodu a poté viozte zbyvajici ingredience.

3 Mixujte pfi rychlosti T po dobu 45-60 sekund nebo dokud se nevytvori tésto.

4 Zpracovavejte tésto 3-4 minuty pri rychlosti 2.

5 Premistéte tésto do 900g forem nebo ho vytvarujte do rohlikl a polozte je na vymazany
plech.

6 Prikryjte tésto utérkou a nechejte ho 45-60 minut kynout na teplém misté, dokud se jeho

objem nezdvojnasobi.
7 Pecte 40 minut (chléb) nebo 15-20 minut (rohliky) pfi teploté 200 °C.

Tésto na pizzu

500 g mouky

30 g olivového oleje

7 g soli

7 g drozdi

300 ml vody

1 Nasadte misu na robota.

2 Vlozte do misy vsechny ingredience.

3 Nasadte hnétaci hak a spustte hlavici.

4 Mixujte T minutu pfi rychlosti 1.

5 Zpracovavejte 4 minuty pfri rychlosti 2.

6 Vytvarujte z tésta na pomouceném povrchu kouli.

7 Prikryjte tésto vihkou utérkou a nechejte ho na teplém misté 30-40 minut odpocivat.
8 Rozdélte tésto na dva dily a vyvalejte dva 15cm korpusy na pizzu.

9 Premistéte je na plech vysypany pseni¢nou krupici, pokladte surovinami a pecte

10-15 minut pfi teploté 240 °C.

Marinada ze susenych svestek
125 g ¢irého tekutého medu
20 g meékkych susenych Svestek

20 ml vody

1 Vlozte véechny ingredience do minisekacku/mlynku. Nechejte je pfes noc v lednici.
2 Nasadte nastavec na kuchynsky robot.

3 Zapnéte na 4 sekundy pulzni rezim.

4 Pourzijte podle potreby.

Poznamka: Minisekacek/mlynek Ize zakoupit samostatné.
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Nastaveni nastroju

Nakresy a pokyny k pouziti

Dilezité

Nastroje jsou nastaveny na spravnou vysku pro dodavanou misu a nemély by
vyzadovat dalsi nastavovani. Pokud vsak vysku nékterého nastroje chcete upravit,
pouzijte kli¢ vhodné velikosti.

Odpojte spotrebic ze zdsuvky.

Zvednéte hlavici robota a nasadte Slehaci metlu, K-metlu nebo hnétaci hak.

Spustte hlavici robota.. Pokud je tfeba upravit vysku nastroje, zvednéte hlavici robota ve
vyjmeéte nastroj. Nastroj by se mél pokud mozno témér dotykat dna misy.

Pomoci vhodného klice dostatec¢né uvolnéte matici, abyste mohli upravit hridel. Chcete-li
nastroj priblizit ke dnu misy, otocte hrideli ve sméru hodinovych rucic¢ek. Chcete-li nastroj
oddalit ode dna misy, otocte hrideli proti sméru hodinovych rucicek.

Utahnéte matici.

Nasadte do robota nastroj a spustte hlavici dold. (Zkontrolujte pozici nastroje podle
bodu vyse.).

Podle potreby opakujte vyse uvedené kroky, dokud nebude ndstroj nastaveny spravné.
Po dosazeni spravné pozice pevné utdhnéte matici.

Poznamka: Vyobrazeny kli¢ slouzi pouze pro ilustracni Ucely.
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UlozZeni kabelu
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Servis a udrzba

® Pokud pfi pouzivani spotfebice narazite na jakékoli problémy, pred vyzadanim pomoci si
prectéte ¢ast ,Prlvodce odstranovanim problémd” v ndvodu nebo navstivte stranky www.
kenwoodworld.com.

® Upozornujeme, ze na vas vyrobek se vztahuje zaruka, kterd je v souladu se vsemi
zadkonnymi ustanovenimi ohledné vech existujicich zaru¢nich prav a prav spotrebitell
v zemi, kde byl vyrobek zakoupen.

® Pokud se vas vyrobek Kenwood poroucha nebo u néj zjistite zavady, zaslete nebo odneste
jej prosim do autorizovaného servisniho centra KENWOOD. Aktualni informace o nejblizsim
autorizovaném servisnim centru KENWOOD najdete na webu www.kenwoodworld.com
nebo na webu spole¢nosti Kenwood pro vasi zemi.

® /konstruovano a vyvinuto spolec¢nosti Kenwood ve Velké Britanii.
® \/yrobeno v Ciné.

DULEZITE INFORMACE PRO SPRAVNOU LIKVIDACI VYROBKU V SOULADU S EVROPSKOU
SMERNICi O ODPADNICH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENICH (OEEZ)

Po ukonceni doby provozni zivotnosti se tento vyrobek nesmi likvidovat spole¢né s domacim
odpadem. Vyrobek se musi odevzdat na specializovaném misté pro sbér tridéného odpadu,
zfizovaném mestskou spravou anebo prodejcem, kde se tato sluzba poskytuje.
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Priivodce odstraiiovanim problémi

Popis problému

PFi¢ina

Reseni

Slehaci metla nebo K-metla
narazi do dna misy nebo
nedosdhne na ingredience
na dné misy.

Nastroj ma nespravnou
vys$ku a je potreba jej
nastavit.

Upravte vysku pomoci
vhodného kli¢e - viz ¢ast
,Nastaveni nastrojd”.

Mixér se pohybuje po
pracovni plose.

Pohyb zpUsobuji zbytky
ingredienci na spodni
strané pristroje.

Radné vycistéte a osuste
nozicky a pracovni plochu.

Mixér se béhem provozu
zastavi.

Kontrolka LED dvakrat
zablikd a poté se bude
svétlo postupné zesilovat
a zase zeslabovat - cyklus
se bude opakovat.

nebo

Kontrolka LED v pribéhu
dvou sekund osmkrat
rychle zablikd a poté se
dvakrat rozsviti na jednu
sekundu.

Byla aktivovana ochrana
pred pretizenim.

Byla prekroc¢ena maximalni
kapacita.

Nastala chyba vahového
senzoru.

Byl aktivovan systém
ochrany pred prehratim.

1 Vratte knoflik k ovladani
rychlosti do polohy O a pokuste
se pfistroj znovu spustit. Pokud
chyba pretrva, vyjméte z misy
ingredience a pokuste se

o celou operaci znovu. Pokud
se problém nevyfesi, odpojte
pfistroj od zdroje napajeni

a nechejte ho 45 minut
vychladnout.

Vysvétleni stavu kontrolky LED na knofliku k ovladani rychlosti

1) Kontrolka LED knofliku

k ovladani rychlosti zhasne,
kdyz je pristroj pripojeny ke
zdroji napajeni.

Pristroj zUstal vice nez 20
minut pfipojeny ke zdroji
napajeni, aniz by bylo v
provozu, a prepnul se do
rezimu VYPNUTO.

Aktivujte znovu pristroj tim, ze
otocite prepinac rychlosti do
polohy ,P" nebo 1" a poté do
polohy ,0".

2) Kontrolka se rozsviti
na jednu sekundu a pak
na pét sekund zhasne.
Tato sekvence se neustale
opakuje.

Knoflik k ovladani rychlosti
je v poloze vypnuto,
hlavice je dole a pfistroj

je pripojeny ke zdroji
napajent.

Bézny provoz

3) Kontrolka LED se plynule
rozsvécuje a zhasina.

Béhem provozu doslo ke
zvednuti hlavice robota.

Robot je pfipojeny ke zdroji
napajeni, hlavice je dole

a knoflik k ovladani
rychlosti je pfepnuty na
nékterou z rychlosti.

Spustte znovu pristroj
spusténim hlavice a/nebo
pretoc¢enim knofliku do polohy
O

269




Popis problému

Pfic¢ina

Reseni

4) Kontrolka po dobu dvou
sekund blika ctyrikrat za
sekundu, pak na jednu
sekundu zhasne a poté se
dvakrat za sebou rozsviti na
jednu sekundu a na jednu
sekundu zhasne. Sekvence
se bude opakovat, dokud se
problém nevyresi.

Prehrati motoru

Vratte knoflik k ovladani
rychlosti do polohy ,0". Odpojte
pristroj od zdroje napajeni

a pockejte 15 minut, nez ho
ZNovu zapnete.

5) Kontrolka po dobu dvou
sekund blika ctyrikrat za
sekundu, pak na jednu
sekundu zhasne a poté se
Ctyrikrat za sebou rozsviti
na jednu sekundu a na
jednu sekundu zhasne.

Chyba triaku/PCBA

Chyba bezpecnostniho
spinace FlipFlop
Chyba bezpecnostniho relé

Vratte knoflik k ovladani
rychlosti do polohy ,O*. Odpojte
pfistroj od zdroje napajeni

a pockejte 15 minut, nez ho
ZNovu zapnete.

6) Kontrolka po dobu dvou
sekund blika ctyrikrat za
sekundu, pak na jednu
sekundu zhasne a poté se
trikrat za sebou rozsviti na
jednu sekundu a na jednu
sekundu zhasne.

Chyba teplotniho ¢idla NTC

Vratte knoflik k ovladani
rychlosti do polohy ,O'. Odpojte
pfistroj od zdroje napajeni

a pockejte 15 minut, nez ho
ZNovu zapnete.

Pokud problém pretrva, obratte
se na mistni servisni stfedisko.

270




Magyar

® FElsé a biztonsag 272-273
® Csatlakoztatds el6tt 273
® Karbantartas és tisztitas 274-275
® Alkatrészlista 276-278
® A konyhai robotgép hasznalata 278-280

O Abradk és hasznalati utasitasok 278-280
® A froccsenésgatlo felszerelése

és hasznalata 281-282
® Hasznalati utmutato 283-284
® Receptek 285
® A keverdfej bedllitasa 286 287
® Vezetéktarolo 288

® Szerviz és vevdszolgalat

® Hibaelharitasi utmutatd 289-290

271



Elsé a biztonsag

Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és érizze meg késdbbi
felhasznalasral

Tavolitson el minden csomagoldanyagot és cimkét! (A gép aljan lévd cimkeét
nem szabad eltavolitani.)

Ha a csatlakozodugd vagy a haldzati vezeték sérllt, azt a veszélyek
megeldzése érdekében biztonsagi okokbdl ki kell cseréltetni a Kenwood vagy
egy hivatalos Kenwood szerviz szakemberével.

A keverdfejek és tartozékok fel- és leszerelése elétt, hasznalat utdn és tisztitas
el6tt mindig allitsa a sebességszabalyozot az ,O” dllasba és huzza ki a halozati
csatlakozot.

Mindig tartsa tavol a testrészeit, hajat, ékszereit és laza ruhdzatadt a mozgo
alkatrészektdl és a felszerelt tartozékoktal.

MUkodés kdzben soha ne hagyja a konyhagépet feltgyelet nélkul.

Sériult készuléket soha ne hasznaljon! Ellendériztesse és javittassa meg: 1asd a
,Szerviz és vevészolgalat” részt.

Soha ne dugja az ujjat a csukldszerkezetbe.

Ne hagyja a vezetéket olyan helyen leldgni, ahol gyermek hozzaférhet.

Ne muikddtesse a konyhai robotgépet felemelt alldsban 1évd gépkarral.
Ugyeljen arra, hogy a meghajtdéegység ne kerlljdon vizbe, és a vezetéket és a
a dugodt ne érje nedvesség.

Kizardlag eredeti vagy a gyartd altal ajanlott tartozékot hasznaljon.

Ugyeljen arra, hogy az edény mindig fel legyen szerelve, amikor a készuléket
keverdéfejjel Gzemelteti.

Soha ne hasznaljon egyszerre tdbb meghajtonyilast (keveréfej
csatlakozoaljzata és nagy sebességl meghajtd nyildsa).

Ne [épje tul a felhasznaldsi utmutatdban megadott maximalis mennyiségeket
és sebességeket.

Gondosan tanulmanyozza at a tartozékokhoz kulén mellékelt biztonsagi
eléirasokat is.

Hosszabb hasznalat utdn dvatosan vegye le a keverdfejeket, mert
felmelegedhetnek.

A készulék nehéz, ezért mindig dvatosan emelje fel.

Emelés el6tt ellendrizze, hogy a fej rdgzitve legyen, és hogy az edény, a
keveréfejek, a meghajto fedele és a vezeték biztonsagos helyzetben legyenek.
A készUlék mozgatdsakor mindig a gépkaron levd fogantyunal fogja meg.
Soha ne mozgassa vagy emelje a készUléket a gépre szerelt tartozéknal fogva.
Ne mozgassa vagy emelje meg a gépkart beszerelt tartozékkal, mert a konyhai
robotgép instabilld valhat.

Ne muUkddtesse a készuléket a munkafelUlet szélén és ne gyakoroljon nyomast
a felszerelt tartozékra, mert a készUlék instabilld valhat és felborulhat, vagy
leeshet a foldre és sérulést okozhat.

Ezt a készUléket nem hasznalhatjdk gyermekek. Ugyelni kell arra, hogy a
készUlékhez és zsindrjdhoz gyermekek ne férjenek hozza.

A gyermekekre figyelni kell, nehogy a készulékkel jatsszanak.

A készllék nem megfeleld hasznalata sérulést okozhat.
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® Ha hosszabbitd kabelt hasznal:
1. A hosszabbitd kabelen feltlintetett elektromos besorolds legalabb akkora
legyen, mint a készUulék elektromos besorolasa.
2. A tapkabelt Uugy kell elhelyezni, hogy az ne loégjon le a pultrdl vagy asztalrol,
ahol egy gyermek lehlizhatja vagy valaki véletlenll beleakadhat.
3. A hosszabbitd 3 eres foldelt kabel legyen. A készUlék elektromos besorolasa
a készulék aljan van feltUntetve.
® A készUléket zemeltethetik olyanok is, akik mozgasukban, érzékeléstkben
vagy mentalisan korlatozottak, illetve nincs kellé hozzaértésuk vagy
tapasztalatuk, amennyiben a készUléket fellgyelet mellett hasznaljak, vagy
annak biztonsagos hasznalatara vonatkozdan utasitasokkal 1attak el dket, és
tisztaban vannak a kapcsolddo veszélyekkel.
® A maximalis terhelhetdséget a legnagyobb terheléssel mikddd mini darald
tartozék hatarozza meg. A tdbbi tartozék kisebb teljesitménnyel mikddhet.
® A készuléket esak a rendeltetésének megfeleld haztartasi célra hasznalja! A
Kenwood nem vallal felelésséget, ha a készuléket nem rendeltetésszerlen
hasznaltak, illetve ha ezeket az utasitdsokat nem tartjak be.

Energiafogyasztas
® 20 perc inaktivitds utdn automatikusan kikapcsolt Uzemmaodra valt.").
® Kikapcsolt Uzemmod: 0,3 W.

D A gép Ujraaktivéldsahoz forgassa a sebességszabalyozd tarcsat ,,P” vagy 17
alldsba, majd vissza az ,,O” allasba.

Csatlakoztatas el6tt

® Fllendrizze, hogy a haztartasaban lévd haldzati feszUltség paraméterei megegyeznek a
készulék aljan feltlntetett paraméterekkel.

® A készulék megfelel az élelmiszerekkel rendeltetésszerlen érintkezésbe kertld anyagokrol és
targyakrol szold 1935/2004/EK rendelet kdvetelményeinek.
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Karbantartas és tisztitas

® Tisztitds elétt mindig kapcsolja ki a gépet és hlizza ki a haldzati csatlakozojat.
® Az elsé hasznalatnal megjelenhet egy kevés kendanyag a keverdfej

csatlakozoaljzatéanal @. Ez normaélis jelenség - tordlje le a kendanyagot.

Készlilék és meghajtéfedelek

Torolje &t nedves ruhaval, majd szaritsa meg (a gép aljan lévd labakat is).
Ne hasznaljon surolodszert, és soha ne meritse vizbe.
A felesleges vezetéket tarolja a gép hatuljdn levd vezetéktarold rekeszben.

Rozsdamentes acél keveréedény

Kézzel mosogassa el, majd alaposan szaritsa meg, vagy a tisztitdshoz hasznalja
a mosogatogépet.

A rozsdamentes acél keverdedény tisztitdsanal soha ne hasznaljon drotkefét,
fém dorzsszivacsot vagy fehéritd szert. A vizkd eltadvolitdsahoz hasznaljon
ecetet.

Ovija a kozvetlen hétdl (tizhely, hagyomanyos és mikrohulldamu satd).

Keveréfejek és froccsenésgatlo

Kézzel mosogassa el, majd alaposan szaritsa meg, vagy a tisztitdshoz hasznalja
a mosogatogépet.
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Alkatrészlista
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Meghajtok nyilasai

O)
®

Nagy sebességli meghajtod nyildsa
Edény keverdszaranak
csatlakozoaljzata

Keverdgep

CIGISIGICIOIGICIOIOIGICIONNC)

Nagy sebességli meghajtd nyildsdnak
fedele

Gépkar

Fogantyu
Sebességszabdlyozo tarcsa
Gépkar kiolddkarja
Meghajtoegység

Edény

K-keverd

Habverd

Dagasztoeszkdz
Froccsenésgatlo
Edényalatét

Mérékanal

Vezetéktarold
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A konyhai robotgép hasznalata

Abrak és hasznalati utasitasok

278



Fontos

Ha Uzemelés kdzben felemeli a gépkart, a gép azonnal ledll. Az Ujrainditdshoz engedje
vissza a gépkart, a sebességszabalyozot forditsa az ,O” allasba, varjon néhany
masodpercig, majd Ujra valassza ki a kivant sebességet. A konyhai robotgép azonnal
elindul.

Ugyeljen arra, hogy semmilyen keverdszar ne legyen felszerelve vagy ne legyen tarolva
az edényben, amikor masik meghajtényilast hasznal.

SUrU keverékekhez (minden egyben tésztadkhoz vagy. margarin és cukor kikeveréséhez)
ne hasznalja a habverdt, mert deformalédhat.

Soha ne Iépje tul a megadott maximalis mennyiségeket - a készulék tulterhelését
okozhatja.

A termék hasznalata el6tt ellendrizze, hogy a ldbak és a munkafelllet tiszta és szaraz
legyen.

AN

)]

8

9

A gépkar kiolddkarjat forditsa el jobbra, és emelje fel a gépkart, amig rogzul.
Helyezze az edényt az alapra, és balra elforditva rogzitse.

Tegye az edénybe az dsszekeverendd hozzavaldkat.

Helyezze a kivant keveréfejet a csatlakozdaljzatba. Ezutdn tolja be, majd elforditva
réogzitse.

A gépkar kiolddkarjat balra elforditva hajtsa le a gépkart egészen addig, amig rogzul.
Dugja be a haldzati csatlakozoét a konnektorba. A sebességszabdlyozo kivant
sebességfokozatba vald elforditdsaval inditsa el a gépet.

A rovid Uzem (P) fokozat rovid ideig tartd maximalis sebességll keverések végzésére
szolgal.

Haszndlat utan a sebességszabalyozot allitsa vissza a kikapcsolt ,0” alladsba, és hlzza ki a
konyhageép haldzati csatlakozojat.

A keverdszarat el6szor jobbra elforditva oldja ki, majd hiizza ki az aljzatbdl.

Tanacsok és tippek

Ha a keveréfejek nem szedik fel az edény aljan levd hozzavaldkat, akkor olvassa el ,A
keveréfej bedllitdsa” részt.

A konyhai robotgép ,lagy inditas” funkcioja minimalisra csdkkenti a kifréccsenés
veszélyét. Ha a gép bekapcsolasakor az edényben suirl keverék van, példaul
kenyértészta, akkor a kivalasztott sebesség elérése igénybe vesz néhany masodpercet.
A hozzavaldk frocskolésének elkerllése érdekében fokozatosan novelje a sebességet.
A hozzavaldk alapos dsszekeverése érdekében gyakran allitsa meg a keverést és a
simitdlapattal kaparja le az edény falat.

Tanacsok és tippek - K-keverd

Amikor tészta készitéséhez dsszedolgozza a zsiradékot és a cukrot, a zsiradék lagy,
szobahdmérsékletl legyen.

A klUldnbdzd tésztadkhoz ajanlatos hideg hozzavaldkat hasznalni (hacsak a recept mast
nem ir eld).

Tanacsok és tippek - Habveré

A legjobb eredményt akkor lehet elérni, ha a tojas szobahémérsékletll. Tojasfehérje
felverésénél Uigyeljen arra, hogy se a habverdn, se az edényen ne legyen tojassargaja-
vagy zsirmaradék.
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Tanacsok és tippek - Dagasztdéeszk6z

® Ha a gép motorja erélkddik, a tészta felét vegye ki az edénybdl, és dagassza két
részletben.

Eleszté

® Szaritott élesztd (az a tipus, amelyet aktivalni kell): dntse a meleg vizet az edénybe.
Ezutdn adja hozza az élesztdt és a cukrot, és hagyja allni 10 percig, amig enyhén habos
lesz.

® Friss éleszté: morzsolja be a lisztbe.

® Egyéb éleszték: kovesse a gyartd utasitasait.

® Tegye a tésztdt egy bezsirozott polietilén zacskdba vagy egy konyharuhdval letakart

edénybe. Ezutdn hagyja meleg helyen, amig a kétszeresére nem dagad.
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A froccsenésgatlo felszerelése és haszndlata

Abrak és hasznalati utasitasok
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Fontos

® A froccsenésgatld garatan keresztUl keverés kdzben is az edénybe teheti a
hozzavaldkat.

® A keverdtfejek cseréjéhez nem kell levennie a froccsenésgatlot.

1 Hajtsa fel a gépkart ugy, hogy a felhajtott alldsban régzuljon.

2 Helyezze az edényt az alapra.

3 Tolja fel a froccsenésgatldt a gépkar aljara, amig teljesen a helyére nem kerll. A garatrész
a képen lathatd modon alljon.

4 lllessze a kivant keverdszarat az aljzatba.

5 Hajtsa le a gépkart.

Megjegyzés: ha a froccsenésgatlod fel van szerelve, akkor 90 fokban elforgathato balra vagy

jobbra, attdl fUggden, hogy a konyhai robotgépet milyen helyzetben hasznalja.

6 A frobccsenésgatld fedeél levételéhez hajtsa fel a gépkart és tolja lefelé a fedelet.

7 A mérdkanadl emellett az adagoldgarat fedeleként is hasznalhato. A rogzitéshez helyezze
a mérdkanalat az adagoldégaratba, és nyomija le.

Megjegyzés: a mérdkanadl mindkét irdnyban behelyezhetd az adagoldgaratba.

282



Hasznalati utmutaté

5 & a | ]| o
MAX (perc)
O
300g 1.2kg
® & O
@ % 1-6 5-10
- O
inmmi @ 1-4 5-10
@ 750 g
O
1-6 5-10
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(o] (7 C)
MAX (perc)
8 1-6 1-2
750 mi 1-6 1-2
760 g 6 1%
0> 6 1-1%
X 2
[o] (7 C
MAX (perc)
T =8 | |
800 g 1290 kg 2 3-4
O
2 i — |
800 g 1350 kg 2 3-4
= | |
700 g 1520 kg 2 4-9
O
) | - ;
5009 7759
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Receptek

Fehér kenyér tészta

800 g liszt

9gso

13 g gyors hatasu szaritott élesztd
448 ml viz

15 g zsir vagy vaj

Szerelje az edényt a konyhai robotgépre.

Ontse eldszdr a vizet az edénybe, majd a tdbbi hozzavalot is.

Keverje 1-es fokozaton 45-60 masodpercig, vagy amig tészta allagu nem lesz.

Dagassza 2-es fokozaton 3-4 percig.

Helyezze a tésztat két 900 g-os tepsibe, vagy formazzon beldle zsemléket és tegye

bezsirozott sttdlapra.

6 Takarja le egy konyharuhdval, és hagyja a tésztat meleg helyen 45-60 percig kelni, amig a
dupldjara nem dagad.

7 Susse 200 °C-on 40 percig vagy 15-20 percig zsemlék esetén.

a M~ N~

Pizzatészta

500 g liszt

30 g olivaolaj

7 g so

7 g élesztd

300 ml viz

1 Szerelje az edényt a konyhai robotgépre.

2  Ontse az edénybe az 6sszes hozzavalot.

3  Helyezze be a dagasztdkart, és engedje le a gépkart.

4 Keverje 1-es fokozaton 1 percig.

5 Dagassza 2-es fokozaton 4 percig.

6 Formazza a tésztat lisztezett munkafellleten cipd alakura.

7 Takarja le a tésztat nedves konyharuhaval, és hagyja meleg helyen 30-40 percig.
8 Ossza ketté, és nyujtson ki két 15 cm-es pizzalapot.

9 Helyezze egy buzadaradval beszort tepsibe, tegye ra izlés szerint a feltétet, és stisse 10-15

percig 240 °C-on.

Szilvapac
125 g folyds méz
20 g puha aszalt szilva

20 ml viz

1 Ontse az dsszes hozzavaldt a mini dardldba. Ejszaka tartsa hlitdszekrényben.
2 Szerelje fel a tartozékot a konyhai robotgépre.

3 Kapcsolja 4 masodpercre rovid Uzem allasba.

4 Hasznalja fel izlés szerint.

Megjegyzés: A mini daralo tartozék kulén megvasarolhato.
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A keveréfej bedllitasa

Abrak és hasznalati utasitasok

Fontos

® A keverotfejek gyarilag be vannak allitva a tartozék edényhez, és nincs szlUkség a kulon
beadllitasukra. Ha mégis modositani szeretné a keveréfej magassagat, akkor hasznaljon
egy megfeleld méretl villaskulcsot.

1 Huzza ki a készUlék haldzati csatlakozojat.

2 Haijtsa fel a gépkart, és helyezze be a habverdt, K-keverdt vagy dagasztoeszkdzt.

3 Hajtsa le a gépkart. Ha a keverdéfej allasat modositani kell, emelje fel a gépkart, és vegye
ki a keverdfejet. A keverdfejnek majdnem hozza kell érnie az edény aljdhoz.

4 Egy megfeleld villdskulccsal lazitsa meg a csavaranyat annyira, hogy a tengelyt
bedllithassa. Ha a kever&fejet az edény aljghoz kdzelebb szeretné engedni, akkor a
tengelyt forgassa el balra. Ha a keverdéfejet feljebb szeretné emelni, akkor a tengelyt
forgassa el jobbra.

5 Szoritsa meg az anyacsavart.

6 Helyezze a kevertfejet a robotgépbe, és engedje le a gépkart. (Ellenérizze a helyzetét -
lasd a fenti pontokat.)

7 SzUkség esetén ismételje meg a fenti Iépéseket, amig a keverdfej bedllitdsa megfeleld
nem lesz. Amikor ezt elérte, végleg hlzza meg a csavaranyat.

® Megjegyzés: A villaskulcs az dbran csak illusztracios célokat szolgal.
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Vezetéktarolo
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Szerviz és vevészolgalat

® Ha barmilyen problémat tapasztal a készulék hasznalata soran, olvassa el a hasznalati

webhelyre, mielétt segitséget kérne.

® A termékre garanciat vallalunk, amely megfelel az 6sszes olyan eléirdsnak, amely a
garancidlis és a fogyasztdi jogokat szabalyozza abban az orszagban, ahol a terméket
vasarolta.

® Ha a Kenwood termék meghibasodik, vagy barmilyen hibat észlel, akkor kuldje el vagy
vigye el egy hivatalos KENWOOD szervizkdzpontba. A legkdzelebbi hivatalos KENWOOD
szervizkdzpontok elérhetdségét megtaldlja a www.kenwoodworld.com weblapon vagy
annak magyar verzidjan.

® Tervezte és fejlesztette a Kenwood az Egyesult Kirdlysagban.
® Készult Kindban.

FONTOS TUDNIVALOK AZ EUROPAI UNIO ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS
BERENDEZESEK HULLADEKAIRA (WEEE) VONATKOZO IRANYELVEROL

A hasznos élettartamanak végére érkezett készuléket nem szabad kommunalis hulladékként
kezelni.

A termék az dnkormanyzatok altal fenntartott szelektiv hulladékgyujtd helyeken vagy az ilyen
szolgaltatast biztositd kereskeddknél adhato le.
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Hibaelharitasi utmutatoé

Hiba

A hiba lehetséges oka

Megoldas

A habverd vagy a K-keverd
az edény aljdnak Utkodzik
vagy az edény aljan nem
kever tokéletesen.

A kever6dfej magassaga
nem jo, be kell allitani.

Allitsa be a magassagot egy
megfeleld villdaskulccsal - lasd A
keverdfej bedllitdsa” részt.

A robotgép mozog a
munkalapon.

A gép ala kerult
élelmiszer-maradvanyok
hozzajarulnak a gép
elmozduldsahoz.

Alaposan tisztitsa meg és
szaritsa meg a labakat és a
munkafelUletet.

A konyhai robotgép ledll
mukodés kézben.

A LED-lampa kétszer villan,
ezutan a fénye elhalvanyul,
majd felerésodik - a ciklus

ismétlédik.

VAGY

A LED-lampa 2 masodperc
alatt 8-szor gyorsan
felvillan, majd 2 x 1
masodperces villanas
kovetkezik.

A tulterhelés elleni védelem
bekapcsolt.

Tullépte a maximalis
kapacitast.

A sebességérzékeld
meghibasodott.

A tulmelegedés elleni
védelem bekapcsolt.

1) Allitsa vissza a
sebességszabalyozd tarcsat az
,O” sebességallasba, és probalja
meg Ujrainditani a gépet. Ha a
hiba tovabbra is fennall, tavolitsa
el a hozzavaldkat az edénybdl,
és probalja meg Ujrainditani. Ha
a probléma nem oldoddik meg,

a haldzati csatlakozot huzza ki

a konnektorbdl, és varjon 45
percet, hogy a készulék lehuljon.

A sebességszabdlyozo tarcsa LED-allapotai

1 A sebességszabalyozo

tarcsa LED-lampaja kialszik,

mikdzben a gép haldzati
csatlakozoja be van dugva
a konnektorba.

A konyhai robotgép
haldzati csatlakozoja 20
percnél tovabb be volt
dugva a konnektorba, de
a gépet nem mukodtették,
és kikapcsolt Uzemmodra
valtott.

A gép Ujraaktivalasahoz
forgassa a sebességszabalyozd
tarcsat ,,P” vagy 1”7 dllasba, majd
vissza az ,O” allasba.

2) Egyszeri 1 masodperces
villands, majd 5
masodperces elsdtétedés -
folyamatosan ismétlédik.

A sebességszabalyozo
tarcsa kikapcsolt allasban
van, a gépkar lehajtva,
mikdzben a gép haldzati
csatlakozoja be van dugva
a konnektorba.

Normal mudkddeés.
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Hiba

A hiba lehetséges oka

Megoldas

3) A LED-lampa fénye
folyamatosan valtakozva
elhalvanyul, majd
felerésodik.

A gépkart mikodés kdzben
felemelte.

A haldzati csatlakozot
akkor dugta be a
konnektorba, amikor

a gépkar lehajtott
allapotban volt és a
sebességszabalyozd tarcsa
sebességfokozatba volt
allitva.

Engedje le a gépkart és/

vagy allitsa vissza a
sebességszabalyozd tarcsat
az ,O” allasba, és inditsa Ujra a
gépet.

4) Masodpercenként négy
villands 2 masodpercig,
majd 1 masodpercig nem
vilagit, ezt kdveti 2 villanas:
2x(1 masodpercig vilagit,
majd 1 masodpercig sotét).
Addig ismétlédik, amig nem
toérli az allapotot.

Motor tulmelegedés hiba.

Allitsa vissza a
sebesseégszabalyozo tarcsat
az ,O” allasba. Huzza ki a
csatlakozot a konnektorbol,
és varjon 15 percet a gép
Ujrainditasa elétt.

5) Masodpercenként négy
villanas 2 masodpercig,
majd 1 masodpercig nem
vilagit, ezt koveti 4 villanas:
4x(1 masodpercig vilagit,
majd 1 masodpercig sotét).

Triac/PCBA hiba.

Biztonsagi FlipFlop hiba.
Biztonsagi relé hiba.

Allitsa vissza a
sebességszabalyozd tarcsat
az ,,O” allasba. Huzza ki a
csatlakozot a konnektorbol,
és varjon 15 percet a gép
Ujrainditasa el6tt.

6) Masodpercenként négy
villanas 2 masodpercig,
majd 1T masodpercig nem
vilagit, ezt koveti 3 villanas:
3x(1 masodpercig vilagit,
majd 1 masodpercig sotét).

NTC hiba.

Allitsa vissza a
sebességszabalyozd tarcsat
az ,O” allasba. Huzza ki a
csatlakozot a konnektorbol,
és varjon 15 percet a gép
Ujrainditasa el6tt. Ha a hiba
tartésnak bizonyul, forduljon a
helyi szervizkdzponthoz.
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Bezpieczenstwo obstugi

Przeczyta¢ uwaznie ponizszg instrukcje i zachowad na wypadek potrzeby
skorzystania z niej w przysztosci.

Usungc¢ wszelkie materiaty pakunkowe i etykiety. (Tabliczki znamionowej na
spodzie urzadzenia nie nalezy usuwac.)

Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony przewdd musi zosta¢ wymieniony
przez pracownika firmy Kenwood lub upowaznionego przez firme Kenwood
zaktadu naprawczego w celu unikniecia zagrozenia.

Przed zaktadaniem i wyjmowaniem koncéwek/nasadek, po uzyciu urzadzenia
oraz przed przystepowaniem do czyszczenia nalezy zawsze przesungc
regulator predkosci do pozycji ,O” (wytaczony) i wyjac¢ wtyczke z gniazda
zasilajgcego.

Do obracajgcych sie elementdw i zamontowanych na urzadzenie nasadek
nigdy nie zbliza¢ czesci ciata, wtosdw, bizuterii i luznych czesci garderoby.
Pracujgcego urzgdzenia nie wolno pozostawiac¢ bez nadzoru.

Nie uzywaé uszkodzonego urzadzenia. W razie awarii oddac je do sprawdzenia
lub naprawy (zob. ustep pt. ,serwis i punkty obstugi klienta™).

Do mechanizmu zawiasowego nigdy nie wktadac¢ palcow.

Nie dopuszczaé, by w miejscach dostepnych dla dzieci z blatu, na ktérym stoi
urzadzenie, zwisat przewdd sieciowy.

Nie uruchamiac robota z gtowicg w pozycji uniesione;j.

Nie wolno dopuszczac¢ do zamoczenia korpusu z silnikiem, przewodu
sieciowego ani wtyczki.

Nigdy nie stosowac niekompatybilnych nasadek.

Podczas korzystania w urzadzeniu z koncowki do uzytku w misce zawsze
zamocowac miske.

Nie uzywacd jednoczesnie wiecej niz jednego gniazda (gniazda przybordw do
uzytku w misce i gniazda szybkich obrotow).

Nigdy nie przekracza¢ maksymalnych ilosci i predkosci podanych w tabeli
zalecanych sposobdw uzycia.

Korzystajagc z nasadek, nalezy przeczytac zatgczong do danej nasadki
instrukcje bezpieczenstwa.

Podczas wymontowywania przybordw do uzytku w misce po dtuzszej pracy
nalezy zachowac ostroznosc, poniewaz mogg one byc¢ gorace.

Podczas podnoszenia urzadzenia nalezy zachowad ostroznosé, poniewaz jest
ciezkie.

Przed podniesieniem sprawdzic¢, czy gtowica jest zablokowana, a miska,
przybory, zaslepka gniazda i przewdd sieciowy nie sg luzne.

Podczas przemieszczania urzadzenia zawsze podnosic je, trzymajac za
uchwyt na gtowicy miksera.

Nie przesuwac urzadzenia ani nie podnosic¢ go, trzymajac za zamocowang na
nim nasadke.

Nie ruszaé ani nie unosi¢ gtowicy miksera, gdy na robocie zamocowana jest
jedna z nasadek, poniewaz moze on utraci¢ stabilnosc.

Nie nalezy obstugiwac urzadzenia stojacego

w poblizu krawedzi blatu ani wystajacego poza jego krawedz, ani nie stosowac
sity podczas obstugi nasadki zamocowanej na urzadzeniu, poniewaz moze
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to spowodowac utrate stabilnosci i przewrdcenie sie urzadzenia, co moze

skutkowac urazem ciata uzytkownika.

Urzadzenia nie wolno obstugiwac dzieciom. Urzadzenie i przewdd sieciowy

nalezy przechowywac¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci.

Nalezy sprawowac kontrole nad dziec¢mi, zeby nie bawity sie urzadzeniem.

Stosowanie urzadzenia w sposob niezgodny

Z przeznaczeniem moze grozi¢ wypadkiem.

Podczas uzywania przedtuzacza:

1. Wartosci zasilania podane na tabliczce znamionowej przedtuzacza musza
by¢ co najmniej tak wysokie, jak wartosci podane na tabliczce znamionowej
urzadzenia.

2. Przewdd nalezy utozy¢ tak, by nie zwisat z blatow w miejscach, w ktérych
mogtoby go pociggnac dziecko, lub w ktdrych mozna by sie o niego przez
przypadek potknad.

3. Nalezy stosowac przedtuzacz z uziemieniem z przewodem trojzytowym.
Parametry elektryczne urzadzenia podane sg na spodzie obudowy.

Urzadzenia mogg byc¢ uzytkowane przez osoby o obnizonej sprawnosci

fizycznej, zmystowej lub umystowej lub osoby niemajgce doswiadczenia ani

wiedzy na temat zastosowania tych urzadzen,

o ile korzystaja z nich pod nadzorem odpowiedniej osoby lub otrzymaty

instrukcje dotyczace ich bezpiecznej obstugi i rozumiejg zagrozenia zwigzane

z ich uzytkowaniem.

Wartos¢ maksymalna mocy urzgdzenia odnosi sie do nasadki mini-

rozdrabniacza/mtynka pracujgcej pod najwiekszym obcigzeniem i pobierajgcej

najwiekszg ilos¢ pradu. Pobdr mocy innych nasadek moze by¢ mniejszy.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego. Firma

Kenwood nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci w przypadku niewtasciwego

korzystania z urzadzenia lub nieprzestrzegania niniejszych instrukciji.

Pobér mocy
® Automatycznie przetacza sie do trybu wytaczenia po 20 minutach braku

aktywnosci®).

® Tryb wytaczenia: 0,3 W.

b Przesunad regulator predkosci obrotow do pozycji,P” lub 17, a nastepnie

ponownie do pozycji ,O”, aby reaktywowac urzadzenie.

Przed podtaczeniem do sieci
® Sprawdzic¢, czy napiecie sieciowe odpowiada danym znamionowym podanym na spodzie

obudowy urzadzenia.

® Urzadzenie spetnia wymogi rozporzadzenia Wspdlnoty Europejskiej nr 1935/2004

dotyczacego materiatow i wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.
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Konserwacja i czyszczenie

Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy zawsze wytagczyc¢ urzadzenie i
wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego

Podczas pierwszego uzycia gniazda przyboréw do uzytku w misce 2 moze
wokot niego pojawic sie niewielka ilos¢ smaru. Jest to catkowicie normalne -
smar wystarczy wytrzec.

Urzadzenie i ostony gniazd

Wytrzec wilgotng szmatka, a nastepnie wysuszyc¢ (w tym nozki na spodzie
urzadzenia).

Do czyszczenia nie uzywacé srodkow sSciernych ani nie zanurzac elementéw w
wodzie.

Niepotrzebng czesc¢ przewodu przechowywac w schowku z tytu urzadzenia.

Miska ze stali nierdzewnej

Umyc¢ w zmywarce do naczyn badz recznie, a nastepnie dobrze wysuszyc.

Do czyszczenia miski ze stali nierdzewnej nie uzywaé szczoteczek drucianych,
druciakéw ani srodkow wybielajgco-dezynfekujgcych. Do usuwania kamienia
uzywac octu.

Przechowywacé z dala od Zrdédet ciepta (kuchenki, piekarnika, mikrofaldwki).

Koncowki i ostona przeciwrozpryskowa

Umyc¢ recznie, a nastepnie dobrze wysuszyc.
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Wykaz czesci zamiennych
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Gniazda nasadek

O)

(@ Gniazdo przyboréw do uzytku w

Gniazdo obrotow wysokich

misce

A
©)
O
@)
—

CIGISIGICIOIGICIOIOIICIONS)

Ostona gniazda obrotow wysokich

Gtowica robota

Uchwyt

Regulator predkosci obrotow
Przycisk zwalniajacy gtowice
Korpus z silnikiem

Miska

Ubijak ,,K”

Trzepaczka

Korcowka do zagniatania ciasta
Ostona przeciwrozpryskowa
Podktadka pod miske

Miarka

Schowek na przewdd zasilajacy
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Obstuga robota

llustracje i instrukcja obstugi
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Wazne

Jezeli podczas pracy urzadzenia gtowica zostanie uniesiona, robot natychmiast
przerywa prace. Aby ponownie wtgczy¢ robot, opusci¢ gtowice, przesunac regulator
do pozycji ,O”, odczekac kilka sekund, a nastepnie ponownie wybra¢ uzywang
wczesniej predkosc. Robot powinien natychmiast ponownie rozpoczac prace.
Przed korzystaniem z innych gniazd nalezy sprawdzic¢, czy w misce nie jest
zamontowana ani przechowywana jedna z koricowek lub przyborow.

Nie uzywac trzepaczki do gestych mieszanin (jednoetapowe ciasta w proszku i
ucieranie cukru z ttuszczem), poniewaz mozna w ten sposoéb jg uszkodzic.

Nie przekraczac¢ podanej maksymalnej ilosci sktadnikow - moze to spowodowad
przecigzenie urzgadzenia.

Przed uzyciem produktu sprawdzi¢, czy noézki i blat sg czyste i suche.

Dzwignie do podnoszenia gtowicy obroéci¢c w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara i unies¢ gtowice robota do chwili, az zaskoczy.

W podstawie zamocowacd miske i przekrecic¢ jg w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara, aby zablokowac jg na miejscu.

W misce umiesci¢ odpowiednie sktadniki do zmiksowania.

Wybrang koncéwke wtozyc¢ do gniazda, a nastepnie wsunac gtebiej i przekrecic, aby
zablokowac jg na miejscu.

Opuscic¢ gtowice robota, obracajgc dzwignie do podnoszenia gtowicy i opuszczajac
gtowice do momentu, az sie zablokuje.

Podtaczyc¢ urzadzenie do sieci zasilajace]. Wtaczyc urzadzenie - przekrecic¢ regulator
predkosci na wybrane ustawienie.

Do trybu pracy przerywanej (krotkich serii pracy na najwyzszej predkosci obrotdw) uzyc
ustawienia (P).

Po zakoniczeniu pracy przekrecic¢ regulator predkosci do pozycji ,O” (wytgczony) i wyjac
wtyczke przewodu sieciowego z gniazda.

Zwolni¢ koncowke: przekrecic¢ jg w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek zegara, aby
ja odblokowac, a nastepnie wyjac¢ z gniazda.

Porady i wskazowki

Jezeli koncoéwki nie siegajg sktadnikow znajdujgcych sie na dnie miski, zapoznac sie z
informacjami podanymi w czesci ,Regulacja wysokosci koncowki”.

Robot zostat wyposazony w funkcje ptynnego rozruchu, co ma na celu

w jak najwiekszym stopniu ograniczy¢ rozpryskiwanie. Mozliwe jednak, ze jezeli w

misce beda znajdowac sie sktadniki geste, np. ciasto chlebowe, po rozpoczeciu pracy
urzadzenie dopiero po kilku sekundach osiggnie wybrang predkosc.

Aby uniknac rozchlapywania sktadnikéw, predkosé zwiekszad stopniowo.

Aby catkowicie potaczyc sktadniki ze soba, mieszanie nalezy czesto przerywacd i zgarniac
sktadniki osadzajace sie na bokach miski.

Porady i wskazéwki - ubijak ,,K”

Ucierajac ttuszcz z cukrem na ciasta stodkie, uzywac ttuszczu w temperaturze pokojowej
lub zmiekczy¢ go przed uzyciem.
Do ciast uzywac zimnych sktadnikdw, chyba ze w przepisie podano inaczej.
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Porady i wskazéwki - trzepaczka
® Najlepsze wyniki daje uzywanie jaj o temperaturze pokojowej. Przed ubijaniem biatek
sprawdzi¢, czy w misce i na trzepaczce nie ma pozostatosci ttuszczu badz zottek.

Porady i wskazéwki - konncéwka do zagniatania ciasta
® Jerzeli stychac, ze silnik sie przesila, wytaczyc¢ urzadzenie, wyjac potowe ciasta i kazdg
potowe przygotowac osobno.

Drozdze

® Drozdze w proszku (typ wymagajgcy rozpuszczenia w wodzie): cieptg wode wlac¢ do
miski, dodac¢ drozdze i cukier i pozostawic¢ na ok. 10 minut (do spienienia).

e Swieze drozdze: wkruszy¢ do maki.

® Inne rodzaje drozdzy: przygotowac zgodnie z zaleceniami producenta.

® \Witozyc ciasto do posmarowanego ttuszczem foliowego woreczka lub miski -
przykrywajac sciereczka. Zostawi¢ w cieptym miejscu, az podwoi objetosc.
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Montaz i korzystanie z ostony przeciwrozpryskowej

llustracje i instrukcja obstugi
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Wazne

® Podczas mieszania sktadniki mozna dodawac bezposrednio do miski, otwierajgc klapke
w ostonie przeciwrozpryskowej.

® Zdejmowanie ostony przeciwrozpryskowej przy zmianie korncowki nie jest konieczne.

1 Uniesc¢ gtowice robota do momentu, az zablokuje sie w pozycji uniesionej.

2 Zamocowac miske w podstawie.

3 Wepchnac ostone przeciwrozpryskowa w spodnig czesc gtowicy robota, az znajdzie sie
we wtasciwym potozeniu. Czesc¢ z gardzielg zasypowa powinna by¢ utozona w sposdb
pokazany na rysunku.

4 Zamocowac wybrang koncowke.

5 Opuscic¢ gtowice robota.

Uwaga: po zatozeniu ostone przeciwrozpryskowa mozna przekrecac o 90 stopni w lewo lub

W prawo, w zaleznosci od pozycji, w ktérej uzywany jest robot.

6 Zdjac ostone przeciwrozpryskowa, unoszac gtowice robota i naciskajgc ostone.

7 Miarki mozna ponadto uzywac jako zakrywki gardzieli zasypowej. Aby stabilnie
zabezpieczyc¢ miarke, potozy¢ jg na gardzieli zasypowej i wepchngc na miejsce.

Uwaga: miarke mozna wpasowac¢ w gardziel zasypowa w obu kierunkach.
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Tabela zalecen

5 & a | | o
MAX (Min.)
O
1-6 5-10
300g 1,2kg
® & O
@ % 1-6 5-10
» O
inmg @ 1-4 5-10
@ 750 g
O
1-6 5-10
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(o] (7 O
MAX (Min.)
8 1-6 1-2
750 ml 1-6 1-2
760 g 6 111
0> 6 1-1%
x 2
[o] (7 C,
MAX (Min.)
T =) | |
800 g 1290 kg 2 3-4
O
2 o |— |
800 g 1350 kg 2 3-4
= | |
700 g 1520 kg 2 4-9
O
& G| s
500g 7759
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Przepisy

Jasne ciasto chlebowe

800 g maki

9 g soli

13 g suszonych drozdzy o szybkim dziataniu.
448 ml wody

15 g smalcu lub masta

1 Na robocie kuchennym zamocowac miske.

2 Do miski wla¢ wode, a nastepnie umiesci¢ w niej pozostate sktadniki.

3 Miksowac na predkosci 1 przez 45-60 sekund lub do chwili, az utworzy sie ciasto.

4 Zagniesc na predkosci 2 przez 3-4 minuty.

5 Umiescic¢ ciasto w dwoch 900-gramowych formach do pieczenia lub uformowac z niego
butki i potozyc je na wysmarowang ttuszczem blache do pieczenia.

6 Przykryc¢ ciasto czystg $ciereczka i pozostawi¢ w cieptym miejscu na 45-60 minut, aby

podwoito objetosc.
7 Piec w temperaturze 200°C przez 40 minut (lub 15-20 minut w przypadku butek).

Ciasto na pizze

500 g maki

30 g oliwy z oliwek

7 g soli

7 g drozdzy w proszku
300 ml wody

Na robocie kuchennym zamocowac¢ miske.

W misce umiesci¢ wszystkie sktadniki.

Zamocowac koncoéwke do zagniatania ciasta, a nastepnie opusci¢ gtowice robota.
Mieszac na predkosci 1 przez 1 minute.

Zagniesc na predkosci 2 przez 4 minuty.

Na posypanym maka blacie uformowac z ciasta kule.

Przykry¢ ciasto wilgotng sciereczka i odstawi¢ na 30-40 minut w ciepte miejsce.
Podzieli¢ ciasto na 2 czesci i rozwatkowacd na spodd do pizzy o $rednicy 15 cm.
Przenies¢ na wysypana semoling blache do pieczenia, dodac sktadniki na pizze i piec
przez 10-15 minut w temperaturze 240°C.

O 00N U~ WN

Marynata sliwkowa
125 g ptynnego miodu
20 g miekkich sliwek

20 ml wody

1 Wszystkie sktadniki umiesci¢ w mini-rozdrabniaczu/mtynku. Wstawi¢ na noc do lodowki.
2 Zamocowac nasadke na robocie kuchennym.

3 Na 4 sekundy wtaczyc¢ tryb pracy przerywane;.

4 Stosowac w preferowany sposob.

Uwaga: Minirozdrabniacz/mtynek dostepny jest do nabycia osobno.
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Regulacja wysokosci koncowki

llustracje i instrukcja obstugi

Wazne

® \Wiasciwa wysokosc zawieszenia koricowek w zatgczonej w zestawie misce ustalana
jest fabrycznie i nie powinna wymagac regulacji. Jezeli jednak zajdzie potrzeba
wyregulowania wysokosci korncowki, nalezy uzy¢ odpowiedniego klucza.

1 Wyjac¢ wtyczke urzadzenia z gniazda sieciowego.

2 Unies¢ gtowice robota i wsuna¢ do gniazda trzepaczke, ubijak ,K” lub koncéwke do
ugniatania ciasta.

3 Opuscic¢ gtowice robota. Jezeli konieczne jest wyregulowanie wysokosci zawieszenia
koricowki, ponownie uniesc¢ gtowice i wyjac korncowke. Koncowka powinna prawie
dotykac dna miski.

4 Za pomoca odpowiedniego klucza poluzowac nakretke na tyle, by mozliwa byta zmiana
dtugosci trzonka koncowki. Aby opusci¢ koncowke nizej (by znalazta sie blizej dna
miski), nalezy przekrecac trzonek w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.
Aby podniesc¢ koncowke wyzej (dalej od dna miski), przekrecac trzonek w kierunku
zgodnym z ruchem wskazdowek zegara.

5 Ponownie dokreci¢ nakretke.

6 Zamocowac koncoéwke w robocie, a nastepnie opusci¢ gtowice. Sprawdzi¢ pozycje
koncowki (zob. punkty powyzej).

7 W razie koniecznosci czynnos¢ powtarza¢ do momentu, az koricowka znajdzie sie
na odpowiednie] wysokosci. Po wyregulowaniu wysokosci koncowki mocno dokrecic
nakretke.

® Uwaga: klucz pokazany jest wytacznie dla celow ilustracyjnych.
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Schowek na przewdd zasilajacy
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Serwis i punkty obstugi klienta

® \W razie wszelkich problemodw z obstuga urzadzenia przed zwrdceniem sie o pomoc nalezy
zapoznac sie ze wskazowkami w czesci pt.: ,,rozwigzywanie problemow”
w instrukcji obstugi urzadzenia lub odwiedzi¢ strone internetowa www.kenwoodworld.com.

® Prosimy pamietac, ze niniejszy produkt objety jest gwarancjg, ktéra spetnia wszystkie
wymodgi prawne dotyczace wszelkich istniejgcych praw konsumenta oraz gwarancyjnych w
kraju, w ktorym produkt zostat zakupiony.

® W razie wadliwego dziatania produktu marki Kenwood lub wykrycia wszelkich
usterek prosimy przestac lub dostarczy¢ urzadzenie do autoryzowanego punktu
serwisowego firmy KENWOOD. Aktualne informacje na temat najblizszych punktow
serwisowych firmy KENWOOD znajduja sie na stronie internetowej firmy, pod adresem
www.kenwoodworld.com lub adresem wtasciwym dla danego kraju.

® Zaprojektowata i opracowata firma Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® \Wyprodukowano w Chinach.

Uwagi dotyczace prawidtowego usuwania produktu.

Na koniec okresu uzytecznosci produktu nie nalezy wyrzucac¢ do odpadoéw miejskich. Mozna go
dostarczy¢ do odpowiednich osrodkdw segregujgcych odpady przygotowanych przez wtadze
miejskie lub do jednostek zapewniajgcych takie ustugi. Osobne usuwanie sprzetu AGD pozwala
unikna¢ negatywnych skutkéw dla srodowiska naturalnego i zdrowia z powodu jego
nieodpowiedniego usuwania i umozliwia odzyskiwanie materiatow, z ktérych jest ztozony, w
celu uzyskania znaczacej oszczednosci energii i zasobow. Zuzyty sprzet moze miec¢ szkodliwy
wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi, z uwagi na potencjalng zawartos¢ niebezpiecznych
substancji, mieszanin oraz czesci sktadowych. Na obowigzek osobnego usuwania sprzetu AGD
wskazuje umieszczony na produkcie symbol przekreslonego pojemnika na $mieci. E
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Rozwigzywanie probleméw

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Trzepaczka lub ubijak

K" uderza o dno miski

lub nie siega sktadnikdw
znajdujgcych sie na jej dnie.

Niewtasciwa wysokosc¢
zawieszenia koncowki -
nalezy jg wyregulowac.

Wyregulowac wysokose za
pomocg odpowiedniego klucza
- zob. czes¢ pt. ,Regulacja
wysokosci korncowki”.

Robot przesuwa sie po
blacie.

Resztki sktadnikow
zbierajgce sie na spodzie
urzadzenia przyczyniajg
sie do tego, ze urzadzenie
przesuwa sie po blacie.

Doktadnie wyczyscic i
wysuszy¢ nozki i blat.

Robot zatrzymuje sie
podczas pracy.

Dioda LED miga dwa razy,
a nastepnie przygasa i
znow sie zapala - cykl
powtarza sie.

Lub

Dioda LED miga szybko
8 razy w ciggu 2 sekund,
a nastepnie 2 X w ciggu 1
sekundly.

Witgczyta sie ochrona
przecigzeniowa.

Przekroczono maksymalna
pojemnosc.

Czujnik predkosci nie
zadziatat.

Witgczyt sie system
zabezpieczajgcy przed
przegrzaniem.

1) Przesunac¢ regulator
predkosci do pozycji O i
sprobowad ponownie wtgczydé
urzadzenie. Jezeli btad bedzie
sie powtarzac, wyjagc sktadniki
z miski i sprobowacd ponownie.
Jezeli problem nie zostanie
rozwigzany, wyja¢ wtyczke
urzadzenia z gniazda zasilania
i odczekac 45 minut, az
urzadzenie ostygnie.

Objasnienie stanow diod LED regulatora predkosci

1) Dioda LED regulatora nie
Swieci sie, gdy urzadzenie
jest podtaczone do pradu.

Robot Kitchen Machine
byt podtgczony do
zasilania przez ponad

20 minut, ale nie zostat
uzyty i przeszedt do trybu
wytaczenia.

Przesunac regulator
predkosci do pozycji,P” lub
,1”, a nastepnie ponownie do
pozycji ,O”, aby reaktywowac
urzadzenie.

2) Jedno 1-sekundowe
migniecie, po ktdrym
nastepuje 5 sekund
wytaczenia, powtarzane w
Sposob ciggty.

Regulator w pozycji
wytgczony” przy
uniesionej gtowicy w
czasie, gdy urzadzenie jest
podtaczone do zasilania.

Dziatanie normalne.

3) Dioda LED przez caty
czas stopniowo gasnie i
znow sie zapala.

Gtowica robota uniosta sie
podczas pracy.

Robot podtaczony do
zasilania, z opuszczong
gtowica i regulatorem
ustawionym na jedng z
predkosci.

Opusci¢ gtowice robota i/lub
ustawic¢ regulator w pozycji
,O”, aby ponownie uruchomic¢
urzadzenie.
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Problem

Przyczyna

Rozwiazanie

4) Cztery migniecia na
sekunde przez okres

2 sekund, nastepnie 1
sekunda bez podswietlenia,
a nastepnie:

Dwukrotne migniecie: 2
x (1 sekunda - zapalona,
nastepnie 1 sekunda
zgaszona). Sekwencja
powtarza sie az do
wykasowania.

Przegrzanie silnika

Przesunac¢ regulator z
powrotem do pozycji 0. Wyjac
wtyczke urzadzenia z gniazda
zasilania i przed ponownym
jego witaczeniem odczekac 15
minut.

5) Cztery migniecia na
sekunde przez okres 2
sekund, a nastepnie 1
sekunda bez podswietlenia,
a nastepnie: czterokrotne
migniecie: 4 x (1 sekunda

- zapalona, nastepnie 1
sekunda zgaszona).

Btad Triac/PCBA

Btad przerzutnika flip-flop
bezpieczenstwa.
Btad przekaznika
bezpieczenstwa.

Przesunac¢ regulator z
powrotem do pozycji 0. Wyjac
wtyczke urzadzenia z gniazda
zasilania i przed ponownym
jego wtaczeniem odczekac 15
minut.

6) Cztery migniecia na
sekunde przez okres

2 sekund, nastepnie 1
sekunda bez podswietlenia,
a nastepnie: trzykrotne
migniecie: 3 x (1 sekunda

- zapalona, nastepnie 1
sekunda zgaszona).

Btad napedu NTC

Przesunac¢ regulator z
powrotem do pozycji 0. Wyjac
wtyczke urzadzenia z gniazda
zasilania i przed ponownym
jego wtaczeniem odczekac 15
minut.

Jesli btad bedzie
konsekwentnie sie powtarzac,
skontaktowac sie z miejscowym
centrum serwisowym.
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AoddAsia

® A0BAOCTE TIPOOEKTIKA TIC 0dnyiec Kal GUAAETE TIC VIaL LEANOVTLIKN avadopd.

® AdalpeoTE TN CUoKeUAo(a Kal TUXOV €TIKETEC. (Aegv TIPETEL va adatpeltal n
ETIKETA TEXVIKWYV XAPAKTNPELIOTIKWY TIou BplokeTal otn BACN TNC CUOKEUNG).

® Edv 1o BUoua ) To KAAWDLO uTtooTel NG, TIPETIEL VIA AOYyoUC aodaAeiac,
val avTikataotalsl anod tnv Kenwood r| amtd €Eo0UclodoTNEVO TEXVIKO TNC
Kenwood TIpOKELUEVOU VA aTtodeuxOel evdexdevoc kKivduvoc.

® [UPVATE MAVTA TO KOUUTTL EAEyXoU TaxUTNTAC oTn B€on arevepyorolinong
«O» Kal ATIOCUVOEETE TN cuoKeun attd TNy Ttpida Tpy armod TNy ToTobgTnNoN A
TNV adaipeon epYOAEIWV/EEAPTNATWY, LETA ATIO TN XONON KAL TPV ATtO TOV
KaABAPLoUO.

® AQTNEEITE MAVTA TA UEAN TOU CWUATOC, TA MOAAAIG, TA KOOUNUATA KAl TA
XAAAPA POUXA AKPLA ATTO TA KIVOUUEVA EPN KAl TA €EQPTAUATA TIOU £X0UV
ToTto0eTNOel oTN CcUoKeUun.

® Mnv adnVETE MOTE TN CUCKEUN O ASITOUPYIA XWEIC va TNV ETURBALTIETE.

® TIOTE [N XPNOLOTIOIEITE CUOKEUN TIoU £Xel uTtooTel BAARN. >TeiAte TNV via
EAEYXO ) ETUOKEUN: BA. evOTNTA «2E€PPIC KAl EEUTINPETNON TIEAQATWV.

® [loté unv BAdete Ta DAXTUAA OAC OTOV TIEPIOTPEDOUEVO UNXAVLIOLO.

® Mnv adrVeTE TMOTE TO KAAWDLIO VA KPEETAL OE ONUED OTIOU UTTOPEL val TO
TUACEL €va TTaudl.

® Mnv xpnotuoTtioleite oTé tnv Koudlvounxavr otayv N kepahr BplokeTal os
opbla Beon.

® Mnv adrvete MOTE va Bpaxouv N povada Tpododociag, To KAAWdLo N To dIC.

® MnV XONOLOTIOIOETE TMOTE |UN EYKEKPULEVO EEAOTNUA.

® ®dPOoVTIZETE WOTE TO UTOA VA gival TIAVTA TOTIOOETNIUEVO OTAV N CUCKEUN
T{OsTal 0g Asttoupyla XPNOLLOTIOWWVTAC KATIOO EOYAAE(O TOU UTTOA.

® Mnv xpnoloTolelte TteploocdTePEeC ATO [ia uTtodoxec (UTTodOX!H £pyaAEiou
TOU MUTTIOA Kal uttodoxr UPNAAG TaxutnTag) Tn dopd.

® Mnv UTIEPBAIVETE MOTE TIC UEVIOTES TIOCOTNTEG KAL TAXUTNTEC TIOU
avaypddovTal otov [Mivaka ouvIioTWEVNCS XPronc.

® OTav xpnotuotoleite eéva e€dptnua dlaBAlsTe TIc odnyiec aodaisiag TTou To
ouVvOdEUOUV.

® Na TIPOCEXETE OTAV APALPEITE TA EPYAAE(Q TOU UTIOA UETA ATIO
TIAPATETAUEVN XPNON, KABWC UTtopEel va sival kauTd.

® Na €loTe TIPOoEKTIKOL OTAV ONKWVETE AUTHV TN oUoKeUn, ATl eival Bapld.

® [Iplv TN oNKWOoeTe, BeBalwbeite OTL N KEDAAN EXEL ACPAAICEL KAl OTL TO UTTIOA,
TA €PYAAELQ, TO KAAUA UTTODOXNC KAl TO KAAWDLO €ival OTEPEWEVAL.

® Katd Tn METAKIVNON TNG CUCKEUNG VA TN ONKWVETE TIAVTA KOATWVTAC TNV
artd TN AaBr TIoU UTIAPXEL OTNV KEDAAR Tou [i€ep.

® MnV LETAKLVEITE ) AVAONKWVETE TN CUOKEUR aTttd KATIOO €EAOTNUA TTOU £lvall
TOTIOOETNUEVO OE QAUTAV.

® MnV LETAKIVEITE ) AVAONKWVETE TNV KEDAAr Tou [iEep evwy BplokeTal
TIOOOAPTNUEVO eKel eva eEApTNUA, KABWS uTtopel va artootabepottoinbei n
Koudlvounxavn.
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® MnV XPNOUOTIOLEITE TN CUOKEUR OAC KOVTA OTNV AKPN TNG ETIHAVELOC
cpyaciag f evw TpoeEexel armod TNV studAvela epyaciac oUTe va aoKelte
duvapn otav TottobeTe(te TO €€APTNUA, DLOTL E AUTOV TOV TPOTIO N CUOKEUN

UTtopel va arnootabepoTtiolnBel, va avatpartel kal evOEXOUEVWCS VA TIPOKANBEL

TOPAUUATIOMOC.

® AUTH N OUOKeUN JeV TIPETIEL VA XPNOLLOTIoETAL aTtd TIadld. DUAACOETE TN
OUOKEUN KA TO KAAWDLO TNC Makpld artd ttadid.

® Ta rtawdld Ba Tpemel va BplokovTal uttd eTtiBAsdNn €Tl WOoTe va dlaodaAideTal
OTL dev TTAldouV |UE TN CUOKEUN.

® H KaKr XPron TNG CUCKEUNC OAC UTTOPE! VA TIDOKAAECEL TOAUUATIOMO.

® ‘OTav XpNoloTIolElTal KAAWDLO ETIEKTAONG:

1. Ot avaypadOUEVES TIUEC NAEKTOLIKWY XAPAKTNPLIOTIKWY TOU KAAWdIoU
ETIEKTOONC Oa TIPETIEL VA £lval TOUAAXIOTOV AVTIOTOIXEC UE TIC TIUEC
NAEKTOKWY XAOOAKTNPLIOTIKWY TNG CUOKEUNC.

2. To KaAWdL0 Ba TIPETIEL va £lval TOTIOOETNUEVO £€TOL WOTE VA NV KOEUETAL
arod Tov TIAVKO 1 To Tparedl amnod Otou urnopsl va to tpaBr&ouyv Ttadld i va
OKOVTAYEL KATIOLOC KATA AABOC.

3. To KAAWDLO ETIEKTAONC OA TIPETIEL va lval TpikAwvVo KaAwdlo yeiwong. Ta
NAEKTOIKA XOAPAKTNPELIOTIKA TNG CUOKEUNG AVAYPADOVTAL OTO KATW UEPOQ
NG HovAdaAC UOTEP.

® Ol CUOKEUEC UTIOPOUV VA XONOLLOTIOOUVTAL ATIO ATOUA |E UEIWUEVEG

OWMATIKES, ALCONTNPLAKES N VONTIKEC IKAVOTNTEC N EAAELdN TIElPAC Kalt

yvwong, epodoov BplokovTal uttd ettiBAsWn ry Toug €xouv doBel odnyiec yia

TNV AcdaAAn Xprnon TNC CUOKEUAG KAl epOCOV KATAVOOUV TOUC OXETIKOUC

klvdUuvouc.

® H uéviotn T Bacidetal oto eEdpTnUa UiVt KODTN/UAOU TIou dEXETAL TO
eyaAlTtepo doptio. Ta uttdAoma eEAPTAHATA EVOEXETAL VO KATAVAAWVOUV

AlyOTEQN LOXU.

® NO XPNOULOTIOLEITE TN CUCKEUN MOVO VLA TNV OIKIAKN XPNon Yl TNV oTtola

Tipoopidetal. H Kenwood dev Ba dpgpel kauia eubuvn €AV N CUOKEUA

XPNOOTIOINOEl ue AKATAAANAOC TEOTIO ) O TIEQITITWON N CUUUOPDWONC UE

AUTEC TIC odnyiec.

KatavaAwon peUpnatoq

® H ouUOoKeUr TIepvA autduaTa otn Asttoupyia OFF (Attevepyottoinon) HeTd
arto 20 Asmttd adpdvelach).

® Acsitoupyla OFF (Amtevepyortoinon): 0,3W.

D >1pedTe TOV JAKOTITN ETUAOYAC TAXUTNTAC 0TN B€on «P» ) «1» kAl otNn
OUVEXELA YUploTe Tov otn 6€on «O» yla VA EVEQYOTIOINCETE EavA TN OUCKEUN.

MPoTOU CUVOECETE Th CUCKEUR oTNV TIpida
® BeBalwbelte OTL N TAPOXN PEUUATOG eival dla Ue auTn TTou avaypddeTal 0TO KATW UEQOC
TNG CUOKEUNC.

® AUTH N CUOKEUN CUMMOPDUWVETAL UE TOV Kavoviouod EK 1935/2004 OXETIKA UE TA UAIKA Kal
TA AVTIKE(LEVA TTIOU TTIpoOopidovTal va €pBouv Og eTtadr e TPODIUAL.
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dpovTida Kal KaOaplopnog

OETETE MAVTA EKTOC ASITOUPYIAC KAL ATIOOUVOEETE TN cUoKeun artd To peUua
IOV ATIO TOV KABAPIOWO.

Tnv towTN GopA TIoU Ba XPNOLUOTIOINCETE TNV UTTIODOXN XAUNANG TAXUTNTAG
®), evdéxXeTAl VA epPaVIOTEL Alyo ypdoo. AUTO £lival GUSIOAOVIKO — ATIAWC
OKOUTUOTE TO.

ZUoKeUn Kat KAAUMMATA UTTIOSOXWV

> KouTtioTe e uypO Ttavi Kal META OTEYVWOTE (KABWC KAl TA TIOdIA OTO KATW
LEPOC TNG CUCKEUNCQ).

MNV XPNOUUOTIOIE(TE TTOTE ATIOEEOTIKA TIPOIOVTA Kal NV Ta Bubidete o€ vePO.
ToTtoBeTelTe TO KAAWDLO TIOU TIEPLOTEUEL OTOV XWPO ATIOONKEUONC KAAWDIOU
OTO THoOW UEPOC TNG CUOKEUNCG.

AvOEEidWTO UTIOA

MAUVETE OTO XEPL, ETIEITA OTEYVWOTE TIOAU KAAA N TTAUVETE OTO TIAUVTHPLO
TUATWV.

MNV XPNOUOTIOLE(TE TMOTE cUPUATIVN BoUpToa, cUpa Koulivac N ASUKAVTIKO
via va kabapioste To avo&eidwTo UTIoA oac. Xpnoluottoteite EUdL yia va
adpaAlPEeiTE TA OTPWUATA AAATWV.

KpatnoTe To Hakpld Ao TiNYEC OepudTNTAC (UAVEIPIKES EOTIES, dOUpPVOUC,
doUPVOUC UKPOKUUATWY).

EpyaAsgia Kat KATdKL KATd TOU TUTOIAIoATOoG

MAUVETE OTO XEPL, ETIEITA OTEYVWOTE TIOAU KAAA 1) TIAUVETE OTO TIAUVTNPLO
TUATWV.
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KatdAoyog e§aptnHAaTwy
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YTtodoxeg e€aptTnUATWY
@  Ymodoxn ulinAAg TaxutnTag
@ Yrodoxnh epyaAEioU TOU UTTOA

Mi&ep

KAAULLLA UTTODOXAC UWNAAC
TaxUTNTACg

KedaAr) Tou ui&ep

AaBn

ALAKOTITNG ETUAOYNAC TAXUTATWY
MoxAOC artaodAAloNG TNG KEDAAAC
Movdada UoTEP

MTTOA

Xturintnoet K

AvadeuTtipl

Avadeutrpac Uung

©)

Kardkt Katd Tou TUTOINOUATOC
KaAupa BAoNG UTTOA
KouTtdAl-ueloupa

XWwpoc anobnkeuonc kaAwdiou

CICISIGICIOIGICIOIOIOICIO)

317



@=[1]

Ma va xpnowpomnolioste tThv Kouivounxavi oag

Alaypdaupata Kat odnyieg XpRong
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INUAvTIKO

Edv onkwoeTe TNV KEPAAN TOU [iEep evoow BplokeTal o AstTtoupyia, N CUCKEUN
Oa OTAUATAOEL AUEOWC VA Asttoupyel. MNa va B€oste TIAAL TO UiEgp o Asttoupyia,
XAUNAWOTE TNV KEPAAN, OTPEPTE TO JIAKOTITN TAXUTNTAC 0TN B€0on «O»
(Amtevepyottoinon), TIEPUEVETE Alyd OEUTEPQOAETITA KAl ETUAEETE TIAAL TNV TAXUTNTAL
To ui€ep Ba mpemel va apxioel va Asttoupyel auecwc.

BeBalwwBelte 0TI Kaveéva €pyaAeio Tou UTIOA dev €xel ToTtoBeTNOel 1) dev BplokeTal
UEOCCQ OTO UTTIOA, OTAV XPNOUUOTIOLEITE AAAEC UTTODOXEC.

MNV XPNOLULOTIOLE(TE TO AvADEUTHOL VIA TIAXUPEEUOTA MEVMATA (TLX. KEWK E AVAUELEN
OAWV TWV UAKWY adl kal avaueleén Boutupou Kat ZAxapns) KAabwe umopsl va
TIOOKANBOEe( BAGRN.

Mnv uttepBalveTe TIOTE TIC AVAYPAPOUEVES UEYIOTEC TIOCOTNTEG - EVOEXETAL VA
UTTIEPDOPTUWOETE TO UNXAVNLLAL

BeBawwBelte oL Ta IddIA KAl N sTidAvela epyaociac sival kKabapd Kal oTeyvA TIPOToU
XONOUULOTIOIAOETE TO TIPOIOV.

>TpePTe defldoTPodA TOV HOXAS avUPwong KEGAANG KAl AVACNKWOTE TNV KEDAAN ToU
Ui&ep pExplg dtou aocdaAiosl otn B€on TNG.

TOTIOBETACTE TO UTIOA 0TN BACN KAl OTPEWTE TO ApLoTELOOTPOMA Yia va achaAioel
oTn B€on Tou.

MNo00OLO0TE TA OXETIKA UAIKA TIOU BA AVAUEIEETE OTO UTIOA.

TomtoBeTNOTE TO €PYAAE(O TIOU Xpelddeote oTnV UTtodoxn. ETelta, TiEoTE TOOoC TA TIAVW
Kl OTEEYPTE TO €PYAAE(O yIA va AoPaAAlCEL 0TN B€0N ToU.

KateBAoTe TNV KEDAAN TOU [iEEP OTPEDOVTAC TOV UOXAO avUPwong KEDAAAG
aApPLOTEPOOTPODA KAl KATERBACTE TNV KEDAAN UEXPLG OTOU acdaAioeL

SUVOEOTE OTNV TIAPOXN PEUATOC. ©OE0TE TN CUCKEUN O ASITOUPYIA OTPEDOVTAC TOV
ALAKOTITN TAXUTATWY OTNV TAXUTNTA TIOU OEAETE.

XONOWOTIONOTE TNV TIAAULKY Asttoupyia (P) via cuvToud, dladoxXIkA dlaoTAUATA
AslToupyiag og péylotn TaxUTNTA.

MeTd TN XPNoN, YuploTe EavA TO KOUUTI EAEYXOU TAXUTNTAG 0T B€on
arevepyortoinong «O» kal aroocuvdeoTte TNV Koudlvounxavn ocag arnod tnv mplda.
ATIA0DANOTE TO €pYAAE0 ATIO TNV UTTODOXH OTPEDOVTAC TO deldoTpoda Kal, 0TN
OUVEXELQ, ADAPEOTE TO.

SUMBOUAEG Kal uTtodeigelg

Edv ta epyaieia dev eme€epydlovTal TA UAIKA aTtd TO KATW UEQOC TOU [UTTOA,
AVATPEEETE OTNV evOTNTA «[100CAPUOVYH E0YAAEIWV».

H koudivounxavn oac dLOBETEL ASlToupyia «ATIAANG EVAPENG» TIOU EAAXIOTOTIOLE! TO
TUToA oA, EAy, OuWC, N CUCKEUN £€Xel TEOsl og Asttoupyia e TaxUPPEUOTO HElVUA OTO
UTTIOA, OTIWC dUN via Ywul, lowg mapatneriosTe OTL XPeIAZoVTAL EPIKA DEUTEPOAETTTA
UEXPL TO WiEEP va apxioel va AEITOUPYEL OTNV TAXUTNTA TIOU €XETE ETUAEEEL

Ma va artod@UyEeTE TO TUTOIAIOUA TWY UAIKWY AUENCTE TNV TAXUTNTA OTADIAKAL.

Ma va evowuatwBoUuv TANPWS TA UAIKA OTO HElva, va DIAKOTITETE TNV AVAUELEN

KaL VA EEKOANATE TA UAIKA ATTO TA TOLXWUATA TOU UTTIOA |LE TN OTIATOUAA AVA TAKTA
dlacTAMATAL.
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SUMBOUAEG kal uttodeifelg - XTunnthiptl K

® Katd TNV mapackeun pelypatocg arnd BoUTupo Kal ZAxXaen YIia KEIK, XPNOUOTIoLlElTE
miavta to BoUTupo oe Beprokpacia dwuatiou N AWOTE TO TIPWTA.

®  XPNOOTIOLE(TE KU UAIKA VIAL TNV TIOPACKEUN YAUKWY, EKTOC €Av N cuvTayr oag ¢NTa
KATL AAAO.

SUMBOUAEG Kal uTtodeifelg - AvadeuTthpl

® [la BEATIOTA ATIOTEAECUATA, TA ABYA Ba TIPETIEL va elval o€ Bepuokpacia dwuatiou.
MNpotou xtutinoeTe aoTipddia aBywy, BeBalwbeite OTL dev UTTAPXEL Atltapr) oudia r
KOOKOC aByoU O0TO avadsuThPL ) OTO [UTTOA.

SUMBOUAEG kal uttodeifelg - Epyaleio ZUung
® EdAv avTIAndOeite OTL N CUCKEUT KaTATIoVE(Tal, B€0TE TNV EKTOC AstToupyiag, adalpgote
TN Kon dUUN Kal ETEEEPYACTEITE TO KABE OO UEPOC XWPLOTA.

Maywa

® =npn Hayld (tou TUTIOU TIOU TIPETIEL va DIAAUBEl og vepO): pifte To deoTd vEPO OTO
UTTIOA. >TN CUVEXELA TIPOCOE0TE TN HAyLA Kal TN ZAxapn Kal adproTe TO Uelyua via
Tiepimou 10 AeTtTtd LEXPL VA VivEL adpWdEC.

®  NwTA paytd: OpUUUATIOTE TN UECA OTO AAEUPL

® AAAOL TUTIOL HAYLAG: AKOAOUBNOTE TIC 0ONYIEC TOU KATAOKEUAOTN.

® TormoBetnoTe TN CUKN OE A AAdWEVN VAUAOV CAKOUAQA 1 OE £VA UTIOA KAAUUUEVO |ULE
netosta. Enerta, adpnote tn UuN os ZeoTd onueio €we dTou dIMAacLlaoTel o8 OVKO.
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MwWg va TOTTOOETEITE KAl VA XPNOLUOTIOLE(TE TO KATIAKL

KOTA TOU TIToIAiopaTog

Alaypdppata Kat odnyisg xpnong
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INUAvTIKO

‘000 dlAPKEL N AVALEN, UTTOPEITE VA TIPOOOETETE UAIKA ATIEUDEIAC OTO UTTOA
plxvovTdg Ta Héoa attd TO AVOLY A TTIOU OoXNUATIEL TO apBpwTd KOUUATL aTtd TO
KATIAKL KATA TOU TUTOIAOUATOC.

Ag xpelaletal va aPalpECETE TO KATIAKL KATA TOU TUTOIAICUATOG VI VA AAAAEETE
eEapTriuata.

4
5

SNKWOTE TNV KEDAAN TOU [EEP UEXPL VA AoDAAOEL

MNPocAPUOOTE TO UTIOA AvAULENG eTtdvw otn BAon.

MEOTE TO KATIAKL KATA TOU TUTOIAMOUATOC OTNV KATW TIAEUPA TNC KEPAAAG TOU iEgp
UEXPL VA epapuooel otn B€on Tou. To apOPWTO KOUUATL TIOETIEL va BplokeTal otn 6€on
TIoU €KovideTal.

Elcdyete TOV KATAAANAO avadeutnpa.

KateBAoTe TNV KEDAAN TOU [EEP.

>nueiwon: adotou ToTtoOsTNOEl TO KATIAKL KATA TOU TUTOIAICUATOC, UTTOPEL va TieploToadEl
KATA 90 olpeC TIPOC TA APLOTEPA K TIPOC TA de€ld, avAAoya e TN B€on otnv oTtoia
Xpnototole{tal To ui&ep.

6

ADALIPECTE TO TIPOCTATEUTIKO KAAULLLA ONKWVOVTAG TNV KEDAAR ToU UiEgp Kal
TPARBWVTACG TO TIPOG TA KATW.

To KOUTAAL-pedoUpA UTTOPEL VA XPNOULOTIOLEITAL KAl W KAAUMUA YIA TO apBpwTo
KOMMUATL Ma va aodaAiosl, kateBAoTe TO KOUTAAL-UeloUpA TIAVW OTO APOPWTO KOUUATL
KClL TILEOTE TO otn ©€0n Tou.

> nueiwon: To KOUTAAL-UeoUPA TOTIOOETEITAL OTO APOPWTO KOUUATL KAl TIOOC TIC dUO
KATEUBUVOELG.

322




Mivakag cuvioTWMEVNE XPAONG

5 & a |l m | o
MAX (Aemtta)
O
300g 1,2kg
® & O
@ % 1-6 5-10
- O
inmmi @ 1-4 5-10
@ 750 g
O
1-6 5-10
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(o] (7 C)
MAX (AemTQ)
8 1-6 1-2
750 mi 1-6 1-2
760 g 6 1%
0> 6 1-1%
X 2
% [o] (7 C)
MAX (AemtTA)
T =) | |
800 g 1290 kg 2 3-4
O
2 i — |
800 g 1350 kg 2 3-4
= | |
700 g 1520 kg 2 4-9
O
) | - ;
5009 7759
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ZUVTAYEG

Z0un yia Asuko Ywui

800 g aAeupl

9 g aAdTL

13 g Enpn payld taxeiag dpdong
448 ml vepod

15 g Aapdi n Boutupo

1 TMPooAPUOCTE TO UTTOA OTNV KOUJIVONXAVHA.

2  AJeldoTE TO VEPO UECA OTO UTIOA KA, OTN CUVEXELQ, TA UTTOAOLTIA UAIKAL.

3 Avaueifte otnv taxutnta 1 via 45-60 deuTepOAETITA N €WC OTOU dNoupynOsl ua
2oun.

4 ZUUWOTE OTNV TaXUTNTA 2 via 3-4 AeTtTdl.

5 TomoBetnote TN VN o€ dUO HaKpooTeveG doOpueg Twy 900 g ry mAdote tn UuNn o€
POAA KAl TOTTOBETNOTE TA 0 AadwEvo Tadi doUupvou.

6 KaAute e mtetogta koudivag Kat adrote tn UUN va doucKkwoel o E0TO UEPOG VIA
45-60 AeTtTd, £w¢ OToU dIMAaclacTel og pueyeboc.

7 Wnote otoug 200°C yia 40 AeTttd 1 15-20 Aemttd €dv €xeTe CUWOEL POAAL.

ZU0un yla mitoa

500 g aAegupl

30 g eAaldAado

7 g aAdTL

7 g nayld

300 ml vepd

1 MPooaPUOOTE TO UTTOA OTNV KOUJIVOUNXAVHA.

2 TpocBéote SAQ TA UAKAL

3 TomoBeTnoTe TO €€APTNIA JUMWIATOC KAl KATERAOTE TNV KEDAAN Tou WiEep.
4 Avapei€te otnv taxutnTa 1 via 1 Asmtto.

5 ZUpWwoTe OoTNV TaxutTnTa 2 via 4 Asmtd.

6 TAdote tn UUN O UTTAAA TIAVW O AAEUPWEVN eTUdAvVELT Epyaoiac.

7 KaAugte t™n dUuN e Bpeyevn TetoeTta koudivag Kal adnote tnv va otadel yia 30-40

AeTtTA O0€ e0TO XWPO.

XwploTe ota 2 KAl ATTAWOTE o< BAon yla Tiitoa e dLAueTPo 15 cm.

9 Metadépete o TaPi GoUpPVOU TIACTIAAICKHEVO UE OLULYOAAL YAPVIPETE TNV THTOA KAl
Ynote yia 10-15 Asmttd otoug 240°C.

[e9)

Mapiwvada dapudoknvo

125 9. AETTTOPPEUCTO AVOLXTOXPWO [LEAL
20 g. paAakd dapdoknva

20 ml vepod

1 TomoBetroTe OAQ TA UAKA ECQ OTOV WiVL KODTN/UUAO. BAATE Tov OAN TN VUXTA OTO
Yuyelo.

2 TMpooapudote To e€dpTNa oTNV Koudlvounxavn.

ETuAEETE TN AstToupyia TIAAUKAC Kivnong yia 4 deUTEPOAETTTAL

4 XpNOoUOTIONOoTE KATA BOUANCN.

[ON]

Ynuelwon: O wivt kKO6DTNCS / To e€dpTNUA MUAOU SLaTiBevTal XWPELOTA YA Ayopd.
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Mpocapunoyn epyaAsinyv

Awaypdppata Kat odnyisg xpnong

ZNUAVTIKO

Ta gepyaAeia ival pubuLoEVA OTO OWOTO UWPOG YIA TO WUTIOA TIOU TIAREXETAL ATIO TO
£PYOOTACIO KATAOKEUNG Kal dev Ba TIPETEL va XpelddovTal Ttpocapoyr. Qotdoo,
€AV ETIOUUE(ITE VA TIDOCAPOCETE TO EPYAAEIO, XONOLUOTIOOTE £€va YAAAKO KAELD(
KATAAANAOU peyEBouc.

ATIOOUVOEOTE TN CUOKEUN attd Tnv Ttpida.

AvVAONKWOTE TNV KEDGAAN TOU [UEEP KAl TOTIOBETACTE TO AvAdEUTHPL, TO XTUTINTAPL K A
TO €pyaAeio duunc.

KateBdAoTe TNV KEDAAN ToUu ifep. EAV N amdoTaon TIPETIEL VA PUBULOTEL, AvaonKWOTE
TNV KedaAn tou Ui€ep kal adalpgote To pyalsio. Kavovikd, To epyalsio Oa Tpgmel
OXEOOV VA €PATITETAL OTO KATW UEOOC TOU [UTTOA.

XONOLOTIOIWVTAC TO KATAAANAO YAAAIKS KAELD(, XAAAQWOTE TO TIAEULADL OO0
XPEIAZeTAL YA va pubuioeTe Tov d&ova. IMNa va TOTIOOETHOETE TO €PYAAE(O XAUNAOTEPA
KCLL TTILO KOVTA OTO KATW MEPOG TOU UTIOA, oTpeTe ToVv dfova aplotepdoTpoda. MNa va
TOTIOOETHOETE TO €PYAAE(O THO WNAA ATIO TO KATW UEPOC TOU UTIOA, OTPEYTE Tov dfova
de€ldboTpoda.

>Ppi&te Eavd To TTAELADL.

MNpoocapudoTe TO pYAAE(0 0TO UiEgp Kal KaTeRAOTE TNV KEDAAN Tou UiEep. (EAEVETE TN
O¢on Tou, BA. TIg 0dnyieg TapATIAVW).

EmtavaAdBete ta tapandvw BAMATA 00 GOPEC XPEIAOTEL, £wWC OTOU TO EpYAAEiO
TOTIOOETNOEl CWOTA. TN CUVEXELQ, ODIETE KAAA TO TTIAEUADL.

>nueiwon: To YAAAKO KA attelkovideTal HOVo yia Adyouc sikovoypddnong.
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Xwpog anodnkeuong KaAwdiou
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ZE€pBLG Kal eEuTtNPETNON TTEAATWV

® L[4V AVIIETWTIZETE TIPORBAAMATA UE TN ASITOUPYIA TNG CUOKEUNG Cac, TipoToU ¢NTACETE
BonBela avatpete otny evoTNTA «OdNYOC AVIILETWTIONG TIRORANUATWY» Tou BIBAloU
odNYLWV 1 eTilokedOeiTe TN dladkTuakr ToTtoBecia www.kenwoodworld.com.

® Exete Ut OYLV OTL TO TIPOIOV KAAUTITETAL ATtO €yyunon, N ottola sival cUudwyvn e
OAEC TIC VOUIKEG DLATAEELG TTOU AdOopoUV TUXOV UDLOTAUEVN £yYUNON KAl JIKALWUATA
KATAVOAWTWY OTN XWEA O0TNV OoTtola ayopAoTNKE TO TIPOIOV.

® Edv TO Tpoidv Kenwood TIou €XETE ayopAosl DUCAEITOUPYEL I BPEITE TUXOV EAATTWUATA,
OTelATE TO N TTIaPAdWOoTE TO o€ e€ouctodoTnuevo Kevtpo >€pBig tng KENWOOD. Na
EVNUEPWEVA OTOILXEIOL OXETIKA UE TO TIANCLEOCTEPO €E£0UCLODOTNEVO KEVTPO Z£pRIC
T™ne KENWOOD, ettiiokedBeite Tn dladikTtuakn tortobeocia www.kenwoodworld.com r) tn
ALAdIKTUAKN ToTtoBecia TTou adopd CUYKEKPIUEVA TN XWEA OAC.

® S ¥edlAOTNKE KAl avarttuxonke and tnv Kenwood oto Hvwuévo BaaoiAslo.
® Kataokeudotnke otnv Kiva.

SHMANTIKEZ NAHPO®OPIEZ lMNA TH £QZTH AMNOPPIWH TOY NMPOIONTOZ SYM®OQNA ME
THN EYPQIMAIKH OAHIIA =XETIKA ME TA ANOBAHTA HAEKTPIKOY KAl HAEKTPONIKOY
EZONAIZMOY (AHHE)

>TO TEAOG TNG WPEANG WNC TOU, TO TIPOIOV DEV TIPETIEL VA ATIOPEITITETAL UE TA AOTIKA
arnoppipuata.

Mpétel va anoppld el o sldIKA KEVTPA dDLAdDOPOTIOINEVNC CUAAOYAC ATIOPOLUUATWY TIOU
0pidouv Ol DNIUOTIKEG APXEG N OTOUC POPEIC TIOU TIAPEXOUV AUTAYV TNV UTINPECIA.
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0Odnyoc avIlMETWTIIONG TIPOBANMATWY

MpdéBANUa

Attia

Auon

To avadeutnpl | To
XTUTINTAEL K XTUTIOUV OTO
KATW UEPOC TOU UTIOAN 1
dev ente€epyadovTal Ta
UAIKA OTO KATW EPOC TOU
JUTTOA.

To epyaieio BplokeTal o
AdBoc Uog kal xpstdlstal
puBuLonN.

MNpoocapudoTe To UPog
XONOULOTIOVTAC £va
KATAAANAO YAAALKO KAELDL -
BA. evéTnTa «lpocapuoyn
EPVOAElWWV».

To ui&ep peTaKvETAL TIAVW
otnv eTuddvela epyaciag.

YTIOAE{(UUATA UAIKWY OTO
KATW HEPOC TNG CUCKEUNG
TIOOKAAOUV TN UETAKIVNOA
TNnG.

KaBapiote kal okouttiote
OXOAQLOTIKA TA TIODLA KAl TNV
eTuddvela epyaoiac.

H koudlvounxavr oTauatd
KATA TN JLAPKELD TNG
Asttoupyiac.

H Auxvia LED avaBooBnvel
dU0 dopEC KAl ETA N
Auxvia avaBooBrvel

apyd - 0 KUKAOG
sTIavVOAaBAvVETAL

H:

H Auxvia LED avaBooBnrvel
yenyopa 8 GopEg yia avw
atto 2 deUTEPOAETITA,

oTNn ouvéxela 2 dopec x 1
OEUTEPOAETTTO.

H mpootacia amo tTnv
uttepdopTwon sival
evepyn.

YTigpBaon TNC HEVIOTNG
TIOCOTNTAG.

O awodHNTAPAG TaXUTNTAG
deVv AelToUpPVEL

To cuoTnua TpooTaciag
arod TNV UTtepBEpuavon
elval evepyo.

1) NuploTe ToV dLAKOTITN
ETIIAOYNC OTN B€0n TaxUTNTAg
0, pooTiabnoTe va B€oeTe
EavA TN CUOKEUN O AslToupyia.
Edv 10 oddAUa TIAPAEVEL,
aAPAPECTE UAIKA ATTO TO [UTTOA
Kal TrpooTiadbnote Eava. Eav
dev AUveTal To TIPORANUA,
ATIOCUVOEOTE TN CUOKEUN aTtd
TNV Teida Kal adnoTe TNV va
KOUWOEL yla 45 Aetttdl.

Eme€nynon tTwv Kataotaoswy TN Auxviacg LED tou dlakd

TITN ETUAOYNC

1) H Auxvia LED tou
dLAKOTITN €TIAOYNG ORNAVEL
OTAV N CUOKEUN cuvdEsTal
oTo pelpa.

H koudlvounxavn €xet
uelvel otnv ipida
TIEPLOOOTEPO ATIO

20 Asmtitd Xxwpic va
AEITOUPVEL Kall €XEL HeETABEL
oe Asttoupyia OFF
(Amtevepyorttoinon).

STPEPTE TOV JLAKOTITN
TaxuTNTag otn 6€on «P» n
«T» KAl OTN CUVEXELD yuploTe
Tov otn B¢on «O» yia va
EVEPYOTIOINOETE EQvA TN
OUOKEUN.

2) AvaBooRBrvel uia dopd
via T OEUTEPOAETITO KAl
oBrvel Tl 5 deuTtepdAETTTA,
TO OTIol0 ETTAVAAQUBAvVETAL
OUVEXELQ.

O dlaKOTITNG ETUAOYAG
Bpiloketal otn 6¢on
ATIEVEQYOTIONONG LE TNV
KedaAn KateBaouevn,
€V N CUOKeUN sivat
ouvdedeévn otnv Tpida.

Kavovikr Asttoupyia
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MpéBANna

Attia

Auon

3) H Auxvia LED
avaBooBrvel apyd
OUVEXWG.

H kedaAn tou [i€ep
AVAONKWVETAL KATA TN
Asltoupyla.

To ui€ep sival ouvdedeugvo
otnv pida e tTnv

kedaAn kateRBaougvn Kal
0 JLAKOTITNG ETUAOYNG
Bploketal og a B€on
TaxUTNTOC.

KateBdaoTte TNV KEDAAN TOU
uiEep r/kal otpéPts tov
dLAKOTITN ETIIAOYNC O0TN B€on
«O» Kkal B€o0Te EavA TN CUCKEUN
o€ Asltoupyla.

4) AvaBooBrAVEL TECOEPLG
dopeC avd DEUTEPOAETITO
via dldotnua 2
OEUTEPOAETITWY, OTN
ouvexela oBrvel via 1
OEUTEPOAETITO KAl UETA
avaBooBrvel 2 dopéEg

e TO €€NC LoTiRO:

2 x (1 deUTEPOAETTTO
avdaBel, 1 dsuTePOAETITO
oBrvel). H akoAoubia
sTTavVaAauBAveTal

€wWg OToU eTUAUBE( TO
TPORANMAL.

>PAAUA UTTEPDEPIAVONG
LOTED

STEEPTE TOV JLAKOTITN ETUAOYNG
otNn 9€on «O». ATtocuvdEoTE

TN CUCKeUN Ao tnv mpida,
TiepUEveTE 15 AsTtTd TTPOTOU TN
Ocoete Eavd os Asttoupyia.

5) AvaBooBnvel T€ooepIg
dopEc avd DEUTEPOAETITO
via dldotnua 2
OEUTEPOAETITWY, OTN
ouvéxela oBrvel via 1
OEUTEPOAETITO KAl UETA
avaBooBrvel 4 dopEg

e To €€ng noTiBo: 4 x (1
OEUTEPOAETITO avARel, 1
OEUTEPOAETITO ORAVELD.

>hdaAua Triac/PCBA

> PAAUA KUKAWATOC
aocdaieiaqg FlipFlop
>PAAUA peAé aodaAsiac

STEEPTE TOV DAKOTITN ETUAOYNG
otn ©gon «O». ATIooUVOEOTE

TN oUCKeun arno tnv mpida,
TIEPLLEVETE 15 AeTtTd TTPOTOU TN
Bcoete Eavd o AstToupyia.

6) AvaBooBrAvEL TECOEPLG
dopEC avd DEUTEPOAETTITO
via didotnua 2
OEUTEPOAETITWY, OTN
ouvexela oBrvel via 1
OEUTEPOAETITO KAl UETA
avaBooBrvel 3 dopEg

e To €€NC oTiBo: 3 x (1
deUTEPOAETITO avARel, 1
deUTEPOAETITO ORNAVEL.

>daAua NTC

STEEPTE TOV DLAKOTITN ETUAOYNG
otn B€on «O». ATtocuvdEoTe

TN cuoKeun arod tnv Tpida,
TiepéveTe 15 AeTttd TTpoToU TN
Ocoete Eavd o Asttoupyla.

Edv dlariotwbdel 0Tl To odAAua
TIAPAUEVEL ETUKOWWVNAOTE |UE
TO TOTUKO KEVTPO oEPRILC.
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Mepbl 6e30MacHOCTHU

® BHMMaTEAbHO MPOYTUTE U COXPAaHUTE ITY MHCTPYKLMIO.

® PacnakynTe M3aeAre U CHUMKUTE BCe YMNaKoBOUYHbIE ApAblkuv. (HakAenky
C YKasaHWeM pacuyeTHbIX MapaMeTpoB, PACMOAOXKEHHYIO Ha OCHOBaHMM
nprbopa, CHUMATb HE CAeAYyEeT).

® [1pUV MOBREXAEHUM BUAKK UAW LLUHYPA BO M3HEXKaHMEe PUCKa X HEOBXOAMMO
3aMeHNTb B KOMMaHun Kenwood MAKM aBTOPU30BaHHOM CEPBUMCHOM LieHTPe
Kenwood 13 coobpaykeHnin 6e30mnacHOCTU.

® [lepep YCTAHOBKOW UAW CHATUEM MHCTPYMEHTOB/HAaCaAOK, MOCAE
MCMOABb30BaHUSA U MepeA YNCTKOM BCerAA NepeBOAMTE PErYASATOPR CKOPOCTY B
noAoxkeHme 'O" OFF 1 oTkAto4amTe npurbop OT CeTu.

® Hukoraa He AOMycKanTe, YTOObI BallK YacTu TeAd, BOAOCHI, YKPaLLUeHUsS U
MNPeAMETbl OAEXKAbI CBOOOAHOIO MOKPOSA MPUOAMMKAAUCH K ABVXKYLLIMMCSA
4acTAM W YCTAHOBAEHHbIM HacaAKaM.

® He ocTaBAANTe BKAKOUEHHbIV Npribop 6e3 npucMoTpPa.

® HuKoraa He NMoAb3yMTeChb HemcnpaBHbIM NprbopoM. OTaamTe ero Ha
NPOBepPKY UAM B PeMOHT. CM. pasaen "ObCAy>KMBaHMe 1 3ab0Ta O
nokynaTeAsx.”

® Hukoraa He nomeljamTe naAblbl B LUAPHUPHbIM MeXaHn3M.

® He pAonyckanTe, UTOObl SAEKTPUYECKMI LLHYP CBUCAA BHU3 TaM, TAE ero
MOryT CXBaTUTb AETW.

® He BKAIOYAMTE KYXOHHYIO MaLLUMHY C FOAOBHOM YacCTbo B MOAHATOM
MOAOYXKEHUW.

® ChaeaMTe 3a TeM, UTOObI BOAG HE MOoMaAa Ha BAOK MUTAHKWA, SAEKTPUYECKUMN
LHYP VAW LUTENCeAbHbIN pasbem.

® HukKoraa He NMoAb3yMTeCh HeaBTOPU3INPOBAHHBLIMKM HAaCaAKAMM,

® [1pK MCMOAB30OBAHUM UHCTPYMEHTA AASI Yalli 0693aTeAbHO CAeAUTE 3a TeM,
4TOObI NPW 3KCAAyaTauUMm Nprubopa Yalla bbina yCTaHOBAEHA.

® He UCNOAb3yHATe OAHOBPEMEHHO BoAee OAHOIO OTBEPCTUSA (THE3A0 AASA
MHCTPYMEHTa AASA Yally M BbICOKOCKOPOCTHOE OTBepCTHe).

® Hukoraa He npesbillanTe MakCUMMaAbHbIe KOAMYECTBA MPOAYKTOB M CKOPOCTU,
yKazaHHble B TabAMLIE PEKOMEHAYEMOTO MCMOAb30BaHKSA.

® [1py NCMOAB30BaHMKM HACAAKWM O3HAKOMbTECH C YKasaHWAMM Mo MepaM
NPEeAOCTOPOXKHOCTU, KOTOPbIE Bbl HAMAETE B KOMMAEKTE MOCTaBKM.

® DByAbTEe OCTOPOXKHbBI MPU YASGAEHUM HACAAOK M3 YAl MOCAE AAUTEABHOIO
MOAb30BaHVA MPUOBOPOM, TaK KaK OHK MOTYT ObITb FORAYVIMMU.

® byAbTe OCTOPOXKHbI MPU NoabeMe Nprbopa, Tak Kak OH TAXKEAbIN.

® [lepea NOABEMOM YOeAUTECh B TOM, YTO MOAOBHAA YacTb Mpubopa
3adUKCMPOBaHa, a Yalla, HaCaAKW, KPbILLIKKM 1 CETEBOM LLUHYP HAAEXKHO
3aKpenAeHbl.

® [Ipy NepemMelleHnn Npmnbopa Bceraa bepurTech 3a PYYKY Ha FOAOBHOWM YacTu
KYXOHHOWM MalLWHbI.

® He nepeMewanTe 1 He MOAHKMMANTE NPUMOOP 3@ HACAAKU, YCTAHOBAEHHbIE Ha
HEeM.

® He nepeMewiainTe Nprbop 1 HE NOAHUMANTE FOAOBHYIO YacTb Mpu
YCTAaHOBAEHHOM HacaAKe, Tak Kak OH MOXET MoTepsTb YCTOMYMBOCTb.
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® He ponyckauTte, 4TOObI NPUBOP PABOTAA HEAGAEKO OT KPasa MAU CBELLMBAACH
HaA KpaeM paboyer MoOBepPXHOCTU M He MPUMEHANTE CUAbI MPU YCTaHOBKE
HaCaAOK, TaK KakK 2TO MOXKeT HapyLWNTb CTabUABHOCTb MOAOXKEHWA NpMbopa,
OH MOXET OMPOKMHYTbCSH, UTO MOXKET MPWBECTU K TpaBMe.
® [lpnbop He nMpeaHasHauYeH AAA UCMOAb30BaHWA AETbMU. XpaHUTe Npubop v
ero LWHYp B HEAOCTYINHOM AAS AETEN MecTe.
® AeT AOAXKHbI HAXOAUTCSA MOA MPUCMOTPOM. He paspeluanTe AeTAM UrpaTb C
NPVBOoPOM.
® HenpaBWAbHOE NCMOAb30OBaHME NPUOOPa MOXKET MPUBECTU K MOAYUYEHMIO
TPaBMbl.
® [PV NCMOAB30OBAHVMN YAAUHUTEAS:
1. YKa3aHHble 2AeKTpUYecK e napaMeTpbl YAAMHUTEAS AOAXKHbBI ObiTb MO
KpavHem Mepe TakMMIK e, UTO 1 dAeKTpUUecKre napameTpbl Npubopa;
2. LLIHyp AOAKEH BbITb YAOXKEH TakyM 06pa3oM, 4TobObl He MOKPbIBaTb
CTOAELUHULY VAM MOBEPXHOCTb CTOAE, FAE 33 HErO MOIyT MOTAHYTb AETU
MAM O HEIrO MOXKHO CAYYaMHO CMOTKHYTbCA.
3. Y AAHUTEAb AOAXKEH ObITb 3a3E€MAEHHBIM U C TREXXKUAbHBLIM KabeAeMm.
DAeKTpUYecKkMe napamMeTpbl Nprbopa yKasaHbl Ha ero OCHOBaHUM.
® [1pnbopPbl MOIYT UCMOAB30BATLCA AMLIAMU CO CHUMKEHHbBIMU GU3NUYECKIMU,
CEHCOPHBbIMU UAW YMCTBEHHbIMW CMOCOOHOCTAMM, a Tak>Ke AMLaMu
C HEeAOCTATOYHbIM OMbITOM UAM 3HAHUAMU, ECAU OHW HAXOAATCA MOA
HaOAIOAEHMEM VAW MOAYUYUAM MHCTPYKLUMM MO 6E30MacHOMY MCMOAb30BaHMIO
YCTPOWCTBA M eCAM OHW MOHMMAIOT COMPAXKEHHbIE C 3TUM PUCKU.
® MaKCKHMaAbHbIe pacyeTHble MapaMeTPbl OCHOBaHbI Ha pPaboTe HAaCaAKU “MUHU-
N3MEAbUYNTEAL/MEABHMLA", Ha KOTOPYIO MPUXOANTCA HaUBOAbLLIAA Harpy3Ka.
Apyrme HacaaKy MOryT MOTPebAATb MEHbLLYIO MOLLIHOCTb.
® DTOT ObITOBOM 3AEKTPOMPUMOOP pa3peLlaeTcs NCMNOAb30BaTb TOAbKO MO ero
NPAMOMY Has3HadeHuto. KoMnaHma Kenwood He HeceT OTBeTCTBEHHOCTW, €CAM
NEUBOP UCMOAB3YETCA He MO HAa3HAYEHUIO UAK HE B COOTBETCTBUMM C AGHHOM
MHCTPYKLMen.

MoTpebAaeHune sHeprum

® [locae 20 MUHYT 6e3AemcTBUA' MallMHa aBTOMaTUYECKN MEPEKAIOYAETCA B
pexkum OFF (BbikA.)

® Pexwxum OFF: 0,3 BT.

D YCTaHOBUTE PEryAaToOp CKOPOCTU B MOAOXKeHMe 'P’ nan 'l', 3aTeM BepHUTE ero B
noAoxkeHue '0', YTobbl CHOBa BKAKOUYMUTH MaLLKHY.

MepeA NOAKAIOUEHUEM K CETU IAEKTPONUTaAHUSA
® YbeaMTeCh B TOM, YTO HaNPs>KEHMEe SAEKTPOCETH B BalleM AOMEe COOTBETCTBYET yKazaHHOMY
Ha OCHOBaHUM 3AeKTpOoNpMbopa.

® Mpubop cooTBeTcTByeT ArpekTuse EC 1935 / 2004 0 MaTepuanax v N3ALAUSX,
npeaAHasHaYeHHbIX AAS KOHTAKTa C MULLEBBIMU MPOAYKTaMM.
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YX0A U UUCTKa

® [lepea YMCTKOM 06A3aT@ABHO BbIKAIOUUTE SAEGKTPOMPUOOP U OTCOEAMHUTE ero
OT CceTw.

® [1pV MePBOM NCMOAB30BAHMM Ha FHE3AE AAS HACAAOK AAS YalLm @ mMoxkeT
MOABUTLCA HEMHOTO UPa. STO HOPMAAbLHO - MPOCTO BLITPUTE €ro.

Mpu6op U KpbILLKKU OTBEPCTUN

® [lpOoTpUTE BAAXKHOWM TKAHbLIO, 3aTEM CYXOW (BKAOYAA HOXKKM Ha HUXKHEW
CTOpOHe Nprbopa).

® HuKoraa He MCMOoAb3yNTe abpa3unBbl U He MOrpy>KanTe B BOAY.

® YbHepuTe M3AULLEK LLHYPA B OTCEK AAA XPAaHEHMA LLUHYPa Ha 3aAHEN CTOPOHE
MaLUWHbI.

Yalua U3 Hep>kaBeloLlen cTaAu

® MowTe BPYUHYHO, TLIATEABHO CYLUMTE UAKM MOMTE B MOCYAOMOEUHOW MalUVHe.

® He UCNOAb3YHTE MPOBOAOYHYIO LLIETKY, METAAANYECKYHO MOYAAKY UAM
OTOEAMBATEADb AAA YMCTKU Yally M3 Hep>KaBetoLLe CTaAl.
AAA YAIAEHUNA N3BECTKOBOIO HAAETa, MCMOAb3YIMTE YKCYC.

® He noaBepramTe npubop BO3AEUCTBUIO MCTOYHMKOB TenAa (BepxHen naHeAmn
IAEKTPOMAUTBI, IAEKTPOMNeYen, MUKPOBOAHOBBIX MeYyei).

HacaAKM M KpbILLKa AAS 3aLl4UTbl OT 6pbI3r
® MowWTe BPYYHYIO, TLATEABHO CYLLUMNTE MAKM MOMTE B MOCYAOMOEYHOW MaLLMHE.
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Cnucok pAeTanem
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[He3Aa AAS KPEernAeHns
HacaAOK

O)
®

BbicOKOCKOPOCTHOE OTBepCTHE
[HE3A0 AASA HACAAOK Yaluu

KyXOHHasa MallnHa

PEREERORO® QOO ©

KpblLLKa BbICOKOCKOPOCTHOIO
oTBEepPCTMA

[oAOBKa MUKcepa

Pyuka

PeryanaTop ckopocTu

Pblyar pasbAoKUPOBKM FOAOBHOW
yacTm

BAok nuTaHwa

Yawa

K-obpasHaa Hacaaka

Berumk

Hacaaka AAA 3aMeca TecTa
KpblLLKa AAS 3aLLUUTbI OT 6pPbI3r
[MaHeAb AAA MeCTa YCTaHOBKW Yallu
MepHasa AOXKKa

CeKUMA AAA XpaHeHUs LUHYPa
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@=[1]

Kak noAb30oBaTbCSl KYXOHHOW MaLLUMHOM

CXxeMbl U MUHCTPYKLUM MO UCMOAb3OBaAHUIO
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BHuUMaHue

® [EcAu B npouecce paboTbl KYXOHHOM MalLVHbI MOAHATb €€ TOAOBHYIO YacTb, TO
NPOU30MAET HEMEAAEHHAs OCTaHOBKa. AAS MOBTOPHOMO 3arycKka KyXOHHOW MallUMHbI
OMyCTUTE FOAOBHYH YacCTb, YCTAHOBUTE PErYAATOP CKOPOCTW B MOoAOKeHMe “O”,
MOAOXKANTE HECKOABKO CEKYHA, @ 3aTEM CHOBa YCTAaHOBUTE HY>XKHYK CKOPOCTb.
KyxoHHas MallvHa cpa3y 3apaboTaeT cHoBa.

® [1pU UCMOAB30OBaHWN APYTUX OTBEPCTUM HUKAKKMX HACAAOK B Yallle YCTaHOBAEHO UAU
XPAaHUTBbCA HE AOAXKHO.

® He MCMOAb3YNTEe BEHUMK AAA TYCTbIX cMecen (AAF TOPTOB "BCe B OAHOM” 11 MpK
B30OVIBaHMM XKIMPa C CaxapoM AAS CAVMBOYHOIO KpeMa), Tak Kak 3TO MOXKET MPUBEeCTU K
NOBPEXKAEHMIO BEHUMKA.

® Hukoraa He nNpeBblilLanTe yKa3zaHHYK HOPMY 3arpy3Kiu: 3TO MOXKET NMPUBECTU K
neperpyske npubopa.

® [lepea VICMOAb30BaHVEM NMprbopa yOeAUTECh, UTO HOXKKU 1 paboyas MoBepPxXHOCTb
YNCTbIE U CyxMe.

1 TloBepHUTE pbldar NoabeMa MOAOBHOWM YacTM MO YaCOBOW CTPEAKE U MOAHUMUTE
FOAOBHYIO YacTb A0 dUKCaLMM.

2 YCTaHOBWTE 4allly Ha OCHOBaHMe M MOBEePHUTE ee MPOTKB YaCOBOW CTPEAKM AO
duKcaymm.

3 oMecTuTe HeobXOAVMbIE VHIPEAMEHTbI B Yally AAA CMeLUVBaHKA.

4 BcTaBbTe HY>KHYIO HaCaAKy B rHe3A0.. [TOATOAKHUTE HaCcaAKy BBEPX M MOBEPHUTE ee A0
dukcaymm.

5 OnycTuTe roAOBHYHO YaCTb KYXOHHOW MallVHbI, MOBEPHYB pbldar MoabemMa roAOBHOM
YacTW MPOTUB YaCOBOW CTPEAKU, U OMYCTUTE FOAOBHYO YaCTb A0 dMKcaLmu.

6 BkAKOUMTE NPUOOP B CeTb. 3arnyCcTUTe MalUKWHY, YCTAHOBUB PEryAaTOp CKOPOCTU B
HY>KHOE MOAOXKEHWE.

7 AASA KOPOTKMX BCMAECKOB MakKCMMAAbHOW CKOPOCTU MCMOAb3YMTE HAaCTPOWKY
“UMMNYABCHbIV PEXXIM”,

8 [locAe MCMOoAb30BaHWA NpKbopPa NMOBEPHNTE PErYAATOP CKOPOCTY CHOBA B MOAOXKEHWEe
“O” ("BbIKA.”) N OTKAKOUMNTE KYXOHHYIO MalLMHY OT CeTU.

9  AASA BbICBODOXKASHWS HACAAKM U3 FTHE3AA MOBEPHUTE ee MO YaCoBOM CTPEAKE, a 3aTeM
CHUMUTE.

CoBeTbl U peKOMeHAaLUn

® ECAV HAaCapKM He MOAHUMAKOT UHIPEAMEHTbI CO AHA Yallk, O3HAKOMbTECh C Pa3AEAOM
"PeryAnpoBka paboTbl Hacaaok".

® Ballla KyxXxOHHas MallkHa CHabykeHa dYHKLMEeN «MArkoro nycka», KoTopas Nno3BoAdeT
CBECTU K MUHUMYMY pa3bpbiarmBaHme. OAHAKO €CAM Bbl BKAIOUKMTE MaLLUHY, KOrAA B
Yalle HaxOAMUTCSA rycTasa CMecCh, HarnprMep, XAebHoe TeCcTo, Bbl 3aMeTUTe, YTO Nprbop
HabupaeT 3apAaHHYO CKOPOCTb B TeYeHMEe HECKOABKMX CEKYHA,

® YT06Obl He Pas3bpbI3rnBaTh MHIPEAMEHTbI, MOCTEMNEHHO YBEAMUYMBANTE CKOPOCTb.

®  YT0Obl MOAHOCTbIO CMellaTb BCE MHIPEAMEHTbI, YaCcTO AeAavTe nepepbliBbl B paboTe
MaLLUVHbI 1 COCKpebanTe TeCTO C Yalll AOMaTKOM.

CoBeTbl U peKoOMeHAauumn - K-o6pa3Has HacaaKa
® [1pun B3OMBaHUM XXUPa N caxapa AAS MPUTOTOBAEHUS CMecer AAS TOPTOB »XUP BCeraa
AONKEH ObITb KOMHATHOW TeMnepaTtypbl AN NPpeABapUTEAbHO paanrqéH.
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®  AAA MPUFOTOBAEHWS BbIMEUKM UCMOAB3YMTE XOAOAHDBIE MHIPEAMEHTBI, KPOMEe CAyYad,
KOrAa B pelernTe yKazaHo nMHoe.

CoBeTbl U peKOMeHAauun - BeHYnKk

® HauAydlluve pe3yAbTaTbl AOCTUMAOTCA MPU MCMOAbL30BAHKMN AML KOMHATHOM
TeMnepaTtypbl. I_IepeA B36VBaHMEM ANYHbBIX 6e/\I-<OB, y6eAI/ITer, YTO Ha BeH4YMKe 1 Yalle
HET XKPpa AN ANYHOIO >XeATKa.

CoBeTbl M peKoMeHAauumn - Hacapka AAS 3aMeca TecTa
® ECAU CABILLIHO, YTO MalUMHa C TOYAOM CMPAaBAAETCA C PaboTON, OTKAIOUYNTE, U3BAEKNTE
MOAOBKHY TECTa U MeLLanTe KaXKAYIO NMOAOBUHY MO OTAEABHOCTU.

APOXOKKU

® Cyxue APOXOKMU (TUM APOXIKEN, KOTOPbIE HEODXOAVMO PA3BOAUTL BOAOW):HAAENTE
TEMAOW BOAbI B Yally. 3aTeM A0BABbTE APOMOKM M caxap W ocTaBbTe Ha 10 MUHYT AO
NOABAEHUSA MeHbI.

® CBeXue APOXOKMU MOKPOLLUMTE B MYKY.

® Apyrue BUAbI APOXOKEM: CACAYINTE YKA3aHVAM MPOM3BOANTEASA.

® [loMecTuTe TeCTO B MOKPbLITbIN YKMPOM MOAUITUASHOBBIN MELLOK MAK Yallly, HaKPbITYHO
KYXOHHbIM MOAOTEHLIEM, 3aTEM OCTaBbTe B TEMAOM MeCTe AO Tex MNop, Noka obbeM TecTa
He YBEAMUYMTCA B pa3Mepax B ABa pasa.
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Kak yCTaHOBUTb U1 MOAb30OBaTbCA KPbILLKOWU AAS 3aLLUTbI OT
6pbI3r

CxeMbl U MHCTPYKLIUU MO UCMOAb3OBaHUIO

D1 7
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BHuUMaHue

® B npolecce nepeMeLllBaHma MHIeAMEHTbl MOXKHO AODaBAATbL B Yallly Yepes CeKUMio
MoAAUM KPBILKM AAS 3aLLUNTBI OT OPbI3T.

® [Ipu 3aMeHe HaCaAKM KPBILLKY AAS 3aLLUMTbl OT 6PbI3r CHMMaTb He TpebyeTcs.

1 TOAHUMUTE FOAOBHYIO YaCTb KYXOHHOM MallMHbl A0 dUKCaLMU.

2 YCTaHOBUTE Yally Ha OCHOBaHWe.

3 MpWKMUTE KPLILLKY AASA 3aLLKTbl OT BPbI3F K HM3Y MOAOBHOW YacTu Npubopa A0 yropa.
CeKLUMA MoAaUM AOAXKHA ObITb PACMOAOYXKEHA TaK, KakK MOKa3aHO Ha PUCYHKE..

4 BCTaBbTe HY>XHYIO HAaCAAKY.

5 OnycTuTe rOAOBHYIO YacTb.

[MpuMeYyaHme: MoCAE YCTAaHOBKM KPbILLUKW AAS 3aLLMTbI OT OPbI3M €€ MOYXXHO NOBepPHYTb Ha 90

rPaAycoB BAEBO UAM BMPAaBO, B 3aBUCKMMOCTM OT TOrO, B KAKOM MOAOXKEH UM UCMOAb3YeTCA

KYXOHHasA MalluHa.

6  CHUMUTE KPbILLKY AAA 3aLLUWTbI OT OPbI3M, MPUMOAHAB FOAOBHYIO YacTb U MOATOAKHYB ee
BHW3.

7 MepHYIO AOXKKY MOXKHO AOMOAHUTEABHO MCMOAB30BaTh B KAYeCTBE KPbILLIKM AAS CeKLIMM
noaadn. YTobbl 3adUKCUPOBATL €€ B TaKOM MOAOXKEHWMN, OMNYCTUTE MEPHYHIO AOXKKY B
CEeKLMIO MOAAYN M MOATOAKHUTE, YTOObI OHa BCTaAa Ha MecTo.

[MprMedaHre: MepHasa AOXKKa BOMAET B CEKLIMIO MOAAUM 1 B TOM, M B ARYFOM HarmpaBAEHN.
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PekoMeHAYEeMOE UCMOAb30OBaHUe

5 & a |~ | o
MAKC. (MUH)
O
300 r 12kg
® & O
@ % 1-6 5-10
- O
IR @ 1-4 5-10
@ 750 r
O
1-6 5-10
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(o] (7 ®
MAKC. (MMH)
8 1-6 1-2
750 MA 1-6 1-2
760 r 6 1-1%
0> 6 1-1%
X 2
o) (<) ®
MAKC. (MMH)
T — |
800 1,290 kr 2 3-4
7 ) e — 1
058
800 r 1350 kr 2 5-4
= | |
7001 1,520 kr 2 4-9
O
=) | - :
5001 775r
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PeuenTbl

TecTo AN 6enoro xAeba

800 r MyKu

9 Coam

13 1 Cyxumx APOX>Ken BbICTPOro AeNCTBUA
448 MA BOAbI

15 r cana MAM CAMBOYHOIO MacAa

a M wND

(9}

7

YCTaHOBUTE Yally Ha KYXOHHYIO MalLMHY.

HanelnTe B yally BOAY, 3aTeM MNOMECTVTE OCTaAbHbIE MHIPEANEHTbI.

CMellanTe Ha ckopocTuh 1 B TeyeHune 45 - 60 cekyHA UAK A0 0OPa30oBaHKa TecTa.
BbiMelLMBanTe Ha CKOPOCTU 2 B TedeHue 3-4 MUHYT.

MNepeAoXknTe TecTo B ABe GOPMbl AAFA ByxaHKKM BecoM Mo 2 dyHTa (900 r) naAm caenute
13 HEero BYAOUKM 1 BbIAOXKMTE Ha CMa3aHHbIM XXMPOM MPOTUBEHD.

HakponTe YamHbIM MOAOTEHLIEM M OCTaBbTE TECTO MOAHMMATLCA B TEMAOM MecTe Ha
45-60 MUHYT, MOKa OHO He MOAHMMETCS BABOE.

Bbinekante npu 200°C B TeyeHre 40 MUHYT UAK 15 - 20 MUHYT AASA ByAOUEK.

TecTo AAS NULLbI

500 r MyKkM

30 I OAMBKOBOIO MacAa

7 COAM

7 T APOXOKEN

300 MA BOAbI

1  YcTaHOBUTE Yally Ha KYXOHHYIO MalLUHY.

2  AobaBbTe BCE UHIPEeAMNEHTbI.

3 YCTaHOBUTE KPKOK AAS TECTa W ONYCTUTE MOAOBHYIO YacTb.

4 CMelvBamTe Ha CKopocTK 1 B TedeHMe 1 MUHYTbI.

5 BbIMewrBamTe Ha CKOPOCTU 2 B TeYeHne 4 MUHYT.

6 TpuaanTte TecTy GOPMY LLapa Ha NOChINaHHOM MYKOM paboyer MoBepPxXHOCTU.

7 HakponTe TeCTo BA@XKHbIM YalHbIM MOAOTEHLEM 1 OCTaBbTe Ha 30-40 MUHYT B TEMAOM
MecTe.

8 Pas3aeAnTe Ha 2 YacTu 1 packaTanTe B 15-CaHTUMETPOBYO OCHOBY AAS MULILIbI.

9 [lepeAokUTe Ha 3acCbINaHHbIN MaHKOM MPOTHBEHb, A0BaBbTe HauMHKY/MPUMPasy 1

BbinexkanTe B Tederune 10 - 15 MunHyT npu 240°C.

MapuHap U3 4UepHOCAUBA

125 r NpO3payYHOro >KMAKOro Meaa
20 r MArkoro 4YepHoOCAVBa

20 MA BOABI

[ON]

rMoMecTUTe BCE MHIPEANEHTbI B MUHK M3MEAbYMTEeAb/MEAbHNLLY. [TocTaBbTe B
XOAOAMABHVK Ha HOYb.

YCTaHOBUTE HACaAKY Ha KYXOHHYIO MalLMHY.

BKAKOUMTE MMMNYABCHbBIV PEXKUM Ha 4 CEeKYHA.

VIcnoAb3yMTe MO HasHavYeHuto.

MprMeyaHue: HacaaKy “MUHU-U3MEAbYMTEAL/MEABHULY” MOXKHO MPUOBPECTU OTACABHO.
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HacTpo#Mka HacaaoK

CxeMbl U MHCTPYKLIMX MO UCMOAb3OBaHUIO

BHuUMaHue

Ha 3aBoAe HacaaKM OTPEryAMpPOBaHbl MOA BbICOTY Yalln, BXOAALLEN B KOMMAEKT
MOCTaBKW, 1 He TPebYIOT PEeryArpoBKU. TeM He MeHee, eCAM Bbl XOTUTe
OTPEryAMPOBaTb HACAAKY, CACAYET NCMOAB30BATb MOAXOAALLMIN FAa@UHbBIN KAKOUY.

OTKAKOUMTE NPWBOP OT CeTw.

MoAHUMMKUTE TOAOBHYHO YacTb MPMbopa U BCTaBbTE BEHUMK, K-06pasHyo HAaCaAKY WAM
HacaAKy AASA 3aMeLLIMBaHKs TecTa.

OnNycTUTE TOAOBHYHO HYaCTb KYXOHHOM MalLMHbI. [P HEOBXOAMMOCTU OTPEryAUPOBaTh
3330 MOAHVMUTE FOAOBHYIO YaCTb U CHUMUTE HACaAKY. B naeane HacaaKa AOAXKHA
MOYTK KacaTbCAa AHA YaLlu.

C NOMOLLIbIO MOAXOAALLIErO raeUHOIo KAKOUA OTKPYTUTE rarky HaCTOABKO, UTOObI
MO>KHO BbIAO PErYANPOBATL MOAONKEHWE CTEPXKHSA. YTOBbI ONYCTUTL HACaAKY BAMKE KO
AHY Yallu, MOBEPHUTE CTep>KeHb MO YaCcOBOM CTPeAKe. YTobbl MPUMOAHATL HACAAKY
MOAAAbLLIE OTO AHA YallW, MOBEPHUTE CTePXKeHb MPOTUB YaCOBOW CTPEAKMU.

3akpyTuTe ravky.

YCTaHOBUTE HACAAKY Ha MECTO U OMyCTUTE TOAOBHYHIO YacTb nprbopa. (MposepbTe ee
MOAOKEHWE, CM. BblLLENePeYnNCAEHHbIE MYHKTbI).

MoBTOPANTE BbILIEOMMCAHHYIO MPOLIEAYPY A0 TEX MOp, MOKa HacaaKka He byaeT
yCTaHOBAEHa NpPaBnAbHO. Kak TOAbKO HacaakKa 3alMMeT HeOBXOAMMOE MOAOYXKEH Ve,
TLIATEABHO 3aKPYTUTE ramKy.

MpuMeYaHue: raeuHbln KAKOY MPEeACTaBAEH UCKAIOUYNTEABHO B UAAKOCTRATUBHbIX LIEAAX.
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CeKuua AAS XpaHeHUs LUHYpa

O6cAYXXuBaHMe U 3a60Ta O NOoKynaTeAax

® EcaAM B paboTe Nprbopa BO3HVKAK KakMe-AMbBO HEMOAAAKM, Mepea ObpallieHeM B CAY>KOyY
NOAAEPIKKU MPOUTUTE pasaen «TabArvLa NoncKka U yCTpaHeHsa HeUCnpaBHOCTEM» B
AQHHOM PYKOBOACTBE WAM 3aMAMTe Ha canT www.kenwoodworld.com.

® [TOMHWUTE, YTO Ha NPUBOP PaCMPOCTPAHAETCA rapaHTKs, OTBeYatoLLas BCEM 3aKOHHbIM
MOAOXKEHUAM OTHOCUTEABHO CYLLECTBYIOLLEN rapaHTUKM U NpaB NnoTpebuTeAs B TOM CTpaHe,
rae Npubop BbIA MPUoBpeTeH.

® [IpK BO3HMKHOBEHWM HEWCMPAaBHOCTU B paboTe npubopa Kenwood rAM npu
0BOHAPYXKEHVN KaKX-ANDO AedDeKTOB, MOXKAAYMCTa, OTMPABbTE UAU MPpUHeCKUTe Nprbdop
B aBTOPW3MPOBaHHbIN cepBUcCHbIV LieHTP KENWOOD. AKTyaAbHble KOHTaKTHblIE AQHHblE
cepBuUCHbIX LleHTpoB KENWOOD Bbl HanaeTe Ha cante www.kenwoodworld.com nAm Ha
cavTe AAS Ballew CTpaHbl.

® CrpoeKTurpoBaHo 1 pa3paboTaHo KoMnanmen Kenwood, CoeanHeHHOe KOPOAEBCTBO.
® CaenaHo B Kutae.

BAXXHASI UHOOPMALUSA MO MPABUABHON YTUAU3ALMN USAEANSA COFAACHO
AWPEKTUBE EC NO YTUAUSALUNUUN SAEKTPUYECKOIO U SAEKTPOHHOIO
OBOPYAOBAHUSA (WEEE)

O NCTeYEeHMM CPOKa CAY>KObI U3AEAME HEAB3SA BblOpachiBaTb Kak ObiToBble (FOPOACKME)
OTXOAbI.

V3aeAme caeayeT NepeaaThb B ClelmMaAbHbIN KOMMYHAAbHbBIM MYHKT PasAeAbHOro cbopa
OTXOAOB, MECTHOE YUPEXKAEHWE VAW B MPEANPUATUE, OKa3blBakoLLiee NoAODHbIE YCAYIA.
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MHdopMaLmsa o Koae AaTbl MPOU3BOACTBA MOXKET HAXOAUTLCA Ha HUXKHEN MOBEPXHOCTM
MPOAYKTA VMAK OKOAO TADANUKM C TEXHUUYECKMMU AAHHbBIMU. KOA AATbl MOKa3aH B BUAE KOAA
roAa U Mecsua, 3a KOTOPbIM CAEAYET HOMEP HEeAGAN.

OBPATUTE BHUMAHWE: MepBble ABe Ldpbl 0603HAYAOT roa, MOCAEAHWE ABe Ldpbl —
NOPSAAKOBbIM HOMEP HEAEAW TOAQ.

Hanpumep: 4-a Hepens aHBaps 2024 roaa = 24T04

Moaenab TYPE: KZM35
HanpsaykeHne 220 -240B
YacToTa KoAaebaHum 50-60Tuy
MOLLHOCTb 800 BT

YCAOBUSA XpaHEHUS:

TemnepaTtypa: oT + 5°C po + 45°C
BAaskHOCTb: < 80 %

CpOK XpaHeHus:

He orpaHuueH.

CpoK CAY»Kbbl:

2 ropa ( 5 AeT AAS OTAEAbHbIX BUAOB TOBapa).

YCAOBUSA YTUAUSALNN:

YTUAUSUPOBATb B COOTBETCTBUU C SKOAOMMUYECKUMM
TpeboBaHUAMN.

YCAOBUA TPAHCMOPTUPOBKMN:

Bo BpeMsa TpaHCNopTUPOBKM, He BpocaTh U He
NMOABEPraTb N3ANLLIHEN BUBDALINN.

YCAOBUA peaAn3aLmn:

[NpaBrAa peaAmMsaLmmn ToBapa He YCTaHOBAEHbI
M3roTOBUTEAEM, HO AOAXKHbI COOTBETCTBOBATH
perrvoHaAbHbIM, HALIMOHAABHbBIM VI MEXAYHAPOAHBLIM
HOPMaM 1 CTaHAAPTaM.

YCAOBUA TPAHCMOPTUPOBKM:

Bo BpeMsa TPaHCNoOPTUPOBKM He BpocaTb U He
noABepraTb U3AULLIHEN BUBpaLIMM.

YCcAOBUS peann3aumm:

[MpaBuAa peaAm3aumMm ToBapa He YCTaHOBAEHDI
MN3roToBUTEAEM, HO AOAXKHbI COOTBETCTBOBATDL
permoHaAnbHbIM, HAUMOHaAbHbBLIM N MEXXAYHAPOAHBIM
HOPMaM N CTaHAapPTaM.

AApec MPoU3BOAUTEAS:

Kenwood Limited, New Lane, Havant, Hampshire PO9 2NH, UK

MIMNOPTEP M YNOAHOMOYEHHAasA OpraHM3aLvsa Ha NPUHATUE NpeTeH3un:
OO0 «AenoHruny, Poccua, 127055, MockBa, yA. CyLliésckasa, A. 27, CTp. 3

Ten.: +7 (495) 781-26-76
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Ta6AMLa NOUCKa U YCTPaHEHUS HeUCNpPaBHOCTEN

Mpo6aema

MpuunHa

PewuieHue

BeHurk nam K-obpasHasa
HacaaKa CTYYUT Mo AHY
Yallm AV He AOCTaeT A0
MHIPEAMEHTOB Ha AHe
Yyalum.

Hacaaka HaxoaMTCs Ha
HenpaBUAbHOWM BbICOTE U
HY>XAQETCS B PErYAMPOBKE.

OTperyAvpymnTe BbICOTY

MNPEU MOMOLLIM MOAXOASALLErO
raeuyHoro kAtoda. CM. pasaen
“PeryampoBKa Hacaaok”.

KyxoHHas MallvHa
rnepemeLyaeTcd no
CTOAeLlHMLe.

OcCTaTKV UHIPEANEHTOB
Ha Ha HVKHEeM CTopoHe
MalLUMHbI CNOCOBCTBYOT
ABUKEHMIO MaLLMHbI.

TWaTeAbHO OYUCTUTE U
BbICYLLIMTE HOXKM 1 pabouyio
MOBEPXHOCTb.

KyxoHHasa MallvHa
OCTaHaBAMBAaETCA BO BPeMA
PaboThl.

CBeTOANOAHBIV MHAMKATOP
MUraeT ABaXKAbl, 3aTeM
CBeT NocTeneHHo
3aTyXxaeT U racHeT - LKA
NoBTOPAETCA.

VAn

CBeTOAMOAHBIN MHAMKATOP
ObICTPO MUraeT 8 pas3 B
TeyeHue 2 CeKyHA, 3aTeM
CAEAYIOT 2 BCMbILLKM Mo 1
CekyHAe.

3aluTa OT Neperpyskm
aKTUBUPOBaHaA.

MpeBbllweHa
MaKCMMaAbHasa MOLLHOCTb
HeuncnpaBeH ceHcop
CKOpOCTW.

AKTUBMPOBaHa cucTemMa
neperpesa.

1) BepHuTte peryaaTtop
CKOPOCTU B MoAoxkeHue O, a
3aTeM NonpodywmTe NMOBTOPHO
3anyCTUTb MalKHy. EcAm
OLLUMBKa He yCTpaHsaeTcs
YAAAUTE MHIPEAVEHTbI U3
YallM 1 MOBTOPUTE MOMbITKY.
EcAn npobaeMa He pelleHa,
OTKAKOUMTE MalLUWHY OT CETU U
AanTe el OCTbITb B TedeHume 45
MUHYT.

COoCTOAHME CBETOAMOAHBIX U

HAMKATOPOB Ha PEryAaTope CKOPOCTU

1) CBETOAMOAHDLIN
MHAMKATOP peryAaTopa
He ropuT B TO BpPeMs Kak
nprbop BKAKOYEH B CEeTb.

KyxoHHas MalvHa
OCTaBaAaCb BKAIOUYEHHOM
B ceTb bonee 20 MUHYT
6e3 NCMNOAb30BaHMA U
nepewaa B pexxmum OFF.

YCTaHOBUTE PEryAsTop
CKOPOCTM B MOAOXKeHMe “P”
nAn 'l', 3aTeM BepHUTE ero B
noAoxkeHye “O”, 4Tobbl CHOBa
BKAKOYNTb MALLIMHY.

2) OaMHOYHaa 1-cekyHAaHas
BCMbILWKa 3aTeM 5 cekyHA
OTKAIOYEHUA, 3aTEM UAELT
HenpepbIBHbIVM MOBTOP.

PeryAnaTtop cKopocTu
HaxoAMTCA B
BbIKAFOYEHHOM MOAOYXKEHWMN
npPW ONYyLLEHHOM FOAOBHOM
YacTU U NOAKAKOUEHHOM K
ceTu npubope.

HopMaabHaa paboTa.

3) CBeTOAMOAHDBIN
MHAMKATOP HEenpepbIBHO
MOCTErNeHHO 3aropaeTcsa n
racHeT.

B npouecce paboTbl
FOAOBHAA YaCTb HAXOAUTCH
B NMOAHATOM MOAOXKEH WU,

Mprbop MOAKAOUEH K
CceTW, FOAOBHAas YacTb
onylleHa, a peryAaTop
CKOPOCTW HAaXOAMTCS Ha

OTMETKM CKOPOCTWU.

OnycTUTE rOAOBHYIO YacCTb
MaLUUHbI U/VUAW YCTaHOBUTE
PEryAaTOp CKOPOCTU Ha “O” n
CHOBa 3amnycTuTe MaLLUHY.
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Mpo6AeMa

MpuunHa

PeweHune

4) YeTblpe BCMbILLKWM B
CEKYHAY B TeueHue 2
CeKyHA, 3aTeM 1 cekyHAa
6e3 NoACBETKM, 3aTEM

2 BCNblWKK (2 pasa -1
ceKyHAa C noacBeTkowm, 1
6e3).

[Mpruecc noBTopaeTcs A0
Tex nop, Noka He cAeAaTb
cbpoc.

HeuncnpaBHOCTb Npu
neperpese MoTopa.

BepHuTe peryaatop B
nonoxenume "0". OTKAOUYMTE OT
CeTn, MoAOKAMTE 15 MUHYT 1
CHOBa 3anycTmTe npubop.

5) YeTbipe BCMbILLKK B
CeKyHAY B TedeHune 2
CeKyHA, 3aTeM 1 cekyHAa

Owwnbka cummcTopa /
MEeyYaTHOro y3Aa.

BepHuTe peryaaTtop B
noaoxeHue "0". OTKAOUMTE OT
ceTu, NOAOKAMTE 15 MUHYT U

6e3 NoACBETKU, 3aTeM Owwnbka CHOBa 3anycTuTe npubop.
4 BcnblWwkK (4 pasa -1 npeAoXpPaHNTEAbHOrO
ceKyHAa C noacBeTkown, 1 bdanndaona.
6e3). Owwrbka pene
6e3onacHoCTY.
6) YeTblpe BCMbILLKK B Owwrbka HTK. BepHuTe peryaatop B

CeKyHay B TedeHune 2
CeKyHA, 3aTeM 1 cekyHAa
6e3 NoACBETKU, 3aTeM

3 BChblWKKM (3 pasa - 1
ceKyHAa C noacBeTkowm, 1
6e3).

noaoxeHue "0". OTKAOUNTE OT
ceTu, NOAOKAMTE 15 MUHYT U
CHOBa 3anycTuTe npubop.
EcAn owmbka

HOCUT MOCTOSAHHbIN
XapakTep,0b6paTnTech B
MECTHbIN CEPBUCHbIN LIEHTP.
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Kasaklua

® Kayincisaik

® ToKKa Kocnac 6ypbliH
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® [llalblpayaaH KopFrayAbl OekiTy
MeH KOAAAHY
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® PelenTtTep

® Tool Adjustment
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® KbI3MET KepCeTy >XoHe
TYThIHYLLbIAQPFA KEHEC

® AKAYAbIKTAPAbI KO HYCKAYAbIFbl
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Kayincisaik

OcCbl HYCKAYABIKTAPAbI MYKMAT OKbIHbI3 KoHE KeAelleKTe nanaAaAaHyra
CaKTaHblI3.

BapAblK opaybILLThl Y<oHe BeAriAepiH aabin TacTaHbl3. (KyPbIAFbl HerisiHaAeri
AKMapaTTblK >KarcblPMaHbl aAblMn TacTayFa 60AManAbL).

Erep alla HeMece KabeAb 3aKbIMAAAFAH ODOACA, OA KAYIMCi3AIK MakKCaTbIHAA
KaYINTiH aAAbIH aAy ViLiH Kenwood HemMece ekineTTi Kenwood »eHagyLWicCi
TapanblHAH aybICTbIPbIAYbI KEpeK.

KyparaapAbl/TipkeMeAepAi opHaTnac bypbiH HEMECEe aAbin TacTamMac

OYPbIH, KOAAGHFAHHAH KeMiH »koHe Ta3aAaMac OypblH, 9pKaLldaH >KbIAAAMAbIK
peTTeriwiH «O» OLUIPYAI KyMiHe KOWbIN, PO3eTKaAaH arkKblpaTbiHbI3.

AeHe MYLLEAEePiHi3AI, LallblHbI3AbI, 3€PrepAiK BYMbIMAAPbIHbISAbI YKoHe KeH
KMIMAEPIHIBAI KO3FAAaTbIH ODOAIKTEPAEH >KoHe BeKiTIAreH TipKkeMeAepAeH
9pPKALUAaH aAbIC YCTaHbI3.

KYPbIAFbIHbI @WKALlaH KapaycChbl3 KAaAAbIPMaHbI3.

3aKbIMAAAFAH KYPAAAbI elKallaH KOAAaHDOaHbI3. OHbl TEKCEPTIiHI3 HeMece
YKOHAETIHI3: «KbI3MET KOpCeTy >KoHe TYTbIHYLLbIAaPFa KeHec» OOAIMIH
KapaHbl3.

EWKaLwWaH CayCakTapblHbI3Abl TOMCAAbI MEXaHV3MIe CaAMaHbl3.

BananapAblH TapTybl MYMKIH »Kepre ewKawaH CbIMAbl CAADbbIPaTbIN
KOVMMaHbI3.

AC MalLUMHaHbIH 6aCbl >KOFapbl KOTEPIAreH >KaFAalAa ewKawaH KOAAAHOAHbI3.
KyaT BOAIriH, CbiIMAblI HEMece alllaHbl eWKaLWaH bIAFAaAAAMAaHbI3.

EWKawWaH pyKCaT eTiIAMEereH TipkeMeHi NanaAaAaHbaHbI3.

TocTaraH KYPaAbIH MAaMAAAAHFaH Ke3AL, KYPbIAFbIHbIH YXYMbIC 6apbICbiHAA
TOCTaraHHbIH OPHATbIAFAHbIHA YHEMI KO3 >KeTKi3iHi3.

Bip yakbITTa bipHelle LWbIFbICTbl (TOCTaraH KYPAAbIHbIH LLUbIFbICHI YXoHe »KOFapbl
SKbIAAAMADBIKTbI LLIbIFbIC) NanAaAaH6aHbI3.

¥CbIHbIAATbIH KOAAGHbIC KECTECIHAE KOPCETIAreH MaKCHMAaAAbl MOALLEPALD MEH
SKbIAAAMADBIKTAPAAH €LUKaLUaH acrnaHbi3.

TipKeMeHi KOAAaHFaH Ke3Ae, OHbIMeH bBipre 6epiAeTiH Kayincisaik
HYCKAYAapPblH OKbIHbI3.

OAapPAbBIH bICTbIK OOAYbI MYMKiIH BOAFAHAbBIKTAH, Y3aK YaKblT KOAAAHFAH COH,
TabaK KYPAAAAPbIH aAFaH Ke3ae abanAaHbl3.

BYA KYPbIAFbIHbI KeTepreH Kesae aba BOAbIHbI3, cebebi OA aybIp.

KeTepmMec 6ypbiH, 6acbiHbIH KYAbIMTAAFAHbIH YKoHe TabarblHbIH,
KYPAAAAPbIHbBIH, ChIPTKbI KAKMaKTapbl MeH CbIMHbIH KayinCi3AEHAIDIAFEeHIH
TEeKCePIiHi3.

KYPbIAFbIHbI SKbIAXKBITKAH Ke3AL, 9pKallaH MUKCep BacbiHAAFbI TYTKAAAH
YCTaHbI3.

KYPbIAFbIHbI OFaH BOeKITIAreH TipKeMeAeH YCTamn >KbIAXKbITYFa HeEMece KeTepyre
60AMaNADI.

APaAaCTbIPFbILLTbIH 6acbiH OEKITIAFeH KOHAbIPFbIMEH KO3Far KeTepMeHis, ac
VW KYPBIAFbICHI TYPAKCbI3 BOAYblI MYMKIH.

KYPbIAFbIHbI YXMEeK MaHaMbIHAA >KYMbIC ICT@TAEHI3 HeMece »KYMbIC beTKeiHeH
LWbIFbIM TYPATbIHAAM €TiM KOMMaHbI3 HeMece TiPpKEMEe OPHATbIAFaH Ke3Ae

OFaH KYLU TycipMeHi3, cebebi OYA KYPbIAFbIHbIH TYPAKCbI3AAHbIM, ayAAPbIAbIM
KETYIHE YKoHe HOTUXKECIHAE 3aKbIM aAyFa OKEAYI MYMKIH.
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® DByA KYPaAAbl Baranap KOAAaHDaybl Kepek. KypaA MeH OHblH CbIMbIH
BanaAaPAbIH KOAbI XXETNEeNTIH »Kepre KOMblHbI3.

® KypbIAFbIMEH OMHaMayblH KaMTaMachI3 eTy VLUiH OanaAapAbl Kaparasay
KarkeT.

® KypaAAbl AYPBIC KOAAGHDAY HOTUMKECIHAE 3aKbIM KeAYi MYMKIH.

® FErep y3apTKbill CbiM MamaAaAaHbIACA:

1. ¥3apTKbILL CbIMHbIH BEArAEHIeH SAEKTPAIK CUMATTaMaAapbl, KEM AereHAe
KYPbBIAFbIHBbIH SAEKTPAIK cMnaTTaMaAapbiMeH Bipael 60OAYbl Kepek;

2. CbIMAbI @CyM YCTEAIHEH HeMece YCTEeAAIH VCTIHrM TakTaWblHaH caAbblpan
TYPManTbIHAAM €TiM OPHAAACTbIPY Kepek, kepi afaanaa bararap opsaH
TapTbIN KaAybl HeMece balKkayCbli3paa OFaH CYPIHIM KaAybl MYMKIH.

3. ¥3apTKbILL CbIM >Kepre TYMbIKTaAFaH, 3 CbiMAbl BOAYbI Kepek. KYPbIAFbIHbIH
IAEKTPAIK CUMATTaMaAapbl KYPbIAFbIHbIH TOMEHT | afFblHAQ KOPCETIAMEH.

® DByA KYPaA OAAPAbIH KYPaAAbl Kayincis KoApAaHYbl TypaAbl HYCcKay bepiace

HeMece backa aaaMHbIH DakblAayblHAG OOACa YKoHe OAaAPAbIH TYbIHAAYbI

MYMKIH Kayin TypaAbl TYCiHIr 60Aca, DIAIMI HeMece Taxipmnbeci »eTKIAIKCI3

HemMece OU3MKAAbIK, Ce3y HeMece oMAay KabiAeTi Hallap apAaMAAR KOAAAHYFA

apHaAFaH.

® MaKCUMaAAbl HOMUHAAABI KEPCETKILL eH YAKEH >XYKTeMeHi TapTaTblH LUaFblH
yCaKTarblLL/yCcaKTarbILL TipkeMeciHe HerispenreH. Backa TipkeMeAep as KyaT

AAYbl MYMKIH.

® KypbIAFbIHbI TEK VM LapyacbiHa OaMAaHbICTbl KOAAAHbBIHbI3. Erep KYPbIAFbl 63

MiHAETIHE cal MakcaTTa KOAAAHbIAMAca HeMece BepiAreH HYCKaYAbIKTbl AYPbIC

cakTaMaraH >karaanaa Kenwood KOMMaHUACH! eLLIKaHAAM >KayarnkKepLUiAiKTi ©3
MOWMHbIHG aAMaMAbI.

KyaT LWbIFbIHbI
® 20 MUHYT SPEKETCI3AIKTEH KeliH aBToMaTThl Typae SLLUIPYAI pexxumre eTeai’).
® OLLIPYAI pexkmum: 0,3 BT.

D SKbIAAGMABIKTbI PETTEr i AUCKIHI «P» HeMece «1» KyMiHe BypaHbl3, CoAaH KeniH
KYPbIAFbIHbI KarTa iCKe KOCY YLiH «O» KyWiHE OpPaAblHbI3.

Tokka Kocnac 6ypblH
® SAEKTP KO3iHIH KYPbIAFbIHbIH TOMEHT| YKarblHAA KOPCETIAreHMeH Bipaer eKeHiH TekCcepiHis.

® GyA KYPbIAFbI TaFaMMeH 6ipre KOAAGHBIAATBIH MaTepMaAAaP MeH 3aTTap 6OMbIHLLA
1935/2004 EC epeskeciHe cam KeAeA|.
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KyTiM KepceTy >XoHe Ta3aAay

Tazanamac 6YpbiH 9pPKaLUAH SLLIPIHI3 YXoHe TOKTaH axKblpaTblHbI3.

TocTaFaH KypaAblHbiH @ LWbIFBICHIHAG OHbl BIPIHLLI PET NalAaAaHFaAHAS a3AaM
Mal Naraa 6OAYbl MYMKIH. BYA KaAbIMThl >KaFAal — OHbl »Kal FaHa CypTin
TacTaHbI3.

KYPbIAFbI XX9HEe LWbIFbIC KaKnaKTapbl

bIAFaA LWybepekneH CYpPTIiHI3, CoAaaH KeliH KypFaTbiHbI3 (KYPbIAFbIHBbIH aCTbIHF bl
YKaFbIHAAFbI TIDEKTEPAI KOCA).

ABpPa3mnBTI 3aTTapAbl eLlKallaH KOAAAHOaHbI3 HeMece cyFa baTblpMaHbI3.
APTbIK CbIMAbI KYPbIAFBIHbIH aPTbIHAAFbl ChIMAbLI CakTay BOeAiriHe >kiHan
KOWMbIHbI3.

ToT 6acnanTbiH 60AaT TOCTaFaH

KOAMEH >KyblIM, 0AaH KeMiH »aKCblAam KYPFaTbIHbI3 HEMece bIAbIC >KYFbiLL
MaLlLMHAAA YKYbIHbI3.

ElLKkallaH MeTaAA KbIALLAKTbl, DOAAT YKOeKeHi HeMece arapTKbILUTbl TOT
HacnanTbiH BOAAT TOCTaFaHAb! XYY YVLiH KOAAaHOaHbI3. KacnakTbl aAy VLiH
CipKe KbILUKbIAbIH KOAAAHbBIHbI3.

bICTbIKTaH ayAaK yCTaHbI3 (MAUTA, NeLld, MUKPOTOAKbIHABI MeLL).

KypaAAap MeH LualublipaTKbiLl

KOAMEH >KyblIr, OAGH KEeMiH >KaKCblAamn KYPFaTblHbI3 HEMECEe bIABIC YKYFbILL
MaLLUMHAAA >KYbIHbI3.
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BeAwekTep Ti3iMi
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KOHABIPFbI LLbIFbICTaPb

O)
®

YKorFapbl XbIAAGMAbIK LLbIFbICHI
TocTaraH >KabAbIFbiHbIH YALLbIFbI

ApaAacTblpFbiLL

©)

CICISIGICIOIGICIOIOIOICIO)

YKorFapbl XXbIAAAMABIKTbI LLbIFbICBIHBIH
Kakmafbl

APAaAACTbIPFbILL Backl

TyTKa

YKbIAAAMADBIKTbI Backapy TeTiri
BacbiH 6ocaTy uiHTiperi

KyaTt 6eAiri

TocTaraH

K-TaAKaHAaFbILL

LLlamkarblLl

KaMblp KypaAbl

LLlawblpayaaH Kopray
TocTaraH OTbIPFbllUbI
OALLEeYIll KAacblK

CbIM KOMMacChI
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ACY# KYPbIAFbICbIH NaAaAaHy YLUiH

naﬁAaAaHy AnarpamMmmanapbl XKoHe naﬁAaAaHy HYCKaYyAapbl
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MaHbI3AbI
® >KyMbIC iCTen TypFraHAa MUKCep Bachl KeTepiAeTiH BOACA, KYPBIAFbI AePeY >KYMbIChIH
TOKTaTaAbl. KYPbIAFbIHbI KakTa KOCY VLLiH, MUKCEP HACbIH TOMEHAETIM, YXbIAAAMADBIKTbI
KOCKbILLTBI «O» KaAMblHa BypaHbi3 Ad, OipHELLE CEeKYHA KYTIHI3 KoHe >KbIAAAGMAbBIKTbI
KanTa TaHAaHbI3. KYPbIAFbI XXYMbICbIH AEPEY YKaAFaCTbIpy Kepek.
® bBackKa LWbIFbICTapbliH KOAAAHFAHAA TOCTaFaH >KabAblKTapbl OeKITIAreH HeMece TocTaraH
iLUiIHAE CaKTaAFaHbIHA KO3iHI3AI YKEeTKI3iHi3.
® Aybip KOCMaAapAbl apaAacTbipy (MbICaAbl, KiAereni MeH KaMblpbl Bip ToCTaraHAa
O3IPAEHETIH TOPTTAP »KOHE Mal MeH KaHTTaH »KacaAaTblH KiAerew) VLUiH LanKarbllWThbl
nanaanaHbaHbls, cebebi OA 3aKbIMAAAY bl MYMKIH.
® KopceTiAreH MakCUMaAAbl ChIMbIMABIAbIKTapPAAH acbipyra BoAManabl, cebebi MallvHara
APTbBIK XKYK CaAblHYbl MYMKIH.
®  ByibIMAbI MaAAAaHY aAAbIHAG TIDEKTEP MeH >KYMbIC 6eTi Tasa opi KypFak ekeHiHe ko3
MKETKI3IHI3..
1 BacTbl kKeTepy TeTIriH caraT TiAl barbliTbiMeH Byparn, MUKCep BachbliH KYAbINTAaAFaHLLIA
KeTepiHi3.
2 TocTafaHAbl Herisre opHaTbIHbI3 AQ, KYAbINTAaY VLUIH caraT TiAiHe Kapcbl bafbiTTa

OypaHbl3.

3 TWICTI MHIPeAVEHTTEPAI apaAacTblPaTblH bIABICKA CAAbIHbI3.

4 KaxkeTTi »abAbIKTbl YALLbIKKa OpHaTbiHbI3. OAaH KeliH 6achin >KabAblKTbl 6eKiTy yLUiH
aVHAAABIPbIHbI3.

5 Mukcep 6acblH caraT TiAiHe Kapcbl barbiTTa bypay apKblAbl KYAbIMTaAFaHLLA TYCIPIHI3.

6 KyaT Ke3siHe KOCbIHbI3. YKbIAAAMADBIK PETTErILLIH KaXkeTTi XbIAAAMADBIK NapaMeTpiHe bypy
APKbIAbI KYPbBIAFbIHbI ICKE KOCbIHbI3.

7 MaKcrMaAAbl XXbIAAGMABIKTbIH KbICKa MMMYAbCTEPI YLLiH MMNyAbC (P) KyiH
namaaAaHbiHbI3.

8 KOAAAHbBICTaH KeliH »KblIAAAMABIK 6ackapybiH ‘O’ OFF kyMiHe KeATIpin, ac MallVHaHbI3AbI
KyaT K&3IHEeH aXKblpaTblHbI3.

9  J>KababIKTbl @Ay YLUIH OHbl caFaT TiAl BaFbITbIMEH »abAblK YALLbIFbIHaH 60CaTbIN aAblHbI3.

KeHecTep

® Erep KypanAap TOCTaraHHbIH TYBIHEH MHIPEeAMEHTTEPAI XKMHaMaca, «KypaAabl peTTey»
BOAIMIH KapaHbI3.

®  Terinyai 60AAbIPMAY VLLIH aC YW KYPbIAFbIHBI3 «XKYMCakK bacTay» MYMKIHAINIMeH BepiAreH.
AereHMeH KYPbIAFbl HaH KaMblpbl CUAKTbI TabaKTarbl ayblp KOCNamMeH KOCbIAaTbIH OOACa,
Ky PbIAFBIHBbIH TAHAAAFAH >XbIAAGMAbBIKKA YKETYIi YLLUIH BipHeLle CeKyHA »XYMCaAybl MyMKIiH
EKEHAIrH barkancols.

®  [IHrpeAneHTTEPAI LALLbIPATNAC YLUiH, YXbIAAGMABIKTbI YXYMEeAl apTTblIPbIHbI3.

®  |/IHFPEAMEHTTEPAI TOABLIFBIMEH apaAacTbIpy YLLUIH, apaAaCTbIPyAbl TOKTATbIM, TOCTaraHAbI

KaAaKLLaMeH Wi KblpbIM OTbIPbIHbI3.

KeHecTep — K-TaAKaHAaFbIL

Kekc KaHTbl MeH TyHFaH MalAbl apaAacTbIpFaH Ke3ae Maabl YHeMI 6eAaMe
TeMnepaTypacbiHAA NanAAAAHbIHbI3 HEMECE OHbl YKYMCAPTbIHbI3.
PeLienTTe 6ackalla KepceTiAMece, NacTara CYblK MHIPEAVEHTTEPAI MaNAAAAHbIHbI3.
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KeHecTep — ByAfray KypaAbl

® KyMblpTka beAMe TeMmepaTypacbiHAG DOAFaH Ke3AE Y3AIK HOTUMXKEAEPIe KOA XKETEeAI.
YKyMbIpTKa afFblH LWWanKay aAAblHAA LavKarblllTa HeEMece ToCTaraHAa Maw Hemece
YKYMbIPTKA CapbIChl YXOKTbIFbIHA KO3 »ETKI3iHi3.

KeHecTep — KaMbip KypaAbl
®  MallUMHaHbIH KMbIH XXYMbIC ICTEN >KaTKaHblH eCTICeHi3, OHbl LWIPIN, KaMblPAbIH >XapTbICbIH
LUbIFapbin, apbip »KapTbiCbiHa beAek-OeAeK ICTeHi3.

ALbITKbI

o KenTipiAreH awbITKbl (KalTa »acayra KaxkeT Typi): TOCTaraHfFa >KblAbl CY KyMbiHbI3. OaaH
KeMiH allbITKbl MEH KaHT KOCbIM, kebikTeHreHwe wamMamMmeH 10 MUHYTKa KaAAbIPbIHbI3..

® Tasa awbITKbI: YHFa ayHaTblHbI3.

®  ALWBbITKbIHbIH 6acKa TYPAepIi: oHAIPY LI HYCKayAapblH OpblHAAHbI3.

® MalAaHFaH MOAMSTUAEH KaATara HeMece Liall opaMaAMeH >abbiAFaH TOCTaraHFa
KaMbIpAbl CaAblHbI3. OAaH KeViH KOAEMI eKi eCeAeHIreHLLEe YblAbl OPbIHFA KOWbIHbI3.
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LLUawbipayAaH KOpFayAbl 6eKiTy MeH KOAAAHY

ManaanaHy AMarpaMMaAapbl XKoHe NanpAaAaHy HYCKayAapbl

B 7
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MaHbI3AbI

®  ApPaAaCTbIpy Ke3iHAC UHMPEANEHTTEPAI LUALLbIPATKbILLUTbIH OeKiTIAreH BeAIMi apKblAbl
TabakKa TikeAel Kocyra 6oAaAbI.

® KypanAapAbl aybICTbIPy YLLUIH LALWbIPATKBILIThI @AbIN TAaCTayAbIH KaykeTi »KOK.

1T OA KYAbINTaAFaHLLa, apaAacTblpFblll BacbiH KeTepiHi3.

2 TabaKkTbl Herisre caAblHbI3.

3 LawblpaHaAblAGpAAH KOPFaFbILLUThl MUKCEP HACbIHbIH aCTbIHFbl YKaFblHa TOAbIK,
OpHaAAaCKaHLLa UTepiHi3. Haya BeAiMi kepceTiAreHAEN OpHAAACYbl Kepek.

4 KaykeTTi KYpaAAbl CaAblHbI3.

5 ApanacTblpfblll 6acbiH TOMEHAETIHI3.

EckepTne: lWallblpaHAbIAGPAAH KOPFaFbILL OPHATbIAFAHHAH KeMiH, OHbl KYPbIAFbIHbIH KaHAaWM

KYMAE KOAAAHBIAGTbIHbIHa BaMAaHbICTbl COAFa HeMece oHFa 90 rpaaycka bypyra 6oAaabl.

6 ApanacTblprbill 6acblH KOTEPY >KoHe OHbl TOMEH Kapal 6acy apKblAbl LLaLLblpayAaH
KOpFayAbl aAblHbI3.

7  ©OALWeyill KaCcbIKTbl KOCbIMLLA »XYKTEY HayacCblHblH Kakmnarbl PETIHAE NanAaAaHyfFa
BoAaabl. BeKiTy VLLUIH eALLRYILL KACbIKTbl YKYKTEY HayacblHa TYCIpin, OpHbiHa UTEPIHI3.

EckepTne: eAlleyill KacblK »KYKTey HayacblHa eKi 6arbiTTa Aa COMKEC KeAeAl.
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ManaanaHy KecTeci

"o B~ 2
®5 0 & - -

& &
o ® 76 | s

363




o) (7 ®
MAKC. (MuH.)
8 1-6 1-2
750 MA 1-6 1-2
760 r 6 1-1%
0> 6 1-1%
X 2
o) (7 ®
MAKC. (MuH.)
{7 1 1
2 3-4
50 @ 1 1
058
800 1350 kr 2 3-4
| |
700 1 1520 kr 2 4-9
O
[rotal 12 5

500r 775t

364




PeuenTtTtep

AK 6MAalN YHbIHAH XXacaAFaH KaMbIp

800 r yH

9rTy3

13 1 >KblAAGM BCEP eTeTiH KenTipIAreH allblTKbl
448 MA cy

15 r woulka Mavbl HemMece Man

TocTaraHAbl aCyW KYPbIAFbICbIHA CaAbIHbI3.

TocTaraHfFa CyAbl KYWbIM, COAAH KeMiH KaAFaH MHIPEAMEHTTEPAI CaAbIHbI3.
T->KbInaaMAbIKNeH 45-60 cekyHA HeMece KaMblp MacaAFaHLLa apaAaCTblPbiHbI3.
2->KbIAAAMABIKTA 3-4 MUHYT UAEH3.

Kamblipabl eki 2 dyHT (900 1) HaH niliHiHe caAblHbI3 HeMece beAkenepre BoAin,
MaWvAaHfFaH nicipMe Tabakka CaAblHbI3.

LLlam cyAriMeH »aybimn, KaMblpAbl €Ki ece KeTepiAreHLUe XblAbl >kepae 45-60 MUHYTKa
KaAAbIPbIHbI3.

7 200 rpaaycTa 40 MUHYT HemMece beAkeAep YLiH 15-20 MUHYT MNiCipiHi3.

a N wN

(9}

Muuua Kambipbl

500 r yH

30 r 3aWTYH Mawbl

71 TyY3

7 T alWblTKbl

300 MA cy

1  TocTaraHAbl aCyM KYPbIAFbICbIHA CaAblHbI3.

2 BapAblK MHIrpeAVeHTTePAI CaAblHbI3.

3 KaMblpra apHaAfaH iAreKTi opHaTbImn, 6acbiH TOMEeH TYCIPIHI3.

4 1->KbIAAAMABIKTA 1 MUHYT apaAacTblPbIHbI3.

5  2-KbIAAAMAbBIKTA 4 MUHYT UAEH3.

6 KaMblipabl YH CebiAreH »cyYMbIC BeTiHAS LIap eTin NiliHAeHI3.

7  KaMblpAbl ABIMKbBIA LLIAM CYAFIMEH >Kayblim, >KblAbl Xepae 30-40 MUHYTKa KaAAbIPbIHbI3.
8 2 benikke 6eain, 15 cM NuruLa HeriziHe >KalblHbI3.

9 >Kapma cebiareH nicipMe Tabakka caAbin, NULULaHbl 6e3eHAipini3, 240°C TemnepaTtypasa

10-15 MUHYT RicCipiHi3.

Kapa epik MapuHaAbl
125 r Tasa cymblk 6aA
20 r »KyMcaK Kapa epik
20 MA cy

1 BapAblK MHIPEAMEHTTEPAI LUaFbIH YCaKTaFbILLKa/MaMAAASFbILLKA CaAbIHbI3. TYHI 60MblHa
TOHA3bITKbILLKa CaAbIMN KOWbIHbI3.

2 TipKeMeHi acy KYPbIAFbICbIHA OPHATbIHbI3.

4 ceKyHa BoMblHa MyAbCUPALY GYHKLMACBIH KOCbIHbI3.

4 KaykeTiHLIe nanAaAaHbliHbI3.

[ON]

EckepTne: WafblH YCaKTaFblLL/YCaKTarblLL TIDKeMeCiH 6eAeK CaTbIMn aAyFa HOAAADI.
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JKabAbIKTbl peTTey

MaaAaAaHy AMarpaMMaAapbl )XXoHe nanpAaAaHy HYCKayAapbl

MaHbI3AbI

® >KabAbIKTap 3ayblTNeH KaMTbIAFaH TOCTaraHFa AYPbIC OUMIKTIKTE OPHATbLIABIM, PETTEYAI
karkeT eTnenai. CoHAa Aa erep Ci3 »abAbIKTbl PETTErHI3 KEACE, AYPbIC OALLEMAI
COMbIHAbI BYPANTbIH KIATTI KOAAGHbIHbIS.

1 AcnanTbl KyaT Ke3iHeH a>kblpaTbIHbI3.

2 MukcepaiH bacbiH KeTepin, byAray KYpPaAbiH, K-TaAKaHAAFbILLTbl HEMEeCe KaMblp KYPaAbIH
CaAblHbI3.

3 MukcepaiH bacbiH ToMeH TYCipiHi3. Erep caHblAayAbl PeTTey KaxkeT BoAca, MuKcep BacblH
KeTepin, KYPaAAbl aAblHbl3. EH AYPbICHI, KYPaA TOCTaraHHbIH TyOiHe Tuep-TuMecC Typybl
Kepek.

4 ComKec COMbIHAbBI BYPanTbIH KIATTI KOAAAHDBIM, BIAIKTI peTTey MyMKiH BOAATbIHAAN
COMbIHAbI 60CaTbIHbI3. XKabablKTbl TOCTaraH TyOiHe >KakblH OPHATY YLiH BIAIKTI caraT
TiAIHIH BaFbITbiHa KapCbl BYPbIHbI3. XKabAbIKTbl TOCTaraH TYOiHeH aAbIC OpHATY YLUIH
BIAIKTI caFaT TiAIHIH BaFblTbiIMeH DYPbIHbI3.

5 CoMblHAbBI KarTa bypaHbl3

6 >KabAbIKTbl apaAacTbIPFbilLKa 6eKiTin, apaAacTbIpFbill BacbiH ToMeHAETIHiI3. (OHbIH
KYWIH TeKCepiHi3, >KOFapblaa KapaHbi3).

7 Kepek 60ACa, >KOFapblAaFbl KaaaMAAPAbBI XKabAbIK AYPbIC OPHATbIAMarFaHLLIa KanTaAaHbl3.
OpaH KeWiH COMbIHAbBI aKblpblH By paHbI3.

® ECKepTy: COMbIHABI BYpanTbiH KIAT Tek cypeTTey MakKCaTbiIMeH KOPCETIAreH.
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KbI3MeT KepceTy XXdHe TYTbIHYLUbIAApFa KeHec

®  KypPbIAFbIHbIH YKYMbICbIHAG KaHAaM Aa BOAMACHIH aKkayAblK TYbIHAGMTbIH BOACA, KEMeK
cypamac BYpPbIH, HYCKAYAbIKTarbl « AKaYAbIKTAPAbI XOK HYCKAYAbIFbl» BOAIMIH KapaHbi3
Hemece www.kenwoodworld.com TopabblHa eTiHi3.

®  OHIM BHIMAI CaTbIM aAFaH eAAeri TYTbIHYLLbI KYKbIKTapbl MeH Ke3 keAreH 6ap Keninaemere
KaTbICTbl OaPAbIK 3aHAAPFa COMKeC KeninpeMeMeH OepiAeTIHIH eCKepiHis.

® Kenwood eHiMi AYPbIC XYMbIC iCTeMece HeMece KaHAal Aa BOAMACbhIH KEMLLIAIKTEP
TabblAFaH 60ACa, OHbl ekineTTi KENWOOD KbI3MeT KepceTy OPTaAblFbiHa 9KEAIHI3 HeMece
6epin »ibepiHia. EH >kakblH opHarackaH KENWOOD Kbi3aMeT KepceTy OpTaAbIFfblHbIH
YaHaPTbIAFaH AepekTepiH www.kenwoodworld.com TopabbiHaH HeMece eAiHi3re ToH Beb-
TOopanTaH KapaHbI3.

® BipikkeH KopoabaikTeri Kenwood KoMMaHUACh! »kobaAaraH >KaHe »kacan LWblFapraH.
® KbiTaMaa >KaCaAFaH.

3AEKTP XXOHE 3AEKTPOHADIK, XXABAbIKTbIH KAAABIKTAPbI BOMbIHLUA EYPOMAADIK,
(WEEE) AUPEKTUBAMEH BIPTE KOAAAHDBIAATbBIH ©HIMAI A¥PbIC TACTAYFA
APHAAFAH MAHDbI3Abl MBAIMETTEP

©3 >KYMbICbIH TOKTATKaH Ke3AE, OHIM KaAaAbIK KAaAAbIK CUSAKTbI Maraara acbipblIAMaybl Kepek.
OA KanAbIKTapAbl CbIHbIMTAaNTbIH KbISMETTI aTKapaTblH Y>XePriAIKTI OUAIKTIH apHarbl MekeMeciHe
HeMece OCbl KbI3MeTTi 6epyLUi caTyLUblHbIH OPTaAbIFbIHa YKiBEpPiAyi Kepexk.
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KYH KOAbI TYPaAbl aknapaT Ci3AIH OHIMIHIBAIH TOMEHT BOAIriHAe HeMece KeCTeHiH iLli MeH
YKaHblHAA OpHaAacybl MyMKIH. KyH KOAbI >KbIA, all KOATapPbIHAH KeniH anTa HeMipi TypiHAe

KepCceTIAeA|.

EckepTne: AAFaLLKbI €Ki CaH >KbIAFa, @A COHFbl €Ki CaH anTa CaHblHa KaTbICTbl 6oAaAbI.

Mbicanbl: 4-anTa, KaHTap, 2024 = 24T04

YAri TYPE: KZM35
KepHey 220-240B
epu 50 - 60Ny
BatT 800BT
CakTay wapTTapbl: TemnepaTtypa:
+52C »oHe +45°C apanbifbl biIaFaaabiAbik: < 80%
CakTay Mep3iMmi LLlekTeycis.

KbI3MeT kepceTy Mep3iMmi

2 >KbIA (TayapAapAbliH apHavbl TYPAEPI VLLIH 5 XbIA).

TacTay LapTTapsbl

DKOAOTUAABIK TaAaMTapFa cal TacTay Kepek.

TacbiMaAAdy LLIAPTTapbI

TacbIManAay KesiHAE AaKTbIpyFa >KeHe LaMaAaH TbiC
AIPIAARYTE KOA DepianMey Kepek.

CaTy wapTTapbl

CaTy wapTTapbiH eHaipyLWi BeArinemMena, 6ipak
AVIMaKTbIK, YATTbIK YKoHE XaAblKapaAbIK epexxenep
MEH CTaHAAPTTapFa car BOAY Kepek.

TacbiMaAAdy LLIAPTTapbI

TacbIManAay Ke3iHAE AaKTbIpyFa >KeHe LaMaAaH TbiC
AIPIAARYTE SKOA BepiaMey Kepek.

CaTy wapTTapbl

CaTy WapTTapblH 6HAIPYLWI 6eArinemenai, bipak
AMMaKTbIK, YATTbIK >KoHEe XaAblKapaAblK epexxenep
MeH CTaHAaPTTapfFa calt DoAY Kepek.

AApec MPoU3BOANTEAS:

Kenwood Limited, New Lane, Havant, Hampshire PO9 2NH, UK

MIMNOPTEP M YNOAHOMOYEHHAA OpraHM3aLra Ha NPUHATUE NpeTeH3un:
OO0 «AenoHruny, Poccua, 127055, MockBa, yA. CyLliésckasa, A. 27, CTp. 3

Ten.: +7 (495) 781-26-76
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AKayAbIKTapAbl )XOIO HYCKAYAbIFbl

Macene

Ceb6ebi

LWewim

LLlankarblll HeMece
K-TaAKbIHAAFbILL
TOCTaFaHFa COFblAAAbI
HemMece ToCTaFaH TybiHaeri
KypaMaac beaikTepre
YKeTremnai.

YKabablKTap AYPbIC eMec
OUIKTIKTE OpHaAacKaH
YKOHe peTTeyAi KarkeT
eTeAl.

BUIKTIKTI COMbIHABI OYPANTbLIH
KIAT apKbIAbl PETTEHI3 -
«KabAbIKTbl peTTey» BOAIMiIH
KapaHbl3.

KYPbIAFbI XXYMbIC YCTEeAIHAE
KO3FanaAbl.

MallurHaHbIH

ACTbIHFbl YaFbIHAAFbI
NHIFPEANEHTTEPAIH
KaAAbIKTapbl MalLMHAaHbIH
KO3FaAbICbIHa bIKMaA e€TeAl.

TipexkTepAl >keHe >KyMbIC BeTiH
MYKWAT TasaAan, KYpfaTblHbI3.

ACVYIN KYPBIAFBICHI YXYMbIC
Ke3iHAEe TOKTamAbI.

>Kapblk AVOATHI LLIaM eKi
PeT >KbIMbIAbIKTaMNADI,
COAAH KeWiH Wwam bagay
MaHbIM, OLUeAl — LKA
KanTaAaHaAbl.

Hemece

>Kapblk AMOATHI LLaM

2 CeKyHA ilWiHae 8 peT
MbIAAGM >KbIMbIABIKTaNAbI,
COoAaH KeliH 1 cekyHATaH 2
PET KbIMbIABIKTANADI.

LLlamMaaaH TbiC XyKTeMeAeH
KOpFay BEACEHAIPIAA.

MaKkcrManabl
CbIMBbIMABIABIKTaH acbin
KeTTI.

KbIAAGMADBIK AQTUMI iICTEH
LUBIKTbI.

KbI3bIn KeTyAeH KopFay
MKYWeci icke KOCbIAADL.

1) PetTeriw anckidi O
MbIAAAMABIK KYMiHe KanTapbin,
KVPbIAFbIHBI KarTa iCke KOCbIM
KepiHi3. KaTe »ombiAMaca,
MHIPEeANEHTTEPAI blAbICTaH
LblFapbIn, speKeTTi
KamTanaHbl3. Macene
LeLlinMece, KYPbIAFbIHbI
pO3eTKaAaH akblpaTbin, 45
MUHYT CYbITbIHbI3.

PeTTeriw ANCKIHIH »apblK AMOATbI LLIAM KYMAEPIHIH TYCIHA,

ipmeci

1) PeTTeriw ANCKIHIH
aPbIK AMOATbHI LLIAMbI
KYPbIAFbI PO3EeTKara KOCYAbI
OOAFAHAA OLLUECA|.

ACY I KYPbIAFbICHI

20 MUHYTTaH acTaM
yaKbIT 60Vbl po3eTKara
KOCYAbI KyMae
navAaAaHblAMaraHAbIKTaH,
SLUIPYAI pexxumre eTTi.

KbIAnaaMAbIK peTTerilwiH «P»
Hemece «I» KyMiHe bypaHblI3,
COAQH KeMiH KYPbIAFbIHbI KanTa
icke Kocy YLiH «O» KyniHe
OpPaAbIHbI3.

2) Bip peT 1 cekyHA
KbIMbIAbIKTaM, CoAaH KemniH
5 cekyHA eLWipyAi Typaabl,
V3AIKCI3 KaTaAaHaAbl.

KypbIAFbl pO3eTKara
KOCYAbI, 6acbl ToMeH
TYCIPIAMEH, OLLIPYAI KyMaeri
peTTeriw AMUCK.

KaAbINTbl >KYMbIC.

3) XKapbIKAMOATbI LLAM
V3AIKCI3 6aay >kaHbim,
oLeAl.

>KyMbIC Ke3iHAe MUKcep
Bachl KeTEPIAAI.

Mukcep 6acbl ToMeH
KapaTbIAFaH KYMAE
po3eTKara >KaAFaHFaH
>KoHe peTTerill AUCK
MKbIAAAMADBIK KyMiHe
OpHaTbIAFaH.

MukcepaiH bacbiH TOMeH
TYCIPIHI3 >kaHe/HeMece
KYPBIAFbIHbI KaTa icke Kocy
VLiH Backapy TeTiriH «O»
KYWiHe KanTapblHbl3.
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Maceae

Ceb6ebi

LWewim

4) 2 CeKYHA illiHAE
CeKyHAbIHa TepT peT
KbIMbIAbIKTaMAbI, COAAH
KeniH 1 cexkyHa 6ombl
MaHbaMAbl, COAAH KeWiH;

2 PET »KbIMbIAbIKTANADI
2X(1 cekyHA KOCYAbI, COAaH
KemiH 1 cekyHA, LLIPYAI.
TazanaHFaHLa PeTTIAIK
KamTaAaHaAbl.

MoOTOpAbIH Kbi3biM KeTy
aKaybil.

PeTtTeriw AnckKiHi «O» kyWiHe
KamTapbiHbI3. KYPbIAFbIHbI
po3eTKaAaH aXkblpaThbir, OHbI
KanTa icke Kocnac 6ypbiH 15
MUHYT KYTIiHi3.

5) 2 ceKyHA ilWiHAe
CeKyHAbIHa TepT peT
>XbIMbIAbIKTaMAbI, COAAH
KeniH 1 cekyHa 6ombl
MaHbaMAbl, COAAH KeMiH;

4 peT >KbIMNbIAbIKTANADI:
4x(1 cekyHA KOCYAbI, COAaH
KeMiH 1 CexkyHA eLipyAi).

Triac/PCBA akaybl.

CakTaHablprbilw FlipFlop
aKaybil.
CakTaHAbIPFbILL peAe
aKaybl.

PeTTeriw AUCKiHI «O» KyniHe
KavTapblHbl3. KyPbIAFbIHbI
pO3eTKaAaH axkblpaTbIM, OHbI
KaWnTa icke kocnac bypblH 15
MUHYT KYTiHi3.

6) 2 CeKyHA iLliHAe
CeKkyHAbIHa TepT peT
SKbIMbIABIKTaMAbI, COAaH
KewiH 1 cekyHa Hovibl
KaHbamAbl, COAaH KeMiH;

3 peT XKbIMblIAbIKTaMAbI:
3x(1 cekyHA KOCYAbI, COpAaH
KeMiH 1 cexkyHA eLipyAi).

NTC akaybl.

PeTTeriw AUCKiHI «O» KymniHe
KanTapblHbl3. KYPbIAFbIHbI
PO3ETKaAaH aXKblpaTblIM, OHbI
KawrTa icke kocnac bypbiH 15
MUHYT KYTIHI3.

Erep kaTe >kovblAMaca,
YEPTIAIKTI KbI3MET KepceTy
OpTaAblfblHa xabapAacblHbI3.
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Bezpecnost

Pozorne si precitajte tieto instrukcie a uchovajte si ich pre buducu potrebu.
Odstrante vsetky obaly a stitky. (Stitok na zakladni stroja by sa nemal
odstranovat).

Ak sU zastrcka alebo kdbel poskodené, musia sa byt z bezpecnostnych
dbévodov vymenené spoloc¢nostou Kenwood alebo autorizovanym opravarom
Kenwood, aby sa zabranilo nebezpecenstvu.

Vzdy prepnite ovlddac¢ rychlosti do polohy , 0 OFF (VYP.) a odpojte ho pred
nasadenim alebo odstranenim nastrojov/nastavcov, po pouziti a pred Cistenim.
Vzdy udrziavajte Casti tela, vlasy, Sperky a volné obleenie v dostatoénej
vzdialenosti od pohyblivych ¢asti a pripevnenych doplnkov.

Nikdy nenechavajte zapnuté zariadenie bez dozoru.

Nikdy nepouzivajte poskodené zariadenie. Poskodené zariadenie dajte
skontrolovat alebo opravit: precitajte si ¢ast ,Servis a starostlivost o
zadkaznikov".

Nikdy nevkladajte prsty do mechanizmu pantov.

Nikdy nenechavajte elektrickl snuru visiet tak, aby ju mohli uchopit deti.
Toto zariadenie nikdy neuvadzajte do chodu, ked'je jeho hlava vyklopena.
Pohonnu jednotku, elektrickd sSnuru ani zastréku nikdy nevystavujte vihkosti.
Nikdy nepouzivajte nepovoleny nastavec.

Uistite sa, Ze pri prevadzke zariadenia, pri pouziti nastroja na misu, je misa
vzdy nasadena.

Nepouzivajte sucasne viac ako jednu zasuvku (zdsuvku na misu a
vysokorychlostnd zasuvku).

Nikdy neprekracujte maximalne mnozstva a rychlosti uvedené v tabulke
odporuc¢aného pouzitia.

Pri pouziti prislusenstva si precitajte bezpecnostné pokyny, ktoré sa ho tykaju.
Pri vyberani nastrojov do nadoby po ich dlh§om pouzivani postupujte opatrne,
lebo mdzu byt horuce.

Pri zdvihani tohto zariadenia budte opatrni, pretoze je tazke.

Pred zdvihnutim sa ubezpecte, ze hlava robota je zaistend a ze nadoba,
nastroje, kryt vystupu a elektrickd $nura su zaistené na svojom mieste.

Pri premiestnovani ho vzdy uchopte za rukovat na hlave robota.
Nepremiestiiujte ani nezdvihajte zariadenie za prislusenstvo, ktoré je
pripevnené k stroju.

Nehybte hlavou robota ani ju nedvihajte, ked je do nej zalozeny nejaky nastroj,
lebo vtedy by toto zariadenie mohlo stratit stabilitu.

Nepouzivajte spotrebic v blizkosti okrajov alebo previsnutych pracovnych
pldch, ani nepouzivajte silu na nadstavec, ak je namontovany, pretoze by to
mohlo spdsobit nestabilitu jednotky a jej prevratenie, co mdze mat za nasledok
zranenie.

Deti toto zariadenie nesmu pouzivat. Toto zariadenie a jeho elektrickld sndru
drzte mimo dosahu deti.

Deti musia byt pod dohladom, aby sa zarucilo, Ze sa nebudu s tymto
zariadenim hrat.

Nespravne pouzivanie tohto zariadenia mdze spdsobit zranenie.
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Ak sa pouzije predlzovaci kabel:

1. Menovity elektricky vykon predlzovacieho kabla by mal byt minimalne
rovnaky ako elektricky vykon spotrebica.

2. Kabel by mal byt polozeny tak, aby sa neprechadzal cez pracovnu dosku
alebo stolovu dosku, kde kdbel mdzu potiahnut deti alebo or nahodne
zakopnut.

3. PredlZovaci kdbel by mal byt uzemneny trojzilovy kabel. Elektrické
parametre spotrebic¢a su uvedené v spodnej ¢asti jednotky.

Osoby, ktoré maju znizené fyzické, senzorické alebo mentalne schopnosti,

maju o takychto zariadeniach malo vedomosti alebo maju s takymito

zariadeniami malo skusenosti, mézu toto zariadenie pouzivat len pod
dohladom alebo po pouceni o jeho bezpeénej obsluhe, pricom musia rozumiet
suvisiacim rizikadm.

Maximalna zatazitelnost je zalozena na minisekacke/nastavci na mlyn, ktora

mMa najvacsie zatazenie. Ostatné pridavné zariadenia mdzu odoberat menej

energie.

Toto zariadenie pouzivajte len v domacnosti na stanoveny ucel. Spolo¢nost

Kenwood nepreberie Zziadnu zodpovednost za nasledky nespravneho

pouzivania zariadenia, ako ani za nasledky nerespektovania tychto instrukci.

Spotreba energie
® Po 20 minutach nec¢innosti' sa automaticky prepne do rezimu vypnutia - VYP

(OFF).

® Rezim vypnuté - VYP (OFF): 0,3 W.

b Otocte ovlddac rychlosti do polohy ,P* alebo ,1“ a potom sa vratte do polohy

,0", aby ste stroj znovu aktivovali.

Pred zapnutim zariadenia
® Overte si, ¢i vasa elektrickd siet ma takeé isté parametre, aké s uvedené na spodnej strane

zariadenia.

® Toto zariadenie splfa poziadavky nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢&.
1935/2004 o materidloch a predmetoch uréenych na styk s potravinami.
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Osetrovanie a Cistenie

® Zariadenie pred cCistenim vzdy vypnite a odpojte z elektrickej siete.
® Pri prvom pouziti sa na zasuvke nadstroja misy @ madze objavit trochu
mastnoty. To je normalne - staci to utriet.

Kryty spotrebicov a zasuviek

® Utrite vihkou handrickou a potom osuste, (vratane nozi¢iek na spodnej strane
zariadenia).

® Nikdy nepouzivajte abrazivne cCistiace prostriedky a neponarajte do vody.

® Prebytocny kdbel ulozte do Ulozného priestoru na kabel v zadnej ¢asti
zariadenia.

Nadoba z nehrdzavejucej ocele

® Umyvajte ru¢ne a potom ddkladne osuste alebo umyvajte v umyvacke riadu.

® Na cistenie nddoby z nehrdzavejucej ocele nikdy nepouzivajte drotend kefu,
drétenku ani bielidlo. Na odstranovanie vodného kamena pouzivajte ocot.

® Drzte v bezpecnej vzdialenosti od zdrojov tepla (vrchna cast sporaka, rura,
mikrovina rura a podobne).

Ndastroje a kryt proti vySplechovaniu
® Umyvajte ru¢ne a potom ddkladne osuste alebo umyvajte v umyvacke riadu.
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Zoznam poloziek

377



Vystupy pre prislusenstvo

O)
®

Vystup pre vysoku rychlost
Z3asuvka pre nastroje do naddoby

Robot

CICISIGICIOIGICIOIOIICIONS)

Kryt vystupu pre vysoku rychlost
Hlava robota

Rukovat

Ovladaci oto¢ny ovladac

Pac¢ka na uvolnovanie hlavy robota
Pohonna jednotka

Nadoba

Metlicka v tvare K

Slahacia metli¢ka

Nastroj na cesto

Kryt proti vysplechovaniu
Podlozka na podstavec misky
Odmerka

Ulozny priestor na kabel
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Pouzivanie kuchynského robota

Diagramy pouzitia a Pokyny na pouzitie
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Doélezité upozornenia
® Ak hlavu robota vyklopite pocas chodu nahor, zariadenie sa hned zastavi. Opat ho
spustite tym, ze sklopite hlavu robota nadol, ovlddac rychlosti pretocite do pozicie ,0”,
pockate niekolko sekund a potom opatovne zvolite rychlost. Zariadenie by sa hned na
to malo opat spustit.
® Pripouzivani inych vystupov nesmu byt uloZzené v nadobe ani zalozené Ziadne nastroje
do nadoby.
® Nepouzivajte metlicku na tazké zmesi (napr. kolacové zmesi, krémovy tuk a cukor),
pretoze by ste ju mohli poskodit.
® Nikdy neprekracujte uvedené maximalne mnozstva, aby ste nepretazili zariadenie.
® Pred pouzitim vyrobku sa uistite, ze nohy a pracovny povrch su Cisté a suché.
1 Otocte paku na zdvihanie hlavy v smere hodinovych ruciciek a zdvihnite hlavu robota,
kym nezapadne.
2 Nasadte misku na zakladnu a otocte ju proti smeru hodinovych ruciciek, aby sa zaistila.
3 Pridajte do misky prislusné ingrediencie, ktoré sa budu miesat.
4 Do zasuvky pre nastroje do nadoby viozte pozadovany nastroj. Potom ho zatla¢te nahor
a otocte nim, aby ste ho zaistili do potrebnej pozicie.
5 Znizte hlavu robota otocenim paky zdvihu hlavy proti smeru hodinovych ruciciek a
spustajte ju, kym nezapadne.
6 Pripojte k zdroju napajania. Spustite stroj otoc¢enim ovlddaca rychlosti na pozadovanu
rychlost.
7 Na kratke impulzy maximalnej rychlosti pouzite polohu impulzu (P).
8 Po pouziti pretocte ovladac rychlosti spat do pozicie VYPNUTIA ,O“ a zariadenie odpojte
z elektrickej siete.
9 Zalozeny nastroj uvolnite jeho otacanim v smere hodinovych rucic¢iek, ¢o ho odisti.
Potom ho vytiahnite.
Rady a tipy
® Ak nastroje zo spodnej ¢asti misky ingrediencie nezbieraju, pozrite si ¢ast ,Nastavenie
nastroja".
® \/as kuchynsky robot je vybaveny funkciou ,jemného startu” na minimalizovanie
rozlievania obsahu naddoby. Pri zapnuti robota
v pripade, ze sa v nddobe nachadzaju husté zmesi, ako je cesto na chlieb, si mbozete
vS§imnut, Ze robot potrebuje par sekund, kym dosiahne zvolenu rychlost.
® Rychlost zvysujte postupne, aby ste zabranili vysplechovaniu zloziek.
® Mixovanie pravidelne prerusujte a Spachtlou zoskrabujte vnitorné steny a dno nadoby,

aby ste dosiahli ¢o najlepsie zapracovanie zloziek.

Rady a tipy - K-§lahac

Pri mieSani tuku s cukrom pri priprave zmesi na koléce/torty pouzivajte vzdy tuk izbovej
teploty alebo ho najprv nechajte trochu zmaknut.
Na pripravu trvanlivého peciva pouzivajte studené zlozky, ak sa v recepte neudava inak.

Rady a tipy - Slahaé

Najlepsie vysledky sa dosahuju vtedy, ked vajcia su izbovej teploty. Pred slahanim
vajec¢nych bielkov zabezpecte, aby na slahacej metlicke ani v nadobe nebola Ziadna
mastnota ani vajecné Zltky.
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Rady a tipy - Nastroj na cesto
® Ak budete pocut, Ze sa zariadenie trdpi, vypnite ho, vyberte z nadoby polovicu cesta a
jednotlivé polovice cesta potom spracujte osobitne.

Drozdie

® Susené drozdie (druh, ktory potrebuje vodu): Do nadoby vlejte tepld vodu. Potom do
nej pridajte drozdie a cukor a zmes nechajte priblizne 10 minut postat, aby sa spenila.

o Cerstvé drozdie: Namrvte ho do muky.

® Iné druhy drozdia: Riadte sa inStrukciami vyrobcu.

® Vl]ozte cesto do namasteného polyetylénového vrecka alebo do nadoby, ktoru potom
zakryte kuchynskou utierkou. Potom ho nechajte na nejakom teplom mieste, kym sa jeho
objem nezdvojnasobi.
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Zakladanie a pouzivanie krytu proti vysSplechovaniu

Diagramy pouzitia a Pokyny na pouzitie
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Doélezité upozornenia

® Pocas spracovania sa zlozky moézu pridavat priamo do nadoby cez vyklopnu cast krytu
proti vySplechnutiu.

® Privymene nastrojov nemusite skladat kryt proti vysplechovaniu.

1 Dvihnite hlavu robota, az kym sa nezaisti.

2 Nasadte nadobu na podstavec.

3 Tlacte ochranu proti striekaniu na spodnu stranu hlavy robota, kym nebude Uplne na
svojom mieste. Cast zlabu by mala byt umiestnena podla obrazka.

4 Vlozte pozadovany nastroj.

5 Sklopte hlavu robota.

Upozornenie: po hamontovani ochranného krytu proti striekaniu je ho mozné otocit o 90

stuprov dolava alebo doprava, podla toho, v akej polohe sa robot pouziva.

6 Nadvihnite hlavu robota a vyberte kryt proti vysplechovaniu jeho zatlacenim nadol.

7 Odmerna lyzica sa mdze dodatocne pouzit ako kryt plniaceho Zlabu. Ak chcete zaistit,
spustite odmernu lyzicu na plniaci zlab a zatlacte na miesto.

Upozornenie: odmerna lyzica zapadne do plniaceho zlabu v oboch smeroch.
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Tabulka pouzitia

1,8 kg

@ o) (7 C
MAX (Mins)
O
1-6 5-10
300g 1.2kg
222

® & O
@ % 1-6 5-10

-
o0
< D - _
&= D 1-6 5-10
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(o] (7 O
MAX (Mins)
8 1-6 1-2
750 ml 1-6 1-2
760 g 6 1-1%
0> 6 1-1%
X 2
% [o] (7 O
MAX Mins
T =) | |
800 g 1,290 kg 2 3-4
O
2a oy | |
800 g 1,350 kg 2 3-4
= | |
700 g 1520 kg 2 4-9
O
=) fd| - ;
5009 7759
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Recepty

Cesto na biely chlieb

800 g muky

9 g soli

13 g suseného drozdia s rychlym uc¢inkom
448 ml vody

15 g bravcovej masti alebo masla

a N wND

(9}

Nasadte misku na kuchynsky robot.

Do misky nalejte vodu a potom zvysné ingrediencie.

Miesaijte pri rychlosti 145 - 60 sekund alebo kym sa nevytvori cesto.

Mieste pri rychlosti 2 3-4 minuty.

Cesto vlozte do dvoch 900 g (2 Ib) foriem alebo vytvarujte val¢eky a vlozte do
vymasteného plechu na pecenie.

Cesto prikryte utierkou a nechajte na teplom mieste kysnut 45 - 60 minut, kym
nezdvojnasobi svoj objem.

Pecte pri 200 °C 40 minut alebo 15 - 20 minut pre rolky.

Cesto na pizzu

500 g muky

30 g olivového oleja

7 g soli

7 g ddrozdia

300 ml vody

1 Nasadte misku na kuchynsky robot.

2 Pridajte vsetky ingrediencie

3 Nasadte hak na cesto a znizte hlavu.

4 Miesajte 1 minutu pri rychlosti 1.

5 Mieste 3-4 minuty pri rychlosti 2.

6 Na pomucenej pracovnej doske vytvarujte z cesta gulu.

7 Cesto prikryte vihkou utierkou a nechajte 30 - 40 minut odpocivat na teplom mieste.
8 Rozdelte na 2 ¢asti a rozvalkajte na 15 cm pizzovy zaklad.

9 Presunte na pekac pokryty krupicou, ozdobte/polozte pizzu a pecte 10 - 15 minut s pri

240 °C.

Marinada zo susenych sliviek
125 g ¢ireho tekutého medu
20 g makkych sliviek

20 ml vody

1 Vlozte prisady do mini sekac¢a/mlynceka. Dajte na noc do chladnicky:.
2 Pripevnite nadstavec k zakladni robota.

3 Zapnite funkciu pulzovania na 4 sekund.

4 Pouzivajte podla potreby.

Upozornenie: Mini seka¢/mlyncekovy nastavec je mozné zakupit samostatne.
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Nastavovanie nastrojov

Diagramy pouzitia a Pokyny na pouzitie

Dolezité upozornenia

® Nastroje su uz vo fabrike nastavované na spravnu vysku v dodanej nadobe, a preto
by nemalo byt potrebné upravovat to. No ak napriek tomu budete chciet upravit
nastavenie nejakého nastroja, pouzite na to maticovy klu¢ spravnej velkosti.

1 Zariadenie odpojte z elektrickej siete.

2 Zdvihnite hlavu robota a zalozte $laha¢, slaha¢ K alebo nastroj na Slahanie cesta.

3 Znizte hlavu robota. Ak je potrebné upravit vzdialenost, zdvihnite hlavu robota a vyberte
nastroj. V idedlnom pripade by sa mal nastroj takmer dotykat dna misky.

4 Klucom spravnej velkosti uvolnite maticu natolko, aby bolo mozné posunut hriadel. Ak
nastroj treba spustit nizsie ku dnu nadoby, otacajte hriadelom v protismere hodinovych
ruciciek. Ak nastroj treba posunut vyssie nad dno nadoby, otacajte hriadelom v smere
hodinovych ruciciek.

5 Opéat dotiahnite maticu.

6 Nastroj zalozte do robota a sklopte hlavu robota. (Skontrolujte jeho poziciu podla bodov
vyssie.)

7 Podla potreby opakujte vyssie uvedené kroky, kym nastroj nebude nastaveny spravne.
Ked bude nastaveny spravne, bezpecne dotiahnite maticu.

® Poznamka: Maticovy klUc¢ je zndzorneny len pre ilustracné ucely.
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Skladovanie napdjacej Snury
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Servis a starostlivost o zakaznikov

® Ak pri pouzivani tohto zariadenia narazite na nejaké problémy, pred vyziadanim pomoci
si najprv precitajte cast ,RieSenie problémov*” v prirucke alebo navstivte webovu lokalitu
www.kenwoodworld.com.

® Na vas vyrobok sa vztahuje zaruka vyhovujlca vsetkym pravnym ustanoveniam tykajucim
sa akychkolvek zaruk a spotrebitelskych prav existujucim v krajine, v ktorej bol vyrobok
zakupeny.

® Ak vas vyrobok Kenwood zlyha alebo na nom najdete nejaké chyby, poslite alebo odneste
ho autorizovanému servisnému centru KENWOOD. Najblizsie autorizované servisné
centrum KENWOOD mobzete najst na webovej lokalite www.kenwoodworld.com alebo na
jej stranke Specifickej pre vasu krajinu.

® Navrhla a vyvinula spolo¢nost Kenwood v Spojenom kralovstve.
® \/yrobené v Cine.

DOLEZITE INFORMACIE PRE SPRAVNU LIKVIDACIU PRODUKTU PODLA EUROPSKEJ
SMERNICE O ODPADE Z ELEKTRICKYCH

A ELEKTRONICKYCH ZARIADENI (OEEZ)

Po skonceni Zivotnosti sa tento vyrobok nesmie likvidovat spolo¢ne s domacim odpadom.
Musi sa odovzdat na prislusné zberné miesto Specializované na triedenie odpadu alebo
predajcovi, ktory poskytuje takuto sluzbu.
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RieSenie problémov

Problém

Pric¢ina

RieSenie

Metli¢ka v tvare K alebo
Slahacia metlicka narazaju
na dno nadoby alebo
naopak nezachytavaju
zlozky na dne nadoby.

Nastroj je nastaveny na
nespravnu vysku.

Upravte vysku pomocou
vhodného maticového kltuca -
precitajte si ¢ast ,Nastavovanie
nastrojov".

Robot sa pohybuje na
pracovnej doske.

Zvysky ingrediencii na
spodnej strane stroja
prispievaju k pohybu
stroja.

Doékladne ocistite a osuste nohy
a pracovnu plochu.

Kuchynsky robot sa zastavi
pocas prevadzky.

LED kontrolka dvakrat
zablikd a potom sa svetlo
rozsvecuje a zhasina -
cyklus sa opakuje.

Alebo

LED svetlo blika rychlo
8-krat pocas 2 sekund,
po ktorych nasleduju 2 x 1
sekundové bliknutia.

Ochrana proti prehriatiu
je aktivovana.

Maximalna kapacita je
prekrocena.
Snimac rychlosti zlyhal.

Je aktivovany systém
prehriatia.

1) Dajte otocny ovladdac spéat
do polohy O rychlosti a skuste
znovu spustit stroj. Ak chyba
pretrvava, vyberte ingrediencie
z misky a skuste to znova. Ak
sa problém nevyriesi, odpojte
zariadenie a nechajte ho na 45
minut vychladnut.

Vysvetlenie ovlddaca stavov

LED

D Kontrolka LED
ovlddacieho hasne, ked je
stroj zapojeny.

Kuchynsky robot zostal
zapojeny viac ako 20
minut bez obsluhy a
presiel do rezimu vypnutia
- VYP (OFF).

Otocte ovladac rychlosti do
polohy P alebo 1%, aby ste
stroj znovu aktivovali.

2) Jeden 1 sekundovy
zablesk nasledovany 5
sekundovym zhasnutim,
opakované suvisle.

Ovladac vo vypnutej
polohe so sklopenou
hlavou, ked'je stroj
zapojeny.

Normalna prevadzka.

3) LED svetlo sa zhasina a
rozsvecuje nepretrzite.

Hlava robota sa pocas
prevadzky zdvihla.

Robot zapojeny so
sklopenou hlavou a s
ovladacom nastavenym do
polohy rychlosti.

Spustite hlavu robotaw a/alebo
ovladac vratte spat do polohy
,O" a restartujte stroj.
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Problém

Pric¢ina

RieSenie

4) Styri zdblesky za
sekundu na 2 sekundy,
potom 1 sekundu bez
osvetlenia a potom;

2 zablesky: 2x (1 sekundu
svieti, potom 1 na sekundu
zhasne). Sekvencia sa
opakuje az do vyriesenia.

Porucha prehriatia motora.

Vratte ovladac do polohy , 0"
Odpojte stroj, pockajte 15 minut
pred opatovnym spustenim
stroja.

5) Styri zablesky za
sekundu na 2 sekundy,
potom 1 sekundu bez
osvetlenia, a potom 4
zablesky 4x (1 sekundu
svieti, potom 1 na sekundu
zhasne).

Porucha triaku/PCBA.

Bezpecnostna chyba
FlipFlop (prepinania).
Chyba bezpecnostného
relé.

Vratte ovlddac do polohy ,0".
Odpojte stroj, pockajte 15 minut
pred opatovnym spustenim
stroja.

6) Styri zablesky za
sekundu na 2 sekundy,
potom 1 sekundu bez
osvetlenia, a potom 3
zablesky 3x (1 sekundu
svieti, potom 1 na sekundu
zhasne).

Porucha NTC.

Vratte ovlddac do polohy , 0"
Odpojte stroj, pockajte 15 minut
pred opatovnym spustenim
stroja.

Ak zistite, ze chyba je stala,
kontaktujte miestne servisné
stredisko.
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3axoam 6e3neku

YBayKHO MpoYnTanTe IHCTPYKLIHO Ta 36epexiTh i AAA MOAAALLLOIO
BUKOPUCTaHHA.

3HIMITb YMaKoBKY Ta BCi eTUKeTKU. (He 3HIMaTu HaAINKy-TabAUUKY 3
TEXHIYHUMUN AQHUMW).

Y BUMAAKY MOLLKOAMEHHSA LUTekepa abo LHYpa 3 MipKyBaHb 6e3neku
MpPeACTaBHUK KoMMaHii Kenwood abo creLliaAiCT 3 PeMOHTY, YIOBHOBAaXeHUM
KoMMaHieto Kenwood, MOBUHEH BUKOHATU 1X 3aMiHY, OO YHUKHYTHK
Hebe3mneKku.

3aBXXAMU NoBepTanTe PeryAaTop LWBUAKOCTI B MOAOXKeHHS ‘O’ Ta BiaKAOYanTe
NPUCTPIN Bia MepeXki eAneKTponocTadaHHA rnepea yCTaHOBKOK abo 3HIMaHHAM
ACTAAEN/HACaAAOK, MICAA BUKOPUCTAHHSA Ta rnepeas, YMLLEHHAM

3aBXAMU CAIAKYWVTE 33 TUM, LWOO YaCTUHM TiAa, BOAOCCSH, FOBEAIPHI BUPOOU |
NPOCTOPUM OAAT HE TOPKAAMUCSH PYXOMUX YaCTUH MPUAAAY Ta BCTAHOBAEHMX
HaCaAOK.

He 3aAuvwanTe npuraaa, WO Npautoe, 6e3 HarAsAy.

He B/KOPUCTOBYMTE MOLLIKOAXKEHUIN MPUA3A. epeBipka abo peMoHT
SAIMCHIOITBCS Y CreliaAbHUX LeHTPax: AMBITbCA PO3AIA «OBCAYTrOBYBaHHSA Ta
PEMOHT».

HikoAM TopKanTeca pyKaMy BHYTPRILLHIX YaCTUH LUAPHIPHOIO MexaHi3my.

He ponyckamTe 3BUCaHHSA WHYPa Y MICUSX, A€ AO HbOIO MOXXE AOTATHYTUCA
AVNTUHA.

He BMUKaMTe KYXOHHUM KOMBaMH 3 MIAHATOK FOAIBKOO.

He aponyckarTe monaaaHHA BOAOIM Ha BAOK @AeKTPOABUIYHA, LLUHYP abo
BUAKY.

HiKOAM He BUKOPUCTOBYMTE HAaCaAKM, LLO He MPU3HAYeHi AAA LIbOro MPUAAAY.
Mia Yac BUKOPUCTaHHSA 3aMeBHITbCH, WO Yalla NpaBUAbHO BCTAHOBAEHA.

He BrikopucToByMTE BiAbLUE HiXK OAMH NMPUBIA ( BUCOKOLWBUAKICHUM NMPUBIA Ta
HN3bKOLLUBUAKICHUI MPUBIA) OAHOYACHO.

He nepeBunLLyTe MaKCUMaAbHUX KIABKOCTEWN | LUBUAKOCTEN, BKa3aHUX B
TabAVLi PeKoMeHAOBaHOIro BUKOPWCTaHHS.

KopUCTYOUYMCh HACaAKOKD, AOTPUMYMTECH 3aX0AIB Oe3MneKu, Lo 3a3HaueHi v
MOCIOHMKY 3 eKCrnAyaTallii, HAAGHOMY Y KOMTMAEKTI.

ObeperkHO BUTAramTe Yally nicAsa TPYBAAOT poHOTI, OCKIAbKKW BOHa MOyke ByTKn
rapsayoto.

ByabTe obepeskHi MiaHIMaouyM Lel MPUAaA, OCKIABKM BiH AyXKe BaKKUM.
MepLy, Hi>XK NIAHIMaTKL NPUAGA, NEepPeKoHamTeca, LLO FMOAOBKY KYXOHHOMO
KOMbalHa 3adiKCoBaHO, a Yallla, HACAAKMW, KOULLKKM OTBOPIB Ta LLUHYP HAAINHO
3aKPINAEHi.

[Mia Yac nepeMileHHs NMPUAAAY 3aBXXAM NMiAHIMANTE MOro 3a Py4Ky Ha FOAOBL
KYXOHHOIrO KoMbalHa.

He niaHiManTe Ta He mepeHOoChHTe MPUAAA 3a KPIMAEHHSA AAS HACaAOK
BCTAHOBAEHI Y MPUAAA,.

He nepemillynTe Ta He NiagHIManTe roOAOBKY KYXOHHOIo KoMbamHa 3
BCTAaHOBAEHOK HACAAKOHK, OCKIABKIM KYXOHHWMIM KOMBaMH Moye BTpaTUTKU
CTIVKICTb.
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He npaurorTe 3 NpUCTPOEM BiAd KpaiB abo HaBUCAOT POBOYOT MOBEPXHI,

TaKOXX He 3aCTOCOBYMTE CUAY AASA BCTAHOBAEHHSA HAaCaAOK, OCKIABKM Lie MOXKe

NPW3BECTU A0 HECTABIABHOCTI MPOCTOPOK Ta MO0 MepPeKUAAHHSA, LLO AAAI

MOXKE CMPUYMHUTY MOLLIKOAMKEHHS.

Lle npraaa He Mpr3HadYeHn AAS BUKOPUCTaHHSA AITbMU. TpuUMamTe NPUAAA |

LHYP MOAAAI Bia AiTEN.

He 3aAulLanTe AiTel 6e3 HarAgAy i He AO3BOAGWTE M rpaTUCS i3 MPUASAOM.

HeBipHe BMKOPUCTaHHA LIbOrO MPUAAAY MOXKE MPUMBECTU A0 TPABM.

AKLIO BUKOPUCTOBYETBLCSH MOAOBXKYBaY:

1. 3a3HaueHi eAeKTPUYHI MOKA3HWKKM MOAOBXKYBa4Ya MatoTb OYTU MPUHANMHI He
HXKYMMUM 3@ @AEKTPUYHI MOKA3HUKM MPUASAY;

2. lLUJHyp He MoBKWHEH 3BUCATK 3 MOBEPXHI CTOAY, LLIOO MOro He CXOMUAU AT
abo XTOCb BMMAAKOBO He MepedenBcsa Yepes HbOoro.

3. MNopoBYKyBay Ma€ byTh 3a3eMAEHUM TPbOXMPOBIAHUM LUHYPOM. EAEKTPUYHI
MOKAa3HMKW MPUAGAY 3a3HAYEHI Ha MOro HVXKHIW YaCTWHI.

He pekoMeHAYETbCA KOPUCTYBATUCA LIMM MPUAGAOM 0COobaM i3 0bMeXKeHMI

DIBUYHVIMK aDO MEHTAABHVMU MOXKAUBOCTAMKM ab0O TUM, XTO Ma€E HEAOCTATHbO

AOCBIAY B MOro ekcrnAyaTauil. BuleHasBaHM ocobaM AO3BOBAAETHCA

KOPUCTYBaATUCA MPUAIAOM TIABKU MICAS MPOXOAXKEHHA IHCTPYKTaXKy Ta Mia,

HarASAOM AOCBIAYEHOT AFOAMHM | AKLLIO BOHM PO3YMIitOTb MOB’A3aHI 3 LM

PU3VIKW.

MaKCHMaAbHE HaBaHTaXKeHHSA Ba3yETLCA Ha HacaALll MiHi-MoapibHIOBaYa/

IHCTPYMEHTY AAA MEepPeMeAtoBaHHA, Aka Ma€ HanbiAblLLe HaBaHTaXKeHHs. [HLi

HaCaAKM MOXXYTb MaTW MeHLUI HaBaHTa>KeHHs.

Llel npuaaa NprsHayeHin BUKAKOYHO AAA BUKOPUCTaHHSA Y NobyTi. KoMnaHia

Kenwood He Hece BiAMOBIAAABHOCTI 3a HEBIAMOBIAHE BUKOPUCTAHHSA MPUA3AY

abo NopyLUEHHS NPaBUA eKCrAyaTalil, BUKAAGAEHUX Y LM IHCTPYKLI.

Cno>XuBaHHSA eHeprii

ABTOMaTHUHO MEPEXOANTD Y PEXKMM BUMKHEHHS dyepes 20 XBUAUH nepepsu’).
Pexxum OFF (BUMKHeHHS): 0,3 BT.
D MoBEPHITE AUCK KEPYBAHHSA LLUBUAKICTIO B MOAOXKEHHSA «P» abo «I», a MoTiM

MOBEPHITb Y MOAOYXKEHHSA «O», 0O MOBTOPHO YBIMKHYTU MPUCTRIN.

MepeA NIAKAIOUEHHSIM AO MepeXi eAeKTPOoNoCTauyaHHSA
® [epeKoHamTecs, WO Hanpyra eAekTpoMepeski y BalloMy AOMI BIAMOBIAAE MOKA3HMKaM,

BKA3aHWM Ha 3BOPOTHIM YaCTUHI MPUAAAY.

® | el MpuAaA BIAMOBIAGE BUMOram ampekTusmn EC 1935/2004 CTOCOBHO MaTepiaAis, LLO

6e3nocepeaHbOo KOHTaKTYIOTb 3 Keto.
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AOrASIA Ta YUMLLIEHHA

3aBXXAMU BMMUKAMTE MPUAAA Ta BIAKAKOUAMTE MOro Bia EAEKTPOMEpEXKi mepea
YULLIEHHAM.

ia Yac NepLIoro yBIMKHEHHS Ha BUMYCKHOMY OTBOPRI MPUBOAY MOXe
3’ABUTUCSH TPOXM MacTuAa @ when you first use it. Lle - HopMaAbHe sBuLLe.
MpoocTo NPOTPRIThL.

MpuAaA Ta KPULLIKU OTBOPIB

[MpOoTpPITh CMOYaTKy BOAOIOHD, @ MOTIM CYXOK FaHUIpPKO (BKAKOYAKOUM HI>KKK
3HM3Y MPUAAAY).

HiKOAM HEe BUKOPWCTOBYIMTE abpas3nBHI MaTepiaAn Ta He ONyCKamTe NMPUAaA Y
BOAY.

TouMarTe HeNOTPIOHY YaCcTUHY KabeAto Y BiAAIAEHHI AAA 36epiraHHa KabeAto 3
33AHbOT CTOPOHM MPUAAAY.

Yawla 3 HepXKaBilouoi cTaAi

NoMUinTe PyKamMu, MOTIM PETEAbBHO MPOCYLLiITb abo MOMUNTE Y MOCYAOMUNHIM
MaLLMHI.

HiKOAM HE BUKOPUCTOBYMTE APOTAHY LLITKY, METAAEBUIN BiXOTb abo
BiADIAIOBAABHUIM 3aCIO AAA YMLLIEHHS Yalli i3 HepyKaBitoyoi CTaAl. AAA
BUAAAEHHS HAABOTY BUMKOPUCTOBYIMTE OLIET.

He BCTaHOBAIOMTE MPUAIA MOPSAA I3 AxkepenaMy TenAa (KOHGOoPKaMM NAUTH,
eAeKTponeYamMu, MiKPOXBUABOBKMMIK MedamMi).

IHCTPYMEHTH i 3aXUCT Bia 6pn30oK

NMoMuninTe pykamu, a MoTiM PeTEAbHO MPOCYLWITb.
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MepeAik 3an4yacTuH
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OTBOPU AAA KPIMAEHHSA
HacaAOK

O)
®

BUCOKOLLBUAKICHUI MPUBIA
[HI3AO IHCTPYMEHTY Yalui

KyXOHHUM KOMbanH

©)

CICISIGICIOIGICIOIOIOICIO)

KpuLLKa BUCOKOLLUBUAKICHOTO
npuBoAy

TOAOBKa KYXOHHOro KoMbamHa
Pyuka

PeryaaTtop LUBUAKOCTI

BakiAb pO3OAOKYBAHHSA FOAOBKM
BAOK eAneKTpoABUIYHa

Yawa

K-Hacaaka

BiHumMK

|[HCTPYMEHT AASA TicTa

3axuCT Bip BPU3OK

MiakAaAKa AAA YaLLI

MipHa AOYKKa

36epiraHHa Kabeato
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@=[1]

AK KOPUCTYBaTUCH KYXOHHUM KOM6aliHOM

CxeMuM Ta IHCTPYKLUITI AAl BUKOPUCTAHHSA

399



YBara

KYXOHHWIN KOMBaWH MUTTEBO 3YMUHAETHCA, AKLLO MIAHATY FOAOBKY KYXOHHOIO
KOMbarHa nia Yac poboTu. AAS MOBTOPHOMO 3aMyCcKy KYXOHHOMO KOMbalHa onyCcTuTb
FOAOBKY, MEPEBEAITb NepeMmKay LUBUAKOCTI B MOAOXKeHHS «O», 3a4eKkanTe KiAbKa
CEKYHA, @ MoTiM 3HOBY BMOEPITb MOTPIOHY LWBUAKICTb. KyXOHHWIN KOMOaMH Biapasy
BIAHOBUTbH POOOTY.

[ia Yac BMKOPUCTAHHSA iIHLWLMX OTBOPIB Y Yallli He MOXKYTb 3HAaXOAUTUCH IHCTPYMEHTU.
He BUKOPUCTOBYMTE BIHUMK AAS BaXKKUX CyMilLen (BCe B OAHOMY TICTEUKY, KNP AASA
KPEMY i LIYKOP), OCKIAbKW B MOXKETe MOLLUKOAUTU BIHUMK.

HikKoAM He nepeBULLYNTEe MaKCUMAAbHWX MOKA3HWKIB; Lie MOXe NMPpU3BeCTV A0
nepeBaHTarXkeHHs KoMbanHa.

[MNepea BUKOPUCTAHHAM MPUAAAY, MEePEKOHAMTECH, LLO HIXXKK MPUAaAY Ta poboda
MOBEPXHS YUCTI Ta CyXi.

9

MoKPYTITb BaXKiAb MIAMOMY FOAOBKM 33 FOAMHHWKOBOK CTRIAKOKD Ta MiAiIManTe rOAOBKY
KYXOHHOIo KOMbawHa, AOKWM BOHa He 3adiKCYETbCA.

YCTaHOBITb Yallly Ha MIACTaBKY, | MOKPYTITb MPOTU FOAMHHWUKOBOT CTRIAKW, AOKW BOHa He
3adikCyETbCA.

AOAANTE HEOOXIAHI IHFPEAIEHTU B Yally AAS 3MilLyBaHHSA.

BcTaBTe NOTPiIOHY HAacaaKy B FHi3A0. [MOTIM HATUCHITE Ta MOBEPHITb AAA DAOKYBaHHA B
MPUAAAY B LIbOMY MOAOXKEHH.

OnyCTiTb FOAOBKY KYXOHHOIO KOMbBawHa, MPOKPYTUBLLKM BaXKiAb MIAMOMY FOAOBKW MPOTU
FOAMHHMKOBOT CTPIAKM Ta OMyCKamTe FOAOBKY KYXOHHOIO KoMbalHa, AOKW BOHa He
3adikCyETbCA.

MIAKAKOUYITE MPUAAA AO MepeXXi SKMBAEHHS. BUCTaBTe peryAaTop LWBUAKOCTI Ha MOTRIOHY
LUBUAKICTb AAS 3a@MYCKY.

AN KOPOTKUX Cepirt MaKCUMAAbHOT LLUBUAKOCTI BUKOPUCTOBYMTE MOAOXKEHHSA IMMYAbCIB
P.

[MicAS BUKOPUCTaHHSA NOBEPHITb PEMYAATOP WBUMAKOCTI B MOAOXKeEHHS ‘O’ (BUMKH.) i
BIAKAKOUITb KYXOHHWM KOMbBaMH.

BiAKPYTiITb IHCTPYMEHT 3a FOAMHHMKOBOK CTRIAKOD, OO PO3BAOKYBaATH, @ MOTIM 3HIMITb.

MNiaKkasku Ta nopaau

AKLLO HacaAKWM He MIAHIMAtOTb IHFPEAIEHTK 3 AHA Yalli, 3BEPHITbCS A0 PO3AIAY
“"HanawTyBaHHSA IHCTRYMEHTY”.

Ball KyXoHHUM KoMbalH obAaaHeHa OYHKLIEID «M'SKOrO MYyCKy», O AO3BOASIE
MPAKTUYHO YHUKHYTU PO3DOPU3KYBaHHA. AAe, AKLLO BU YBIMKHETE KOMOaMH, KOAM Y Yalli
3HAXOAWTBCA MYCTa CyMilll, HAMPUKAAA TICTO AASA XAiDa, BU MOMITUTE, WO AAA AOCATHEHHS
06PaHOT WBUAKOCTI KYXOHHOIO KOMbarHa 3HAaAOBUTLCS YCbOro AEKiAbKa CEKYHA,

o6 YHUKHYTW PO3DPU3KYBAHHS IHIPEAIEHTIB, 30iAbLLYNTE LWBUAKICTb MOCTYMOBO.

AAS MOBHOMO 3MiLLYBaHHA Yac Bia Yacy BUMUKAMTE KYXOHHUY KOMBalH i 3HiManTe
3aAULLKKM IHFPEAIEHTIB 3i CTIHOK Yalli 3@ AOMOMOrok AOMATKW.

Miaka3ku Ta nopaam - K-Hacaaka

06 YHUKHYTW PO3OPU3KYBAHHS IHIPEAIEHTIB, 3D0iAbLLYNTE LWBUAKICTbE MOCTYMOBO.
AAS MOBHOMO 3MiLLYBaHHA 4ac Bia Yacy BUMKUKANTE KYXOHHUM KOMBaMH i 3HiManTe
3AAULLKK IHFPEAIEHTIB 3i CTIHOK Yalli 38 AOMOMOro AOMATKW.

400



MiaAKa3KM Ta NOpaAM - BiHUYOK

® AN AOCAMHEHHS HaMKpallMX pe3yAbTaTiB 30MBavTe anusa NpuW KiIMHaTHIM TeMnepaTypi.
MeplLu HiXk 361BaTK A€YHI BIAKK, MepeKoHaMTecsa, LLO Ha BiHUKMKY Ta BCepeAUHi JYalli
HeMae 3aAULLKIB >XMPY Ta AEYHOro >KOBTKA.

MiaAKa3KM Ta NopaAM - IHCTPYMEHT AAA TicTa
®  FKLLO NPUA3A YNOBIABHIOE POOOTY, BUMKHITb MOrO, BUMMITb MOAOBUHY TiCcTa Ta
nepeMillanTe KOXXHY NMOAOBUHY OKPEMO.

ApiKaAXI

®  Cyxi APDKAXI (TUM ARIPKAXKIB, AKi HEOBXiAHO PO36ABUTK A0 MOTPIOHOT KOHCUCTEHLIIT):
HaAUMTe TeMAY BOAY Y 4ally. [TICAS LbOro A0AaVTE APIPKAXKI Ta LIYKOP i 3aAULLITE
NPVBAN3HO Ha 10 XBUAWH, AOKW HE 3'aBUTbCA MiHa.

®  CBiXi APIDKAXI: MOKPULWITE Y HOPOLLIHO.

®  |HWIi TUNKU APIXKAXIB: BVKOHYIMTE IHCTPYKLUIT BUPOOHMKa.

® [JOKABAITb TICTO Y 3MALLEHUM YKMPOM MOAIETUAEHOBUM NMakeT abo Yally Ta HakpunTe
KYXOHHVM PYLLUHMKOM. [icAA LibOro nMocTaBTe Yy TenAe Micle, Wob ob’eM TicTa
36iAbLLMBCS BABIUI.
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K BCTAHOBAIOBATU Ta KOPUCTYBATUCH KPULLKOIO AAS
3axXMUCTYy BiA 6puU30oK

CxeMu Ta IHCTPYKLUiT AASI BAKOPUCTAHHSA

El
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YBara

® [lia Yac BUMILLYBaHHA MOXKHA AOAABATW IHIPEAIEHTU AO Yalli KPi3b LWAaPHIPHY CeKLito
MPUCTPOK AAS 3aXUCTY Bia BPU30K, LLO BUCITb Ha METASX.

®  HKILLO BaM NOTPIOHO 3MIHUTU HACaAKY, MPUCTPIN AASA 3aXUCTY Bip OPU30OK 3HIMATU He
Tpeba.

1 TiAHIMITE TOAOBKY KYXOHHOIO KOMbarHa A0 yrnopy.

2 YCTaHOBITb Yally Ha NiACTaBKYy.

3 HacyBanTe 3aXuCT Bia OPU30K Ha HUMKHIO YACTUHY MOAOBKK KYXOHHOMO KOMBalHa, AOKMU
BiH He 3adikcyeTbeca. LLapHIpHY CeKLito CAIA PO3TalLyBaTU, AK NMOKA3aHO Ha MAAKOHKY.

4 YCTaHOBITb NOTPIOHY HAaCaAKY.

5 OnycTiTb FOAOBKY KYXOHHOIO KOMbawHa.

[MpuMiTKa: NiCAA BCTAaHOBAEHHS 3axXUCT BiA BPU30K MoyKe noBepTaTuch Ha 90 rpaaycis

AIBOPYY ab0 NpaBopyy 3aAeXKHO Bia NO3KLIT, B AKI BUKOPUCTOBYETLCS KYXOHHUN KOMBaMH.

6 AAA TOro, Wob 3HATU NPUCTRIN AAA 3aXUCTY Bip BPU3OK, HATUCHITb Ha HbOTO, MIAHABLUM
FOAOBKY KYXOHHOIo KomMbaiHa.

7 MipHY AOXKKY MOXHa AOAATKOBO BUKOPUCTOBYBATU AK KPULLKY AAA AOTKa noaadi. LLlo6
3adikcyBaTW, OMYCTITb MIPHY AOXKKY Ha >KOAOO moAaadi Ta HaTUCHITb.

MpUMITKa: MipKY AOXKKY MOXXKHa BCTaHOBAIOBATK B XXOAOD Moaadi B 060X HanpsamKax.
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TabAnua BukopmuctaHHS

MAKC. (xB)

& @ [0} (7 ©C,

1-6 5-10
@ é C\/j 1-2 Yo-2
@ % 1-6 5-10

o0 &

O
Q) | @ | :
@ ot 1-6 5-10
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(o] (7 C
MAKC. (xB)
8 1-6 1-2
750 MA 1-6 1-2
760 r 6 1-1%
0> 6 1-1%
X 2
[o] (7 C
MAKC. (xB)
T — |
800 1,290 kr 2 3-4
2 |E) | *
058
800 r 1,350 kr 2 3-4
= | |
7001 1,520 kr 2 4-9
O
=) | - 5
5001 775r
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Peuentun

XAi6He TicTo (6iAMIA XAIG)

800 r bopolHa

9 1 COAI

13 1 CYyXMX ARIPKAXKIB LUBUAKOT Al
448 MA BOAM

15 r »>xmnpy abo Macaa

MocTaBTe Yally B KYXOHHMM KOMBaH.

HaAnnTe BoAM B Yally, a MOTIM AOAAVTE IHLUI IHFPeAIEHTW.

3MilynTe Ha 1 WBUMAKOCTI 45-60 cekyHaA abo Mokn He CHOPMYETHCSA TICTO.

3aMillynTe TICTO Ha 2 LWBUAKOCTI MPOTAromM 3-4 XBUAUH.

MNocTasTe TicTo B ABIi 9001 (2dyTOBI) POPMU AAA BATOHIB abo chopMyinTe BYAKU Ta
MOKASAITb Ha AEKO AAS BUMIYKK 3MaLLEHE XKNPOM.

Hakpuninte KyXOHHUM PYLLUHVMKOM Ta 3aAULWLITb TICTO MIAPOCTATV B TEMAOMY MiCLli Ha
45-60 XBUAVH abO MOKU TICTO He 30IAbLLUNTBCSA BABIYI.

7  BunikanTte npwv temnepatypi 200°C npoTarom 40 XBUAKH ab0 15-20 XBUAUH AASA BYAOK.

a b~ wN -

[}

TicTo AAS nium
500 r 6opoluHa

30 I OAMBKOBOT OAIl
7 T COAI

7 T APIKAKIB

300 MA BOAU

locTaBTe Yally B KYXOHHW KOMBaMH.

AopamTe BCI IHIPEAIEHTW.

MPVKPINITb IHCTPYMEHT AAS TiICTa Ta OMNYCTIiTb FOAOBKY.

3MilymnTe Ha 1 WBUAKOCTI MPOTAroM 1 XBUAKH.

3MilynTe Ha 2 WBUAKOCTI MPOTAroM 4 XBUAKH.

ChopMymTe TICTO Y KYAbKY Ha pobouiv MOBEPXHI, MpUCUMaHin 6OPOLLHOM.
HaKkpninTe KYXOHHUM PYLLIHMKOM Ta 3aAMLLITb TICTO MIAPOCTaTU B TEMAOMY MiCLi Ha
30-40 XBUAUKH.

Po3AiAITE Ha ABI YacTvHa Ta po3KkadamTe 15CM OCHOBY AAS MiLM.

9 T[lepeKkAaaiTb Ha AEKO MOKPUTE MAHKOKD, BUKAAAITb HAUMHKa Ta BUMNikanTe npoTtarom 10-15
XBUAUH Mpu TeMnepaTypi 240°C.

NO A~ ®WNN

[e9)

CAMBOBUI MapUuHaA
125 r Npo30pOoro PiAKOro Meay
20 r M'aKnX CAMB

20 MA BOAM

1 TlOKABAITb BCI IHFPEAIEHTU Y MIHIMOAPRIOHIOBaY/MANHOK. MOCTaBTE Y XOAOAUABHWK Ha Hiy.
2 BCTaHOBITb HaCaAKY Y KYXOHHUN KOMOaMH.

3 BBIMKHITb IMNYAbCUK Ha 4 CEeKYHA.

4 KopuUCTynTecs 3a peLenTypoto.

MPVMITKa: HACAAKY MiHi-MOAPIOHIOBaYE/IHCTPYMEHT AASA MEPEMEAIOBAHHSA MOAHAE KYMNTK
OKpeMo.
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HaAalTyBaHHSA iHCTPYMEHTY

CxeMu Ta IHCTPYKLUIiT AASI BUKOPUCTAHHSA

YBara

® [HCTPYMEHTM HaAALLUTOBAaHI Ha MOTRIOHY BUCOTY AAS Yallli, L0 AOAAETHCH B KOMMAEKTI,
Ta He NOTPebYIOTb PeryAtoBaHHA. BTiM, aKLLO BY BaykaeTe HaAaLWLTyBaTK iIHCTPYMEHT,
BUKOPUCTOBYBaMTE KAKOY BIAMOBIAHOIO PO3MIPY.

T BIAKAKOUITE MPUAGA Bip MepeXki eAeKTPpOonocTadaHHA.

2 TliAHIMITb FOAOBKY KYXOHHOIO KOMbBawHa, BCTAHOBITb BIHMYOK, K-HacaaKy abo
IHCTPYMEHT AASA TiCcTa.

3 OnycTiTb FOAOBKY KYXOHHOIO KOMbanHa. AKLLo Tpeba BiaAperyAtoBaTH MPOMINKOK,
MiAHIMITb FOAOBKY KYXOHHOIO KOMbawmHa Ta 3HIMITb Hacaaky. B iAeaAbHOMY BUMAAKY
HacaAKa MoBMHHA Malyke TOpKaTMUCA AHa Yallli.

4 3a AOMOMOTrO raMKOBOIo KAKOYA MOTRIOHOIO AlaMeTpy BIAKPYTITb ranky Tak, LLobun
MOXHa BYAO BMKOHATK PEryAtoBaHHSA BaAy. LLo6 onyCcTUTM HacaaKy HMYKUYE A0 AHA Yallli,
MOBEPHITb BAA MPOTU MOAMHHUKOBOT CTPIAKW. LLlobW NiIAHATV HacaaKy BULLE, MOBEPHITb
BaA 33 TOAMHHVKOBOIO CTPIAKOLO.

5 3aKkpyTiTb ramky.

6 YCTaHOBITb HACAAKY Ta OMYyCTiTb FOAOBKY KYXOHHOrO KoMbalHa. (MepeB.ipTe i
MOAOYXKEHHA (AMBUTHCA BUILLIE 3a3HAYEH] MYyHKTW).

7 TloBTOpPHOMTE BULLE Ha3BaHi MPOLIEAYPU, AOKM HACAAKY He ByAe BCTAHOBAEHO
NPaBUABbHO. TIAbBKM-HO MPaBMAbHE MOAOXKEHHSA HaCaAKU 3HAMAEHO, 3aKPYTIiTb Ta
3aTAMHITb FamKy.

®  [IpUMITKa: ranMKoOBUMM KAKOY MOKa3aHUM AMLLE AAS IAKOCTPaLl.
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36epiraHHa KabeaA
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O6CAYroByBaHHSl Ta PEMOHT

® KLU0 B POBOTI MPUAGAY BUHUKAU BYAb-AKI HEMOAAAKM, MepeA 3BEPHEHHAM AO CAYXKOU
MNIATPUMKIM MPOYUTanTe PO3AIA «[TOCIBHVIK i3 YCYHEeHHA HEeCMPaBHOCTEN» B LIbOMY
MOCiIBHUKY abo 3aMAiTb Ha canT www.kenwoodworld.com.

® [laM’'dTamTe, O Ha NPUAAA NOLLUMPIOETLCA rapaHTis, WO BIANOBIAGE BCIM 3aKOHHWM
MOAOXKEHHAM LLIOAO iICHYHOUOT rapaHTil Ta MpaB croXkrBada B Till KpaiHi, Ae NpuAas byB
npUABaHWNA.

® [lpU BUHUKHEHHI HeCMPaBHOCTI B pOOOTI MpuAasy Kenwood abo npu BUABAEHHI By Ab-AKUX
AedeKTIB, ByAb AaCKa, HAAILLAITb abo NPUHeCiTb NPUAAA B aBTOPU30BaHUM CEPBICHWI
teHTp KENWOOD. AKTYaAbHI KOHTakTHI paHi cepBicHMxX LeHTpiB KENWOOD BuK 3HamaeTe
Ha canTi www.kenwoodworld.com abo Ha canTi AAA BaLLOT KpaiHW.

® CrpoeKToBaHO Ta po3pobaeHo KoMmaHieo Kenwood, CrnoAydeHe KOpOAIBCTBO.
® 3pobaeHO B KuTal.

BAXXAUBA IHOOPMALLIAA CTOCOBHO HAAEXXHOIT YTUAISALIT MPOAYKTY 3rIAHO I3
AWUPEKTUBOIO MNMPO YTUAISALIKO EAEKTPUYHOIO TA EAEKTPOHHOINO OBAAAHAHHA
(WEEE)

[MicAS 3aKiHUEHHSA TePMiHY eKCrAyaTalii He BUKMAANTE Lier MPUAAA 3 iIHLWKMMY NOBYTOBMMM
BiAXOAAMMU.

BiaHeciTb MpuAaa AO MIiCLIEBOTO CMeLiaAbHOro aBTOPM30BAHOMO LIEHTPY 36MpaHHA BIAXOAIB
abo A0 AMAEPA, AKUIN MOXKE HAAATW Taki MOCAYIUA.
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MocCi6bHMUK i3 YyCYHEHHA HeCcnpaBHOCTEU

Mpo6aema

MpuunHa

YCyHeHHs

BiHM4ok yn K-Hacaaka
TOPKAKTbCA AHA Yalli

abo He AOCTalTb AO
IHFPEAIEHTIB, LLO AeXKaTb Ha
AHI Yauli.

[HCTPYMEHT BCTaHOBAEHUM
Ha HernpaBWAbHIN BUCOTI i
noTpebye peryAoBaHHS.

BiaperyaAtonTe BUCOTY 3a
AOMOMOrO BIAMOBIAHOMO
raMKoOBOroO KAKOYa — AMB PO3AIA
«HaAalwTyBaHHA IHCTPYMEHTY».

KyYXOHHWN KOMbBaMH
pPYyXaeTbcsa Mo poboyin
MOBEPXHI.

3aAULLKU IHFPEAIEHTIB
3 HM>KHBOT CTOPOHM
KYXOHHOIo KoMbavHa

MOXXYTb CMPUYUHUTU 1T pYX.

PeTeAbHO MOMUMTE Ta BUCYLWITb
HI>XKKK MpUAaAy Ta pobouy
MNOBEPXHIO.

KyYXOHHWIN KOMbaMH
3YMUHAETHCA MiA Yac
poboTKn

CBITAOAIOAHUI IHAMKATOP
OAVIMaE ABIUI, 3racae, a
MOTIM LKA MOBTOPHOETHCA

Abo

CBITAOAIOAHUI IHAMKATOP
LBUAKO BAMMAE 8 pa3iB
NPOTArOM 2 CeKyHA, MOTIM
2 pasy NPOTAroM OAHIET
CeKyHAM

3axucT BiA
rnepeBaHTaXkKeHHA
aKTMBOBAHO.

3aBaHTaXKeHHs BUILLIE
AOMYCTUMOT HOPMMU.
AaTUMK LLUBUAKOCTI
BUILLIOB 3 AQAY.

3axucT Bip Neperpisy
aKTMBOBAHO.

1 MNoBepHITb peryAaTop
LWBUAKOCTI B MOAOXKEHHSA

0, Nepes3anycTiTb MNPUVAAA.
AKLLIO MOMUAKA He 3HKKAE,
BUTAMHITb IHIPEAIEHTM 3 Yalui
Ta cnpobyinTe 3HOBY. AKLLO
npobAemMy He BUPILLIEHO,
BIAKAKOUITb MPUAGA BIA
MUBAEHHS | 3aAULLITL
OXOAOAYKYBATUCH MPOTArom 45
XBUAUH.

[MoACHEeHHS CTaHIB CBITAOAIOAHOMO IHAMKATOPA PEeryAaTopa

1) CBITAOCAIOAHUI IHAVKATOP
peryAaTopa BUMKHEHUI,
KOAM MPUAAA MNIAKAKOYEHO
AO Mepexi.

KYXOHHWIN KOMDaMH
3aAMLLABCS YBIMKHEHUM
AO Mepexxi XXUBAEHHS
YMPOAOBYK MOHAA

20 XBUAWH i He
BUKOPWCTOBYBABCA, MIiCASA
YOro NepemnLLoB Y Pexmnm
BMMKHEHHA.

[MoBEPHITb AVUCK KepyBaHHS
LWBUAKICTIO B MOAOXKEHHS «P»
abo «1», a NOTIM NOBEPHITL Y
MOAOYEHHS «O», o6 NOBTOPHO
YBIMKHYTU MPUCTPIN.

2) CBiTAOAIOAHWM
IHAMKATOP BAMMAE OAMH
pa3 NPOTAroM CeKyHAW,
a NoTiM 3raca€e Ha 5
CeKyHA, MOBTOPHOETHCA
6e3nepepBHO

PeryAatop y NOAOXKeHHi
«off» 3 onyLleHoo

FOAOBKOLIO, KOAU MPUAA
MIAKAIOYEHO AO MepeKi.

PoboTa Yy 3BUYAMHOMY pPeXkiMi
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Mpo6aema

MpuunHa

YCYHEeHHS

3) CBITAOAIOAHNN
iHAVKaTOP 6e3nepepBHO
OAMMAEE Ta 3racae.

FOAOBKa KYXOHHOIO
KoMbalHa niaHATa niap Yac
poboTun

KYXOHHWIN KOMDaMH
MNiAKAKOYEHO 3 OMNYyLLEHO
FOAOBKOIO, @ PEFYAATOP
LUBUAKOCTI B MOAOXKEHHI
LLIBUAKOCTI.

OnycCTiTb TOAOBKY KYXOHHOIO
KoMmbarHa Ta/abo nepeseaiTb
PEryAaTOP LWBUAKOCTI

Y MOAOXKeEHHS «O», o6
BIAHOBUTU MOYaTKOBUM CTaH
nPUAaAY.

4) CBITAOCAIOAHUI
IHAMKaTOP BAMMAE YOTUPK
pa3y MPOTAroOM 2 CeKyHA, a
MOTIM He CBITUTb MPOTAroM
1 cekyHAW, MOTIM BAMMAE

2 pa3un: 2 pa3n (1 cekyHAa
YBIMKHEHO, 1 cekyHAa
BUMKHEHO.

[MOCAIAOBHICTb
MOBTOPIETHCA AO
YCYHEHHSA MOMUAKM.

[NepeBeAiTb PeryAaTop vy
NOAOXKEHHSA «O». BiAKAIOUITL
MNPUAGA BiA YXUBAEHHS,
noyekamTe 15 XBUAUH NepLL Hix
nepesanycTuTn NOoro.

5) CeiTAOAIOAHNI
IHAMKATOP BAMMAE YOTUPU
pa3un NPOTArOM 2 CeKYHA, a
MOTIM He CBITUTb MPOTArOM
1 cekyHAM, MOTIM BAMMaE

4 pa3n: 4 pasu (1 cekyHaa
YBIMKHEHO, 1 cekyHAa
BMMKHEHO).

MoMMAKa CUMICTOPa/MAGTH
PCBA

MoMuaKka Tpurepa 6e3nekmn
MoMuAKa peae BAOKYBaHHA

[NepeBeAiTb PeryAaTop vy
NOAOXKEeHHSA «O». BIAKAKOUITb
NPUAGA BiA YXUBAEHHS,
nodekamTe 15 XBUAWH MepLU HixK
nepesanycTuTu Moro.

6) CBIiTAOAIOAHWIN
IHAMKATOP BAMMAE YOTUPK
pa3v NPOTAroM 2 CeKyHA, a
MOTIM He CBITWUTb MNPOTAroMm
1 cekyHAW, NOTIM BAMMaE

3 pa3n: 3 pasu (1 cekyHAa
YBIMKHEHO, 1 cekyHAa
BUMKHEHO).

NMoMuAaka aaTumka NTC.

[NepeBeaiTb PeryAaTop vy
MOAOXKEHHSA «O». BIAKAKOUITb
NPUAAA BiA XXUBAEHHS,
no4yekamTe 15 XBUAVH

nepLU HixXX Nepe3anyCcTuTK Moro.
AKLIO MOMUAKA He 3HUMKAE,
3BEPHITLCA AO MICLIEBOTO
LieHTPY OBCAYroByBaHHS.
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Sigurnost

® Pazljivo procitajte ove upute i zadrzite za buducu uporabu.

® Uklonite svu ambalazu i naljepnice. (Oznaka jacine na poledini uredaja ne smije
se ukloniti).

® Ako je utikac ili kabel ostecen, iz sigurnosnih razloga mora ga zamijeniti
Kenwood ili ovlasteni serviser Kenwooda kako bi se izbjegla opasnost.

® Uvijek stavite kontrolu brzine u polozaj 'O" OFF iiskljucite je prije postavljanja
ili uklanjanja alata/dodataka, nakon uporabe i prije ¢is¢enja.

® Uvijek drzite dijelove tijela, kosu, nakit i sSiroku odjec¢u podalje od pokretnih
dijelova i ugradenih dodataka.

® Nikad ne ostavljajte stroj bez nadzora.

® Nikad ne koristite oSteceni stroj. Provjerite ili popravite: pogledajte ,Servis i
briga o kupcima".

® Nikad ne stavljajte prste u zglobni mehanizam.

® Nikad ne dopustite da se kabel spusti tamo gdje ga dijete moze zgrabiti.

® Nikad ne rukujte Kuhinjskim robotom s glavom u povisenom polozaju.

® Nikad ne dopustite da se pogonska jedinica, kabel ili utika¢ smoce.

® Nikad ne koristite neovlasteni dodatak.

® Prilikom uporabe posude osigurajte da je posuda uvijek pricvrs¢ena prilikom
rada s uredajem.

® Ne Kkoristite vise od jedne uti¢nice (uti¢nica alata za posudu i uti¢nica velike

brzine) odjednom.

® Nikada ne prekoracujte maksimalne koli¢ine i brzine navedene u grafikonu
preporucene uporabe.

® Kada koristite dodatak, procitajte sigurnosne upute koje ste dobili s njim.

® Pazite pri uklanjanju alata za posude nakon dulje uporabe jer se mogu
zagrijati.

® Pripazite prilikom podizanja ovog uredaja jer je tezak.

® Provjerite je li glava zaklju¢ana i jesu li posuda, alati, izlazni poklopac i kabel
sigurni prije podizanja.

® Prilikom pomicanja aparata uvijek podignite za rucku na glavi miksera.

® Ne pomicite i ne podizite uredaj dodatkom koji je postavljen na stroj.

® Ne pomicite i ne podiZite glavu miksera s ugradenim dodatkom jer bi Kuhinjski
robot mogao postati nestabilan.

® Ne rukujte uredajem blizu ruba ili preko ruba radne povrsine i ne primjenjujte
silu na dodatak prilikom ugradnje, jer to moze uzrokovati nestabilnost jedinice
i prevrtanje, sto moze dovesti do ozljede.

® Ovaj uredaj ne smiju koristiti djeca. Uredaj i kabel drzite izvan dohvata djece.

® Djeca trebaju biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da se ne igraju s
uredajem.

® Zlouporaba vaSeg uredaja moze dovesti do ozljeda.

® Ako se koristi produzni kabel:
1. Oznacena jacina produznog kabela trebala bi biti barem jednako velika kao i

jacina uredaja.
2. Kabel treba postaviti tako da se ne prostire preko radne povrsine ili stola
gdje ga djeca mogu povudi ili se spotaknuti nenamjerno.
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3. Produzni kabel trebao bi biti uzemljeni trozi¢ni kabel. Elektricna jacina
uredaja navedena je na dnu uredaja.

® Uredaje mogu koristiti osobe sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima ili nedostatkom iskustva i znanja ako su pod nadzorom ili
primaju upute u vezi s uporabom uredaja na siguran nacin i ako razumiju
moguce opasnosti.

® Maksimalna jacina temelji se na mini dodatku sjeckalice / glodalice koji radi
pod najvecim opterecenjem. Ostali dodaci mogu crpiti manje energije.

® Uredaj koristite samo za predvidenu kué¢nu uporabu. Kenwood nece
prihvatiti nikakvu odgovornost ako je uredaj podvrgnut nepravilnoj uporabi ili
nepostivanju ovih uputa.

Potrosnja energije

® Automatski se prebacuje u nacin rada OFF (isklju¢eno) nakon 20 minuta
neaktivnosti".

® OFF nacin rada: 0,3W.

b Okrenite brojcanik za kontrolu brzine na 'P' ili 'T', a zatim ga vratite na 'O’ da biste
ponovno aktivirali uredaj.

Prije ukljuc¢ivanja
® Provjerite je li vase napajanje elektricnom energijom isto kao i ono prikazano na donjoj
strani pogonske jedinice.

® Ovaj uredaj je u skladu s EC Direktivom 1935/2004 o materijalima i predmetima koji su
namijenjeni za kontakt s hranom.

Njega i CiSéenje

® Uvijek iskljucite iz struje i ugasite prije Cis¢enja.
® Malo masti moZe se pojaviti na uti¢nici alata za posudu @ kada je prvi put
upotrijebite. To je normalno - samo je obrisite.

Navlake za uredaje i uticnice

® Obrisite vlaznom krpom, a zatim osusite (uklju¢ujuci stopala na donjoj strani
stroja).

® Nikad ne koristite abrazivna sredstva i ne uranjajte u vodu.

® V/isak kabela pohranite u pretinac za pohranu kabela na straznjoj strani stroja.

Posuda od nehrdajuéeg celika

® Operite rucno, a zatim temeljito osusite ili operite u perilici posuda.

® Nikada ne koristite zicanu cetku, Celi¢nu vunu ili izbjeljivac za cis¢enje posude
od nehrdajuceg ¢elika. Koristite ocat za uklanjanje kamenca.

® Drzite podalje od topline (vrhovi stednjaka, pecnice, mikrovalne pecnice).

Alati i branik
® Operite rucno, a zatim temeljito osusite ili operite u perilici posuda..
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Popis dijelova
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Uticnice za dodatke

O)
®

Brza uti¢nica
Uti¢nica za alat za posudu

Mikser

CICISIGICIOIGICIOIOIICIONS)

Poklopac uti¢nice velike brzine
Glava miksera

Rucica

Broj¢anik za kontrolu brzine
Rucica za otpustanje glave
Pogonska jedinica

Posuda

K-Beater

Pjenjaca

Alat za tijesto

Stitnik

Jastuci¢ za ispod posude
Mjerna Zlica

Spremiste kabela
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Koristenje Kuhinjskog robota

Dijagram i upute za uporabu
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Vazno

Ako je glava miksera podignuta tijekom rada, stroj ¢e odmah prestati raditi. Da biste
ponovno pokrenuli mikser, spustite glavu miksera, okrenite prekidac¢ brzine na 'O’
polozaj, pricekajte nekoliko sekundi, a zatim ponovno odaberite brzinu. Mikser bi
trebao odmah nastaviti s radom.

Provjerite da pri uporabi drugih uti¢nica, alati za posudu ne budu pri¢vrsceni ili
spremljeni.

Ne koristite pjenjacu za teSke smjese (kolac sve u jednom i mijesanje masti i Secera) jer
biste je mogli ostetiti.

Nemojte prekoraciti navedene maksimalne kapacitete i brzine - mozete preopteretiti
uredaj.

Prije uporabe proizvoda osigurajte da su stopala i radna povrsina Cisti i suhi.

o

Okrenite rucicu za podizanje glave u smjeru kazaljke na satu i podignite glavu miksera
dok se ne zakljuca.

Postavite posudu na podlogu i okrenite je u smjeru suprotnom od kazaljke na satu kako
bi se zakljucala.

Dodajte odgovarajuce sastojke koje treba pomijesati u posudu.

Stavite potreban alat u uti¢nicu. Zatim gurnite prema gore i okrenite alat da se zakljuc¢a u
polozaj.

Spustite glavu miksera okretanjem rucice za podizanje glave u smjeru suprotnom od
kazaljke na satu i spustite glavu miksera dok se ne zakljuca.

Ukljucite u struju. Pokrenite uredaj okretanjem kontrole brzine na zeljenu postavku
brzine.

Koristite puls (P) za kratke izboje maksimalne brzine.

Nakon uporabe vratite kontrolu brzine u polozaj "O" OFF iiskljucite Kuhinjski robot.
Otpustite alat okretanjem u smjeru kazaljke na satu za otklju¢avanje iz uti¢nice alata, a
zatim uklonite

Naputci i savjeti

Ako alati ne skupljaju sastojke s dna posude, pogledajte odjeljak ,,Podesavanje alata”.
Vas mikser opremljen je znacajkom ,njeznog pokretanja” kako bi se izlijevanje svelo na
najmanju mogucu mjeru. Medutim, ako je stroj uklju¢en s teSkom smjesom u posudi
kao sto je tijesto za kruh, mozda cete primijetiti da mikseru treba nekoliko sekundi da
postigne odabranu brzinu.

Kako bi se izbjeglo prskanje sastojaka, postupno povecavajte brzinu.

Da biste u potpunosti dodali sastojke, prestanite mijesati i Cesto struzite posudu
lopaticom.

Naputci i savjeti - K-Beater

Prilikom pravljenja kreme od masti i Secera za mjesavine kolaca, uvijek koristite masnocu
na sobnoj temperaturi ili je prvo omeksajte.
Koristite hladne sastojke za tijesto, osim ako vas recept ne kaze drugacije.

Naputci i savjeti - Pjenjaca

Najbolji su rezultati postignuti kada su jaja na sobnoj temperaturi. Prije mijesanja
bjelanjaka, pazite da na pjenjaci ili posudi nema masti ili zumanijka.
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Naputci i savjeti - Alat za tijesto

® Ako cujete da stroj tesko radi, iskljucite ga, izvadite pola tijesta i svaku polovicu napravite
zasebno.

Kvasac

® Osuseni kvasac (vrsta kvasca koju treba rekonstituirati): ulijte toplu vodu u posudu.
Zatim dodajte kvasac i Secer i ostavite stajati 10 minuta dok se ne zapjeni.

® Svjezi kvasac: razmrviti ga u brasno.

Ostale vrste kvasca: slijedite upute proizvodaca.

® Stavite tijesto u namascenu polietilensku vrecicu ili posudu prekrivenu kuhinjskom
krpom. Zatim ostavite negdje toplo dok se ne udvostruci.

Da biste postavili i koristili svoj stitnik od prskanja

Dijagram i upute za uporabu
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Vazno

® Tijekom mijeSanja, sastojci se mogu dodati izravno u posudu putem kanala na stitniku
od prskanja.

® Ne morate uklanjati stitnik da biste promijenili alate.

1 Podignite glavu miksera dok se ne zakljuca.

2 Postavite posudu na podlogu.

3 Gurnite stitnik na donju stranu glave miksera dok se potpuno ne uglavi. Kanal treba
postaviti kao Sto je prikazano.

4 Umetnite potreban alat.

5 Spustite glavu miksera.

Napomena: nakon postavljanja stitnika moze se zakrenuti za 90 stupnjeva ulijevo ili udesno,

ovisno o polozaju u kojem se koristi mikser. Napomena: nakon postavljanja stitnika moze se

zakrenuti za 90 stupnjeva ulijevo ili udesno, ovisno o polozaju u kojem se koristi mikser.

6 Uklonite stitnik podizanjem glave miksera i guranjem prema dolje.

7 Mijerna zlica moze se dodatno koristiti kao poklopac kanala za punjenje. Da biste uglavili,
spustite mjernu zlicu na kanal za punjenje i gurnite na svoje mjesto.

Napomena: mjerna zlica ¢e stati u kanal za punjenje u oba smjera.
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Grafikon s uputama za koristenje
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Recepti

Tijesto za bijeli kruh

800 g brasna

9 g soli

13 g brzo djelujuci suhi kvasac
448 ml vode

15 g masti ili maslaca

1 Postavite posudu na kuhinjski robot.

2 Ulijte vodu u posudu, nakon ¢ega slijede preostali sastojci.

3 MijeSajte na brzini 145 - 60 sekundi ili dok se ne formira tijesto.

4 Mijesite na brzini 2 3-4 minute.

5 Stavite tijesto u dvije limenke za kruh od 900 g ili oblikujte u peciva i stavite na
namasceni pladanj za pecenje.

6 Pokrijte kuhinjskom krpom i ostavite tijesto da se dize na toplom mjestu 45-60 minuta

dok se ne udvostruci.
7 Pecite na 200°C 40 minuta ili 15 - 20 minuta ako radite peciva.

Tijesto za pizzu
500 g brasna
30 g maslinovog ulja

7 g soli

7 g kvasca

300 ml vode

1 Postavite posudu na kuhinjski robot.

2 Dodajte sve sastojke.

3 Namjestite kuku za tijesto i spustite glavu.

4 MijeSajte na brzini 1 jednu minutu.

5 Mijesite na brzini 2 cetiri minute.

6 Oblikujte tijesto u kuglu na pobrasnjenoj radnoj povrsini.

7 Tijesto prekrijte vlaznom kuhinjskom krpom i ostavite da odstoji 30 - 40 minuta na

toplom mjestu.

Podijelite na 2 i razvaljajte u bazu za pizzu od 15 cm.

9 Prebacite na pladanj za pecenje prekriven grizom, dodajte sastojke / prelijev za pizzu i
pecite 10 - 15 minuta na 240 °C.

¢4}

Marinada od suhih Sljiva
125 g bistrog tekuc¢eg meda
20 g mekih suhih sljiva

20 ml vode

1 Stavite sve sastojke u mini sjeckalicu/mlinac. Stavite u hladnjak preko noci.
2 Pri¢vrstite dodatak na Kuhinjski robot.

3  Prebacite na puls na 4 sekunde.

4 Koristite po potrebi.

Napomena: Mini dodatak za sjeckalicu/mlinac moze se kupiti zasebno.
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Prilagodba alata

Dijagram i upute za uporabu

Vazno

® Alati su postavljeni na ispravnu visinu posude koja se isporucuje u tvornici i ne bi ih
trebalo podesavati. Medutim, ako zelite podesiti alat, upotrijebite klju¢ odgovarajuce
veli¢ine.

1 Iskljucite uredaj iz struje.

2 Podignite glavu miksera i umetnite alat za pjenjacu, K-beater ili tijesto.

3 Spustite glavu miksera. Ako je potrebno podesiti razmak, podignite glavu miksera i
uklonite alat. U idealnom slucaju, alat bi trebao gotovo dodirnuti dno posude.

4 Pomoc¢u odgovarajuceg klju¢a otpustite maticu dovoljno da mozete podesiti osovinu. Da
biste alat spustili blize dnu posude, okrenite osovinu u smjeru kazaljke na satu. Da biste
podigli alat od dna posude, okrenite osovinu u smjeru suprotnom od kazaljke na satu.

5 Ponovno zategnite maticu.

6 Postavite alat na mikser i spustite glavu miksera. (Provjerite njegov polozaj; vidi korake
iznad).

7 Po potrebi ponovite gore navedene korake dok alat ne bude ispravno postavljen. Nakon
Sto se to postigne, ¢vrsto zategnite maticu.

® Napomena: Prikazani klju¢ sluzi samo kao ilustracija.
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Spremiste za kabele
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Servis i sluzba za korisnike

® Ako dozivite probleme s radom vaseg uredaja, prije nego zatrazite pomod, pogledajte u
‘Troubleshooting Guide’ u prirucniku ili posjetite www.kenwoodworld.com.

® |majte na umu da je vas proizvod pokriven jamstvom koje je u skladu sa svim zakonskim
odredbama koje se odnose na sva postojeca jamstva i prava potrosaca u zemlji u kojoj je
proizvod kupljen.

® Ako se vas proizvod Kenwood pokvari ili pronadete pogreske, posaljite ga ili odnesite
u servisni centar ovlasten za Kenwood. Kako biste nasli podatke o vasem najblizem
Servisnom centru ovlastenom za Kenwood proizvode otidite na www.kenwoodworld.com
ili na web stranicu specificnu za vasu zemlju.

® Dizajnirao i projektirao Kenwood u Velikoj Britaniji.
® Proizvedeno u Kini.

VAZNE INFORMACIJE ZA ISPRAVNO ODLAGANJE PROIZVODA U SKLADU S EUROPSKOM
DIREKTIVOM O ELEKTRICNIM | ELEKTRONICKIM UREPAJIMA ZA OTPAD (WASTE
ELECTRICAL AND ELECTRONIC EQUIPMENT)

Dotrajali proizvod ne smije se baciti u gradski otpad. Treba ga odnijeti u specijalni mjesni centar
za sortiranje otpada ili kod distributera koji nudi tu uslugu.
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Vodic za rjeSavanje problema

Problem

Uzrok

RjesSenje

Pjenjaca, K-Beater lupa po
dnu posude ili ne doseze
sastojke na dnu posude.

Alat je na pogresnoj visini i
treba ga prilagoditi.

Podesavanje visine pomocdu
prikladnog klju¢a - pogledajte
"Odjeljak o podes$avanju alata” .

Mikser se krece po radnoj
ploci.

Ostaci sastojaka na donjoj
strani uredaja doprinose
kretanju uredaja.

Temeljito ocistite i osusite
stopala i radnu povrsinu.

Kuhinjski robot se
zaustavlja tijekom rada

LED svjetlo treperi dva puta
nakon cega slijedi slabljenje
svjetla i ciklus gasenja se
ponavlja.

LED svjetlo brzo treperi 8
puta tijekom 2 sekunde,
nakon cega slijedi 2 x 1
sekunda bljeskanja

Zastita od preopterecenja
aktivirana.

Maksimalni kapacitet
premasen.
Senzor brzine ne radi.

Sustav pregrijavanja
aktiviran.

1) Vratite kontrolni broj¢anik na
O Polozaj za brzinu i pokusajte
ponovno pokrenuti uredaj. Ako
se pogreska nastavi pojavljivati
uklonite sastojke iz posude

i ponovno pokusajte. Ako
problem nije rijesen, iskljucite
stroj iz struje i ostavite da se
ohladi 45 minuta.

Objasnjenje stanja LED svjetala na krugu za podesavanje

1 LED svjetla na krugu za
podesavanje su isklju¢ena
dok je stroj uklju¢en u
struju.

Kuhinjski robot ostao je
ukljucen vise od 20 minuta
bez rada i presao je u OFF
nacin rada.

Okrenite broj¢anik za kontrolu
brzine na 'P"ili "', a zatim

ga vratite na 'O’ kako biste
ponovno aktivirali uredaj.

2) Jedan bljesak od 1
sekunde nakon ¢ega slijedi
5 sekundi pauze, ponavlja
se kontinuirano

Kontrolni broj¢anik u
iskljlu¢enom polozaju s
glavom spustenom prema
dolje dok je stroj ukljucen
u struju.

Normalan rad

3) LED svjetlo se pali | gasi
stalno.

Glava miksera podignuta
tijekom rada

Mikser uklju¢en s glavom
prema dolje i kontrolni
brojc¢anik postavljen u
polozaj brzine.

Spustite glavu miksera i/ili
vratite kontrolni broj¢anik na
'O’ da biste ponovno pokrenuli
uredaj.

4) Cetiri bljeska u sekundi
tijekom razdoblja od 2
sekunde, a nakon toga 1
sekunda neosvijetljenosti,
Iza ¢ega slijedi treperenje

2 puta: 2x1 sekunda
uklju¢eno, zatim 1 sekunda
isklju¢eno. Redoslijed
ponovljen dok se ne ponisti.

Kvar pregrijavanja motora

Vratite kontrolni broj¢anik na
'O'. Iskljucite uredaj, pricekajte
15 minuta prije ponovnog
pokretanja uredaja.
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Problem

Uzrok

RjesSenje

5) Cetiri bljeska u sekundi
tijekom razdoblja od 2
sekunde, a nakon toga 1
sekunda neosvijetljenosti,
Iza cega slijedi Treperenje
4 puta: 4x(1 sekunda
uklju¢eno, zatim 1 sekunda
iskljuc¢eno.

Kvar triac/PCBA

Sigurnost FlipFlop Greska
u sigurnosti
Greska Releya

Vratite kontrolni broj¢anik na
'O'. Iskljucite uredaj, pricekajte
15 minuta prije ponovnog
pokretanja uredaja

6) Cetiri bljeska u sekundi
tijekom razdoblja od 2
sekunde, a nakon toga 1
sekunda neosvijetljenosti,
Iza ¢ega slijedi Treperenje
3 puta: 3x1 sekunda
ukljuc¢eno, zatim 1 sekunda
iskljuc¢eno.

NTC kvar

Vratite kontrolni broj¢anik na
'O, Iskljucite uredaj, pricekajte
15 minuta prije ponovnog
pokretanja uredaja.

Ako se utvrdi da je greska
postojana, obratite se lokalnom
centru za servis.
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Varnost

Skrbno preberite ta navodila in jih shranite za uporabo v prihodnje.

Odstranite vso ovojnino in vse nalepke. (Nalepke s tehni¢nimi podatki na

spodnji strani aparata ne odstranjujte.)

Ce je kabel ali vti¢ poskodovan, ga mora iz varnostnih razlogov zamenjati

druzba Kenwood ali pooblas¢eni servisni center Kenwood.

Pred namescanjem in odstranjevanjem orodij ali prikljuckov, po uporabi in

pred cis¢enjem vedno zavrtite gumb za izbiro hitrosti v polozaj »O« (OFF) in

izvlecite vti¢ iz vti¢nice.

Telesne dele, lase, nakit in ohlapna oblacila vedno drzite stran od gibljivih delov

in namescenih prikljuckov.

Aparata nikoli ne puscajte brez nadzora.

Nikoli ne uporabljajte posSkodovanega aparata. Aparat predajte na pregled in

popravilo: glejte razdelek »Servis in podpora strankamx.

Nikoli ne segajte s prsti v podrocje zgloba.

Pazite, da kabel ne bo visel tako, da ga otroci lahko dosezejo.

Nikoli ne uporabljajte kuhinjskega robota z glavo aparata v dvignjenem

polozaju.

Pogonskega dela, napajalnega kabla in vtica nikoli ne zmocite.

Nikoli ne uporabljajte neoriginalnih pripomockov.

Poskrbite, da bo posoda vedno pravilno namesc¢ena, ko uporabljate aparat z

orodji, ki so vstavljena v posodo.

Ne uporabljajte vec kot ene pogonske naprave (nastavek za posodo in

visokohitrostni nastavek) hkrati.

Nikoli ne prekoracite najvecjih koli¢in in hitrosti, navedenih v tabeli

priporocene uporabe.

Pri uporabi prikljuckov preberite prilozene varnostne napotke.

Ko po daljsi uporabi odstranjujete orodja iz posode, pazite, saj so morda vroci.

Previdno dvigujte aparat, ker je tezak.

Pred dvigovanjem preverite, ali je glava aparata zaklenjena in ali so posoda,

orodja, pokrov pogonskega nastavka in kabel varno pritrjeni.

Pri prestavljanju mesalnika vedno drzite za roc¢aj glave kuhinjskega robota.

Ne prestavljajte ali dvigujte aparata, tako da drzite za prikljucek, ki je

namescen na aparat.

Ne premikajte ali dvigujte glave aparata, ko je na mesalnik pritrjen, saj lahko

aparat postane nestabilen.

Aparata ne uporabljajte ob robu delovne povrsine ali Ce sega ¢ez delovno

povrsino in na priklju¢ek ne delujte s silo, saj lahko aparat zaradi tega postane

nestabilen in se prevrne, kar lahko privede do telesnih poskodb.

Tega aparata naj otroci ne uporabljajo. Hranite aparat in njegov napajalni kabel

izven dosega otrok.

Otroci naj bodo pod nadzorom, da se z aparatom ne bi igrali.

Nepravilna raba aparata lahko privede do telesnih poskodb.

Pri uporabi kabelskega podaljska:

1. . Uporabljeni kabelski podaljsek mora imeti najmanj take tehni¢ne podatke
glede napetosti in moci, kot jih ima aparat;
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2. Kabel napeljite tako, da ne bo visel ¢ez rob delovne mize, kjer bi ga lahko
dosegli otroci, 0z. da se ¢ezenj ne boste mogli spotakniti.

3. Kabelski podaljsek mora biti 3-Zilni z ozemljitvenim vodnikom. Tehni¢ni
podatki aparata so navedeni na nalepki na spodnji strani aparata.

Napravo lahko uporabljajo osebe z zmanjsanimi fizicnimi, senzoric¢nimi ali

psihicnimi sposobnostmi ali s pomanjkanjem izkusenj ter znanja, ¢e so pod

stalnim nadzorom ali so dobili navodila o varni uporabi naprave ter razumejo

mozne nevarnosti.

Maksimalna zmogljivost aparata je izracunana za prikljucek s mlincka za

sekljanje, ki potrebuje najvec¢jo moc¢. Drugi prikljucki potrebujejo manjso moc.

Aparat uporabljajte samo v gospodinjstvu. Druzba Kenwood ne prevzema

nikakrsne odgovornosti, ¢e se je aparat uporabljal v nasprotju s predvidenim

namenom ali temi navodili.

Poraba energije

Samodejni izklop po 20 minutah brez dejavnosti®).
Nacin pripravljenosti: 0,3 W.

b Da znova vkljucite aparat, zavrtite gumb za nastavitev hitrosti v polozaj »P« ali
»l« in nato v polozaj »O«.

Pred prikljucitvijo na omrezno napetost

Preverite, ali je omrezna napetost enaka, kot je oznac¢eno na nalepki na spodnji strani
aparata.

Ta aparat je skladen z uredbo EC 1935/2004 o materialih in izdelkih, namenjenih za stik s
hrano.
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Njega i ¢is¢enje

® Pred cCiscenjem vedno izkljucite aparat in izvlecite napajalni kabel.
® Prj prvi uporabi nastavka za pogon posode @ se lahko pojavi nekaj masti za
mazanje. To je normalno - samo obrisite jo.

Aparat in pogonski nastavki

® Aparat obrisite jo z vlazno krpo (tudi nozice na spodnji strani aparata), nato pa
naj se v celoti posusi.

® Nikoli ne uporabljajte abrazivnih Cistil in aparata ne potapljajte v vodo.

® (Odveclni kabel shranite v prostor za shranjevanje kabla na zadnji strani aparata.

Posoda iz nerjavecega jekla

® Ostale dele aparata operite ro¢no ali v pomivalnem stroju in pustite, da se v
celoti posusijo.

® /a Cis¢enje posode iz nerjavecega jekla nikoli ne uporabljajte Zicne Sc¢etke,
jeklene volne ali belila. Za odstranjevanje vodnega kamna uporabite kis.

® Hranite stran od virov toplote (kuhalnikov, pecic, mikrovalovnih pecic).

Orodja in zascita pred skropljenjem

® Te dele aparata operite ro¢no ali v pomivalnem stroju in pustite, da se v celoti
posusijo.
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Seznam delov

435



Nastavki za prikljucke

O)

@ Nastavek za orodja za posodo

Visokohitrostni nastavek

Mesalnik

CICISIGICIOIGICIOIOIICIONS)

Pokrov visokohitrostnega nastavka

Glava mesalnika

Rocaj

Gumb za nastavitev hitrosti
Rocica za sprostitev glave
Pogonska enota

Posoda

Metlica za stepanje smetane
Metlica za mesanje

Mesalo za testo

Varovalo pred skropljenjem
Podloga posode

Merilna Zlica

Prostor za shranjevanje kabla
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Uporaba kuhinjskega robota

Slike in navodila za uporabo
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Pomembno

Ce glavo mesalnika med delovanjem dvignete, se aparat nemudoma ustavi. Za ponovni
zagon mesalnika spustite glavo aparata, prestavite gumb za nastavitev hitrosti v
polozaj »O«, pocakajte nekaj sekund in nato znova izberite hitrost. Mesalnik za¢ne takoj
znova delovati.

Pred uporabo drugih pogonskih nastavkov preverite, da v posodi ni shranjenih orodij.
Ne uporabljajte metlic za mesanje tezkih mas (pripravljenih mesanic za testo in
mesanje masla in sladkorja), saj se lahko poskodujejo.

Nikoli ne prekoracite priporoc¢enih koli¢in in hitrosti - aparat lahko preobremenite.

Pred uporabo aparata preverite, ali so nozice in delovna povrsina Ciste in suhe.

Zavrtite rocCico za dviganje glave aparata v smeri urnega kazalca in dvignite glavo
aparata, da zaskoci v dvignjenem polozaju.

Namestite posodo na podnozje in jo zavrtite v smeri urnega kazalca, da se zaklene.

V posodo dodajte sestavine, ki jih Zelite mesati.

V podnozje vtaknite ustrezno orodje. Nato potisnite navzgor in zaklenite orodje v svojem
polozaju.

Zavrtite rocCico za dviganje glave aparata v nasprotni smeri urnega kazalca in spustite
glavo, da zaskoci v spodnjem polozaju.

Vtaknite vti¢ v vti¢nico. Vkljucite aparat, tako de prestavite gumb za nastavitev hitrosti
na zeleno hitrost.

Za kratke sunke pri najvisji hitrosti uporabite impulzni nacin (P).

Po uporabi prestavite gumb za nastavitev hitrosti v polozaj »O« (izklju¢eno) in izvlecite
vti¢ kuhinjskega robota iz vtic¢nice.

Sprostite orodje, tako da ga zavrtite v smeri urnega kazalca, da ga odklenete iz nastavka
za orodja, nato orodje odstranite.

Namigi in koristni nasveti

Ce orodja ne pobirajo sestavin z dna posode, glejte razdelek »Nastavitev orodij«.

Vas mesalnik je opremljen s funkcijo »mehkega zagonag, da se zmanj$a moznost
Skropljenja iz posode. Ce pa aparat vkljucite s tezko mesanico v posodi, kot je na primer
testo za kruh, boste morda opazili, da aparat rabi nekaj sekund, da doseze kon¢no
hitrost.

Da preprecite pljuskanje sestavin v posodi, pocasi zvisujte hitrost.

Da bi se sestavine v posodi dobro premesale, postopek veckrat prekinite in z lopatico
postrgajte sestavine s stene posode.

Namigi in koristni nasveti za metlico za stepanje

Najboljse rezultate boste dosegli z jajci na sobni temperaturi. Pred stepanjem jaj¢nih
beljakov preverite, da na metlicah ali posodi ni ostankov mascob ali rumenjaka.
Za kekse uporabite hladne sestavine, razen ¢e recept zahteva drugace.

Namigi in koristni nasveti za stepalnik

Najboljse rezultate boste dosegli z jajci na sobni temperaturi. Pred stepanjem jajcnih
beljakov preverite, da na metlicah ali posodi ni ostankov mascob ali rumenjaka.
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Namigi in koristni nasveti za orodje za testo
e Ce zaznate, da se aparat tezko zaganja, odstranite pol testa in obdelajte vsako polovico
posebej.

Kvas

® Suhi kvas (ki ga je treba namociti): v posodo nalijte toplo vodo. Nato dodajte kvas in
sladkor ter pocakajte 10 minut, da se zmes zacne peniti.

® Svezi kvas: nadrobite ga v moko.

Druge vrste kvasa: upostevajte navodila proizvajalca.

® Polozite testo v namasceno polietilensko vrecko ali skledo, pokrito s prtickom. Nato
pocakajte, da testo vzkipi do dvakratne velikosti.

Namestitev in uporaba zascite pred skropljenjem

Slike in navodila za uporabo
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Pomembno

® Med mesSanjem lahko preko drce zascite pred skropljenjem dodajate sestavine
neposredno v posodo.

® Pri menjavi orodij zascite pred sSkropljenjem ni treba odstraniti.

1 Dvignite glavo aparata, dokler se ne zaskoci.

2 Namestite posodo na podnozje.

3 Nataknite zascito pred skropljenjem na spodnjo stran glave mesalnika, dokler ni pravilno
namescena. Drco vstavite, kot je prikazano na sliki.

4 Vstavite potrebno orodje.

5 Spustite glavo mesalnika.

Opomba: Ko je zascita pred skropljenjem namescena, jo lahko zavrtite za 90 stopinj v levo ali

desno, odvisno od tega, v kakem polozaju uporabljate mesalnik.

6 Odstranite zascito pred skropljenjem, tako da dvignete glavo mesalnika in potisnete
zasc¢ito navzdol.

7 Merilno zlico lahko uporabite tudi kot pokrov drée. Vstavite merilno zlico v dréo in jo
pritisnite, da se zaskoc¢i na svojem mestu.

Opomba: Merilno Zlico lahko vstavite v dréo v kateri koli smeri.
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Legenda uporabe

5 & a | m | o
MAKS. (min.)
O
300g 1,2kg
& & O
@ % 1-6 5-10
» O
inmmi @ 1-4 5-10
@ 750 g
O
1-6 5-10
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(o] (7 C
MAKS. (min.)
8 1-6 1-2
750 mi 1-6 1-2
760 g 6 1%
0> 6 1-1%
X 2
[o] (7 O
MAKS. (min.)
T =8 | |
800 g 1290 kg 2 3-4
O
2 i — |
800 g 1350 kg 2 3-4
= | |
700 g 1520 kg 2 4-9
O
) | - ;
500g 7759
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Recepti

Testo za beli kruh

800 g moke

9 g soli

13 g suhega kvasa

448 ml vode

15 g masti ali masla

Namestite posodo na kuhinjski robot.

V posodo ulijte vodo in nato $e ostale sestavine.

Mesajte 45 - 60 sekund pri hitrosti 1, dokler se testo ne oblikuje.

Gnetite 3-4 minute pri hitrosti 2.

Razdelite testo v dve 900 gramski struci ali ga oblikujte v rolice in postavite na
namasceni pekac.

Testo prekrijte s prtickom in ga pustite vzhajati na toplem 45-60 minut, da se po velikosti
podvoji.

7 Pecite pri 200 °C 40 minut ali 15 - 20 minut za rolice.

a N wND

(9}

Testo za pico

500 g moke

30 g olj¢nega olja

7 g soli

7 g kvasa

300 ml vode

1 Namestite posodo na kuhinjski robot.

2 Dodajte vse sestavine.

3 Namestite orodje za testo in spustite glavo aparata.

4 MesSajte 1 minuto pri hitrosti 1.

5 Gnetite 4 minute pri hitrosti 2.

6 Oblikujte testo v kroglo na pomokani delovni povrsini.

7 Testo prekrijte z vlaznim prtickom in ga pustite pocivati na toplem 30-40 minut.
8 Razdelite testo na dva dela in ga zvaljajte v dve osnovi za pico premera 15 cm.

9 Prenesite testo na pekac, prekrit s papirjem za peko, na testo nadevajte svoj nadev in

pecite 10 - 15 minut pri 240 °C.

Marinada s suhimi slivami
125 g tekocega medu
20 g mehkih sliv

20 ml vode

1 Dodajte vse sestavine v mini sekljalnik/mlin¢ek. Postavite v hladilnik ¢ez noc.
2 Namestite prikljucek na stojeci mesalnik.

3 Za 4 sekunde vkljucite pulzni nacin delovanja.

4 Uporabite po potrebi.

Opomba: Mini sekljalnik/mlincek je dodatna oprema, ki je na voljo posebe;.
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Nastavitev orodij

Slike in navodila za uporabo

Pomembno

Orodja so nastavljena na pravilno visino v tovarni in jih ni treba nastavljati pred
uporabo. Ce pa zelite, lahko prilagodite orodja z uporabo primernega kljuc¢a.

Odklopite aparat iz vti¢nice.

Dvignite glavo mesSalnika in vstavite metlice, metlico za stepanje ali orodje za testo.
Spustite glavo mesalnika. Ce je treba visino orodja prilagoditi, dvignite glavo mesalnika in
odstranite orodje. V idealnem primeru se mora orodje skoraj dotikati dna posode.

S primernim orodjem odvijte matico, da boste lahko prilagodili steblo orodja. Da spustite
orodje blize k dnu, zavrtite steblo v smeri urnega kazalca. Da dvignete orodje stran od
dna, zavrtite steblo v nasprotni smeri urnega v kazalca.

Znova zategnite matico.

Namestite orodje v mesalnik in spustite glavo aparata. (Preverite polozaj orodja, glejte
zgornje tocke.)

Po potrebi ponovite zgornje korake, dokler orodje ni v Zelenem polozaju. Ko ste pravilno
nastavili visino orodja, dobro zategnite matico.

Opomba: Klju¢ je prikazan samo v informacijo.
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Prostor za shranjevanje kabla
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Servis in podpora strankam

® Ce imate z delovanjem aparata kakréne koli tezave, si pred zahtevo za podporo preberite
razdelek »Vodi¢ za odpravljanje tezav« v tem priro¢niku ali obiscite spletno mesto
www.kenwoodworld.com.

® Upostevajte, da za vas izdelek velja garancija, skladna z vsemi zakonskimi predpisi in
potrosniskimi pravicami v drzavi nakupa izdelka.

® Ce vas izdelek Kenwood ne deluje pravilno ali odkrijete kakrsne koli pomanjkljivosti, ga
odnesite ali posljite na pooblasc¢eni servisni center KENWOOD. Za podrobnosti o vasem
najbliziem pooblasc¢enem servisnem centru KENWOOD obiscite www.kenwoodworld.com
ali spletno mesto za vaso drzavo.

® Zasnovano in konstruirano v podjetju Kenwood v Zdruzenem kraljestvu.
® |zdelano na Kitajskem.

POMEMBNE INFORMACIJE ZA PRAVILNO ODSTRANJEVANJE IZDELKOV MED ODPADKE
V SKLADU Z EVROPSKO DIREKTIVO O ODPADNI ELEKTRICNI IN ELEKTRONSKI OPREMI
(OEEO)

Ob koncu njegove zivljenjske dobe izdelka ni dovoljeno odstraniti med gospodinjske odpadke.
Odnesti ga je treba na posebno komunalno zbirno mesto ali k prodajalcu, ki ponuja storitev
odstranjevanja.
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Vodic za odpravljanje tezav

Tezava

Vzrok

ReSitev

Metlica ali metlica za
stepanje udarja ob dno
posode ali ne dosega
sestavin na dnu posode.

Orodje ni na pravilni visini
in ga je treba prilagoditi.

Nastavite visSino orodja s
primernim klju¢em - glejte
razdelek »Nastavitev orodij«.

Mesalnik se premika po
delovni povrsini.

Pod strojem so ostanki
sestavin, zaradi katerih se
aparat premika.

Temeljito ocistite in posusite
nozice in delovno povrsino.

Kuhinjski robot se med
delovanjem ustavi.

Lucka LED dvakrat utripne,
nato pocasi ugasne in
znova zasveti - ta cikel se
ponavlja.

ali
Luc¢ka LED hitro utripa,

8-krat v 2 sekundah, nato
utripne 2-krat po 1 sekundo.

Sprozena je zascita pred
preobremenitvijo.

Prevec sestavin v posodi.
Napaka tipala hitrosti.

Sprozena je zascita pred

pregrevanjem.

1) Postavite vrtljivi gumb v
polozaj O in poskusite znova
zagnati aparat. Ce napake ni
mogoce odpraviti, odstranite
sestavine iz posode in poskusite
znova. Ce tezava s tem ni
odpravljena, odklopite stroj

in poc¢akajte 45 minut, da se
naprava ohladi.

Razlaga stanja luck LED na gumbu

1 Lucka LED na gumbu
ugasne, ko je aparat
prikljucen.

Kuhinjski robot je bil
vkljucen vec kot 20
minut brez uporabe,
zato je preklopil v nacin
pripravljenosti.

Da znova vkljucite aparat,
zavrtite gumb za nastavitev
hitrosti v polozaj »P« ali »l« in
nato v polozaj»O«.

2) Lucka enkrat zasveti
za 1 sekundo, nato za 5
sekund ugasne, ta vzorec
se ponavlja.

Krmilni gumb v izklju¢enem
polozaju in glava aparata

je spuscena, ko je aparat
prikljucen.

To je normalno delovanje.

3) Lucka LED se pocasi
priziga in ugasa.

Glava aparata dvignjena
med uporabo.

Mesalnik je prikljucen,
glava je spuscena in krmilni
gumb je v polozaju izbrane
hitrosti.

Spustite glavo mesalnika in/ali
postavite krmilni gumb v polozaj
»0«, da se aparat znova zazene.

4) Lucka zasveti stirikrat

v sekundi za 2 sekundi,
nato za 1 sekundo ugasne,
¢emur sledi 2-kratni utrip:
2x (za 1 sekundo sveti nato
za 1 sekundo ugasne).
Zaporedje se ponavlja
dokler ne potrdite.

Napaka zaradi pregretja
motorja.

Postavite vrtljivi gumb v polozaj
»O«. lzvlecite vti¢ aparata iz
vti¢nice, pocakajte 15 minut,
nato znova zazenite aparat-.
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Tezava

Vzrok

Resitev

5) Lucka zasveti stirikrat v
sekundi za 2 sekundi, nato
1 sekundo ne sveti, cemur
sledi 4-kratni utrip: 4x (za
1 sekundo sveti nato za 1
sekundo ugasne).

Napaka triaka/PCBA.

Napaka varnostnega vezja
flip-flop,
Napaka varnostnega releja.

Postavite vrtljivi gumb v polozaj
»0O«. lzvlecite vti¢ aparata iz
vti¢nice, pocakajte 15 minut,
nato znova zazenite aparat-.

6) Lucka zasveti stirikrat v
sekundi za 2 sekundi, nato
1 sekundo ne sveti, ¢emur
sledi 3-kratni utrip: 3x (za
1 sekundo sveti nato za 1
sekundo ugasne).

Napaka NTC.

Postavite vrtljivi gumb v polozaj
»0«. Izvlecite vti¢ aparata iz
vti¢nice, pocakajte 15 minut,
nato znova zazenite aparat-Ce
se napaka ponavlja, se povezite
z lokalnim servisnim centrom.
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