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Vigtig sikkerhedsinformation

Laes denne brugervejledning ngje, og opbevar den i tilfaelde af, at du far brug
for at sld noget op i den.

For forste ibrugtagning fjernes al emballage og alle maerkater. (Maerkaten med
oplysninger om effekt i bunden af maskinen ma ikke fijernes). Vask delene, se:
‘Pleje og rengering’.

Hvis stikket eller ledningen er beskadiget, skal Kenwood eller en autoriseret
Kenwood-reparater af sikkerhedsgrunde sta for udskiftningen for at undga
fare.

Sla apparatet FRA, og tag stikket ud af kontakten:

O inden pasaetning eller aftagning af kraftudtagsdaeksler/redskaber/tilbehgr;
O efter og nar den ikke er i brug;

O fgr renggring.

Lad ikke dit apparat kore i laengere tid end de nedenfor specificerede tider
uden pause. Kontinuerlig tilberedning i laengere tid kan skade dit apparat.

Funktion/tilbehar Maksimal brugstid Pause i brug
Dejredskab 15 min. Tag apparatets stik ud,
og lad det kgle ned i
Blender 60 sek. 15 minutter

Veer forsigtig ved handtering af de skarpe knive, teamning af beholderen og
under renggring.

Tag altid apparatet ud af kontakten, hvis det efterlades uden opsyn, og for
samling, adskillelse eller rengering.

Hold fingrene veek fra beveegelige dele og pasat tilbehgr. Kom aldrig hdnden/
fingrene i haangselsmekanismen.

Hold altid kropsdele, har, smykker og lgs beklaedning vaek fra bevaegelige dele
og monteret tilbehor.

Lad aldrig kokkenmaskinen vaere uden opsyn, nar den er i brug.

Brug aldrig en beskadiget maskine. Fa den efterset eller repareret se ‘Service
og kundepleje’.

Lad aldrig ledningen haenge ned, s& et barn kan gribe fat i den.

Lad aldrig motorenheden, ledningen eller stikket blive vade.

Sorg for, at ingen skalredskaber er pasat eller ligger i skalen, ndr drevudtagene
benyttes.

Sarg for, at skalen altid er monteret, nar apparatet anvendes med et
skalredskab.

Brug ikke mere end ét udtag (skdlredskabsholder og hgjhastighedsudtag) ad
gangen.

Brug aldrig uautoriseret tilbehgor.

Nar et tilbehor bruges, skal sikkerhedsvejledningen, der folger med, laeses.
Veaer forsigtig, ndr skdlredskaber tages af efter laengere tids brug, da de kan
blive varme.

Overskrid aldrig de maksimale maengder og hastigheder, som er angivet i
oversigten over anbefalet brug.



Veer forsigtig ved lgft af apparatet. Sgrg for, at hovedet er korrekt 1ast i

nederste position, og at skalen, redskaberne, kraftudtagsdaekslerne og

ledningen sidder fast inden Igft.

Na&r apparatet skal flyttes, skal der lgftes i soklen og mixerhovedet.

Lad vaere med at flytte eller justere mixerhovedet med pasat tilbehor, da

kakkenmaskinen kan blive ustabil.

Brug ikke apparatet naer kanten eller placeret ud over bordet, og tryk ikke

hardt pa det pasatte tilbehegr, da dette kan medfare, at enheden bliver ustabil

og veelter. Dette kan resultere i personskade.

Den korte elledning reducerer risikoen for at blive viklet ind eller snuble.

Forlaengerledninger kan bruges, hvis der udvises forsigtighed.

Hvis der bruges forlaengerledning:

1. Forleengerledningens maerkede elektriske effekt skal vaere mindst den
samme som eller sterre end apparatets.

2. Ledningen skal fores, sa den ikke haenger ud over bordpladen, hvor barn
kan traekke i den, eller der kan snubles i den ved et uheld.

3. Forleengerledningen skal vaere en jordforbundet 3-tradet ledning.
Apparatets elektriske klassifikation er anfgrt pa enhedens underside.

Misbrug af maskinen kan fore til laesioner.

Dette apparat ma ikke anvendes af bern. Opbevar apparatet og ledningen

utilgeengeligt for bearn.

Barn skal overvages for at sikre, at de ikke leger med maskinen.

Apparater kan bruges af personer med reducerede fysiske, sansemaessige eller

mentale evner eller mangel pd erfaring og kendskab, hvis de er blevet vejledt

eller givet instrukser i brugen af apparatet pa en sikker made, og hvis de

forstar de farer, der er involveret.

Anvend kun apparatet til husholdningsbrug. Kenwood patager sig intet

erstatningsansvar, hvis apparatet ikke anvendes korrekt, eller disse instruktioner

ikke folges.

Advarsel: Vejefunktionen ma ikke anvendes til leegelige formal.

Sikkerhed for blendertilbehor

SKOLDNINGSRISIKO: Varme vaesker kan blive sprojtet ud af apparatet pa
grund af pludselig dannelse af damp og skal kele ned til stuetemperatur, for de
kommes i blenderglasset, eller for der blendes.

Hold haenderne ude af blenderen, nar stikket sidder i kontakten.

Apparatet virker ikke, hvis tilbehgret ikke er korrekt pasat.

Tilberedning af harde krydderier anbefales ikke, da de kan beskadige
plastdelene.

Skulle der fremkomme kraftig vibration under brug af tilbehgor, skal du enten
reducere hastigheden eller standse maskinen og fjerne noget af indholdet.
Tilbehgr vil blive beskadiget og kan forarsage personskade, hvis
spaerremekanismen tvinges.

Seet aldrig knivenheden pd motorenheden uden pasat blenderglas/flaske.
Randen nederst pa glasset er monteret fra fabrikken, og det ma ikke aftages.
ADVARSEL: Brug kun blenderen med pasat 1ag. Se brugsanvisningen og
kvikstartvejledningen for at fa flere oplysninger.

Brug kun blenderglasset sammen med den medfglgende knivsenhed.

Lad aldrig blenderen kgre tom.
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® Smoothieopskrifter - blend aldrig frosne ingredienser, der er blevet til en solid
masse under nedfrysningen. Knus den, for den kommes i blenderglasset.

® Tilbered ikke krydderier som nelliker, dild og spidskommen, da de kan
beskadige plastdelene.

® Brug ikke blenderen til opbevaring. Hold den tom for og efter brug.

® Blend aldrig mere end maksimum angivet pa flasken - mindre for skummende
vaasker som milkshake.

® Du ma aldrig blende stykker af frossen frugt eller grentsager, som er storre
end 3cm x 3cm.

® Stik aldrig handen i blenderglasset, ndr det sidder pa sokkelenheden. Hvis
maden skal skubbes ned, skal du bruge et egnet kakkenredskab som f.eks. en
spatel.

Stremforbrug

® Med hastighedskontrol i "O"-position - automatisk skift til OFF-tilstand: Ikke
relevant.

® Nar motoren karer kontinuerligt, slukkes der for at beskytte motoren efter
cirka 30 minutter. Efter yderligere 20 minutter skifter produktet til off-tilstand.

® Effekt i OFF-tilstand: <0,3 W.

For stikket saettes i stikkontakten

® Sgrg for, at el-forsyningens spaending er den samme som den, der er vist pd bunden af

maskinen.

® Dette apparat overholder EF-forordning 1935/2004 om materialer og genstande, der kommer

i kontakt med levnedsmidler.




Pleje og renggring

® Der skal altid slukkes, og stikket tages ud for rengering.
® [or at fa lettere rengering skal delene altid vaskes straks efter brug.
® Sgrg for, at alle dele er helt tarre for brug.

Motorenhed

® Aftgrres med en fugtig klud og tarres (inklusive fadderne pa undersiden af
maskinen).

® Brug aldrig slibende midler, og kom den ikke i vand.

® Sgrg for at holde fedderne under mixeren rene.

Skal og redskaber

® \Vaskes i hdnden og terres grundigt eller vaskes i opvaskemaskinen.

® Brug aldrig en stalbarste, staluld eller klor til at rengare din rustfri stalskal
med. Brug eddike til fjernelse af kalk.

® Hold den borte fra varme (komfurer, ovne og mikrobglgeovne).

Blender

® Adskil tilbehgr helt inden renggring.

® Handter knivsenheden med forsigtighed - den er ekstremt skarp.
® Knivsenheden skal bgrstes ren og skylles under rindende vand.






Liste over dele




Forklaring Ekstratilbehor

SIOIGISIGICIOICICIOICIOIOIOIRIONS)

For at fa mere at vide om, hvordan du
bestiller ekstraudstyr/brugsanvisninger til
tilbeher, der ikke medfalger i pakken, kan

Kraftudtagsdaeksel (hgj-speed)
Kraftudtag (hegj-speed)

Vejeplatform du g til www.kenwoodworld.com eller
Mixerhoved webstedet specifikt for dit land.
Tilbeharsdbning

Skal L&g med drabetilforsel
Taend/sluk og hastighedsregulator Lagteetning

Motorenhed Glas

Udlgsningsgreb til mixerhoved Teetningsring til knivenhed
Redskabsopbevaring Knivsenhed

Ledningsrum

Purépisker

Dejkrog med aftagelig skaermplade
Piskeris

Navskaerm

Maleske

Beskyttelsesskaerm

>
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Sadan bruges programmerne til tidsjustering
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Vigtige oplysninger

Tilbered ikke varme ingredienser.

Laekage kan forekomme, hvis taetningen er beskadiget eller forkert monteret.

Blend aldrig frosne ingredienser, som er stivnet til en klump i fryseren.

Du ma aldrig blende stykker af frossen frugt eller grentsager, som er sterre end 3 cm
x 3cm.

Lad frosne frugter og grentsager te op i 15 minutter inden tilberedning.

Tykke blandinger kan skulle skrabes ned. Hvis blandingen er vanskelig at arbejde med,
kan der tilseettes mere vaeske.

Gentag om ngdvendigt programmet for at fa den gnskede konsistens.

Tilberedning af krydderier frarddes, da de kan beskadige plastdelene.

Drejeknappen kan om ngdvendigt bruges under programmets anden fase med
kontinuerlig blendning for at forlaenge tiden.

10
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Saet taetningsringen ind i knivenheden, og sgrg for, at den er placeret korrekt.

Hold undersiden af knivenheden, indsaet knivene i blenderglasset, og drej med uret,
indtil de sidder fast.

Leeg ingredienserne i blenderglasset.

Seet teetningen pa blenderlaget, og serg for, at den er placeret korrekt.

Saet laget pa blenderglasset, og drej med uret, indtil det klikker. Seet pafyldningsheetten
pa.

Anbring blenderen pa hgjhastighedsudtaget, og drej med uret for at Idse den fast.
Seet stikket i kontakten.

Veelg programmet til blendning. For at @ge tiden skal du dreje drejeknappen med uret,
for at reducere tiden skal du dreje den mod uret.

Tryk pa "Start/Stop”-knappen for at starte programmet.

Timeren begynder at taelle ned til nul, ndr programmet er aktiveret. Apparatet stopper
ved slutningen af programsekvensen.

Tryk pa "Stop/Start”-knappen for at seette programmet pa pause.

For at stoppe og annullere tilberedningen, mens programmet er aktiveret, skal du
trykke pa "Stop/Start”-knappen efterfulgt af en af folgende knapper:

® Enhver anden programknap

® Manuel knap

® Tareringsknap

e kg/lb-knap

Vink og tips

Brug dette program til at blende drikkevarer, smoothies, supper og saucer.

Tykke blandinger kan skulle skrabes ned. Hvis blandingen er vanskelig at arbejde med,
kan der tilsaettes mere vaeske.

Gentag om ngdvendigt programmet for at fa den gnskede konsistens.
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Diagram over anbefalet brug

C)

Maks. (Sek.)
55

12L (30-85)
55

5L (30-85)
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Vigtige oplysninger

® Sgrg for, at dejkrogens aftagelige skaermplade er fjernet fra redskabsnavet, for
navskaermen saettes i.
® Staenkskeermen skal pasaettes, for navskeermen og redskabet seettes i.
® For at opnd de bedste resultater skal der bruges kold flade med 35 % fedtindhold.
® Hyvis der bruges flade med et hgjere eller lavere fedtindhold eller tilsaetningsstoffer,
skal programtiden justeres ved hjaelp af drejeknappen.
® Drejeknappen kan om ngdvendigt bruges under tilberedning for at forlaenge tiden.
1 Tryk ned pa udlgsningsgrebet til mixerhovedet, og laft mixerhovedet.
2 Paseet steenkskaermen (se afsnittet "Paseetning og brug af steenkskaermen™).
3 Paseet skalen - drej med uret for at Iase den.
4 Seet navskaermen pa tilbehgrsabningen.
5 Tryk piskeriset ind i ind i tilbeharsabningen - der lyder et "klik”, nar det er korrekt isat.
6 Kom flgden i skalen.
7  Tryk ned pad udlgsningsgrebet til mixerhovedet, og seenk forsigtigt hovedet.
8 Seet stikket i kontakten.
9 Veelg piskeris-programmet (piskeflade).
10 For at @ge tiden skal du dreje drejeknappen med uret, for at reducere tiden skal du
dreje den mod uret.
N Tryk pa "Start/Stop”-knappen for at starte programmet.
12 Timeren begynder at taelle ned til nul, nar programmet karer. Apparatet stopper ved
slutningen af programsekvensen.
13 Tryk pa "Stop/Start’-knappen for at seette programmet pa pause.
14 For at stoppe og annullere tilberedningen, mens programmet er aktiveret, skal du
trykke pa "Stop/Start”-knappen efterfulgt af en af folgende knapper:
® Enhver anden programknap
® Manuel knap
® Tareringsknap
® kg/lb-knap
Vink og tips
® Brug dette program til at piske fleden op pa fa sekunder

14




Diagram over anbefalet brug

(Sek.)
@ 4-8°C % @4-8‘@ %
<35% >35%
<200 m! <210 <180
200 ml - <250 ml 100 - 130 60 - 90
250 ml - <450 mi 85 - 115 50 - 80
450 ml - 500 ml 105 - 135 60 - 90
>500 ml - 600 ml 130 - 160 80 - 110

Bemeerk: Denne tabel er kun vejledende, og resultaterne vil variere afhaengigt af fladens
type, maengde og temperatur)
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Vigtige oplysninger
® Sgrg for, at dejkrogens aftagelige skaermplade er fjernet fra redskabsnavet, for
navskaermen saettes i.
® Staenkskaermen skal paseettes, for navskaermen og redskabet saettes i.
® Sgrg for, at skalen er tegr og fri for fedt.
® Brug friske aeg ved stuetemperatur for at fa de bedste resultater
® Hvis aeggene kreever yderligere tilberedning, ndr programmet er feerdig, sa brug
manuel tilstand. Brug ikke programmet en gang til.
® Drejeknappen kan om nedvendigt bruges under tilberedning for at forlaenge tiden
1 Tryk ned pa udlgsningsgrebet til mixerhovedet, og laft mixerhovedet.
2 Pa&seet steenkskeermen (se afsnittet "Paseetning og brug af steenkskaermen™).
3 Paseet skalen - drej med uret for at Iase den.
4 Seet navskaermen pa tilbehgrsabningen.
5 Tryk piskeredskabet ind i tilbehgrsabningen. - der lyder et "klik”, nar det er korrekt isat.
6 Kom aeggehviderne i skalen.
7 Tryk ned pa udlgsningsgrebet til mixernovedet, og seenk forsigtigt hovedet.
8 Seet stikket i kontakten.
9  Tryk pad "piskeris"-programmet
10 Tryk pa start/stop-knappen.
11 Nar der ses stive toppe, stopper maskinen.
Vink og tips
® P3sat staenkskaermen ved tilberedning af storre meengder.

Brug marengsen med stive toppe til opskrifter, herunder marengskys og mousser.

Diagram over anbefalet brug

ol o
Rumtemperatur Koleskabstemperatur
90g (-3 &=9) 95-115 100 - 120
120g (-4 a=g) 100 - 120 110 - 130
1509 (-5 &9) 135 - 155 145 - 165
1809 (-6 =9) 140 - 160 170 - 190
2109 (-7 &9) S - 135 135 - 155
2409 (-8 &9) 125 -145

Bemeerk: Dette er kun vejledende, og resultaterne vil variere afhaengigt af aeggenes alder
og temperatur).
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Vigtige oplysninger

® Sgrg for, at dejkrogens aftagelige skaermplade er fjernet fra redskabsnavet, for
navskaermen saettes i.

® Staenkskeermen skal pasaettes, for navskeermen og redskabet seettes i.

® Nar fedtstof og sukker piskes sammen til kageblandinger, skal der altid bruges
fedtstof, der har stuetemperatur, eller forst er bladgjort.

® Drejeknappen kan om ngdvendigt bruges under tilberedning for at forlaenge tiden.

1 Tryk ned pa udlgsningsgrebet til mixerhovedet, og laft mixerhovedet.

2 Paseet staenkskaermen (se afsnittet "Pasaetning og brug af steenkskaermen”).

3 Paseet skalen - drej med uret for at Idse den.

4 Seet navskaermen pa tilbehgrsabningen.

5 Tryk purépiskeren ind i tilbeharsdbningen - der lyder et "klik”, nar den er korrekt isat.
6 Kom de relevante ingredienser op i skalen.

7 Tryk ned pa udlgsningsgrebet til mixerhovedet, og seenk forsigtigt hovedet.

8 Seet stikket i kontakten.

9 Veelg det relevante program.

10 For at @ge tiden skal du dreje drejeknappen med uret, for at reducere tiden skal du

dreje den mod uret.
N Tryk pa "Start/Stop”-knappen for at aktivere programmet.
12 Timeren begynder at taelle ned til nul, nar programmet karer. Apparatet stopper ved
slutningen af programsekvensen.
13 Tryk pa "Stop/Start”-knappen for at ssette programmet pa pause.
14 For at stoppe og annullere tilberedningen, mens programmet er aktiveret, skal du
trykke pa "Stop/Start”-knappen efterfulgt af en af folgende knapper.
® Enhver anden programknap
® Manuel knap
® Tareringsknap
e kg/lb-knap

Vink og tips - Kagemiks

® Brug dette program til at blande alt-i-en-blandinger til sukkerbrgdskage.

® Brug dette program til opskrifter, der kraever kontinuerlig blanding. Tilpas tiden til dine
opskrifter med tidsindstillingen.

Vink og tips - Sammenpiskning
® Brug dette program som farste fase, nér du laver en kage, til at piske sukker og fedt
sammen, indtil det er lysere og ser starre ud. Det giver lette og luftige kager.



Diagram over anbefalet brug

C

®

Cake Mix
-

®

Creaming
-

(Sek.)
Min Maks.
600 2k 120
9 9 (60-300)
400 750 500
9 9 | (120-480)
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Sadan bruges Auto Sense-programmerne

Brugsdiagrammer og brugsanvisninger

Start Stop

@ Dough Cake Mix Creaming
—~ - -
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Vigtige oplysninger

For at hindre indtraengen af madvarer - sgrg altid for, at den aftagelige skaermplade
er monteret pa dejkrogens aksel, for den saettes i kraftudtaget.

Det er normalt, at mixerhovedet bevaeger sig en del under tung belastning som
blanding af broddej.

Hvis det er sveert at forme dejen til en kugle, kan der tilseettes mere vaeske lidt ad
gangen, mens maskinen kerer, indtil dejen danner en kugle.

Dej-programmerne anbefales ikke til kagedej eller smakagede;.

Programmerne kan kun seettes pd pause i nedteellingsfasen og ikke i "auto”-fasen.
Saet programmet pd pause ved hjeelp af start/stop-knappen for at tilfgje flere
ingredienser, eller for at skrabe skalen ned.

O 0O NO U W

N
o

Tryk ned pa udlgsningsgrebet til mixerhovedet, og laft mixerhovedet.
Pasaet skalen - drej med uret for at lase den.

Saet den aftagelige skeermplade pa dejkrogens aksel.

Tryk dejredskabet ind i tilbehersabningen. - der lyder et "klik”, nar det er korrekt isat.
Saet den aftagelige skeermplade i redskabsnavets dbning.

Kom de relevante ingredienser op i skalen.

Tryk ned pa udlgsningsgrebet til mixerhovedet, og saenk forsigtigt hovedet.
Seet stikket i kontakten.

Veelg "dej-programmet”. Skaermen viser ordet auto.

Tryk pa start/stop-knappen.

Timeren begynder at teelle ned, nér dejen er blevet boldformet.

Vink og tips

Programmet er ideelt til generisk hvid dej.

Ingredienserne blandes bedst, hvis du kommer vaesken i farst.

Stop maskinen med mellemrum, og skrab blandingen af dejkrogen.

Bemeaerk: Du kan ikke saette programmet pa pause for at skrabe redskabet under
registreringsfasen. Stop og skrab kun redskabet i nedteaellingsfasen.

Mel - Maengden af vaeskes, der kraeves, varierer for forskellige partier af mel. Dejens
kleebrighed har en direkte effekt pa belastningen af maskinen. Hold gje med maskinen,
mens dejen blandes.
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Diagram over anbefalet brug

©

n50“ @

<60%
| H:0

,0531@ 350 g 1,4 kg
HO »60% (200 ) (800 g)
s H =)
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Sadan bruges keakkenmaskinen - manuel betjening

Brugsdiagrammer og brugsanvisninger

€.
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Vigtige Oplysninger

Sorg for, at apparatet er sldet FRA, for der aendres ved mikserhovedets position.
Blokér aldrig ventilationsabningen under drift, og pas pa den varme luft, der kommer
ud fra ventilationsdbningen under drift.

Hvis staenkskaermen anvendes, skal den paseettes, for den aftagelige dejafskeermning
eller navskeerm og redskab saettes i.

Sorg for, at der ikke er monteret skalredskaber, eller at der ikke ligger skalredskaber i
skalen, ndr du anvender andre udtag.

Brug ikke piskeriset til tunge blandinger (f.eks. alle ingredienser til en kage eller til at
piske fedtstof og sukker sammen) - du kan beskadige det.

Overskrid aldrig den angivne maksimumkapacitet - du kan overbelaste maskinen.
Na&r fedtstof og sukker piskes sammen til kageblandinger, skal der altid bruges
fedtstof ved stuetemperatur, eller det skal bladggres forst.

Sorg for, at fodderne og arbejdspladsen er rene og taerre, for du anvender produktet.
Hvis mixerhovedet haeves under drift, karer maskinen videre. Sluk altid for maskinen,
for hovedet laftes.

Maskinen fungerer ikke, medmindre alle udtagsdaeksler er korrekt monteret.

Hvis maskinen lyder anstrengt, skal du enten slukke for den, fjerne noget af
blandingen eller @ge hastigheden.

Din mixer er udstyret med en “blad start”’-funktion for at minimere spild. Hvis
maskinen imidlertid er taendt med en tung blanding i skalen sdsom braddej, vil du
maske bemeerke, at det tager et par sekunder for mixeren at nad den valgte hastighed.
Aftag altid tilbehaor, der er pdsat udtagene, for mixerhovedet Ioftes.

For at hindre indtraengen af madvarer skal det sikres, at enten den aftagelige
dejafskeermning er sat pa dejredskabet, eller navskaermen er sat pa tilbehgrsabningen,
for et redskab er isat.

Purépisker

® |kke egnet til pastade;j.
Dejredskabl
® F[or at hindre indtreengen af madvarer - sgrg altid for, at afskaermningen er sat pa
dejkrogens aksel, fgr den seettes i tilbeharsdbningen.
® Det er normalt, at mixerhovedet bevasger sig en del under tung belastning som
blanding af broddej.
® Pastadej - melsorter kan variere, tilseet om n@dvendigt 1 ekstra spsk. vand ad gangen
for at opna en jeevn pastade;.
1 Tryk ned pa udlgsningsgrebet til mixerhovedet, og laft mixerhovedet.
2 Paseet skdlen - drej med uret for at lase den.
3 Seet navskaermen pa tilbehgrsabningen. Bemaerk: Pasaet kun navskaermen ved brug af

enten piskeriset eller purépiskeren.

4 Skub det valgte redskab ind i dbningen - der hares et "klik", nar det sikkert isat (hvis du

(9}

bruger dejredskabet, skal du skubbe den aftagelige skeermplade op og dreje den, indtil
den passer ind i redskabsnavet).

Kom de relevante ingredienser op i skalen.

Tryk ned pa udlgsningsgrebet til mixerhovedet, og seenk forsigtigt hovedet.

Seet stikket i kontakten.
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8 Veelg manuel tilstand.

9 Drej hastighedsregulatoren til den gnskede indstilling. Brug puls (P) til korte sted med
hgj hastighed.

10 Nar tilberedningen er feerdig, skal du tage stikket ud af kontakten. Haev mikserhovedet,
og traek redskabet ud af kraftudtaget, mens det holdes i ro.

Vink og tips

® [or helt at samle ingredienserne skal man ofte stoppe med at mikse og skrabe skalens
sider med dejskraberen.

® (g hastigheden gradvist for at undga staenk fra ingredienserne.

® Brug beskyttelsesskaermen under behandling af store maengder (herunder dej) for at
undgéd steenk fra ingredienser.

Vink og tips - Piskeris

® Bedste resultater fas, nar aaggene har stuetemperatur.

® [gr piskning af aaggehvider skal det sikres, at der ikke er fedt eller aaggeblomme pa
piskeriset eller skalen.

® Mayonnaise - for at opnd de bedste resultater kan skalen skabes af efter tilfgrelse af
olien. Lad den kere i yderligere 10 sek. ved maks. hastighed.

® BRatter Mixes - add the flour to the bowl first, then liquid and mix on minimum speed to
incorporate the ingredients.

® Pandekagedej - kom farst melet i skalen, derpa vaesken, og bland ved
minimumshastighed for at samle ingredienserne.

Vink og tips - Purépisker
® Det bedste resultat opnas, hvis der altid anvendes smar og margarine, der har
stuetemperatur, til kager.

Vink og tips - Dejredskabl

® |ngredienserne blandes bedst, hvis du kommer vaesken i forst.

® Stop maskinen med mellemrum, og skrab blandingen af dejkrogen.

® Mel - Maengden af vaeskes, der kraeves, varierer for forskellige partier af mel. Dejens
kleebrighed har en direkte effekt pa belastningen af maskinen. Hold gje med maskinen,
mens dejen blandes.

® [or at samle ingredienserne skal du ofte holde med at blande og skrabe skalen og
dejkrogen ned med spatlen.

Elektronisk hastighedssensorkontrol

Din mixer er udstyret med en elektronisk hastighedssensorkontrol, der har til formal at
holde hastigheden under forskellige belastningsforhold, sésom aeltning af braddej, eller nar
aggene tilsaettes en kageblanding.

Derfor vil du maske hare nogen variation i hastigheden under brug, idet mixeren tilpasser
sig belastningen og den valgte hastighed - dette er normalt.
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Diagram over anbefalet brug

a e

Min Maks. (Mins.)
= Min (Min.)
Coo B9 600 g 13 kg 1 8-9
Max (Maks.)
Min (Min.)
600 g 2 kg d 1-3 Min.
Max (Maks.)
> = Min (Min.) 60 sek.
DA G| e | e i
Max (Maks.)| 10 Min.

R

Min (Min.) 60 sek.

i i

3 5-14 Min.
Min (Min.)

J 5

2
Min (Min.) 60 sek.

{ i

3 5-14 Min.
Min (Min.) 60 sek.

4 1

3 5-14 Min.
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Diagram over anbefalet brug

a
@ | S
Min Maks. .
Min (Min.)
D> || Ces| + | ws
Max
Min (Min.)
4-8°C 125 ml 600 ml d 2-4
Max
Min (Min.)
x| e 4| -
Max
Min (Min.) 10 sek.
6 @ 0.25L TL J J
f) Max 45-50 Min.
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Opskrifter

Hvid breddej

500 g mel

5 g salt

8 g hurtigtvirkende torgaer
280 ml vand

7 g fedt eller smor

1  Seet skalen pa kekkenmaskinen..

2 Heeld vandet i skalen og derefter de gvrige ingredienser.

3 Rer pa minimushastighed i 45-60 sekunder, eller indtil dejen har samlet sig.

4 /It pa hastighed 3 i 5-14 minutter.

5 Dejen laegges i en bradform a 2 Ib (900 g) eller formes til boller, som leegges pa en
smurt bageplade.

6 Dejen tildaekkes med et viskestykke og haever et lunt sted i 45-60 minutter indtil

dobbelt sterrelse.
7 Bages ved 200 °C i 40 minutter eller 15-20 minutter for boller.

Pizzadej

500 g mel

30 g olivenolie

7 g salt

7 g geer

300 ml vand

1 Seet skalen pa kokkenmaskinen.

2  Kom alle ingredienserne op i skalen.

3 Seet drejkrogen pa, og seenk hovedet.

4 Rer pa minimumshastighed i 45-60 sekunder, indtil dejen har samlet sig.

5 /It pa hastighed 3 i 5-7 minutter.

6 Dejen formes til en kugle pa et melstrget bord.

7 Dejen tildaekkes med et fugtigt viskestykke og hviler i 30-40 minutter et lunt sted.
8 Del dejeni 2, og rul den ud til to 25-30 cm pizzabunde.

9 Laegges over pa en bageplade strget med semulje. Toppingen laegges pa, og pizzaen

bages i 10-15 minutter ved 240 °C.

Sveskemarinade
250 g honning (opbevaret i kaleskab ved 4-5 °C)
20 g svesker

50 ml vand

1 Leeg alle ingredienser i minihakkeren/kvaarnen.
2 Seet redskabet pa motorenheden.

3 Skift til impulser i 5 sekunder

4 Brug efter behov.

Bemeaerk: Minihakkeren/kveaernen kan kgbes separat.
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Brug af blendertilbehgret

Brugsdiagrammer og brugsanvisninger

30



Vigtige oplysninger

® Tilbered ikke varme ingredienser.
® | >xkage kan forekomme, hvis taetningen er beskadiget eller forkert monteret.
® Blend aldrig frosne ingredienser, som er stivnet til en klump i fryseren.
® Du ma aldrig blende stykker af frossen frugt eller grentsager, som er starre end 3 cm
x 3 cm.
1 Seet teetningsringen ind i knivenheden, og sgrg for, at den er placeret korrekt.
2 Hold undersiden af knivenheden, indsaet knivene i blenderglasset, og drej med uret,
indtil de sidder fast.
3  Leeg ingredienserne i blenderglasset.
4 Seet teetningen pa blenderlaget, og serg for, at den er placeret korrekt.
5 Seet ldget pa blenderglasset, og drej med uret, indtil det klikker. Saet pafyldningshaetten
pa.
6 Anbring blenderen péa hgjhastighedsudtaget, og drej med uret for at lase den fast.
7 Veelg manuel tilstand.
8  Skift til maksimumhastighed. Tryk pa start/stop-knappen.
Vink og tips
® Ved tilberedning af mayonnaise skal alle ingredienserne, undtagen olien, kommes
i blenderen. Derefter tilsaettes olien langsomt gennem drabetilfarslen i ldget, mens
maskinen kgrer.
® Tykke blandinger, f.eks. Pateer og dip, kan skulle skrabes ned. Hvis blandingen er
vanskelig at arbejde med, kan der tilsaettes mere vaeske.
Smoothies
® Tilseet vaeske forst.
® | ad frosne ingredienser t@ i 15 minutter, for de anbringes i blenderen.

Diagram over anbefalet brug

N o) (7 ®

Maks. (Secs)

é B] 5L Max 30-60

4-8°C

@ é 12 L Max 15-30

@ 6
@% §>:|:<§ RPN p 15-30

20x40x35 mm
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Babymad

200 g rat oksekad (i terninger pa 2 cm)
200 g rd gulergdder (i terninger pa 2 cm)
200 g ra kartofler (i terninger pa 2 cm)

(9]

Oksekgdet i terninger laegges i en gryde med kogende vand. Gryden seettes tilbage pa
komfuret og koger i 1time.

Gulergdder og kartofler i terninger laegges i en anden gryde med kogende vand, og
koges i 30 minutter.

Vandet haeldes fra oksekad, gulergdder og kartofler, og ca. 250 ml af kogevandet
holdes tilbage. Lad oksekad, greontsager og vand kole ned til stuetemperatur, for de
tilberedes.

Oksekad, gulergdder og kartofler laegges i blenderen, og det tilbageholdte kogevand
heeldes i.

Blend ved maks. hastighed i 15 sekunder.

Blenderens indhold skrabes ned og omrgres.

Blendes pa hgj hastighed, indtil maden har den gnskede konsistens.
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Sadan bruges kekkenmaskinen - tilbehor

Brugsdiagrammer og brugsanvisninger

Start Stop
N’

kg Ib Manual l
Mode )

Loft daekslet til hgjhastighedsudtag af (hvis relevant).

Paseet tilbehgret i overensstemmelse med de medfelgende specifikke instruktioner.
Veelg manuel tilstand.

Veelg den gnskede hastighed (se kvikstartvejledningen, der fulgte med det kabte
tilbehar), og tryk pa start/stop-knappen for at starte. Brug puls (P) til korte stad med
fuld kraft.

® [kstra tilbehgr til kekkenmaskinen kan kgbes separat - fa mere at vide pa
www.kenwoodworld.com.

NN
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Pasaetning og brug af din beskyttelsesskaerm

Brugsdiagrammer og brugsanvisninger

Vigtige Oplysninger

® Under blanding kan ingredienserne tilsaettes direkte til skalen via
beskyttelsesskaermens sliske.

® Du behgver ikke at fijerne beskyttelsesskaermen for at skifte redskab.
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4
5

Loft mixerhovedet, indtil det laser.

Saet skalen pa basen.

Tryk beskyttelsesskaermen pa undersiden af mixerhovedet, indtil den sidder helt fast.
Sliskesektionen skal placeres som vist.

Indseaet det gnskede redskalb.

Saenk mikserhovedet.

Bemeaerk: Nar beskyttelsesskaermen er monteret, kan den drejes 90 grader mod venstre
eller hgjre, alt efter hvilken position kekkenmaskinen bruges i.

6

7

Beskyttelsesskaarmen fjernes ved at lofte mixerhovedet, indtil det |aser, og derefter
traekke ned i beskyttelsesskaesrmen.

Maleskeen kan desuden anvendes som daeksel pa slisken. Maleskeen pasaettes ved at
seette den pa slisken og trykke den fast.

Bemeaerk: Maleskeen kan sidde frit pa slisken.
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Brug af vejefunktionen

Brugsdiagrammer og brugsanvisninger
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Vigtige oplysninger
® St altid apparatet pa en ter, flad og stabil overflade inden vejning.
® Undlad at flytte, trykke pa eller sla til mikser eller skal under vejning, da dette pavirker
vaegtens ngjagtighed.
® Vejefunktionen kan bruges med mikserhovedet i enten ned- eller op-position.
® Vejefunktionen er ngjagtig op til 6 kg.
® Vejefunktionen kan bruges til at veje ingredienser med inden valg af program eller i
manuel tilstand.
® Vejefunktionen kan ikke bruges, mens maskinen kerer.
Bemeerk: Brug altid en beholder som f.eks. en skal, nar vejeplatformen pa
mikserhovedet anvendes.
1 Seet altid skalen pa motorenheden eller vejebeholderen pa vejeplatformen, for der
tilseettes ingredienser.
2 Seet stikket i - displayet viser 00,00.
3 Tryk pa tareringsknappen én gang, sa displayskaermen taendes.
4 Tryk pa (kg/Ib)-knappen for at veelge gram eller ounces. Displayet skifter som

standard til kg/g, nar det teendes forste gang.

® [Enheden vejeriintervaller pd 1g, og malene teskefuld/spiseskefuld anbefales til
vejning af sma masngder.

® Tryk én gang pa tareringsknappen for at nulstille.

Vej ingredienserne:

® Heeld ingredienserne direkte i skalen

® [Eller seet en vejebeholder péd solvpladen, og tilfgj ingredienser i den med saenket
mikserhoved.

Nar alle ingredienser er vejet, skal du enten veelge hastighed eller program for at starte

maskinen.

Indstilling af redskabet - piskeris

Brugsdiagrammer og brugsanvisninger
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Vigtige oplysninger

® Purépiskeren og dejredskabet kan ikke justeres.

® Piskeriset skal naesten ragre bunden af skalen. Om ngdvendigt kan hgjden indstilles
med en skruenggle af passende sterrelse.
KHC40 =15 mm

1 Treek stikket ud af stikkontakten.

2 Haev mikserhovedet, og isaet piskeriset.

3 Seenk mikserhovedet. Hvis hgjden skal justeres, laftes mikserhovedet, og redskabet
fiernes.

4 Anvend den medfglgende skruenggle til at lasne motrikken tilstrackkeligt til, at skaftet
kan justeres. Hvis redskabet skal seenkes ned mod skalens bund, skal skaftet drejes mod
uret. Hvis redskabet skal laftes fra skalens bund, skal skaftet drejes med uret.

5 Spaend metrikken igen.

6 Seet redskabet pa mikseren, og saenk mikserhovedet. (Kontrollér positionen ved at se
de ovenstadende punkter).

7 Gentag de ovenstaende trin efter behov, til redskabet sidder korrekt. Nar dette er gjort,
spandes motrikken forsvarligt.

® Bemeaerk: Den viste skruenggle er kun til illustration og falger ikke med maskinen.

Ledningsrum
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Service og kundepleje

® Hyvis du oplever nogen problemer med betjening af dit apparat, skal du, fer du anmoder om
hjeelp, se afsnittet “fejlsagningsguide” i manualen eller besage www.kenwoodworld.com.

® Bemaerk, at dit produkt er daekket af en garanti, som overholder alle lovbestemmelser,
vedrgrende evt. eksisterende garanti- og forbrugerrettigheder i det land, hvor produktet er
blevet kabt.

® Hyvis dit Kenwood-produkt er defekt, eller du finder nogen fejl, skal du sende det eller bringe
det til et autoriseret KENWOOD-servicecenter. For at finde opdaterede oplysninger om dit
naermeste autoriserede KENWOOD-servicecenter kan du ga til www.kenwoodworld.com
eller webstedet for dit land.

® Designet og udviklet af Kenwood i Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.

VIGTIG INFORMATION ANGAENDE KORREKT BORTSKAFFELSE AF PRODUKTET |
OVERENSSTEMMELSE MED EU-DIREKTIVET OM AFFALD AF ELEKTRISK OG ELEKTRONISK
UDSTYR (WEEE)

Ved afslutningen af dets produktive liv ma produktet ikke bortskaffes som almindeligt affald.
Det bor afleveres pa et specialiseret lokalt genbrugscenter eller til en forhandler, der yder denne
service.
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Fejlsagningsguide

Problem

Arsag

Lasning

Apparatet stopper
under drift.

Ingen strem.

Kontrollér, at apparatets stik er sat i.

Maskine overbelastet/
maksimal kapacitet
overskredet, 30 min.
kontinuerlig drift
overskredet.

Drej hastighedskontakten til fra-
positionen, vent nogle sekunder,

og veelg igen hastighed. Apparatet
ber fortsaette med at virke med det
samme.

Hvis maskinen ikke starter, seettes
hastighedsvaelgeren pa "O", stikket
tages ud, og der skal ga 30 sekunder,
for maskinen startes igen.

Kontrollér den maksimale kapacitet i
oversigten over anbefalet brug.

Kraftudtagsdaeksler ikke
pasat eller ulast.

Kontrollér, at kraftudtagsdaekslerne er
pasat korrekt.

Hojhastighedsudstyr
karer ikke.

Tilbehor ikke pasat og last
korrekt pa plads.

Kontrollér, at tilbeher er 1ast korrekt.

Beveegelse pa bordet.

Fodder pa enhedens
underside er vade eller
snavsede.

Kontrollér regelmaessigt, at fedderne
er rene og torre.

Blendertilbehar
laekker fra
knivsenhed.

Taetning mangler.
Taetning forkert pasat.
Taetning beskadiget.

Kontrollér, at teetning er pasat korrekt
og ikke beskadiget.

Veaegt aendret pa
displayet

Motorenheden flyttet
under brug.

Seet altid enheden pé en tor flade
inden vejning.

Flyt ikke motorenheden under brug af
vejefunktionen.

Nulstil displayet, for de naeste
ingredienser vejes.

Stremkablet i spaend

For at sikre ngjagtige resultater skal
du kontrollere, at stremkablet ikke er
i straek.

Placer ikke genstande pa eller i
naerheden af maskinen under vejning.

Kan ikke seenke
mikserhovedet med
pasat purépisker
Purépiskeren slar
mod skalen.

Tilbehgrsabning i forkert
position.

Haev mikserhovedet, og 1&s det i op-
positionen. Hold pa redskabet, og
drej det 90 grader med uret. Saenk
mikserhovedet. Gentages, indtil
mikserhovedet kan saenkes.
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Viktig sdakerhetsinformation

® | 3s bruksanvisningen noggrant och spara den for framtida bruk.

® Avlagsna allt emballage och alla etiketter fére foérsta anvandning (etiketten
med markdata pa maskinens bas ska inte tas bort). Diska delarna, se: "Skotsel
och reng6ring”.

® Om kontakten eller sladden &r skadad maste den av sakerhetsskal bytas ut av
Kenwood eller av en auktoriserad Kenwood-reparatdr fér att undvika fara.

® Stang AV apparaten och dra ut stickkontakten:
O innan du monterar eller tar bort uttagslock/verktyg/tillbehor.
O efter anvandning eller da apparaten inte anvands.
O fore rengdring.

® Kor inte apparaten under langre tid an vad som anges nedan utan viloperiod.
Kontinuerlig bearbetning under langre perioder kan skada apparaten.

Funktion/tillbehor Maximal drifttid Viloperiod mellan
bearbetningar
Degverktyg 15 min. Koppla ur apparaten och &t
Mixer 60 s den svalna i 15 min.

® Var forsiktig med de vassa skarbladen nar du tdbmmer behallaren och nar du
rengdr apparaten.

® Koppla alltid bort apparaten fran uttaget om apparaten ska ldmnas obevakad
samt fore montering, demontering eller rengéring.

® Hall fingrarna borta fran rorliga delar och monterade tillbehér. Stick aldrig in
handen/fingrarna i gangjarnsmekanismen.

® Hall alltid kroppsdelar, har, smycken och |6sa kladesplagg borta fran rorliga
delar och monterade tilloehor.

® | 5t aldrig kdoksmaskinen vara obevakad da den &r i gang.

® Anvand aldrig en skadad apparat. La&mna in den pa kontroll eller for
reparation: se "Service och kundtjanst”.

® | amna aldrig sladden sa att ett barn kan na den.

® |3t aldrig drivenhet, sladd eller stickkontakt bli vata.

® Se till att inga skalverktyg & monterade eller férvaras i skalen nar du anvander
drivenhetens uttag.

® Se till att skalen alltid &r monterad da du anvander ett skalverktyg.

® Anvand inte mer an ett uttag (uttag for skalverktyg eller hdghastighetsuttag)
at gangen.

® Anvand aldrig icke godkanda tilloehor.

® | 3s alltid de medfdljande sdkerhetsanvisningarna innan du anvander ett
tillbehor.

® Var forsiktig nar du avlagsnar skalverktyg efter ldngvarig anvandning eftersom
de kan bli heta.

® Overskrid aldrig maximal mangd och hastighet som anges i diagrammet for
rekommenderad anvandning.

® Var forsiktig nar du lyfter apparaten. Se till att huvudet &r [ast i sitt nedre lage
och att skalen, verktygen, uttagslock och sladd &r sakrade innan du lyfter den.

® |yft alltid apparaten genom att hélla i basen och mixerhuvudet.
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Flytta eller justera inte mixerhuvudet nar ett tillbehér &r monterat eftersom

det kan leda till att kdksmaskinen blir instabil.

Anvand inte apparaten néra arbetsytans kant eller sa att den hanger dver

arbetsytan och anvand inte kraft pa ett tilloehor nér det &r monterat eftersom

detta kan leda till att enheten blir instabil och tippar, vilket kan resultera i

personskada.

Den korta elsladden anvands for att minska risken for att man trasslar in sig

eller snubblar.

Skarvsladdar kan anvandas om man iakttar forsiktighet.

Om en skarvsladd anvands:

1. Forlangningssladdens elektriska markdata ska vara minst samma eller
stdrre an apparatens elektriska méarkdata.

2. Sladden ska arrangeras pa sa satt att den inte hanger ner dver
arbetsbankens eller bordets kant dér barn kan komma &t att dra i den eller
oavsiktligt snubbla dver den.

3. Skarvsladden ska vara jordad (med tre ledare). Elektriska markdata fér
apparaten finner du p& enhetens undersida.

Om apparaten anvands pa fel satt kan det orsaka personskador.

Denna apparat ska inte anvandas av barn. Hall apparat och sladden utom

rackhall for barn.

Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker med apparaten.

Apparaten kan anvandas av personer med begransad fysisk eller mental

formaga eller begransad kansel eller med bristande erfarenhet eller kunskap,

om de 6vervakas eller far instruktioner om hur den ska anvandas pa sakert satt
och forstar de medfoljande riskerna.

Anvand apparaten endast for avsett andamal i hemmet. Kenwood franséger sig

allt ansvar om apparaten anvands pa felaktigt satt eller om dessa instruktioner

inte foljs.

Varning! Vagningsfunktionen far inte anvandas for medicinska andamal.

Sdkerhet for mixerns tillbehér

RISK FOR BRANNSKADOR: Heta vatskor kan spruta ut ur apparaten p& grund
av plotslig dngkokning. Vatskor maste svalna till rumstemperatur innan du
haller dem i bagaren eller mixar dem.

Hall handerna borta fran mixern nar den &r ansluten till stromforsoérjningen.
Apparaten fungerar endast om tillbehdéren &r ratt monterade.

Bearbetning av kryddor rekommenderas inte eftersom dessa kan skada
plastdetaljer.

Om kraftiga vibrationer uppstar da ett tillbehoér anvénds ska du antingen sanka
hastigheten eller stoppa maskinen och ta bort en del av innehallet.

Tilloehodren skadas och kan orsaka personskador om sparrmekanismen
hanteras ovarsamt.

Montera aldrig bladenheten pa drivenheten utan att mixerb&garen/flaskan ar
monterad.

Kanten langst ner pa b&garen monteras vid tillverkning och den ska inta tas
bort.

VARNING! Anvand mixern bara nar locket &r monterat. Mer information finns i
anvandarhandboken och snabbstartsguiden.
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® Anvand endast bagaren med medfdljande bladenhet.

Koér aldrig med tom mixer.

® Smoothierecept - blanda aldrig frysta ingredienser som har bildat en fast
massa; bryt isdr massan innan du lagger ingredienserna i bagaren.

® Bearbeta inte kryddor sasom nejlikor, dill- och kumminfron eftersom dessa kan
skada plastdetaljer.

® Anvand inte mixern som férvaringskarl. Se till att den ar tom fére och efter
anvandning.

® Mixa aldrig storre mangder an maxmarkeringen pa flaskan - reducera
mangden ytterligare fér skummande vatskor som milkshakes.

® Blanda aldrig frysta frukt- eller grénsaksbitar som ar stérre an 3 cm x 3 cm.

® Placera aldrig handen i mixerskalen nar skalen & monterad pa basenheten.
Anvand ett ldmpligt verktyg, t.ex. en stekspade, om du behdver pressa ner
livsmedel i skalen.

Elférbrukning

® Med varvtalsreglaget i ldget "O” - automatisk AVSTANGNING: Ej tillampligt.

® Nar motorn ar i kontinuerlig drift stdngs den av fér att skydda motorn efter
cirka 30 minuter. Efter ytterligare 20 minuter vaxlar produkten till AV-lage.

® FEnergiforbrukning i AV-lage: = 0,3 W.

Innan du sdtter i kontakten

® Kontrollera att din eltyp &r samma som anges pa apparatens undersida.

® Den har apparaten uppfyller EG-férordning 1935/2004 om material och produkter avsedda att
komma i kontakt med livsmedel.
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Skoétsel och rengodring

® Stang alltid av och dra ur stickkontakten fére rengdring.
® Det underlattar att rengdra delarna omedelbart efter anvandning.
® Se till att alla delar ar helt torra fére anvandning.

Drivenhet

® Torka av med en fuktig trasa och darefter med en torr trasa (inklusive fétterna
pa undersidan av maskinen).

® Anvand aldrig rengdringsmedel som innehaller slipmedel och sé&nk aldrig ned
enheten i vatten.

® Sec till att fotterna pa mixerns bas halls rena.

skal och verktyg

® Diska for hand och handdukstorka sedan ordentligt eller diska i diskmaskin.

® Anvand aldrig stalborste, stalull eller blekmedel vid rengdring av den rostfria
skalen. Kalkavlagringar kan avlagsnas med &ttika.

® Hall borta fran varme (spishall, ugn, mikrovagsugn).

Mixer

® Demontera tillbehdret helt fore rengdring.

® Hantera knivenheten forsiktigt - den ar extremt vass.

® Bladenheten ska borstas ren och skéljas under rinnande vatten.

45



46



Lista over delar
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Forklaring till bilder

Lock for hoghastighetsuttag
Hoéghastighetsuttag
Vagplattform

Mixerhuvud

Uttag for verktyg

Skal

P&/Av och hastighetsreglage
Drivenhet

Frigdringsspak for huvud
Verktygsférvaring
Sladdforvaring

Smetvisp

Degkrok med avtagbart skydd
Visp

Verktygsnavets skydd

Matt

Stankskydd

SIGIGISIGICIOICICIOICIOIOIOIRIONS)

Valfria tillbehor

Foér mer information om bestalining
av valfria tillbehor/bruksanvisningar
for tillbehdr som inte ar
inkluderade i ditt paket besdker du
www.kenwoodworld.com eller den
sarskilda webbplatsen for ditt land.

Lock med dropphal for vatskor
Locktatning

Bagare

Tatningsring till knivenhet
Bladenhet

®E®E®

>

@=[1]
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Anvdnda forinstdllningar med justerbar tid
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Viktig information

Bearbeta inte varma ingredienser.

Lackage kommer att ske vid t&tningen om den &r skadad eller felaktigt monterad.
Mixa aldrig frysta ingredienser som har bildat en kompakt massa.

Blanda aldrig frysta frukt- eller gronsaksbitar som ar stéorre dan 3 cm x 3 cm.

Lat frysta frukter och grénsaker tina i 15 minuter innan de bearbetas.

Tjocka blandningar kan behéva skrapas ner i behallaren. Tillsatt mer vatska om
blandningen &r svar att bereda.

Upprepa forinstaliningen vid behov for att uppna 6nskad konsistens.

Vi rekommenderar inte att du bereder kryddor eftersom de kan skada plastdelarna.
Kontrollvredet kan anvandas under den andra kontinuerliga blandningsfasen for
forinstallningen for att forlanga blandningstiden vid behov.

N =

0N O 0 ~NW

n
12

Montera tatningsringen pa bladenheten - se till att den sitter korrekt.

Greppa undersidan av bladenheten och fér in bladen i bagaren, vrid medurs tills
bladenheten sitter fast ordentligt.

Lagg ingredienserna i bagaren.

Montera tatningen pa mixerlocket och se till att tatningen sitter korrekt.

Satt pa locket pa bagaren och vrid medurs tills det klickar. Montera pafylinadslocket.
Placera mixern pa hdéghastighetsuttaget och vrid medurs till den sitter fast ordentligt.
Satt i kontakten i eluttaget.

Valj férinstallningen blanda ("Blend”). Om du vill férlanga tiden vrider du ratten medurs
och om du vill forkorta tiden vrider du ratten moturs.

Tryck pad start/stopp-knappen for att starta forvalet.

Timern bérjar réakna ner till noll n&r férvalet startas. Apparaten stannar nar
forvalssekvensen ar klar.

Tryck pa start/stopp-knappen om du vill pausa forinstallningen.

For att stoppa och avbryta bearbetningen medan forinstaliningen kors ska du trycka pa
start/stopp-knappen och darefter pa en av féljande knappar:

® \Valfri forinstaliningsknapp

® Knappen for manuellt lage

® Tareringsknappen

® Knappen for kg/Ib

Tips och idéer

Anvand den har forinstéliningen for att blanda drycker, smoothies, soppor och saser.
Tjocka blandningar kan behova skrapas ner i behallaren. Tillsatt mer vatska om
blandningen &r svar att bereda.

Upprepa forinstaliningen vid behov fér att uppna 6énskad konsistens.
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Diagram éver anvandning

C)

Max (Sek)
55

12k (30-85)
55

oL (30-85)
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Viktig information

® Sec till att ta av degkrokens avtagbara skydd fran verktygsnavet innan du monterar
verktygsnavets skydd.

® Stiankskyddet maste vara monterat innan du monterar verktygsnavets skydd och
verktyget.

® Anvand kall gradde med en fetthalt pa 35 % for béasta resultat.

® Om du anvander gradde med en hogre eller lagre fetthalt eller tillsatser ska du justera
den forinstallda tiden med kontrollvredet.

® Kontrollvredet kan anvandas under bearbetningen for att forlanga tiden vid behov.

Tryck ner frigdringsspaken och Iyft forsiktigt upp mixerhuvudet.

Montera stankskyddet (se avsnittet "Montera och anvanda stankskyddet”).

Montera skalen - vrid medurs for att Iasa den.

Montera verktygsnavets skydd pa verktygsfastet.

Tryck in vispen i verktygsfastet - du hor ett klickljud nar den sitter korrekt.

Tillsatt gradde i skalen.

Tryck ner frigdringsspaken och sank forsiktigt ner huvudet.

Satt i kontakten i eluttaget.

Valj forinstaliningen Visp (vispgradde).

10 Om du vill férlanga tiden vrider du ratten medurs och om du vill férkorta tiden vrider du
ratten moturs.

1 Tryck pa start/stopp-knappen for att starta forvalet.

12 Timern borjar rakna ner till noll nar forvalet aktiveras. Apparaten stannar nar
forvalssekvensen ar klar.

13 Om du vill pausa forinstallningen trycker du pa start/stopp-knappen.

14 For att stoppa och avbryta bearbetningen medan férinstaliningen kors ska du trycka pa

start/stopp-knappen och déarefter pa en av féljande knappar:

® Valfri forinstaliningsknapp

® Knappen for manuellt ldge

® Tareringsknappen

® Knappen for kg/Ib

O 0 NO o~

Tips och idéer
® Anvand den har forinstaliningen for att vispa gradde fluffig pa nagra sekunder
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Diagram éver anvandning

a

(Sek)

B &

Boee &

<35% >35%

<200 ml <210 <180
200 ml - <250 ml 100 - 130 60 - 90
250 ml - <450 ml 85 - 115 50 - 80
450 ml - 500 ml 105 - 135 60 - 90
>500 ml - 600 m 130 - 160 80 - 110

OBS! Tabellen ar endast avsedd som vagledning och resultaten varierar beroende pa typ
av gradde, samt dess mangd och temperatur.
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Viktig information

® Se till att ta av degkrokens avtagbara skydd fran verktygsnavet innan du monterar
verktygsnavets skydd.

® Stankskyddet maste vara monterat innan du monterar verktygsnavets skydd och
verktyget.

® Se till att skalen ar torr och fettfri.
Anvand farska dgg vid rumstemperatur for basta resultat

® Om aggen behover bearbetas ytterligare i slutet av forinstaliningen anvander du
manuellt 1dge. Anvand inte forinstaliningen en andra gang.

® Kontrollvredet kan anvandas under bearbetningen for att forlanga tiden vid behov.

Tryck ner frigdringsspaken och lyft forsiktigt upp mixerhuvudet.

Montera stankskyddet (se avsnittet "Montera och anvanda stadnkskyddet”).
Montera skalen - vrid medurs fér att lasa den.

Montera verktygsnavets skydd pa verktygsfastet.

Tryck in vispen i verktygsfastet - du hor ett klickljud nar den sitter korrekt.
Tillsatt dggvitorna i skalen.

Tryck ner frigdringsspaken och sank forsiktigt ner huvudet.

Satt i kontakten i eluttaget.

Tryck pa forvalet "Visp”.

Tryck pd start/stopp-knappen.

Nar aggvitorna ar sa hart vispade att de formar fasta toppar stannar maskinen.

O 0O NO 0 N

N
O

Tips och idéer
® Montera stankskyddet vid bearbetning av stdérre mangder.
® Anvand fast vispade &ggvitor for recept som marang och olika typer av mousse.
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Diagram éver anvandning

a

(Sek)

Rumstemperatur Kylskapstemperatur
90g (-3 4g9) 95-115 100 - 120
1209 (-4 agg) 100 - 120 110 - 130
1509 (-5 &99) 135 - 155 145 - 165
180g (-6 499) 140 - 160 170 - 190
2109 (-7 &ag9) e - 135 135 - 155
2409 (-8 499) 125 - 145

OBS! Detta &r endast avsett som vagledning och resultaten varierar beroende pa hur

gamla aggen ar och deras temperatur.
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Viktig information

® Se till att ta av degkrokens avtagbara skydd fran verktygsnavet innan du monterar
verktygsnavets skydd.

® Stankskyddet maste vara monterat innan du monterar verktygsnavets skydd och
verktyget.

® Nar du vispar fett och socker till kaksmet ska du alltid 1ata fettet bli rumsvarmt eller
mjuka upp det forst.

® Kontrollvredet kan anvandas under bearbetningen for att forlanga tiden vid behov.

1 Tryck ner frigéringsspaken och lyft férsiktigt upp mixerhuvudet.

2 Montera stankskyddet (se avsnittet "Montera och anvénda stankskyddet™).

3 Montera skalen - vrid medurs for att lasa den.

4 Montera verktygsnavets skydd pa verktygsfastet.

5 Tryck i graddvispen i verktygsfastet - du hor ett klickljud nar den sitter korrekt.

6 Tillsatt de ingredienser som ska mixas i skalen

7 Tryck ner frigdéringsspaken och sank forsiktigt ner huvudet.

8 Satt i kontakten i eluttaget.

9 Valj lamplig forinstalining.

10 Om du vill férlanga tiden vrider du ratten medurs och om du vill férkorta tiden vrider du

ratten moturs.
N Tryck pd start/stopp-knappen for att starta forvalet.
12 Timern boérjar rakna ner till noll nar férvalet aktiveras. Apparaten stannar nar
forvalssekvensen ar klar.
13 Om du vill pausa férinstaliningen trycker du pa start/stopp-knappen.
14 For att stoppa och avbryta bearbetningen medan férinstaliningen kors ska du trycka pa
start/stopp-knappen och darefter pa en av féljande knappar:
® Valfri forinstallningsknapp
® Knappen for manuellt lage
® Tareringsknappen
® Knappen for kg/lb

Tips och rad - kaksmet

® Anvand den har forinstallningen for att blanda sockerkaksmix.

® Anvand den har forinstaliningen for recept som kraver kontinuerlig blandning. Anvand
tidsjusteringen for att anpassa blandningen enligt receptet.

Tips och idéer - gradde/krém

® Anvand den har forinstalliningen som forsta steg nar du gor bakverk for att vispa ihop
socker och fett tills blandningen far en ljus farg och blivit luftigare, for att géra latta och
fluffiga bakverk.
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Diagram éver anvandning

C)

®

Cake Mix
-

®

Creaming
-

(Sek)
Min Max
120
600 2k
9 9 (60-300)
300
400 g 750 g
(120-480)
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Anvdnda sensorstyrda forinstallningar
Anvdndningsdiagram och bruksanvisning

Start Stop

@ Dough Cake Mix Creaming
—~ - -
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Viktig information

® [or att forhindra att livsmedel tranger in - se alltid till att det avtagbara skyddet &r
monterat pa degkrokens drivaxel innan du satter in den i uttaget.
® [or att forhindra att livsmedel tranger in i maskinen maste du alltid se till att skyddet
ar monterat pa verktygssockeln innan du satter fast degverktyget.
® \Vissa rorelser i mixerhuvudet &r normal da tjocka blandningar sdsom bréddeg mixas.
® Om degen inte formar en enhetlig massa ska du tillsatta lite vatten i taget nar
maskinen &r igdng, tills degen bildar en rund massa.
® [orinstaliningen for deg rekommenderas inte for kaksmet eller kakdeg.
® Det gar bara att pausa forinstallningen under nedrakningsfasen och inte under
"Auto”-fasen. Pausa férinstallningen med start/stopp-knappen for att tillféra
ytterligare ingredienser eller skrapa ned innehallet i skalen.
1 Tryck ner frigdringsspaken och lyft forsiktigt upp mixerhuvudet.
2 Montera skalen - vrid medurs for att lasa den.
3 Montera det |6stagbara skyddet pa degkrokens drivaxel.
4 Tryck in degverktyget i verktygsfastet - du hor ett klickljud nar det sitter korrekt.
5 Montera det |6stagbara skyddet pa verktygsnavets faste.
6 Tillsatt de ingredienser som ska mixas i skalen.
7 Tryck ner frigéringsspaken och sank forsiktigt ner huvudet.
8 Satt i kontakten i eluttaget.
9 Valj "férinstallningen "deg"”. "Auto” visas i displayen.
10 Tryck pa start/stopp-knappen.

—
=

Timern borjar rékna ner nar degen har formats till en bulle.

Tips och idéer

Forinstallningen ar perfekt for vanliga vita degar.

Ingredienserna blandas bast om du tillsatter vatskan forst.

Stoppa maskinen i intervaller for att skrapa av blandningen fran degkroken.

OBS! Du kan inte pausa forinstallningen for att skrapa av verktyget under
detekteringsfasen. Stoppa och skrapa av verktyget endast under nedrakningsfasen.
Mjol - mangden vatska som kravs kan variera for mjol av olika tillverkningsdatum.
Degens klibbighet har en direkt paverkan pa belastningen pa maskinen. Hall apparaten
under uppsikt under tiden degen blandas.
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Diagram éver anvandning

©

n50“ @

<60%
| H:0

,0531@ 350 g 1,4 kg

>60%
eS| H0 @ (200 @) @ (800 @)
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Anvanda kéksmaskinen - manuell drift

Anvandningsdiagram och bruksanvisning

€.
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VIKTIGT

o S3kerstdll att enheten ar i laget "OFF” (av) innan du andrar mixerhuvudets lage.

® Blockera aldrig ventilationsutloppet under drift. Se upp fér varm Iuft fran
ventilationsutloppet under drift.

® Om du ténker anvanda stankskyddet maste du montera detta innan du monterar det
|6stagbara degskyddet eller verktygsnavets skydd och verktyget.

® Se till att inga skalverktyg & monterade eller forvaras i skalen da du anvander andra
uttag.

® Anvand inte vispen for tjocka blandningar (t.ex. kakmix eller da du blandar smoér och
socker) - du kan skada den.

o Overskrid aldrig angiven maximal kapacitet och hastighet - apparaten kan bli
Overbelastad.

® Nar du vispar fett och socker till kaksmet ska du alltid 1ata fettet bli rumsvarmt eller
|ata det mjukna forst.

® Se till att fotter och arbetsyta &r rena och torra innan du anvander produkten.

® Om mixerhuvudet lyfts upp nar apparaten kors kommer den att fortsatta kora. Sla
alltid av apparaten innan du lyfter huvudet.

® Apparaten fungerar endast om alla uttagsskydd ar korrekt monterade.

® Om apparaten later anstrédngd ska du antingen stédnga av den och avlédgsna en del av
innehallet eller 6ka hastigheten.

® Mixern ar utrustad med en mjukstartsfunktion fér att minimera spill. Om maskinen
satts pd med en tung blandning i skdlen, t.ex. en broddeg, kan det emellertid ta ett
tag for mixern att nd den valda hastigheten.

® Ta alltid bort tillbehdr som ar monterade i uttagen innan mixerhuvudet lyfts upp.
For att forhindra att livsmedel tranger in maste du se till att antingen det I6stagbara
degskyddet ar monterat pa degverktyget eller att verktygsnavets skydd ar monterat
pa verktygsfastet innan du satter i ett verktyg.

Smetvisp

® [jlamplig for bearbetning av pastadeg.

Degkrok

® [or att forhindra att livsmedel tranger in - se alltid till att skyddet & monterat pa
degkrokens drivaxel innan du satter i den i verktygsfastet.

® \Vissa rorelser i mixerhuvudet &r normal da tjocka blandningar sdsom bréddeg mixas.

® Pastadeg - mjdlsorter kan variera, tillsatt ytterligare 1 msk vatten i taget om det
behovs for att uppna en slét pastadeg.

Tryck ner frigéringsspaken och lyft forsiktigt upp mixerhuvudet.

Montera skalen - vrid medurs for att 1&dsa den.

Montera verktygsnavets skydd pa verktygsfastet. OBS! Montera endast verktygsnavets
skydd nar den vanliga vispen eller graddvispen anvands.

4 Tryck fast det valda verktyget i uttaget - du hor ett klickljud nar det sitter ordentligt (om
du anvander degverktyget ska du félla upp det I6stagbara skyddet och vrida det tills det
passar i verktygets nav).

Tillsatt de ingredienser som ska mixas i skalen.

Tryck ner frigdringsspaken och sank forsiktigt ner huvudet.

Satt i kontakten i eluttaget.

Valj manuellt l1age.

o N o U
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9 Vrid hastighetsreglaget till dnskad instalining. Anvand pulsera (P) for en hastighet som
varierar i korta pulser.

10 Na&r bearbetningen &r klar kopplar du fran nataggregatet. Lyft upp mixerhuvudet och
hall fast det stadigt medan du drar ut verktyget ur fastet.

Tips och idéer

® Stoppa mixandet ofta och anvand en degskrapa for att skrapa ner ingredienserna fran
skalens kanter.

o (Oka hastigheten gradvis for att undvika att ingredienser stanker ut.

® Anvand stankskyddet vid bearbetning av stora mangder (inklusive deg) for att undvika
stank fran ingredienserna.

Tips och idéer - visp

® Bist resultat uppnas da dggen &r rumsvarma.

® Se till att det inte finns nagot fett eller ndgon aggula pa vispen eller i skalen innan du
vispar aggvitor.

® Majonnas - skrapa ner ingredienserna i skalen efter att du tillsatt oljan och kor i
ytterligare 10 sekunder pa maxhastighet for basta resultat.

® Kaksmet - tillsatt mjolet i skalen forst, sedan vatskan och rér om pa lagsta hastighet for
att blanda ingredienserna.

Tips och idéer - smetvisp
® Anvand alltid rumsvarmt smor eller margarin da du bakar mjuka kakor foér bésta
resultat.

Tips och idéer - degkrok

® |ngredienserna blandas bast om du tillsatter vatskan forst.

® Stoppa maskinen i intervaller for att skrapa av blandningen fran degkroken.

® Mol - mangden vatska som kravs kan variera for mjol av olika tillverkningsdatum.
Degens klibbighet har en direkt paverkan pa belastningen pa& maskinen. Hall apparaten
under uppsikt under tiden degen blandas.

® [or att ingredienserna ska blandas ordentligt ska du stoppa maskinen med jamna
mellanrum och anvanda spateln for att skrapa ner degen i skadlen samt skrapa av
degkroken.

Elektronisk hastighetskontroll

Mixern &r utrustad med en elektronisk hastighetskontroll som gor att den behaller
hastigheten vid olika belastningar, t.ex. da broddeg knadas eller da &gg tillsatts till en
kaksmet. Du kan darfér hora en viss variation i hastighet under anvandning eftersom
mixern anpassar sig efter belastning och vald hastighet - detta &r normalt.
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Diagram éver anvandning

[0} () ®

Min Max (Minuter)
Min
=00 3 Kk
00 600 g 13 kg d 8-9

Max

N
Min
600 g 2 kg J 1-3 minuter
Max

o = Min 60 sek
inml @ 400 g 750 g 1 1

Max 10 minuter

C)

(Minuter)

60 sek

1

5-14 minuter]

60 sek

1

5-14 minuter|

60 sek

{

5-14 minuter
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Diagram éver anvandning

" @

a

(7

C)

Min Max (Minuter)
Min

D> || Qe 1|
Max
Min

4-8°C 125 ml 600 ml d 2-4
Max
Min

x| e 4+ | -
Max

Min 10 sek

6 @ 0,25 | Tl J 45l50

D Max minuter
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Recept

Deg till vitt bréd

500 g mjol

5 g salt

8 g snabbverkande torrjast
280 ml vatten

7 g isterflott eller smor

Montera skalen pa kdksmaskinen.

Hall vattnet i skalen och darefter 6vriga ingredienser.

Mixa pa lagsta hastighet i 45-60 sekunder eller tills en deg har formats.

Knada pa hastighet 3 i 5-14 minuter.

Placera degen i en brédform (ca 900 g) eller forma till bullar och placera pa en smord
plat.

Tack dver med en kdkshandduk och 1&t degen j&sa pa en varm plats i 45-60 minuter till
dubbel storlek.

7 Gradda i ugnen vid 200°C i 40 minuter eller 15-20 minuter for franskbrod.

a N wN

(&)}

Pizzadeg
500 g mjol
30 g olivolja
7 g salt

7 g jast

300 ml vatten

Montera skalen pa kdéksmaskinen.

Tillsatt alla ingredienser.

Satt i degkroken och sank ner huvudet.

Mixa pa lagsta hastighet i 45-60 sekunder tills en deg bildas.

Knada pa hastighet 3 i 5-7 minuter.

Forma degen till en boll pad en mjolad arbetsyta.

Tack over degen med en fuktig kdkshandduk och 1t degen vila i 30-40 minuter pa en
varm plats.

Dela i tva delar och kavla ut till tva 25-30 cm pizzabottnar.

9  Overfor till en bakpldt tdckt med mannagryn. Ladgg p& topping pd pizzan och baka i
10-15 minuter vid 240°C.

~NO O A WN

[e9)

Katrinplommonmarinad

250 g honung (férvarad i kylskap vid 4-5 °C)
20 g katrinplommon

50 ml vatten

Tillsatt ingredienserna till hackaren/ kvarnen.
Montera tillbehdret pa drivenheten.

Anvand pulsfunktionen i 5 sekunder.
Anvand enligt dnskemal.

INONEN Ol

Obs! Minihackare/kvarn finns att kdpa separat.
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Anvanda mixertillbehoret

Anvandningsdiagram och bruksanvisning
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Viktig information

® Bearbeta inte varma ingredienser.

® | ackage kommer att ske vid tatningen om den ar skadad eller felaktigt monterad.
® Mixa aldrig frysta ingredienser som har bildat en kompakt massa.

® Blanda aldrig frysta frukt- eller gronsaksbitar som ar stoérre an 3 cm x 3 cm.

—_

Montera tatningsringen pa bladenheten - se till att den sitter korrekt.

2 Greppa undersidan av bladenheten och fér in bladen i bagaren, vrid medurs tills
bladenheten sitter fast ordentligt.

3 Lagg ingredienserna i bagaren.

4 Montera tatningen pa mixerlocket och se till att tatningen sitter korrekt.

5 Satt pa locket pa bagaren och vrid medurs tills det klickar. Montera pafylinadslocket.

6 Placera mixern pa hdghastighetsuttaget och vrid medurs till den sitter fast ordentligt.

7 Valj manuellt lage.

8 Vaéxla till maximal hastighet. Tryck pa start/stopp-knappen.

Tips och idéer

® Nar du goér majonnas ska du lagga alla ingredienser utom oljan i mixern. Nar maskinen
ar igang tillsétter du olja langsamt genom dropphalet pa locket.

® Tjocka blandningar, t.ex. patéer och dippsaser, kan behdva skrapas ned. Tillsatt mer
vatska om det &r svart att mixa blandningen.

Smoothies

® Tillsatt vatska forst.
® |3t frysta ingredienser tina i 15 minuter innan du lager dem i mixern.

Diagram éver anvdandning

N o) (7 ®

MAX (Sek)
AN Y
@ B] 15L Max 30-60

4-8°C

é é 12 L Max 15-30

@ 6
@% ;'>:[<§ (28 ) p 15-30

20x40x35 mm
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Barnmat

200 g farskt notkott (skuret i 2 cm-kuber)
200 g r& morot (skuren i 2 cm-kuber)
200 g rd potatis (skuren i 2 cm-kuber)

1  L&gg det tdrnade kottet i en kastrull med kokande vatten. Lat vattnet koka upp igen
och tillaga i 1 timme.

2 Laggitarnad morot och potatis i en annan kastrull med kokande vatten, 1at koka upp
och tillaga i 30 minuter.

3 Hall av kokvattnet fran kott, mordtter och potatis, men behall 250 ml. Lat kott,

gronsaker och kokvatten svalna till rumstemperatur fére beredning.

Tillsatt kott, mordtter och potatis till mixern tillsammans med det sparade kokvattnet.

Blanda med maxhastighet i 15 sekunder.

Skrapa ner och rér om innehallet i mixern.

Mixa pa hog hastighet tills dnskad konsistens uppnas.

~N o o
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Anvanda stavmixern - tillbehoér

Anvandningsdiagram och bruksanvisning

Start Stop
N’

kg Ib Manual l
Mode )

Ta av skyddet for hdghastighetsuttaget (om det &r monterat).

Montera tillbehoret enligt medfdljande specifika instruktioner.

Valj manuellt lage.

Valj énskad hastighet (se snabbstartguiden som medféljer tillbehdret som du har
kdpt) och starta genom att trycka pa start/stopp-vredet. Anvand pulsera (P) for korta
effektpulser.

® Ytterligare tillbehor till din stavmixer kan kdpas separat - se www.kenwoodworld.com
for mer information.

NN
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Montera och anvanda stankskyddet

Anvandningsdiagram och bruksanvisning

Viktig Information
® Vid mixning kan du tillsétta ingredienser direkt i skalen via sténkskyddets ranna.
® Du behdver inte ta bort stankskyddet for att byta verktyg.
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4
5

HOj mixerhuvudet tills det |dser pa plats.

Montera skalen pa basen.

Tryck fast stankskyddet p& undersidan av mixerhuvudet tills det sn&pper fast ordentligt.
Rannan ska vara monterad enligt bilden.

Satt i 6nskat verktyg.

Sank ner mixerhuvudet.

OBS! Nar stankskyddet har monterats kan det vridas 90 grader &t vanster eller hoger,
beroende pa vilken position mixern anvands i.

6

7

For att ta bort stéankskyddet ska du lyfta upp mixerhuvudet tills det Iaser fast. Dra
sedan ned stankskyddet.

Mattet kan dessutom anvéndas som lock till matarrannan. Las fast mattet pa
matarrdnnan genom att trycka det pa plats.

OBS! Mattet passar i matarrénnan i bada riktningarna.
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Anvdnda vagfunktionen

Anvdndningsdiagram och bruksanvisning

76



Viktig information
® Placera alltid apparaten pa en torr, platt och stabil yta innan du anvander vagen.
® Undvik att flytta, trycka pa eller vidréra mixern eller skélen i samband med vagning
eftersom det paverkar vagningsresultatet.
o Viktfunktionen kan anvandas med mixerhuvudet i antingen nedsankt eller upphdjt
lage.
® Viktfunktionen &r exakt upp till 6 kg.
o Vagfunktionen kan anvandas for att vaga ingredienser innan du valjer en férinstallining
eller i manuellt lage.
® Vagfunktionen kan inte anvandas medan enheten &r igang.
OBS! Anvand alltid ett vagkarl, t.ex. en skal, ndr du anvander vagplattformen pa
mixerhuvudet.
1 Montera alltid skalen pa drivenheten eller vagkérlet pa vagplattformen innan du
tillsatter ingredienser.
2 Anslut mixern till eluttaget - displayen visar 00:00.
3 Tryck pa nollstallningsknappen en gang for att aktivera displayen.
4 Tryck pa kg/lb-knappen for att valja antingen gram eller uns. Displayen &r som
standard installd p& kg/g da du slar pa den.
® [Enheten végeristeg om 1g och anvandning av teskeds-/matskedsmatt
rekommenderas vid vagning av sma mangder.
® Nollstall genom att trycka pa nollstallningsknappen en gang.
5 V&g ingredienserna:
® Hall ingredienserna direkt i skalen
® FEller, med mixerhuvudet sankt, placera ett vagkarl pa silverplattan och lagg
ingredienserna pa den.
6 Nar du har vagt alla ingredienser valjer du antingen en hastighet eller en férinstallining

for att anvanda maskinen.

Verktygsjustering - visp

Anvandningsdiagram och bruksanvisning
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Viktig information

® K-vispen och degverktyget kan inte justeras.

® Vispen ska nastan roéra vid skalens botten. Justera hojden vid behov med hjalp av en
skruvnyckel av lamplig storlek.

KHC40 =15 mm

1 Dra ut apparatens stickkontakt.

2 Hoj mixerhuvudet och satt i vispen.

3 Sank ner mixerhuvudet. Om avstandet maste justeras lyfter du upp mixerhuvudet och
tar bort redskapet.

4 Anvand den medféljande spannyckeln for att lossa muttern tillrackligt mycket for

att kunna stalla in axeln. Om du ska sé&nka redskapet n&rmare skalens botten vrider

du axeln moturs. Om du ska hdja upp redskapet fran skalens botten vrider du axeln

medurs.

Dra at muttern.

6 Montera redskapet pa hushallsapparaten och s&dnk ned mixerhuvudet. (Kontrollera
positionen, se punkterna ovan.)

7 Upprepa stegen ovan tills redskapet ar ratt installt. Nar du ar klar med justeringen drar
du at muttern ordentligt.

® OBS! Skruvnyckeln som visas ar endast avsedd som illustration och medféljer inte
maskinen.

[63]

Sladdfdérvaring

78



Service och kundtjanst

® Om du far problem med att anvéanda apparaten ber vi dig att l1&sa avsnittet "Felsokning” i
bruksanvisningen eller pa www.kenwoodworld.com innan du ringer kundtjanst.

® Produkten omfattas av en garanti som efterféljer alla lagstadgade bestammelser vad galler
garanti och konsumentrattigheter i inkdpslandet.

® Om din Kenwood-produkt inte fungerar som den ska eller om du upptacker fel
ber vi dig att I&mna eller skicka in den till ett godkant KENWOOD-servicecenter.
Foér aktuell information om narmaste godkanda KENWOOD-servicecenter besdk
www.kenwoodworld.com eller Kenwoods webbplats for ditt land.

® Konstruerad och utvecklad av Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.

VIKTIG INFORMATION OM HUR PRODUKTEN SKAL KASSERAS | ENLIGHET MED
EUROPEISKA DIREKTIV OM AVFALL SOM UTGORS AV ELLER INNEHALLER ELEKTRISK
OCH ELEKTRONISK UTRUSTNING (WEEE)

N&r produktens livslangd &r dver far den inte sldngas i hushallssoporna. Den kan lé&mnas in till
lokala myndigheters avfallssorteringscentraler eller till en dterférséljare som erbjuder denna
service.
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Fels6kning

Problem

Orsak

Lésning

Apparaten stannade
under anvandning.

Ingen el.

Kontrollera att apparaten ar
ansluten till kontakten.

Maskinen 6verbelastad/
maximal kapacitet
overskriden, 30 min
kontinuerlig drift
overskriden.

Vrid hastighetsreglaget till lage

Av, vanta nagra sekunder och valj
sedan ater hastighet.

Om maskinen inte startar ska du
vrida varvtalsreglaget till l1aget "O”,
koppla fran maskinen och véanta i 30
minuter innan du startar om den.
Apparaten bor starta igen direkt.
Kontrollera maxkapaciteten under
"Rekommenderad anvandning”.

Uttagslock inte
monterade eller inte
ordentligt fastsatta.

Kontrollera att uttagslocken ar
monterade pa ratt satt.

Hoghastighetsredskapen
fungerar inte.

Tilloehoret ar inte ratt
monterat och fastsatt.

Kontrollera att tilloehoret ar ratt
fastsatt.

Apparaten ror sig pa
arbetsytan.

Fotterna pa undersidan
av enheten ar vata eller
smutsiga.

Kontrollera regelbundet att fotterna
ar rena och torra.

Mixertillbehoret lacker
fran knivenheten.

Tatning saknas.
Tatning ar felmonterad.
Tatning skadad.

Kontrollera att tatningen ar ratt
monterad och oskadad.

Vikten &ndrades pa
displayen

Enheten rubbades i sam-
band med vagningen.

Placera alltid enheten pa en torr,
jamn yta fére vagning.

Flytta inte enheten medan
vagningen sker.

Nollstall displayen innan du vager
nasta ingrediens.

Strémkabeln ar utsatt for
belastning

For att sakerstalla korrekta
avlasningar ska du kontrollera
att stromkabeln inte ar utsatt for
belastning.

Placera inga foremal pa eller i
narheten av maskinen i samband
med vagning.

Det gar inte att sédnka
mixerhuvudet med
graddvispen monterad.
Graddvispen slar emot
skalen.

Verktygshallaren i fel lage.

Lyft mixerhuvudet och 1&s det

i uppfallt lage. Hall i verktyget
och vrid medurs 90 grader. Sank
ner mixerhuvudet. Upprepa tills
mixerhuvudet kan sankas ned.
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Viktig sikkerhetsinformasjon

Les ngye gjennom denne bruksanvisningen og ta vare pa den slik at du kan
sld opp i den senere.

Fjern all emballasje og eventuelle etiketter far bruk for fgrste gang.
(Merkeetiketten pd undersiden av maskinen skal ikke fiernes). Vask delene,
se: Stell og rengjering’.

Hvis st@pselet eller ledningen er skadet, ma de av sikkerhetshensyn skiftes ut
av Kenwood eller et godkjent Kenwood-verksted for & unnga ulykker.

Skru AV apparatet og ta ut kontakten:

O fgr du setter pa eller tar av uttaksdeksler/redskaper/tilbehar,

O etter bruk og nar den ikke skal brukes,

O for rengjering.

Ikke bruk apparatet lenger enn de angitte tidene uten hvileperioder. Ved
kontinuerlig behandling i lengre perioder kan det skade apparatet.

Funksjon/tilbehgr Maksimum Hvileperiode mellom hver
behandlingstid behandling
Deigkrok 15 min Koble fra apparatet og
la det kjole seg ned i
Blender 60 sek 15 minutter

Veer forsiktig nar du handterer de skarpe knivene, temmer beholderne og
under rengjaring.

Veer alltid apparatet fra stremnettet hvis det ikke blir stdende, og for
montering, demontering eller rengjering.

Hold fingrene unna bevegelige deler og pasatt tilbehgr. Du ma aldri stikke inn
handen/fingrene i hengselmekanismen.

Hold alltid kroppsdeler, har og smykker og lgse klaer unna bevegelige deler og
pamonterte tilbehor.

La aldri Kjgkkenmaskinen vaere uten tilsyn mens den er i drift.

Bruk aldri en skadet maskin. Sarg for at den blir undersgkt og reparert, se
‘Service og kundetjeneste’.

Du méa aldri la ledningen henge ned slik at et barn kan ta tak i den.

Du ma aldri la motorenheten, ledningen eller stgpselet bli vatt.

Pass pa at ingen bolleredskaper er satt pa eller oppbevares i bollen mens du
bruker kraftuttakene.

Forsikre deg om at bollen alltid er montert ndr du bruker apparatet med et
bolleredskap.

Ikke bruk mer enn én stikkontakt (skalverktoystikkontakt eller
hayhastighetsuttak) om gangen.

Bruk aldri et redskap som ikke er godkjent.

Nar du bruker et redskap, ma du lese sikkerhetsinstruksjonene som falger med
det.

Veer forsiktig nar du fjerner bolleredskapet etter lang tids bruk da de kan bli
varme.

Overskrid aldri de maksimale mengdene og hastighetene som star oppfert i
tabellen for anbefalt bruk.
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Veaer forsiktig nar du lgfter apparatet. Pass pa at hodet er satt korrekt pa plass

i nedfelt stilling og at bollen, redskapene, uttaksdekselet og ledningen er sikret

for du lofter.

Na&r du flytter apparatet, laft det alltid opp etter bunnen og mikserhodet.

Ikke flytt eller juster mikserhodet med et tiloehar montert, da kjokkenmaskinen

kan bli ustabil.

Apparatet ma ikke brukes naer benkekanten eller hengende over arbeidsflaten.

Ikke bruk stor kraft pa tilbehar som sitter pa. Dette kan fore til at apparatet blir

ustabilt og velter, noe som kan forarsake skade.

Den korte stramforsyningsledningen brukes for a redusere faren for & vikles

inn eller snuble.

Skjeteledninger kan brukes med forsiktighet.

Hvis skjoteledning brukes:

1. Den merkede elektriske spenningen pa skjgteledningen bar vaere minst den
samme som eller hgyere enn apparatets elektriske spenning.

2. Ledningen ma legges slik at den ikke henger utover benken eller bordet
hvor barn kan trekke i den eller snuble over den.

3. Skjoteledningen ma veere jordet. Den elektriske ytelsen til apparatet er
oppfart pd undersiden av enheten.

Feil bruk av maskinen kan forarsake personskader.

Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Hold apparatet og den tilhgrende

ledningen utenfor barns rekkevidde.

Barn ma vaere under oppsyn for a sikre at de ikke leker med maskinen.

Apparater kan brukes av personer med reduserte fysiske, sensoriske eller

mentale evner, eller som mangler erfaring eller kunnskap, hvis de har fatt

tilsyn eller veiledning om trygg bruk av apparatet og de forstar farene det

innebeerer.

Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk. Kenwood frasier seg

ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller dersom apparatet ikke er brukt i henhold

til denne bruksanvisningen.

Advarsel: veiefunksjonen skal ikke brukes til medisinske formal.

Sikkert feste av Blender

FARE FOR SKOLDING: varme vaesker kan slynges ut av apparatet pa grunn av
plutselig dannelse av damp og ma avkjoles til romtemperatur for den legges i
begeret eller fgr blendning.

Hold hender unna blenderen mens den er koblet til stremforsyningen.
Apparatet fungerer ikke dersom tilbehgret er ukorrekt festet.

Det anbefales ikke & bearbeide hardt krydder, da det kan @delegge delene

i plast.

Hvis det oppstar for mye vibrasjon nar du bruker tilbeher, ma du justere
hastigheten eller stanse apparatet og fjerne noe av innholdet.

Tilbehgr blir skadet og kan forarsake personskader hvis det brukes for stor
kraft pa ldsemekanismen.

Fest aldri knivenheten til motordelen uten at blenderglasset/-flasken er

satt pa.

Kanten nederst pd muggen er festet under produksjon, og det ma ikke gjores
forsek pa a fjerne den.
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® ADVARSEL: bruk kun blenderen med lokket pa. Se bruksanvisningen og
hurtigstartveiledningen for mer informasjon.

® Bruk kun begeret med bladenheten montert.

® |3 aldri blenderen kjore uten innhold.

® Smoothie oppskrifter - bland aldri frosne ingredienser som har dannet en fast
masse under frysing; breyt den opp for du tilsetter den i begeret.

® Du ma ikke behandle krydder som nellik, dill og spisskummen, da de kan skade
plastdelene.

® Du ma ikke bruke blenderen til oppbevaring. La den vaere tom far og etter
bruk.

® Aldri bland mer enn det maksimale som er merket pa begeret - mindre for
skummende vaesker som milkshakes.

® Aldri bland frosne frukt- eller grennsaksbiter som er stgrre enn 3 cm x 3 cm
terninger.

® Plasser aldri handen i begeret nar det er plassert pa baseenheten. Hvis maten
ma dyttes ned , bruk et egnet redskap, for eksempel en slikkepott.

Stremforbruk

® Med hastighetskontrollen i "O" posisjon - Automatisk bytte til AV-modus: Ikke
relevant.

® Na&r motoren er i kontinuerlig drift, vil den sl& seg av for & beskytte motoren
etter omtrent 30 minutter. Etter ytterligere 20 minutter vil produktet sla seg
over til AV-modus.

® AV-modus Strom: =0.3W

For du setter i stopselet

® Forsikre deg om at nettspenningen stemmer overens med det som star pa undersiden av

apparatet.

® Dette apparatet overholder EU-forordning 1935/2004 om materialer og gjenstander som er

bestemt & komme i kontakt med naeringsmidler.
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Stell og rengjoring

® SJ3 alltid av og trekk ut stgpselet for rengjering.
® Rengjgringen gar enklere hvis du vasker delene rett etter bruk.
® Sgrg for at alle delene er helt terre for bruk.

Motorenhet

® Tork over med en fuktig klut og terk (inkludert fgttene pa undersiden av
maskin).

® Unnga bruk av slipende midler og nedsenking i vann.

® Pass pa at fottene pad mikserbasen holdes rene.

Boller og Redskap

® Vask for hand og terk grundig, eller vask i oppvaskmaskin.

® Bruk aldri stalbarste, stalull eller klorin til & rengjere bollen av rustfritt stal.
Bruk eddik til & fijerne kalkavleiringer.

® Hold unna sterk varme (komfyrplater, ovner, mikrobglgeovner).

Blender

® Demonter tilbehgret helt for rengjering.

® Handter bladenheten forsiktig - den er ekstremt skarp.

® Bladenheten bgr borstes ren og skylles under rennende vann.
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Deleliste
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Deksel til kraftuttak for hey hastighet
Kraftuttak for heoy hastighet
Veiefunksjon

Mikserhode
Redskapskontakt

Bolle

Pa/av og hastighetsbryter
Motorenhet

Utlgserspak for hode
Oppbevaring av verktoy
Oppbevaring av ledning
Kremvisp

Eltekrok med avtakbart vern
Visp

Vern redskapsnav

Maleskje

Sprutsikring

Valgfritt tilbehor

For mer informasjon om hvordan du
bestiller brukerhandboker til valgfritt
tilbehar som ikke falger med i pakken,
ga inn pd www.kenwoodworld.com eller
nettsiden for ditt land.

®E®G®E

Lokk med hull for vaeskedrypp
Lokkforsegling

Mugge

Tetningsring for bladenheten
Knivenhet

@=[1]
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Slik bruker du dine tidsjusterbare forhandsinnstillinger
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Viktig informasjon

® |kke behandle varme ingredienser.
® | ekkasje kan inntreffe dersom forseglingen er skadet eller ikke montert pa riktig mate.
® Prosesser aldri frosne ingredienser som har dannet en solid masse.
® Aldri bland frosne frukt- eller grennsaksbiter som er starre enn 3 cm x 3 cm terninger.
® |a frossen frukt og gronnsaker tine i 15 minutter for bearbeiding.
® Tykke blandinger ma kanskje skrapes ned. Hvis blandingen er vanskelig & bearbeide,
tilsett mer vaeske.
® Gjenta forhandsinnstillingen for gnsket konsistens om ngdvendig.
® Det befales ikke & bearbeide hardt krydder, da det kan gdelegge delene i plast.
® Kontrollskiven kan brukes under den andre kontinuerlige blandingsfasen av
forhandsinnstillingen for & forlenge den nodvendige tiden.
1 Monter forseglingsringen pa bladmonteringen - forsikre deg om at forseglingen er riktig
plassert.
2 Hold undersiden av bladmonteringen og sett inn bladene i begeret, vri dem i retning
med klokken til de er festet.
3  Legg ingrediensene dine i begeret.
4 Sett tetningen pa blenderlokket, og serg for at tetningen sitter riktig.
5 Sett lokket pa begeret og vri i retning med klokken til det klikker fast. Sett pa
fyllerhetten.
6 Plasser blenderen pa hgyhastighetsuttaket og vri i retning med klokken helt til den
lases fast.
7 Koble til stramforsyningen.
8 Velg forhandsinnstillingen for blanding. For & gke tiden, vri hjulet i retning med klokken,
for & redusere tiden, vri hjulet i retning mot klokken.
9  Trykk pa «Start/Stopp-knappen» for a starte forhandsinnstillingen.
10 Timeren vil begynne & telle ned til null mens forhandsinnstillingen brukes. Apparatet vil
stoppe ved slutten av den forhandsinnstilte sekvensen.
1 For & sette forhdndsinnstillingen pa pause, trykk pa «Stopp/Start»-knappen.
12 For & stoppe og avbryte bearbeidingen mens forhandsinnstillingen er i gang, trykk pa
'Stopp/Start’ knappen fulgt av de felgende knappene:
® Enhver annen forhandsinnstilt knapp
® Manuell knapp
® Tara knapp
® kg/lb-knapp
Rad og tips
® Bruk denne forhandsinnstillingen til & blande drinker, smoothier, supper og sauser.
® Tykke blandinger ma kanskje skrapes ned. Hvis blandingen er vanskelig & bearbeide,
tilsett mer vaeske.
® Gjenta forhandsinnstillingen for @nsket konsistens om ngdvendig.
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Bruksdiagram

C)

Maks (Sek)
55

121 (30-85)
55

1oL (30-85)
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Viktig informasjon

® P3jse at den avtakbare beskyttelsen for eltekroken er fijernet fra redskapsnavet fer du
setter inn beskyttelsen for redskapsnavet.

® Sprutvernet ma monteres for redskapsnavbeskyttelsen og redskapet settes inn.

® [or best resultat, bruk kaldkrem med 35 % fettinnhold.

® Hyvis du bruker flate med hayere eller lavere fettinnhold eller tilsetningsstoffer, juster
den forhandsinnstilte tiden med kontrollhjulet.

® Kontrollskiven kan brukes under behandlingen for a forlenge tiden om ngdvendig.

Trykk ned utlgserspaken for hodet og hev mikserhodet forsiktig.

Monter sprutbeskyttelsen (se avsnittet «Slik monterer og bruker du sprutbeskyttelsen»).

Sett bollen pad plass - vri med klokken for & ldse den pa plass.

Monter redskapsbeskyttelsen pa redskapshylsen.

Skyv vispen inn i verktaysokkelen.- du vil hare et «klikk» nar det er skikkelig festet.

Tilsett kremen i bollen.

Trykk ned utlgserspaken for hodet og senk mikserhodet forsiktig.

Sett i stopselet.

Velg forhandsinnstillingen for kremflgte (Whipping Cream).

For & gke tiden, vri hjulet i retning med klokken, for & redusere tiden, vri hjulet i retning

mot klokken.

N Trykk pad «Start/Stopp-knappen» for & starte forhandsinnstillingen.

12 Timeren vil begynne a telle ned til null mens forhandsinnstillingen kjgrer. Apparatet vil
stoppe ved slutten av den forhandsinnstilte sekvensen.

13. For & sette forhandsinnstillingen pa pause, trykk pa «Stopp/Start»-knappen.

14 For a stoppe og avbryte bearbeidingen mens fornandsinnstillingen er i gang, trykk pa

'Stopp/Start’ knappen fulgt av de felgende knappene:

® Enhver annen forhandsinnstilt knapp

® Manuell knapp

® Tara knapp

® kg/lb-knapp

O 0 NO O~

o)

Hint og tips
® Bruk denne forhandsinnstillingen for & piske opp luftig krem pa noen f& sekunder
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Bruksdiagram

a

(Sek)

B &

B 2

<35% >35%

<200 ml <210 <180
200 ml - <250 ml 100 - 130 60 - 90
250 ml - <450 ml 85 - 115 50 - 80
450 ml - 500 ml 105 - 135 60 - 90
>500 ml - 600 ml 130 - 160 80 - 110

Merk: denne tabellen er kun veiledende, og resultatene vil variere avhengig av kremtype,

mengde og temperatur.
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Viktig informasjon

Sorg for at den avtakbare beskyttelsen for eltekroken er fjernet fra redskapsnavet for
du setter inn beskyttelsen for redskapsnavet.

Sprutvernet ma monteres fgr du setter inn redskapsbeskyttelsen og redskapet.

Sorg for at bollen er terr og fri for fett.

Bruk egg ved romtemperatur for best resultat.

Hvis eggene trenger ytterligere bearbeiding pa slutten av forhandsinnstillingen, bruk
manuell modus. Ikke bruk forhdndsinnstillingen en gang til.

Kontrollskiven kan brukes under behandlingen for & forlenge tiden om ngdvendig

O 0N oW

N
O

Trykk ned utlgserspaken for hodet og hev mikserhodet forsiktig.

Monter sprutbeskyttelsen (se avsnittet 'Slik monterer og bruker du sprutbeskyttelsen».
Sett bollen pa plass - vri med klokken for & lase den pa plass.

Monter redskapsbeskyttelsen pa redskapshylsen.

Skyv vispverktayet inn i verktaysokkelen. - du vil hare et «klikk» ndr den er godt festet.
Tilsett eggehviten i bollen.

Trykk ned utlgserspaken for hodet og senk mikserhodet forsiktig.

Sett i stgpselet.

Trykk pd 'Visp' Forhandsinnstilling’

Trykk pd start-stopp-knappen.

Nar det oppdages stive topper, stopper maskinen.

Hint og tips

Monter sprutbeskyttelsen ved bearbeiding av sterre mengder.
Bruk stive eggehviter til oppskrifter som marengs og mousser.
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Bruksdiagram

ﬁ (Sek)
Romtemperatur Kjoleskaptemperatur
909 (-3 Egg) 95-15 100 - 120
1209 (-4 Eg9) 100 - 120 110 - 130
1509 (-5 Egg) 135 - 155 145 - 165
180g (-6 Egg) 140 - 160 170 - 190
2109 (-7 Egg) e - 135 135 - 155
2409 (-8 Eg9) 125 - 145

Merk: dette er kun veiledende, og resultatene vil variere avhengig av eggenes alder og

temperatur.
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Viktig informasjon

® Sgrg for at den avtakbare beskyttelsen for eltekroken er fjernet fra redskapsnavet for
du setter inn beskyttelsen for redskapsnavet.

® Sprutvernet mad monteres for du setter inn redskapsbeskyttelsen og redskapet.

® Nar du rorer fett og sukker til kakeblandinger, bruk alltid fettet ved romtemperatur
eller mykgjor det forst.

® Kontrollskiven kan brukes under behandlingen for a forlenge tiden om ngdvendig.

1  Trykk ned utlgserspaken for hodet og hev mikserhodet forsiktig.

2 Monter sprutbeskyttelsen (se avsnittet «Slik monterer og bruker du sprutbeskyttelsen»).

3 Sett bollen pa plass - vri med klokken for & ldse den pa plass.

4 Monter redskapsbeskyttelsen pa redskapshylsen.

5 Skyv krempiskeren inn i verktaysokkelen.- du vil hare et «klikk» nar det er skikkelig
festet.

6 Tilsett de relevante ingrediensene i bollen som skal blandes.

7  Trykk ned utlgserspaken for hodet og senk mikserhodet forsiktig.

8 Sett i stopselet.

9 Velg den riktige forhandsinnstillingen.

10 For & oke tiden, vri hjulet i retning med klokken, for & redusere tiden, vri hjulet i retning
mot klokken.

N Trykk pa «Start/Stopp'knappen» for & starte forhandsinnstillingen.

12 Timeren vil begynne & telle ned til null mens forhandsinnstillingen kjorer. Apparatet vil
stoppe ved slutten av den forhandsinnstilte sekvensen.

13 For & sette forhdndsinnstillingen pa pause, trykk pa «Stopp/Start»-knappen.

14 For & stoppe og avbryte bearbeidingen mens forhandsinnstillingen er i gang, trykk pa
'Stopp/Start’ knappen fulgt av de felgende knappene:
® Enhver annen forhandsinnstilt knapp
® Manuell knapp
® Tara knapp
® kg/lb-knapp

Tips og rad - Kakeblandinger

® Bruk denne forhandsinnstillingen til & blande alt-i-ett-sukkerbrad blandinger.

® Bruk denne forhandsinnstillingen for oppskrifter som krever kontinuerlig blanding. Bruk
tidsjusteringen for & dekke oppskriftens behov.

Tips og rad - Piske krem

® Bruk denne forhandsinnstillingen som det ferste trinnet nar du lager en kake, for & piske
sukker og fett sammen til det er lyst pa fargen og har skt i volum for a lage lette og
luftige kaker.
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Bruksdiagram

®

Cake Mix

®

Creaming
-

(Sek)
Min Maks
600 2k 120
9 9 (60-300)
300
400 g 750 g
(120-480)
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Slik bruker du dine forhandsinnstillinger
Bruksdiagram og brukerinstruksjoner

Start Stop

@ Dough Cake Mix Creaming
—~ - -
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Viktig informasjon

® For & forhindre at mat trenger inn - sgrg alltid for at den avtakbare beskyttelsen er
montert pa skaftet til eltekroken fgr du setter den inn i uttaket.
® [En viss bevegelse av mikserhodet er normalt nar du blander tung last, sik som
braddeig.
® Hvis deigen sliter med & danne en ball, tilsett mer vaeske litt om gangen mens
maskinen gar, til deigen danner en ball.
® Forhandsinnstilt deig anbefales ikke til kakedeig eller kjeksdeig.
® Det er bare mulig a sette fornandsinnstillingen pa pause under nedtellingsfasen og
ikke i «Auto»-fasen. Sett forhandsinnstillingen pa pause med start/stopp-knappen for
3 tilsette flere ingredienser eller skrape ned bollen.
1 Trykk ned utlgserspaken for hodet og hev mikserhodet forsiktig.
2 Sett bollen pa plass - vri med klokken for & ldse den pa plass.
3 Monter den avtakbare beskyttelsen pa skaftet til eltekroken.
4 Skyv deigverktgyet inn i verktaysokkelen. - du vil hgre et «klikk» nar den er godt festet.
5 Sett det avtakbare beskyttelsesdekselet inn i redskapsnavets hylse.
6 Tilsett de relevante ingrediensene i bollen som skal blandes.
7  Trykk ned utlgserspaken for hodet og senk mikserhodet forsiktig.
8 Sett i stopselet.
9 Velg ‘Forhandsinnstilling deig’. Skjermen vil vise ordet auto.
10 Trykk pa start-stopp-knappen.
1 Timeren vil begynne & telle ned nar deigen har samlet seg.
Hint og tips
® Forhandsinnstillingen er ideell for generiske hvite deiger.
® |ngrediensene blandes best hvis du tilsetter vaesken farst.
® Stopp maskinen innimellom for & skrape deig av deigkroken.
Merk: du kan ikke sette forhandsinnstillingen pa pause for & skrape verktoyet under
deteksjonsfasen. Stopp og skrap verktayet kun under nedtellingsfasen.
® Mel kan variere mye med hensyn til hvor mye vaeske som er ngdvendig. Hvor klebrig

deigen er, pavirker belastningen p& maskinen. Hold maskinen under observasjon mens
deigen blandes.

102




Bruksdiagram

©

oc;o"@
= <60%
QIS
DA 350 g 1.4 kg
o > 0, ——
A
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Hvordan bruke kjgkkenmaskinen din - manuell drift

Bruksdiagram og brukerinstruksjoner

€.
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VIKTIG

® Forsikre deg om at apparatet er skrudd AV for du endrer posisjonen til mikserhodet.

® Aldri blokker ventilasjonsutlgpet under drift. Veer oppmerksom pa varm luft fra
ventilasjonsutlgpet i lgpet av bruken.

® Hvis du bruker sprutbeskyttelsen, ma denne monteres for du setter inn den avtakbare
deigbeskyttelsen eller redskapsnavbeskyttelsen og redskapet.

® Sgrg for at ingen bolleverktay er montert eller oppbevart i bollen nar du bruker andre
uttak.

® |kke bruk vispen til tunge blandinger (f.eks. alt-i-ett-kaker eller kremfett og sukker) -
du kan gdelegge den.

® Overskrid aldri maks. kapasitet som er oppgitt - da kan du overbelaste maskinen.

® \ed visping av smar og sukker til kakeblandinger, la alltid smaret fa romtemperatur
forst.

® Sorg for at fottene og arbeidsflaten er rene og tarre for du bruker produktet.

® Dersom mikserhodet lgftes i Igpet av bruk, vil maskinen fortsette a arbeide. Skru alltid
av for du hever hodet.

® Maskinen vil ikke fungere med mindre alle uttaksdekslene er riktig montert.

® Hvis du herer maskinen arbeide, sld enten av og fjern noe av blandingen eller ok
hastigheten.

® Mikseren har en «mykstartfunksjon» som reduserer sgl. Men hvis apparatet slas pa
med en tung blanding i bollen, som braddeig, kan det hende at det tar noen sekunder
a oppna valgt hastighet.

o Fjern alltid tilbehar som er montert pa uttakene for du hever mikserhodet.

® For & forhindre at mat trenger inn - sgrg alltid for at den avtakbare beskyttelsen
er montert til deigredskapet eller redskapsnavbeskyttelsen er montert pa
redskapssokkelen fgr du setter inn et redskap.

Kremvisp

® |kke egnet for elting av pastadeig.

Deigredskap

® F[or & forhindre at mat trenger inn - sgrg alltid for at beskyttelsesdekselet er montert
ap skaftet pa eltekroken fer du setter inn deigredskapet.

® [En viss bevegelse av mikserhodet er normalt ndr du blander tung last, sik som
braddeig.

® Pastadeig - Melvariantene kan variere, tilsett mer vann 1ss om gangen om ngdvendig
for & fa en glatt pastadeig.

1 Trykk ned utlgserspaken for hodet og hev mikserhodet forsiktig.

2 Sett bollen pa plass - vri med klokken for a ldse den pa plass.

3 Monter redskapsbeskyttelsen pa redskapshylsen. Merk: monter kun verktgynavets
beskyttelse nadr du bruker enten vispen eller flgtevispen.

4 Skyv det valgte redskapet inn i hylsen - du vil hare et «klikk» ndr det er godt festet
(hvis du bruker deigredskapet, skyv den avtakbare beskyttelsen opp og vri til den
passer inn i redskaps navet).

5 Tilsett de relevante ingrediensene i bollen som skal blandes.

6 Trykk ned utlgserspaken for hodet og senk mikserhodet forsiktig.

7 Sett i stopselet.
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8 Velg manuell modus.

9 Vri hastighetsbryteren til gnsket innstilling, vri til pulsering (P) hvis du gnsker korte
hastighetsgkninger.

10 Etter at bearbeidingen er fullfgrt, koble fra stremforsyningen. Laft mikserhodet og trekk
verktgyet ut av uttaket mens du holder det stadig.

Hint og tips

® Stopp maskinen iblant for & skrape ned bollen med slikkepotten for & blande
ingrediensene godt.

® Ok hastigheten gradvis for & unnga spruting fra bollen.

® Bruk sprutvernet ndr du bearbeider store mengder (inkludert deig) for & unnga spruting
av ingredienser.

Hint og tips - Visp

® [Egg boer ha romtemperatur nar de piskes.

® [gr du visper eggehviter, ma du sgrge for at det ikke er fett eller eggeplomme pa
vispen eller i bollen.

® Majones - resultatet blir best hvis du skraper ned bollen etter tilsetting av olje og kjorer
i ytterligere 10 sek pa maks. hastighet.

® Rogrer - tilsett melet i bollen forst, deretter vaesken og miks p& minste hastighet for &
blande ingrediensene godt.

Hint og tips - Kremvisp
® [or best resultat, bruk alltid romtemperert smar og margarin nar du lager kaker.

Hint og tips - Deigredskap

® |ngrediensene blandes best hvis du tilsetter vaesken forst.

® Stopp maskinen innimellom for a skrape deig av deigkroken.

® Mel kan variere mye med hensyn til hvor mye vaeske som er ngdvendig. Hvor klebrig
deigen er, pavirker belastningen pd maskinen. Hold maskinen under observasjon mens
deigen blandes.

® [or & blande ingrediensene helt inn, slutt & blande og skrap bollen og eltekroken ofte
med slikkepotten.

Elektronisk hastighetssensorkontroll

Mikseren har en elektronisk hastighetssensorkontroll som har til hensikt & opprettholde jevn
hastighet ved forskjellige belastninger, for eksempel ndr du knar braddeig eller tilsetter egg
i en kakergre/-deig.

Det kan derfor hende at du harer variasjoner i hastighet mens apparatet kjgrer og den
tilpasser seg belastningen og valgt hastighet - dette er normalt.
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Bruksdiagram

(> ©
Min Maks
- Min
(G o200 600 g 13 kg d 8-9
Max (Maks)
Min
600 g 2 kg d 1-3 min
Max (Maks)
o = Min 60 sek
DD G| s | oo |4,
Max (Maks)| 10 min
fs) (Min)
Min 60 sek
i i
3 5-14 min
Min
J 5
2
Min 60 sek
{ i
3 5-14 min
Min 60 sek
4 1
3 5-14 min
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Bruksdiagram

o
& 7| S
Min Maks
Min
D> || el L |
Max (Maks)
Min
4-8°C 125 ml 600 ml d 2-4
Max (Maks)
Min
s | (Dre| b |2
Max (Maks)
Min 10 sek
6 @ 0,25L TL J J
oS Max (Maks)| 45-50 min
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Oppskrifter

Hvit braddeig

500 g mel

5 g Salt

8 g hutighevende terrgjaer
280 ml vann

7 g smult eller smear

1  Sett bollen i kjgkkenmaskinen.

2 Hell vannet i bollen, etterfulgt av de resterende ingrediensene.

3 Bland pa minimum hastighet i 45-60 sekunder eller til du far en deig.

4 Elt pa hastighet 3 i 5-14 minutter.

5 Legg deigen i en brgdform pa 900 g eller form til rundstykker og legg den i et smurt
stekebrett.

6 Dekk til med et kjgkkenhandkle og la deigen heve pa et lunt sted i 45-60 minutter til

dobbel starrelse.
7 Stek ved 200 °C i 40 minutter eller 15-20 minutter for rundstykker.

Pizzadeig
500 g mel

30 g olivenolje
79 salt

7 g gjeer

300 ml vann

Sett bollen pa kjskkenmaskinen.

Leggi alle ingrediensene.

Monter deigkroken og senk hodet.

Bland pa& minimum hastighet i 45-60 sekunder til en deig formes.

Elt pa hastighet 3 i 5-7 minutter.

Form deigen til en ball pa en arbeidsflate stradd med mel.

Dekk deigen med et fuktig kjskkenhandkle og la den hvile i 30-40 minutter pa et lunt
sted.

Del i 2 og kjevle ut til to 25-30 cm pizzabunner.

9 Overfor til et stekebrett stredd med semulegryn. Pynt/topp pizzaen din og stek i 10-15
minutter pa 240 °C.

~NO O A WN

[e9)

Sviskemarmelade
250 g honning (oppbevares i kjsleskap ved 4 °C - 5 °C)

20 g svisker

50 ml vann

1 Plasser alle ingrediensene inn i minihakkeren/kvernen.
2 Monter redskapet til streamenheten.

3 Bytt til pulsering i 5 sekunder

4 Bruk om nedvendig.

Merk: Utstyr til Minihakker/kvern kan kjgpes separat.
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For a bruke blender tilbeharet ditt

Bruksdiagram og brukerinstruksjoner

10



Viktig informasjon
® |lkke behandle varme ingredienser.
® | ekkasje kan inntreffe dersom forseglingen er skadet eller ikke montert pa riktig mate.
® Prosesser aldri frosne ingredienser som har dannet en solid masse.
® Aldri bland frosne frukt- eller gronnsaksbiter som er sterre enn 3 cm x 3 cm terninger.
1 Monter forseglingsringen pa bladmonteringen - forsikre deg om at forseglingen er
riktig plassert.
2 Hold undersiden av bladmonteringen og sett inn bladene i begeret, vri dem i retning
med klokken til de er festet.
3  Legg ingrediensene dine i begeret.
4 Sett tetningen pa blenderlokket, og serg for at tetningen sitter riktig.
5 Sett lokket pa begeret og vrii retning med klokken til det klikker fast. Sett pa
fyllerhetten.
6 Plasser blenderen pd heyhastighetsuttaket og vri i retning med klokken helt til den Iases
fast.
7 Velg manuell modus.
8 Bytt til maksimal hastighet. Trykk pa start-stopp-knappen.
Rad og tips
® Nar du lager majones, legg alle ingrediensene, bortsett fra oljen, i blenderen. Deretter,
mens maskinen gar, tilsetter du olje sakte gjennom drypphullet i lokket.
® Tykke blandinger, som posteier og dipper, ma ofte skrapes ned. Hvis det er vanskelig &
behandle blandingen, tilsetter du mer vasske.
Smoothier
® Tilsett vaeske forst.
® | a frosne ingredienser tine i 15 minutter for du legger dem i blenderen.
Bruksdiagram

N D (7 ®

Maks (Sek)

é E] 15 L Max 30-60

4-8°C

@ é 12 L Max 15-30

@ 6
@% ;%E (128 o) p 15-30

20x40x35 mm
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Babymat

200g ratt storfekjott (Kutt opp i 2cm terninger)
200g ra gulerot (Kutt opp i 2cm terninger)
200g ra poteter (Kutt opp i 2cm terninger)

1 Legg kjettterningene i en kjele med kokende vann. Sett kjelen tilbake til kokepunktet og
kok i1 time.

2 Plasser terninger av gulrot og potet i en separat panne med kokende vann, kok opp
igjen og kok i 30 minutter.

3 Tem av biff, gulrgtter og poteter, behold 250 ml kokevann. La biff, grennsaker og vann

avkjgles til rom temperatur fer behandling.

Legg biff, gulratter og poteter i blenderen og hell deretter pa kokevannet.

Bland pa& maks hastighet i 15 sekunder.

Skrap ned og rer innholdet i blenderen.

Bland p& hgy hastighet til snsket konsistens er oppnadd.

~N o o
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Hvordan bruke Kjgkkenmaskinen din - Vedlegg

Bruksdiagram og brukerinstruksjoner

Start Stop
N’

kg Ib Manual l
Mode )

Loft av hgyhastighetsuttaksdekselet (hvis installert).

Monter tilbehgret i henhold til de spesifikke instruksjonene som felger med.

Velg manuell modus.

Velg gnsket hastighet (se hurtigstartveiledningen som fglger med tilbehgret du har
kjopt) og trykk pa Start/Stopp-knappen for & starte. Bruk pulsering (P) for korte
kraftutbrudd.

® [Ekstra tilbehor til kigkkenmaskinen din kan kjgpes separat - se www.kenwoodworld.com
for mer informasjon.

NN
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Slik setter du pa og bruker skvettskjermen

Bruksdiagram og brukerinstruksjoner

Viktig Informasjon

® Under blanding kan ingrediensene tilsettes direkte i bollen via rennen pa
sprutbeskyttelsen.

® Du trenger ikke a fjerne sprutvernet for a bytte verktay.

14



1 Loft mikserhodet i retning med klokken til det Iases.

Sett bollen pa basen.

Skyv sprutvernet pa undersiden av mikserhodet til det klikker ordentlig pa plass.

Rennen skal plasseres slik som det vises.

4 Sett inn ngdvendig verktoy.

5 Senk mikserhodet.

Merk: nar sprutvernet er montert, kan det roteres 90 grader til venstre eller hayre, avhengig

av hvilken posisjon mikseren brukes i.

6 For a fierne sprutvernet, laft mikserhodet til det lases, og dra deretter ned sprutvernet.

7 Maleskjeen kan i tillegg brukes som et lokk til pafyllingstrakten. For a feste, senk
maleskjeen ned pa pafyllingsrennen og skyv den pa plass.

Merk: maleskjeen passer inn i pafyllingsrennen i begge retninger.

N
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Slik bruker du veiefunksjonen

Bruksdiagram og brukerinstruksjoner
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Viktig informasjon

® Sctt alltid apparatet pa et tort, flatt og stabilt underlag fer veiing.

® |kke flytt pa, legg trykk pa eller sld pa blanderen eller bollen under veiing, da dette vil
pavirke veieresultatet.

® Veiefunksjonen kan brukes med mikserhodet i enten hevet eller senket posisjon.

® Vejefunksjonen er ngyaktig opp til 6 kg.
Veiefunksjonen kan brukes til & veie ingredienser for du velger en forhandsinnstilling
eller i manuell modus.

® Veiefunksjonen kan ikke brukes mens maskinen er i gang.
Merk: Bruk alltid et veiebeholder, for eksempel en bolle, nar du bruker veieplattformen
pa mikserhodet.

1 Monter alltid bollen pa kraftenheten eller veiebeholderen pa veieplattformen fer du
tilsetter ingredienser.
2 Plugg inn - skjermen vises 00.00.
Trykk en gang pa taraknappen og skjermen vil lyse opp.
4 Trykk pa (kg/Ib)-knappen for & velge gram eller unser. Som standard viser displayet
kg/g nar det slas pa.
® [Enheten veieritrinn pd 1g, og teskje/spiseskje-mal anbefales for veiing av sma
mengder.
® [or anullstille, trykk pa taraknappen en gang.
5 Veiingrediensene:
® Hell ingrediensene rett i bollen
® [Eller med mikserhodet senket, plasser en veiebeholder pa solvfatet og tilsett
ingrediensene i denne.
6 Etter at alle ingrediensene er veid, velg enten en hastighet eller en fornandsinnstilling
for & bruke maskinen.

W

Justering av verktgy - Visp

Bruksdiagram og brukerinstruksjoner
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Viktig informasjon

® Kremevispen og deigverktayet er ikke justerbare.

® \ispen skal nesten bergre bunnen av bollen. Juster hgyden om nadvendig med en
passende skiftenagkkel.
KHC40 =15 mm

1  Koble fra apparatet.

2  Loft mikserhodet og sett inn vispen.

3 Senk mikserhodet. Hvis avstanden ma justeres, hever du mikserhodet og fierner
verktoyet.

4 Bruk skiftengkkelen som fulgte med, til & l@sne mutteren tilstrekkelig s& du kan justere
skaftet. For & senke verktgyet naermere bunnen av bollen vrir du skaftet mot klokken.
For & heve verktoyet bort fra bunnen av bollen, vrir du skaftet med klokken.

5 Stram til mutteren pd nytt.

6 Tilpass verktayet til kijiskkenmaskinen og senk mikserhodet. (Se punktene over for &
kontrollere posisjonen).

7 Gjenta trinnene over om ngdvendig til verktayet er riktig stilt inn. Nar dette er i orden,
strammer du til mutteren skikkelig.

® Merk: Skiftengkkelen som vises er kun ment som illustrasjon og felger ikke med
maskinen.

Kaldlagring
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Service og kundetjeneste

® Hvis du har problemer med & bruke apparatet ditt, ma du sjekke «Feilsgkingsveiledningeny i
handboken eller g til www.kenwoodworld.com fer du kontakter oss for hjelp.

® Vennligst merk at produktet ditt dekkes av en garanti som overholder alle lovforskrifter
angaende eksisterende garanti- og forbrukerrettigheter i landet der produktet ble kjgpt.

® Hvis Kenwood-produktet ditt har funksjonssvikt eller du finner defekter pa det, ma du
sende eller ta det med til et autorisert KENWOOD-servicesenter. Du finner oppdatert
informasjon om hvor ditt neermeste autoriserte KENWOOD-servicesenter er, pa
www.kenwoodworld.com eller pa nettstedet for landet ditt.

® Designet og utviklet av Kenwood i Storbritannia.
® | agetiKina.

VIKTIG INFORMASJON OM KORREKT KASTING AV PRODUKTET | HENHOLD TIL EU-
DIREKTIVET OM ELEKTRISK OG ELEKTRONISK UTSTYR SOM AVFALL (WEEE)

P& slutten av levetiden ma ikke produktet kastes som vanlig avfall.

Det ma tas med til et lokalt kildesorteringssenter eller til en forhandler som tilbyr denne
tjenesten.
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Feilsgkingsveiledning

Problem

Arsak

Lasning

Apparatet stoppet
under kjaring.

Ingen strom.

Sjekk at stgpselet er satt inn.

Maskin overbelastet/
maksimale kapasiteter
overskredet, 30 min

konstant drift overskredet.

Vri hastighetsbryteren til av-
posisjonen, vent noen sekunder og
velg hastighet pa nytt. Apparatet skal
gjenoppta driften umiddelbart.

Hvis maskinen ikke starter, sett
hastighetskontrollen tilbake til "O" og
trekk ut stgpselet. Vent i 30 minutter
for du starter den pa nytt.

Sjekk maksimalkapasiteten som

star oppfort i tabellen for anbefalt
anvendelse.

Uttaksdeksler sitter ikke
pa eller er ikke last pa
plass.

Sjekk at uttaksdekslet/-ene sitter
korrekt pa plass.

Hoyhastighetsutstyret

fungerer ikke.

Tilbeharet er ikke 1ast
korrekt pa plass.

Sjekk at tilbehaoret er 1ast korrekt pa
plass.

Maskinen beveger

seg rundt pa benken.

Fottene pa underside av
maskinen er skitne eller
vate.

Sjekk regelmessig at fottene er rene
og taerre.

Blendertilbehgret
lekker fra
knivenheten.

Tetning mangler.
Tetning ukorrekt satt inn.
Tetning skadet.

Sjekk at tetningen er satt korrekt inn
og ikke er skadet.

Vekt endret pa
skjerm

Stromenhet beveget seg
under bruk.

Plasser alltid enheten pa en tarr, flat
overflate for veining.

Ikke flytt pa stramenheten i lgpet av
veieoperasjonen.

Nullstill skjermen for du veier de neste
ingrediensene.

Spenning i strgm lednin-
gen

For & sikre noyaktige avlesninger,
kontroller at det ikke forekommer
spenning pa stremledningen.

Ikke plasser objekter pa eller i
naerheten av maskinen under veining.

Kan ikke senke
mikserhodet med
krempiskeren
montert
Krempiskeren slar
mot bollen.

Redskapssokkel i feil
posisjon.

Loft mikserhodet og 1&s det opp
| posisjon. Hold redskapet og

vri det 90 grader mot klokken.
Senk mikserhodet. Gjenta helt til
mikserhodet kan senkes ned.
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Tarkeita turvallisuustietoja

Lue nama ohjeet huolella ja sdilytd ne mydhempaa tarvetta varten.

Poista kaikki pakkausmateriaali ja tarrat ennen ensimmaista kayttda. (Koneen

pohjassa olevaa arvokilped ei saa irrottaa.) Pese osat, ks.: Hoito ja puhdistus.

Jos virtajohto tai pistoke on vaurioitunut, sen saa vaihtaa ainoastaan Kenwood

tai Kenwoodin valtuutettu huoltoedustaja vaarojen valttamiseksi.

Kytke laite pois paalta ja irrota pistoke pistorasiasta:

O ennen litantdjen suojusten, tydvalineiden tai varusteiden kiinnittamista ja
irrottamista

O kayton jalkeen ja kun keittiokonetta ei kayteta

O ennen puhdistamista.

Al3 kayta laitetta yhtajaksoisesti iiman taukoa alla mainittua aikaa kauempaa.

Jos laitetta kdytetdan yhtajaksoisesti pidempaan, se voi vaurioitua.

Toiminto/lisalaite Pisin yhtajaksoinen Tauon pituus kayttdjaksojen
kayttdaika valilla
Taikinatyovaline 15 minuuttia Irrota laitteen pistoke
pistorasiasta ja anna laitteen
Tehosekoittimen 60 sekuntia jdahtya 15 minuuttia.

Ole varovainen késitellessasi teravia leikkuuteria, tyhjentaessasi sailidota ja
puhdistuksen aikana.

Irrota laite aina pistorasiasta, jos se jatetddn valvomatta, ja ennen kokoamista,
purkamista tai puhdistusta.

Pida sormet etdalld lilkkuvista osista ja paikalleen asetetuista lisalaitteista. Ala
tydnna kattasi tai sormiasi saranamekanismiin.

Pida vartalosi osat, hiukset ja korut seka valjat vaatteet aina etaalla lilkkkuvista
osista ja kiinnitetyistd lisdlaitteista.

Al jata keittiokonetta valvomatta sen ollessa kaynnissa.

Al3 kayta konetta, jos siihen on tullut vika. Vie se tarkistettavaksi tai
korjattavaksi; katso kohtaa “Huolto ja asiakaspalvelu”.

Al3 anna johdon roikkua siten, etta lapsi voi tarttua siihen.

Al3 koskaan anna moottoriosan, virtajohdon tai pistokkeen kastua.

Varmista, ettd kulhossa ei ole tydvalineita, kun liitdntdja kaytetaan.

Varmista, etta kulho on aina kiinnitettyna laitetta kaytettdessa silloin, kun
kaytat kulhotyovalinetta.

Al3 kayta useampaa kuin yhta liitantaa kerrallaan (kulhotyovalineen liitantaa tai
suuren nopeuden liitantaa).

Al3 kayta luvatonta lisalaitetta.

Lue lisdlaitetta kayttaessasi sen mukana tulevat kayttdohjeet.

Ole varovainen irrottaessasi kulhotydvalineitd pitkdan kestdneen kaytoén
jalkeen, silla ne voivat kuumentua.

Al3 ylita Suositeltu kayttd -kaaviossa ilmoitettuja enimmaismaaria ja
-nopeuksia.

Nosta tata laitetta varovaisesti. Varmista ennen nostamista, ettd paa on lukittu
kunnolla ala-asentoon ja ettd kulho, tydvalineet, aukkojen kannet ja johto on
kiinnitetty kunnolla.
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Nosta laitetta siirtdessasi sitd aina pohjasta ja keittiokoneen paasta .

Al3 siirra tai saada sekoittimen paata silloin, kun tydvaline on kiinnitettyna,

koska keittiokone voi muuttua epavakaaksi.

Al3 kayta laitetta 1ahella tydtason reunaa tai jos johto roikkuu tydtason reunan

yli. Ala kdytd voimaa asettaessasi laitteen paikalleen. Muutoin laite voi muuttua

epdavakaaksi ja kaatua, mikad voi aiheuttaa loukkaantumisen.

Tama kone on varustettu lyhyelld virtajohdolla, jotta johdon sotkeutumiseen tai

johtoon kompastumiseen liittyvia vaaroja on voitu vahentaa.

Jatkojohtojen kayttd on sallittua, kunhan niitd kaytetadan varoen.

Jos jatkojohtoa kaytetaan:

1. Jatkojohdon merkityn s&hkoluokituksen tulee olla vahintdan sama tai
korkeampi kuin laitteen sahkdluokituksen.

2. Johto on sijoitettava siten, ettd se ei kiemurtele ympari pdytaa tai tydtasoa,
josta lapset voivat vetda sen alas tai jolloin siihen voidaan vahingossa
kompastua.

3. Jatkojohdon tulee olla tyypiltdan maadoitettu, kolmesta johtimesta
koostuva johto. Koneen sahkdsuojausluokitus on merkitty koneen pohjaan.

Laitteen vaarinkayttd voi aiheuttaa loukkaantumisen.

Tata laitetta ei saa antaa lasten kayttddn. Pida laite ja sen virtajohto poissa

lasten ulottuvilta.

Valvo lapsia sen varmistamiseksi, ettd he eivat leiki laitteella.

Fyysisesti, sensorisesti tai henkisesti rajoittuneet tai kokemattomat henkilot

voivat kayttaa laitteita, jos heidat on koulutettu kayttdmaan niita turvallisesti ja

he ymmartavat kayttadmisen aiheuttamat vaarat.

Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun kotitalouskaytddn. Kenwood-yhtid

ei ole korvausvelvollinen, jos laitetta on kaytetty vaarin tai ndita ohjeita ei ole

noudatettu.

Varoitus: Punnitusominaisuutta ei saa kayttaa ladketieteellisiin tarkoituksiin.

Keittiokoneen lisdlaitteen turvallisuus

PALOVAMMAN RISKI: Kuumia nesteita voi roiskahtaa laitteesta akillisen
hoyrystymisen vuoksi, ja nesteiden tulee antaa jaahtyad huoneenlampadisiksi
ennen kannuun laittamista tai sekoittamista.

Pida kadet etaallad tehosekoittimesta silloin, kun se on kytkettyna
virtalahteeseen.

Laite ei toimi, jos lisdlaite ei ole kunnolla paikallaan.

Kovien mausteiden kasittelya ei suositella, koska ne voivat vahingoittaa
muoviosia.

Jos lisdlaitetta kaytettaessa aiheutuu runsaasti tarindd, hidasta nopeutta tai
pysayta keittiokone ja poista osa sisallosta.

Lisalaite vaurioituu ja voi aiheuttaa tapaturman, jos lukitusmekanismiin
kohdistetaan lilkaa voimaa.

Al3 koskaan kiinnita terayksikkda moottoriyksikkdon, jos sekoituskannua/
pulloa ei ole asetettu paikoilleen.

Sekoitusastian pohjaosa on kiinnitetty siihen sitd valmistettaessa. Sitd ei saa
yrittada irrottaa.

VAROITUS: Kayta keittiokonetta vain kannen ollessa paikoillaan. Katso
lisdtietoja ohjekirjasta ja pikaoppaasta.

Kayta kannua vain toimitukseen sisdltyvan terdkokonaisuuden kanssa.
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Al3 koskaan kayta keittiokonetta sen ollessa tyhja.

Smoothie-reseptit - ala koskaan sekoita pakastettuja aineksia, jotka ovat
kiinteytyneet massaksi pakastamisen aikana; hajota massa osiin ennen kuin
lisaat sen kannuun.

Ala hienonna kovia mausteita, kuten neilikoita tai tillin tai kuminan siemenia.
Muutoin muoviosat voivat vaurioitua.

Al3 kayta keittiokonetta sailyttamiseen. Pida se tyhjana ennen kayttoa ja
kayton jalkeen.

Al3 koskaan sekoita kannuun merkittyd enimmaismaaraa enempaa - sekoita
pienempi maara, jos kaytat vaahtoavia nesteitd, kuten maitopirteldita.

Al3 koskaan sekoita pakastettuja hedelma- tai vihannespaloja, jotka ovat
suurempia kuin 3 x 3 cm:n kuutiot.

Al3 koskaan laita kattasi kannuun silloin, kun se on asetettu perusyksikén
paalle. Jos elintarvikkeet taytyy tydntaa alas, kdyta sopivaa tyodkalua,
esimerkiksi lastaa.

Tehonkulutus

Nopeudensadtd asennossa "O” - Automaattinen siirtyminen Pois paalta -tilaan:
Ei kaytdssa.

Kun moottori kay jatkuvasti, se sammuu moottorin suojaamiseksi noin 30
minuutin kuluttua. Kun tdman jalkeen on vield kulunut 20 minuuttia, laite siirtyy
Pois paalta -tilaan.

OFF-tilan tehonkulutus: <0,3W

Ennen verkkovirtaan liittamista

® \armista, ettd koneen pohjassa ilmoitettu jannite vastaa kaytettdvan verkkovirran jannitetta.
® Tama laite tayttaa EU-asetuksen 1935/2004 elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvista

materiaaleista ja tarvikkeista.
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Hoitaminen ja puhdistaminen

® Katkaise laitteesta virta ja irrota pistoke pistorasiasta ennen puhdistamista.
® Puhdistaminen sujuu helpommin, kun peset osat heti kaytdn jalkeen.
® Varmista, ettd kaikki osat ovat taysin kuivia ennen kayttda.

Moottoriosa

® Pyyhi kostealla kankaalla ja kuivaa (mukaan lukien koneen pohjassa olevat
jalab).

® Al3 upota veteen &laka kayta hankaavia aineita.

® \armista, ettd pohjaosan tukijalat pysyvat puhtaina.

Kulho ja tyoévailineet

® Pese kasin ja kuivaa perusteellisesti tai pese astianpesukoneessa.

® Al3 puhdista ruostumattomasta terdksestd valmistettua kulhoa terdsharjan tai
-villan avulla. Al& k&yta valkaisuaineita. Poista kalkkikerrostumat etikalla.

® Pidad etaalla lammodnlahteistd, kuten liedestd, uunista tai mikroaaltouunista.

Keittikone

® |[rrota lisdlaite kokonaan ennen puhdistusta.

® Kisittele terdad huolellisesti - se on erittain terava.

® Terd tulee harjata puhtaaksi ja huuhdella juoksevan veden alla.
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Osaluettelo
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Suuren nopeuden kiinnityspaikan
Suojus

Suuren nopeuden kiinnityspaikka
Punnitustoiminto

Sekoituspaa

Tydvalineliitanta

Kulho

Virtakytkin ja nopeudensaadin
Moottoriosa

Paanvapautusvipu

Tydvalineen sailytys

Johdon séailytys
Vaahdotusvatkain
Taikinakoukku, jossa irrotettava
suojus

Vispila

Tydvalineen navan suojus
Mittalusikka

Roiskesuoja

Lisdvarusteet

Saat lisatietoja toimitukseen
sisaltymattdémien lisdvarusteiden ja niiden
kayttdohjeiden tilaamisesta osoitteesta
www.kenwoodworld.com tai maasi
sivustosta.

Kansi, jossa nesteen valumareika
Kannen tiiviste

Astia

Terayksikon tiivisterengas
Terayksikkod
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Aikasaadettavien esiasetusten kaytto
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Tarkeita tietoja

Ala kasittele kuumia ainesosia.

Jos tiiviste on vaurioitunut tai virheellisesti kiinnitetty, syntyy vuotoja.

Ala sekoita pakastettuja aineksia, joista on tullut kiinteda massaa.

Ala koskaan sekoita pakastettuja hedelma- tai vihannespaloja, jotka ovat suurempia
kuin 3 x 3 cm:n kuutiot.

Anna pakastettujen hedelmien ja vihannesten sulaa 15 minuuttia ennen kasittelya.
Paksuja seoksia taytyy ehka kaapia. Jos seosta on hankala kasitelld, lisda nestetta.
Toista esiasetuksen kayttd tarvittaessa, jotta saat aikaan haluamasi koostumuksen.
Mausteiden kasittelya ei suositella, koska ne voivat vaurioittaa muoviosia.
Saadinkiekkoa voidaan kayttaa esimaarityksen toisen jatkuvan sekoitusvaiheen aikana
tarvittavan ajan pidentamiseen.

10

n
12

Kiinnita tiivisterengas terayksikkdon - varmista, etta tiiviste on oikein paikallaan.

Pida kiinni terayksikdsta sen alapuolelta ja tydnna terat kannuun, kaanna mydtapaivaan
niin pitkalle, ettad se on kiinni.

Aseta ainekset kannuun.

Aseta tiiviste sekoittimen kanteen; varmista, etta tiiviste on oikein paikallaan.

Kiinnita kannun kansi ja kdanna sita mydtapaivaan, kunnes se napsahtaa. Kiinnita
tayttokansi.

Aseta sekoitin suuren nopeuden liitdntaan ja lukitse se tiukasti paikalleen k&antamalla
sitd myotapaivaan.

Liita virtalahteeseen.

Valitse sekoituksen esiasetus. Jos haluat lisata aikaa, kaanna saadinkiekkoa
myotapaivaan, ja jos haluat lyhentaa aikaa, kdanna saadinkiekkoa vastapaivaan.
Kaynnista esiasetus painamalla Start/Stop-painiketta.

Ajastimen aika alkaa kulua nollaa kohti, kun esiasetus on kaynnissa. Laite pysahtyy
esiasetetun jakson kuluttua loppuun.

Keskeytd esiasetus painamalla Stop/Start-painiketta.

Jos haluat pysayttaa ja peruuttaa kasittelyn esiasetuksen ollessa kdynnissa, paina Stop/
Start-painiketta ja sen jalkeen jotain seuraavista painikkeista:

® Mika tahansa muu esiasetuspainike

® Manuaalisen kayton painike

® Taarapainike

® kg/lb-painike

Vihjeita ja neuvoja

Kayta tata esiasetusta sekoittaessasi juomia, smoothieita, keittoja ja kastikkeita.
Paksuja seoksia taytyy ehka kaapia. Jos seosta on hankala kasitelld, lisda nestetta.
Toista esiasetuksen kaytto tarvittaessa, jotta saat aikaan haluamasi koostumuksen.
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Kayttékaavio

C)

Max (sekuntia)
55

12k (30-85)
55

1oL (30-85)
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Tarkeita tietoja

® Muista poistaa taikinakoukun irrotettava suojus tyovalineen navasta enne kuin
tyénnat tyodvalineen navan suojuksen paikalleen.

® Roiskesuoja tulee kiinnittaa paikalleen ennen kuin tydvalineen navan suojus ja
tyovaline tydnnetaan paikoilleen.

® Parhaat tulokset saat kayttamalla kylmaa kermaa, jonka rasvapitoisuus on 35 %.
Jos kaytat kermaa, jonka rasvapitoisuus on tata suurempi tai pienempi, tai lisdaineita,
saada esiasetettua aikaa saadinkiekolla.

® Saadinkiekkoa voidaan tarvittaessa

Paina paanvapautusvipua, ja nosta sekoituspaata varovasti.

Aseta roiskesuoja (ks. kohta "Roiskesuojan kiinnittaminen ja kayttd”).

Aseta kulho paikalleen. Lukitse kaantamalla mydtapaivaan.

Kiinnita tyovalineen navan suojus tydvalineen istukkaan.

Tydnna vispila litantaansa.- kuulet naksahduksen, kun se on kiinnittynyt kunnolla.
Lisda kerma kulhoon.

Paina paanvapautusvipua, ja laske sekoituspaa varovasti alas.

Tyodonna pistoke sahkodpistorasiaan.

Valitse esiasetus Vispaus (vispikerma).

Jos haluat lisata aikaa, kdanna saadinkiekkoa myotapaivaan; jos haluat lyhentaa aikaa,
kaanna saadinkiekkoa vastapaivaan.

Painamalla Start/Stop-painiketta voit kdynnistda esiasetuksen.

Ajastimen aika alkaa kulua nollaa kohti, kun esiasetus on kaynnissa. Laite pysahtyy
esiasetetun jakson kuluttua loppuun.

13 Keskeyté esiasetus painamalla Stop/Start-painiketta.

14 Jos haluat pyséyttaa ja peruuttaa kasittelyn esiasetuksen ollessa kaynnissa, paina Stop/
Start-painiketta ja sen jalkeen jotain seuraavista painikkeista:

® Mika tahansa muu esiasetuspainike

® Manuaalisen kayton painike

® Taarapainike

® kg/lb-painike

O 0 NO o~ WD
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Vinkkeja ja vihjeita
® Kayta tata esiasetusta kuohkean kerman nopeaan vispaamiseen.
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Kayttékaavio

a

(sekuntia)

@4-8“(: % @4-8‘@ %
>35%

<35%
<200 ml <210 <180
200 ml - <250 ml 100 - 130 60 - 90
250 ml - <450 m| 85-115 50 -80
450 ml - 500 ml 105 - 135 60 - 90
>500 ml - 600 ml 130 - 160 80 - 110

Huomaa: Tama taulukko on vain ohjeellinen ja tulokset vaihtelevat kerman tyypin, maaran

ja lampotilan mukaisesti)
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Tarkeita tietoja

Muista poistaa taikinakoukun irrotettava suojus tydvalineen navasta enne kuin
tyénnat tyodvalineen navan suojuksen paikalleen.

Roiskesuoja tulee kiinnittaa paikalleen ennen kuin tydvalineen navan suojus ja
tyovaline tydnnetaan paikoilleen.

Varmista, ettd kulho on kuiva ja etta siing ei ole rasvaa.

Parhaat tulokset saat kayttamalla tuoreita huoneenldmpdisia munia

Jos munat edellyttavat jatkokasittelya esiasetuksen lopussa, kayta manuaalista tilaa.
Ala kayta esiasetusta toista kertaa.

Saadinkiekkoa voidaan tarvittaessa kayttaa kasittelyn aikana ajan pidentadmiseen.

Paina paanvapautusvipua, ja nosta sekoituspaata varovasti.

Kiinnita roiskesuoja (ks. kohta "Roiskesuojan kiinnittaminen ja kayttd™).
Aseta kulho paikalleen. Lukitse kaantamalla mydotapaivaan.

Kiinnita tyodvalineen navan suojus tydvalineen istukkaan.

Tydnna vispaustyodvaline litantdansa. - kuulet naksahduksen, kun se on kiinnittynyt
kunnolla.

Lisdd munanvalkuaiset kulhoon.

Paina paanvapautusvipua, ja laske sekoituspaéd varovasti alas.

Tydnna pistoke sahkoépistorasiaan.

Paina "Vispaus”-esiasetusta

Paina Start/Stop-painiketta.

Kovaa vaahtoa havaittaessa kone pysahtyy.

Vinkkejé ja vihjeita

Asenna roiskesuoja, kun késittelet suurehkoja maaria.
Kayta kovaa vaahtoa tuottavia munanvalkuaisia resepteihin, joissa on marenkeja ja
mousseja.
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Kayttékaavio

a

(sekuntia)

Huoneenlampétila Jadkaapin lampaétila
90 g (-3 Munia) 95 -115 100 - 120
120 g (-4 Munia) 100 - 120 110 - 130
150 g (-5 Munia) 135 - 155 145 - 165
180 g (-6 Munia) 140 - 160 170 - 190
210 g (-7 Munia) 135 - 155
: 115 - 135
240 g (-8 Munia) 125 - 145

mukaisesti)
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Tarkeita tietoja

® Muista poistaa taikinakoukun irrotettava suojus tyovalineen navasta enne kuin
tyénnat tyodvalineen navan suojuksen paikalleen.

® Roiskesuoja tulee kiinnittaa paikalleen ennen kuin tydvalineen navan suojus ja
tyovaline tydnnetaan paikoilleen.

® Kun rasva ja sokeri vatkataan kakkusekoituksiin, kayta rasva aina huoneenlampodisena
tai pehmita se ensin.

® Saadinkiekkoa voidaan tarvittaessa kayttaa kasittelyn aikana ajan pidentamiseen.

1 Paina paanvapautusvipua, ja nosta sekoituspaata varovasti.

2 Aseta roiskesuoja (ks. kohta "Roiskesuojan kiinnittaminen ja kayttd”).

3 Aseta kulho paikalleen. Lukitse kaantamalla myotapaivaan.

4 Kiinnita tyodvalineen navan suojus tyodvalineen istukkaan.

5 Tybdbnnéa vaahdotusvatkain tydvélineliitdntaan.- kuulet naksahduksen, kun se on
kiinnittynyt kunnolla.

6 Lisaa sekoitettavat ainekset kulhoon.

7 Paina paanvapautusvipua, ja laske sekoituspaa varovasti alas.

8 Tyodnna pistoke sadhkdpistorasiaan.

9 Valitse sopiva esiasetus.

10 Jos haluat lisatd aikaa, k&dadnna saadinkiekkoa myotapaivaan; jos haluat lyhentaa aikaa,
kaanna saadinkiekkoa vastapaivaan.

11 Painamalla Start/Stop-painiketta voit kdynnistad esiasetuksen.

12 Ajastimen aika alkaa kulua nollaa kohti, kun esiasetus on kaynnissa. Laite pysahtyy
esiasetetun jakson kuluttua loppuun.

13 Aseta esiasetus tauolle painamalla Stop/Start-painiketta.

14 Jos haluat pyséyttaa ja peruuttaa kasittelyn esiasetuksen ollessa kaynnissa, paina Stop/
Start-painiketta ja sen jalkeen jotain seuraavista painikkeista.
® Mika tahansa muu esiasetuspainike
® Manuaalisen kayton painike
® Taarapainike
® kg/lb-painike

Vinkkeja ja vihjeita - Kakkujauhe

® Sekoita kaikki yhteen sienikakkuseokseen tata esiasetusta kayttamalla.

® Kayta tata esiasetusta resepteille, jotka edellyttavat jatkuvaa sekoittamista. Kayta
aikasaatoa reseptitarpeidesi mukaisesti.

Vinkkeja ja vihjeitd - Vatkaus

® Kayta tata esiasetusta ensimmaisenad vaiheena kakun valmistamisessa sokerin ja rasvan
vatkaamiseen, kunnes vari on vaalea ja tilavuus on kasvanut niin, etta saat kevyité ja
kuohkeita kakkuja.
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Kayttékaavio

®

Cake Mix
-

®

Creaming
-

(sekuntia)
Min Max
600 2 k 120
9 9 (60-300)
300
400 g 750 g
(120-480)
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Auto Sense -esiasetusten kaytto
Kdyttékaaviot ja -ohjeet

Start Stop

@ Dough Cake Mix Creaming
—~ - -
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Tarkeita tietoja

Esta ruoan tunkeutuminen laitteeseen - varmista aina, etta irrotettava suojus on
kiinnitetty taikinakoukun akselille ennen kuin tydnnat koukun sen liitantaan.
Keittiokoneen paa liikkuu jonkin verran sekoitettaessa raskaita kuormia kuten
leipataikinaa. Tama on normaalia.

Jos taikinasta on vaikea saada pallon muotoista, lisda nestettd vahan kerrallaan
koneen ollessa kaynnissé, kunnes taikinasta tulee pallo.

Taikina-esiasetusta ei suositella kakkutaikinoille tai keksitaikinoille.

Esiasetuksen keskeytys on kaytettdvissa vain ajastinvaiheen aikana, ei
automaattivaiheen aikana. Keskeytéd esiasetuksen kayttd Start/Stop-painikkeella
halutessasi lisata aineksia tai halutessasi kaapia kulhon.

Paina paanvapautusvipua, ja nosta sekoituspaata varovasti.
Aseta kulho paikalleen. Lukitse kaantamalla mydotapaivaan.
Kiinnita irrotettava suojus taikinakoukun akselille.

Tydnna taikinatyovaline tydvalineen liitantaan. - kuulet naksahduksen, kun se on
kiinnittynyt kunnolla.

Tyodbnna irrotettava suojus paikalleen tyodvalineen navan istukkaan.
Lis&a sekoitettavat ainekset kulhoon.

Paina paanvapautusvipua, ja laske sekoituspaéa varovasti alas.
Tydnna pistoke sahkdpistorasiaan.

Valitse "Taikina-esiasetus”. Naytdssa nakyy sana "auto”.

Paina Start/Stop-painiketta.

Ajastimen aika alkaa kulua, kun taikina on muovautunut palloksi.

Vinkkeja ja vihjeita

Esiasetus on erinomainen vaihtoehto tavallisille vaaleille taikinoille.

Ainekset sekoittuvat toisiinsa parhaalla mahdollisella tavalla, jos lisaat kulhoon ensin
nesteen.

Pysayta kone saannollisesti, ja kaavi seos irti taikinakoukusta.

Huomaa: et voi keskeyttda esiasetuksen kayttda tydvalineen kaapimiseksi
tunnistusvaiheen aikana. Pysayta ja kaavi tydkalu vain ajastinvaiheen aikana.

Jauhot - Tarvittava nesteen maara vaihtelee kaytettavien jauhojen mukaan. Taikinan
tahmeus vaikuttaa huomattavasti laitteeseen kohdistuvaan kuormitukseen. Kun taikinaa
sekoitetaan, tarkkaile laitetta.
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Kayttékaavio

©

50“@

<60%
| H:0

DA 350 g 14 kg
nono > 0,
| oo | @
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Keittiokoneen kdytté - Manuaalinen kaytto

Kayttékaaviot ja -ohjeet

€.
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TARKEAA

® Varmista, etta laite on pois paaltd ennen keittiokoneen paan asennon muuttamista.

e Al3 koskaan tuki tuuletusaukkoa kayton aikana. Varo ilmanvaihtoaukosta kaytén
aikana tulevaa kuumaa ilmaa.

® Jos kaytat roiskesuojaa, se taytyy kiinnittaa ennen kuin tydénnat irrotettavan
taikinasuojuksen tai tydvalineen navan suojuksen ja tydvéalineen paikoilleen.

® Varmista, ettd kulhotyodkaluja ei ole kiinnitettyna ja etta niita ei ole kulhossa silloin, kun
kaytat muita litantoja.

e Al3 kayta vispilad paksuille seoksille (esim. kakuille, joissa kaikki ainekset lisataan
kerralla, tai rasvan ja sokerin sekoittamiseen) - vispild voi vaurioitua.

e A& koskaan ylitd mainittuja enimmaismaaria. Muutoin laite voi ylikuormittua.

® Kun vaahdotat rasvaa ja sokeria kakkutaikinoita varren, anna rasvan lammeta
huoneenldampodiseksi tai pehmita se ennen sekoittamista.

® Varmista, etta laitteen jalat ja tydtaso ovat puhtaat ja kuivat ennen kuin kaytat
tuotetta.

® Jos keittibkoneen paa on ylhaalla kaytdn aikana, kone pysyy kaynnissa. Katkaise aina
virta laitteesta ennen paan nostoa.

® Laite ei toimi, jos tydvalineliitantdjen kannet eivat ole kunnolla paikoillaan.

® Jos kuulet laitteen k&yvan raskaasti, katkaise virta laitteesta ja poista osa seoksesta tai
nosta nopeutta.

® Sekoittimessa on hidaskaynnistystoiminto roiskumisen vahentédmiseksi. Jos kulhossa
on paksua seosta, kuten leipataikinaa, valitun nopeuden saavuttaminen voi kestaa
hetken aikaa.

® Poista aina liitantdihin kiinnitetyt lisalaitteet ennen p&an nostoa.
Est& ruoan tunkeutuminen laitteeseen - varmista aina, ettd irrotettava taikinasuojus
on kiinnitetty taikinatyodvalineeseen tai etté tyodvalineen navan suojus on Kkiinnitetty
tyovalineen istukkaan ennen kuin tydnnat tyodvalineen paikalleen.

Vaahdotusvatkain

® [jsovellu pastataikinan kasittelyyn.

Taikinatyokalu

Esta ruoan tunkeutuminen laitteeseen - varmista aina, ettd suojus on kiinnitetty
taikinakoukun akselille ennen kuin tydnnat koukun sen liitantaan.

Keittiokoneen paa liikkuu jonkin verran sekoitettaessa raskaita kuormia kuten
leipataikinaa. Tama on normaalia.

Pastataikina - Jauhotyypit voivat vaihdella, lisda tarvittaessa vettd 1 rkl kerrallaan, jotta
saat siledn pastataikinan.

Paina paanvapautusvipua, ja nosta sekoituspaata varovasti.

Aseta kulho paikalleen. Lukitse kadantamalla myodtapaivaan.

Kiinnita tyodvalineen navan suojus tydvalineen istukkaan. Huomaa: kiinnita tydvalineen
navan suojus ainoastaan silloin, kun kaytat joko vispilda tai vaahdotusvatkainta.

Tyodnna valittu tydvéline istukkaan - kuulet naksahduksen, kun tyodvaline on tiukasti
kiinni (jos kaytat taikinatyovalinetta, liu'uta irrotettavaa suojusta yldspain ja kdanna sita,
kunnes se kiinnittyy tyévalineen napaan).

Lisaa sekoitettavat ainekset kulhoon.

Paina paanvapautusvipua, ja laske sekoituspasd varovasti alas.
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7  Tyodnna pistoke sahkdpistorasiaan.

Valitse manuaalinen tila.

9 Valitse haluamasi nopeus nopeudensaatimen avulla. Voit myods kayttaa sykaystoimintoa
(P).

10 Kun kasittely on paattynyt, irrota johto virtaldhteesta. Nosta keittibkoneen paa ja pida
sitd vakaana, veda tydvaline ulos liitannastaan.

¢4}

Vinkkeja ja vihjeita

® Jotta ainekset sekoittuvat perusteellisesti, keskeytd sekoittaminen sdanndllisesti ja kaavi
ainekset kulhon reunoilta sen pohjalle lastan avulla.

® Roiskumisen valttamiseksi lisdd nopeutta vahitellen.

® Kayta roiskesuojaa kasitellessasi suuria maaria (taikina mukaan lukien), jotta valtat
ainesten roiskumisen.

Vinkkeja ja vihjeitd - Vispila

® Saat parhaat tulokset, kun munat ovat huoneenldampdisia.

® Varmista ennen munanvalkuaisten vatkaamista, etta vispilassa tai kulhossa ei ole rasvaa
eika keltuaista.

® Majoneesi: saat parhaat tulokset kaapimalla kulhon, kun éljy on lisatty, ja antamalla
koneen kayda vield 10 sekuntia suurimmalla nopeudella.

® Valmiit friteeraustaikinaseokset: lisaa jauhot kulhoon ensin ja kaada neste niiden paalle.
Sekoita pienimmalla nopeudella.

Vinkkeja ja vihjeita - Vaahdotusvatkain
® Kakkuja leipoessasi saat parhaat tulokset, kun kaytat huoneenlampdista voita ja
margariinia.

Vinkkeja ja vihjeita - Taikinatydkalu

® Ainekset sekoittuvat toisiinsa parhaalla mahdollisella tavalla, jos lisdat kulhoon ensin
nesteen.

® Pysaytd kone saannollisesti, ja kaavi seos irti taikinakoukusta.

® Jauhot - Tarvittava nesteen maara vaihtelee kaytettavien jauhojen mukaan. Taikinan
tahmeus vaikuttaa huomattavasti laitteeseen kohdistuvaan kuormitukseen. Kun taikinaa
sekoitetaan, tarkkaile laitetta.

® Saat kaikki ainekset mukaan, kun lopetat sekoittamisen ja kaavit kulhon ja taikinakoukun
usein lastalla.

Elektroninen nopeudentunnistin

Elektroninen nopeudentunnistin pitdd nopeuden muuttumattomana kuormituksen
muuttuessa, esimerkiksi kun vaivataan leipataikinaa tai kakkutaikinaan lisdtaan kananmunia.
Nopeus voi vaihdella, kun laite mukautuu kuormitukseen ja valittuun nopeuteen. Téméa on
normaalia.
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Kayttékaavio

(7

C)

Min Max (Minuutit)
= Min
(G o200 600 g 13 kg d 8-9
Max
Min
600 g 2 kg J 1-3 minuutit
Max
> =) Min 60 sekuntia
D@ G| wor | 0| 4k
Max 10 minuutit
(Minuutit)
60 sekuntia
i
5-14 minuutit]
5
60 sekuntia
i
5-14 minuutit]
60 sekuntia
1
5-14 minuutit
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Kayttokaavio

" d

(7

C)

Min Max (Minuutit)
Min
DO s e 1| e
Max
Min
4-8°C 125 ml 600 m! l 2-4
Max
Min
D3| Dxe| + | 12
Max
Min 10 sekuntia
0@ @ 025L i l 1
< Max 45-50
minuutit
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Reseptit

Vaalean leivén taikina
500 g jauhoja

5 g suolaa

8 g kuivattua pikahiivaa
280 ml vetta

7 g paistorasvaa tai voita

Kiinnita kulho keittiokoneeseen.

Kaada vesi kulhoon ja sen jalkeen muut ainesosat.

Sekoita miniminopeudella 45-60 sekunnin ajan tai kunnes taikina on valmis.

Vaivaa taikinaa 3-nopeudella 5-14 minuutin ajan.

Aseta taikina 2 paunan (900 g:n) leipavuokaan tai muotoile se sampyldiksi ja aseta
sampylat voidellulle uunipellille.

Peitd pyyhkeelld ja jata taikina nousemaan l&mpimassa paikassa 45-50 minuutin ajaksi
kunnes sen koko on kaksinkertaistunut.

7 Paista 200 °C:ssa 40 minuutin ajan tai séampyldiden kyseessa ollessa 15-20 minuutin

(O NS ONI O Ry

(9}

ajan.

Pizzataikina

500 g jauhoja

30 g oliividljya

7 g suolaa

7 g hiivaa

300 ml vettd

1 Kiinnita kulho keittiokoneeseen.

2 Lisaa kaikki ainekset.

3 Kiinnita taikinakoukku ja laske paa alas.

4 Sekoita pienimmalla nopeudella 45-60 sekunnin ajan, kunnes taikina on valmis.

5 Vaivaa taikinaa 3-nopeudella 5-7 minuutin ajan.

6 Muotoile taikinasta pallo jauhotetulle tydtasolle.

7 Peita taikina kostealla pyyheliinalla ja jata se lepaamaan 30-40 minuutin ajaksi
lampimaan paikkaan.

8 Jaa taikina kahtia ja kauli siitad kaksi 25-30 cm:n pizzapohjaa.

9 Siirrd pohjat durumvehnajauhoilla peitetylle uunipellille. Lis&&/tayta pizzan paalle tulevat
ainekset ja paista 10-15 minuuttia 240 °C:n l&mpotilassa.

Luumumarinadi
250 g hunajaa (séilytys jaakapissa lampodtilassa 4° C - 5 °C)
20 g luumuja

50 ml vetta

1 Aseta kaikki ainekset monitoimimyllyyn/myllyyn.
2 Kiinnita lisalaite moottoriosaan.

3 K&anna sykaystoiminnolle 5 sekunnin ajaksi

4 K&yt haluamallasi tavalla.

Huomaa: Pienoisleikkuri/mylly -lisélaite on ostettavissa erikseen.
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Keittiokoneen lisdlaitteen kaytté

Kayttokaaviot ja -ohjeet
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Tarkeita tietoja

e AI4 kasittele kuumia ainesosia.

® Jos tiiviste on vaurioitunut tai virheellisesti kiinnitetty, syntyy vuotoja.

® Ala sekoita pakastettuja aineksia, joista on tullut kiintedad massaa.

® Ala koskaan sekoita pakastettuja hedelma- tai vihannespaloja, jotka ovat suurempia
kuin 3 x 3 cm:n kuutiot.

1 Kiinnita tiivisterengas terayksikkddn - varmista, etta tiiviste on oikein paikallaan.

2 Pida kiinni terayksikdsta sen alapuolelta ja tydnna terat kannuun, kdanna myotapaivaan
niin pitkalle, ettad se on kiinni.

3 Aseta ainekset kannuun.

4 Aseta tiiviste sekoittimen kanteen; varmista, etta tiiviste on oikein paikallaan.

5 Kiinnitd kannun kansi ja kaanna sitd myotapaivaan, kunnes se napsahtaa. Kiinnita
tayttokansi.

6 Aseta sekoitin suuren nopeuden litdntdan ja lukitse se tiukasti paikalleen kdantamalla
sitd myotapaivaan.

7 Valitse manuaalinen tila.

8 Vaihda suurimmalle nopeudelle. Paina Start/Stop-painiketta.

Vihjeita ja neuvoja

® Kun teet majoneesia, laita kaikki ainekset 6ljya lukuun ottamatta sekoittimeen. Kun kone
sitten on kaynnissa, lisaa 6ljya hitaasti kannen valumareiasta.

® Jos valmistat paksuja seoksia, kuten pateeta tai dippikastiketta, niitd on ehka kaavittava
alas seinamilta. Jos seosta on vaikea kasitelld, lisda nestetta.

Smoothiet
® | isda ensin neste.
® Anna pakastettujen aineksien sulaa 15 minuutin ajan ennen kuin asetat ne sekoittimeen.

Kayttékaavio
N o | 7 ®
MAX (sekuntia)
WV
é = E] 15 L Max 30-60
& 4-8°C

% é 12 L Max 15-30

@% §%§ @ (122 o P 15-30

20x40x35 mm
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Vauvanruoka

200 g raakaa naudanlihaa (2 cm:n kuutioiksi leikattuna)
200 g raakoja porkkanoita (2 cm:n kuutioiksi leikattuna)
200 g raakoja perunoita (2 cm:n kuutioiksi leikattuna)

1

(9]

Laita kuutioitu naudanliha kattilaan kiehuvaan veteen. Laita kattila kiehumaan ja keita
lihaa 1 tunnin ajan.

Aseta kuutioidut porkkanat ja perunat kiehuvaan veteen omaan kattilaansa, laita kattila
kiehumaan ja keitd 30 minuutin ajan.

Kaada vesi pois naudanlihan, porkkanoiden ja perunoiden paaltad. Ota 250

ml keittovedesta talteen. Anna naudanlihan, vihannesten ja veden jaahtya
huoneenlampodtilaan ennen kasittelya.

Aseta naudanliha, porkkanat ja perunat tehosekoittimeen ja lisaa talteen otettu
keittovesi.

Sekoita maksiminopeudella 15 sekunnin ajan.

Kaavi keittiokoneen sisaltd alas ja ravista sita.

Sekoita suurella nopeudella, kunnes ruoan koostumus on sopivaa.
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Keittiokoneen kaytto - Lisdlaitteet

Kayttokaaviot ja -ohjeet

Start Stop
N’

kg Ib Manual l
Mode )

1 Nosta pois paikaltaan suuren nopeuden liitdnnan kansi (tarvittaessa).

2 Kiinnité lisalaite toimitukseen sisaltyvien erityisohjeiden mukaisesti.

3 Valitse manuaalinen tila.

4 Valitse tarvittava nopeus (katso ostetun lisalaitteen mukana toimitettua pikaohjetta)
ja kdynnista painamalla Start/Stop-painiketta. Kayta sykaystoimintoa (P) lyhyisiin
tehontarpeisiin.

o Keittiokoneen lisdlaitteita voi ostaa erikseen - katso lisatietoja osoitteesta www.

kenwoodworld.com.
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Roiskesuojan paikalleen asettaminen ja kdytto

Kayttékaaviot ja -ohjeet

Tarkeita Tietoja

® Sckoittamisen aikana aineksia voidaan lisata suoraan kulhoon roiskesuojuksen
syottdkourun kautta.

® Sinun ei tarvitse irrottaa roiskesuojaa tydkalujen vaihtamista varten.
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4
5

Nosta sekoittimen paata, kunnes se lukittuu.

Aseta kulho jalustalle.

Tydnna roiskesuojus sekoittimen paan alapuolelle, kunnes se kiinnittyy tiukasti
paikalleen. Kouruosa tulee sijoittaa kuvassa nakyvalla tavalla.

Tydnna tarvittava tyodkalu paikalleen.

Laske sekoittimen paa.

Huomautus: Kun roiskesuoja on kiinnitetty, sitd voidaan kaantaa 90 astetta vasemmalle tai
oikealle sen mukaan, missa asennossa sekoitinta kaytetaan.

6

7

Kun haluat irrottaa roiskesuojan, nosta sekoittimen paata, kunnes se lukkiutuu, ja veda
roiskesuojusta sen jalkeen alaspain.

Mittalusikkaa voidaan lisaksi kayttaa syottokourun kantena. Kun haluat kiinnittaa
mittalusikan, laske se syottdkourun paélle ja tydnna se paikalleen.

Huomautus: Mittalusikka sopii syodttokouruun kumpaankin suuntaan.
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Punnitustoiminnon kdayttaminen

Kayttokaaviot ja -ohjeet
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Tarkeita tietoja

Aseta keittiokone aina kuivalle, tasaiselle ja vakaalle alustalle ennen punnitsemista.
Al siirrd tai paina tehosekoitinta tai kulhoa &l8ka kohdista niihin iskuja punnituksen
aikana, koska tama vaikuttaa vaa’an tarkkuuteen.

Punnitustoimintoa voidaan kayttaa sekoituspaan ollessa alhaalla tai ylhaalla.
Punnitustoiminto on tarkka ylarajaan 6 kg.

Punnitustoimintoa voidaan kayttaa aineksien punnitsemiseen ennen esiasetuksen
valitsemista tai manuaalisessa tilassa.

Punnitustoimintoa ei voida kayttaa koneen ollessa kdynnissa.

Huomaa: Kayta aina punnitusastiaa, esimerkiksi kulhoa, kun kaytat keittiokoneen paan
punnitusalustaa.

W

Kiinnita kulho aina moottoriyksikkédn tai punnitusastia punnitusalustalle ennen

ainesosien lisdamista.

Liitd virtajohto pistotulppaan - ndytdssa nakyy 00.00.

Paina Taara-painiketta kerran ja nayttdéon tulee valo.

Paina kg/lb-painiketta valitaksesi joko grammat tai unssit. Kun kone kytketaan

toimintaan ensimmaista kertaa, kg/g on nayttdédn tuleva oletusarvo.

® Kone mittaa ainesten painon 1 gramman porrastuksella ja pienia maaria punnitessa
mitoitukseksi suositellaan teelusikallisia/ruokalusikallisia.

® Painamalla kerran Taara-painiketta voit nollata laitteen.

Punnitse ainekset:

® Kaada ainekset suoraan kulhoon

® Tai kun sekoittimen paa on laskettu, aseta punnitusastia hopeanvariselle levylle ja
lisda ainekset siihen.

Kun kaikki ainekset on punnittu, voit kdyttda konetta valitsemalla joko nopeuden tai

esiasetuksen.

Tyovalineen saatod - Vispila

Kayttokaaviot ja -ohjeet
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Tarkeita tietoja

® Vatkain ja taikinatyovaline eivat ole saadettavia.

® Vispilan tulee melkein koskettaa kulhon pohjaa. Sadada korkeutta tarvittaessa sopivan
kokoisella kiintoavaimella.

KHC40 =15 mm

1 lrrota pistoke pistorasiasta.

2 Nosta sekoittimen paa ja tydnna vispild paikalleen.

3 Laske sekoituspaa alas. Jos etaisyytta on sdadettava, nosta sekoituspaa ja irrota
tyovaline.

4 Loysennad mutteria mukana toimitetun kiintoavaimen avulla, jotta voit saataa vartta.
Voit laskea tyovalinetta 1ahemmas kulhon pohjaa kaantamalla vartta vastapéaivaan. Voit
nostaa tydvalinettd kauemmas kulhon pohjasta kaantamalla vartta myotapaivaan.

5 Kiristd mutteri.

6 Aseta yleiskoneeseen tydvaline ja laske sekoituspaa alas. Tarkista asento edella
kuvatulla tavalla.

7 Toista edelliset toimet, kunnes tydvéaline on oikeassa asennossa. Kun asento on oikea,
kiristd mutteri tiukkaan.

® Huomaa: Kuvassa nakyva kiintoavain o on tarkoitettu vain havainnollistukseksi eika sita
toimiteta koneen mukana.

Johdon sailytys
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Huolto ja asiakaspalvelu

® Jos laitteen kayttamisen aikana ilmenee ongelmia, katso lisatietoja kayttdohjeen
ongelmanratkaisuohjeista tai siirry osoitteeseen www.kenwoodworld.com ennen avun
pyytamista.

® Tuotteesi takuu koostuu sen varsinaisesta takuusta ja ostomaan kuluttajansuojasta.
Jos Kenwood-tuotteesi vikaantuu tai siihen tulee toimintahairio, toimita tai laheta se

valtuutettuun KENWOOD-huoltokorjaamoon. Loydat lahimman valtuutetun KENWOOD-
huoltokorjaamon tiedot osoitteesta www.kenwoodworld.com tai maakohtaisesta sivustosta.

® Suunnittelu ja muotoilu: Kenwood, Iso-Britannia
® Valmistettu Kiinassa.

TARKEITA TIETOJA TUOTTEEN HAVITTAMISEKSI OIKEIN SAHKO- JA
ELEKTRONIIKKALAITEROMUSTA ANNETUN ASETUKSEN MUKAISESTI (WEEE)

Tuotetta ei saa havittaa yhdessa tavallisten kotitalousjatteiden kanssa sen lopullisen kaytosta
poiston yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten hyvaksymaan kierratyskeskukseen tai anna se jalleenmyyjan
havitettavaksi, mikali kyseinen palvelu kuuluu jalleenmyyjan toimialaan.
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Ongelmanratkaisuohje

Ongelma

Syy

Ratkaisu

Laite pysahtyy kayton
aikana.

Ei virtaa.

Tarkista, onko pistoke pistorasiassa.

Kone ylikuormittunut /
maksimikapasiteetit
ylittyneet, 30 minuutin
yhtédmittainen kayttd
ylittynyt.

K&anna nopeudensaadin O-asentoon,
odota muutama sekunti ja valitse
nopeus uudelleen. Laitteen pitaisi
kaynnistya heti uudelleen.

Jos kone ei kaynnisty, palauta
nopeudensaadin tilaan "O” ja irrota
pistoke ja odota 30 minuuttia

ennen uudelleenkdynnistysta.
Tarkista suurimmat kapasiteetit
nopeussuositustaulukosta.

Liitantdjen suojukset eivat
ole paikoillaan, tai niiden
lukitus on avattu.

Tarkista, etta liitdntdjen suojukset ovat
paikoillaan oikein.

Suurinopeuksiset
lisélaitteet eivat toimi.

Lisalaitetta ei ole
kiinnitetty ja lukittu
kunnolla.

Tarkista, etté lisalaite on lukittu oikein.

Laite liikkuu
tydtasolla.

Laitteen tukijalat ovat
marat tai likaiset.

Tarkista s&annollisesti, etta tukijalat
ovat puhtaat ja kuivat.

Keittiokoneen lisalaite
vuotaa terayksikodsta.

Tiiviste puuttuu.
Tiiviste ei ole kunnolla
paikallaan.

Tiiviste on vaurioitunut.

Tarkista, etta tiiviste on kunnolla
paikallaan ja ettad se ei ole vaurioitunut.

Paino muuttunut
naytdssa

Moottoriyksikkda siirretty
kayton aikana.

Aseta yksikkd aina kuivalle tasaiselle
pinnalle ennen punnitusta.

Ala siirrd moottoriyksikkoa
punnitustoiminnon kaytén aikana.
Nollaa ndyttdé ennen seuraavien
ainesten punnitusta.

Virtajohto kirealla

Saat tarkat lukemat, kun varmistat,
ettd virtajohto ei ole kirealla.

Ala aseta koneen péaalle tai 1ahelle
mitaan esineita punnituksen aikana.

Keittiokoneen

paata ei voi laskea
vaahdotusvatkaimen
ollessa kiinnitettyna.
Vaahdotusvatkain
osuu kulhon reunaan.

Tyoévalineen istukka
Vvaarassa asennossa.

Nosta keittidkoneen paa ylos ja lukitse
se paikalleen. Pida kiinni tydvalineesta
ja kdanna sita 90 astetta. Laske
keittiokoneen paa alas. Toista niin
kauan, etta keittiokoneen paa voidaan
laskea.
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Onemli Giivenlik Bilgileri

® Bu talimatlari dikkatle okuyun ve gelecekteki kullanimlar icin saklayin.

® Ik kullanimdan &nce, tim ambalaj malzemelerini ve etiketleri cikarin. (Robotun
tabaninda yer alan nominal deger etiketi ¢cikarilmamalidir). Parcalari yikayin,
bakiniz: Bakim ve Temizlik’.

® Fis veya kablo hasar gérurse, glvenlik nedeniyle, tehlikeye yol agcmamasi icin
Kenwood ya da yetkili bir Kenwood tamircisi tarafindan degistirilmelidir.

® Cihazi KAPATIN ve fisini cekin:
O priz kapaklarini, araclarini, eklerini ¢ikarip takmadan énce;
O kullanim bittikten sonra veya kullanimda degilken;
O temizlik dGncesi.

® Cihazinizi asagida belirtilen sUreleri asacak sekilde araliksiz olarak
calistirmayin. Uzun sUre boyunca surekli olarak calisma cihaziniza zarar

verebilir.
Fonksiyon / Ek Azami Calisma Suresi islemler arasinda
dinlendirme suresi
Cihazin fisini ¢ekin
Hamur Arac 15 dk.
amur Aract ve 15 dakika boyunca
Blender 60 sn sogumasini bekleyin

® Keskin kesme bicaklarini kullanirken, hazneyi bosaltirken ve temizlerken dikkatli
olun.

® Basibos birakildiysa, monte edilmeden, demonte edilmeden ve temizlenmeden
once daima cihazin fisini prizden cekin.

® Parmaklarinizi hareket eden parcalardan ve takili aparatlardan uzak tutun.
Elinizi ve parmaklarinizi asla mentese mekanizmasina koymayin.

® Her zaman uzuvlari, saclari, mlcevher ve sarkan kiyafetlerinizi hareketli
parcalardan ve acikliklardan uzak tutun.

® Asla Mutfak Robotu calisirken gdzetimsiz birakmayin.

® Hasarl aygitlari hicbir bicimde kullanmayiniz. Aygiti denetimden gecirtiniz
ya da onarima gdnderiniz. Bu konuda. sayfadaki ‘Servis ve musteri hizmetleri’
P&IUMUNe bakiniz.

® Kabloyu cocuklarin erisebilecedi bir yerde asla birakmayin.

® GUc Unitesi, kordon veya fisi higbir zaman islatmayin.

® Tahrik cikislarini kullanirken kasenin icerisinde kase araclarinin takili
olmadigindan veya bulunmadigindan emin olun.

® Bir hazne aleti kullanarak cihazi calistirirken haznenin her zaman takil
oldugundan emin olun.

® Ayni anda birden fazla priz (Kase Aleti Yuvasi veya YUksek Hizh Cikis)
kullanmayin.

® Asla onaylanmamis eklentileri kullanmayin.

® Eklenti kullanirken birlikte gelen glvenlik bilgisini ve talimatlari okuyun.

® Kase aletlerini cikartirken dikkatli olun, uzun streli kullanimdan sonra sicak
olabilirler.

® Asla, Kullanim Tablosunda énerilen maksimum miktarlari ve hizlari asmayin.
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Bu cihazi kaldirirken dikkatli olun. Kaldirmadan &nce basligin asagi konumda
takili oldugundan ve kase, arac gerec ve cikis kapaklari ve kablonun
sabitlendiginden emin olun.

Cihazi tasirken her zaman tabandan ve mikser bashgindan tutun.

Mutfak Makinesi dengesiz hale gelebilecedinden, bir eklenti takiliyken mikser

kafasini hareket ettirmeyin veya ayarlamayin.

Cihazinizi kenara yakin yerlerde ¢alistirmayin veya calisma yUzeyinden

sarkitmayin veya takildiginda eklentiye kuvvet uygulamayin; Unite

dengesizlesebilir ve devrilebilir, bu da yaralanmalara neden olabilir.

Kisa glc¢ kablosu kablo karisikliklari veya devrilmeden kaynaklanabilecek

riskleri azaltmak icin kullaniimistir.

Kullanirken dikkatli olunmasi sartiyla uzatma kablosu kullanilabilir.

Uzatma kablosu kullanilacaksa:

1. Uzatma kablosu Uzerinde belirtiimis nominal elektrik degerleri en az cihazin
nominal elektrik degerleri ile ayni veya ondan blUyuk olmalidir.

2 The cord should be arranged so that it will not drape over the countertop
or tabletop where it can be pulled on by children or tripped over
unintentionally.

3. The extension cord should be an earthed-type 3-wire cord. The electrical
rating of the appliance is listed on the bottom of the unit.

Cihazin hatali kullanimi yaralanmaya neden olabilir.

Bu cihaz cocuklar tarafindan kullanilmamalidir. Cihazi ve kordonunu ¢ocuklarin

erisemeyecedi yerde tutun.

Cocuklar cihazla oynamamalari gerektigi konusunda bilgilendirilmelidir.

Bu cihaz, fiziki, algilama ya da zihinsel kapasiteleri yetersiz kisiler tarafindan

ya da yeterli deneyimi olmayan kisilerce gdzetim altinda olmalari ve cihazin

guvenli sekilde kullanimina iliskin talimatlari almalari ve olasi tehlikeleri
anlamalari sartiyla kullanilabilir.

Bu cihazi sadece ic mekanlarda kullanim alaninin oldugu yerlerde kullanin.

Kenwood, cihaz uygunsuz kullanimlara maruz kaldigi ya da bu talimatlara

uyulmadigi takdirde hic bir sorumluluk kabul etmez.

Uyari: Tartim ozelligi tibbi amaclar icin kullanilmamalidir.

Blender Eklentisi Glivenligi

HASLANMA RISKi: Ani buharlasma nedeniyle sicak sivilar cihazdan disari
fiskirabilir, karistirma kabina koymadan veya karistirmadan énce oda sicakligina
gelmelerini bekleyin.

GUc kaynadina bagdliyken ellerinizi blenderden uzak tutun.

Aparatlar dogru bir bicimde takilmazsa cihaz ¢calismaz.

Sert baharatlarin islenmesi plastik parcalara zarar verebilecekleri icin
onerilmemektedir.

Bir aparati kullanirken asiri derecede titresim olusuyorsa hizi dUstrin veya
cihazi durdurup islenilen malzemelerin birazini ¢ikarin.

ic ice gecen kilit mekanizmasi asiri glice maruz kalirsa aparatlar hasar gérebilir
ve yaralanmalar yasanabilir.

Bicak Unitesini blender haznesi/sisesi takili dedilken asla giic tnitesine
yerlestirmeyin.

SUrahinin altindaki kenarliklar Gretim asamasinda takilir ve bunlar asla
cikarilmamalidir.
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® UVYARI: Blenderi sadece kapak yerine takihyken calistirin. Daha fazla bilgi i¢in
kullanim kilavuzuna ve Hizlh Kurulum Kilavuzuna bakin.

® Hazneyi sadece verilen bicak tertibati ile birlikte kullanin.

® Blenderi bos ¢alistirmayin.

® Smoothie tarifleri - dondurulurken kati hal almis malzemeleri asla karistirmayin;
karistirma kabina eklemeden &nce parcalayin.

® Plastik parcalara zarar verebildikleri icin karanfil, dereotu ve kimyon tohumlari
gibi baharatlar kullanmayin.

® Blenderi saklama kabi olarak kullanmayin. Kullanimdan énce ve sonra bosaltin.

® Karistirma kabinda belirtilen maksimumdan fazlasini asla karistirmayin - statld
icecekler gibi kopUklU sivilar icin daha az.

® Asla 3cm x 3 cm kUplerden daha bUyUk dondurulmus meyve veya sebze
parcalarini karistirmayin.

® Kap taban Unitesine yerlestirilmisken asla elinizi icine sokmayin. Yiyeceklerin
asagl itilmesi gerekiyorsa, spatula gibi uygun bir alet kullanin.

Gli¢ Tiiketimi

® Hiz kontrolt "O" konumundayken - KAPALI moduna otomatik gecis:
Uygulanamaz.

® Motor surekli calisirken - KAPALI moduna otomatik gecis: Yaklasik 30 dakika.

® KAPALI modda glc: <0,3W

Fise takmadan énce

® Aygiti kullanmadan &nce evinizdeki elektrik akiminin aygitta belirtilen akimla ayni oldugundan
emin olunuz.

® Bu cihaz gida ile temas eden malzemeler ve maddeler ile ilgili EC 1935/2004 Ydénetmeligine
uygundur.
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Bakim ve temizlik

® Temizlik dncesi cihazi kapatin ve fisten cekin.
® Temizligi kolaylastirmak icin, her kullanimdan hemen sonra parcalari yikayin.
® Kullanmadan dnce tim parcalarin tamamen kuru oldugundan emin olun.

Gli¢ Unitesi

® Nemli bir bezle silin, sonra kurulayin (makinenin alt tarafindaki ayaklar dahil).
® Asindirict kullanmayin veya suya daldirmayin.

® Mikserin tabanindaki ayakliklarin temiz tutuldugundan emin olun.

Kaseler ve Aletler

® FElde yikayin, sonra iyice kurulayin ve bulasik makinasinda yikayin.

® Paslanmaz celik tencerenizi temizlemek icin asla tel firca, sert yin veya camasir
suyu kullanmayin. Kirec temizligi icin sirke kullanin.

® Sicaktan uzak tutun (pisirici Ustleri, ocaklar, mikro dalgalar).

Blender

® Temizlemeden dnce, eklentiyi timuUyle parcalarina ayirin.

® Bicak Unitesini dikkatli bir sekilde tutun - son derece keskindir.

® Bicak Unitesi firca ile temizlenmeli ve akan su altinda durulanmalidir.

165



166



Parga Listesi

167



Parcalar istege Bagh Ek Parcalar

Paketinize dahil olmayan istege bagl
ek parcalari ve ek parca kullanim
talimatlari kitapgiklarini siparis etme

YUksek Hiz Cikisi
YUksek Hiz Cikisi Kapagdi

Tartma Platformu hakkinda daha fazla bilgi almak
Mikser Bashgi icin www.kenwoodworld.com’u veya
Arac Yuvasi Ulkenize 6zel kenwood web sitesini
Kase ziyaret edin.

Acma/Kapama digmeleri ve Hiz

ayarl Sivi Damlatma Delikli Kapak
Guc Unitesi Kapak Contasl

Basligi cikarma kolu Sarahi

Alet Saklama Bicak Unitesi Conta Bilezigi
Kablo Saklama Bicak tertibat

Krema cirpicl

Cikarilabilir koruyuculu Hamur
Kancasl

Cirpicl

Alet Yuvasi Koruyucu

Olcu Kasigi

Sicrama engelleyici

QPR RFRVE OELVO®EO

>
©

@=[1]
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Zamani Ayarlanabilir On Ayarlarin Kullanimi
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Onemli Bilgiler

® Sicak malzemeler kullanmayin.
® [Eger conta zarar gdrdlyse veya yanlis yerlestirildiyse sizdirma meydana gelir.
® Asla kati bir kUtle olusturmus donmus malzemeleri karistirmayin.
® Asla 3 cm x 3 cm kUplerden daha bUyUk dondurulmus meyve veya sebze parcalarini
karistirmayin.
® Dondurulmus meyve ve sebzelerin islenmeden 6nce 15 dakika ¢cozUlmesine izin verin.
® Kalin karisimlarin siyiriimasi gerekebilir. Eger karisimin islenmesi zorsa, daha fazla sivi
ekleyin.
® Gerekirse istenen kivam icin 6n ayari tekrarlayin.
® Baharatlarin islenmesi plastik parcalara zarar verebilecekleri icin dnerilmemektedir.
® Kontrol digmesi, 6n ayarin ikinci strekli karistirma asamasinda sUreyi uzatmak ic¢in
kullanilabilir.
1 Conta bilezigini bigak Unitesine yerlestirin - contanin dogru yerlestiginden emin olun.
2 Bicak Unitesini altindan tutun ve bicaklari hazneye yerlestirin - kilitlemek icin yerine
oturana kadar saat yonunde cevirin.
3 Malzemeleri hazneye koyun.
4 Contay! blender kapagina takin ve contanin dogru yerlestirildiginden emin olun.
5 Kapagdl haznenin Uzerine yerlestirin ve kilitlemek igin klik sesi duyulana kadar saat
yonunde gevirin. Doldurma kapadini yerlestirin.
6 Blenderi yuksek hizli ¢ikis Uzerine yerlestirin ve yerine iyice kilitlemek icin saat yéninde
cevirin.
7  Fisi prize takin.
8 Karistirma 6n ayarini segin. Streyi artirmak i¢cin digmeyi saat yoninde, azaltmak icin
saat yonunun tersinde ¢evirin.
9 On ayari baslatmak icin 'Baslat/Durdur Digmesi'ne basin.
10 On ayar calisirken zamanlayici sifira doJru geri saymaya baslayacaktir. Cihaz én ayar
sirasi sonunda otomatik olarak kapanacaktir.
1 On ayari duraklatmak icin 'Durdur/Baslat’ dugmesine basin.
12 On ayar calisirken islemi durdurmak ve iptal etmek icin, 'Durdur/Baslat’ digmesine ve

ardindan asagdidaki dugmelerden birine basin:
® Baska herhangi bir On Ayar Dugmesi

® Manuel DUgmesi

® Dara DUgmesi

e kg/lb Dugmesi

Oneri ve ipuglan

icecekleri, smoothie'leri, corbalari ve soslari karistirmak icin bu &n ayari kullanin.
Kalin karisimlarin siyiriimasi gerekebilir. Eger karisimin islenmesi zorsa, daha fazla sivi
ekleyin.

Gerekirse istenen kivam igin on ayari tekrarlayin.
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Kullanim Tablosu

C)

Maks (San)
55

2L (30-85)
55

5L (30-85)
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Onemli Bilgiler

® Alet yuvasl koruyucusunu takmadan 6nce, hamur kancasi ¢ikarilabilir koruyucusunun
alet yuvasindan ¢ikarildigindan emin olun.
® Alet yuvasl koruyucusu ve alet takilmadan énce sicrama koruyucu takilmalidir.
® Daha yuksek veya dustk yag oranina sahip krema veya katki maddeleri kullaniliyorsa,
kontrol digmesi ile én ayar stresini ayarlayin.
® (Gerekirse, sUreyi uzatmak icgin islem sirasinda kontrol dagmesi kullanilabilir.
1 Basligi ¢cikarma kolunu asagiya dogdru ittirin ve mikser basligini kaldirin.
2 Sigrama koruyucuyu yerlestirin (bkz. 'Sigrama Koruyucunuzu Yerlestirmek ve Kullanmak’
boIima).
3 Kéaseyi yerlestirin - yerine sabitlemek icin saat yontune dodru doénddrin.
4 Alet yuvasi koruyucusunu alet yuvasina yerlestirin.
5 Cirpiclyl alet yuvasina itin - glvenli bir sekilde takildiginda bir 'klik' sesi duyacaksiniz.
6 Kremay! kaseye ekleyin.
7 Bashdl cikarma kolunu asagi dogru ittirin ve basligl hafifce yerine takin.
8 Ardindan cihazinizi prize takin.
9 Cirpma (Krem Santi) én ayarini secin.
10 Sureyi artirmak icin dugmeyi saat ydéninde, azaltmak i¢in saat yonunln tersinde ¢evirin.
1 On ayari baslatmak icin ‘Baslat/Durdur’ digmesine basin.
12 On ayar calisirken zamanlayici geri saymaya baslayacaktir. Cihaz 6n ayar sirasi sonunda
otomatik olarak kapanacaktir.
13 On ayari duraklatmak icin 'Durdur/Baslat’ dugmesine basin.
14 On ayar calisirken islemi durdurmak ve iptal etmek icin, 'Durdur/Baslat’ digmesine ve

ardindan asagdidaki dugmelerden birine basin:
® Baska herhangi bir On Ayar DUgmesi

® Manuel Dugmesi

® Dara DUgmesi

o kg/lb Dugmesi

Tavsiye ve ipuglar

Kabarik kremayi saniyeler icinde ¢cirpmak icin bu én ayari kullanin
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Kullanim Tablosu

a

(San)

B &

Boee &

<35% >35%

<200 ml <210 <180
200 ml - <250 ml 100 - 130 60 - 90
250 ml - <450 ml 85 - 115 50 - 80
450 ml - 500 ml 105 - 135 60 - 90
>500 ml - 600 ml 130 - 160 80 - 110

Not: Bu tablo yalnizca bilgi amaclidir ve sonuglar krema ttrt, miktari ve kremanin
sicakligina bagli olarak degisiklik gdsterebilir,
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Onemli Bilgiler

® Alet yuvasl koruyucusunu takmadan 6nce, hamur kancasi ¢ikarilabilir koruyucusunun
alet yuvasindan ¢ikarildigindan emin olun.

Alet yuvasi koruyucusu ve alet takilmadan &énce sicrama koruyucu takilmalidir.
Kasenin kuru ve yagdan arindiriimis oldugundan emin olun.

En iyi sonuclar icin oda sicakliginda taze yumurta kullanin

On ayarin sonunda yumurtalarin daha fazla islenmesi gerekiyorsa, manuel modu
kullanin. On ayari ikinci kez kullanmayin.

® Gerekirse, sUreyi uzatmak igin islem sirasinda kontrol digmesi kullanilabilir

1 Baslidi cikarma kolunu asagiya dogru ittirin ve mikser baslhigini kaldirin.

2 Sicrama koruyucuyu yerlestirin (bkz. 'Sicrama Koruyucunuzu Yerlestirmek ve Kullanmak’
boIuMU).

3 Kaseyi yerlestirin - yerine sabitlemek icin saat yontune dogru dénddrin.

4 Alet yuvasi koruyucusunu alet yuvasina yerlestirin.

5 Cirpici aletini alet yuvasina itin - gUvenli bir sekilde takildiginda bir 'klik" sesi
duyacaksiniz.

6 Yumurta aklarini kaseye ekleyin.

7 Bashdl cikarma kolunu asagdi dogdru ittirin ve bashidi hafifce yerine takin.

8 Ardindan cihazinizi prize takin.

9 'Cirpma’ én ayarina basin.

10 Baslat durdur didgmesine basin.

1 Yogun tepeler olustugunda makine duracaktir.

Tavsiye ve ipuglar

® Daha buyUk miktarlari islerken sicrama koruyucusunu takin.
® Beze ve mus gibi tarifler icin yogun tepe yumurta aklarini kullanin.
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Kullanim Tablosu

a

C)

(San)

Oda Sicakhig Buzdolabi Sicakhgi
90g (-3 Yumurta) 95 -15 100 - 120
1209 (-4 Yumurta) 100 - 120 10 - 130
150g (-5 Yumurta) 135 - 155 145 - 165
180g (-6 Yumurta) 140 - 160 170 - 190
210g (-7 Yumurta) 135 - 155
115 - 135
2409 (-8 Yumurta) 125 - 145

Not: Bu yalnizca bilgi amachdir ve sonuclar yumurtalarin yasi ve sicakligina bagli olarak

degisecektir
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Onemli Bilgiler

® Alet yuvasl koruyucusunu takmadan 6nce, hamur kancasi ¢ikarilabilir koruyucusunun
alet yuvasindan ¢ikarildigindan emin olun.

® Alet yuvasl koruyucusu ve alet takilmadan énce sicrama koruyucu takilmalidir.

® Kek karisimlari icin yag ve sekeri krem haline getirirken, her zaman yagdi oda
sicakliginda kullanin veya 6nce yumusatin.

® (Gerekirse, sUreyi uzatmak icgin islem sirasinda kontrol dagmesi kullanilabilir.

1 Basligi ¢cikarma kolunu asagilya dogru ittirin ve mikser basligini kaldirin.
2 Sicrama koruyucuyu yerlestirin (bkz. 'Sigrama Koruyucunuzu Yerlestirmek ve Kullanmak’
boluma).
3 Kéaseyi yerlestirin - yerine sabitlemek icin saat yontune dodru doénddrin.
4 Alet yuvasi koruyucusunu alet yuvasina yerlestirin.
5 Krema cirpiclyl alet yuvasina itin - guvenli bir sekilde takildiginda bir 'klik' sesi
duyacaksiniz.
Karistirilacak ilgili malzemeleri kaseye ekleyin.
Bashdi cikarma kolunu asagi dogru ittirin ve bashdi hafifce yerine takin.
Ardindan cihazinizi prize takin.
Uygun &n ayari segin.
10 Sdreyi artirmak icin dugmeyi saat ydénlnde, azaltmak i¢in saat yonunun tersinde ¢evirin.
1 On ayari baslatmak icin ‘Baslat/Durdur’ digmesine basin.
12 On ayar calisirken zamanlayici geri saymaya baslayacaktir. Cihaz én ayar sirasi sonunda
otomatik olarak kapanacaktir.
13 On ayari duraklatmak icin 'Durdur/Baslat’ dugmesine basin.
14 On ayar calisirken islemi durdurmak ve iptal etmek icin, 'Durdur/Baslat’ dugmesine ve
ardindan asagdidaki dugmelerden birine basin:
® Baska herhangi bir On Ayar DUgmesi
® Manuel DUgmesi
® Dara DUgmesi
e kg/lb Dugmesi

Tavsiye ve ipuclan - Kek Karisimi

® Hepsi bir arada pandispanya karisimlari i¢in bu én ayari kullanin.

® SuUrekli karistirma gerektiren tarifler icin bu 6n ayari kullanin. Tarif ihtiyaclariniza uygun
slire ayarlamasini yapin.

Tavsiye ve ipuclari - Krema Hazirlama

® Bu 6n ayarl, kek yaparken ilk asama olarak kullanin; sekeri ve yadi birlikte ¢cirparak
renginin agiimasini ve hacminin artmasini saglayarak hafif ve kabarik kekler elde edin.
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Kullanim Tablosu

®

Cake Mix
-

®

Creaming
-

(San)
Min Maks
600 2k 120
9 9 (60-300)
300
400 g 750 g
(120-480)
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Otomatik Algilamali On Ayarlarinizi Kullanma

Kullanim Semalari ve Kullanim Talimatlari

Start Stop

@ Dough Cake Mix Creaming
—~ - -
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Onemli Bilgiler

® (ida girisini dnlemek icin - prize takmadan énce daima koruyucunun hamur kancasinin
milinin Ustlne oturdugundan emin olun.

® VYiyecek girisini dnlemek icin - hamur aletini yerlestirmeden dénce korumanin alet
yuvasina takildigindan emin olun.

® Ekmek hamuru gibi agir malzemeleri karistirirken mikser kafasinin bir miktar hareket
etmesi normaldir.

® Hamur beze haline gelmekte zorlaniyorsa, hamur beze haline gelene kadar makine
calisirken azar azar daha fazla sivi ekleyin.

® Hamur 6n ayari, kek hamurlari veya bisklvi hamurlari i¢cin dnerilmez.

e On ayarin duraklatilmasi yalnizca geri sayim asamasinda mumkundur, ‘Otomatik’
asamada mumkun degildir. Ek malzemeler eklemek veya kaseyi siyirmak icin on ayari
baslat/durdur diugmesiyle duraklatin.

1 Basligi ¢cikarma kolunu asagiya dogdru ittirin ve mikser basligini kaldirin.

2 Kaseyi yerlestirin - yerine sabitlemek icin saat yénune dogru dénddrdn.

3 Hamur kancasinin miline cikarilabilir koruyucuyu yerlestirin.

4 Hamur aletini alet yuvasina itin - glvenli bir sekilde takildiginda bir 'klik' sesi
duyacaksiniz.

5 Cikarilabilir koruyucuyu alet yuvasi soketine yerlestirin.

6 Karistirilacak ilgili malzemeleri kaseye ekleyin.

7 Basligi ¢cikarma kolunu asagi dogru ittirin ve bashgdi hafifce yerine takin.

8 Ardindan cihazinizi prize takin.

9  'Hamur On Ayarr’ni secin. Ekranda otomatik kelimesi gérinttlenecektir.

10 Baslat durdur digmesine basin.

n

Hamur beze haline geldiginde zamanlayicl geri saymaya baslayacaktir.

Tavsiye ve ipuglan

Bu 6n ayar, tipik beyaz hamurlar icin idealdir.

Malzemeler, ilk olarak suyu koydugunuzda en iyi sekilde karisir.

Cihazi araliklarla durdurun ve hamur kancasindaki karisimi temizleyin.

Not: Algilama asamasinda aleti siyirmak amacliyla 6n ayari duraklatamazsiniz. Aleti
valnizca geri sayim asamasinda durdurup siyirin.

Un - Farkli unlar farkh miktarda sivi gerektirir. Hamurun yapiskanhgi cihazin maruz
kaldig yuk Uzerinde dogrudan etkili olur. Hamuru karistirirken cihazi gdzetleyin.
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Kullanim Tablosu
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<60%
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DA 350 g 14 kg
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Stand Mikserinizin Kullanimi - Manuel Calistirma

Kullanim Semalari ve Kullanim Talimatlari

€.
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ONEMLI

® Mikser basliginin konumunu degistirmeden 6nce cihazin KAPALI oldugundan emin
olun.

® Asla calistirma sirasinda havalandirma c¢ikisini engellemeyin, Calistirma sirasinda
havalandirma cikisindan gelen sicak havaya dikkat edin.

® Sicrama koruyucu kullaniliyorsa, bu koruyucu, ¢ikarilabilir hamur koruyucusu veya alet
yuvasl koruyucusu ve alet yerlestirilmeden 6nce takiimalidir.

® Diger c¢ikislari kullanirken, kasede hi¢ bir kase aleti takili veya yerlestirilmis
olmadigindan emin olun.

® Cirpiclyl yogun karisimlarda kullanmayin (6r. hepsi bir arada kekler, yag ve seker
kremalastirma) - hasar verebilirsiniz.
Asla belirtilen maksimum kapasiteleri asmayin - makineye asiri ylikleme yapabilirsiniz.

® Kek karisimlari icin yag ve sekeri karistirirken daima oda sicakliginda yagd kullanin veya
once yagl yumusatin.,

e Urlunu kullanmadan dnce, ayaklarin ve calisma ylzeyinin temiz ve kuru oldugundan
emin olun.

® EJer mikser kafasi ¢calisma sirasinda kalkarsa makine calismaya devam edecektir. Her
zaman kafay! kaldirmadan 6nce kapatin.
Cikis kapaklari makineye dogru bir sekilde yerlestiriimedikce makine calismayacaktir.

® Makineden ses geldigini duyarsaniz, ya hemen kapatin ve karisimin bir kismini bosaltin
ya da hizi azaltin.

® Cihaziniz, malzemelerin sicramasini engelleyen ‘hafif baslangic’ 6zelligine sahiptir.
Cihazda ekmek hamuru gibi yodun bir karisim varken cihaz calistirilirsa, cihazin secilen
hiza ulasmasi birkac¢ saniye strebilir.

® Mikser kafasini kaldirmadan 6nce daima ¢ikislara takili eklentileri ¢ikartin.

® VYiyecek girisini 6nlemek icin, bir aleti yerlestirmeden énce ya ¢ikarilabilir hamur
koruyucusunun hamur aletine takildigindan ya da alet yuvasi koruyucusunun alet
yuvasina takildigindan emin olun.

Krema ¢irpici
® Makarna hamuru islemeye uygun dedildir.

Hamur Aleti

® (Gida girisini 6nlemek icin - alet yuvasina takmadan énce daima koruyucunun hamur
kancasinin milinin Ustine oturdugundan emin olun.

® Ekmek hamuru gibi agir malzemeleri karistirirken mikser kafasinin bir miktar hareket
etmesi normaldir.

® Makarna Hamuru - Un gesitleri dedisiklik gosterebilir, pUrtzsuz bir makarna hamuru
elde etmek i¢in, gerekirse her seferinde 1 yemek kasigi ilave su ekleyin.

Bashgi cikarma kolunu asagdiya dogdru ittirin ve mikser bashgini kaldirin.

Kaseyi yerlestirin - yerine sabitlemek icin saat yonine dodru dénddrin.

Alet yuvasi koruyucusunu alet yuvasina yerlestirin. Not: Alet yuvasi koruyucusunu
valnizca cirpiclyl veya krema karistiriclyl kullanirken takin.

4 Secilen aleti yuvaya itin - glvenli bir sekilde takildiginda bir klik’ sesi duyacaksiniz
(hamur aletini kullaniyorsaniz, ¢cikarilabilir koruyucuyu yukari kaydirin ve alet yuvasina
oturana kadar ¢evirin).

Karistirilacak ilgili malzemeleri kaseye ekleyin.
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Bashdi ¢cikarma kolunu asagi dogdru ittirin ve bashdi hafifce yerine takin.

Ardindan cihazinizi prize takin.

Manuel modu segin.

Hiz kumandasini istediginiz ayara getirin. Ani hiz atimlari vermek igin pulse (P) &zelligini
kullanin.

isleme tamamlandiktan sonra, fisi prizden cekin. Mikser kafasini kaldirin ve bu sekilde
tutarken aleti cekin.

Tavsiye ve ipuclan

Malzemelerin birbirine gegcmesini tamamen saglamak icin karistirmayi durdurun ve kaseyi
sik sik spatula ile kaziyin.

Malzemelerin sicramasini dnlemek icin hizi yavasca yukseltin.

Malzemelerin puskUrttlmesini dnlemek icin bUyuk miktarlarda (hamur dahil) islem
yaparken sigcrama énleyici kullanin.

Tavsiye ve ipuglan - Dikkat

Yumurtalar oda sicakhginda oldugunda en iyi sonuglar alinir.

Yumurta beyazlarini cirpomadan 6nce cirpicida veya kasede yad veya yumurta sarisi
olmadigindan emin olun.

Mayonez: en iyi sonuclar icin, yagd eklendikten sonra en yUksek hizda bir 10 saniye
boyunca daha calistirin.

Yag, un ve yumurta karisimlari - Kaseye ilk olarak un ve ardindan siviyi ekleyin.
Malzemelerin karismasi icin en dustk hizda karistirin.

Tavsiye ve ipuglari - Krema ¢irpici

En iyi sonuc icin, kek yaparken daima oda sicakhidginda tereyadi ve margarin kullanin.

Tavsiye ve ipuglari - Hamur Aleti

Malzemeler, ilk olarak suyu koydugunuzda en iyi sekilde karisir.

Cihazi araliklarla durdurun ve hamur kancasindaki karisimi temizleyin.

Un - Farkli unlar farkli miktarda sivi gerektirir. Hamurun yapiskanhdi cihazin maruz kaldidi
yUk Uzerinde dogrudan etkili olur. Hamuru karistirirken cihazi gdzetleyin.

Malzemelerin tamamen karismasi icin, karistirmayi durdurun ve sik sik spatula ile kaseyi
ve hamur kancasini siyirin.

Elektronik Hiz Sensérii Denetimi

Mikserinizde, ekmek hamuru yodururken veya hamur isi karisimlarina yumurtalar
eklendiginde olusan farkl yuk kosullarinda ayni hizi korumak icin tasarlanmis bir elektronik
hiz sensoért denetimi bulunur. Mikser calisirken, secilen yUk ve hiz ayarina uymak icin hizini
arttirip azaltabilir. Bu normaldir.

186



Kullanim Tablosu

a -
é 7) (Dak®ika)
Min Maks
- Min
(B0 5 B200 600 g 1.3 kg 1 8-9
Max (Maks)
Min
600 g 2 kg J 1-3 Dakika
Max (Maks)
> —p Min 60 san.
a W) @ 4009 | 7509 l l
Max (Maks)| 10 Dakika
‘ l ) (Dacla(a)
Min
4359 Min 60 san.
@(ZOO 9 L l .
3 5-14 Dakika
Min
3009 Tkg J 5
2
Min 60 san.
4 4
3 5-14 Dakika
Min 60 san.
{ 4
3 5-14 Dakika

187




Kullanim Tablosu

o
G (7| S
Min Maks
Min
D> || Qre| + |
Max (Maks)
Min
4-8°C 125 ml 600 ml J 2-4
Max (Maks)
Min
D3| xe| L |2
Max (Maks)
Min 10 san.
o@ @ 025 L L { 45{50
o Max (Maks)|  pikika
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Tarifler

Beyaz Ekmek Hamuru
500 g Un

5g Tuz

8 g Toz Kuru Maya
280 ml Su

7 g Tereyagdi

Kaseyi mutfak robotuna takin.

Suyu kaseye dokun ardindan kalan malzemeleri ekleyin.

Minimum hizda 45-60 saniye kadar veya hamur olusana kadar karistirin.

3. hizda 5-14 dakika kadar yogurun.

Hamuru bir adet 2 Ib’lik (900 g) ekmek kalibina yerlestirin veya rulo haline getirerek
yvaglanmis bir pisirme tepsisine yerlestirin.

Bir havlu ile kaplayin ve hamurun ilik bir yerde boyutu ikiye katlanincaya dek 45-60
dakika kabarmasini bekleyin.

7 200°C’de 40 dakika veya rulolar icin 15-20 dakika sUresince pisirin.

a N wN

(&)}

Pizza Hamuru
500 gr Un

30 gr Zeytinyagdi
7 gr Tuz

7 gr Maya

300 ml Su

Kaseyi mutfak robotuna takin.

BUtUn malzemeleri ekleyin.

Hamur kancasini takin ve kafayi indirin.

Minimum hizda 45-60 saniye veya hamur olusana kadar karistirin.

3. hizda 5-7 dakika kadar yogurun.

Hamuru unlanmis bir calisma ylzeyinde top haline getirin.

Hamurun Gzerini nemli bir bezle értUp ilik bir yerde 30-40 dakika dinlenmeye birakin.
ikiye bolun ve 25-30 cm’lik iki pizza tabani seklinde acin.

irmik kapli bir firin tepsisine aktarin. Pizzanizi stsleyin/Uzerini doldurun ve 240°C’de 10-15
dakika pisirin.

O 0 NO oA~

Erik Marinati

250g Bal (4°C - 5°C arasinda buzdolabinda muhafaza edilir)
209 Erik

50ml Su

1 Malzemelerin timand mini dograyici/63utlcu icine koyun.
2 Eklentiyi gl¢ Unitesine takin.

3 Darbeli olarak 5 saniye calistirin

4 Gereken sekilde kullanin.

Not: Mini dograyicl/6gutlct eklentisi ayrica satin alinabilir.
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Blender Eklentinizin Kullanimi

Kullanim Semalari ve Kullanim Talimatlari
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Onemli Bilgiler

® Sicak malzemeler kullanmayin.
® [Eger conta zarar gérdlyse veya yanlis yerlestirildiyse sizdirma meydana gelir.
® Asla kati bir kUtle olusturmus donmus malzemeleri karistirmayin.
® Asla 3 cm x 3 cm kuUplerden daha blyUk dondurulmus meyve veya sebze parcalarini
karistirmayin.
1 Conta bilezigini bicak Unitesine yerlestirin - contanin dogru yerlestiginden emin olun.
2 Bigak Unitesini altindan tutun ve bicaklari hazneye yerlestirin - kilitlemek icin yerine
oturana kadar saat yénunde cevirin.
3 Malzemeleri hazneye koyun.
4 Contay! blender kapagina takin ve contanin dogru yerlestirildiginden emin olun.
5 Kapagdi haznenin Uzerine yerlestirin ve kilitlemek icin klik sesi duyulana kadar saat
yonunde gevirin. Doldurma kapadini yerlestirin.
6 Blenderi yUksek hizli ¢cikis Uzerine yerlestirin ve yerine iyice kilitlemek icin saat yoninde
cevirin.
7 Manuel modu secin.
8 Maksimum hiza ayarlayin. Baslat durdur digmesine basin.

Oneri ve ipuglan

Mayonez yaparken, yag hari¢ butin malzemeleri blenderin i¢ine koyun. Sonra, makine
calisirken, kapaktaki damlaticidan yavasca yagd ekleyin.

Ezmeler gibi yodun karisimlarin kazinmasi gerekebilir. Malzeme karismiyorsa daha fazla
sivi ekleyin.

Smoothie’ler

Once sivi ekleyin.
Dondurulmus malzemeleri blender’a koymadan &énce 15 dakika ¢cdzUlmesini bekleyin.

Kullanim Tablosu

[N o) ‘@2 ®

Maks (San)

= Y Max
é E] 15L (Maks) 30-60

4-8°C

W
) 22 ©& Max ;
% 2 121 Mo 15-30

@% §%§ @ (122 o P 15-30

20x40x35 mm
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Bebek Mamasi

200g Pismemis dana eti (2 cm'lik klpler halinde kesilmis)
200g Cig havug (2 cm'lik kUpler halinde kesilmis)

200g Cig patates (2 cm'lik kUpler halinde kesilmis

1 Dogranmis etleri kaynar su dolu bir tencereye koyun. Tencereyi tekrar kaynar duruma
getirin ve 1 saat boyunca pisirin.

2  Dogranmis havuc ve patatesi ayri bir tencerede kaynayan suya atin, tekrar kaynatin ve
30 dakika boyunca pisirin.

3 Dana eti, havug ve patatesleri sudan stzerek alin ve 250 ml pisirme suyunu saklayin.
Karistirmadan 6nce oda sicakligina gelmesini bekleyin.

4 Dana eti, havuc ve patatesleri blendere koyun ve ardindan ayirdiginiz pisirme suyunu
ekleyin.

5 15 saniye boyunca maksimum hizda karistirin.

Blenderin icerigini kaziyin ve calkalayin.

istenilen kivam elde edilene kadar yUksek hizda karistirin.

~N O
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Stand Mikserinizi Kullanma - Eklentiler

Kullanim Semalari ve Kullanim Talimatlari

Start Stop
N’

kg Ib Manual l
Mode )

Yuksek hiz ¢ikis kapadini kaldirin (mumkutnse).

Eklentiyi, saglanmis olan talimatlara uygun sekilde takin.

Manuel modu secin.

Gerekli hizi secin (satin alinan eklentiye ait hizli baslangi¢ kilavuzuna bakin) ve baslatmak
icin Baslat/Durdur digmesine basin. Kisa araliklarla calistirmak icin puls (P) kullanin.

® Stand mikseriniz icin ilave eklentiler ayri olarak satin alinabilir - detaylar icin www.
kenwoodworld.com adresine bakin.

NN
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Sigrama koruyucunuzu yerlestirmek ve kullanmak i¢in

Kullanim Semalari ve Kullanim Talimatlari

Onemli Bilgiler

® Karistirma sirasinda, malzemeler sicrama korumasinin olugu araciligiyla dogrudan
kaseye eklenebilir.

® Aletleri degistirmek icin sicrama onleyiciyi ¢cikartmaniza gerek yoktur.
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5

Mikser kafasini kilitleninceye kadar kaldirin.

Kaseyi tabana yerlestirin.

Sicrama onleyiciyi mikser kafasinin alt tarafina sikica oturana kadar itin. Oluk bélumu
gosterildigi gibi yerlesmelidir.

Gerekli aleti yerlestirin.

Mikser kafasini indirin.

Not: sicrama onleyicisi takildiktan sonra, mikserin hangi konumda kullanildigina bagdli olarak
90 derece sola veya saga dondurulebilir.

6

7

Sicrama onleyiciyi ¢ikarmak icin, mikser kafasini kilitlenene kadar kaldirin, ardindan
sicrama onleyiciyi asadi ¢ekin.

Olcu kasigl ek olarak, besleme olugunun kapadi olarak da kullanilabilir. Sabitlemek icin,
Olcl kasigini besleme oluguna alcaltin ve yerine itin.

Not: Olctim kasigl besleme oluguna her iki ydnde de oturacaktir.
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Tartma Fonksiyonunu Kullanmak i¢in

Kullanim Semalari ve Kullanim Talimatlari
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Onemli Bilgiler

® Tartma islemine baslamadan énce cihazi daima kuru, duz ve dengeli bir ylzeyin
Uzerine koyun.

® Tartim yapilirken mikseri veya kaseyi hareket ettirmeyin, baski uygulamayin ctnkd bu
terazinin dogrulugunu etkiler.

® Tartma fonksiyonu mikser kafasi asadi veya yukari konumdayken kullanilabilir.
Tartma fonksiyonu 6 kg'a kadar hassastir.

® Tartma fonksiyonu, bir én ayar secmeden dnce veya manuel moddayken malzemeleri
tartmak icin kullanilabilir.

® Makine calisirken tartma fonksiyonu kullanilamaz. Not: Mikser basligindaki tartma
platformunu kullanirken her zaman kase gibi bir tartma kabi kullanin.

1 Malzemeleri eklemeden dnce her zaman kaseyi gl¢ Unitesine veya tartma kabini tartma
platformuna yerlestirin.
2 Fisi prize takin - ekranda 00.00 gérunecektir.
Dara tusuna bir kez basin ve ekran aydinlanacaktir.
4 Gram ve ons arasinda secim yapmak icin (kg/lb) digmesine basin. Gdsterge ilk
aclldiginda varsayilan olarak kg/g ayarldir.
o Unite 1g’'lik artislarla tartar ve kictk miktarlarin tartilabilmesiicin cay kasigi/yemek
kasigl dlculeri tavsiye edilmistir.
® Sifirlamak icin Dara tusuna bir kez basin.
5 Malzemeleri tartin:
® Malzemeleri dogrudan kaseye dokun
® \eya mikser baslhdi indirilmis haldeyken, gimus plakaya bir tartma kabi yerlestirin
ve malzemeleri bunun icine ekleyin.
6 Tum malzemeler tartildiktan sonra, makineyi ¢alistirmak icin bir hiz veya én ayar segin.

W

Alet Ayarlama - Cirpici

Kullanim Semalari ve Kullanim Talimatlari
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Onemli Bilgiler

® Krema Cirpici ve Hamur Aleti ayarlanabilir degildir.

® Cirpicl neredeyse kasenin tabanina degmelidir. Gerekirse uygun boyutta anahtar
kullanarak yuksekligi ayarlayin.

KHC40 =15 mm

1 Aleti fisten ¢ekin.

2 Mikser kafasini kaldirin ve ¢irpiciyi yerlestirin.

3 Mikser kafasini indirin. Eger acikhigin ayarlanmasi gerekiyorsa mikser kafasini kaldirin ve
aleti cikarin.

4 Saglanan anahtar ile milin ayarlanmasini saglayarak somunu yeterince sikistirin. Aleti
kasenin tabanina yaklastirmak i¢cin mili saat yonunun tersine ¢evirin. Aleti kasenin
tabanindan uzaklastirmak icin mili saat yontne c¢evirin.

5 Somunu tekrar sikistirin.

6 Aleti miksere takin ve mikser kafasini algaltin. (Pozisyonunu kontrol edin, yukaridaki
noktalara bakin).

® Not: Gosterilen anahtar sadece gdsterim amaclidir ve makine ile birlikte verilmez.

Kablo Saklama
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Servis ve miisteri hizmetleri

® Cihazinizin ¢calismasi ile ilgili herhangi bir sorun yasarsaniz, yardim istemeden 6nce bu
kilavuzdaki “Sorun giderme kilavuzu” bdélimune bakin veya www.kenwoodworld.com
adresini ziyaret edin.

® | (tfen unutmayin, Urdn Grinun satildigr tlkedeki mevcut tim garanti ve tuketici haklari ile
ilgili yasal mevzuata uygun bir garanti kapsamindadir.

® Kenwood UrunUnlz arizalanirsa veya herhangi bir kusur bulursaniz yetkili KENWOOD Servis
Merkezine gdnderin veya goturdn. Size en yakin yetkili KENWOOD Servis Merkezinin gtncel
bilgilerine ulasmak icin www.kenwoodworld.com adresini veya Ulkenize 6zel web sitesini
ziyaret edin.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve gelistirilmistir.
® Cin'de Uretilmistir.

URUNUN ATIK ELEKTRIKLi VE ELEKTRONIK EKiPMANIN BERTARAF EDILMESINE iLiSKiN
AVRUPA DIREKTIFINE UYGUN SEKILDE BERTARAF EDILMESi HAKKINDA ONEMLI BILGI
(WEEE)

Kullanim émrintn sonunda Urln evsel atiklarla birlikte atilmamalidir.

Uran yerel yetkililerce belirlenmis atik toplama merkezine veya bu hizmeti saglayan bir saticiya
goturulmelidir.
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Sorun giderme kilavuzu

Sorun

Neden

Cozim

Cihaz kullanilirken
durdu.

Gug¢ gelmiyor.

Cihazin prize takil olup olmadigini
kontrol edin.

Makarna Hamuru - Un
cesitleri degisiklik
gosterebilir, purtzsuz bir
makarna hamuru elde
etmek icin, gerekirse her
seferinde 1 yemek kasigi
ilave su ekleyin.

Hiz ayarini kapall konuma getirin,
birka¢ saniye bekleyin ve hizi
tekrardan ayarlayin. Cihaz tekrardan
calismaya baslar.

Makine calismazsa, hiz kontrolunt “O”
konumuna getirin, fisi cekin ve yeniden
baslatmadan énce 30 dakika bekleyin.
‘Onerilen Kullanim Grafigi'ndeki’
Maksimum kapasiteleri kontrol edin.

Cikis kapaklari takil dedil
veya yerine oturmamis.

Cikis kapaginin (kapaklarinin) dizgin
takilip takilmadigini kontrol edin.

YUksek hizli eklentiler
calismiyor.

Ek parca dlizgun
takilmamis veya yerine
oturmamis.

Ek parcanin yerine oturdugundan
emin olun.

Calisma yUzeyindeki
hareketler.

Birimin altindaki ayakliklar
islak veya Kirli.

Ayakliklarin temiz ve kuru olup
olmadigini dtzenli olarak kontrol edin.

Blender eklentisi
bicak Unitesinden
sizdiriyor.

Conta eksik.
Conta yanlis takilmis.
Conta hasar gérmus.

Contanin duzgun bir sekilde takildigini
ve hasar gdrmedigini dogrulayin.

Gostergedeki agirlik
degisti

islem sirasinda guc Unitesi
hareket ettirildi.

Tartma islemine baslamadan énce
Uniteyi daima kuru ve duz bir ylUzeyin
Uzerine koyun.

Tartma islemi yapilirken guc¢ Unitesini
hareket ettirmeyin.

Bir sonraki maddeyi tartmadan &énce
ekrani sifirlayin.

GUg¢ kablosunda gerginlik

Dogru élgumler elde etmek igin,
glic kablosunda gerginlik olmadigini
kontrol edin.

Tartim sirasinda makinenin Uzerine
veya yakinina herhangi bir nesne
yerlestirmeyin.

Krema ¢irpici
takiliyken mikser
kafasi asadi
indirilemiyor. Krema
cirpicl kaseye
carplyor.

Alet soketi yanlis po-
zisyonda.

Mikser kafasini kaldirin ve yukari
pozisyonda kilitleyin. Aleti tutun ve
saat yoninde 90 derece ¢evirin.
Mikser kafasini indirin. Mikser kafasi
indirilebilene kadar tekrarlayin.
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Dulezité bezpecnostni informace
Pred zapojenim

Péce a cisteni

Seznam dild

Pouzivani predvoleb s nastavitelnym
casem

Cake Mix Creaming
-

209-211 212-214  215-217 218-220
® Pouzivani predvoleb s automatickou

® 6 6 O o

detekcf
O Nakresy a pokyny k pouziti
O Tabulka doporuceného nastaveni

Pouziti kuchynského robota - ru¢ni
provoz

O Nakresy a pokyny k pouziti

O Tabulka doporu¢eného nastaveni
O Recepty

Pouziti mixéru

O Nakresy a pokyny k pouziti

O Tabulka doporuceného nastaveni
O Recepty

Pouziti kuchynského robota - nastavce
O Nakresy a pokyny k pouziti
Nasazeni a pouzivani krytu misy

O Nakresy a pokyny k pouziti
Pouziti funkce vazeni

O Nakresy a pokyny k pouziti
Uprava nastrojd - Slehaci metla
Nakresy a pokyny k pouziti

Ulozeni kabelu

Servis a Udrzba

Prlvodce odstranovanim problémd

201

202-204

204
205-206
207-208

209-220

221-223
221-222
223

224-229
224-226
227-228
229
230-232
230-231
231

232

233

233
234-235
234-235
236-237
236-237
237-238
237-238
238

239
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Dulezité bezpeénostni informace

® Prectéte si peclivé pokyny v této pfiruc¢ce a uschovejte ji pro budouci pouziti.
® Pied prvnim pouzitim odstrante veskery obalovy materidl a ndlepky. (Stitky na
spodni strané pristroje neodstranujte.) Umyjte jednotlivé ¢asti, viz ,Péce
a cisténf",
® Pokud by doslo k poskozeni napajeciho kabelu nebo zastrcky, je
z bezpecnostnich ddvodd nutné nechat je vymeénit od firmy Kenwood nebo od
autorizovaného servisniho technika firmy Kenwood, aby se predeslo nebezpedi.
® \/ypnéte pristroj a odpojte ho od zdroje napajent:
O pred pripojenim nebo odpojenim krytd/nastrojd/nastavcy;
O po pouziti pristroje a v dobé, kdy pfristroj nepouzivate;
O pred cisténim.
® Nepouzivejte spotiebi¢ bez preruseni déle nez po dobu uvedenou nize. Pfi
delsim pouzivani bez preruseni se mize spotiebi¢ poskodit.

Funkce/nastavec Maximalni doba Doba odpocinku pred
provozu dalsim pouzitim
Hnétaci hak 15 min Odpojte spotrebi¢ a nechte
Mixér 60 s na 15 minut vychladnout

® Pri manipulaci s ostrymi sekacimi nozi, pri vyprazdnovani nadoby a pfi ¢isteni
budte opatrni.

® Pred sestavovanim, rozebiranim a ¢isténim nebo v pripadé, ze pristroj neni pod
dozorem, vzdy pfistroj vypnéte a odpojte od zdroje napajeni.

® Nepriblizujte prsty k pohyblivym ¢astem a pripojenym nastavedm. Nikdy
nevsunujte ruku nebo prsty do mechanismu pantu.

® Vzdy udrzujte ¢asti téla, vlasy, Sperky a volné odévy v dostatec¢né vzdalenosti
od pohyblivych ¢asti a nasazenych nastavcd.

® Nikdy nenechavejte kuchynsky robot za provozu bez dozoru.

® Nikdy nepouzivejte poskozeny spotrebic. Nechejte ho provérit nebo opravit -
viz ,Servis a udrzba".

® Nikdy nenechavejte volné viset napajeci kabel tam, kde by na néj mohlo
dosahnout dite.

® Dbejte na to, aby hnaci jednotka, kabel nebo zastrcka nikdy nebyly mokré.

® Py pouziti vyvodl ndhond zkontrolujte, zda nejsou v mise nasazené nebo
ulozené zadné nastroje.

® Zajistéte, ze pri spusténi pristroje za pouziti nastroje k mise bude vzdy
nasazena misa.

® Nepouzivejte soucasné vice nez jeden vystup (vystup pro nastroje k mise
a vystup pro vysokou rychlost).

® Nikdy nepouzivejte neschvalené nastavce.

® Pripouziti nastavce si prec¢téte dodavané bezpecnostni pokyny.

® Budte opatrni pfi vyjimani ndstrojd k mise, pokud je pouzivate po delsi dobu,
protoze mohou byt horké.

® Nikdy neprekracujte maximalni mnozstvi a rychlosti uvedené v tabulce
doporuceného nastaveni.
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Pri zvedani spotrebice budte opatrni. Pfed zvednutim se ujistéte, Ze je hlavice
spravné zaklapnutd ve spodni poloze a Ze misa, nastroje, kryty vyvodd a kabel
jsou zajisténé.

Pfi pfenaseni pristroj vzdy uchopte za zadkladnu a hlavici mixéru.

NepFesunujte ani neupravujte hlavici mixéru s nasazenym nastavcem, protoze

pristroj by pak mohl byt nestabilni.

Nespoustéjte pristroj blizko hrany pracovni plochy nebo v poloze, kdy pres

hranu precniva, a netlac¢te silou na pripojeny nastavec. Jinak by mohl byt

pFistroj nestabilni a mohl by se prevréatit a zplsobit Uraz.

Kratky napajeci kabel je pouzit proto, aby se omezilo riziko, ze se kabel

zamota nebo ze o néj nékdo zakopne.

Pri zachovani opatrnosti je mozné pouzit prodluzovaci kabely.

Pfi pouziti prodluzovaciho kabelu:

1. Jmenovity vykon vyznaceny na kabelu by mél byt nejméné stejné vysoky
jako jmenovity vykon spotrebice nebo vyssi.

2. Kabel by mél byt umistén tak, aby nebyl zavéseny pres pracovni desku
nebo pres stll, kde by za néj mohly tahat déti nebo kde by o néj mohl
nékdo nahodou zakopnout.

3. Jako prodluzovaci kabel by méla byt pouzita uzemnéna trojlinka.
Jmenovity vykon spotrebice je uveden na spodni strané pristroje.

Nespravné pouzivani spotrebic¢e mize zplsobit zranéni.

Tento spotfebic¢ nesméji pouzivat déti. Spotrebi¢ a jeho kabel musi byt mimo

dosah déti.

Déti musi byt pod dozorem, aby si se spotrebicem nehraly.

Osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi

nebo s nedostatkem zkusSenosti a znalosti mohou spotrebi¢ pouzivat

v pfipadé, ze jsou pod dozorem nebo byly pouceny o bezpecném pouzivani

spotfebice a chapou rizika, kterd jsou s pouzivanim spojena.

Toto zarizeni je ur¢eno pouze pro domaci pouziti. Spole¢nost Kenwood

vylucuje veskerou odpoveédnost v pfipadée, ze zafizeni bylo nespravné

pouzivano nebo pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.

Upozornéni: Funkce vazeni by se neméla vyuzivat pro lékarské ucely.

Bezpecnost mixéru

NEBEZPECEN| OPARENI: Horké tekutiny mohou v d@sledku ndhlého uvolnéni
pary vystriknout z pristroje. Pfed umisténim do nadoby nebo pred mixovanim
se musi nechat vychladnout na pokojovou teplotu.

Kdyz je pristroj pripojeny ke zdroji napajeni, nedavejte ruce do mixéru.
Pristroj se nespusti, pokud nebudou nastavce radné pripojeny.

Nedoporucuje se mlit tvrdé kofeni, protoze by mohlo poskodit plastové &asti.
Pokud pfi pouzivani nékterého nastavce dochazi k nadmeérnym vibracim,
prepnéte pristroj na nizsi rychlost nebo ho zastavte a vyjmeéte ¢ast obsahu.
Pri pouziti prilis velké sily na zajistovaci mechanismus mdze dojit k poskozeni
nastavcl a ke zranéni.

Nikdy nenasazujte nozovou jednotku na hnaci jednotku, pokud neni nasazena
nadoba/ldhev mixéru.

Podstavec nadoby mixéru je nasazen z vyroby; nesnazte se ho sejmout.
UPOZORNENI: Spoustéjte mixér pouze s nasazenym vikem. Daléi informace
najdete v ndvodu k pouziti a ve stru¢ném navodu k obsluze.
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® Pouzivejte nadobu pouze s dodavanou nozovou jednotkou.

Nespoustéjte prazdny mixér.

® Recepty na ovocné koktejly (smoothie) - nemixujte zmrazené prisady, které
zmrzly ve velkou hroudu. Pfed pfidanim do nadoby je rozdrolte.

® Nezpracovavejte koreni, jako je hrebicek, kmin a seminka kopru, protoze by
mohlo dojit k poskozeni plastovych ¢asti.

® Nepouzivejte mixér jako skladovaci nadobu. Pfed pouzitim a po pouziti ho
nechavejte prazdny.

® Nikdy nemixujte vice, nez je maximalni mnozstvi vyznacené na nddobé, a jesté
méné v pripadé tekutin, které tvori pénu, jako jsou mlécné koktejly.

® Nikdy nemixujte kousky zmrazeného ovoce nebo zeleniny, které jsou vétsi nez
kostky o rozmérech 3 cm x 3 cm.

® Nikdy do nddoby nevkladejte ruce, kdyz je usazena na zakladné. Pokud je
nutné zatlacit potraviny dold, pouZijte vhodny nastroj, napfiklad stérku.

Spotfeba energie

® S ovladacem rychlosti v poloze ,O" - automatickeé prepnuti do rezimu
Vypnuto: -------------

® Prineprerusovaném provozu motoru se pristroj za Ucelem ochrany motoru
vypne pfiblizné po 30 minutdch. Po dalsich 20 minutach se prepne do rezimu
Vypnuto.

® Spotreba v rezimu vypnuto: <0,3 W.

Pfed zapojenim

® Piesvédcte se, ze vase elektrickd zdsuvka odpovida zasuvce uvedené na spodni strané
pristroje.

® Tento spotrebi¢ splnuje nafizeni ES ¢.1935/2004 o materidlech a predmétech uréenych pro
styk s potravinami.

204



waw

Péce a cisténi

® Pred Cisténim spotrebic vzdy vypnéte a odpojte ze zasuvky.
® Abyste si Cisténi usnadnili, umyvejte soucasti pristroje ihned po jejich pouziti.
® Pred pouzitim pristroje provérte, zda jsou vSechny ¢asti zcela suché.

Hnaci jednotka

® Otrete vihkym hadfikem, pak osuste (véetné nozicek na spodni strané
pristroje).

® Nepouzivejte brusné materidly a nenamacejte do vody.

® Udrzujte v cCistoté nozi¢ky na spodni strané pfristroje.

Nadoba a nastroje

® Umyjte ru¢né a pak diakladné osuste. Mlzete také pouzit mycku.

® K gisténi nerezové misy nikdy nepouzivejte dratény kartac, draténku ani bélici
prostredky. K odstranéni vodniho kamene pouzijte ocet.

® Chrante pred vysokou teplotou (sporaky, trouby, mikrovinné trouby).

Mixér
® Pred ¢isténim nastavec zcela rozeberte.

® Zachazejte opatrné s nozovou jednotkou, protoze je nesmirné ostra.
® Nozovou jednotku ocistéte je stétkou a oplachnéte pod tekouci vodou.
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Seznam dilu
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kryt vyvodu rychlého nahonu
vyvod rychlého ndhonu
funkce vazeni

hlavice mixéru

zasuvka pro nastroje

misa

vypinac a ovladac rychlosti
hnaci jednotka

packa pro uvolnéni hlavice
Prostor pro ulozeni néstrojd
Prostor pro ulozeni kabelu
stiraci metla

hnétaci hdk se snimatelnym
chranicem

Slehaci metla

chranic¢ vystupu pro nastroje
odmeérka

ochrana proti vystriknuti

Volitelné nastavce

Dalsi informace k tomu, jak objednat
volitelné nastavce/navody k pouziti
volitelnych nastavcd, které nejsou
soucasti dodavky, najdete na webovych
strankach www . kenwoodworld.com nebo
na webovych strankach uréenych pro vasi

viko s kapacim otvorem na tekutiny
tésnici krouzek vika

nadoba

tésnici krouzek nozové jednotky
nozova jednotka

@=[]]
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Pouzivani predvoleb s nastavitelnym ¢asem
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Dulezité informace

® Nezpracovavejte horké prisady.
® Pokud bude poskozeny nebo nespravné nasazeny tésnici krouzek, bude z nadoby
vytékat obsah.
® Nikdy nemixujte zmrazené prisady, které zmrzly ve velkou hroudu.
® Nikdy nemixujte kousky zmrazeného ovoce nebo zeleniny, které jsou vétsi nez kostky
o rozmérech 3 cm x 3 cm.
® /mrazené ovoce a zeleninu nechejte pred zpracovanim na 15 minut rozmrazit.
® Hutné smési mize byt nutné seskrabat dold. Pokud se smés obtizné zpracovava,
pridejte tekutinu.
® \/ pripadé potreby spustte predvolbu znovu, aby bylo dosazeno pozadované
struktury.
® Nedoporucuje se zpracovavat koreni, protoze by mohlo poskodit plastové ¢asti.
K prodlouzeni ¢asu je mozné v pripadé potreby pouzit v druhé fazi neprerusovaného
mixovani ovladaci knoflik.
1 Nasadte tésnici krouzek na nozovou sestavu a zkontrolujte, jestli je rddné vsazeny.
2 Uchopte zespodu nozovou sestavu, vlozte noze do nadoby a otocenim proti sméru
hodinovych rucicek je zajistéte.
3 Vlozte ingredience do nadoby.
4 Nasadte tésnici krouzek na viko mixéru a zkontrolujte, jestli je radné vsazeny.
5 Nasadte na nadobu viko a otacejte ho po sméru hodinovych rucicek, dokud
nezacvakne. Nasadte vicko plniciho otvoru.
6 Nasadte mixér na vyvod rychlého ndhonu a oto¢enim po sméru hodinovych ruci¢ek ho
zajistete.
7 Pripojte pfistroj ke zdroji napajent.
8 Zvolte predvolbu mixovani. K prodlouzeni ¢asu otacejte knoflikem ve sméru hodinovych
rucic¢ek, ke snizeni ¢asu otacejte proti sméru hodinovych rucicek.
9 Spustte predvolbu stisknutim knofliku Start/stop.
10 Jakmile se predvolba spusti, zacne ¢asovac odpocitadvat do nuly. Na konci sekvence
predvolby se pristroj zastavi.
1 Predvolbu pozastavite stisknutim tlacitka Start/stop.
12 Chcete-li zpracovani zastavit a zrusit v prdbéhu predvolby, stisknéte tla¢itko Start/stop
a poté jedno z nasledujicich tlacitek:
® tlacitko jakékoliv jiné predvolby
® tlacitko ruéniho rezimu
® tarovaci tlacitko
® prepinac kg/Ib
Rady a tipy
® Pomoci této predvolby rozmixujete napoje, ovocné koktejly (smoothie), polévky
a omacky.
® Hutné smési mize byt nutné seskrabat doll. Pokud se smés obtizné zpracovava,
pridejte tekutinu.
® \/ pripadé potreby spustte predvolbu znovu, aby bylo dosazeno pozadované struktury.
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Tabulka doporuc¢eného nastaveni

C)

Max (©)
55

12L (30-85)
55

5L (30-85)
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Ddlezité informace

® Nez nasadite chranic¢ vystupu pro nastroje, vzdy sundejte snimatelny chranic¢
hnétaciho haku.
® Ochrana proti vystfiknuti musi byt nasazend predtim, nez nasadite chrani¢ vystupu
pro nastroje a nastroj.
® K dosazeni nejlepsich vysledkd pouzijte studenou smetanu s obsahem tuku 35 %.
® Pri pouziti smetany s vy$sim nebo nizsim obsahem tuku nebo s pridatnymi latkami
upravte dobu trvani predvolby pomoci ovlddaciho knofliku.
e Cas je mozné v piipadé potieby v pribéhu zpracovani prodlouzit pomoci ovlddaciho
knofliku.
1 Stla¢te packu pro uvolnéni hlavice a jemné zvednéte hlavici mixéru.
2 Nasadte ochranny kryt (viz oddil Nasazeni a pouziti ochranného krytu).
3 Nasadte misu a otocenim po sméru hodinovych rucicek ji zajistéte.
4 Nasadte do vystupu pro nastroje chrani¢ vystupu pro nastroje.
5 Zatlacte slehaci metlu do vystupu pro nastroje. Jakmile radné zapadne na misto,
uslysite cvaknuti.
6 Vlozte do misy smetanu.
7 Stlacte packu pro uvolnéni hlavice a jemné hlavici sklopte.
8 Pripojte pristroj ke zdroji napajeni.
9 Zvolte predvolbu pro Slehaci metlu (Slehacku).
10 K prodlouzeni ¢asu otacejte knoflikem ve sméru hodinovych ruci¢ek, ke zkraceni ¢asu
otacejte proti sméru hodinovych rucicek.
1 Spustte predvolbu stisknutim tlacitka Start/stop.
12 Jakmile se predvolba spusti, zacne ¢asovac odpocitavat do nuly. Na konci sekvence
predvolby se pristroj zastavi.
13. Predvolbu pozastavite stisknutim tlacitka Start/stop.
14 Chcete-li zpracovani zastavit a zrusit v prabéhu predvolby, stisknéte tla¢itko Start/stop
a poté jedno z nasledujicich tlacitek:
® tlacitko jakékoliv jiné predvolby
® tlacitko ru¢niho rezimu
® tarovaci tlac¢itko
® prepinac kg/Ib
Rady a tipy
® Pomoci této predvolby vyslehate béhem nékolika sekund nadychanou Slehac¢ku.
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Tabulka doporuc¢eného nastaveni

o)

a

C)

(S

B &

e

<35% >35%

<200 ml <210 <180
200 ml - <250 ml 100 - 130 60 - 90
250 ml - <450 ml 85 - 115 50 - 80
450 ml - 500 ml 105 - 135 60 - 90
>500 ml - 600 m 130 - 160 80 - 110

Poznamka: Tato tabulka je pouze orientacni a vysledky se mohou lisit v zavislosti na
pouzitém typu smetany, jejim mnozstvi a teploté.
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Dilezité informace

Nez nasadite chrani¢ vystupu pro nastroje, vzdy sundejte snimatelny chranic
hnétaciho haku.

Ochrana proti vystfiknuti musi byt nasazena predtim, nez nasadite chrani¢ vystupu
pro nastroje a nastroj.

Provérte, jestli je misa sucha a nejsou v ni zbytky tuku.

Nejlepsich vysledkl dosdhnete, kdyz pouzijete Cerstva vejce pokojové teploty.
Pokud vejce po skonceni predvolby vyzaduji dalsi zpracovani, pouzijte ruc¢ni rezim.
Nespoustéjte predvolbu podruhé.

Cas je mozné v pripadé potreby v pribéhu zpracovani prodlouzit pomoci ovlddaciho
knofliku.

Stla¢te packu pro uvolnéni hlavice a jemné zvednéte hlavici mixéru.
Nasadte ochranny kryt (viz oddil Nasazeni a pouziti ochranného krytu).
Nasadte misu a otocenim po sméru hodinovych rucic¢ek ji zajistéte.
Nasadte do vystupu pro nastroje chrani¢ vystupu pro nastroje.
Nasadte Slehaci metlu do vystupu pro nastroje. Jakmile radné zapadne na misto,
uslySite cvaknuti.

Vlozte do misy vaje¢né bilky.

Stla¢te packu pro uvolnéni hlavice a jemné hlavici sklopte.

Pripojte pristroj ke zdroji napajeni.

Stisknéte predvolbu pro slehani.

Stisknéte tlacitko Start/stop.

Jakmile jsou zjistény tuhé Spicky, pristroj se zastavi.

Rady a tipy

Pri zpracovani vétsich mnozstvi nasadte ochranny kryt.
Vajecné bilky vyslehané do tuhych Spic¢ek pouzijte pro recepty, které obsahuji snéhové
pusinky nebo pény.
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Tabulka doporuc¢eného nastaveni

a

Pokojova teplota

Teplota z lednice

90g (-3 vejce) 95 -115 100 - 120
1209 (-4 vejce) 100 - 120 10 - 130
1509 (-5 vajec) 135 - 155 145 - 165
1809 (-6 vajec) 140 - 160 170 - 190
210g (-7 VaJ?C) 115 - 135 135 - 155
2409 (-8 vajec) 125 - 145

Poznamka: Tato tabulka je pouze orientacni a vysledky se mohou lisit v zavislosti na stari

a teploté vajec.
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Dulezité informace

Nez nasadite chrani¢ vystupu pro nastroje, vzdy sundejte snimatelny chranic
hnétaciho haku.

Ochrana proti vystriknuti musi byt nasazena predtim, nez nasadite chranic¢ vystupu
pro nastroje a nastroj.

Pri slehani dortovych a piskotovych smési z tuku a cukru vzdy pouzivejte tuk
pokojoveé teploty nebo ho nejprve nechejte zméknout.

Cas je mozné v pripadé potreby v pribéhu zpracovani prodlouzit pomoci ovlddaciho
knofliku.

13
14

Stla¢te packu pro uvolnéni hlavice a jemné zvednéte hlavici mixéru.

Nasadte ochranny kryt (viz oddil Nasazeni a pouziti ochranného krytu).

Nasadte misu a otocenim po sméru hodinovych rucic¢ek ji zajistéte.

Nasadte do vystupu pro nastroje chrani¢ vystupu pro nastroje.

Zatlacte stiraci metlu do vystupu pro nastroje. Jakmile radné zapadne na misto, uslysite
cvaknuti.

Vlozte do misy ingredience, které je tfeba rozmixovat.

Stla¢te packu pro uvolnéni hlavice a jemné hlavici sklopte.

Pripojte pristroj ke zdroji napajeni.

Zvolte vhodnou pfredvolbu.

K prodlouzeni casu otacejte knoflikem ve sméru hodinovych rucicek, ke zkraceni ¢asu
otacejte proti sméru hodinovych rucicek.

Spustte predvolbu stisknutim tlac¢itka Start/stop.

Jakmile se predvolba spusti, zacne ¢asovac odpocitdvat do nuly. Na konci sekvence
predvolby se pristroj zastavi.

Predvolbu pozastavite stisknutim tlacitka Start/stop.

Chcete-li zpracovani zastavit a zrusit v pribéhu pfedvolby, stisknéte tlacitko Start/stop
a poté jedno z nasledujicich tlacitek:

® tlacitko jakékoliv jiné predvolby

® tlacitko ruéniho rezimu

® tarovaci tlacitko

® prepinac kg/Ib

Rady a tipy - dortova smés

Pomoci této predvolby vyslehdte dortové a piskotové smési.
Pouzivejte tuto predvolbu pro recepty, které vyzaduji neprerusované mixovani. Podle
potfeb receptu provedte Upravu Casu.

Rady a tipy - Slehani

Tuto predvolbu pouzijte v prvni fazi vyroby dortd nebo piskotl ke Slehani tuku s cukrem,
dokud nebudou mit svétlou barvu a nezdvojnasobi objem, aby vznikl lehky a nadychany
dort nebo piskot.
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Tabulka doporuc¢eného nastaveni

®

Cake Mix
-

®

Creaming
-

a

C)

(s)

Min Max
120
600 2k
9 9 (60-300)
300
400 g 750 g
(120-480)
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Pouzivani predvoleb s automatickou detekci

Nakresy a pokyny k pouziti

Start Stop

@ Dough Cake Mix Creaming
—~ - -
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Dulezité informace

® Aby se do pfistroje nedostavaly potraviny, vzdy pfipojte k ndsadé hnétaciho haku
snimatelny chrani¢, nez ho zasunete do vyvodu.
® Aby se do pristroje nedostavaly potraviny, vzdy pred nasazenim hnétaciho haku
pripojte do vystupu pro nastroje chrani¢ nastrojd.
® Urcity pohyb hlavice mixéru pfi mixovani hutnych naplini, napr. chlebového tésta, je
normailni.
® Pokud se z tésta netvofi koule, pridavejte za chodu pristroje postupné mald mnozstvi
vody, dokud se z tésta koule nevytvori.
® Predvolbu pro tésto se nedoporucuje pouzivat pro dortové smési a tésto na susenky.
® Predvolbu je mozné pozastavit pouze ve fazi odpocitavani, a nikoliv v pribéhu
L,automatickeé" faze. Pokud chcete pridat dalsi ingredience nebo seskrabat smés
v mise, pozastavte pfedvolbu stisknutim tla¢itka Start/stop.
1 Stla¢te packu pro uvolnéni hlavice a jemné zvednéte hlavici mixéru.
2 Nasadte misu a otocenim po sméru hodinovych rucicek ji zajistéte.
3 Nasadte na nasadu hnétaciho haku snimatelny chranic.
4 Zatlacte hnétaci hak do vystupu pro nastroje. Jakmile radné zapadne na misto, uslysite
cvaknuti.
5 Nasadte snimatelny chrani¢ na vystup pro nastroje.
6 Vlozte do misy ingredience, které je tfeba rozmixovat.
7 Stlacte packu pro uvolnéni hlavice a jemné hlavici sklopte.
8 Pripojte pristroj ke zdroji napajeni.
9 Zvolte predvolbu pro tésto. Na displeji se zobrazi slovo auto.
10 Stisknéte tlac¢itko Start/stop.
11 Casovac zaéne odpoditdvat do nuly, jakmile se vytvori koule té&sta.
Rady a tipy
® Tato predvolba je nejvhodnéjsi pro zakladni bild tésta.
® Prisady se nejlépe smisi, kdyz do misty nejprve nalijete tekutinu.
® Pristroj obcas vypnéte a setfete tésto z hnétaciho haku.
Pozndmka: V pribéhu zjistovani neni mozné predvolbu pozastavit a seskrabat
ingredience z nastroje. Za timto Ucelem pfistroj zastavujte pouze ve fazi odpocitavani.
® Mouka - Razné varky mouky se lisi v tom, kolik potfebuji tekutin. Lepivost tésta ma

primy vliv na to, jaké zatézi je pristroj vystaven. Béhem michani tésta na pristroj
dohlizejte.
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Tabulka doporuc¢eného nastaveni

Min Max
1,75 kg
@ @ (800 @)
°50° @ 1 6 kg
noao o, [ —

v H:0 <60% S
,0532@ 350 g 1,4 kg
>60%

Q) H,O @ (200 o) @ (800 @)
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Pouziti kuchynského robota - rucni provoz

Nakresy a pokyny k pouziti

€.

&
&

—-}E

€

Y
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DULEZITE UPOZORNENI

Pred zménou polohy hlavice robota provéfte, ze pristroj je vypnuty.

Nikdy za provozu nezakryvejte vetraci otvor. Dejte pozor na horky vzduch, ktery za
provozu z vétraciho otvoru vychazi.

Pokud pouzivate ochranu proti vystfiknuti, musi byt nasazena predtim, nez nasadite
snimatelny chrani¢ hnétaciho haku nebo chrani¢ vystupu pro nastroje a nastroj.
Zajistéte, Ze pri pouziti jinych vystupd nebudou nasazené nebo ulozené v mise zadné
nastroje k mise.

Nepouzivejte slehaci metlu na hutné smési (napf. na zékladni tésta na moucniky nebo
pfi Slehani tuku s cukrem), protoze byste ji mohli poskodit.

Nikdy neprekracujte uvedené maximalni objemy a rychlosti. Jinak by se pristroj

mohl pretizit.

Pri Slehani tuku s cukrem na dortové a piskotové smési pouzivejte tuk pokojové
teploty nebo ho nejprve nechejte zméknout.

Pred pouzitim pristroje provéfte, zda jsou povrch a nozi¢ky Cisté a suché.

Pokud za provozu zdvihnete hlavici mixéru, pristroj se nezastavi. Nez hlavici zvednete,
vzdy pristroj vypnéte.

Pristroj se nezapne, pokud nebudou fadné nasazené kryty vyvodu.

Pokud uslysite, ze pristroj se otaci s ndmahou, vypnéte ho a vyjméte ¢ast smési nebo
zvyste rychlost.

Mixér je vybaven funkci pomalého spousténi, aby se minimalizovalo stfikani. Pokud
viak pristroj zapnete, kdyz je v mise hustd smés, napriklad tésto na chleba, mize se
stat, ze zvolené rychlosti dosdhne az za nékolik sekund.

Nez zvednete hlavici mixéru, vzdy sundejte ndstavce nasazené na vyvody.

Aby se do pfristroje nedostavaly potraviny, vzdy pred nasazenim nastroje pripojte k
hnétacimu haku snimatelny chrani¢ hnétaciho haku nebo chrani¢ vystupu pro nastroje
k vystupu pro nastroje.

Stiraci metla

Nevhodné pro zpracovani tésta na téstoviny.

Nastavec na tésto

Aby se do pfistroje nedostavaly potraviny, vzdy pfipojte k nasadé hnétaciho haku
chrani¢, nez ho zasunete do vyvodu.

Urcity pohyb hlavice mixéru pfi mixovani hutnych naplni, napfr. chlebového tésta, je
normaini.

Tésto na téstoviny - RGzné druhy mouky se mohou lisit. V pfipadé potreby pfidavejte
po 1 polévkoveé Izici vodu, dokud nevznikne hladké tésto.

Stlacte packu pro uvolnéni hlavice a jemné zvednéte hlavici mixéru.

Nasadte misu a otocenim po sméru hodinovych rucicek ji zajistéte.

Nasadte do vystupu pro nastroje chrani¢ vystupu pro nastroje. Poznadmka: Chranic
vystupu pro nastroje nasadte pouze pfi pouziti Slehaci metly nebo stiraci metly.
Zatlacte zvoleny nastroj do vystupu. Jakmile fadné zapadne na misto, uslysite cvaknuti
(pri pouziti hnétaciho haku posunte snimatelny chrani¢ nahoru a otacejte s nim, dokud
nastroj nezapadne do vystupu).

Vlozte do misy ingredience, které je tfeba rozmixovat.

Stla¢te packu pro uvolnéni hlavice a jemné hlavici sklopte.
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7 Zapojte pristroj do napajeni.

Zvolte ruéni rezim.

9 Otocte ovladac¢ rychlosti na pozadované nastaveni. Pro kratké impulzy vysoké rychlosti
pouzijte pulzni rezim (P).

10 Jakmile dokoncite zpracovani, odpojte pristroj od zdroje napajeni. Zvednéte hlavici
robota, podrzte ji a vytdhnéte nastroj z vystupu.

¢4}

Rady a tipy

® Aby se ingredience zcela promichaly, ¢asto michani prerusujte a stirejte stény misy
pomoci stérky.

® Rychlost zvysujte postupné, abyste zabranili vystrikavani ingredienci.

® DPri zpracovani velkych objem (véetné tésta) pouzivejte ochranu pred vystriknutim, aby
ingredience nestrikaly ven z misy.

Rady a tipy - Slehaci metla

® Nejlepsich vysledkl dosdhnete pfi slehdni vajec o pokojové teploté.

® Pred slehanim bilkd provéfte, zda na metle nebo na mise neni mastnota nebo zbytky
Zloutkd.

® Majonéza - nejlepsich vysledkl dosdhnete, kdyz stény misy po pfidani oleje setrete
stérkou a pustite pristroj na dalsich 10 s pri nejvyssi rychlosti.

® Smésina lité tésto - vsypte do misy nejprve mouku, poté tekutinu a michejte pri
minimalni rychlosti, aby se prisady promisily.

Rady a tipy - stiraci metla
® Nejlepsich vysledkl dosdhnete, kdyz budete pfi vyrobé kolacd a dortl pouzivat maslo
a margarin pokojové teploty.

Rady a tipy - nastavec na tésto

® DPrisady se nejlépe smisi, kdyz do misty nejprve nalijete tekutinu.

® Pristroj obcas vypnéte a setrete tésto z hnétaciho haku.

® Mouka - RGzné varky mouky se lisi v tom, kolik potfebuji tekutin. Lepivost tésta
ma primy vliv na to, jaké zatézi je pristroj vystaven. Béhem michani tésta na pristroj
dohlizejte.

® Aby se ingredience radné promichaly, zastavujte casto mixovani a stirejte je stérkou ze
stén misy a z hnétaciho haku.

Elektronické Fizeni spinace rychlosti

Mixér je vybaven elektronickym reguldtorem rychlosti, ktery ma udrzovat rychlost pfi
rdzném zatizeni, napfiklad pfi hnéteni chlebového tésta nebo po pridani vajec do kolacové
SmMesi.

Za provozu proto mlzete slySet urcité odchylky rychlosti zplsobené tim, Ze mixér upravuje
zvolenou rychlost podle zatizeni. Jedna se o normalni jev.
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Tabulka doporuc¢eného nastaveni

a

(7

Min Max. (Min)
= Min.
TR 600 g 1.3 kg 1 8-9
Max.
Min.
600 g 2 kg J 1-3 min
Max.
. - Min. 60 s
o E’l @ 400 g 750 g 1 i
Max. 10 min
| O
Min Max.
4359 1,75 kg Min. 60 s
200 @ 800 l l
@< V| ERJ 0w 3 5-14 min
Min.
300 g 1kg J 5
2
Min. 60 s
d i
3 5-14 min
Min. 60 s
d d
3 5-14 min
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Tabulka doporuc¢eného nastaveni

@

a

(7

Min Max. (Min)
Min.

D> s | & | s
MaxX.
Min.

4-8°C 125 ml 600 ml J 2-4
Max.
Min.

x| e 4 | -
Max.

Min. 10 s

6 @ 0.25L 1L J J

[ <) Max. 45-50 min
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Recepty

Tésto na bily chléb

500 g mouky

5 g soli

8 g instantniho suseného drozdi
280 ml vody

7 g sadla nebo masla

Nasadte misu na robota.

Nalejte do misy vodu a poté viozte zbyvajici ingredience.

Mixujte pfi minimalni rychlosti po dobu 45-60 sekund nebo dokud se nevytvori tésto.

Zpracovavejte tésto 5-14 minuty pfi rychlosti 3.

Premistéte tésto do jedné 900g formy nebo ho vytvarujte do rohlikd a polozte je na

vymazany plech.

6 Prikryjte tésto utérkou a nechejte ho 45-60 minut kynout na teplém misté, dokud se
jeho objem nezdvojnasobi.

7 Pecte 40 minut (chléb) nebo 15-20 minut (rohliky) pfi teploté 200 °C.

a M~ N

Tésto na pizzu

500 g mouky

30 g olivového oleje
7 g soli

7 g drozdi

300 ml vody

Nasadte misu na kuchynsky robot.

Vlozte do misy vSechny ingredience.

Nasadte hnétaci hak a spustte hlavici.

Mixujte pfi minimalni rychlosti po dobu 45-60 sekund, dokud se nevytvofi tésto.
Zpracovavejte 3 minuty pri rychlosti 5-7.

Vytvarujte z tésta na pomouceném povrchu kouli.

Prikryjte tésto vihkou utérkou a nechejte ho na teplém misté 30-40 minut odpocivat.
Rozdélte tésto na dva dily a vyvalejte dva 25-30 cm korpusy na pizzu.

Premistéte je na plech vysypany psenic¢nou krupici. Pokladte pizzu a pecte 10-15 minut
pri teploté 240 °C.

O 0 NO o WD

Marinada ze susenych svestek

250 g medu (ulozeny v lednici pfi teploté 4 °C-5 °C)
20 g susenych Svestek

50 ml vody

Vlozte véechny ingredience do mini sekacku/mlynku.
Nasadte nastavec na napdjeci jednotku.

Zapnéte pristroj na 5 sekund v pulznim rezimu.
Pouzijte marinddu podle potreby.

DN

Poznamka: Mini sekacek/mlynek Ize zakoupit samostatné.
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Pouziti mixéru

Nakresy a pokyny k pouziti
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Dulezité informace
® Nezpracovavejte horké prisady.
® Pokud bude poskozeny nebo nespravné nasazeny tésnici krouzek, bude z nadoby
vytékat obsah.
® Nikdy nemixujte zmrazené prisady, které zmrzly ve velkou hroudu.
® Nikdy nemixujte kousky zmrazeného ovoce nebo zeleniny, které jsou vétsi nez kostky
o rozmérech 3 cm x 3 cm.
1 Nasadte tésnici krouzek na nozovou sestavu a zkontrolujte, jestli je Fadné vsazeny.
2 Uchopte zespodu nozZovou sestavu, vliozte noze do nadoby a otocenim proti sméru
hodinovych rucicek je zajistéte.
3 Vlozte ingredience do nadoby.
4 Nasadte tésnici krouzek na viko mixéru a zkontrolujte, jestli je radné vsazeny.
5 Nasadte na nadobu viko a otacejte ho po sméru hodinovych rucicek, dokud
nezacvakne. Nasadte vicko plniciho otvoru.
6 Nasadte mixér na vyvod rychlého ndhonu a otoc¢enim po sméru hodinovych rucic¢ek ho
zajistéte.
7  Zvolte ru¢ni rezim.
8 Zapnéte pristroj na maximalni rychlost. Stisknéte tlacitko Start/stop.
Rady a tipy
® Pfivyrobé majonézy viozte do mixéru vSechny ingredience kromé oleje. Za chodu
pristroje pak pomalu pridavejte kapacim otvorem ve viku olej.
® Husté smési, napriklad pastiky a dipy, mohou vyzadovat obc¢asné setfeni ze stény.Pokud

se smés obtizné mixuje, pridejte vice tekutiny.

Ovocné koktejly (smoothie)

Nejprve vlejte tekutinu.
Nez do mixéru vlozite zmrazené ingredience, nechejte je 15 minut rozmrznout.

Tabulka doporuc¢eného nastaveni

N o) ‘@2 ®

MAX )
AN Y
é B] 15 L Max 30-60

4-8°C

% é 12 L Max 15-30

@ 6
@% §>:|:<’§ (28 o p 15-30

20x40x35 mm
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Kojenecka vyziva

200 g syrového hovéziho masa (nakrdjeného na 2cm kostky)
200 g syrové mrkve (nakrdjené na 2cm kostky)

200 g syrovych brambor (nakrajenych na 2cm kostky)

1

~N o o

Vhodte nakrajené maso do hrnce s varici vodou. Pfivedte vodu znovu k varu a varte
jednu hodinu.

Vhodte nakrajenou mrkev a brambory do samostatného hrnce s varici vodu, privedte
vodu znovu k varu a varte 30 minut.

Scedte maso, mrkev a brambory a ponechejte si 250 ml vody, ve které se varily.
Nechejte maso, zeleninu a vodu pred zpracovanim vychladnout na pokojovou teplotu.
Vlozte do mixéru maso, mrkev a brambory a poté uchovanou vodu z vareni.

Mixujte 15 sekund pfi maximalni rychlosti.

Seskrabejte obsah mixéru dold a promichejte ho.

Mixujte pri vysoké rychlosti, dokud nebude dosazeno pozadované struktury.
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Pouziti kuchynského robota - nastavce

Nakresy a pokyny k pouziti

Start Stop
N’

kg Ib Manual l
Mode )

V pripadé potreby sundejte krytku vystupu pro vysokou rychlost.

Nasadte nastavec podle pfislusnych pokynd dodanych s nastavcem.

Zvolte rucni rezim.

Zvolte pozadovanou rychlost (viz stru¢ny ndvod k obsluze dodany se zakoupenym
nastavcem) a spustte pristroj stisknutim knofliku Start/stop. Pro kratké impulzy pfi
vysoké rychlosti pouzijte pulzni rezim.

® Dalsi nastavce pro kuchynsky robot je mozné zakoupit samostatné - dalsi informace viz
www.kenwoodworld.com.

NN
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Nasazeni a pouzivani krytu misy

Nakresy a pokyny k pouziti

DulezZité Informace

® Pfi mixovani je mozné pridavat ingredience primo do misy nadsypkou v ochrané proti
vystifknuti.

® PFi vyméné nastrojd neni nutné sundavat ochranu proti vystfiknuti.
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4
5

Zvednéte hlavici mixéru, az zacvakne.

Nasadte misu na zakladnu.

Tlacte ochranu proti vystriknuti na spodni stranu hlavice mixéru, dokud nezapadne na
misto. Strana s nasypkou by méla byt umisténa tak, jak je uvedeno na obrazku.
Vlozte pozadovany nastroj.

Spustte hlavici mixéru.

Poznamka: Nasazenou ochranu proti vystriknuti je mozné otacet doleva a doprava az
0 90 stupnd v zavislosti na tom, v jaké poloze se mixér pouziva.

6

7

Pokud chcete ochranu proti vystriknuti sundat, zvednéte hlavici mixéru, az zacvakne,
a stahnéte ochranu dold.

K zakryti nasypky Ize pouzit odmeérku. Vlozte odmeérku na nasypku a zatlacte ji na
misto.

Pozndamka: Odmérka do nasypky zapadne v obou smérech.
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Pouziti funkce vazeni

Nakresy a pokyny k pouziti
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Dulezité informace
® Pred vazenim vzdy polozte pfistroj na suchy, rovny a stabilni povrch.
® Privazeni nehybejte s mixérem a s misou, netlacte na né a neklepejte na ng, protoze
by to mohlo ovlivnit presnost vahy.
® [unkci vazeni Ize pouzit s ramenem mixéru v dolni i horni poloze.
® [unkce vazeni je presnd az do 6 kg.
Funkci vazeni je mozné pouzit ke zvazeni ingredienci pred vybérem predvolby nebo
v ruénim rezimu.
® Funkci vazeni neni mozné pouzivat, kdyz je pristroj v chodu.
Poznamka: K vazeni pomoci vazici plochy na hlavici robota vzdy pouzivejte naddobu
na vazeni, napriklad misku.
1 Nez vlozite ingredience, vzdy nasadte misu na hnaci jednotku nebo nddobu na vazeni
na vazici plochu.
2 Pripojte pristroj ke zdroji napajeni. Na displeji se objevi 00,00.
3 Stisknéte jedenkrat tarovaci tlac¢itko. Displej se rozsviti.
4 Stisknéte tlacitko (kg/Ib) a zvolte gramy nebo unce. Displej se pfi zapnuti automaticky
pfepne na kg/g.
® Pfistroj rozpozna pfirlstky po 1g a pfi vazeni malych mnozstvi se doporucuje
odmérovat Izickou nebo IZici.
® K vynulovani stisknéte jedenkrat tarovaci tlacitko.
5 Zvazte ingredience:
® vlozte ingredience pfimo do misy nebo
® nechejte hlavici robota spusténou, polozte nddobu na vazeni na stribrnou desku
a vlozte ingredience do ni.
6 Po zvazeni vsech ingredienci spustte pristroj vybérem rychlosti nebo predvolby.

Uprava nastroji - slehaci metla

Nakresy a pokyny k pouziti
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Dulezité informace

® Stiraci metla a hnétaci hak nejsou nastavitelné.

® Metla by se méla témér dotykat dna misy. V pripadé potfeby upravte vysku pomoci
klice vhodné velikosti.

KHC40 =15 mm

1 Spotrebi¢ odpojte ze sité.

2 Zvednéte hlavici robota a nasadte Slehaci metlu.

3 Zatlacte rameno doll. Pokud je tfeba upravit svétlou vysku mezi pfislusenstvim a dnem
nadoby, zvednéte rameno robotu a vyjméte nasazené prislusenstvi.

4 Pomoci vhodného klice uvolnéte matku tak, abyste mohli nastavit hiidel. Pro priblizeni
nastroje ke dnu nadoby otacejte hrideli proti sméru hodinovych rucic¢ek. Pro zvyseni
vzdalenosti ode dna otacejte hrideli po sméru hodinovych rucicek.

5 Utahnéte matku.

6 Nasadte vybrany nastroj a zatlacte rameno robotu doll. (Zkontrolujte, zda je nastroj
v pozadované poloze, viz predchazejici body.)

7 Opakujte predchazejici kroky, pokud bude potfeba, dokud prislusenstvi neni nastaveno
k vasi spokojenosti. Poté pevné utdhnéte zavit.

® Pozndmka: Vyobrazeny kli¢ slouzi pouze pro ilustraci a neni dodavan s pristrojem.

Ulozeni kabelu
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Servis a udrzba

® Pokud pri pouzivani spotrebic¢e narazite na jakékoli problémy, pred vyzadanim pomoci si
prectéte ¢ast ,Privodce odstranovanim problémd“ v navodu nebo navstivte stranky
www.kenwoodworld.com.

® Upozornujeme, ze na vas vyrobek se vztahuje zaruka, kterd je v souladu se vsemi zadkonnymi
ustanovenimi ohledné véech existujicich zaru¢nich prav a prav spotfebiteld
v zemi, kde byl vyrobek zakoupen.

® Pokud se vas vyrobek Kenwood poroucha nebo u néj zjistite zavady, zaslete nebo odneste
jej prosim do autorizovaného servisniho centra KENWOOD. Aktualni informace o nejblizsim
autorizovaném servisnim centru KENWOOD najdete na webu www.kenwoodworld.com
nebo na webu spole¢nosti Kenwood pro vasi zemi.

® Zkonstruovano a vyvinuto spole¢nosti Kenwood ve Velké Britanii.
® \/yrobeno v Ciné.

DULEZITE INFORMACE PRO SPRAVNOU LIKVIDACI VYROBKU V SOULADU S EVROPSKOU
SMERNICi O ODPADNICH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENICH (OEEZ)

Po ukonceni doby provozni zivotnosti se tento vyrobek nesmi likvidovat spole¢né s domacim
odpadem.

Vyrobek se musi odevzdat na specializovaném misté pro sbér tfidéného odpadu, zfizovaném
meéstskou spravou anebo prodejcem, kde se tato sluzba poskytuje.
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Priivodce odstrafiovanim problému

Problém

PFic¢ina

Reseni

Pristroj se béhem
provozu zastavil.

Chybi napajeni.

Zkontrolujte zapojeni do elektrické
Z3asuvky.

Pristroj pretizen/
prekro¢ena maximalni
kapacita, prekro¢ena
maximalni doba 30 minut
nepretrzitého provozu.

Prepnéte ovladac rychlosti do polohy
vypnuto, pockejte nékolik sekund

a nastavte znovu rychlost. Pristroj by
se mél ihned znovu spustit.

Pokud se pfistroj nespusti, otocte
ovladac rychlosti do polohy ,0O',
odpojte pristroj od zdroje napajeni

a pockejte 30 minut, nez ho znovu
zapnete.

Provérte maximalni kapacity v tabulce
doporucenych rychlosti a mnozstvi.

Nejsou nasazeny nebo
zajistény kryty vyvodd
nahond.

Provérte, zda jsou kryty vyvodd radné
nasazeny.

Nefunguji nastavce
pro rychly nahon.

Nastavce nejsou radne
nasazeny a zajistény.

Provérte, zda jsou nastavce radné
zajistény.

Pohyb po pracovni
plose.

Nozi¢ky na spodni strané
pfistroje jsou mokré nebo
znecistené.

Pravidelné kontrolujte, zda jsou
nozicky cCisté a suché.

Pres nozovou
jednotku mixéru
vytékad obsah.

Chybi tésnéni.
Tésnéni nenf spravne
nasazeno.

Tésnéni je poskozeno.

Provérte, zda je tésnéni spravné
nasazeno a zda neni poskozené.

Hmotnost na displeji
se zmeénila.

Hnaci jednotka byla za
provozu presunuta.

Pred vazenim pristroj vzdy postavte
na suchy, rovny povrch.
Nepresunujte pfi vazeni hnaci
jednotku.

Pred vazenim dalsich ingredienci
vynulujte displej.

Tlak na napajecim kabelu.

Aby byly hodnoty presné, provérte,
jestli na napajeci kabel nic netlaci.
Pfi vazeni nepokladejte na pristroj
nebo do jeho blizkosti zadné
predmeéty.

Nelze spustit hlavici
Mixéru s nasazenou
Slehaci metlou.
Slehaci metla nardzi
do misy.

Vystup pro nastroje je v
nespravné pozici.

Zvednéte hlavici mixéru a zajistéte

ji. Uchopte nastroj a otocte ho o 90
stupnd ve sméru hodinovych rucicek.
Spustte hlavici mixéru. Opakujte tento
postup, dokud nebude mozné hlavici
spustit.
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Fontos biztonsagi tudnivaldk

Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és érizze meg késdbbi
felhasznalasral

Az elsé hasznalat el6tt tavolitson el minden csomagoldanyagot és cimkét. (A
gép aljan lévé cimkét nem szabad eltavolitani.) Mossa el az alkatrészeket. Lasd:
a ,Karbantartas és tisztitas” részt.

Ha a csatlakozodugd vagy a haldzati vezeték sérult, azt a veszélyek
megeldzése érdekében biztonsagi okokbdl ki kell cseréltetni a Kenwood vagy
egy hivatalos Kenwood szerviz szakemberével.

Kapcsolja ki a készuléket és a haldzati csatlakozot huzza ki a konnektorbdl:

O a meghajtéfedelek/keverdfejek/tartozékok fel- és leszerelése eldtt;

O hasznalat utan és hasznalaton kivUl;

O tisztitas elbtt.

Ne muUkodtesse a készUléket pihentetés nélkll az aldbbiakban megadottnal
hosszabb ideig. Ha hosszabb ideig mikddteti egyfolytaban, azzal karosithatja
a készuléket.

Funkcid/tartozék Maximalis mUkodési A mUkddtetések kozott
ido szUkséges pihentetés
Dagasztoeszkdz 15 perc A halozati csatlakozot

hlzza ki a konnektorbdl,
és varjon 15 percet, hogy a
Mixer 60 s készulék lehuljon

Legyen 6vatos az éles vagokések kezelésénél, az edény Uritésénél és a tisztitas
soran.

Amikor felUgyelet nélkdl hagyja a készUléket, illetve dsszeszerelés, szétszerelés
vagy tisztitads elétt mindig huzza ki a csatlakozddugdt a konnektorbol.

Tartsa tavol az ujjait a mozgd alkatrészektdl és a felszerelt tartozékoktdl. Soha
ne dugja a kezét/ujjait a csukldszerkezetbe.

Mindig tartsa tavol testrészeit, hajat, ékszereit és laza ruhdzatat a mozgd
alkatrészektdl és a felszerelt tartozékoktol.

Soha ne hagyja mUkddeés kdzben felUgyelet nélkul a konyhai robotgépet.
Sérult készuléket soha ne hasznaljon! Ellenériztesse és javittassa meg: lasd a
,Szerviz és vevdszolgalat” részt.

A halozati vezetéket ne hagyja leldgni olyan helyen, ahol gyermek elérheti.

A meghajtoegységet, a haldzati vezetéket és a csatlakozdédugot soha ne érje
nedvesség.

Ugyeljen arra, hogy semmilyen keveréfej ne legyen felszerelve vagy tarolva az
edényben, amikor a meghajtonyilasokat hasznalja.

Ugyeljen arra, hogy az edény mindig fel legyen szerelve, amikor a késziléket
keveréfejjel Uzemelteti.

Soha ne hasznaljon egyszerre tdébb meghajtonyildst (keverdfej
csatlakozdaljzata és nagy sebességl meghajtd nyildsa).

Kizardlag eredeti vagy a gyartd altal ajanlott tartozékot hasznaljon.

Tartozék hasznalatakor olvassa el a hozza mellékelt biztonsagi utasitasokat.
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Hosszabb hasznalat utan dvatosan vegye le a keverdfejeket, mert

felmelegedhetnek.

Ne Iépje tul a felhasznalasi utmutatdban megadott maximalis mennyiségeket

és sebességeket.,

A készuléket mindig ovatosan emelje fel. A készUlék elmozditasa el6tt

ellendrizze, hogy a gépkar a lehajtott allasban régzitve legyen, illetve,

hogy az edény, a keverdéfejek, a meghajtéfedelek és a haldzati vezeték se

mozdulhasson el.

A készUlék mozgatdsakor mindig a talapzatot és a gépkart fogja meg.

Ne mozgassa vagy igazitsa a gépkart beszerelt tartozékkal, mert a konyhagép

instabilla valhat.

Ne mikddtesse a készuléket a munkafelllet szélén és ne gyakoroljon nyomast

a felszerelt tartozékra, mert a készulék instabilla valhat és felborulhat, vagy

leeshet a foldre és sérulést okozhat.

A gép tapkabele révid, hogy ne akadadlyozza a munkat és ne okozzon

botlasveszélyt.

Hosszabbitd megfeleld kdrlltekintéssel hasznalhato.

Ha hosszabbitd kabelt hasznal:

1. A hosszabbitd kdbelen feltlintetett elektromos besorolas legaldbb akkora
legyen, mint a készUlék elektromos besoroldsa.

2. A tdpkabelt Ugy kell elhelyezni, hogy az ne légjon le a pultrdl vagy asztalrol,
ahol egy gyermek lehuzhatja vagy valaki véletlentl beleakadhat.

3. A hosszabbitd 3 eres foldelt kdbel legyen. A készulék elektromos
besoroldsa a készulék aljan van feltintetve.

A készulék nem megfeleld hasznalata sérulést okozhat.

Ezt a késziléket nem hasznélhatjak gyermekek. Ugyelni kell arra, hogy a

készUlékhez és zsindrjahoz gyermekek ne férjenek hozza.

A gyermekekre figyelni kell, nehogy jatsszanak a készUlékkel.

A készuléket Uzemeltethetik olyanok is, akik mozgasukban, érzékeléstkben

vagy mentalisan korlatozottak, illetve nincs kell6 hozzaértésuk vagy

tapasztalatuk, amennyiben a készUléket fellgyelet mellett hasznaljak, vagy

annak biztonsdgos hasznalatdra vonatkozdan utasitasokkal 1attak el dket, és

tisztaban vannak a kapcsoldodo veszélyekkel.

A készUlléket csak a rendeltetésének megfeleld haztartasi célra hasznaljal A

Kenwood nem vallal felel6sséget, ha a készUléket nem rendeltetésszerlen

hasznaltak, illetve ha ezeket az utasitdsokat nem tartjak be.

Figyelmeztetés: A mérleg funkcid nem hasznalhatd orvosi célokra.

Mixer tartozék biztonsagi elbirasai

EGESI SERULES KOCKAZATA: A forrd folyadékok a hirtelen gézképzédés
miatt kildvellhetnek a készulékbdl, ezért mieldtt a keverdpoharba dntené és
Osszekeverné azokat, varja meg, hogy lehlljenek szobahdémérsékletre.

A keze ne legyen a mixerben, ha a készulék feszUltség alatt van.

A készulék nem mukodik, ha a tartozékok nincsenek megfeleléen felszerelve.
Kemény flszerek feldolgozdsara nem javasoljuk, mivel ezek karosithatjak a
mulanyag alkatrészeket.

Ha tulzott rezgés Iép fel egy tartozék hasznalatakor, csdkkentse a sebességet
vagy allitsa le a gépet, és vegyen ki valamennyit a feldolgozandd anyagbdl.
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A tartozékok megsérulhetnek és sérulést okozhatnak, ha a
rogzitdbmechanizmust tulzott erédnek teszi ki.

Soha ne szerelje a késegységet a meghajtdéegységre a keverdpohar/palack
nélkdl.

A keverdpohar also részén levd szegélyt a gyartas soran szerelik fel, és nem
szabad eltavolitani.

FIGYELEM: a mixert csak akkor miUkdédtesse, ha a fedél a helyén van. Tovabbi
informaciokért olvassa el a Hasznalati utasitast és az Elsé 1épések Utmutatot.
A keverdpoharat kizardlag a hozza tartozo késegységgel hasznalja.

Soha ne jarassa a mixert Uresen.

Smoothie receptek - soha ne turmixoljon 6sszefagyott élelmiszereket, torje
darabokra, mieldtt a keverdpoharba tenné &ket.

Ne apritson olyan flszereket, mint példaul szegfliszeg, kapor vagy
kdménymag, mert kdrosithatjdk a mlanyag alkatrészeket.

A mixert soha ne hasznalja étel taroldsara. Hasznalat utan mindig Uritse ki.
Soha ne turmixoljon a keverdpoharon jelzett maximalis mennyiségnél tdbbet -
illetve ennél is kevesebb legyen a mennyiség habzo folyadeék, példaul tejturmix
esetén.

Soha ne turmixoljon 3 cm x 3 cm-es kockaknal nagyobb fagyasztott
gyumolcs- vagy zdldségdarabokat.

Soha ne nyuljon a keverdpohdarba, amikor az fel van szerelve a
meghajtéegységre. Ha az ételt lejjebb kell nyomni, hasznaljon megfeleld
eszkdzt, példaul egy spatulat.

Energiafogyasztas

A sebességszabalyozo , O dllasban van - Automatikus atkapcsolas kikapcsolt
Uzemmodba: nincs.

Folyamatos mUkddés esetén a motor korulbelll 30 perc utdn automatikusan
kikapcsol a motor védelme érdekében. Tovabbi 20 perc elteltével a készulék
kikapcsol.

Kikapcsolt Uzemmaod: <0,3 W.

Csatlakoztatas elétt

® Ellendrizze, hogy a haztartasaban lévé haldzati feszUltség paraméterei megegyeznek a

készulék aljan feltlintetett paraméterekkel.

® A készulék megfelel az élelmiszerekkel rendeltetésszerlen érintkezésbe kerlld anyagokrol és

targyakrol szold 1935/2004/EK rendelet kdvetelményeinek.
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Karbantartas és tisztitas

® Tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki a készUléket, és huzza ki a haldzati
csatlakozoét a konnektorbol.

® A kdnnyebb tisztitas érdekében a hasznalat utan azonnal mossa le a
részegyseégeket.

® Hasznalat el6tt ellendrizze, hogy minden alkatrész teljesen szaraz legyen.

Meghajtéegység

® ToOrdlje meg egy nedves ronggyal, majd szaritsa meg (a gép aljan lévé labakat
is).

® Ne hasznaljon suroldszert, és soha ne meritse vizbe.

® Ugyeljen arra, hogy a gép labai tisztdk legyenek.

Edény és keveréfejek

® Kézzel mosogassa el, majd alaposan szaritsa meg, vagy a tisztitdshoz
hasznalja a mosogatdgépet.

® A rozsdamentes acél edény tisztitdsanal soha ne hasznaljon drotkefét, fém
dorzsszivacsot vagy fehéritd szert. A vizkd eltdvolitdsahoz hasznaljon ecetet.

® Ovija a kdzvetlen hétdl (tlzhely, hagyoményos és mikrohulldmu sitd).

Mixer

® A tisztitas el6tt teljesen szerelje szét a tartozékot.

® A késegység rendkivll éles - nagyfoku korlltekintéssel banjon vele.
® A késegységet tisztara kell kefélni, és folyd viz alatt le kell ébliteni.
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Alkatrészlista
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A készUlék részei

SIOIGISIGICIOICICIOICIOIOIOICIONNC)

Nagy sebességl meghajtd nyildsanak
fedele

Nagy sebességl meghajto nyilasa
Mérleg funkcio

Gépkar

Kevero6fe] csatlakozodaljzata

Edény

Foékapcsold és sebességszabalyozd
Meghajtéegység

Gépkar kiolddkarja

Villatarto

Vezetéktarolo

Krémkeverd lapat

Dagasztdkar levehetd védégylrlvel
Habverd

Befogodaljzat véddeleme

Mérdkanal

Fréoccsenésgatld idom

Valaszthato tartozékok

A csomagban nem szerepld tartozékok
megrendelésével és a tartozékok
hasznalati utasitdsaival kapcsolatos
tajékoztatasért latogasson el a
www.kenwoodworld.com weboldalra
vagy annak magyarorszagi megfeleldjére.

Fedél csepegtetdnyilassal
Fedél tomitése
Keverdpohar

Késegység tomitdgylrlje
Késegység

®E®E®

>

@=[1]
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Az allithato iddézitésili programok hasznalata
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Fontos informaciok

® Ne dolgozzon fel forréd hozzavaldkat.
® Szivargashoz vezet, ha a todmités sérult vagy nem megfeleléen van felhelyezve.
® Soha ne turmixoljon dsszefagyott élelmiszereket.
® Soha ne turmixoljon 3 cm x 3 cm-es kockdknal nagyobb fagyasztott gyimodlcs- vagy
z6ldségdarabokat.
® A fagyasztott gyUmolcsodket és zoldségeket feldolgozas eldtt 15 percig hagyja
kiolvadni.
® S(r0 keverékeknél eléfordulhat, hogy le kell kaparni az edény oldaldra tapadt masszat.
Ha az anyag nehezen keverhetd, adjon hozza folyadékot.
® SzUkség esetén ismételje meg a programot a kivant allag eléréséhez.
® [(iszerek feldolgozasdra nem javasoljuk, mivel ezek karosithatjak a mlanyag
alkatrészeket.
® A program masodik folyamatos keverési szakaszaban a vezérlétarcsaval
meghosszabbithatd a mikoédési ido.
1  Helyezze a tomitégylrlt a késegységre - Ugyeljen arra, hogy a tdmités pontosan a
helyére keruljon.
2 A késegységet alul megfogva engedje le a keverdpoharba, majd jobbra elforditva
rogzitse.
3  Helyezze a hozzavaldkat a keverdpoharba.
4  Helyezze a tomitést a mixerfedélre, és Ggyeljen arra, hogy a tomités pontosan a helyére
keruljon.
5 lllessze a fedelet a keverdpoharra, és kattanadsig forgassa el jobbra. lllessze a helyére a
toltényilas kupakjat.
6 Helyezze a mixert a nagy sebességl meghajtd nyildsara és jobbra elforgatva régzitse.
7 Dugja be a halozati csatlakozot a konnektorba.
8 Valassza a Blend (keverés) programot. Az idétartam ndveléséhez forditsa a tarcsat
jobbra, a csokkentéséhez balra.
9 Nyomja meg a Start/Stop gombot a program elinditasahoz.
10 Az idézitd megkezdi a visszaszamlalast nulldig, mikdzben a program fut. A készulék
automatikusan kikapcsol a program végeén.
N A program szUneteltetéséhez nyomja meg a Start/Stop gombot.
12 A futd program ledllitdsdhoz és torléséhez nyomja meg a Start/Stop gombot, majd az

aldbbi gombok egyikét:

® Barmelyik masik program gombja
® Manual (kézi tzemmod) gomb

® Tare (tardzas) gomb

® kg/lb gomb

Tanacsok és tippek

Ezt a programot italok, smoothie-k, levesek és szoszok készitéséhez hasznalja.

SUr0 keverékeknél eléfordulhat, hogy le kell kaparni az edény oldaldra tapadt masszat.
Ha az anyag nehezen keverhetd, adjon hozza folyadékot.

SzUkség esetén ismételje meg a programot a kivant allag eléréséhez.
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Hasznalati utmutaté

C)

Max. (masodperc)
55

2L (30-85)
55

5L (30-85)
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Fontos informaciok

® A dagasztokar levehetd véddkorongjat mindig vegye le a befogodaljzatrdl, mieldtt
felhelyezné a befogdaljzat véddelemét.

® A froccsenésgatlot a befogodaljzat véddelemének és a keverdeszkdznek a behelyezése
elétt kell felszerelni.

® A |egjobb eredmény elérése érdekében 35% zsirtartalmu hideg tejszint hasznaljon.
Magasabb vagy alacsonyabb zsirtartalmu, illetve adalékanyagokat tartalmazd tejszin
esetén a vezérldtarcsaval modosithatja a program idétartamat.

® SzUukség esetén a vezérldtarcsaval a feldolgozas kdzben is megnodvelhetd az idé.

1 Nyomija le a gépkar kiolddkarjat, és dvatosan emelje fel a gépkart.

2 Helyezze be a froccsenésgatlot (1asd A froccsenésgatlo felszerelése és hasznalata”
részt).

3  Helyezze be az edényt és jobbra elforditva régzitse.

4 Helyezze a befogodaljzat véddelemét a befogdaljzatra.

5 A habverét tolja be a csatlakozdaljzatba - egy kattanast hall, amikor biztonsagosan
rogzul.

6 Ontse az edénybe a tejszint.

7 Nyomija le a gépkar kiolddkarjat, és dvatosan hajtsa le a gépkart.

8 Dugja be a halozati csatlakozot a konnektorba.

9 Valassza a Whip (tejszin) programot.

10 Az idétartam ndveléséhez forditsa a tarcsat jobbra, a csdkkentéséhez balra.

1 Nyomja meg a Start/Stop gombot a program elinditdsahoz.

12 Az idézitd megkezdi a visszaszamlalast nulldig, mikdzben az eldre bedllitott program
fut. A készulék automatikusan kikapcsol a program végén.

13 A program szUneteltetéséhez nyomja meg a Start/Stop gombot.

14 A futd program ledllitdsédhoz és torléséhez nyomja meg a Start/Stop gombot, majd az
aldbbi gombok egyikét:
® Barmelyik masik program gombja
® Manual (kézi tzemmod) gomb
® Tare (tardzas) gomb
® kg/lb gomb

Tanacsok és tippek
® [Ezzel a programmal pillanatok alatt készithet tejszinhabot.
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Hasznalati utmutatoé

(masodperc)
@ 4-8°C % @4-8‘@ %
<35% >35%
<200 ml <210 <180
200 ml - <250 ml 100 - 130 60 - 90
250 ml - <450 ml 85-115 50 - 80
450 ml - 500 ml 105 - 135 60 - 90
>500 ml - 600 ml 130 - 160 80 - 110

Megjegyzés: a tablazat csak tajékoztato jellegl, és az eredmények a tejszin tipusatol,
mennyiségétdl és homeérsékletétdl fiuggden eltérhetnek.
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Fontos informaciok

A dagasztokar levehetd véddkorongjat mindig vegye le a befogodaljzatrdl, mieldtt
felhelyezné a befogdaljzat véddelemét.

A froccsenésgatlot a befogdaljzat véddelemének és a keverdeszkdznek a behelyezése
elétt kell felszerelni.

Ugyeljen arra, hogy az edény szdraz és zsirmentes legyen.

A legjobb eredmény elérése érdekében szoba-hémeérsékletl friss tojast hasznaljon.

Ha a program végén a tojas tovabbi feldolgozast igényel, valtson at kézi tzemmodra.
Ne ismételje meg ugyanazt a programot.

SzUkség esetén a vezérldtarcsaval a feldolgozas kdzben is megnovelhetd az idé.

[SARNEN
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Nyomja le a gépkar kiolddkarjat, és dvatosan emelje fel a gépkart.

Helyezze be a froccsenésgatlot (Iasd A froccsenésgatlod felszerelése és hasznalata
részt).

Helyezze be az edényt és jobbra elforditva rogzitse.

Helyezze a befogdaljzat véddelemét a befogdaljzatra.

A habverét tolja be a csatlakozdaljzatba - egy kattanast hall, amikor biztonsdgosan
rogzul.

Ontse az edénybe a tojasfehérjét.

Nyomja le a gépkar kiolddkarjat, és dvatosan hajtsa le a gépkart.

Dugja be a haldzati csatlakozot a konnektorba.

Nyomija meg a Whisk (habverés) program gombijat.

Nyomja meg a Start/Stop gombot.

A gép a kemény hab kialakuldsanak érzékelésekor automatikusan leall.

»

Tanacsok és tippek

Nagyobb mennyiségek feldolgozdsakor helyezze be a froccsenésgatlot.
Habcsok és mousse készitéséhez keményre vert tojasfehérjét hasznaljon.
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Hasznalati utmutaté

ﬁ (mésoC:)perc)
szoba-hémérsékletii hiitébél kivett
90 g (-3 tojas) 95 -15 100 - 120
120 g (-4 tojas) 100 - 120 110 - 130
150 g (-5 tojas) 135 -155 145 - 165
180 g (-6 tojas) 140 - 160 170 - 190
210 g (~7 tojas) 135 - 155
240 g (-8 tojas) Mo -123 125 - 145

Megjegyzés: ez csak tajékoztato jellegl, és az eredmények a tojas koratdl és
hémérsékletétsl fuggden eltérhetnek.
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Fontos informaciok

® A dagasztokar levehetd véddkorongjat mindig vegye le a befogodaljzatrdl, mieldtt
felhelyezné a befogdaljzat véddelemét.

® A froccsenésgatlot a befogodaljzat véddelemének és a keverdeszkdznek a behelyezése
elétt kell felszerelni.

® Amikor tészta készitéséhez dsszedolgozza a zsiradékot és a cukrot, a zsir ladgy, szoba-
hémérsékletl legyen.

® SzUkség esetén a vezérldtarcsaval a feldolgozas kdzben is megnovelhetd az idé.

1  Nyomja le a gépkar kiolddkarjat, és dvatosan emelje fel a gépkart.

2 Helyezze be a froccsenésgatlot (lasd A froccsenésgatlo felszerelése és hasznalata”
részt).

3 Helyezze be az edényt és jobbra elforditva régzitse.

4 Helyezze a befogdaljzat véddelemét a befogdaljzatra.

5 A krémkeverd lapatot tolja be a csatlakozoaljzatba - egy kattanast hall, amikor
biztonsagosan régzul.

6 Tegye az edénybe az dsszekeverendd hozzavaldkat.

7 Nyomija le a gépkar kiolddkarjat, és dvatosan hajtsa le a gépkart.

8 Dugja be a haldzati csatlakozot a konnektorba.

9 Valassza ki a megfelelé programot.

10 Az idétartam ndveléséhez forditsa a tarcsat jobbra, a csdkkentéséhez balra.

11 Nyomja meg a Start/Stop gombot a program elinditdsdhoz.

12 Az idézitd megkezdi a visszaszamlalast nulldig, mikdzben az elére bedllitott program
fut. A készulék automatikusan kikapcsol a program végén.

13 A program szUneteltetéséhez nyomja meg a Start/Stop gombot.

14 A futd program ledllitdsdhoz és torléséhez nyomja meg a Start/Stop gombot, majd az
alabbi gombok egyikét:
® Barmelyik masik program gombja
® Manual (kézi tzemmod) gomb
® Tare (tardzas) gomb
® kg/lb gomb

Tanacsok és tippek - tésztakeverék

® [Ezt a programot hasznalja egyszerl piskotatésztak elkészitéséhez.

® [zt a programot hasznalja folyamatos keverést igényld receptekhez. A recept
igényeihez igazodva allitsa be az idét.

Tanacsok és tippek - krémkeverés

® A sUtemény készitésénél elsé lépésként ezzel a programmal a cukrot és a zsiradékot
vildgos szinlre és megndvekedett térfogatura keverje
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Hasznalati utmutaté

C)

®

Cake Mix
-

®

Creaming
-

(masodperc)
Min Max
600 2k 120
° & (60-300)
300
400 g 750 g
(120-480)
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Automatikus érzékelést haszndlé programok hasznalata

Abrak és hasznalati utasitasok

Start Stop

@ Dough Cake Mix Creaming
—~ - -
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Fontos informaciok

Az étel bejutdsdnak megeldzése érdekében Ugyeljen arra, hogy a levehetd
véddkorong fel legyen helyezve a dagasztdkar tengelyére, mielétt betolna

a befogoaljzatba.

SUr0 keverékek (példaul kenyértészta) esetén a gépkar némi elmozduldsa normalisnak
tekinthetd.

Ha a tészta nehezen all dssze gombodccd, mikoddés kdzben kis adagokban adjon
hozza még folyadékot, amig 6ssze nem all.

A Dough (tészta) program hasznalata nem ajanlott piskdta- és keksztésztakhoz.

A szUneteltetés csak a visszaszamlalas alatt muikodik; az "Auto’ fazisban nem
hasznalhato. A Start/Stop gombbal allitsa meg a programot, ha tovébbi hozzavalokat
szeretne hozzaadni, vagy le akarja kaparni az edény falat.
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Nyomija le a gépkar kiolddkarjat, és dvatosan emelje fel a gépkart.

Helyezze be az edényt és jobbra elforditva régzitse.

Csusztassa a levehetd védé&ékorongot a dagasztokar tengelyére.

A dagasztoeszkodzt tolja be a csatlakozdaljzatba - egy kattanast hall, amikor
biztonsagosan rogzul.

Helyezze a levehetd véddkorongot a befogdaljzatba.

Tegye az edénybe az 6sszekeverendd hozzavaldkat.

Nyomija le a gépkar kiolddkarjat, és dvatosan hajtsa le a gépkart.

Dugja be a haldzati csatlakozot a konnektorba.

Vélassza a Dough (tészta) programot. A kijelzén megjelenik az , Auto” felirat.
Nyomja meg a Start/Stop gombot.

A visszaszamlalas akkor indul el, amikor a tészta gombdcca allt dssze.

Tanacsok és tippek

A program elsésorban altaldnos fehér kenyértésztakhoz ajanlott.

A hozzavaldk akkor keverednek el a legjobban, ha elészor a folyadékot onti az edénybe.
[dékozonként allitsa le a gépet, és kaparja le a keveréket a dagasztodkarrol.

Megjegyzés: az érzékelési szakaszban nem lehet szUneteltetni a programot a
keverbeszkdz lekaparasahoz. Csak a visszaszamlalasi szakaszban allitsa meg a
programot, és ekkor kaparja le az eszkdzt.

Liszt - A kulonféle lisztek eltérnek abban, hogy mennyi folyadékot igényelnek. A tészta
ragacsossaganak jelentds hatdsa van a gép terhelésére. A tészta keverése kdzben
figyelje a gép mUkodését.
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Hasznalati utmutaté

©

50“ @
<60%
| H:0
,0531@ 350 g 1,4 kg
>60%
eS| H0 ’ @ (200 @) @ (800 @)
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A konyhai robotgép hasznalata - kézi mikodtetés

Abrak és hasznalati utasitasok

€.
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FONTOS

Ellenérizze, hogy a készulék ki legyen kapcsolva, mielétt a gépkart elmozditana.
Soha ne takarja le a szellézdnyilast a gép muikddése kdzben. Legyen dvatos, mert
mukodés kdzben a szelldzényildsbdl forrd levegd aramolhat ki.

Frocecsenésgatld hasznalata esetén a froccsenésgatlot a dagasztdkar levehetd
véddkorongjanak vagy a befogaljzat véddelemének és a keverdeszkdznek

a behelyezése el6tt kell felszerelni.

Ugyeljen arra, hogy semmilyen keveréfej ne legyen felszerelve vagy tarolva az
edényben, amikor masik meghajtonyilasokat hasznal.

SUrl anyagokhoz (pl. minden egyben tésztakhoz vagy margarin és cukor
kikeveréséhez) ne hasznalja a habverdt, mert deformalédhat.

Soha ne [épje tul a megadott maximalis mennyiségeket - a készUlék tulterhelését
okozhatja.

Amikor tészta készitéséhez dsszedolgozza a zsiradékot €s a cukrot, a zsiradék lagy,
szobah&dmeérsékletl legyen.

A termék hasznélata el6tt ellenérizze, hogy a ldbak és a munkafelUlet tiszta és széraz
legyen.

Ha Uzemelés kdozben felemeli a gépkart, a gép tovabb mikodik. Mindig kapcsolja ki
a gépet a gépkar felemelése eldtt.

A gép csak akkor mukodik, ha az 6sszes meghajtofedél a helyén van.

Ha azt hallja, hogy a gép erdélkddik, akkor vagy kapcsolja ki a gépet és vegye Ki

a keverék egy részét, vagy ndvelje a sebességet.

A keverdgép ,lagy inditds” funkcidja minimalisra csdkkenti a kifroccsenés veszélyét.
Ha a gép bekapcsoldsakor az edényben slrl keverék van, példaul kenyértészta, akkor
a kivalasztott sebesség elérése igénybe vesz néhdny masodpercet.

A gépkar felemelése elétt mindig tavolitsa el a nyildsokba helyezett tartozékokat.
Az étel bejutdasdnak megel&zése érdekében a keverbdeszkdz behelyezése eldtt vagy
a levehetd véddkorong legyen felhelyezve a dagasztdkarra, vagy a befogdaljzat
véddeleme legyen felhelyezve a befogdaljzatra.

Krémkeverd lapat

® Nem alkalmas tészta feldolgozasara.

Dagasztéeszkdz

® Az étel bejutdsanak megeldzése érdekében Ugyeljen arra, hogy a véddkorong fel
legyen helyezve a dagasztdkar tengelyére, mieldtt betolnd a befogdaljzatba.

® S(r0 keverékek (példaul kenyértészta) esetén a gépkar némi elmozduldsa normalisnak
tekinthetd.

® Tészta - A lisztek eltérd tulajdonsaguak lehetnek, ezért szikség esetén adjon hozza

meg 1 evékanal vizet a sima allag eléréséhez.

Nyomija le a gépkar kiolddkarjat, és dvatosan emelje fel a gépkart.

Helyezze be az edényt és jobbra elforditva rogzitse.

Helyezze a befogodaljzat véddelemét a befogdaljzatra. Megjegyzés: a befogdaljzat
véddelemeét csak a habverd vagy a krémkeverd lapat hasznalata esetén helyezze fel.

A kivalasztott kever&dfejet tolja be a befogdaljzatba - egy ,kattanast” hall, amikor
biztonsdgosan rogzul (dagasztokar hasznadlata esetén a levehetd véddkorongot tolja be
és forgassa el, amig rogzul a befogdaljzatban.
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Tegye az edénybe az dsszekeverendd hozzavaldkat.

Nyomija le a gépkar kioldodkarjat, és dvatosan hajtsa le a gépkart.

Dugja be a haldzati csatlakozot a konnektorba.

Valassza a kézi Uzemmoddot. 9 Forgassa a sebességszabalyozot a kivant allasba, a (P)
rovid Uzem fokozatot |6késszerl keverésekhez hasznalja.

10 A feldolgozas befejezése utdn a haldzati csatlakozot hiizza ki a konnektorbol. Emelje fel
a gépkart, és mikdzben stabilan tartja, hiizza ki a keverdfejet a csatlakozdaljzatbdl.

W N O U

Tanacsok és tippek
® A hozzdvaldk alapos dsszekeverése érdekében gyakran allitsa meg a keverést és
a spatuldval kaparja le az edény falat.
® A hozzavaldk frocskolésének elkertlése érdekében fokozatosan ndvelje a sebességet.
® Nagyobb mennyiségek (pl. tészta) feldolgozdsa sordn hasznalja a froccsenésgatlot,
hogy megel&zze az anyag kifréccsenését.

Tanacsok és tippek - Habverdé

® A legjobb eredményt akkor lehet elérni, ha a tojas szobah&meérsékletl.

® Tojasfehérje felverésénél Ggyeljen arra, hogy se a habverdén, se az edényen ne legyen
tojassargaja- vagy zsirmaradék.

® Majonéz - a legjobb eredmény elérése érdekében az olaj hozzdaddsa utadn kaparja le az
edény faldt, és a legnagyobb sebességgel jarassa még 10 masodpercig.

® Tésztakeverékek - elészor a lisztet Ontse az edénybe, utdna a folyadékot, majd
minimalis sebességgel keverje 6ssze alaposan a hozzavalokat.

Tanacsok és tippek - Krémkeveré lapat
® A legjobb eredmény elérése érdekében sttemény készitéséhez mindig
szobah&dmeérsékletl vajat és margarint hasznaljon.

Tanacsok és tippek - Dagasztéeszkoz

® A hozzavaldk akkor keverednek el a legjobban, ha elészor a folyadékot onti az edénybe.

® |dokdzonként allitsa le a gépet, és kaparja le a keveréket a dagasztdkarrol.

® Liszt - A kulonféle lisztek eltérnek abban, hogy mennyi folyadékot igényelnek. A tészta
ragacsossaganak jelentds hatdsa van a gép terhelésére. A tészta keverése kdzben
figyelje a gép mUkodését.

® A hozzavaldk alapos 6sszekeverése érdekében gyakran allitsa meg a keverést és a
simitdlapattal kaparja le az edény faladt és a dagasztdkart.

Elektronikus sebességvezérlés

A konyhai robotgép elektronikus sebességvezérlése biztositja, hogy kulonbodzd terhelési
feltételek mellett is ugyanaz lesz a sebesség, akar kenyértésztat dagaszt, akar tojast ad
a tésztakeverékhez. Eléfordulhat, hogy muikddés kdzben a sebesség valtozasat érzékeli.
Ez normalis jelenség, a konyhai robotgép a terheléshez igazodva bedllitja a kivalasztott
sebességet.
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Hasznalati utmutato

(7

C

Min Max. ()
= Min.
(o a0 600 g 13 kg { 8-9
Max.
Min.
600 g 2 kg J 1-3 perc
Max.
, - Min. 60 s
DO | o | e | 4|
Max. 10 perc
54 7| S
Min Max
Min. 60 s
' 4
3 5-14 perc
Min.
J 5
2
Min. 60 s
' 4
3 5-14 perc
Min. 60 s
s s
3 5-14 perc
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Hasznalati utmutaté

" @

(7

Min Max. $EE)
Min.
D> ||| & | s
Max.
Min.
4-8°C 125 ml 600 ml d 2-4
Max.
Min.
x| e 4 | -
Max.
Min. 10 s
6 @ 0,25 L 1L J J
i) Max. 45-50 perc
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Receptek

Fehér kenyér tészta

500 g liszt

5gsd

8 g gyors hatasu szaritott élesztd
280 ml viz

7 g zsir vagy vaj

Szerelje az edényt a konyhai robotgépre.

Ontse el®észdr a vizet az edénybe, majd a tdbbi hozzavalot is.

Keverje minimalis fokozaton 45-60 masodpercig, vagy amig tészta allagu nem lesz.

Dagassza 3-es fokozaton 5-14 percig.

Helyezze a tésztadt egy 900 g-os tepsibe, vagy formazzon beldle zsemléket és tegye

bezsirozott sttdlapra.

6 Takarja le egy konyharuhaval, és hagyja a tésztat meleg helyen 45-60 percig kelni, amig
a duplajara nem dagad.

7 Susse 200 °C-on 40 percig vagy 15-20 percig zsemlék esetén.

a M~

Pizzatészta
500 g liszt
30 g olivaolaj
7 g so

7 g élesztd
300 ml viz

Szerelje az edényt a konyhai robotgépre.

Ontse az edénybe az 6sszes hozzavalot.

Helyezze be a dagasztdkart, és engedje le a gépkart.

Keverje minimalis fokozaton 45-60 masodpercig, amig tészta allagu nem lesz.
Dagassza 3-es fokozaton 5-7 percig.

Formazza a tésztat lisztezett munkafellleten cipd alakura.

Takarja le a tésztat nedves konyharuhaval, és hagyja meleg helyen 30-40 percig.
Ossza ketté, és nyujtson ki két 25-30 cm-es pizzalapot.

Helyezze egy bUzadaraval beszoért tepsibe. Tegye ra izlés szerint a feltétet, és sUsse
10-15 percig 240 °C-on.

O© 0 N o hWwWN

Szilvapac
250 g méz (hiatében tarolva 4-5 °C-on)
20 g aszalt szilva

50 ml viz

1 Ontse az dsszes hozzdvaldt a mini dardldba.
2 lllessze a tartozékot a meghajtoegységre.

3  Kapcsolja 5 masodpercre révid Uzem allasba.
4 Hasznalja fel izlés szerint.

Megjegyzés: a mini dardld tartozék kuldn megvasarolhato.
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A mixer tartozék hasznalata

Abrak és hasznalati utasitasok
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Fontos informacidk

® Ne dolgozzon fel forréd hozzavalodkat.

® Szivargashoz vezet, ha a tdmités sérult vagy nem megfeleléen van felhelyezve.

® Soha ne turmixoljon dsszefagyott élelmiszereket.

® Soha ne turmixoljon 3 cm x 3 cm-es kockaknal nagyobb fagyasztott gyimolcs- vagy
z6ldségdarabokat.

1  Helyezze a tomitégylrit a késegységre - Ugyeljen arra, hogy a témités pontosan a
helyére keruljon.

2 A késegységet alul megfogva engedje le a keverdpoharba, majd jobbra elforditva
rogzitse.

3  Helyezze a hozzavaldkat a keverdpoharba.

4 Helyezze a tdmitést a mixerfedélre, és Ugyeljen arra, hogy a tdmités pontosan a helyére
keruljon.

5 lllessze a fedelet a keverdpoharra, és kattandsig forgassa el jobbra. lllessze a helyére a
toltényilds kupakjat.

6 Helyezze a mixert a nagy sebességl meghajtd nyildsara és jobbra elforgatva rogzitse.

Valassza a kézi Uzemmodot.

8 Allitsa a készUléket maximalis sebességre. Nyomja meg a Start/Stop gombot.

~

Tandacsok és tippek

® Majonéz készitésekor az olaj kivételével dntse az &sszes hozzavaldt a mixerbe. Ezutan a
készUlék mukodése kdzben lassan adja hozza az olajat a fedél csepegtetdnyildsan at.

® S(r0 keverékek, példaul pastétomok és dntetek készitésekor eléfordulhat, hogy le kell
kaparni az edény oldaldra tapadt masszat. Ha az anyag nehezen keverhetd, adjon hozza
folyadékot.

Smoothie-k

® [E|6szoér adja hozzad a folyadékot.
® Hagyja a fagyasztott hozzavaldkat 15 percig felolvadni, mielétt a mixerbe onti.

Hasznalati utmutaté

N o) (7 ®

MAX (masodperc)
LY
@ 15 L Max 30-60

4-8°C

%) é 12 L Max 15-30

@ 6
@% §>I<§ RPN p 15-30

20x40x35 mm

271



Bébiétel

200 g sovany marhahus (2 cm-es kockakra vagva)
200 g nyers sargarépa (2 cm-es kockakra vagva)
200 g nyers burgonya (2 cm-es kockakra vagva)

(9]

Tegye a kockara vagott marhahust egy serpenyd forrd vizbe. Helyezze vissza a
serpenydt a tlzhelyre és forrasban levd vizben fézze 1 6ran keresztul.

Tegye a kockara vagott sargarépat és burgonyat egy kulon labasban lévé forrasban
lévo vizbe, és fézze 30 percig.

SzUrje le a marhahust, a sdrgarépat és a burgonyat, és tartson meg 250 ml
fézoévizet. A tovabbi feldolgozas elétt hagyja a marhahust, a zéldségeket és a vizet
szobah&dmeérsékletre hiini.

Tegye a marhahust, a sargarépat és a burgonyat a mixerbe, majd dntse hozza a
félretett f6zovizet.

Keverje 15 masodpercig maximalis sebességgel.

Kaparja le és keverje meg a mixer tartalmat.

Keverje High sebességgel, amig el nem éri a kivant allagot.
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A konyhai robotgép haszndlata - tartozékok

Abrak és hasznalati utasitasok

Start Stop
g

kg Ib Manual l
Mode )

Emelje le a nagy sebességll meghajtd nyildsdnak fedelét (ha szlUkséges).

Szerelje fel a tartozékot a mellékelt utasitasoknak megfeleléen.

Valassza a kézi Uzemmaodot.

Valassza ki a megfeleld sebességet (ehhez segitséget talal a tartozékhoz kapott Elsé
[épések Utmutatodban), majd inditsa el a késziléket a Start/Stop gomb megnyomasaval.
Rovid [6késekhez hasznalja a rovid tzem (P) funkciot.

® A robotgéphez kulon is vasarolhatok tovabbi tartozékok - részletek a www.
kenwoodworld.com oldalon.

NN
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A froccsenésgatlo felszerelése és hasznalata

Abrak és hasznalati utasitasok

Fontos Informaciok

® Keverés kdzben a hozzavaldkat a froccsenésgatld garatdn keresztul kdzvetlentl az
edénybe adagolhatja.

® A keveréfejek cseréjéhez nem szUkséges eltavolitani a froccsenésgatlot.
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4
5

Hajtsa fel a gépkart ugy, hogy a felhajtott alldsban rogzuljon.

Helyezze az edényt az alapra.

Tolja fel a froccsenésgatldt a gépkar aljdra, amig a helyére nem kerUl. A garatrész a
képen lathatd maodon alljon.

Helyezze be a szUkséges keverotfejet.

Hajtsa le a gépkart.

Megjegyzés: ha a froccsenésgatlo fel van szerelve, akkor 90 fokban elforgathatd balra vagy
jobbra, attdl flggden, hogy a robotgépet milyen helyzetben hasznalja.

6

7

A froccsenésgatlo eltdvolitdsahoz hajtsa fel a gépkart Ugy, hogy a felhajtott allasban
régzuljon, majd huzza le a fréccsenésgatlot.

A mérdkanal emellett az adagoldgarat fedeleként is hasznalhato. A rogzitéshez
helyezze a mérdkanalat az adagoldgaratba, és nyomja le.

Megjegyzés: a mérdkanadl mindkét iranyban behelyezhetd az adagoldgaratba.
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A mérleg funkcidé hasznadlata

Abrak és hasznalati utasitasok
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Fontos informaciok

® A mérés eldtt a készUléket mindig helyezze szaraz, sima, stabil fellUletre.

® Mérés kdzben ne mozgassa, ne nyomja és ne Utdgesse a robotgépet vagy az edénvt,
mert ez befolyasolja a mérés pontossagat.

® A mérleg funkcid a gépkar mindkét alldsdban hasznalhato.

® A mérleg funkcid 6 kg-ig hasznalhato.
A mérleg funkcid a hozzavaldk sulyanak mérésére hasznalhatd egy program
kivalasztasa el6tt vagy kézi Uzemmaodban.

® A mérleg funkcio a készulék muikodése kdzben nem érhetd el.
Megjegyzés: A gépkar mérdfelUletén mindig hasznaljon mérétalat vagy edényt a
hozzavaldok méréséhez.

A hozzavaldk hozzdaddsa eldtt mindig rogzitse az edényt a meghajtdegységre, illetve

helyezze a mérdedényt a mérdfellletre.

2 Dugja be a halozati csatlakozdédugdt a konnektorba - a kijelzén ,00.00” 1athatd.

Nyomja meg a Tare (tarazas) gombot egyszer, és a kijelzd kigyullad.

Nyomja meg a (kg/Ib) gombot a gramm vagy az uncia mértékegység kivalasztasahoz.

A kijelz6 az elsd bekapcsolaskor alapértelmezésként kg/g mértékegységet mutat.

® A mérleg1g-os lépésekben méri a sulyt. Kis mennyiségek adagolasahoz ajanlott a
tedskanal/evékanal egység hasznalata.

® A nulldzdshoz nyomja meg egyszer a Tare (tardzas) gombot.

5 Mérje meg a hozzavalodkat:

o Ontse a hozzavaldkat kézvetlenil az edénybe

® Vagy leengedett gépkar esetén helyezzen egy mérdedényt az ezlstszinl lapra, és
ebbe 6ntse a hozzavalokat.

Az 6sszes hozzavald megmérése utadn valasszon egy sebességet vagy egy programot

a robotgép Uzemeltetéséhez.

W

A keverodfej beadllitasa - habveré

Abrak és hasznalati utasitasok
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Fontos informaciok

® A krémkeverd lapat és a dagasztdeszkdz nem allithatod.

® A habverdnek majdnem érintenie kell az edény aljat. SzUkség esetén egy megfeleld
meéret( villdskulccsal dllitsa be a magassagot.

KHC40 =15 mm

1  Huzza ki a készulék haldzati csatlakozdjat.

2 Hajtsa fel a gépkart, és helyezze be a habveroét.

3 Hajtsa le a gépkart. Ha a hézagot allitani kell, hajtsa fel a gépkart, és vegye ki a
keverdfejet.

4 Egy megfeleld villdskulccsal lazitsa meg az anyat eléggé ahhoz, hogy allithatd legyen a
tengely. Ha kdzelebb akarja vinni a keverdfejet az edény aljdhoz, forditsa el a tengelyt
balra. Ha tavolitani akarja a kever&fejet az edény aljatol, forditsa el a tengelyt jobbra.

5 Huzza meg Ujra az anyat.

6 Helyezze be a kever&fejet, és hajtsa le a gépkart. (Ellendérizze a helyzetét, |asd a fenti
pontokat.)

7 SzUkség esetén ismételje meg a fenti [épéseket, amig a keverdfe] bedllitdsa pontos nem
lesz. Ezutdn végleg hlzza meg az anyacsavart.

® Megjegyzés: A képen lathato villaskulcs csak illusztracio, és nem tartozéka a
készUuléknek.

Vezetéktarold
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Szerviz és vevlszolgalat

® Ha barmilyen problémat tapasztal a készulék haszndlata soran, olvassa el a hasznalati

webhelyre, mielétt segitséget kérne.

® A termékre garancidt vallalunk, amely megfelel az 6sszes olyan eldirdsnak, amely a
garancidlis és a fogyasztoi jogokat szabdlyozza abban az orszadgban, ahol a terméket
vasarolta.

® Ha a Kenwood termék meghibasodik, vagy barmilyen hibat észlel, akkor kuldje el vagy
vigye el egy hivatalos KENWOOD szervizkdzpontba. A legkdzelebbi hivatalos KENWOOD
szervizkdzpontok elérhetdségét megtaldlja a www.kenwoodworld.com weblapon vagy
annak magyar verziojan.

® Tervezte és fejlesztette a Kenwood az Egyesilt Kirdlysagban.
® Készult Kindban.

FONTOS TUDNIVALOK AZ EUROPAI UNIO ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS
BERENDEZESEK HULLADEKAIRA (WEEE) VONATKOZO IRANYELVEROL

A hasznos élettartamanak végére érkezett készuléket nem szabad kommunalis hulladékként
kezelni.

A termék az dnkormanyzatok altal fenntartott szelektiv hulladékgyljtd helyeken vagy az ilyen
szolgaltatast biztositd kereskedéknél adhato le.
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Hibaelharitasi utmutato

Hiba

A hiba lehetséges oka

Megoldas

A készulék mUkodés
kozben leallt.

Nincs dramellatas.

Ellenérizze, hogy a haldzati csatlakozd
be van-e dugva a konnektorba.

A gép tulterhelt/tullépte a
maximalis kapacitast, 30
perc folyamatos muikodés
tullépve.

A sebességszabalyozot forditsa
kikapcsolt dlldsba, varjon néhany
masodpercet, majd Ujra valassza ki a
kivant sebességet. A készUlék azonnal
Ujra mukddésbe 1ép.

Ha a gép nem indul el, allitsa a
sebességszabalyozot ,O” allasba,
hlzza ki a haldzati csatlakozot, és
varjon 30 percet, miel6tt Ujrainditana.
Ne [épje tul a ,Felhasznalasi
Utmutatdban” jelzett maximalis
mennyiségeket.

A meghajtdfedelek
nincsenek felhelyezve
vagy elmozdultak.

Ellenérizze, hogy a meghajtdfedelek
megfeleléen vannak-e felhelyezve.

A nagy sebességl
tartozék nem
mukodik.

A tartozék nincs
megfelelden felszerelve és
régzitve.

Ellenérizze, hogy a tartozék
megfelelden régzitve van-e.

A gép elmozdul a
munkafelUleten.

A készulék aljan lévé labak
nedvesek vagy piszkosak.

Rendszeresen tisztitsa meg és tordlje
szdrazra a labakat.

A mixer tartozék a
késegységnél szivarog.

Hianyzik a tdmités.

A tomités helytelenul lett
behelyezve.

A tomités sérult.

Ellenérizze, hogy a tomités
megfelelden van-e behelyezve és nem
sérllt-e.

A suly megvaltozott a
kijelzédn

A meghajtdegységet
mukodeés kdzben odébb
helyezték.

A mérés elbtt az egységet mindig
szaraz, sik feltletre helyezze.

Ne mozgassa a meghajtdegységet a
mérési funkcid hasznalata kdzben.
Nulldzza a kijelzét az Ujabb hozzavaldk
mérlegelése elbtt.

A halozati kabel feszUl

A pontos mérés érdekében Ugyeljen
arra, hogy a halozati kabel ne feszuljon.
Mérés kdzben ne tegyen targyakat a
készulékre vagy annak kdzelébe.

Nem lehet leengedni
a krémkeveré lapattal
felszerelt gépkart.

A krémkeverd lapat
nekiltkodzik az
edénynek.

A keveroéfej csatlakozoalj-
zata rossz pozicidban all.

Emelje fel a gépkart és rogzitse felsd
allasban. Fogja meg a keverdfejet és
forditsa el jobbra 90 fokkal. Engedje le
a gépkart. Ismételje ezt addig, amig a
gépkart le nem lehet engedni.
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Wazne informacje na temat bezpieczenstwa

Przeczyta¢ uwaznie ponizszg instrukcje i zachowad na wypadek potrzeby
skorzystania z niej w przysztosci.

Przed pierwszym uzyciem usungc¢ wszelkie materiaty pakunkowe i etykiety.
(Tabliczki znamionowej na spodzie urzadzenia nie nalezy usuwac.) Umyc¢
czesci, zob. ustep pt. ,Pielegnacja i czyszczenie”.

Ze wzgleddow bezpieczenstwa uszkodzony przewod musi zostac wymieniony
przez pracownika firmy Kenwood lub upowaznionego przez firme Kenwood
zaktadu naprawczego w celu unikniecia zagrozenia.

Wytgczyc urzadzenie i odtaczy¢ je od zasilania:

O przed zaktadaniem i zdejmowaniem oston gniazd/mieszadet/przystawek;
O po zakonczeniu pracy i w czasie, kiedy urzadzenie nie jest uzywane;

O przed przystepowaniem do czyszczenia.

Nie uzywacé urzgdzenia bez przerwy przez czas dtuzszy niz czasy podane
ponizej. Nieprzerwana praca przez czas dtuzszy moze spowodowacd
uszkodzenie urzadzenia.

Funkcja/przystawka Maksymalny czas Dtugosc przerwy pomiedzy
pracy etapami pracy
Hak do ciasta 15 minut Wyijac¢ wtyczke z gniazda

zasilajacego i odczekad
15 minut, az urzadzenie
Blender 60 sekund ostygnie

Podczas czyszczenia, oprdzniania pojemnika oraz obstugi i dotykania ostrzy
nozy zachowac ostroznosc.

Przed pozostawieniem urzadzenia bez nadzoru oraz przed jego demontazem,
montazem oraz czyszczeniem nalezy zawsze odtaczy¢ je od zrodta zasilania.
Nie zblizac¢ palcow do obracajgcych sie czesci urzadzenia i zamocowanych na
nim przystawek. Do mechanizmu zawiasowego nie wktadac rak ani palcow.
Do obracajacych sie elementdéw i zamontowanych na urzadzenie przystawek
nigdy nie zbliza¢ czesci ciata, wtosoéw, bizuterii i luznych czesci garderoby.
Pracujacego urzadzenia nigdy nie nalezy pozostawiac bez nadzoru.

Nie uzywaé uszkodzonego urzadzenia. W razie awarii oddac je do sprawdzenia
lub naprawy (zob. ustep pt. ,Serwis i punkty obstugi klienta”).

Nie dopuszczaé, by w miejscach dostepnych dla dzieci przewdd sieciowy
zwisat z blatu, na ktérym stoi urzadzenie.

Nie dopuszczaé do zamoczenia korpusu z silnikiem, przewodu sieciowego ani
wtyczki.

Przed korzystaniem z gniazd napedoéw nalezy sprawdzié, czy w misie nie jest
zamocowane ani przechowywane zadne z mieszadet.

Podczas korzystania z mieszadet na urzadzeniu nalezy zawsze zamocowac
miske.

Nie uzywaé jednoczesnie wiecej niz jednego gniazda (gniazda mieszadet i
gniazda szybkich obrotdow).

Nigdy nie stosowac niekompatybilnych przystawek.
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Korzystajac z przystawek, nalezy przeczytac¢ zatagczong do danej przystawki

instrukcje bezpieczenstwa.

Podczas wymontowywania mieszadet po dtuzszej pracy nalezy zachowac

ostroznosé, poniewaz mogag one by¢ gorgce.

Nigdy nie przekracza¢ maksymalnych ilosci i predkosci podanych w tabeli

zalecanych sposobdw uzycia.

Podczas podnoszenia urzadzenia nalezy zachowac ostroznoscé. Przed

podniesieniem sprawdzi¢, czy gtowica jest prawidtowo unieruchomiona w

POZYCji opuszczonej, a misa, mieszadta, ostony gniazd i przewdd zasilajacy nie

sg luzne.

Podczas przemieszczania urzadzenia zawsze podnosic je, trzymajac za

podstawe i gtowice miksera.

Nie ruszaé gtowicy ani jej nie unosi¢, gdy na robocie zamocowana jest jedna z

przystawek, poniewaz moze on utracic¢ stabilnosc.

Nie nalezy obstugiwac urzadzenia stojgcegow poblizu krawedzi blatu ani

wystajgcego poza jego krawedz, ani nie stosowac sity podczas obstugi

przystawki zamocowanej na urzgdzeniu, poniewaz moze to spowodowacd
utrate stabilnosci i przewrdcenie sie urzgdzenia, co moze skutkowad urazem
ciata uzytkownika.

Krotki przewdd zasilajgcy ma zmniejszac zagrozenia zwigzane z mozliwoscig

zaplatania sie w przewdd lub potkniecia sie o niego.

Uzywanie przedtuzaczy jest dozwolone pod warunkiem zachowania

ostroznosci podczas ich uzytkowania.

Podczas uzywania przedtuzacza:

1. Wartosci zasilania podane na tabliczce znamionowej przedtuzacza musza
byc¢ co najmniej tak samo wysokie lub wyzsze, jak wartosci podane na
tabliczce znamionowej urzadzenia.

2. Przewdd nalezy utozyc tak, by nie zwisat z blatdw w miejscach, w ktérych
mogtoby go pociggnac¢ dziecko, lub w ktdrych mozna by sie o niego przez
przypadek potknad.

3. Nalezy stosowac przedtuzacz z uziemieniem z przewodem trojzytowym.
Parametry elektryczne urzadzenia podane sg na spodzie obudowy.

Stosowanie urzgdzenia w sposodb niezgodny z przeznaczeniem moze grozic

wypadkiem.

Urzadzenia nie wolno obstugiwac dzieciom. Urzadzenie i przewdd sieciowy

nalezy przechowywad¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci.

Dzieci nalezy nadzorowac, aby nie dopusci¢ do tego, by bawity sie

urzadzeniem.

Urzadzenia mogg byc¢ uzytkowane przez osoby o obnizonej sprawnosci

fizycznej, zmystowej lub umystowej lub osoby niemajace doswiadczenia

ani wiedzy na temat zastosowania tych urzadzen, o ile korzystajg z nich

pod nadzorem odpowiedniej osoby lub otrzymaty instrukcje dotyczace ich

bezpiecznej obstugi i rozumiejg zagrozenia zwigzane z ich uzytkowaniem.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do zgodnego z przeznaczeniem

uzytku domowego. Firma Kenwood nie ponosi odpowiedzialnosci za wypadki

i uszkodzenia powstate podczas niewtasciwej eksploatacji urzadzenia lub w

wyniku nieprzestrzegania niniejszej instrukcji.

Ostrzezenie: Funkcji wagi nie nalezy uzywac do celow medycznych.
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Bezpieczenstwo uzytkowania blendera

RYZYKO POPARZENIA: Z powodu nagtego wytworzenia sie pary z urzadzenia
mMoga wyprysnac gorgce ptyny; gorgce sktadniki nalezy zawsze ostudzi¢

do temperatury pokojowej przed umieszczeniem ich w dzbanku i przed
blendowaniem.

W czasie gdy urzadzenie jest podtgczone do pradu, do blendera nie wolno
wktadac rak.

Urzadzenie nie bedzie dziatac, jezeli przystawki nie zostang poprawnie
zamocowane.

Nie zaleca sie mielenia przypraw korzennych, poniewaz mogg one
spowodowac uszkodzenie plastikowych elementow.

Jezeli podczas pracy przystawka zacznie nadmiernie wibrowac, zmniejszyc¢
predkosc obrotow albo zatrzymac urzadzenie i wyjac czesc sktadnikow.
Uzywanie nadmiernej sity podczas obstugi mechanizmu blokujgcego
spowoduje uszkodzenie przystawki, co moze w konsekwencji spowodowad
wypadek i urazy ciata.

Nie zaktadac zespotu ostrzy na korpus z silnikiem, jezeli nie zostat na niego
zatozony bidon/dzbanek blendera.

Ostone podstawy dzbanka zamontowano fabrycznie i nie nalezy jej
zdejmowac.

UWAGA - blendera mozna uzywac wytacznie z zatozona pokrywa. Blizsze
informacje mozna znalez¢ w instrukcji obstugi oraz instrukcji szybkiego
uruchamiania.

Dzbanka uzywac wytacznie z zespotem ostrzy zataczonym w zestawie.
Urzadzenie nie moze pracowac z pustym dzbankiem.

Przepisy na napoje typu smoothie — nie blendowac sktadnikow, ktére zbrylity
sie podczas zamrazania. Przed umieszczeniem ich w dzbanku nalezy je
pokruszyc.

Nie mieli¢ sktadnikow takich jak gozdziki oraz nasiona kopru i kminku,
poniewaz mogg one uszkodzi¢ plastikowe elementy urzadzenia.

Nie uzywaé blendera jako pojemnika do przechowywania. Nieuzywany
blender powinien byc¢ pusty.

Nigdy nie przekraczac¢ oznaczonej na dzbanku maksymalnej pojemnosci -
mniejszej w przypadku napojéw spienianych, takich jak koktajle mleczne.
Nigdy nie blendowac¢ mrozonych owocdw ani warzyw w kawatkach wiekszych
niz kostka 3 cm x 3 cm.

Nigdy nie wktadac rak do dzbanka znajdujgcego sie na korpusie z silnikiem.
Jezeli konieczne jest popchniecie sktadnikéw, uzy¢ odpowiedniego narzedzia,
np. topatki.

Pobér mocy

Przy regulatorze predkosci w pozycji ,,O” - Automatyczne przetgczanie do
trybu wytaczenia: nie dotyczy.

Przy silniku pracujacym w trybie ciggtym urzadzenie automatycznie wytaczy
sie po okoto 30 minutach, co ma na celu ochrone silnika. Po kolejnych 20
minutach urzadzenie przejdzie do trybu wytgczenia.

Pobdr mocy w trybie wytgczenia: <0,3 W.
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Przed podtaczeniem do sieci

® Sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe odpowiada danym znamionowym podanym na spodzie
obudowy urzadzenia.

® Urzadzenie spetnia wymogi rozporzadzenia Wspolnoty Europejskiej nr 1935/2004
dotyczacego materiatdw i wyrobdéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Konserwacja i czyszczenie

Przed przystapieniem do czyszczenia wytaczy¢ urzadzenie i wyjac¢ wtyczke z
gniazdka.

Mycie czesci bezposrednio po uzyciu utatwia utrzymywanie przybordow i
przystawek w czystosci.

Przed uzytkiem sprawdzi¢, czy wszystkie czesci sg catkowicie suche.

Korpus z silnikiem

Wytrzec¢ wilgotng szmatka, a nastepnie wysuszyc¢ (w tym nozki na spodzie
urzadzenia).

Do czyszczenia nie uzywac srodkow sciernych ani nie zanurzac korpusu w
wodzie.

Nozki w podstawie robota utrzymywad w czystosci.

Misa i mieszadta

Umyc¢ w zmywarce do naczyn badz recznie, a nastepnie dobrze wysuszyd.

Do czyszczenia miski ze stali nierdzewnej nie uzywac szczoteczek drucianych,
druciakow ani srodkow wybielajgco-dezynfekujgcych. Do usuwania kamienia
uzywac octu.

Przechowywac z dala od zrodet ciepta (kuchenki, piekarnika, mikrofalowki).

Blender

Przed czyszczeniem catkowicie rozmontowac przystawke.

Dotykajgc ostrzy, nalezy zachowac szczegdlng ostroznosc¢ - sg bardzo ostre.
Zespodt ostrzy nalezy dobrze wyczysci¢ szczoteczka i optukac pod biezaca
woda.
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Wykaz czesci zamiennych




Oznaczenia Przystawki opcjonalne

Wiecej informacji na temat zamawiania
opcjonalnych przystawek niezataczonych
W niniejszym zestawie oraz instrukcji

Ostona gniazda szybkich obrotow
Gniazdo szybkich obrotéw

Waga obstugi przystawek mozna znalez¢ w
Gtowica miksera witrynie www .kenwoodworld.com lub w
Gniazdo mieszadet witrynie wtasciwej dla danego kraju.
Misa
Wiacznik i regulator predkosci Pokrywka z otworem do
Korpus z silnikiem odprowadzania sktadnikow ptynnych
Przycisk zwalniajacy gtowice Uszczelka pokrywki
Schowek na mieszadta Dzbanek

®

Schowek na przewod zasilajacy Piersciert uszczelniajacy zespotu
Koncowka do ucierania w wysokigj ostrzy

Zespodt ostrzy

®

temperaturze

Hak do ciasta ze zdejmowang ostona
Trzepaczka

Ostona gniazda mieszadet

Miarka

Ostona przeciwrozpryskowa
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Korzystanie z zaprogramowanych funkcji z regulacja czasu
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Wazne informacje

® Nie nalezy miksowac sktadnikdw goracych.

® Jerzeli uszczelka zostanie niepoprawnie zatozona lub uszkodzona, sktadniki bedg
wyciekac¢ z dzbanka.

® Nigdy nie blendowac sktadnikow, ktére zbrylity sie podczas zamrazania.

® Nigdy nie blendowac¢ mrozonych owocow ani warzyw w kawatkach wiekszych niz
kostka 3 cm x 3 cm.

® Mrozone warzywa i owoce nalezy przed uzyciem rozmrozi¢ przez 15 minut.

® (Geste mieszanki mogg wymagac zgarniania sktadnikow ze scianek. Jezeli sktadniki
trudno jest rozdrobni¢, dodac¢ wiekszg ilos¢ sktadnikow ptynnych.

® W razie potrzeby uzy¢ funkcji ponownie, aby uzyskac¢ zadana konsystencje.

® Nie zaleca sie mielenia przypraw korzennych, poniewaz moga one spowodowacd
uszkodzenie plastikowych elementdw.

® W razie takiej potrzeby, podczas drugiej fazy ciggtego blendowania
zaprogramowanej funkcji mozna uzyc¢ regulatora do wydtuzenia czasu.

1 W zespole ostrzy umiesci¢ pierscien uszczelniajacy - sprawdzajac, czy uszczelka jest
prawidtowo osadzona.

2 Trzymajac zespot ostrzy za spodnig czese, wtozyd¢ go do dzbanka i przekrecic
w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek zegara do momentu, az zostanie
zabezpieczony na swoim miejscu.

3 Sktadniki umiesci¢ w dzbanku.

4 W zespole ostrzy umiesci¢ uszczelke - sprawdzajac, czy uszczelka jest prawidtowo
osadzona.

5 Na dzbanek zatozyc¢ pokrywe i przekrecic¢ jg zgodnie z ruchem wskazowek zegara do
momentu, az rozlegnie sie klikniecie. W otworze pokrywki umiesci¢ zakrywke wlewu.

6 Umiescic¢ blender na gniezdzie szybkich obrotdéw i przekreci¢ go zgodnie z ruchem
wskazowek zegara, by go bezpiecznie zablokowad na miejscu.

7 Podtaczy¢ urzadzenie do zasilania.

8 Woybrac¢ zaprogramowana funkcje blendowania. Aby wydtuzy¢ czas, przekrecic
regulator w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara; aby skroci¢ czas,
przekrecic¢ regulator w kierunku przeciwnym do ruchu wskazdéwek zegara.

9 Nacisnac¢ przycisk ,Start/Stop”, aby witgczy¢ zaprogramowang funkcje.

10 W czasie trwania zaprogramowanej funkcji czasomierz zacznie odlicza¢ czas w doét do
zera. Urzadzenie zakonczy prace po zakonczeniu zaprogramowanej sekwencji.

1 Aby przerwac zaprogramowang funkcje, nacisna¢ przycisk ,Start/Stop”.

12 Aby zatrzymac i anulowac prace w czasie trwania zaprogramowanej funkcji, nacisnac¢

przycisk ,Start/Stop”, a nastepnie jeden z nastepujgcych przyciskow:
® przycisk dowolnej zaprogramowanej funkgji

® przycisk reczny

® przycisk tarowania

® przycisk zmiany jednostki kg/Ib

Porady i wskazéwki

Ta zaprogramowana funkcja stuzy do blendowania napojéw, koktajli smoothie, zup i
SOSOW.

Geste mieszanki mogag wymagac zgarniania sktadnikdw ze $cianek. Jezeli sktadniki
trudno jest rozdrobni¢, dodac¢ wiekszg ilos¢ sktadnikdw ptynnych.

W razie potrzeby uzy¢ funkcji ponownie, aby uzyskac¢ zgdana konsystencje.
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Tabela zalecen

Maks. (Sek.)
55

121 (30-85)
55

L5l (30-85)
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Wazne informacje

Przed mocowaniem ostony gniazda mieszadet z gniazda mieszadet wyjac
zdejmowang ostone haka do ciasta.

Ostona przeciwrozpryskowa musi zosta¢ zamocowana przed mocowaniem mieszadta
i ostony gniazda mieszadet.

Najlepsze efekty daje uzywanie zimnej Smietany o zawartosci ttuszczu 35%.
Uzywajac Smietany o nizszej lub wyzszej zawartosci ttuszczu lub $mietany z
dodatkami, wyregulowac zaprogramowany czas za pomoca regulatora.

W razie potrzeby, podczas pracy mozna uzy¢ regulatora do wydtuzenia czasu.

al

O 0 N O

n
12

13
14

Nacisngc¢ przycisk zwalniajacy gtowice i ostroznie unies¢ gtowice miksera.
Zamocowac ostone przeciwrozpryskowa (zob. czesé pt. ,Montaz i korzystanie z ostony
przeciwrozpryskowej).

Zamocowac mise - przekrecic¢ ja w kierunku zgodnym z ruchem wskazoéwek zegara,
aby ja zablokowac.

Na gniezdzie mieszadet zamocowac ostone gniazda mieszadet.

Wsungc¢ trzepaczke do gniazda mieszadet - w chwili prawidtowego zamocowania
mieszadta rozlegnie sie klikniecie.

Do miski wlac¢ sSmietane.

Nacisna¢ przycisk zwalniajacy gtowice i ostroznie opusci¢ gtowice miksera.
Podtaczy¢ urzadzenie do zasilania.

Ustawic¢ funkcje ubijania smietany.

Aby wydtuzy¢ czas, przekrecic¢ regulator w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara; aby skroci¢ czas, przekrecic¢ regulator w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara.

Nacisng¢ przycisk ,Start/Stop”, aby wtaczydé zaprogramowana funkcje.

W czasie trwania zaprogramowanej funkcji czasomierz zacznie odlicza¢ czas w dot do
zera. Urzadzenie zakonczy prace po zakonczeniu zaprogramowanej sekwencji.

Aby przerwac zaprogramowang funkcje, nacisnac¢ przycisk ,Start/Stop”.

Aby zatrzymac i anulowac prace w czasie trwania zaprogramowanej funkcji, nacisnac¢
przycisk ,Start/Stop”, a nastepnie jeden z nastepujgcych przyciskow:

® przycisk dowolnej zaprogramowanej funkcji

® przycisk reczny

® przycisk tarowania

® przycisk zmiany jednostki kg/Ib

Porady i wskazéwki

Tej zaprogramowanej funkcji uzywac do przygotowywania w kilka sekund puszystej
bitej Smietany.
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Tabela zalecen

a

(Sek.)

B &

B 2

<35% >35%

<200 ml <210 <180
200 ml - <250 ml 100 - 130 60 - 90
250 ml - <450 ml 85 - 115 50 - 80
450 ml - 500 ml 105 - 135 60 - 90
>500 ml - 600 ml 130 - 160 80 - 110

Uwaga: niniejsza tabela stuza jedynie za wskazowke, a efekty beda rozne w zaleznosci od
rodzaju, ilosci oraz temperatury uzytej Smietany.
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Wazne informacje

® Przed mocowaniem ostony gniazda mieszadet z gniazda mieszadet wyjac
zdejmowang ostone haka do ciasta.
® (Ostona przeciwrozpryskowa musi zosta¢ zamocowana przed mocowaniem mieszadta
i ostony gniazda mieszadet.
® Miska musi by¢ sucha i wolna od ttuszczu.
® Najlepsze wyniki daje uzycie swiezych jaj o temperaturze pokojowe;.
® Jezeli po zakonczeniu zaprogramowanej funkcji jaja beda wymagaty dalszego
przetwarzania, uzyc¢ trybu recznego. Nie uzywac zaprogramowanej funkcji ponownie.
® W razie potrzeby podczas pracy mozna uzyc¢ regulatora do wydtuzenia czasu.
1 Nacisna¢ przycisk zwalniajgcy gtowice i ostroznie unies¢ gtowice miksera.
2 Zamocowac ostone przeciwrozpryskowa (zob. czes¢ pt. ,Montaz i korzystanie z ostony
przeciwrozpryskowej).
3 Zamocowac mise - przekrecic¢ jg w kierunku zgodnym z ruchem wskazdéwek zegara,
aby jg zablokowac.
4 Na gniezdzie mieszadet zamocowac ostone gniazda mieszadet.
5 W gniezdzie mieszadet zamocowac trzepaczke. W chwili jej prawidtowego
zamocowania rozlegnie sie klikniecie.
6 Do miski wtozy¢ biatka.
7 Nacisngc przycisk zwalniajgcy gtowice i ostroznie opusci¢ gtowice miksera.
8 Podtaczy¢ urzadzenie do zasilania.
9 Nacisnac¢ przycisk zaprogramowanej funkcji trzepaczki.
10 Nacisng¢ przycisk ,Start/Stop”.

Po wykryciu ubitego na sztywno biatka urzadzenie zatrzyma sie.

Porady i wskazéwki

Uzywajac duzej ilosci sktadnikow, zamocowacd ostone przeciwrozpryskowa.
Do przepisdw takich jak bezy i pianka uzywac biatek ubitych na sztywno.
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Tabela zalecen

C]
ﬁ (Sek.)

Temperatura pokojowa | Temperatura z lodéwki
90 g (-3 jaja) 95-115 100-120
120 g (-4 jaja) 100-120 110-130
150 g (-5ja)) 135-155 145-165
180 g (-6 ja)) 140-160 170-190
210 g (-7 J.ajl) N5-135 135-155
240 g (-8 ja)) 125-145

Uwaga: niniejsze informacje stuzga jedynie za wskazowke, a efekty beda rézne w zaleznosci
od wieku oraz temperatury uzytych jaj.
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Wazne informacje

® Przed mocowaniem ostony gniazda mieszadet z gniazda mieszadet wyjac
zdejmowang ostone haka do ciasta.

® (Ostona przeciwrozpryskowa musi zosta¢ zamocowana przed mocowaniem mieszadta
i ostony gniazda mieszadet.

® Ucierajac ttuszcz z cukrem na ciasta stodkie, uzywac ttuszczu w temperaturze
pokojowej lub zmiekczy¢ go przed uzyciem.

® W razie potrzeby, podczas pracy mozna uzyc¢ regulatora do wydtuzenia czasu.

1 Nacisnac¢ przycisk zwalniajgcy gtowice i ostroznie unies¢ gtowice miksera.

2 Zamocowac ostone przeciwrozpryskowa (zob. czes¢ pt. ,Montaz i korzystanie z ostony
przeciwrozpryskowej).

3 Zamocowac mise - przekrecic¢ ja w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek zegara,
aby ja zablokowac.

4 Na gniezdzie mieszadet zamocowac ostone gniazda mieszadet.

5 Wsungc¢ koncdwke do ucierania do gniazda mieszadet - w chwili jej prawidtowego
zamocowania rozlegnie sie klikniecie.

6 W misce umiesci¢ odpowiednie sktadniki do zmiksowania.

7 Nacisnac¢ przycisk zwalniajacy gtowice i ostroznie opusci¢ gtowice miksera.

8 Podtaczy¢ urzadzenie do zasilania.

9 Woybrac¢ odpowiednig zaprogramowang funkcje.

10 Aby wydtuzyc¢ czas, przekrecic regulator w kierunku zgodnym z ruchem wskazdéwek
zegara; aby skrocic¢ czas, przekrecic¢ regulator w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara.

1 Nacisng¢ przycisk ,Start/Stop”, aby witaczy¢ zaprogramowang funkcje.

12 W czasie trwania zaprogramowanej funkcji czasomierz zacznie odlicza¢ czas w dot do
zera. Urzadzenie zakonczy prace po zakonczeniu zaprogramowanej sekwencji.

13 Aby przerwac zaprogramowang funkcje, nacisna¢ przycisk ,Start/Stop”.

14 Aby zatrzymac i anulowac prace w czasie trwania zaprogramowanej funkcji, nacisnac¢
przycisk ,Start/Stop”, a nastepnie jeden z nastepujgcych przyciskow:
® przycisk dowolnej zaprogramowanej funkcji
® przycisk reczny
® przycisk tarowania
® przycisk zmiany jednostki kg/Ib

Porady i wskazéwki - ciasta w proszku

® Tej funkcji zaprogramowanej uzywac do mieszania ciast biszkoptowych typu ,wszystko
w jednym”.

® Tej funkcji zaprogramowanej uzywac do przepisdw wymagajgcych nieprzerwanego
mieszania. Regulacja czasu pozwala dostosowywac funkcje do wymagan przepisu.

Porady i wskazéwki - ucieranie

® Ta zaprogramowania funkcja stuzy jako pierwszy etap podczas przygotowywania ciast
w celu utarcia cukru i ttuszczu ze sobg, az do uzyskania jasnego koloru i zwiekszenia
objetosci. Daje to lekkie i puszyste ciasto.
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Tabela zalecen

®

Cake Mix

®

Creaming
-

(Sek.)
Min Maks.
600 2k 120
9 9 (60-300)
300
400 g 750 g
(120-480)
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Korzystanie z zaprogramowanych funkcji automatycznego
wykrywania

llustracje i instrukcja obstugi

Start Stop

@ Dough Cake Mix Creaming
—~ - -
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Wazne informacje

Aby zapobiegac wnikaniu sktadnikow - przed mocowaniem haka do zagniatania
ciasta w gniezdzie zawsze sprawdzac, czy na trzonku haka zamocowana jest
zdejmowana ostona.

Podczas mieszania gestych sktadnikow, np. na ciasto na chleb, gtowica miksera moze
sie nieco poruszac - jest to dziatanie normalne.

Jezeli z ciasta nie chce sie uformowac kula, w czasie pracy urzgadzenia po trochu na
raz dodac wiekszg ilos¢ sktadnikdw ptynnych - do chwili, az z ciasta uformuje sie kula.
Zaprogramowanej funkcji do ciasta nie zaleca sie do ciasta typu nalesnikowego ani
ciasta na ciasteczka.

Mozliwos$¢ przerwania pracy zaprogramowanej funkcji jest dostepna wytacznie
podczas fazy odliczania czasu, nie podczas fazy pracy automatycznej. Aby dodac
dodatkowe sktadniki lub zgarna¢ sktadniki z bokdw misy, przerwac zaprogramowang
funkcje za pomocg przycisku ,Start/Stop”.

Nacisngc¢ przycisk zwalniajacy gtowice i ostroznie unies¢ gtowice miksera.
Zamocowac mise - przekrecic¢ jg w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek zegara,
aby ja zablokowac.

Na trzonku haka do ciasta zamocowac zdejmowang ostone haka.

W gniezdzie mieszadet zamocowac hak do ciasta. W chwili jej prawidtowego
zamocowania rozlegnie sie klikniecie.

Do gniazda mieszadet wsungc¢ zdejmowanga ostone.

W misce umiesci¢ odpowiednie sktadniki do zmiksowania.

Nacisngc¢ przycisk zwalniajacy gtowice i ostroznie opusci¢ gtowice miksera.
Podtaczy¢ urzadzenie do zasilania.

Wybrac¢ zaprogramowang funkcje do ciasta. Na wyswietlaczu pojawi sie napis ,auto”.
Nacisng¢ przycisk ,Start/Stop”.

Czasomierz zacznie odlicza¢ czas w dot, gdy z ciasta uformuje sie kula.

Porady i wskazéwki

Ta zaprogramowana funkcja jest idealna do zwyktego jasnego ciasta.

Sktadniki mieszaja sie najlepiej, gdy najpierw wlane zostang sktadniki ptynne.

Co jakis czas nalezy zatrzymywac urzadzenie i zgarniac¢ sktadniki z haka do zagniatania
ciasta.

Uwaga: podczas fazy wykrywania przerwanie zaprogramowanej funkcji w celu
zgarniecia sktadnikow z bokdw misy nie jest mozliwe. Urzadzenie nalezy zatrzymywac i
zgarniac¢ sktadniki z mieszadta wytacznie podczas fazy odliczania.

Maka - Rozne partie produkcyjne maki beda wymagac réznej ilosci ptynow. Kleistosc
ciasta ma bezposredni wptyw na obcigzenie robota. Pracujgce urzadzenie nalezy
nadzorowac w czasie mieszania ciasta.
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Uzytkowanie robota Kitchen Machine - obstuga reczna

llustracje i instrukcja obstugi

€.
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WAZNE

® Przed zmienianiem potozenia gtowicy wytaczyé urzadzenie.

® Nigdy nie zastania¢ otworu wentylacyjnego podczas pracy urzadzenia i uwazac na
gorace powietrze wydostajgce sie z otworu wentylacyjnego podczas pracy.

® Jezeli uzywana jest ostona przeciwrozpryskowa, musi ona zosta¢ zamocowana przed
mocowaniem zdejmowanej ostony haka do ciasta lub ostony gniazda mieszadet i
mieszadta.

® Przed korzystaniem z innych gniazd nalezy sprawdzié, czy w misce nie jest
zamontowana ani przechowywana jedna z koncowek lub przyborow.

® Nie uzywac trzepaczki do gestych mieszanin (np. jednoetapowych ciast w proszku
lub ucierania cukru z ttuszczem), poniewaz mozna jg w ten sposdb uszkodzic.

® Nie przekraczac podanej maksymalnej ilosci sktadnikow - moze to spowodowacd
przecigzenie urzadzenia.

® Ucierajac ttuszcz z cukrem na ciasta stodkie, uzywac ttuszczu w temperaturze
pokojowej lub zmiekczy¢ go przed uzyciem.

® Przed uzyciem urzadzenia sprawdzié, czy nozki i blat sa czyste i suche.

® Jerzeli podczas pracy urzadzenia gtowica zostanie uniesiona, urzadzenie bedzie
kontynuowac prace. Przed unoszeniem gtowicy zawsze najpierw wytaczyc
urzadzenie.

® Robot nie bedzie dziatac, jezeli wszystkie ostony gniazd nie zostang prawidtowo
zamocowane.

® Jezeli bedzie stychad, ze silnik sie przesila, wytgczy¢ urzadzenie i wyjgc czescé
miksowanych sktadnikow albo zwiekszy¢ predkosc¢ obrotow.

® Mikser zostat wyposazony w funkcje ptynnego rozruchu, co ma na celu zmniejszenie
rozpryskiwania w jak najwiekszym stopniu. Mozliwe jednak, ze jezeli w misie beda
znajdowac sie sktadniki geste, np. ciasto chlebowe, po rozpoczeciu pracy urzgadzenie
osiggnie wybrang predkosc¢ dopiero po kilku sekundach.

® Przed uniesieniem gtowicy miksera nalezy zawsze najpierw zdjac¢ przystawki
zamocowane na gniezdzie napedu.

® Aby zapobiegac wnikaniu sktadnikow, przed zamocowaniem mieszadta nalezy
upewnic sie, ze na haku do ciasta zamontowana jest zdejmowana ostona lub ze na
gniezdzie mieszadet zamocowana jest ostona gniazda mieszadet.

Koncéwka do ucierania w wysokiej temperaturze
® Nie nadaje sie do ciasta na makaron.

Koncéwka do zagniatania ciasta

® Aby zapobiegac¢ wnikaniu sktadnikow - przed mocowaniem haka do zagniatania
ciasta w gniezdzie mieszadet zawsze sprawdzac, czy na trzonku haka zamocowana
jest ostona.

® Podczas mieszania gestych sktadnikdw, np. na ciasto na chleb, gtowica miksera moze
sie nieco poruszac - jest to dziatanie normalne.

® (Ciasto na makaron - typy maki moga roznic¢ sie miedzy sobg, w razie koniecznosci
zwiekszyc¢ ilos¢ wody, dodajgc po tyzce naraz, aby uzyskac ciasto na makaron o
gtadkiej konsystencji.

1 Nacisnac¢ przycisk zwalniajacy gtowice i ostroznie unies¢ gtowice miksera.
2 Zamocowac mise - przekrecic¢ ja w kierunku zgodnym z ruchem wskazdéwek zegara, aby
ja zablokowac.
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Na gniezdzie mieszadet zamocowac ostone gniazda mieszadet. Uwaga: ostone gniazda
mieszadet nalezy mocowac wytacznie podczas korzystania z trzepaczki albo mieszadta
elastycznego.

Wsungc¢ wybrane mieszadto do gniazda - w chwili prawidtowego zamocowania
mieszadta rozlegnie sie klikniecie (uzywajac haka do ciasta, przesunac¢ zdejmowana
ostone do gory i przekrecic¢ jg do chwili, az wpasuje sie w gniazdo mieszadet).

W misce umiesci¢ odpowiednie sktadniki do zmiksowania.

Nacisnac¢ przycisk zwalniajacy gtowice i ostroznie opusci¢ gtowice miksera.

Podtaczy¢ urzadzenie do zasilania.

Wybrac tryb reczny.

Przekrecic¢ regulator predkosci do wybranego ustawienia albo uzy¢ trybu pracy
przerywane;.

Po zakonczeniu pracy wyja¢ wtyczke z gniazda zasilania. Unies¢ gtowice i przytrzymujac
ja w stabilnej pozycji, wyciggnac¢ mieszadto z gniazda.

Porady i wskazéowki

Aby catkowicie potaczyc sktadniki ze soba, mieszanie nalezy czesto przerywac i zgarniac
sktadniki osadzajgce sie na bokach miski.

Aby unikng¢ rozchlapywania sktadnikow, predkosc zwiekszac stopniowo.

Podczas obrébki duzej ilosci sktadnikow (w tym wyrabiania ciasta) uzywac ostony
przeciwrozpryskowej, aby unikngc¢ rozchlapywania sktadnikdow.

Porady i wskazdéwki - trzepaczka

Najlepsze wyniki daje uzywanie jaj o temperaturze pokojowej.

Przed ubijaniem biatek sprawdzi¢, czy w misie i na trzepaczce nie ma pozostatosci
ttuszczu badz zottek.

Majonez: aby uzyska¢ mozliwie najlepsze wyniki, po dodaniu oleju zgarna¢ sktadniki z
bokoéw misy i mieszac¢ przez kolejne 10 sekund na maksymalnej predkosci.

Rzadkie ciasto typu nalesnikowego - najpierw do misy wsypac make, a nastepnie
sktadniki ptynne i miesza¢ na minimalnej predkosci, aby potaczyc¢ sktadniki ze soba.

Porady i wskazdéwki - koncéwka do ucierania w wysokiej temperaturze

Najlepsze wyniki podczas przygotowywania ciast daje uzywanie zawsze masta lub
margaryny o temperaturze pokojowej.

Porady i wskazéwki - hak do ciasta

Sktadniki mieszaja sie najlepiej, gdy najpierw wlane zostang sktadniki ptynne.

Co jakis$ czas nalezy zatrzymywac urzadzenie i zgarniac¢ sktadniki z haka do zagniatania
ciasta.

Maka - Rdzne partie produkcyjne maki beda wymagac roznej ilosci ptynow. Kleistosc ciasta ma
bezposredni wptyw na obcigzenie robota. Pracujgce urzadzenie nalezy nadzorowac w czasie
mieszania ciasta.

Aby catkowicie potaczyc sktadniki ze sobga, mieszanie nalezy czesto przerywac i topatka
zgarniac sktadniki osadzajgce sie na bokach miski i haku do ciasta.

Czujnik elektroniczny z regulatorem predkosci
Mikser zostat wyposazony w elektroniczny czujnik z regulatorem predkosci, ktéry ma na
celu utrzymywanie statej predkosci przy réznym obcigzeniu urzadzenia, np. podczas
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ugniatania chleba lub po dodaniu jaj do sktadnikdow na ciasto. Podczas pracy urzadzenia
mozna wiec czasem zauwazy¢ pewne wahania predkosci, gdy mikser dostosowuje prace
do ustawionej predkosci obrotdw i rodzaju sktadnikdw znajdujacych sie w misie - jest to

dziatanie normalne.

Tabela zalecen

" é
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C)

Min Maks. (w minutach)
S Min.
(Co 3D 290 600 g 1,3 kg 1 8-9
Max.
Min.
600 g 2 kg J 1-3 minuty
Max.
> =) Min. 60 sek.
D7D | w00 | o0 | L |4
Max. 10 minut
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4359 | 175kg Min. 60 sek,
@} d {
200
( ? 3 5-14 minut
Min.
3009 kg 1 5
2
3209 Min. 60 sek.s
g} d d
200
( ? 3 5-14 minut
3509 Min. 60 sek.s
@(200 9 4 {
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Tabela zalecen

" @
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C)

(w minutach)

Min Maks.
Min.
D> | | & | e
Max.
Min.
4-8°C 125 ml 600 ml d 2-4
Max.
Min.
D3| Drxs| 4 2
Max.
Min 10 sek.
6 @ 0,251 11 l 1
P S— Max 45-50
' minut
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Przepisy

Jasne ciasto chlebowe

500 g maki

5 g soli

8 g suszonych drozdzy o szybkim dziataniu.
280 ml wody

7 g smalcu lub masta

1 Na robocie kuchennym zamocowac miske.

2 Do miski wla¢ wode, a nastepnie umiesci¢ w niej pozostate sktadniki.

3 Miksowac na predkosci minimalnej przez 45-60 sekund lub do chwili, az utworzy sie
ciasto.

4 Zagniesc na predkosci 3 przez 5-14 minut.

5 Umiescic¢ ciasto w jednej 900-gramowej formie do pieczenia lub uformowac z niego
butki i potozy¢ je na wysmarowanej ttuszczem blasze do pieczenia.

6 Przykryc ciasto czysta $ciereczkyg i pozostawi¢ w cieptym miejscu na 45-60 minut, aby
podwoito objetosc.

7 Piec w temperaturze 200°C przez 40 minut (lub 15-20 minut w przypadku butek).

Ciasto na pizze

500 g maki

30 g oliwy z oliwek

7 g soli

7 g drozdzy w proszku
300 ml wody

Na robocie zamocowac miske.

Wszystkie sktadniki.

Zamocowac koncowke do zagniatania ciasta, a nastepnie opusci¢ gtowice robota.
Miksowac na minimalnej predkosci przez 45-60 sekund lub do chwili, az utworzy sie
ciasto.

Zagnies¢ na predkosci 3 przez 5-7 minuty.

Na posypanym maka blacie uformowac z ciasta kule.

Przykry¢ ciasto wilgotng Sciereczkg i odstawi¢ na 30-40 minut w ciepte miejsce.
Podzieli¢ na 2 czesci i rozwatkowac na dwa spody do pizzy o srednicy 25-30 cm.
Przetozy¢ na wysypana semoling blache do pieczenia. Dodac wybrane sktadniki na
wierzch pizzy i piec przez 10-15 minut w temperaturze 240°C.

hwN
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Marynata sliwkowa
250 g miodu (przechowywanego w loddwce w temperaturze 4°C-5°C)

20 g sliwek

50 ml wody

1 Wszystkie sktadniki umiesci¢ w kompaktowej krajalnicy/mtynku.
2 Na korpusie z silnikiem zamocowac przystawke.

3 Na 5 sekund wtaczyc tryb pracy przerywanej

4 Stosowac w preferowany sposob.

Uwaga: Kompaktowa krajalnica/mtynek jest do nabycia osobno.
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Obstuga blendera

llustracje i instrukcja obstugi
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Wazne informacje

® Nie nalezy miksowac¢ sktadnikdw goracych.
® Jerzeli uszczelka zostanie niepoprawnie zatozona lub uszkodzona, sktadniki bedg
wyciekac z dzbanka.
® Nigdy nie blendowac sktadnikow, ktére zbrylity sie podczas zamrazania.
® Nigdy nie blendowac¢ mrozonych owocow ani warzyw w kawatkach wiekszych niz
kostka 3 cm x 3 cm.
1 W zespole ostrzy umiesci¢ piersciert uszczelniajacy - sprawdzajac, czy uszczelka jest
prawidtowo osadzona.
2  Trzymajac zespot ostrzy za spodnig czesé, witozydé go do dzbanka i przekreci¢
w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara do momentu, az zostanie
zabezpieczony na swoim miejscu.
3 Sktadniki umiesci¢ w dzbanku.
4 W zespole ostrzy umiescic¢ uszczelke - sprawdzajac, czy uszczelka jest prawidtowo
osadzona.
5 Na dzbanek zatozyc¢ pokrywe i przekrecic¢ jg zgodnie z ruchem wskazowek zegara do
momentu, az rozlegnie sie klikniecie. W otworze pokrywki umiesci¢ zakrywke wlewu.
6 Umiesci¢ blender na gniezdzie szybkich obrotdw i przekreci¢ go zgodnie z ruchem
wskazowek zegara, by go bezpiecznie zablokowad na miejscu.
7  Wybrac tryb reczny.
8 Ustawi¢ maksymalng predkosc. Nacisnac¢ przycisk ,Start/Stop”.

Porady i wskazoéwki

Przygotowujac majonez, w blenderze nalezy umiesci¢ wszystkie sktadniki oprécz oleju.
Nastepnie witaczyc¢ urzadzenie i przez otwor do odprowadzania sktadnikow ptynnych w
pokrywce powoli dodawac olej.

Geste mieszanki, np. pasztety i sosy typu dip, moga wymagac zgarniania sktadnikow ze
$cianek dzbanka. Jezeli sktadniki trudno jest rozdrobni¢, dodac wieksza ilos¢ sktadnikow
ptynnych.

Koktajle smoothie

Najpierw dodac¢ sktadniki ptynne.
Przed umieszczeniem w blenderze sktadnikdow mrozonych odczekac 15 minut, aby nieco
odtajaty.
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Tabela zalecen

N o) (7 ®

Maks. (Sek.)
Y
@ l:l 15| Max 30-60
4-8°C

%) é 12| Max 15-30

@ 6
@% §>:|:<§ RPN P 15-30

20x40x35 mm

Przecier dla niemowlat

200 g surowej wotowiny (pokrojonej w 2-centymetrowg kostke)
200 g surowej marchewki (pokrojonej w 2-centymetrowa kostke)
200 g ziemniakdéw (pokrojonych w 2-centymetrowa kostke)

1 Pokrojona w kostke wotowine umiesci¢ w garnku z wrzaca woda. Ponownie
doprowadzi¢ do wrzenia i gotowac przez 1 godzine.

2 Pokrojong w kostke marchewke i ziemniaki umiesci¢ w osobnym garnku z wrzacg woda,
doprowadzi¢ do wrzenia i gotowac przez 30 minut.

3 Odcedzi¢ wotowine, marchew i ziemniaki, zachowujac 250 ml wody z gotowania. Przed
obrobka odczekad, az wotowina, warzywa i woda ostygng do temperatury pokojowe;.

4 Wotowine, marchew i ziemniaki umiesci¢ w blenderze, a nastepnie dodac¢ zachowana
wode z gotowania.

5 Blendowac na maksymalnej predkosci obrotdéw przez 15 sekund.

Zgarngc sktadniki z bokdéw i potrzasngé zawartoscia blendera.

7 Blendowac na wysokich obrotach do uzyskania zadanej konsystencji.

(9}
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Uzytkowanie robota Kitchen Machine - nasadki

llustracje i instrukcja obstugi

Start Stop
N’

kg Ib Manual l
Mode )

Zdjgc¢ ostone gniazda szybkich obrotow (jezeli ma to zastosowanie).

Zamocowac przystawke, zgodnie z wtasciwa zatgczong instrukcja.

Wybrac tryb reczny.

Wybrac¢ odpowiedniag predkosc¢ (zob. Instrukcja szybkiego uruchamiania zatgczona w
zestawie z zakupiong przystawka) i nacisna¢ przycisk Start/Stop, aby zacza¢ prace. Do
krotkich serii pracy na najwyzszej mocy uzy<¢ trybu pracy przerywanej (P).

® Dodatkowe przystawki do robota kuchennego mozna zakupic¢ osobno - szczegodty
mozna znalez¢ w witrynie stronie www.kenwoodworld.com.
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Montaz i korzystanie z ostony przeciwrozpryskowej

llustracje i instrukcja obstugi

Wazne Informacje

® Podczas mieszania sktadniki mozna wrzucac bezposrednio do misy przez otwor
WSYpoOwy w ostonie przeciwrozpryskowej.

® Zdejmowanie ostony przeciwrozpryskowej przy zmianie mieszadta nie jest konieczne.
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1 Unies¢ gtowice do momentu, az zablokuje sie w pozycji uniesionej.

2 Zamocowac mise w podstawie.

3 Wepchnac ostone przeciwrozpryskowa w spodnig czesc¢ gtowicy, aby bezpiecznie
wpiac jg na miejsce. Czes¢ z otworem wsypowym powinna by¢ utozona w sposob
pokazany na rysunku.

4 Zamocowac wybrane mieszadto.

5 Opusci¢ gtowice.

Uwaga: po zatozeniu ostone przeciwrozpryskowa mozna przekrecac o 90 stopni w lewo

lub w prawo, w zaleznosci od pozycji, w ktérej uzywany jest robot.

6 Aby zdjac ostone przeciwrozpryskowa, unies¢ gtowice do chwili, az sie zablokuje, a
nastepnie pociggnac ostone przeciwrozpryskowg w dot.

7 Miarki mozna ponadto uzywac jako zakrywki otworu wsypowego. Aby stabilnie
zabezpieczy¢ miarke, potozy<¢ jg na otworze wsypowym i wepchnac¢ na miejsce.

Uwaga: miarke mozna wpasowac w otwor wsypowy w obu kierunkach.
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Uzytkowanie wagi

llustracje i instrukcja obstugi
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Wazne informacje
® Przed wazeniem urzadzenie nalezy umiesci¢ na suchej, ptaskiej i stabilnej powierzchni.
® Podczas wazenia nie nalezy przesuwac robota ani miski, nie wywiera¢ na nie nacisku
ani nie stukac¢ w nie, gdyz wptynie to na doktadnos¢ wyniku.
® [unkcji wazenia mozna uzywac zardwno przy uniesionej, jak i opuszczonej gtowicy.
® \Waga wazy doktadnie do 6 kg.
Funkcji wazenia mozna uzywac do wazenia sktadnikdw przed wybraniem
zaprogramowanej funkcji lub podczas korzystania z trybu recznego.
® Funkcji wazenia nie mozna uzywac podczas pracy urzadzenia.
Uwaga: podczas korzystania z szali na gtowicy robota do wazenia nalezy zawsze
uzywac odpowiedniego naczynia, np. miski.
1 Miske na korpus z silnikiem lub naczynie do wazenia na szale nalezy zawsze mocowac
przed dodaniem sktadnikdw.
2 Podtaczyc¢ urzadzenie do pradu - na wyswietlaczu pojawi sie napis 00.00.
3 Nacisnac¢ przycisk tarowania raz - wyswietlacz zacznie sie swiecic.
4 Nacisnac¢ przycisk kg/Ib, aby wybrac jednostke (gramy lub uncje). Po wtgczeniu
urzadzenie automatycznie wybiera ustawienie kg/g.
® Urzadzenie wazy skokowo co 1g, dlatego tez zaleca sie odmierzanie niewielkich
ilosci sktadnikow za pomoca tyzki stotowej/tyzeczki.
® Aby wyzerowac wage, jednokrotnie nacisna¢ przycisk tarowania.
5 Zwazyc sktadniki:
® Umiesci¢ sktadniki bezposrednio w misie.
® Mozna tez opusci¢ gtowice, na srebrnej szali umiesci¢ naczynie do wazenia i
wtozy¢ do niego wazone sktadniki.
6 Po zwazeniu wszystkich sktadnikow wybrac predkosc lub zaprogramowana funkcje,

aby urzadzenie zaczeto prace.

Regulacja wysokosci koncowki - trzepaczka

llustracje i instrukcja obstugi
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Wazne informacje

® \Wysokosci zawieszenia mieszadta elastycznego i haka do ciasta nie mozna
regulowac.

® Trzepaczka powinna prawie dotyka¢ dna miski. W razie koniecznosci nalezy
wyregulowac¢ wysokos¢ przybordw, uzywajac odpowiedniej wielkosci klucza.

KHC40 =15 mm

1 Odtaczyc¢ urzadzenie od zrodta zasilania.

2 Unies¢ gtowice i wsunac trzepaczke.

3 Opuscic¢ gtowice. Jezeli konieczne jest wyregulowanie wysokosci, ponownie uniescé
gtowice i wyjac koncowke.

4 Za pomoca klucza zatgczonego w zestawie poluzowac nakretke na tyle, by mozliwa
byta zmiana dtugosci trzonka. Aby opusci¢ koncoéwke nizej (by znalazta sie blizej dna
miski), nalezy przekrecac trzonek w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.
Aby podniesc¢ koncowke wyzej (dalej od dna miski), przekreca¢ w kierunku zgodnym z
ruchem wskazéwek zegara.

5 Zakreci¢ nakretke.

6 Zamocowac korncowke w robocie, a nastepnie opusci¢ gtowice. Sprawdzi¢ pozycje
koncowki (zob. punkty powyzej).

7 W razie koniecznosci czynnos¢ powtarza¢ do momentu, az koncoéwka znajdzie sie
na odpowiedniej wysokosci. Po wyregulowaniu wysokosci koncowki mocno zakrecic
nakretke.

® Uwaga: klucz pokazany jest wytacznie dla celdw ilustracyjnych i nie jest zataczony w
zestawie.

Schowek na przewdd zasilajacy
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Serwis i punkty obstugi klienta

W razie wszelkich problemoéw z obstugg urzadzenia przed zwrdceniem sie 0 pomoc nalezy
zapoznac sie ze wskazowkami w czesci pt.: ,Rozwigzywanie problemow”
w instrukcji obstugi urzadzenia lub odwiedzi¢ strone internetowa www.kenwoodworld.com.

Prosimy pamietac, ze niniejszy produkt objety jest gwarancja, ktdra spetnia wszystkie
wymogi prawne dotyczace wszelkich istniejacych praw konsumenta oraz gwarancyjnych w
kraju, w ktorym produkt zostat zakupiony.

Uwagi dotyczace prawidtowego usuwania produktu.

Na koniec okresu uzytecznosci produktu nie nalezy wyrzucac¢ do odpaddéw miejskich. Mozna go
dostarczy¢ do odpowiednich osrodkdw segregujacych odpady przygotowanych przez wtadze
miejskie lub do jednostek zapewniajgcych takie ustugi. E

® W razie wadliwego dziatania produktu marki Kenwood lub wykrycia wszelkich
usterek prosimy przestac lub dostarczy¢ urzadzenie do autoryzowanego punktu
serwisowego firmy KENWOOD. Aktualne informacje na temat najblizszych punktdéw
serwisowych firmy KENWOOD znajduja sie na stronie internetowej firmy, pod adresem
www.kenwoodworld.com lub adresem wtasciwym dla danego kraju.

® Zaprojektowata i opracowata firma Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® \Wyprodukowano w Chinach.

Rozwigzywanie probleméw

Problem

Przyczyna

Rozwiazanie

Urzadzenie
zatrzymato sie
podczas pracy.

Brak doptywu zasilania.

Sprawdzi¢, czy wtyczka urzadzenia
jest podtgczona do pradu.

Robot jest przecigzony/
przekroczono maksymalng
ilos¢ sktadnikow,
przekroczono 30 minut
nieprzerwanej pracy.

Przesunac regulator do pozycji
wytgczony”, odczekac kilka sekund, a
nastepnie ponownie wybrac¢ uzywana
wczesniej predkosc¢. Urzadzenie
powinno natychmiast ponownie
rozpoczac prace.

Jezeli urzadzenie nie witacza sie,
przekrecic¢ regulator predkosci do
pozycji ,O”, wyja¢ wtyczke z gniazdka
zasilajgcego i przed ponownym
wigczeniem urzgdzenia odczekac 30
minut.

Sprawdzi¢ w tabeli zalecen, ile wynosi
maksymalna dozwolona ilos¢ dla
danych sktadnikéw.

Ostony gniazd nie
sg zamocowane lub
zablokowane.

Sprawdzi¢, czy ostona/ostony gniazd
sg prawidtowo zatozone.
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Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Przystawki do
gniazda szybkich
obrotéw nie dziataja.

Przystawka nie zostata
prawidtowo zamocowana i
zablokowana.

Sprawdzic¢, czy przystawka jest
prawidtowo zablokowana.

Urzadzenie przesuwa
sie po blacie.

Nozki w spodniej czesci
urzadzenia sg mokre albo
brudne.

Sprawdzac regularnie, czy nézki sg
suche i czyste.

Nie mozna przekrecic
regulatora predkosci.

Nie zostata zatozona
uszczelka.

Uszczelka zostata
zatozona nieprawidtowo.
Uszczelka jest
uszkodzona.

Sprawdzi¢, czy uszczelka zostata
prawidtowo zatozona i czy nie jest
uszkodzona.

Pokazywana na
wyswietlaczu waga
zmienita sie.

Podstawa zasilajgca zos-
tata poruszona podczas
pracy.

Przed wazeniem urzadzenie nalezy
zawsze umiesci¢ na suchej i ptaskiej
powierzchni.

Podczas pracy wagi podstawy
zasilajgcej nie nalezy przesuwac.
Przed zwazeniem nastepnych
sktadnikow wyzerowac wyswietlacz.

Przewodd zasilajacy jest
napiety.

Aby odczyt byt rzetelny, przewodd
zasilajgcy nie moze by¢ napiety.

W czasie pracy urzadzenia nie nalezy
umieszczad na nim ani w jego poblizu
zadnych przedmiotdw.

Przy zatozonej
korcédwcee do
ucierania nie da sie
opuscic¢ gtowicy
robota. Koncdwka do
ucierania obija sie o
scianki miski.

Gniazdo mieszadet w nie-
prawidtowe]j pozycji.

Uniesc¢ gtowice robota i zablokowad
ja w pozycji uniesionej. Trzymajac
koncdwke, przekrecic jg w kierunku
zgodnym z ruchem wskazdéwek
zegara o 90 stopni. Opusci¢ gtowice
robota. Powtarza¢ do momentu, az
opuszczenie gtowicy robota bedzie
mozliwe.

320




EAANVIKA

® > NAVTIKEC TTANPpOodOPIES VIa TNV AohAAELQ 322-325
® [1poTOU CUVOEOCETE TN CUOKeUN otnv Tiplda 325
® Dpovtida kal KaBaplouog 325-326
® KatdAoyoc eEapTnNUATWwyY 327-328
® [lw¢g va xpnoldoTtoleite ta MNMooypduuata

LLE pUBLON XPOVOoU 329-340

Il

® ®

Cake Mix Creaming
-

329-331 332-334 335-337 338-340
® [1C VA XPNOUUOTIOLE(TE TA TIPOYPAUUATCA

Auto Sense 341-343
O Alaypdupuata Kal odnyiec xpnong 341-342
O [livakac CUVIOTWEVNC XPrnong 343
® [1W¢g va xpnotuorttoleite tnv Koudlvounxavn
oag - Mn autouaTn Asltoupyia 344-350
O Alaypduuata Kal odnyiec xpnong 344-347
O [livakac cuVIoTWEVNC XPrnong 348-349
O Juvtayeg 350
® [1Ww¢g va xpnoldoTtole{te to e€dpTnUa
TOU UTTAEVTEP 351-354
O Alaypdupuata Kal odnyiec xpnong 351-352
O Tlivakag CUVIOTWLEVNC Xprong 353
O Juvtayeq 354
® [ va xpnotluoTtoleite tnv Koudlvounxaovn
oac - E€aptnuata 355
O Alaypduuata kal odnyieg xpnonc 355
® [ 1WC va xpnoluoTtoleite Tn Asttoupyia duyiouatoc 356-357
O Alaypduuata kal odnyiec xpnonc 356-357
® [lpooapuoyn EpyaAsiwy - AvadeuTtripac 358-359
O Alaypduata kal odnyieg xpnonc 358-359
® [1UOC va TOTIOOETE(TE KAl va XpNOolUoTIole(TE
TO KATIAKL KATA TOU TUTOWACUATOC 359-360
O Alaypdpuuata kat odnyieg xprionc 359-360
® XWpog amobrkeuong KaAwdiou 360
® > cpBIC KAl EEUTINEETNON TIEAQTWY 361
® OdNyodC AVTIETWTUONC TIPORANATWY 362-363
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ZNUAVTIKEG TAnpodopieg yia Thv achaAaAiela

® ABACTE TIPOCEKTIKA TIC 0ONVIEC KAl GUAGETE TIC VIA MEAAOVTIKA avadopd.

® [Iolv attd TNV TTPWTN XPNOoN, APalPEoTE OAA TA UAIKA CUOKEUAGCIAC KAl TUXOV
ETIKETEG. (AeV TIPETIEL VA AdALOOUVTAL Ol ETIKETEG TIOU BpiokovTal otn BAon
TNC ouokeunc.) MAUveTe ta uepn, BA.: «DpovTida Kal Kabaplouode».

® Edv to BUoUA N TO KAAWDLO UTtooTel N, TIPETIEL Yia Adyouc aodaisiag,
va avtikataotabel arnd tnv Kenwood r| artd €€0UCLODOTNIUEVO TEXVIKO TNG
Kenwood TIpoKelUEVOU va attodeuxOel evdexdrevoc kivduvoc.

® ATIEVEQYOTIOINOTE TN CUCKEUN KAl BYAATE TNV amod Tnv tpidat
O 1oy ard TNV ToToOETNoN N TNV AdAPEON KAAUUATWY UTTODOXWV/

cpvalsiwv/eEapTnUATwy,

O UETA TN XPNON TNC OUOKEUNC Kal 0Tav dev XpNOLUOTIoE(TAl,
O T1pLv attd Tov KABaPLouo.

® Mn XPNOUUOTIOLE(TE TN CUOKEUR oag via dlAcTNUA LEYAAUTEPO aATtO AUTA TToU
TIPO00dIoPIOVTAL TIAPAKATW, XWEIC va TNV AdrVETE va «EEKOUPAOTED yia
KATIOlL WPA. H cuvexnc stte€spyacia yla HeYyAaAUTEQA DIACTAMATA UTTOPEl va
TIOOKAAECEL BAARBN OTN CUOKEUN.

Aettoupyia/ MeyIoTOC XPOVOQ AlAOTNUA N AslToupyiag
EEdpTnua AelToupylag METAEU TWV XPNOEWV
Epyaisio dUung 15 Aemttd ATIOOUVOEOTE TN OUOCKEUN

artd tnv Tpida Kal adnoTe
MTIAEVTED 60 deuT. TN VA KPUWOEL yla 15 AsTtTdl

® Na €{0Te TIPOOCEKTIKOL KATA TOV XELPLOUO TWYV AXUNPWY AETHOWY KOTING, KATA
TO Adelaoua Tou doxelou Kal Tov KaBapLlouo.

® Na ArtooUVOEETE TIAVTA TN CUCKEUN ATIO TNV TIAPOXN PEUUATOC, OTAV deV
TNV ETURBALETIETE KA TIOLV ATIO TN CUVAPUOAOYNON, TNV ATIOCUVAPOAOYNoN N
TOV KABaPLoUO.

® KpaTnoTe TA OAXTUAA OAC AKPLA aTtd TA UEOPN TNC OUCKEUNC TIOU KIVOUVTAL
KOl ATIO TA TIPOoAPTNUEVA e€apThuaTa. MoTé unv BAZETe To XEpL/TA
AAXTUAA OaC OTOV TIEPLOTPEDOUEVO UNXAVIOUO.

® AQTNEE(TE MAVTA TA UEAN TOU CWUATOC, TA UAAALY, TA KOOUAMATA KAl TA
XAACOA POUXC UAKPLA ATIO TA KIVOUUEVA UEPN KAl TA €EQQTAATC TIOU £XOUV
TOTIOOETNOEl OTN CUOKEUN.

® [loté unv adnvete tTnv Kouldivounxavn xwpelic emiBAedn evy Bploketal o
AslToUpYvia.

® TlOoTE N XPNOUULOTIOIE(TE CUOKEUN TIOU £€XEL UTTIOOTEL BAARN. ZTE(ATE TNV vIA
EAEYXO N ETUOKEUN: BA. evOTNTA «2€PRLC KAl EEUTINOETNON TIEAATWV».

® MnvV adrVETE TIOTE TO KAAWDLO VA KPEUETAL WOTE va UTtopel va To Tudosl éva
Ttaudl.

® Mnv adnvete MOTE va Bpaxouv N UovAada TOU OTEP, TO KAAWDLO N TO dLC.

® BeBawwOdeite OTL KAVEVA EPYAAEO TOU UTIOA DeV €XeL TOTIOBETNOEl 1| dev
BplokeTal LETA OTO UTIOA, OTAV XPNOLLOTIOLE(TE TIC UTTODOXEC AELTOUPYIAC.

® OTav XPNOUUOTIOEITE KATIOLO EQYAAEID TOU UTIOA, PPOVTIZETE WOTE TO WUTIOA
va lval TTavta ToToBeTNUEVO OTAV N CUCOKEUN TiBeTal o Asltoupyia.

® Mn xpnoluoTtoleite TteploodTEPEC ATO [ia uTtodoxec (UTtodoXN EpYAAE{oU ToU
UTTOA ) uttodoxr UPYnNAAG TaxutnTag) T dpopd.
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Mn XPNGCLULOTIOINOETE MOTE [N SYKEKPLUEVO €EAPTNUAL

Otav xpnotuotoleite eva eEdptnua, dlaBddleTe TIc odnyiec aodaAsiac tou

TO cuvodeUouv.

Na TtpooexeTe OTaV adalpeite TA €pyAAE(d TOU UTIOA UETA ATTO

TIAPATETAUEVN XPAON, KABWC UTToPEL va elval kauTtd.

Mnv UTIEPRAIVETE MOTE TIC UEYIOTEC TIOCOTNTEC KAL TG TAXUTNTEC TIOU

avaypddovTal oToV MNiVaka CUVIOTWIEVNG XPNOoNC.

Na €loTe TIPOCEKTIKOL OTAV ONKWVETE AUTH TN OUCKEUN. NMpoToU ONKWOETE TN

ouoKeun, BeRBalwBeite OTL N KeEPAAN €xel aodaAloel cwWOoTA OTNV KATW B€on

Kal OTL TO UTTIOA, TA £PYAAE(Q, TA KAAUUUATA UTIODOX WYV KAl TO KAAWDLO gival

og aodaAr) B€on.

Katd tTn METAKIVNON TN CUCKEUNC VA TNV ONKWVETE TIAVTA KOATWVTAC TNV

artd T BAoN Kal TNV KEPAAN Tou [i€ep.

Mn peTaKLvelTE N TIPOCAPOZETE TNV KEDAAN Tou Wifep vy BplokeTal

TIOOCAPTNIEVO eKEl Eva e€EAPTNUA, KABWC uTtopel va arootabegporoinBel n

Koudlvounxavn.

Mn XONOWOTIOLE(TE TN CUOKEUN 0Ag KOVTA OTNV AKPN TNC ETUPAVELQG

epyaociag ) evw TIpoeEExel attd TNV eTUdPAVELQ epyaciac oUTe va aoKelte

duvaun otav totrobeTeite ToO e€dpTNUA, DIOTL UE AUTOV TOV TEOTIO N

OUOKEUN UTTOPEL va amtooTabepoTtoinOsl, va avatparel kal evOEXOUEVWC Va

TIOOKANOEl ToAUUATIOUOC.

To KOVTO KAAWDLO TIAPOXNAC PEUUATOC XONOLUOTIOIE(TAL €TOL WOTE va

eAAXLOTOTIOlE(TAL O KiVOUVOC VA UTIEPDEUTEL | VA TIDOKAAECEL TTTWON.

Ta KAAWDLA ETIEKTAONCG TIPETIEL VA XONOLLOTIOOUVTAL |LE TIOOTOXN.

OTaVv XPNOULOTIOLEITAL KAAWDLO ETIEKTAONG:

1. OLavaypadOUEVEC TILEC NAEKTPOIKWY XAPAKTNELIOTIKWY TOU KaAwdiou
ETIEKTAONG OA TIPETIEL VA £lval TOUAAXIOTOV (DLEC UE A UeEYOAUTEPEC aATtO
TIC TUUEC NAEKTPIKWY XAPAKTNPLOTIKWY TNC CUOKEUNC.

2. To KAAWBLO Ba TIPETIEL va Elval TOTIOBETNUEVO £TOL WOTE VA [NV KPEETAL
arto Tov TIAYKO I TO Tearedl amnod OTou UTtopel va To TpaBn&ouy Ttadld f
VA OKOVTAWEL KATIOLOC KATA AAB0G.

3. To KOAWDLo eTEKTAONC O TIPETIEL VA ival TPIKAWVO KAAWdLo yeiwong. Ta
NAEKTPLIKA XAQAKTNPLIOTIKA TNG CUCKEUNCG avaypAdovTal OTO KATW UEPOG
TNC MovAadac UOTEP.

H Kakn XpNnon TNG CUOKEUNG 0AG UTTOPEL VA TIDOKAAEOEL TRPAUMATIONO.

AUTA N CUCKeUN deV TIPETIEL VA XpnoluoTtoleltal armod rtadid. PUuAACOoeTE TN

OUOKEUN KAl TO KAAWDLO TNC AKPLA aTtd Ttaudid.

Ta rtaudld Ba TpeTel va Bplokovtal uttd eTtiBAsYN, £TOL WOTE va

dlaodaAidetal 0Tl dev Ttaldouy JUE TN CUOKEUN.

Ol CUOKEUEC UTTOPOUV VA XPNOLOTIOOUVTAL ATtd ATOMUA UE MEIWUEVER

OWMATIKES, ALOONTNELAKES I VONTIKEC IKAVOTNTEC N EAAEWN TIElpaC Kat

yvwong, epodocov Bplokovtal uttd ettiBAedn r Toug £xouv doBel odnyieg via

TNV AoHAA XPron TNG CUOKEUNG KAl EPOCOV KATAVOOUY TOUC OXETIKOUC

klvdUvouc.

Nal XPNOUULOTIOLEITE TN CUOKEUR UOVO VIO TNV OLKIAKA XPAOoN YLaL TNV oTtola

npoopidetal H Kenwood dev Ba dpepel kapuia eubuvn €AV N CUCKEUN

XPNOLLOTIOINOEL UE AKATAAANAO TEOTIO N OE TIEPITITWON N CUUOPDWONG |LE

QUTEC TIC odnyviec.
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Mposwdomoinon: H Asttoupyia Cuyiouatog ds Oa TPETIEL VA XPNOLLOTIOLlE(TAL
via laTplkoUc okoTttolg.

AocddAeia eEAPTALATOG UTIAEVTEP

KINAYNOZ EMlKAYMATOZ: Ta KAUTA uypd UTtopel va ekto&eutoUy armod tn
OUOKeUN AOVW amtoTorng dnuoupyiag atioU Kat TIPETIEL VA TA AdPAVETE

VA KPUWOOUV EWC 0Tou pBAocouv og Bepuokpacia dwuatiou, TipoTtou TA
TOTIOOETNOETE OTNV KAVATA | TA avaueifete.

Mooog€te va unv BAZETE TA XEPLA OAC UEOQ OTO UTIAEVTEQP, EVOOW N CUCKEUN
elval cuvdedeevn oTNV TIAPOXN PEUUATOC.

H cuokeun dev Ba AslToupynoel eAv Ta e€apTruaTa dev exouv ToTtoBeTnOsl
owoTA.

H emie€epyaoia OKANPWY UTTAXAPKWY OEV CUVIOTATAL KADWC eVOEXETAL VA
TIOOKAAECOUV HOOPA OTA TIAACTIKA UEPN.

> € TleP(MTWwon TIoU TIAPATNENOCETE UTIEPRBOALKY dOvNon OTAV XPNOLLOTIOLE(TE
eva €€APTNUA, UELWOTE TNV TAXUTNTA I ATIEVEQYOTIOAOTE TN OUOKEUN KCll
adalPEOCTE KATIOA ATIO TA TIEPLEXOEVAL.

Edv aoknBel uttepBoAKr dUvan OTOV UNXAVIOUO evOOATHAAELAC, TA
e€aptNuaTa Ba utTtooToUV ZNHLA KAl EVOEXETAL VA TIDOKANBEl TOAUUATIOMOC.
MoTé unv TEocaPUOZeTe TN LOVADdA TWV AETUOWY OTN OVADA LOTEP, XWPIC
VA €XETE TOTIOBETNOEL TNV KAVATA/TN GLAAN TOU UTIAEVTED.

To TIPOOTATEUTIKO OTO KATW UEPOC TNG KAVATAC ToTtofsTe(TAL KATA

TNV KATOOKEUN Kal eV Ba TIPETIEL VA YViVETAL KOA TIpOOTIABELT VIa VA
adatpebel.

MPOEIAOMOIHZH: Na XpNOUUOTIOLEITE TO UTTAEVTEP UOVOV OTAV TO KATIAKL
elval otn 6€on tou. Avatpg€te oto Baokd BIBAIO odnylwyv Katl otov Odnyod
Fonyopncg Evapéng via TIEPLOCOTEPEC AETITOUEPELEC.

Nal XPNOULOTIOLEITE TNV KAVATA UOVO [E TN JIATAEN ASTHOWYV TTOU TIAPEXETAL
Mnv O£TETE MOTE TO UMMAEVTED O AstToupyia otav sival Adelo.

SUVTAVYEC via smoothie - unv avauelyVUETE TIOTE TIAYWUEVA UALKA TTOU
€X0UV oTepeoTIoNOsl Adyw TNC WUENC, OTIACTE TA O KOUUATIA TIpoToU TA
TIOOOOLEOCETE OTNV KAVATA.

Mnv emie€epyAldeoTe UTIAXAPIKA, OTIWCS TO YAPUDAAAO, O AvnOOC Kal Ol
OTIOPOL TOU KUULVOU, KABWC evOEXETAL VA TIDOKAAECOUYV GOOPA OTA TTACOTIKA
Keen.

MnV XPNOOTIOLEITE TO UTTAEVTEP WG ATIOONKEUTIKO doxelo. Kpatnote to
ADELO TIPLV KAl UETA TN XPNOoN.

MNV avaeLlyVUETE TIOTE TIOCOTNTA TIOU UTIEPRBAIVEL TN WEYLIOTN €vOELEn TIou
avaypddeTal oTNV KAVATA. H TTooOTNTA TIPETIEL VA lval [WKPOTEPN YA
aAPpPWdN UYPA OTIWG [UAKOELK.

Mnv avapelyvUETE TIOTE KATEPUYEVA GPOUTA KAl AAXAVIKA TToU elval
LeyaAUTepa amod KUBoUC Twy 3 cm X 3 cm.

Mote un BAZeTe TA XEPLA OAC €T OoTNV KavATa otayv sival Tottofstnuévn
oTNn povada Bdonc. EAv TIOETIEL VAl TILECETE TA TPODUA, PNOLLOTIONOTE €va
KATAAANAO €pyAAE(0, OTIWC N OTIATOUAQL
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KatavaAwon peUupatoq

Me TO KOUUTTL eAgyxou TaxutnTac otn B€on «O» - AutOuaTn HeTABAOCN O0TN
Aettoupyla OFF (Amtevepyotioinon): Asv loxUEeL

‘Otav 1o uoTep Bploketal o Asttoupyia xwplc dlakotn, N cuokeur Ba
OTAMUATACEL VA AEITOUPVYEL YIA TNV TIPOOTACIA TOU HOTEP ETA aTtd TIEPITIOU
30 Aemttd. MeTd atto AAAa 20 AsTtTtd TO TIo0i0V Oa eTaBel oTn AstToupyia
«OFF» (Amtevepyottoinon).

KatavdAwon Asttoupyiac OFF (Amevepyottoinon): =0,3 W

MpPoToU CUVSEOoETE TN CUOKEUN oThV ipida

® BeBawwbeite 6TL N Mapoxn PeUMATOC lval dla ue AuTr TIoU avaypAdETAL OTO KATW UEPOC
TNG CUOKEUNG.

® AUTN N CUCKEUN OUMMOPDUWVETAL UE TOV Kavoviouo EK 1935/2004 OXETIKA UE TA UAIKA Kat
Ta AVTIKE{LevA TIou TIpoopidovTal va €pBouv og eTtadn e TPODIUAL.

dpovTida Kat Kabaplopog

Nca B€TeTe TIAVTA TN CUCKEUN EKTOC AEITOUPYIOC Kall VA TNV ATIOCUVOEETE
aro v pida ey arnod Tov KaBaplouo.

[0 EUKOAOTEPO KABAPLOUO, TIAEVETE TIAVTA TA EEAPTAATA AUECWC UETA TN
xpnon.

BeBawwBelte 6Tl SN TA HEPN slval EVTIEAWCS OTEYVA TIPLV ATtd TN XPNon.

Movdda HoTEp

> KOUTHOTE WE eva uypO TV, ETIEITA OTEYVWOTE (KABWC Kal TA TIOdIA OTO
KATW EPOC TNC OUOKEUNC).

MNV XPNOLLOTIOLE(TE TIOTE ATIOEECTIKA TIpolOVTA Kal NV Tt Bubidete os vePD.
Alatnpeite kabapd ta 1ddla otn BAon Tou Wi€ep.

MToA Kal epyaAsia

MAUVETE OTO XEPL, ETIEITA OTEYVWOTE TIOAU KAAA N TTIAUVETE OTO TIAUVTAPLO
TUATWV.

Mn xpnoloTiole(te ToTe cupudTivn BoUupToda, cUpud Koul{ivac N ASUKAVTIKO
via va kaBaplioete 1o avo&eidwTo UTIoA oac. XpnoldoTtiole(te EUdL via va
APALPEITE TA OTPWMUATA AAATWV.

KpoaTNoTe TO HaKPLA attd TiNyeEC BepuodTNTAC (UAVELPIKES €0Tieg, doUpvouc,
doUPVOUC UKQOKUATWY).

MmAévtep

ATIOCUVOPOAOYAOTE EVTIEAWC TA €EAPTAUATA TPV ATtd TOV KABAPLoUO.
Na xelpideote TN Hovada AsTidwYV Ue TIpoooXN - slval eEalpeTIKA KodTEPN.
Mpémel va kabapidete e BoUPTOAKL TN ovAada AsTiidwy Kal va tThv
EETIAEVETE UE TPEXOUMUEVO VEPOD.
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KatdAoyog eapTnnaTtwy




Emte€ryynon cuuBOAwWY
KaAupua uttodoxnc UPNAAG
TaxutnTac

Y1todoxn UPNAAC TaxuTnNTag
Aeltoupyia CUyilong

KedaAn tou ui&ep

Y1rtodoxn epyaieiou

MTTOA

Alakotttng Asttoupyiag On/Off kat
KOUUTIL eEAéyxOoU TaxUTNTAC
Movdada uoTteép

MOXAOC ATtAcPAAIONG TNG KEDAAAG
XWPOG ATIOBAKEUONG EEAPTNUATWY
XWpo¢ amodrkeuonc KaAwdiou
Avadeutnpag Flexi

E€dptnua JUUWUATOC UE
ADAPOUMEVO TIPOCTATEUTIKO
Avadeutnpt

KouTtdaAl-peloupa
Kamdkl KATA TOU TUTOIAOUATOC

QRPEE GREROE OLOOVE O

MOOCTATEUTIKO €EAPTNA EQYAAEOU

MpoalpeTiKAd s£apTALATA

[la TIEPLocOTEPES TIANPODOPIEG

OXETIKA [E TO TIWG VA TtapayyeiAete
BIBAlCL 0dNVIWV YA €va N TIEPLOCOTEPA
TIOOQUPETIKA €EQQTAATA TIOU eV
TIEQIACBAVOVTAL OTN CUCKeUATia

oag, eTUoKEDOe(TE TN DADIKTUAKNA
TomoBsoia www.kenwoodworld.com 1y T
ALAdIKTUAKK ToTtoBeaoia Ttou TtpoopideTal
OUVYKEKPLUEVA YIA TN XWPEA OAC.

Kardkl ue o1ty OTA&(UATOg UYpWV
AAKTUALlOC oTeyavoToinong
Karakoy

®®

Kavata
AAKTUALlOC oTeyavoToinong
povadag Astiidwy

®®

®

Movada Asttidwv

> |

@=[1]




Nw¢ va xpnolpotoleite ta NMpoypdppata pe puduion

XpOvou
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ZNUAVTIKEG TIAnpodopicsg

Mnv snie€epydlecte {e0TA UAIKA.

Oa uttdp&ouv dlappoeg €AV 0 DAKTUALOG €Xel UTTooTEl ZNULA | dev €xel ToTtoBeTNOE(
CWOTAL

Mnv avapuelyvUETE TIOTE TTAYWUEVA UAIKA TIOU €X0UV oTepsoTiolnOsi Adyw TNG
pugnce.

Mnv avapuelyvUeTe TIOTE KATEPYUYUEVA HPOUTA KAl AAXAVIKA TIOU £ival HeyaAUTEPQ
amo KUBoUG Twy 3 cm X 3 cm.

AdNOTE TA TTAYWHEVA GPOUTA KAl AQXAVIKA va artoPuxBouv yia 15 AeTttd oy ano
TNV enie€spyaocia.

OTav TPOKELITAL VIA TIAXUPPEUOTA UEYATA, EVOEXETAL VA XPEIAOTEL va EEKOANATE
TA UAIKKA aTtd TA TolXwuata. Edv n eme€epyacia Tou pelyuatoc vivetal e dUOKOALQ,
TIPOCOL0TE TIEPLOCOTEPA UYPA

Edv amatteital, emavaAdBete TO TIPOYPAUMUA £WC OTOU ETUTUXETE TNV UdH TIoU
ETIOUUE(TE.

H emte€epyacia TwWV UTTAXAPIKWY OEV CUVIOTATAL KABWC eVOEXETAL VA TIDOKAAECOUV
dOopA oTA TIAAOCTIKA UEPN.

Katd tn deutepn dAon cuvexoUc AVAUELIENG TOU TIPOYPAUUATOC, UTTOPE(TE

VA XPNOUUOTIOINOETE TO TIEQPLOTPODIKS XEIPIOTAPLO EAEYXOU YIA TTAPATACN TOU
ATIALTOUEVOU XPOVOU.

10

n
12

TomoBeTrOTE TOV DAKTUALO oTEYavoTioinone otn dATa&n Asttidwy katl BeRBalwbdeite OTL
0 OAKTUALOC €xel ToTtoBeTNOel cwoTd.

KoatroTe TN dATAEN ASTHOWY ATIO TO KATW UEPOG KAl TOTIOOETACTE TIC AeTHdOEC OTNV
KAVATA, OTPEYPTE TIPOC TA dedld €wg dTou aodaAiosl otn B€on TNG.

ToToBeTAOTE TA UAIKA OAC OTNV KavATA.

MNpoocapUOOoTE TOV DAKTUALO OTEYAVOTIOINONG OTO KATIAKL TOU UTTAEVTEQ KAl
BeBawbdeiTe OTL 0 DAKTUALOC £XEL TOTIOBETNOEl cLwoTA.

MEOCAPUOOTE TO KATIAKL OTNV KAVATA Kal OTeEPTE To deldoTpoda €W OTOU
AODAAOEL UE EVAV XAPAKTNPELOTIKO NXO «KALK». TOTIOOETAOTE TO WA eloUpa.
TOTIOOETAOTE TO UTTAEVTED OTNV UTIODOXH UPNANG TAXUTNTAG KAl OTPEYTE TO
de€looTpoda yia va achaiioel KaAd otn B€on tou.

SUVOEOTE OTNV TIAPOXN PEUMATOG.

ETUAEETE TO TEOYPAA AvVAUELENC. A va AUEACETE ToV XPOVO, OTPEPTE
de€looTPODA TO TIEPIOTPOPIKO XEIPLOTAPLO, EVW VIA VA UELWOETE TOV XPOVO, OTPEYTE
TO TEPLOTPODIKO XEIPLOTAPLO APLOTEROCTPODA.

MatnoTe To KoUuTtl «Evap&n/ALaKoTii» YIA VA EEKLVIOEL TO TIOOYQALLUAL

O xpovodlakomTng apxidel TNV avtioTpodn HETPNON £wWC TO UNdEY, oo BplokeTal o
AelToupyla To TPdYPAUA. H cuokeur Ba OTAUATACEL VA AEITOUPYEL OTO TEAOG TNC
TIEPLODOU AELITOUPYIOC TOU TIOOYPAUUATOC.

Mo Vo TEPUATIOETE TO TIPOYPARLUA, TIATAOTE TO KOUUT «Evap&n/ALlakoTin».

A VA OTAUATAOCETE KAl VO AKUPWOETE TNV eTe€epyaoia evw TO TIPOYOALLA
Bploketal og €€EANEN, TIATAOTE TO KOUUTI «EVapEn/ALaKOTI» Kal, OTN CUVEXELQ,
TIATAOCTE €va ard Ta akOAOUOA KOUUTILAL

®  OT1tolodNTIOTE AAAO KOUUTI TIPOETIAOYNG TIROYPAUUATOC

® Mn AUTOUATO KOUMTT

® Kouuri ardBapou

e Kouur kg/Ib
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ZUMBOUAEG Kal UTtodceifelg

®  XPONOWOTIOINOTE AUTO TO TIPOYPAUMA YIA VA AVAUELYVUETE TIOTd, sSmoothie, couTtteg kaut
OAATOEC.

® Otav TPOKELTAL YIA TIAXUPPEUOTA UelyaTa, EVOEXETAL VA XPEIAOTEl va EEKOANATE
TA UAKKA aTtO TA TolXwpata. Edv n emeepyacia tou pelypatog vivetal pe duokoAla,
TIOOCOE0TE TIEPLOOATEPA UYPAL

® [EAv analteital eTavaAdBeTE TO TIPOYPAUA €W OTOU ETUTUXETE TNV UdN TIOU
eTOUE(TE.

Mivakag cuvioTWHEVNG XPAONG

Msy. (deut.)
55

2L (30-85)
55

5L (30-85)
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ZNUAVTIKEG TTAnpodopicg

BeBalwwbBeite 60Tl TO adalpoUUEVO TIPOCTATEUTIKO TOU €EAPTAATOS (UMWMUATOCG EXEL
adalpebel amnod To eEAPTNUA EPYAAEIOU TIPOTOU TOTIOOETACETE TO TIPOCTATEUTIKO
e€dpTNUa gpyaAsiou.

TO TIPOOTATEUTIKO KATA TOU TUTOIAIOUATOC TIPETIEL VA TOTIOBETE(TAL TIOLY ATtd TNV
TOTIOOE£TNON TOU TIPOOTATEUTIKOU £EAPTAATOC €PYAAEIOU KAl TOU £pyaAsiou.

["la KOAUTEQA ATIOTEAECATA XPNOUULOTIONOTE KPUA KPEUA UE 35% TIEQLEKTIKOTNTA
o€ AMtapd.

EAV XpNOULOTIOINCETE KPEUA UE XAUNAOTEPN TIEPLEKTIKOTNTA O ALTIAPA I KPEUA [UE
TPOCOETA, PUBUIOTE TOV XPOVO TOU TIPOYPAUUATOC UE TO TIEPLOTPODIKO XEIPLOTAPLO
eAEYXOU.

Edv amatteital, To TEPIOTPODIKO XEIPLOTAPLO EAEYXOU UTTOPEL VA XONOLLOTIOINOEL
KATA TNV ene€epyaoia, yia mapdtacn Tou ATIAUTOUMEVOU XPOVOouU.

10
N
12

13
14

MEOTE TOV MOXAO ATIACPHAAIONG TNC KEDAANG TIPOC TA KATW KAl AVACNKWOTE UE
TIOOCOXN TNV KEPAAR ToU EEP.

ToTtOOETAOTE TO TIPOOTATEUTIKO VIA TO TUTOAlopa (avaTpEEte otnV evoTnNTA
«TOoTIOBLTNON KAl XPNON TOU TIDOOTATEUTIKOU YIA TO TUTOIALOUAY).

ToTtoOETAOTE TO UTTOA - OTPEYTE delooTpoda YA VA AchAA(oEL

TOTIOOETAOTE TO TIPOCTATEUTIKO €EAQTNUA €PYAAEiOU oTNV UTIODOX! €PYAAE{WV.
TomoBeTNOTE TOV AVADEUTNPA OTNV UTTODOXN €PYAAElOU.- BA AKOUCETE €vayv
XAPAKTNELOTIKO NXO «KALK» OTAV Ba £€xel aodaiiost otn B€on Tou.

MNo0OCOHLEO0TE TNV KPEUA OTO UTTIOA.

MEOTE TOV MOXAO ATIACPHAAIONG TNC KEDAANC TIOOC TA KATW KAl XOUNAWOTE |UE
TIOOCOXN TNV KEDAAN.

SUVOEOTE OTNV TIAPOXN PEUMATOG.

ETuAE€ETe To poypauua Kpgua (Kpgua cavTiyi).

A VO AUENOETE TOV XPOVO, OTPEWTE deflOoTPODA TO TIEPIOTPODPIKO XEIPLOTAPLO, EVUD
VIO VA UELWOETE TOV XPOVO, OTPEYTE TO TMEQLOTPODIKO XEIPLOTAPLO APLOTEROCTPODA.
Matnote To KouuTtl «Evap&n/ALaKoTii» VA VA EEKLVIOEL TO TIOOYQALLULAL

O xpovodlakomTng apxidel TNV avtioTpodn HETPNON £WC TO UNOEY, oo BplokeTal o
AELITOUPY{A TO TIPOETUAEYEVO TIPOYPAUMA. H CUoKeUN Ba OTAUATACEL VA AEITOUPYEL
OTO TEAOG TNG TIEPLODOU AEITOUPYIAC TOU TIPOYPAATOG.

Mo va TEQUATIOETE TO TIPOYPAUA, TIATAOTE TO KOUUT «EvapEn/ALaKoTin».

A VO OTAUATAHOETE KAL VAL OKUPWOETE TNV €TeEepyaoia evw TO TIPOYOALLLA
Bploketal og €€EANEN, TIATAOTE TO KOUUTI «EVapEn/ALCKOTI» Kal, OTN CUVEXELQ,
TIATAOCTE €va attd Ta akKOAOUOA KOUUTLAL

®  OT1Iol0dNTIOTE AAAO KOUWTI TIPOETIAOYNAG TIOOYPAUUATOC

® Mn AUTOUATO KOUWMTT

® Kouuri andBapou

e Kouurt kg/Ib

SUMBOUAEG Kal UTtodeigelg

XONOWOTIOINOTE AUTO TO TIPOYPAUUA YIA VA XTUTINCETE AEPLVN KOEUA O
dEUTEPOAETITA
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Mivakag cuvioTWHMEVNG XPAONG

a

(deut.)

B &

B 2

<35% >35%

<200 ml <210 <180
200 ml - <250 ml 100 - 130 60 - 90
250 ml - <450 ml 85 - 115 50 - 80
450 ml - 500 ml 105 - 135 60 - 90
>500 ml - 600 ml 130 - 160 80 - 110

>NUelwon: auTog o Tivakag eival ATtAWS CUBOUAEUTIKOU XAQAKTHPA KAl TA
ATIOTEAECATA TIOKIAAOUV avAAoya e TO €(d0C TNG KPEUAC, TNV TIOCOTNTA KAl TN

Oegpuokpacia TNC KPEUAG.
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ZNUAVTIKEG TTAnpodopicsg
® BeRalwbeite OTL TO APAPOUEVO TIPOCTATEUTIKO TOU £EAPTAMATOC CUMWATOG EXEL
adalpebel amnod To EAPTNUA EPYAAEIOU TIPOTOU TOTIOOETACETE TO TIPOCTATEUTIKO
e€dpTNUA gpyaAsiou.
® TO TIPOOTATEUTIKO KATA TOU TUTOAOUATOC TIPETIEL VA TOTIOOETE(TAL TTIPLY ATtd TNV
TOTIOOL£TNON TOU TIPOOTATEUTIKOU EEAPTAATOC €PYAAEIOU KAl TOU £pyaAAgiou.
® BeRalwbdeite OTL TO UTIOA glval KABAPd KAl OTEYVO Kal OeV €XEL ETTIAVW TOU Almn.
® [ KAAUTEPA ATIOTEAECUATA, XPNOOTIONOTE dpeoka aByd os Bepuokpaaoia
dwuatiou
® [EAV OTO TEAOC TOU TIPOYPAATOC ATIAUTEITAL TIEPALTEQW ETIEEEPYATIA VIaL TA ABYA,
XONOLUOTIONOTE N AUTOUATN €Tie€spyacia. Mn XPNOULOTIOIOETE TO TIPOY QAU
deutepn dopd.
® Edv analteital, To TIEPLOTPODIKO XEPLOTAPLO EAEYXOU UTTOPEL VA XoNOLoTIoINOEL
KATA TNV €TeEepyaoia, yia TIapdTacn ToU ATIATOUUEVOU XPOVOU
1 MMéoTe ToV HOXAO ATIAodPAANONC TNG KEPAANAC TIPOC TA KATW KAl AVACNKWOTE |UE
TIOOCOXN TNV KEDAAR ToU UiEeP.
2  TOTIOOETAOCTE TO TIPOOTATEUTIKO VLA TO TUTCIAIOUA (AvVATPEETE OTNV evOTNTA
«TOTIOBETNON KAL XPNON TOU TIOOOTATEUTIKOU YIA TO TUTCIAICUAY).
3 TOTIOOETAOCTE TO UTIOA - OTPEWTE JeEOOoTPODA VIa VA AoPAAITEL
4 TOTOOETAOTE TO TIPOOTATEUTIKO €EAPTNUA EPYAAEIOU OTNV UTTODOXN EPYAAEIWV.
5 TomoBsTtnoTE TOV AvadsUTHPA OTNV UTIODOXH EPYAAEIWY. - Ba akoUoeTE évav
XAPAKTNPELOTIKO AXO «KALK» OTAvV Ba €xel aodaAiost otn ©€on Tou.
6 TMpooBéote TA AOTIPADIA TWV ABYWYV UECA OTO [UTTOA.
7  TIEOTE TOV OXAS ATIACHAAIONG TNG KEDAANC TIPOC TA KATW KAl XAUNAWOTE |UE
TIOOCOXN TNV KEDAAN.
7  ZuvOEOTE OTNV TAPOXN PEUMATOC.
9 TlaTAOoTE TO TMPEOYPAUMA «AvadeuTnoa»
10 Matrote to Kouuttl <Evap&n/AlakoTiny.

N

MOALIG N LAPEYKA YIVEL ODIXTN Kal KAVEL KOopudEc, N kKouldlvounxavn 6a oTAUATACEL

SUMBOUAEG Kal UTtodei§elg

‘Otav eneepyAleoTe UEYAAEC TTOCOTNTEC XPNOLUOTIOIEITE TO TIPOOTATEUTIKO KATA TOU
TutolAloupaToc.

XPNOWOTIOINOTE AoTIPAdIA ABYWV XTUTINEVA O ODIXTH MAPEVKA VIO CUVTAYEC OTIWC
LAPEYKES KAl |LOUC.
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Mivakag cuvioTWMEVNE XPHAONG

ﬁ (devuT.)
OepupoKpacia OeppoKpacia
dwuatiou Yuyeiou
90 g (-3 ABy&) 95 - 115 100 - 120
120 g (-4 ABYQ) 100 - 120 110 - 130
150 g (-5 ABy&Q) 135 -155 145 - 165
180 g (-6 ABy&) 140 - 160 170 - 190
210 g (-7 ABYQ) 15 - 135 135 - 155
240 g (-8ABYQ) 125 -145

>NUelwon: AUTEG ol TANPodopieg elval ATTAWCS CUUBOUAEUTIKOU XAQAKTAPC KAl
TIOLKIAAOUV avAAoya e tTn dpeokdda kal Tn Bepuokpacia Twy aBywyv
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ZNUAVTIKEG TTAnpodopicsg

BeBalwwbBeite 6Tl TO adalpoUUeEVO TIPOCTATEUTIKO TOU €EAPTAATOS CUMWMUATOCG EXEL
adalpebel amnod To EAPTNUA EPYAAEIOU TIPOTOU TOTIOOETACETE TO TIPOCTATEUTIKO
e€dpTNUA gpyaAsiou.

TO TIPOOTATEUTIKO KATA TOU TUTOIAIOUATOC TIPETIEL VA TOTIOOETE(TAL IOV ATtd TNV
TOTIOOL£TNON TOU TIPOOTATEUTIKOU EEAPTAATOC €PYAAEIOU KAl TOU £pyaAAgiou.

Katd tnv mapackeun Jelyuatog arnd BoUutupo Katl ZAXapn YIa KEK, XPNOLOTIOE(TE
TIAvTa TO BoUTUPO o€ BepoKpaTia dWUATIOU ) ALWOTE TO TIPWTA.

Edv amatteital, 1o TERPIOTPODIKO XEIPIOTAPLO EAEYXOU UTTOPEL VA XPNOLLOTIOINOEL
KATA TNV €Te€spyaoia, yia mMapdtacn Tou ATIAUTOUMEVOU XPOVOU.

10
n
12

13
14

MEOTE TOV MOXAO ATIACPHAAIONG TNC KEDAANC TIPOC TA KATW KAl AVAONKWOTE UE
TIOOOCOXN TNV KEPAAR TOU iEep.

ToTIOOETAOTE TO TIPOCTATEUTIKO YIA TO TUTOAlopa (avaTpegte oTnNV evoTnTA
«TOTIOBETNON KAl XPNOoN TOU TIPOOTATEUTIKOU YIA TO TUTCIAICUA®).

ToTtoBeTAOTE TO UTIOA - oTPLPTE delooTpoda yia va achaA(oEL

ToTIOOETAOTE TO TIPOOTATEUTIKO €EAQTNUA €PYAAEIOU OTNV UTIODOX! EPYAAEIWV.
TomtoBeTroTe TOV avadsutnpa Flexi otnv uttodoxr epyaAsiwy - 6a akoUoesTe gvav
XAPAKTNPLOTIKO AXO «KALK» OTAV Oa €xel aodaAiosl oTn B€on Tou.

MNP0COE0TE TA OXETIKA UAIKA TIOU B avalEETE OTO UTTOA,

MEoTE TOV MOXAO ATIACHAAIONG TNG KEDAANC TIOOC TA KATW KAl XAUNAWOTE |UE
TIDOCOXN TNV KEDAAA.

SUVOEOTE OTNV TIAPOXN PEUUATOC.

ETUALETE TO KATAAANAO TIPOVPQUULIUCL

A va AUENCETE ToV XPOVO, OoTPEWTE deElOoTOPODA TO TIEQIOTPOPIKO XEIPLOTAPLO, EVUD
V1A VA LELWOETE TOV XPOVO, OTPEYWTE TO TMEQPLOTPODIKO XEIPIOTAPLO APLOTELOCTPODA.
MAatNoTE TO KOUUT «EvVapEn/ALaKOTIA» YIA VA EEKLVACEL TO TIPOYQALLUAL.

O xpovodlakoTTNG apxidel TNV avtioTpodn HETPNON £wWC TO UNOLV, 6Co BplokeTal o
AELITOUPYI(A TO TIPOETUAEYUEVO TIPOYPAUUA. H CUCKEUN Ba OTAUATACEL VA ASITOUPYEL
OTO TEAOC TNG TIEPLODOU AEITOUPYIAC TOU TIPOYPAATOC.

Mo Vo TEQPUATIOETE TO TIPOYPARLUA, TIATAOTE TO KOUUTIL «Evap&n/ALaKoTin».

A va OTAUATACETE KAl VO AKUPWOETE TNV eTe€epyaoia evw TO TIPOYQAUA
Bpiloketal og €€EAEN, TIATAOCTE TO KOUUTI «Evap&n/ALaKOT» Kal, OTN CUVEXELQ,
TIATAOCTE €va attd Ta akOAoUBA KOUUTILA

®  OTolodNATIOTE AAANO KOUUTIL TIPOETUAOYNAC TIOOYPAUUATOC

® Mn AUTOUATO KOUMTT

® Kouur ardBapou

® Kouuri kg/Ib

ZUMBOUAEG Kal uTtodeielg - Meiyua yia KEK

XONOWOTIOINOTE AUTO TO TIPOYPAUA YIC TIAVTEOTIAVL UE AVALEIEN OAWY TWV UAIKWV
uadi.

XONOWOTIOINOTE AUTO TO TIROYPAUA VI CUVTAYEG TIOU ATIAUTOUV CUVEXN AVALELEN.
XONOWWOTIOINOTE TN PUBULION XPOVOU AvAAOYA [E TIG ATIALTACELS TNG CUVTAYACG OCG.

ZUMBOUAEG Kal UTtodeielg - XTUTNUA KpEMAG

XPNOWOTIOINOTE AUTO TO TIPOYPAUMA, KATA TO TIPWTO OTADIO OTAV PTIAXVETE KELIK,
via va XTutthoeTe tn daxapen padi e Tn Amaen oucia UExpL va aoTipioouy Kal va
au&énBoUv og OVKO, VI va PTIAEETE eAadPLA KAl APPATA KELK.
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Mivakag cuvioTWMEVNE XPHAONG

®

Cake Mix

®

Creaming
-

a

C)

(AemtTA)
EAGX. Mey.
600 2 k 120
9 9 (60-300)
300
400 g 750 g
(120-480)
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MNw¢ va XxpnoloTmoleite Ta mpoypdaupata Auto Sense
Mivakag cuvioTWMEVNG XPAONG

Start Stop

@ Dough Cake Mix Creaming
—~ - -
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ZNUAVTIKEG TTAnpodopicsg

Na va unv EexelAidouv Ta UAIKA, va dpovTideTe va TtomoBeteite MAvVTA TO
adalPOUUEVO TIPOOTATEUTIKO OTOV d&ova Tou €EaPTAATOC (UMWUATOG TIpoToU TO
ElOAYAYETE OTNV UTTOdOXN.

OTtav avauelyvuovTal Bapld UAIKA, OTIwe CUun Ywou, sival dUCLoAoYIKS va
napatneeital kivnon otnv kedaAn tou Wi€ep.

Edv n dUun dev uropsl va oxnuatiosl urdAa, ipoocB€ote olyA-olyd TIEPLOCOTEPO
UYpPO, eV N Koudlvounxavr BplokeTal og Asltoupyia, €wc OTOU OXNUATIOTEL ula
UTTAAQL

To mpoypauua via CUun dsV CUVIOTATAL VIA LEYA KEWK I CUN VI UTILOKOTAL
Mrmiopeite va dIaKOYETE TO TIPOYPAUUA LOVO KATA TN JIAPKELA TNG avTioTpodNnc
UETONONG KAl OXL KATA TN JIAPKELA TNC «AUTOMATNG» dAonc. AlakOTe To
TEOYPALA XONOWLOTIOLWVTAC TO KOUUT Evapén/Alakorr yia va TipooB£osTe
ETUTTAEOV UAIKA 1) YIA VA EEKOAANCETE TA UAIKA ATIO TA TOXWATA TOU [UTTOA.

8
9
10
N

MEOTE TOV MOXAO ATIACPHAAIONC TNC KEDAANC TIOOC TA KATW KAl AVAONKWOTE UE
TIOOCOXN TNV KEDAAR ToU UiEeP.

ToTtoOeTAOTE TO UTIOA - oTPEWTE deldooTpoda yia VA AchAAoEL

ToTtoOeTAOTE TO APALPOUEVO TIDOCTATEUTIKO OTOV AEoVA TOU €EQQTAHATOC
UMWMATOC.

TomoBeTNoTE TO €€APTNHA JUWATOC OTNV UTtodoXN €pyaAsiwy. - 6a akoUCETE €vav
XAPAKTNELOTIKO NXO «KALK» OTAV Ba £€xsl aodaiiost otn B€on Tou.

Eloaydyete 1o adpapoUeEVO TIPOOTATEUTIKO OTNV UTTODOXN TOU EEAPTAATOC
epyaAeiou.

MNP0COL0TE TA OXETIKA UAIKA TIOU O avalEETE OTO UTTOA.

MEoTE TOV MOXAO ATIACHAAIONG TNG KEDAANC TIOOC TA KATW KAl XOUNAWOTE |UE
TIOOCOXN TNV KEDAAN.

SUVOEOTE OTNV TIAPOXN PEUUATOC.

ETtAé€Te To «[Mpdypappua Uuncy». TNV 006vNn Ba sudavioTsl N AEEN «AUTOLATON.
MNatrote To KOUUT KEVapEn/AlaKoTtr».

‘Otav n dUuN oXNUATIOEL JULa UTTAAQ, O XPOVOJLAKOTITNG Ba EEKIVACEL TNV AvTioTpodN
peTONoN.

ZUMBOUAEG Kal UTtodeifelg

AUTO TO TIPOYPAUUA sival IOAVIKO YIa ASUKEC CUIEG VIAL OAEC TIC XPNOELG.

Ta UAIKA avapelyviovTal KaAUTepa €AV TOTIOOETEITE TIPWTA TA UYPA.

AvA DIAOTAMATA VA ATIEVEQYOTIOLE(TE TN CUCOKEUN Kal VA EEKOAAATE TO UEelyua attd TO
e€dptnua CUMWUATOC.

>nueiwon: dev utopeite va dIAKOYETE TO TIPOYPAUUA VIA VA EEKOAANCETE TA UAIKA
attd To EPYAAE(O KATA TN dladkaoia AviXVeEUoNG. STAUATAOCTE KAl EEKOAAACTE TA
UAIKA aTtd To €pyaAsio povo katd Tn dadikaoia Tng avtiotpodng HEtonongc.

AgUpl - OL dDlAPoPETIKEC DOOEIG AAEUPLOU TIOKIAAOUV WG TIPOG TNV ATIAUTOUEVN
TIOCOTNTA UYPOU. To TIECO KOAAWDANG eival n dUun ettnpeddel AECA TNV KATATIOVNON
TNG cuoKeUNG. Na eTUBAETIETE TN CUCKEUN KATA TNV avAUelEn tng CUuNC.
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Mivakag cuvioTWMEVNE XPHAONG

©

/59 @
<60%
S H,0
DA 350 g 1,4 kg
>60% —
sy H,0 ’ | 200 0 @@oo )
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MNwg va xpnolpornotleite Thv Koudivopnxavh cag - Mn
auvtopatn Asttoupyia

Awaypdpupata Kat odnyisg xpnong

€.

—

€
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ZHMANTIKO

DPOVTIZETE VA ATIEVEQYOTIOLE(TE TN CUCKEUN TIPOTOU AAAAEETE TN B€on NG
kedaANC Tou ui&ep.

Moté un dpdooste TNV €£000 KATA TN AslToUpyia, MNPocEXETe ToV Oepud agpa amod
TNV €£000 e€agplopoy KATd TN AstToupyia.

EdV XpNOUUOTIOLEITE TO TIPOOTATEUTIKO KATA TOU TUTCIAOUATOG, AUuTtd TIRETIEL va
TOTIOOTNOEl TIPOTOU €lCAYAYETE TO ADAPOUUEVO TIPOOTATEUTIKO CUMWMUATOG 1| TO
TIPOOTATEUTIKO €EAPTNUA EPpYAAE(OU KAl TO €pyAAE(O.

BeBalWOEITE OTL KAVEVA £PYAAE(O TOU UTIOAN dev €xel TOTtoOsTNOEl N dev BplokeTal
ULECQ OTO UTTOA, OTAV XPNOUUOTIOE(TE AAAEG UTTODOXEG.

Mn xPNolUoTIolE(TE TO AVAdEUTAPL YIA TIAXUPPEUCTA PelyuaTa (TLX. KEWK [UE AVALELEN
OAWY TWV UAIKWY WAl Kal avAapelEn BoutUpou kal {AxXapng) KABWS UTtopel va
TIOOKANOEel BAARN.

Mnv uTtEpRAIVETE TIOTE TIC AVAYPADOUEVES UEVIOTEC TIOCOTNTEG - EVOEXETAL VA
UTIEPPOPTUWOETE TO UNXAVNLLAL

Katd tnv mapackeur Jelyuatog ard Boutupo Katl ZAXapn Yia KEK, XPNOLOTIOE(TE
TAvTa TO BoUTUPO 0 BepoKpacia dWUATIOU ) ALWOTE TO TIOWTA.

BeBalwOeite OTL TA TIODIA KAl N ETIUPAVELA EPYACIAC ival KaBapd Kal oteyva
TIOOTOU XPNOLOTIOINCETE TO TIPOIOV.

Edv n kedaAn Tou ui&ep avaonkwBel katd TN JIAPKELA TNG AEITOUPYIAG, N CUCKEUN
Oa cuvexiosl va Asitoupyel. Na B€TeTE MAVTA TN CUOKEUN EKTOC ASITOUPYIACG
TIOOTOU AVACNKWOETE TNV KEDAANA.

H cuokeur) dev Ba Asttoupyel edlv dev €xouv TOTIOBeTNOEl CLWOTA SAA TA KAAUUUATA
UTTODOXWOV.

Edv avTiAndOeite OTL N CUOKEUN KaTATovE(TAl, B€0TE TNV €KTOG ASITOUPYIAC Kall
adalp€oTe £va UEPOC ATIO TO WElyUa 1) auEnoTe TNV TaxuTNTA.

To ui&ep oag dlabeTel AstToupyia «aATIAAAC EvapENC» TTIOU EAAXIOTOTIOLEL TO
TutolAlopa. MapdN auTd, eAv N cuoKeur TeBel o AslToupyia EVW TO UTIOA TIEPLEXEL
Bapu pelyua, otTwe dUun Wwuloy, eVOEXETAL VA TIAPATNEACETE OTL XpeldleTal Alya
OEUTEPOAETITA £WC OTOU TO WiEep PTACEL TNV ETUAEYEVN TAXUTNTCL

[MpOoTOU AVACNKWOETE TNV KEDAAN TOU WEEP, VA adalpEiTE mMAVTA TA €£QPTAUATA
TIOU €X0UV TOTIoOeTNOEl OTIC UTIODOXEG.

Mo va Jnv EexelAidouv Ta UAIKA, va dpovTideTe eite va TomtoOeTelTe TO
AdPAPOUMEVO TIPOOTATEUTIKO TOU €EAPTAMATOC CUMWIATOS OTO £EAPTNUA
CUMWMATOC E(TE TO TIPOOTATEUTIKO €EAPTNUCA €pYAAEiOU val lval TOTIOBETNUEVO
oTNV UTtodoXr €pYAAs(ou TIPOTOU ElCAYAYETE €va €pyaAE(o.

Avadsuthipag Flexi

Aev glval KATAAANAO via TNV TiposTolacia Uung via CUMAPLIKAL.

EpyaAgio ZUung

[N va NV EexelAidouv Ta UAIKA, va dpovTideTe va TtomoBeteite AvVTA TO
TIPOOTATEUTIKO OToV A&ova Tou eEAPTAATOC CUMWMATOC TIPOTOU TO TOTIOOETAOETE
oTNV UTtodoXr €pYAAEiwV.

Otav avauelyvuovTal Bapld UAIKA, OTtwg Uun Ywou, eival dUcloAoyikd va
napatneeital kivnon otnv kedaAn tou Wi&ep.

ZUuN yia QUaptkd - OL TIOKIALEC aAsUpwY UTTOPEL va dladEpouy, TIPOCOECTE
ETUTTAEOV VEPO: 1 KOUTAALA TNG couTtag Tn dopd, ecv ival amapaltnTo, via va
ETUTUXETE LA OOWOMOPDN CUN CUMAOIKWV.
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10

MEOTE TOV MOXAO ATIACPAAIONG TNC KEDAANC TIPOC TA KATW KAl AVOAONKWOTE UE
TIOOCOXN TNV KEPAAF ToU iEep.

ToTtoOETAOCTE TO UTTOA - OTPEWTE delooTpoda YA VA AachaAA(oEL

ToTIOOETAOTE TO TIPOCTATEUTIKO €EAPTNUA €PYAAEiOU OTNV UTIODOX! €PYAAE{WV.
>nueiwon: va ToToBETEITE TO TIPOCTATEUTIKO TNG UTTODOXNG €pYAAEloU UOVO OTav
XONOULOTIOLE(TE £iTe TO avadeuTnpl ite Tov avadsutnpa Flexi.

MEOTE TO ETUAEYUEVO EPYAAEIO OTNV UTTIODOXN EPYAAEIOU - Ba AKOUOETE €vav
XAPAKTNPLOTIKO AXO «KALK» OTaV Ba €xel aodaiiosl otn B€on Tou (AV XPNOULOTIOLE(TE
TO €€APTNUA CUMWIATOG, CUPETE TO APALPOUEVO TIDOCTATEUTIKO TIPOG TA TIAVW KAl
OTPEWPTE €W OTOU UTIEL OTNV UTIODOXH TOU €pVAAElOU).

MPoCBECTE TA OXETIKA UAIKA TTIOU Ba avapuiEeTe 0TO UTIOA.

MEOoTE TOV MOXAO ATIAcHAALIONG TNC KEDAANC TIPOC TA KATW KAl XOUNAWOTE |UE
TIOOCOXN TNV KEDAAN.

SUVOEOTE OTNV TIAPOXN PEULATOG.

ETUAEETE uN AuTOUATN ASLTOUPYiA.

>TPEWTE TO KOUMTIL EAEYXOU TaxXUTNTAC OTN pUBuLlon TIou eTiiBUE(TeE. XpNOUOTIOAOTE
TNV TTAALKA Aettoupyia (P) via cuvtoua, dladoxka dlaoTriuata Asttoupyiac.

AdoU TEASIWOEL N eTe€epyaoia, ATTOoOUVOLOTE TN CUCKEUN ATTO TNV TIAPOXN PEUUATOC.
AVAONKWOTE TNV KEDAAR TOU EEP Kal, eVOOW TNV KPATATE oTABEPN, TPARBNETE TO
epyaAgio amd tnv uttodoxn.

TupBOUAEG Kal uTtodeifelg

Ma va eVowuaTwOoUV TIANPWGS TA UAIKA OTO PElVUA, VA DIOKOTITETE TNV AVAUELEN
KaL VA EEKOANATE TA UAIKA ATTO TA TOLXWATA TOU UTTIOA |LE TN OTIATOUAA AVA TAKTA
dlacTAMATAL.

A va amodUYETE TO TUTCIAIOUA TWV UAIKWY AUENCTE TNV TAXUTNTA OTAdIAKA.
‘Otav eneepydleoTte eyAAec TTocOTNTEC (TlepAaBavougvng tTng Uung)
XONOULOTIOLE(TE TO TIPOCTATEUTIKO KATA TOU TUTCIAIOUATOC YA VA ATIOPUYETE TO
TUTCIALOMA TWV UALKWV.

ZUMBOUAEG Kal UTtodEifelg - Avadeuthpl

A BEATIOTA ATIOTEAECUATA, TA ABYA Oa TIPETIEL va elval og Bepuokpaoia dwuaTtiou.
MpoToU XTUTINOETE aoTipddla aBywy, BeBalwbeite 6Tl dev UTIAPXEL AlTtapr) oucia N
KPOKOC aBYoU OTO avadeuThPL i) OTO [UTIOA.

Maylovela - yia BEATIOTA ATIOTEAECUATA, EEKOAAACTE TA UAKA ATTO TA TOXWHATA
TOU UTTIOA adOTOU TIP00OE0TE TO AAdL Kal avapueiEte via 10 deuTepdAETITA AKOUN OTN
UEYVLIOTN TAXUTNTA.

Meiypata UuNg - TIPWTA TIPOCOE0TE TO AAEUPL OTO UTTOA KAl ETIELTA TA UYPA UAIKA
Kal avauei&te otny eAAXIOTN TAXUTNTA YIA VA eVWOOUV TA UAIKAL.

ZUMBOUAEG Kal uTtodeielg - Avadeutiipag Flexi

o KAAUTEPA ATIOTEAECUATA, VA XONOLLOTIOIE(TE TIAVTA UAAAKO BOUTUPO Kal
uapyapivn os Bgpuokpacia dwUATiou OTAV TIAPAOCKEUACETE KELIK.

SUMBOUAEG Kal uttodeifelg - EEaptnua UHWHATOG

Ta UAIKA avapelyviovTal KaAUTepa €AV TOTIOOETEITE TIPWTA TA UYPA.
AVA dlOOTAUATA VA ATIEVEQYOTIOLEITE TN CUOKEUN KAl VA EEKOAAATE TO PElyMA Ao TO
c€dptnua UMWMATOC.
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®  AAeUpL - OL dladhopeTIkES DOOEIC AAEUPLOU TIOKIAAOUV WC TIPOC TNV ATIAUTOUEVN
TIOCOTNTA UYPOU. To TtGC0 KOAAWDNC eival n dUun ettnpeddel AUECA TNV KATATIOVNON
TNG cuoKeUNG. Na eTUBAETIETE TN CUCKEUN KATA TNV avAuelEn tng dUunc.

® [0 VA EVOWHATWOOUV TIARPWC TA UAIKA OTO MElYA, VA DIAKOTITETE TNV AVAUELEN KAl
va EEKOANATE TA UAIKA ATIO TA TOXWHIATA TOU UTIOA KAl ToU €00 TAMATOC JUMWUATOC
LE TN OTIATOUAA AVA TAKTA dlAoTAUATA.

HA&eKTPOVIKOG alocONTAPAG EAEYXOU TAXUTATWV

To ui&ep cag eival eEOTIAIOUEVO UE NAEKTPOVIKO AloONTAPA EAEYXOU TAXUTATWY TIoU £lval
oxedlAoEVOG va dlatneel otabBepr) TaxUTNTA KATW attd dADOPETIKEG cuvOnKkeg dopTtiou,
omwe 6Tav avakateUel Uun WwoU i otayv TpooTtiBevtal Ta aByA o Uelyua KEIK.
SUVETIWC, EVOEXETAL VO OAKOUOETE Ula dladopoTIoinon otny TaxutnTa KATtd Tn dldpKela
NG Asltoupviag, Kabwe to UiEep mpooapudlstal oTnV sTiAoyn dopTiou Kal TaxutnTac -
autd slval GUCIOAOYIKO.
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Mivakag cuvioTWMEVNE XPHAONG

a

(7

C)

EAdx. M¢gy. (AemTd)
_ Min (EAGX.)
(550200 600 g 1.3 kg 1 8-9
Max (Mgy.)
Min (EAAX.)
@ 600 g 2 kg d 1-3 AeTtTd
Max (Mgy.)
N Min (EAGX)| 60 &eut.
a @ 41005 | 7509 1 Il
Max (Mgy.) 10 AeTtTd
‘ ( ) (Aemttd)
Min (EAdx.)| 60 deut.
i i
3 5-14 Aemttd
Min (EAAX.)
J 5
2
@ E] 3209 16 kg |Min (EAax)| 60 deut.
s @ | 4
200 Tk
égg a® H,0 oo (e 3 5-14 Aetttal
A E" 350 g 14Kkg  [Min (ENGx)| 60 deut.
>60% J J
(59 ™ 0 3 5-14 Aemttdl
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Mivakag cuvioTWMEVNE XPHAONG

" @

a

(7

C)

EAGX. Méy. (Aemtd)
Min (EAGX.)
D> ||| 4| s
Max (Mey.)
Min (EAGX.)
4-8°C 125 ml 600 ml d 2-4
Max (Mgy.)
Min (EAGX.)
x| e 4 |
Max (Mey.)
@ Min (EAGX.) 10 deuT.
0 0,25 L L 1 45l50
L] : B
Max (Mev.) AETTTA
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ZUVTAYEGQ

Z0un ywa Asuké Ywui

500 g aAeupt

5 g aAdtt

8 g £npn payla taxelag dpaong
280 ml vepo

7 g Aapdi ) BoUutupo

1 MPoocdPUdOTE TO UTTOA OTNV KOUZLVONXCAVHA.

2  AdeldoTe TO VEPO UECA OTO UTTOA KA, OTN CUVEXELQ, TA UTTOAOLTTA UALKAL

3 Avapeifte otnv EAAXIOTN TAXUTNTA Via 45-60 deutepOAeTITA N €WC OTOU
dnuoupynBsl wa Zuun.

4 Zupwote otny taxutnta 3 via 5-14 Asmttd.

5 TomoBetnote TN UUN O 1A LakpooTevn dopua Twy 900 g | AdoTe tn dUun o<
POAQA Kal TOTIOBEeTAOTE TA 0 AadwEVO Tal doupvou.

6 KaAuyte ue mtetogta koulivag kal adpnote tTn JUun va GOoUoKWoeL o E0TO UEPOC VIa
45-60 AeTttd, £wWC OTOU JIMAACIA0TE! o€ ugyeboc.

7  Wnote otouc 200°C yia 40 Aemttd A 15-20 Aemttd €Ay £xete JUUWOEL POAAL

ZU0un ya mitoa
500 g aAegUpt
30 g eAaldoAado
7 g AAATL

7 g uayld

300 ml vepo

MPOCAPUOOTE TO UTTOA 0TNV KOUJIVONXAVH.

MNpooHEoTE OAQ TA UALKAL

TomoBeTnoTe TO £€APTNUA UWDUATOC KAl KATERAOTE TNV KEDAAN Tou UiEep.

AvVAUEETE 0TNV EAAXIOTN TAXUTNTA VA 45-60 deUTEPOAETTTA €WG OTOU dnuLoupynOsl

K Quun.

ZUUWOTE OTNV TaxutnTa 3 via 5-7 Aemttd.

MAdoTe TN CUUN O UTTIAAA TIAVW O AAEUPWMEVN ETILPAVELA epyaoiag.

7 KaAuyte tn QUun pe Bpeyuévn TeTogta Koudivag Katl adrote Tnv va otalel yia 30-40
AeTtTA 0 0TSO XWPO.

8 Xwplidete ota 2 KAl ATTAWVETE o€ dUo BAoelcg via Ti{toa 25-30 cm.

9 Metadepete o TadPi doUpvou TIACTIAAICEVO E CLULYDOAAL [TapvipeTe TNV Ti{toA KAl

gryvete via 10-15 Aemttd otoug 240°C.

AN

[N

Mapiwvada dapudoknvo
250 g ueAL (dlatnpeitatl oto Yuyeio otoug 4°C - 5°C)
20 g daudoknva

50 ml vepo

1 TomoBeTACTE OAA TA UAKA LECA OTOV HiVL KODTN/UAO.
2  TomoBstnoTe TO €€APTNUA OTN oVAdA UOTEP.

3 EmuAé€Te TN AstToupyia TIaAoU via 5 deutepOAeTITA

4 XpnouoTioloTe Katd BouAnon.

Snuelwon: O uivt Kodtng / to e€dptnua MUAoU dlaTtiBevtal XwPELoTd via ayopd.
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Mwg va XpnolHOoToLEiTE TO £EAPTNHA TOU MTIAEVTEP

Awaypdpupata Kat odnyisg xpnong
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ZNUAVTIKEG TIAnpodopitsg

Mnv snie€epydleote e0TA UAIKA.

Oa uttdp&ouv dlapPoEg €AV 0 DAKTUALOG €Xel uTtooTEl ZNULA I dev €xel ToTtoBeTNOE(
owoTA.

MNV AVAELYVUETE TIOTE TIAYWHIEVA UAIKA TIOU £X0OUV OTEPEOTIOINOEl AOYW TNG
buénc.

MNV AvapelyVUETE TIOTE KATEYUYHEVA PPoUTA KAl AAXAVIKA TIoU lval LeyaAuTtepa
anod kUBoug Twy 3cm x 3 cm.

ToroBeTnoTE ToV DAKTUALO oTeyavoToinong otn dATagEn Asttidwy Kal BeBalwwBeite 6T
0 DAKTUALOC €xel ToTtoBeTNOsl cwoTd.

Kpatnote tn dlATaén AsTiidwy amtd TO KATW UEPOC KAl TOTIOOETAOTE TIC AsTHOEC OTNV
KAVATA, OTPEYTE TIPOC Ta dedld €wg dTou aodaAiosl otn B€on TNC.

TOTIOOETNOTE TA UAIKA COAC OTNV KAvATA.

MpoocapuooTe ToV OAKTUALO OTEYAVOTIOINONG OTO KATIAKL TOU UTTAEVTEQD KAl
BeBauwbdeite OTL 0 DAKTUALOG £XEL TOTIOBETNOEl cLwoTA.

MPoCcAPUOOTE TO KATIAKL OTNV KAVATA Kal oTeEPTe To deflvooTpoda €we OTOU
AODAANCEL UE EVAV XAQAKTNPELOTIKO NXO «KAIK». TOTIOOETACTE TO TIWHA eloUpa.
TOTIOOETAOTE TO UTMAEVTED OTNV UTIOdOXN UPNANG TAXUTNTAG KAl OTPEYTE TO
de€lvoTpoda yia va achai{osl KAAd otn B€on Tou.

ETuAEETE UN auTouaTn Asttoupyia.

ETUAEETE TN LEYVIOTN TAXUTNTA. MNATAOTE TO KOUUT «EVapEn/AlakoT».

ZUMBOUAEG Kal uTtodeifelg

e Otav dTidxveTe paviovelda, va BAZeTe OAA TA UAIKA UECA OTO UTIAEVTEP, EKTOG ATIO
TO AAdL ETelta, evoow n cuokeun BplokeTal oe Asttoupyia, pooBeote olyd-olyd To
ACDL e attd TNV OTI OTO KATIAKL

o Otav TIPOKELTAL VIA TIAXUPOEUOTA UEYUATA, T.X. TIATE KAl VTUT, EVOEXETAL VA XOELQOTEL
VA EEKOANATE TA UAIKA aATtO TA TOIXWHATA. EAv n emte€epyacia Tou UelyuaToc yiveTat
e QUOKOAI(Q, TIPOOOL0TE TIEPLOCOTEPA UYPA.

Smoothie

® [1poCHBE0TE TPWTA TA UYPA.

®  ADNOTE TA TIAYWHUEVA CUCTATIKA VA EETIAYWOOUV Via 15 AETTTA TPV TA TOTIOOETACETE

OTO UTTAEVTEQ.
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Mivakag cuvioTWMEVNE XPHAONG

N o) (7 C,
Méy. (deut.)
4 XY I Max
% = 41-;c 15 L (Mev 30-60
W
) R & Max ;
%) &) @ 12 L (Mev) 15-30
6
@% }I{ (128 o P 15-30

20x40x35 mm
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Bpedikég TpodEg

200 g pnooxdapt wud (KOUUEVO O KUBOUC TWV 2 £K.)
200 g wud KapoTa (Koupgva o KUBOUG TwV 2 €K.)
200 g wEG TIATATEC (KOMMEVEG 0 KUBOUG TwV 2 €K.)

1  BAATE TO KOUUEVO HOOXAPL UECA O KATOAPOAA e BpaoTd vePO. AdroTe TNV
KATOOPOAA va BPAOEL KAl ayelpgPTe via T wpa.

2  BAATE TA KOMMEVA KAPOTA KAL TIC TIATATEG O XWPELOTH KATOAPOAA e BpaoTod vePD,
adnote TNV va Bpdoel kal payepedte via 30 Astttd.

3 JOUPWOTE TO MOOXAPL, TA KAPOTA KAl TIG TIATATEG, kpatroTe 250 ml amd to Joupl.
ADdNOTE TO HOOXAPL, TA AAXAVIKA KAL TO VEQO VA KPUWOOUV O Bepuokpaaoia
dwATioOU, TIPOTOU TA ETIEEEPYAOTEITE.

4 BAATE TO HOOXAPL, TA KAPOTA KAl TIC TIATATEC OTO MUTIAEVTIEQ KA, OTN CUVEXELQ, TO
Zoupl TToU KPATAHOATE.

5 Avapeifte otn péyloTn TaxuTnTa via 15 deutepdAeTtTA.

6 ZEKOAAAOCTE TA UAIKA ATt TA TOXWHATA KAl AVAKLVAOTE TO TIEQIEXOIUEVO TOU
UTTAEVTED.

7 Avaueifte os uPnAr TaxUTNTA £€WS OTOU ETUTUXETE TNV U TIoU OEAETE.
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Nwg va xpnowponoteite tnv Koudivopnxavi cag - ESaptinata
Awaypdpupata Kat odnyisg xpnong

Start Stop
N’

kg Ib Manual l
Mode )

AdAPEDTE TO KAAUMUA TNCG UTTODOXNG UPNANCG TaxutnTag (edv xpetdlstal).
TomoBeTNOTE TO €EAPTNUA CUUDWVA E TIG 0dNYIEC TIOU TTAPEXOVTAL

ETuAEETE un auTtouaTn Asttoupyia.

ETuAEETE TNV TAXUTNTA TTIoU eTOUE(TE (AvaATPEETE oTOV 0ONYO YPNYoPNC EVapENG
TIOU TtapeXeTal Uadl ue TO €EAPTNIA TTIOU AYOPACATE) KAl TIATAOTE TO TIEPIOTPODIKO
XELPLOTAPLO «EVapEn/ALaKOTIA» VIA VA EEKLVAOEL XPNOILOTIOINOTE TNV TIAALKA
Asttoupyia (P) yia cuvtoud dlAoTAUATA ASlToupyiag.

® TampodoBetd e€QPTAMATA TNG KOUZIVORNXAVAG OAG UTTIOPOUV VA AyOopaoTOUV
Eexwplotd - dgite otn dleuBuvon www.kenwoodworld.com yla ASTTTOUEPELEC.
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MWg va TOTTOOETEITE KAl VA XPNOLLOTIOLE(TE TO KATIAKL
KATA TOU TLTolAlopatog

Awaypdpupata Kat odnyisg xpnong

InuavTtikég NMAnpodopieg

® Katd TNV avAUELEN, TA UAIKA UTTIOPOUV va TIPOOTIOEVTAL ATEUDE(AC OTO UTIOA UECW
TOU AVO({YUATOC TOU TIPOOTATEUTIKOU KATA ToU TUTOIAlouaToc.

® As xpeldleTal Vo AdAIPEOCETE TO TIPOOTATEUTIKO KATA TOU TUTOIAOUATOC VIa VA
AAANAEETE €apTAMATAL
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4
5

AVAONKWOTE TNV KEDAAN ToU [iEep €wg OToU aodaiiost.

ToTtoOeTAOTE TO UTIOA oTn BAonN.

MECTE TO TIPOOTATEUTIKO KATA TOU TUTOIAIOUATOC OTNV KATW TIAEUPA TNC KEDAANG
Tou Wi&Eep EXPL va ePapUOoELl O0TN B€0oN ToU. TO APBPWTO KOUUATL TIRETIEL VA
Bploketal otn B€on Tou ekovideTal

Eloaydyete To KATAAANAO €€APTNUCAL

KateBAoTe TNV KEPAAN ToU [iEep.

>nueiwon: adodTtou ToTtoBeTNOEl TO KATIAKL KATA TOU TUTOIAOUATOC, UTIOPE! va
mieploTpadel Katd 90 olpeg TPOC TA APLloTEPA N TIPOC TA de&ld, avAalovya e tn B€on
oTNV omola xpnooToleltal To ui€ep.

6

Ma va adalpECETE TO TIPOOTATEUTIKO KATA TOU TUTCIAOUATOG, AVAONKWOTE TNV
KeEDAAA TOU UiEep €we OToU aodAAICEL KAl OTN CUVEXELD, TPARNETE TIPOC TA KATW TO
TIOOOTATEUTIKO KATA TOU TUTOIAOUATOC.

To KOUTAAL-edoUpa UTTOPEL VA XPNOUUOTIOLEITAL KAl WC KAAUUA YIa TO apBpwTo
KOMMATL Ma va acdaiiosl, kKateBAoTe TO KOUTAAL-pedoUupa TIAVW OTO apBpwTd
KOMMATL KAl TILECTE TO OTN B€0n Tou.

>nueiwon: To KoUuTdAl-pedoUpa TOTIOBETEITAL OTO APOPWTO KOUUATL KL TIPOG TIG dUo
KateubUVOoELC.
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MNwg va xpnotlpornoleite tTh Asttoupyia Juyiopatocg

Awaypdpupata Kat odnyisg xpnong
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ZNUAVTIKEG TIAnpodopicsg
® TormoBeTeiTe MAVTA TN CUCKEUN O OTeyVN, eTUTEdN Kal oTaBepn eTUdAVELQ TIOLVY
ard t™n Juyon.
® Mn UETAKLVE(TE, aoKe(te Tieon 1y xTuttdte to Wi€ep 1) TO UTIOA KaTd TN dUVIon, KABWwe
Oa eminpeaoTtel N akpiBela Twyv uyaplwy.
® H Asttoupyia Cuyiopatog umopsl va xpnoorolinBel étav n KedaAn tou [iEep
BplokeTal eite oTNV KATW £iTe oTNV €tdvw BLon.
® H Asttoupyia duyiong Ttapexel akplBeic evdeifelc cwe 6 kg.
® H Asttoupyia duylong urmopel va xpnotuottoin®el via To UYIoua TWY UAIKWY TIoLY
arod TNV €TUAOYA €VOG TIPOYPAUATOC 1 0TAV BPIlOKESTE O |UN AUTOUATN AELTOUpYia.
® H Asttoupyia duylong dev UTTOPEL va xpnotuottoin®sl otav n koudlvounxavn
BplokeTal og Asttoupyia.
>nueiwon: Xpnouuotole(te tavta eva doxeio uyliouaTtog OTiwe €va UTIoOA oTav
Xpnoluotole(te Tov dioko duylouaTog oTNV KEDAAN ToU UiEEP.
1  TomoBeteite MAVTA TO UTTOA OTN HOVADA UOTEP ) 0To doxeio uyIioUATOC ETTIAVW
oTtov dloko duyiouaTOC TIPOTOU TIPOCHOECETE TA UAIKAL.
2 JUVOEOTE TN OUOKeUN otNnV 1Ipida - otnv 066vn Ba sudavicoTei n evdelEn «00.00».
3 TatAoTe pia popd To KoUuuTl «ATIOBApO» Kal N 08dvn Ba avAael.
4 TMatnote to kouuttt (kg/Ib) yia va eTUAEEETE VOAUUAPLA I OUYVLEG. H TIDOETIAEYEVN
pUBLoN TNS 086vNe Ba sival kg/g tTnv TMpwTn dopd Tou Ba avAel.
® H uovada duyidel og BaBuideg Tou 1 yp. KAl CUVIOTATAL N LETPENON O KOUTAAAKLQ
VAUKOU/coUTIAC VA TO UVIOUA KO WY TIOCOTHTWV.
® [la va undevioste, MATAOCTE ia POPA TO KOUUTIL « ATIOBA O,
5 ZuyloTte Ta UAIKA:
® BAATE TA UAIKA atteuBeiac oTO UTIOA.
® H kateBAOTE TNV KEDAAN TOU WiEep, ToTtoOeTAOTE ¢va doxeio Cuylopatoc eTtdvw
OTOV OlOKO KAl TIpooOEoTE ekel TA UALKAL.
6  AdouU duyioeTe OAA TA UAIKA, ETUAEETE LA TAXUTNTA N €VA TIOOYPA A YIa VA

Eeklvnoel va Aettoupyel n koudlvounxavn.

Mpocapunoyn epyaAsinwy - Avadsutipag

Awaypdappata Kat odnyisg xpnong
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ZNUAVTIKEG TTAnpodopicsg

® O avadeutrpag Flexi kal To gpyaAieio uung dev xpeldlovtal pudbuion.

® O avadeuTnpaAg TIPETIEL VA AKOUUTIA OXEDOV OTO KATW MEPOC TOU UTIOA. Av
Xpeldletal, pubuioTe TO UPOG XONOLOTIOIDVTAG £vVa KAEWDL KATAAANAOU peyEBouc.

KHC40 =15 mm

1  ATIOCUVOECTE TN CUOKEUR attd tnv Tpida.

2 AVAONKWOTE TNV KEDAAN TOU WIEED KAl TOTIOOETACTE TOV AVADEUTAPA.

3 KateBdote TNV KedaAn Tou UiEep. Av xpeldldeTal va pubuioste To UPOC, AvaonKWoTe
TNV KEDAAN Tou [i€ep kal adalpgote To €APTNUCAL

4 XpnoWoTioloTe To KAeWD( TNG cuokeuaoiag yia va Eeodi€ete To MAEUADL £TOL WOTE
va UTtopeite va pubuioste tov d€ova. MNa va XAUNAWOETE TO €EAQTNIA KAl VA
TIANCLIACEL TO KATW HEPOC TOU UTIOA, oTpidTte aplotepdoTpoda Tov dfova. Na va
aveRBACEeTE TO €€APTNUA KAL VA ATIOMAKPUVOE( attd To KATW UEOOC TOU UTIOA, oTpilTe
de€lvoTpoda Tov dfova.

5 Xdi€te Eava To A& uadL

6 TormoBethoTte TO e€dpTNUA O0To WiEep kal kateBdAoTe TNV KEdAAN. (EAEYETE TN Ogon
WOTE va ival OTPAUUEVN TIPOC TA TIAVW).

7  EmavaAdBate Ta maparndvw BAUATA KATA TIEQITTTWOoN WEXPL va ToTtoBeTnOel cwotd
TO €€dptnua. Otav To e€dpTnua ToTtoBeTNOl CWOoTA, 0dbiETE KAAA TO TTAEILADL

®  Snueiwon: To YAAAIKO KAEWD amelkovidetal hdVo yvia AOYouc elkovoypddnong Kal dev
TIEQIAABAVETAL OTN CUOKEUAG(A.

Xwpog anodnkeuong KaAwdiou
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ZE€pBLG Kal eSUTtNPETNON TTEAATWV

®  EAV AVTILETWTHZETE TIPORAAMATA UE TN AEITOUPYIA TNG CUOKEUNG OAg, TIPoToU ¢NTACETE
BonBela avatpeEte otnNV evoTnNTA «OdNYOS AVTILETWTIONG TIPORANUATWY» Tou BIBAloU
odNYLWV 1 eTiloKedOEelTE TN dladIkTUAKr ToTtobsoia www.kenwoodworld.com.

® Exete utt OWLY OTL TO TIPOIOV KAAUTITETAL ATtd €yyunon, N ottola elval cUudwvn ue
OAEC TIC VOUIKEC DLATAEELC TTOU AdOoPOUV TUXOV UPLOTAUEVN €yYUNON KAl DIKAULWUATA
KATAVOAWTWY OTN XWEA O0TNV OTtola ayopAoTNKE TO TIPOIOV.

® Edv To poidv Kenwood Tou €XETE AYOPACEL DUCAEITOUPYEL N BPEITE TUXOV EAQTTWUATA,
OTe(ATE TO 1) TAPAdWOTE TO 0 eEouclodoTNUEVO KévTpo Z€pRlg TN KENWOOD. Ia
EVNIUEPWEVA OTOLXEIO OXETIKA UE TO TIANCLECTEPO ££0UCLODOTNEVO KEVTPO ZE€pRIC
Tng KENWOOD, emiokedBeite Tn dladikTtuakn tortobecia www.kenwoodworld.com ) tn
ALADIKTUAKN ToTtoOeoia TTou adopd CUYKEKPIUEVA TN XWEA OAC.

® > xedlAOTNKE KAl avarttuxbnke and tnv Kenwood oto Hvwuévo BaoiAelo.
® Kataokeudotnke otnv Kiva.

SHMANTIKEZ NAHPO®OPIEZ MNA TH 2Q=TH ANOPPIWH TOY NPOIONTOX SYM®QNA ME
THN EYPQMAIKH OAHIIA =XETIKA ME TA ANOBAHTA HAEKTPIKOY KAI HAEKTPONIKOY
EZONAIZMOY (AHHE)

>TO TEAOG TNG WPEAUNG WNG TOU, TO TIPOIOV deV TIPETIEL VA ATIOPEITITETAL UE TA ACTIKA
anoppiuuata.

Mpégtel va arnoppldBel og eldIKA KEVTPA dDADOPOTIOINEVNC CUAAOYNC ATIOPOLUUATWY TIOU
opidouv ol DNUOTIKEG APXEG N OTOUG GOPEIQ TIOU TTIAPEXOUYV AUTAV TNV UTINPECia.
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0dnyog AVIIMETWTILIONG TIPOBANMATWY

MpdéBANUa

Attia

AUon

H cuokeun
OTAUATNOE KATA
TN JIAPKELA TNG
Aeltoupylac.

AgV UTTAPXEL pEULLAL

EAéyETE edv N cuokeun sivat
ouvdedeugvn otny Tplda.

H cuokeun €xet
uTtEPPOPTWOE/ExeTe
uTtePBEL TIQ UEYIOTEG
TIOOOTNTEG, EXETE UTIEPREL
30 AETITA OUVEXOUEVNG
Astrtoupyiac.

>TEEPTE TOV DLAKOTITN TAXUTNTAC
otn B¢on amevepyotoinong (off),
TIEQPULEVETE UEPIKA DEUTEPOAETITA
KA, OTN OUVEXELQ, ETUAEETE €K VEOU
TNV €TIOUUNTA TaxUuTnTa. H cuokeun
Oa TPETIEL val EEKIVACEL Kall TIAAL va
Aeltoupyel augowc.

Edv n ouokeun dev Eekivnoel, yuplote
TO KOUMTIL eEAéyxou TaxUTNTAC OTN
0€on «O», ATIOOUVOECTE TN CUCKEUN
ano Tnv pida, teptluevete 30 Aemttd
TIPOTOU TN B€osTe EavA Os Asttoupyia.
EAEVETE TIQ UEVIOTEG TTIOOOTNTEC OTOV
«M{vaKa CUVICTWMEVNG XPNONGC».

TA KOAULLULATCA UTTODOX WV
deV €X0oUV ToTtoBeTNOEL N
deV £XOUV AoPaAOEL

EAgyETE OTL TA KOAULATCA UTIODOX WV
£xouv ToTtoBetnOsl cwoTtd.

Ta e€aptAnaTa
uPnANg TaxyuTnTag
dev Aettoupyouv.

To eEdpTnuUa dev
EXEL TOTTOOETNOEL Kal
aodaiiost cwoTd.

EAEyETE OTL TO eEAPTNUA €XEL
aodaiioel cwotd.

Kivnon otnv
sTuddvela epyaociac.

Ta TIOdLA OTO KATW UEPOG
TNC CUOKEUNC slval
Bpevyuéva N BpduLKa.

EAEYXETE TAKTIKA €AV TA TIOdLIA Elval
KaBapd kal oteyva.

To UTTIAEVTEP
Ttapouctdlel dlappon
aro Tn povada
AeTHOWV.

Ae(Tel 0 dAKTUALOC
oteyavortoinong.

O dakTUAloGQ
oteyavortoinong dev €xel
ToToOsTNOEl cwoTA.

O dakTUAlog
oTEYAVOTIOINONG €XEL
uttootel dOopPEC.

EAgyETe ediv 0 DAKTUALOC
oteyavortolnong xel TomtoBetTnOsl
oWOTA Kal dev €xel uttooTtel dOopEQ.

To Bdpog AANaEe
otnv 0Bovn
evdeiewyv

H povdada potep
LETAKIVABNKE KATA TN
Aeltoupyia.

TomtoBeteite mdvta tn povada o
OTEYVA KAl €TITEDdN sTUdPAVELQ TIOWV
aro tTn uyion.

Mn METAKLVEITE TN OVADA [LOTEQR KATA
™ JIAPKELA TNC AstToupyiac duyiong.
MndevioTe TNV €vdslEn otnVv 06dvN
TIPOTOU CUYIOETE TA ETMOUEVA UAIKAL.

To kKaAWwdLo Tpododooiac
elval TevIwuévo.

Ia va dlaodaiioste OTL ol evdei€elg
elval akplBeic, eAéyETe OTL TO KAAWDLO
Tpododociag dev lval TEVTIWMUEVO.
Mnv ToTtoOETEITE AVTIKE{LEVA ETTAVW
A KOVTA O0TNV Koudlvounxavr Katd tn
dldpkela tne CUyLonc.
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MNpéBAnna Attia Auon

Agv umopesite H uttodoxn epyaAsiwv >NKWOTE TNV KEPAAN TOU [iEep Kall
VAl ONKWOETE Bploketal o AdBog B€on. | aodaAioTe TNV oTNV €TTAVW BEonN.

TNV KEDAAN TOU KpatroTe TO €pYAAEIO KAl OTPEWTE TO
Ui€ep OTav exete deflooTpoda 90 uoipec. KateBdaote
TOTIOOETHOEL TOV TNV KEDAAR Tou UiEep. EmmavardBete
avadeutripa Flexi. O £W¢ OTOU UTTOPECETE va KaTeRAoETE
avadeutrpag Flexi TNV KedbaAn Tou ui&ep.

QKOUUTIAL OTO [UTTOA.
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Ba>xHasa nHdopmaums no 6e30nacHOCTU

® BHMMaTEAbHO MPOYTUTE U COXPAaHUTE ITY MHCTPYKLMIO.

® [lepea MCMOAB30OBaHWEM B MEPBbIN Pa3 pacrnakymTe U3AeAMe M CHUMKUTE BCe
YMNaKoBOYHble APAbIKK. (He caeayeT CHUMaTb BCe TabAMYKKM Ha OCHOBaHWN
npwrbopa). NpoMonTe AeTaAun, CM: “YXoa N YncTKa”.

® [1pUV MOBPREXKAEHUV BUAKK UAW LLUHYPA BO M3HEXKaHMe PUCKa X HEOBXOAMMO
3aMeHUTb B KOMMNaHun Kenwood 1AM aBTOPU30BaHHOM CEPBUCHOM LieHTpe
Kenwood 13 coobpaykeHnin 6e30nacHOCTU.

® BbikAtOUMTe NPUOOP U OTCOEAMHUTE ero OT ceTu:
O nepea YCTaHOBKOW UAWN CHATUEM 3arAYyLLEK FHe3A/UHCTPYMEHTOB/HaCaAOK;
O nocAe UCMNOAb30BaHMA Nprbopa M KOrAa OH He MCMOAb3YeTCs;
O nepep YMCTKOW.

® HenpepblBHaa paboTa Npmbopa He AOAXHA MPeBbILLATb MPeAeAbl, YKa3zaHHble
HUYKE, MO OKOHYaHMM YKA3aHHOIO NeprioAaa CAEAYET Ha BPeMs OCTaHOBUTb
paboTy. NpeBbilleHMe AOMYCTUMOro BpeMeHn obpaboTKM MOXKET MPUBECTU K
NoBPEXXAEHWIO Npunbopa.

OyHKUMA/Hacaaka MakcrMaAbHOoe BpemMa MHTepBaA Mexxay
pPaboThbl nepuroaaMu paboTbl
KPIOK AASI TECTa 15 MuH BblK/\%OL—IHMTe npubop v3
CeTV 1 panTe eMy OCTbITb B
BAEHAED 60 cex TeueHre 15 MUH.

® byAbTe OCTOPOXKHbI MPK 0BpaLLEHNN C OCTPRLIMKY PEXKYLLIMMU AE3BUAMM,
OMOPOXKHEHUM KOHTEMHEepa 1 BO BRPEMSA YNCTKM.

® Bceraa oTKAKOYaMTe NPUBOP OT CeTH, eCAM OH OCTaeTcsa 6e3 NPUCMoTPa, a
TakyKe nepea cbopkom, PasbopPKOW NAM YNCTKOWN.

® He npurbAmkamTechb pyKaMu K ABMKYLLMMCA YacTam npubopa u
YCTAHOBAEHHbIM HacaaKkaM. HUKOrAa He moMeLanTe pyKku/naAbLbl B
LLIQPHUPHbIN MEXaHU3M.

® He ponyckanTe, 4TOObl YaCcTW BALLEro TeAad, BOAOCHI, YKpaLLUeHUsA UAK
NPeAMeTbl OAEXKABI CBOBOAHOIO MOKPOA MPUBAMMKAANCE K ABUXKYLLIIMCS
4aCTaAM M YCTAHOBAEHHbBIM HaCcaAKaM.

® HuKoraa He OCTaBAAMTE KYXOHHYIO MallvHy 6e3 NprcMoTpa BO BpeMs ee
paboThl.

® He noAb3yHMTeCb HelvCcrnpaBHbIM MPrbopoM. [o3aboTbTecb O TOM, UTObObI €ro
MPOBEPUAM U OTPEMOHTUPOBAAU, CM. pasaeA “OB6CAYKMBaHKe 1 3ab60Ta O
nokynaTeaax”.

® He ponyckaWTe CBUMCAHUA SAEKTPUUECKOrO LHYPa TaM, TAe A0 HEro MOXKeT
AOTAHYTbCA PEeOEHOK.

® ChepnTe 3@ TeM, YTODbl BOAQ HUKOFAQ He Mornaaasa Ha BAOK MUTaHug,
IAEKTPUYECKUIN LUHYP VAW LLUTEMNCEAbHbIV Pa3beM.

® [1pK NCMOAB3OBaHUM MHE3A NPKVBOAA B Yalle He AOAXHO ObiTb
YCTAaHOBAEHHbIX MHCTPYMEHTOB AAS YAl U OHW HE AOAYKHbBI TaM XPaHWUTbCS.

® [lpu akcnAyaTaumm npubopa yéeAUTeChb, YTO Yallla BCeraa yCTaHOBAEHa, eCAU
MICMOAB3YETCA MHCTPYMEHT AAS Yallu.
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He cAepyeT ICMOAB30BaTh OAHOBPEMEHHO BoAee OAHOW PO3eTKM (FHE3A0

AAA MHCTPYMEHTa AAS Yall UAM BbICOKOCKOPOCTHYIO PO3ETKY).

Hukoraa He MoAb3yMTeCb HECAHKLIMOHMPOBAHHOW HAaCaAKOW.

MpWY MCMOAB30BaHMKM HACAAKWM O3HAKOMbTECh C MPUAAraeMbIMM K Hew

VHCTPYKUMAMKM MO 6e30MacHOCTW.

ByAbTe OCTOPOXKHbI MPW M3BAEYEHUUN MHCTPYMEHTOB M3 Yalll MNOCAe

AAUTEABHOIO MCMOAB30BaHUA, Tak Kak OHW MOryT OblTb FOPAYMMM,

Hukoraa He npesblllanTe MakCMMaAbHble KOAMYECTBa M CKOPOCTW, yKasaHHble

B TabAMLIE PEKOMEHAYEMOrO NCMNOAb30BaAHUA.

ByAbTe OCTOPOXKHbI, KOrAa Bbl MoAHMMaeTe Npubop. FOAOBHAA YacTb AOAXKHA

6bITb MPABUABHO 3adUKCMPOBaHa B MOAOXKEHUM BHI3, @ Yalla, MHCTPYMEHThI,

3arAYLIKM AAS THE3A U LLHYP AOAXKHDI ObITb 3aKpenAeHbl Nepea NoOAHATVEM,

Mpw NnepeMeLLeHny Npubopa Bceraa bepmuTechb 3a ero OCHOBaHWE 1 FTOAOBHYHO

4acTb.

He nepemelwianTe 1 He peryArpymTe roAOBHY YacTb nprbopa npu

YCTaHOBAEHHOM HacaAke, Tak Kak KyXOHHasa MallMHa MOXKeT noTepaTb

YCTOMYMBOCTb.

He aAonyckanuTte, UTobbl NPUHBOP PaboTaA HEAAAEKO OT Kpasa MAM CBeLLUMBAACH

HaA KpaeM paboyel MoBepPXHOCTY 1 He MPUMEHANTE CUAbI MPU yCTaHOBKe

HacaAOK, TaK KaK 3TO MOXET HapyLLUWTb CTabMABHOCTb MOAOXKEHUS Mpubopa,

OH MOXKEeT OMPOKKMHYTbCA, YTO MOXET MPUBECTU K TPaBMe.

KOpOTKUW LLIHYP MUTaHWA UCMOAb3YETCA AAS CHUMKEHMSA pUCKa TOro, YTobbl B

HeM 3anyTaTbCs MAM O HEero CMOTKHYTbCSA.

Y AAVIHUTEAM UCMOAB30BaTb MOYXHO, €CAM MPOABAATH OCTOPOXHOCTb MPK MX

ICMOAb30BaHMN.

MNPV MCNOAB30OBaAHUM YAAMHUTEAS:

1. YKa3aHHbIN SAEKTPUYECKUIN PEVTUHT YAAUHUTEAR AOAXKEH OblTb KakK
MUHVMYM HE HUXKE UAM Bbllle, YEM DAEKTPUUECKUM PEeNTUHI Nprbopa.

2. LLUHYp AOAXKEH BbITb YAOYXEH TakMM 06pasoM, UTODbI He MOKPbIBATb
CTOAELLUHMLY UAM MOBEPXHOCTb CTOAQ, FAE 3@ HEro MOryT MOTAHYTb ASTU
VAW O HEIrO MOXXHO CAYYaMHO CMOTKHYTbCSA.

3. YAAMHUTEAb AOAXKEH BblTb 3a38MAEHHbIM 1 C TREXXKUABHBIM KabeAeM.,
DAeKTpUYecKkre napaMeTpbl MPprMbopa yKasaHbl Ha ero OCHOBaHMM.

HenpaBrAbHOE UCMOABb30BaHWE NPUMOoPa MOXKET MPUBECTU K MOAYUEHWIO

TPaBMbI.

Mprbop He NpeaHasHadeH AAS UCMOAb30BaHUA AETbMU. XpaHuTe Nprbop v

ero LUHYpP B HEAOCTYNHOM AAS AeTel MecTe.

AeTn AOAXKHbBI HAXOAWTCSA MOA MPUCMOTPOM. He pa3peluante AeTaM UrpaTb C

NPVBoPOM.

Mprbopbl MOTYT MCMOAB30BATLCA AULLAMU CO CHUMKEHHbBIMU GU3NYECKMMU,

CEHCOPHBbIMU UAW YMCTBEHHbBIMK CMIOCOBHOCTAMM, @ Tak>Ke AMLaMu

C HEAOCTATOUYHBIM OMbITOM UAM 3HAHUAMM, ECAM OHW HAXOAATCA MOA,

HaBAKASHMEM UAM MOAYUUAM MHCTPYKLMM MO 6HE30MaCHOMY MCMOAb30BaHMIO

YCTPOWCTBA M €CAW OHW MOHMMAIOT COMPAXKEeHHbIE C 3TUM PUCKMU.

IDTOT ObITOBOM 3AEKTPOMPUOOP paspeLlaeTcsa MCMOAb30BaTb TOAbKO MO ero

NPSMOMY HasHadeHMto. KoMnaHusa Kenwood He HeceT OTBEeTCTBEHHOCTW, €CAM

NPMOOP MCMOAb3YETCSH He MO Ha3HAYeHMIO MAM HEe B COOTBETCTBUM C AQHHOW

MHCTRYKLMEN.

MpeaynpexxaeHue: dyHKLUVA B3BELUVBAHWA HEe AOAYKHA MCMOAb30BaTbCA B

MEAVLIVHCKMX LIeASX.
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Be30nacHOCTb HAacaAKU “6AeHAep”

PNCK OLUMAPUBAHNSA. Fopayme SKUAKOCTY MOXKET BbIMAECHYTb U3 nNpubopa
13-3a BHE3arNHoro obpasoBaHya rnapa, No3TOMY nepea TeM, Kak NoMecTUTb
SKUAKOCTb B Yallly UAM Mepea CMeLIMBaHEM ee HEOBXOAMMO OCTYAUTb AO
KOMHATHOWM TeMmepaTypbl.

He nomellanTe pykM B OAEHAEP, KOFAQ OH MOAKAKYEH K MCTOYHUKY MUTaHUA.
Mprbop ByaeT PaboTaTb TOABKO MPW YCAOBUM, YTO HACAAKWM YCTAaHOBAEHDI
NPaBUABHO.

He pekomeHayeTca obpabaTbiBaTb TBEPAbIE CMeLMy, Tak Kak 3TO MOXKET
MPUBECTU K MOBPEXKAEHMIO MAACTMACCOBbIX AETAAEW.

Mpu N3B6bITOYHOM BMUOPALIMM B MPOLIECCE VUCMOAb30BAHUSA HACAAKM CAEAYET
AVBO YMEHbLUVTb CKOPOCTb, AMOO OCTAaHOBUTbL MPUOOP 1 YAAAUTL YacTb
COAEPXKMMOTO.

MNprMeHeHne N3BbITOYHOM CUABI K MeXaH3MYy BAOKMPOBKK MPUBEAET K
NMOBPEXXAEHUIO HACAAKM 11 MOXKET MPMBECTW K TPaBMe.

Hrkoraa He yCTaHaBAVBaWTE HOXEBOW OAOK Ha BAOK MUTAHUA, He YCTAaHOBWB
cTakaH/byTbIAKY BAEHAEPA.

O60A0K Ha HUMXKHEN YacTh CTakaHa yCTaHOBAEH 3aBOAOM-TMPOU3BOAUTEAEM U
He CAEAYET MbITaTbCHA ero YAAAUTD.

MPEAYTIPEXKAEHME: 6AeHACD CAEAYET MCMOAB30BATb TOABKO C
YCTAaHOBAEHHOM KPbILLKOW. BoAee moapobHaa MHDOPMaLMA COAEPYKNTCA B
MHCTPYKLMK MO MCMOAB30OBaHMIO M KPAaTKOM PYKOBOACTBE MO 3KCMNAyaTauum.
Yally MOXXHO MCMOAb30BaTb TOABKO C HOXKEBbIM HAOKOM U3 KOMMAEKTa
MOCTaBKM.

He aonyckanTe, uTobbl bAeHAEP PaboTaA MyCThbIM.

PeuenTbl cMy3U. HUKOMAG@ HE CMeLIMBanMTe 3aMOPOYKEHHbIE MHIPEeANEHTHI,
KOTOpPbIe MNPEBPATUANCH B TBEPAYHO MacCy B MpoLecce 3aMOparkKmMBaHns,
pasbenTe ee nepea AODABAEHMEM B Yallly.

He caepyeT obpabaThiBaTb CreLmm, Takre Kak AOAbKM YeCHOKA, YKPOM U
ceMeHa TMUHA, Tak Kak 3TO MOXKET MPUBECTU K MOBPEXAEHNIO MAACTMACCOBbIX
yacTew npurbopa.

He ucnoAb3ynTe HAeHAED AAA XPAHEHUSA MPOAYKTOB. [Nepea MCMOAb30OBaHMEM
M MOCAE OH AOAXKEH ObITb MYCThIM.

Hukoraa He cMellvBaniTe 60AbLLE MAKCUMAAbHOIO KOAMYECTBA, YKAa3aHHOMo
Ha Yalle, a AAS MEHUCTbIX >KMAKOCTEW, TakMX KaK MOAOYHbIE KOKTEWAMW,
cCMelInBanTe MeHbLue.

Hukoraa He cMellrBaniTe 3aMOPOXKeHHble GPYKThI M OBOLLM pa3mMepom boaee,
4yeM 3 CM X 3 CM.

Hukoraa He momellamTe pyKy B Yally, KOraa oHa CTOUT Ha OCHOBaHWW. EcAnm
MULLY HY>KHO MOATOAKHYTb BHW3, MCMOAB3YNTE MOAXOAALLUMM MHCTRYMEHT,
HanpuMep AOMaTKYy.

MoTpebAsieMast MOLLLHOCTb

Mpw peryAaTope CKOPOCTU B MOAOXKEHUM «O» aBTOMaTU4YeCKoe
nepekAtodeHme B pexkim OFF (“BbIKA.”) HEMPUMEHMMO.

MNpw HenpepbIBHOW paboTe MOoTopa Nprbop ByaAeT OTKAKYATLCA NMPUMEPHO
yepes 30 MUHYT AAS 3alLMTbl MOTOpPa. ELlle Yyepes 20 MUHYT Npubop
nepevaeT B pexkiM “BbIKA”.

MOLLHOCTb B OTKAOUEHHOM pexxunme: <0,3 BT
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MepeA NOAKAIOYEHUEM K CETU SAEKTPOMNUTAHUSA

® YOeAMTECh B TOM, YTO HaMpaAXKeHMe SAeKTPOCEeTU B BallleM AOMe COOTBETCTBYEeT YKa3aHHOMY
Ha OCHOBaHWK aAeKTponpubopa.

® OCTOPOXXHO! MPUBOP AOAXEH BbiTb 3A3EMAEH.

® Mpubop cooTBeTcTBYeT AMpekTuse EC 1935 / 2004 0 MaTepmranax v U3ACANSAX,
npeAHasHauYeHHbIX AAS KOHTaKTa C MYLLEBBIMK MPOAYKTaMM.

YXO0OA N YUUCTKA

MNepea YNCTKOM BCErAa BbIKAKOYAMTE NPUBOP 1 BbIHUMaNTE BUAKY V3 CETU.
Bcerapa MomTe cocTaBHble YacTu NpUbopa Ccpasy NOCAE UCMOAb30BaHNS,
YTOObl ODAEIYNTb YNCTKY.

MNepea aKchnAyaTaumen ybeanTech, YTO BCe A€TaAM aDCOAIOTHO CyXue.

BAOK NnUTaHus

MpooTepeTb BAAXKHOW TPAMKOW, BbICYLUNTb (BKAKOYAA HOXKKK Ha HUXKHEN
CTOPOHEe MallMHbI).

HuKoraa He MoOAb3YyMTEeCh abpa3nBHbIMU CPEACTBAMU 1 HE MOrpy>kanTe B
BOAY.

HOXXKM OCHOBaHKMA Nprbopa AOAXKHbBI OCTaBaTbCA YMCTbIMU.

Yalwla ¥ MHCTPYMEHTbDI

MbITb BRPYUYHYIO, TLIATEABHO BbICYLLIVTb MAM BbIMbITb B MOCYAOMOEYHOW
MalUuHe.

He ncnoAb3ymTe MPOBOAOUHYIO LLETKY, METAAAMYECKYD MOYAAKY UAK
oTbeArBaTEAb AAA YMCTKM EMKOCTU M3 HEep>KaBetoLLen CTaAn. AAA YyAAAeHUsA
3BECTKOBOIO HaAeTa, UCMOAb3YMTe YKCYC.

He noaBepranTe Nprbop BO3AENCTBUIO MCTOYHUKOB TernAa (BepxHeW naHeAmn
IAEKTPOMAUTBI, IAEKTPOMEYEN, MUKPOBOAHOBbLIX Me4dyen).

BAeHAEDP

MNepea YMCTKOM MOAHOCTbIO pa3bepunTe HaCaAKY.

ObpallanTech C HOXXEBbIM OAOKOM OCTOPOMKHO: OH OYeHb OCTPbIN.
Ho>keBoW BAOK CAEAYET YNCTUTH LLIETKOM 1 MPOMbIBATb MOA MPOOTOUYHOM
BOAOW.
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CnucoK pAeTaAnen
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KyXOHHasa MallMHa
OCHOBHbIE KOMMOHEHTbI

©)

® O 0OOOE

O G 66

>

3arAyLUKa BbICOKOCKOPOCTHOIO
rHesaa

BbICOKOCKOPOCTHOE rHe3A0
CeKUmMsa AN B3BELLMBaHWUSA
[TOAOBHasa 4YacCTb

[THE3A0 AN MHCTPYMEHTOB
Yawa

BbikAtouwaTeAb On/Off 1 peryaaTop
CKOPOCTU

BAok nuTanma

Pbluyar pasbAOKMPOBKY FOAOBHOM
yacTm

CeKuma AAS XpaHeHUs
MHCTPYMEHTOB

CeKUMA AAS XpaHeHWsa WHypa
HacaaKka AAS MAFKKMX CMecen
Kprok AAS TeCTa CO CbEMHbIM
3aLLUMTHBIM KOABLIOM

Benumk

3arAyLlKa po3eTKUM AASA
MHCTPYMEHTOB

MepHas AO>KKa

3auwmTa oT 6pbI3F

AOMOAHUTEAbHblIe HACAAKH

Boaee noapobHaa nHdopMaLma o ToMm,
KaK 3aka3aTb AOMOAHUTEAbHbIE HACAAKN,
a Tak>XKe MHCTPYKLUK MO UCMOABb30OBaHMIO
HACaAAOK, HE BXOAALLIMX B KOMMAEKT
BalLen NocTaBKKM, COACPXKUTCA Ha canTe
www.kenwoodworld.com rAn Ha canTe
BalLLen cTpaHbl.

®Ee®G ®

®

Kpblllka C OTBEPCTMEM AAS KaneAb
MKUAKOCTU

YNAOTHUTEAL KPbILLIKM

CrakaH

YNAOTHUTEABHOE KOABbLIO HOXXEBOIO
H6A0Ka

Ho>keBow BAOK

@=Ll

371




NcnoAb3oBaHMe 3apAaHHbIX HACTpoeK € peryI\MpOBKOﬁ
BpPpeMeHMU

CxeMbl U MHCTPYKLIUM MO UCMOAb3OBaHUIO
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Ba)xHasa nuHdopmauumsa

® He o6pabaTbiBaliTe ropauie MHIPEAVEHTbI.

® [1pU NOBPEXAEHWUN WAV HEMPABUABHOM YCTAaHOBKE YMAOTHUTEASA MOXKET MPOU30NTH
yTeyka.

® HuKoraa He CMellrBamTe 3aMOPOXKEHHbIE MHIPEAMEHTBI, KOTOPbIE MPEBPATUANCE B
TBEPAYIO Maccy.

® HuKoraa He cMellrBamTe 3aMOpPOXKeHHble GPYKTbl U OBOLLM pa3Mepom boaee 3 CM X
3 CM.

® [lepep 06PaAbOTKOM AQNTE 3aMOPOXKEHHBIM GPYKTaM 1 OBOLLAM OTTadATb B TedeHue 15
MUHYT.

® [yCTble CMeCy MOXeT OKa3aTbCA HEOOXOAMMbBIM COCKpebaTb. ECAM CMeCb C TPYAOM
noaAaeTca 0bpaboTke, A0baBbTe DOAbLLE SKUAKOCTMU.

® [1pU HEOBXOAVMOCTM MOBTOPUTE 3aAAHHYIKO HACTPOMKY AAST AOCTUMKEHUS >KeAaeMom
KOHCUCTEHLMN.

® He pekoMeHAyeTcs obpabaTbiBaTb CrieLMn, Tak Kak 3TO MOXKeT NMoBPeAUTb
MAACTVKOBbIE AETAAM.

® B npouecce BTOPOWM dasbl HEMPEPbIBHOIO CMELUVBaHKA MOXXHO MCMOAb30BaTb
PErYAATOP YMNPaBAEHUSA NMPK BbIMOAHEHVN 3aAAHHOW HACTPOWKU, YTOObI MPOAAUTH
BpEeMs, HEOOBXOAVMOE AAS BbINMOAHEHMS 3aAa4u.

1 YcTaHOBUTE YMAOTHUTEABHOE KOABLIO Ha HOXXEBOW DAOK, YOEAVBLUMCH, YTO
YAAOTHUTEAb HAXOAMUTCA B MPABUABHOM MOAOXKEHU.

2 YAep>KvBasa HMKHIOK Y4acTb HOXEBOIo BAOKA, BCTaBbTE AE3BMA B Yally, MOBEepPHUTE Mo
4aCcOBOM CTpeAKe A0 duKcaumu.

3 [loMecTuUTe UHIFPEeAMEHTLI B CTaKaH.

4 YCTaHOBUTE YNAOTHUTEAb Ha KPbILLKY BAeHAEepa, TakMM 06pa3oM, UToObl OH Aer
NPaBUABHO.

5 YcTaHOBWTE KPbILKY Ha CTakaH 1 NMOBEepHUTE ee MO YaCoBOM CTPEAKE AO LLEAYKA.
YCTaHOBUTE KOAMAYOK 3aAMBHOMO OTBEPCTUA.

6  YCcTaHoOBUTE BAEHAEP HAa BbICOKOCKOPOCTHOE MHe3A0 W MOBEepHUTE Mo 4acoBOMN
CTpeAKe, UTOObl HaASXKHO 3adUKCMPOBaTb Ha MecTe.

7 TloaAKAOUMTE NPUOOP K UCTOYHUKY MUTaHUA.

8 BblbepuTe 3apaHHY0 HAaCTPOWKY CMellnBaHUSA. YTobbl MPOAAUTL BpeMst 06paboTku,
MOBEPHUTE PErYAATOP MO YaCOBOW CTPEAKE, @ UTOObl COKPaTUTb BPeMs, MOBEePHUTE ero
NPOTUB YaCOBOW CTREAKM.

9 HaxkmMuTe Ha kKHomky «CTapT/CTomn» AAS 3aMyCKa 3aAaHHOM HACTPOMKMN.

10 Tammep HadyHeT OTCYeT AO HYAS MO Mepe BbINOAHEHUA 3aAaHHOM HacTponKu. Mpunbop
OCTaHOBMTCSA MO OKOHYaHUK 3aAaHHOIo Habopa AENCTBUN.

1 YT06bl NMPUOCTAHOBUTL BbINMOAHEHWME 3aAAHHOM HACTPOWKU, HAXKMUTE Ha KHOMKY
«CTtapT/CTon».

12 YTOObI OCTAHOBUTH U OTMEHUTb 06PABOTKY B MPOLecce BbIMOAHEHVA 3aAaHHOM

HACTPOMKU, HaXKMUTe Ha KHOMKY «CTapT/CTon», a 3aTEM Ha OAHY U3 CACAYIOLLUX
KHOMOK:

®  AOYIO APYIYHO KHOMKY 3aAaHHOW HACTPOMKM

®  KHonky «Py4HOWM pexxmm»

® KHonky «Tapa»

®  KHOMKY «Kr/PyHT»
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CoBeTbl U peKOMeHAauuun

® [ICNOAb3yMTe 3TY HACTPOMKY AAS CMELUVBaHMSA HAMNMUTKOB, CMY3U, CYMOB 1 COYCOB.
® [yCTble CMecK MOXeT 0Ka3aTbCsa HEOBXOAMMbBIM COCKpebaTb. ECAM cMeCb TPYAHO

noAAaeTcs 0bpaboTke, AobaBbTe HOAbLLE YKUAKOCTMU.

® [lpun HEOBXOAMMOCTM MOBTOPUTE BbINOAHEHWE HACTPOMKM AAS MOAYUEHMA >KeAaeMOomn

KOHCNCTEeHUWMN.

Ta6AMLa PeKOMEHAYEMOro UCMOAb3OBaHUA

Makc (Cex)
55
1,2 AMTpPa (30-85)
55
1,5 AnTpa (30-85)
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Ba)xHasa nuHdopmauumsa

[MNepea YCTAHOBKOW 3arAyLLUKM PO3ETKU AAA MHCTPYMEHTOB CbeMHOe 3allMTHOe
KOAbLIO KPHOKa AAA TeCTa HEOBXOAMMO U3BAEYD 3 PO3ETKM AAA MHCTPYMEHTOB.
[MNepea YCTAaHOBKOM 3arAyLLKM PO3ETKU AAS MHCTPYMEHTOB U HAaCaAKW CAeAyeT
YCTaHOBUTb 3aLMTY OT OPbI3T.

AN AOCTUKEHUNSA HAUAYULLIMX PE3YAbTATOB UCMOAb3YIMTE XOAOAHbBIE CAUBKK C
coAep>KaHmeM unpa 35%.

[MpW MCNOAB30BaHUK CAUMBOK C BOAEEe BbICOKUM UAMN BOAEE HBKUM COAEPYKAHMEM
KUPA UAK C AODABKaMU OTPErYAUPYMTE 3aAaHHOE BPEeMsA C MOMOLLbIO PeryAaTopa.
PeryAaTop MOXHO MCMOAbL30BaTb B npoLuecce 06paboTkM, YTobbl Npu
HEOBXOAMMOCTU MPOAAUTL BREMA.

n
12

13
14

HaxkMnTe Ha pblyar paszbAOKUPOBKM FOAOBHOM YaCcTM M OCTOPOXKHO MOAHUMUTE
FOAOBHYO YacTb.

YCTaHoOBUTE 3alUMTY OT OpbI3r (CM. pasAeA «YCTaHOBKa M UCMOAb30OBaHMe 3alMTbl OT
BPbI3r»).

YCTaHOBUTE Yally: MOBEPHUTE ee Mo YaCOBOM CTPEAKe A0 duKcaumu.

YCTaHOBUTE 3arAYLLKY PO3eTKM AAS MHCTPYMEHTOB Ha MHe3A0 AAS MHCTPYMEHTOB.
BcTaBbTe BEHUMK B THE3A0 AAS MHCTPYMeHTa. [Mpu NpaBUAbHOW dUKCaLMK Bbl
YCABILLNTE LLEAYOK.

A0baBbTe CAMBKM B Yallly.

HapaBUTe Ha pblyar PasbAOKMPOBKM TOAOBHOW YacTy ABUMKEHMEM BHU3 I OCTOPOXKHO
OMyCTVTE TOAOBHYHIO YacCTb.

MoAKAKOUMTE K CeTU.

BbibepuTe 3apaHHyo HacTponky «Whip» (B3buBaHue).

YT0ob6bl YBEANUUTHL BpeMs 0OpaboTKM, MOBEPHUTE PEryASTOP MO YacoOBOW CTPEAKe, a
UTOObI COKPaTUTb, MOBEPHUTE €ro MPOTMUB YaCOBOM CTPEAKM.

Ha>kmunTe Ha KHoMKy «Start/Stop» (CtapT/CTomn), 4TOb6bI 3aMyCTUTL HACTPOMKY.
TanmMep HauyHeT OTCYET AO HYAS MO Mepe BbINMOAHEHUA HAaCcTPoMKK. Mpubop
OCTaHOBUTCS MO 3aBepLLUEHMM 3aAaHHOW Ceput AENCTBUN.

YT06bl MPUOCTAHOBWTL BbINOAHEHWE HAaCTPOMKM, HAaXKMUTE Ha KHoMKy «CTon/CTapT».
YTo6bl OCTAHOBUTb M OTMEHUTb 06PabOoTKY B MpoLecce BbIMOAHEHUS HAaCTPOWKM,
HaXkMUTe Ha KHomMKy «CTorn/CTapT», a 3aTEM Ha OAHY U3 CACAYIOLLMX KHOMOK:

®  AOYIO APYIYIO KHOMKY 3aAaHHOM HAaCTPOMKM

®  KHonky «Py4HOWM pexkrm»

® KHonky «Tapa»

®  KHOMKY «Kr/pyHT»

CoBeTbl U peKOMEeHAaLUn

V|C!'IO/\b3yI;ITe 2TY 3aAAHHYIO HaCTpOI;IKy, UTOObI MOAYYNTb MblllHble CAMBKKN 3a
CUHUTaHHbIE CEKYHADI.
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Ta6bAULa peKOMEHAYEMOro UCNOAb30OBaHUSA

a

(Cek)

B &

Boee &

<35% >35%
<200 MA <210 <180
200 MA - <250 MA 100 - 130 60 - 90
250 MA - <450 MA 85-115 50 -80
450 MA - 500 MA 105 - 135 60 - 90
>500 MA - 600 MA 130 - 160 80 - 110

MpuMedaHne: aTa TabAMLa NPUBEAEHA TOABKO AAS OPUEHTUPA, N PE3YAbTaTbl BYAYT
BapbWPOBaTbCA B 3aBUCKMMOCTW OT TUMAa, KOAUYECTBA 1 TeMnepaTypbl CAUBOK.
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Ba)xHasa nuHdopmauumsa

® [lepep YCTAHOBKOM 3arAYLLKM PO3ETKM AAS MHCTPYMEHTOB CbeMHOe 3aLMTHOe
KOAbLIO KPHOKa AAA TeCTa HEOBXOAMMO U3BAEYD 3 PO3ETKM AAA MHCTPYMEHTOB.

® [lepep YCTAHOBKOM 3arAyLIKU PO3ETKM AAS MHCTPYMEHTOB M HaCaAKM CAepyeT
YCTaHOBUTb 3aLMTY OT OPbI3T.

® YHeAUTEeCh, YTO Yalla Cyxas U Ha HEeM HEeT CAAOB >KMPa.
AAS AOCTUXKEHUNS HAMAYUYLLIMX PE3YABTATOB UCMOABL3YWTE CBEXXME arLia KOMHaTHOW
TeMnepaTypbl.

® [ECAM MO OKOHYAHKU MPOrpamMMbl arLia TPebyoT AaAbHeNLen 06paboTKu,
MCMOAB3YMTE PYYHOM PEXMM. He MCMOAB3YIMTE 3aAaHHYIO HACTPOMKY MOBTOPHO.

® B npouecce 06paboTKy MOXKHO MCMOAb30BATb PErYAATOP YMPABAEHWA, YTOObI Npun
HEOBXOAMMOCTU MPOAAUTL BPEMSA BO3ASNCTBUA.

1 HaxkMuTe Ha pblyar pa3bAOKUPOBKM FTOAOBHOM YaCTUM M OCTOPOXKHO MOAHUMUTE
FOAOBHYO YacTb.

2 YCTaHOBUTE 3aLUUTY OT 6pbI3r (CM. PasaeA «YCTaHOBKA M UCMOAb30BaHVe 3allUnTbl OT
BpPbI3r»).

3 YCTaHOBWTE 4Yally: MOBEPHUTE ee Mo YacoBOM CTPeAKe A0 dUKcaLmn.

4 YCTaHOBUTE 3arAYLLKY PO3ETKU AAS MHCTPYMEHTOB Ha MHe3A0 AASI UHCTPYMEHTOB.

5 BcTaBbTe BEHUYMK B MTHE3A0 AAS MHCTPYMeHTa. [Mpn NpaBUAbHOW dUKCaLMK Bbl
YCABILUNTE LLIEAYOK.

6 AobaBbTe aunyHble BEeAKM B Yally.

7 HapaBuTe Ha pbldar pa3sbAOKMPOBKM TOAOBHOWM YacTy ABUMKEHMEM BHU3 1 OCTOPOXKHO
OMyCTVTEe MOAOBHYIO YacCTb.

8 TloaAKAOUMTE K CETU.

9 HakmuTe Ha 3apaHHYyto HacTporky «Whisk» ( «Mycc»).

10 HakMmuTe Ha kHonky «CTapT/CTon»

1T TMpr 0BHaPY>KEHVU CTOMKKNX MKOB MPUBOP OCTAaHOBUT PaboTy.

CoBeTbl U peKOMeHAaLMHU

® [lpn 06paboTke BOAbLLMX OOBEMOB CAEAYET YCTaHABAMBATL 3aLLUMTY OT BPbI3T.

® AAA pelLienToB 6e3e 1 MyCCOB HEOBXOAMMO AOBOAUTL AMYHbIE BEAKM A0 CTOMKUX
MMKOB.
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Ta6bAULa peKOMEHAYEMOro UCNOAb30OBaHUSA

ﬁ (Cek)
KoMHaTHas TeMnepaTtypaB
TeMnepaTypa XOAOAUABHUKE
90g (-3 Anua) 95-15 100 - 120
1209 (-4 Anua) 100 - 120 110 - 130
1509 (-5 Anu) 135 - 155 145 - 165
1809 (-6 Anw) 140 - 160 170 - 190
210g (-7 Aunu) S - 135 135 - 155
2409 (-8 Auw) 125 - 145

MpuMedaHe: 3TO TOAbKO 0bLLKME PEKOMEHAALMM, PE3YABTATbl MOTYT BapPbUPOBATLCH B
3aBUCUMOCTM OT BO3pacTa 1 TeMnepaTypbl AuLL.
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Ba)xHasa nuHdopmauumsa

[Nepea YCTaHOBKOM 3arAYLLIKN PO3ETKN AAA MHCTPYMEHTOB CbeMHOe 3aLlnTHOe
KOAbLIO KpIOKa AAS TECTa HEOBXOANMO U3BAEYDL 13 PO3ETKU AAA MHCTPYMEHTOB.
[Nepea YCTAaHOBKOWM 3arAYLLUKU PO3ETKN AAS MHCTPYMEHTOB 1 HAaCaAKW CAEAYET
YCTaHOBWTb 3aLUMTY OT OPbI3T.

[Mpu B3GMBAHUN >KMPA 1 Caxapa AAS MPUTOTOBAEHUA CMeCein AAA TOPTOB CAeAYET
BCErAa VMCMOABb30BaATb XXMP KOMHATHOW TeMMepaTypbl MAU MPeABapUTEAbLHO
Pa3MArYNTL ero.

B npouecce 06paboTKy MOXKHO MUCMOAb30BaTb PEryAATOR, YTOObLI Mpun
HEOBXOANUMOCTU YBEANUUTL BPEMSA BO3AECMCTBUSA.

n
12

13
14

Ha)xMnTe Ha pblyar pasbAOKUPOBKM FOAOBHOM YaCTM M OCTOPOXKHO MOAHUMUTE
FOAOBHYO YacTb.

YCTaHOBUTE 3aLLUMTY OT 6pbI3r (CM. pasaAeA «YCTaHOBKa U MCMNOAb30OBaHMe 3alMTbl OT
6pPbI3Mr).

YCTaHOBUTE Yally: MOBEPHUTE ee MO YaCOBOM CTPEeAKE A0 duKcaumu.

YCTaHOBUTE 3arAYLLKY PO3ETKM AAA MHCTPYMEHTOB Ha MHEe3A0 AAS MHCTPYMEHTOB.
BcTaBbTe HacaaKy AAS MAMKKUX CMeCel B MHe3A0 AAFA MHCTPYMEHTa, Mpu NpaBUAbHOM
drKCcauMy Bbl YCABILLNTE LLEAYOK.

MoMecTUTe UHMPEAMEHTbBI AAA CMEeLUVBaHUS B Yally.

HaaaBuTe Ha pblyar pasbAOKMPOBKM MOAOBHOW YaCTu ABUMMKEHWEM BHU3 1 OCTOPOXKHO
OMyCTUTE TOAOBHYHIO YacCTb.

MoAKAKOUMTE K CeTW.

Bbibepute HEOBXOAMMYIO 3aAAHHYHO HACTPOMKY.

AN yBEANUEHUSA BpeMeH 06paboTKKM MOBEPHUTE PeryAaTop MO YaCOBOM CTPEAKE, AAS
COKpalleHNa NoBepHUTE ero NPoTUB YaCOBOWM CTREAKN.

HaxkmunTe Ha KHomMky «Start/Stop» (CtapT/CTomn), 4Tobbl 3aMyCTUTbL HACTPOMKY.
TariMep HauyHeT 0bpaTHbLIN OTCUYET AO HYASA MO Mepe BbINOAHEHUA HAaCTPOMKK. [prbop
OCTaHOBMUTCA MO 3aBEPLLUEHVN 3aAAHHbIX ASVCTBUIN.

YT0b6bl MPUOCTAHOBUTL BbIMOAHEHME HACTPOMKN, HaXXMUTE Ha KHoMKyY «CTon/CTtapT».
YTo6bl OCTAaHOBUTb M OTMEHUTb 06PabOoTKY B MpoLecce BbINMOAHEHMS HAaCTPOWKM,
HaXkMUTe Ha KHoMKy «CTorn/CTapT», a 3aTEM Ha OAHY U3 CACAYIOLLMX KHOMOK.

®  AOYIO KHOMKY 3aAaHHOM HACTPOMKMK

®  KHOMKY PYYHOW PEXXMM»

® KHonky «Tapa»

®  KHOMKY «Kr/PyHT»

CoBeTbl U peKOMEeHAALUUU — CMeCb AAS MPUrOTOBAEHUSA TOpTa

MICNOABb3YyMTE 3Ty 3aAaHHYIO HACTPOMKY AAS MPUrOTOBAEHUA CMecen AAS BUCKBUTHOMO
TOopTa Tuna “Bce B 0OAHOM”.

MICNOAB3YMTE 3TY 3aA3HHYIO HAaCTPOMKY AAS PELIENTOB, TPEOYHIOLLMX HEMPEPbIBHOIO
rnepeMeLlLmMBaHna. YCcTaHoBKTe BpeMsa 06paboTK B COOTBETCTBUM C TpeboBaHNAMM
peuenTa.

CoBeTbl U peKOMeHAaUun — B36MBaHUe CAUBOK

ICMOAB3YINTE 3TY 3aAaHHYIO HAaCTPOMKY B Ka4ecTBe MepBOoro aTana npu NpuroToOBAEHUM
TOPTa, YTOObI B3BUTb Caxap W >KMP AO CBETAOIO LIBETA M YBEANYEHKA 06beMa, YTOo
MO3BOAUT MOAYYUTb AEFKUW 1 BO3AYLLHBIV TOPT.
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Ta6bAULa peKOMEeHAYEMOro UCNOAb30OBaHUSA

®

Cake Mix

®

Creaming
-

MuH

Makc

C)

(Cek)

120
600 r 2 Kr
(60-300)
300
400 r 750 r
(120-480)
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UcnoAb3oBaHMe 3aAaHHbIX HacTpoeKk Auto Sense

CxeMbl U MHCTPYKLIUX MO UCMOAb3OBaHUIO

Start Stop

@ Dough Cake Mix Creaming
—~ - -
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Ba)xHasi UHdopMauus

YT0bbl NPEeAOTBPRATUTDL MoMasaHMe MHIPEANEHTOB BO BHYTPEHHIOK YacTb Nprbopa,
nepea yCTaHOBKOWM HAaCaAKM B OTBEPCTUE CAeAYET BCeraa yoeanTbca B TOM, YTO
CbeMHOe 3aLLNTHOE KOAbLIO HAAETO Ha CTepyXKeHb KPoKa AAS TecTa.

Moy cMelmBaHUK MYCTbIX Macc, TakMx Kak XxAebHOoe TeCTO, HEKOTOPOEe ABMMKEHME
FOAOBHOW YacTy Npmrbopa cumTaeTca HOPMaAbHbIM.

EcAn TecTo He cobupaeTcs B KOMOK, A0BaBbTE MOHEMHOIY >XUAKOCTU MaAeHbKMM
nopumaMy B npoulecce paboTbl Npubopa, Moka TeCTO He cobepeTca B KOMOK.
VicnoAb30oBaHMe 3aAaHHOM HAaCTPOWKKM “TecTo” He PeKOMeHAYEeTCAa AASA
NPUrOTOBAEHUST HE3APOMOKEBOrO TeCcTa AASl TOPTa UAKM BUCKBMTHOrO TecTa.
[MpMOCTaHOBUTb 3aAaHHYO HACTPOWKY BO3MOXHO TOABKO B Mpoliecce obpaTHOro
OTCYeTa, HO He B pexknMe «ABTO». [pMocTaHoBUTE PaboTy 3aAaHHOM HACTPOMKK C
MOMOLLLIO KHOMKK «CTapT/CTomny, YTobbl AOBABUTL AOMOAHUTEALHBIE UHIPEANEHTbI
VAW MOCKPECTM Yallly.

10
n

HaxkMnTe Ha pblyar pasbAOKUPOBKM FOAOBHOM YaCcTM M OCTOPOXKHO MOAHUMUTE
FOAOBHYO YacTb.

YCTaHOBMTE Yally: MOBEPHUTE ee MO YaCOBOM CTPEeAKe A0 duKcauuu.

YCTaHOBUTE CbEMHOE 3alMTHOE KOABbLIO Ha CTEPIKeHb KPIoKa AAA TecTa.

BcTaBbTe KPIOK AAS TECTA B MHE3A0 AAA MHCTPYMeHTa. oy MpaBUAbHOM drKcaLmMm Bbl
VCABILLNTE LLIEAYOK.

BcTaBbTe cbeMHoe 3alMTHOe KOAbLIO B FTHE3A0 PO3EeTKN AAS MHCTPYMEHTOB.
MoMecTnTe MHIPEAMEHTBI AAS CMELUMBaHKMS B Yally.

HapaBuTe Ha pbldyar pasbAOKMPOBKY FOAOBHOW YacTU ABMMKEHMEM BHU3 11 OCTOPOXKHO
OMyCTUTE TOAOBHYHIO YacCTb.

MoAKAKOUMTE K CeTW.

BbibepuTte koMaHay «Dough Preset» ("3apaHHaa HacTpolka "TecTo")». Ha akpaHe
0TOBPa3nNTCA CAOBO «auton.

HaxkmMunTe Ha kHomnky «CTapT/CTomn».

TalMep HauyHeT 0bpaTHbIN OTCUYET, Kak TOAbKO TeCTO 06pasyeT KOMOK.

CoBeTbl U peKOMeHAauuun

OTa HaCTPOWMKa MAEAABHO MOAXOAUT AASI OBbIYHOIO GeAOro TecTa.

MHrpeaAneHTbl BYAYT CMelMBaTbCH AYULLE, eCAM CHaYaAa A0DaABUTb YXUAKOCTb.

Bpemsa oT BpeMeHu OTKAKYanTe NpmMbop 1 cockpebanTe CMeChb C KptoKa AAA TecTa.
MNpyMeyaHme: OCTaHOBUTb BbINMOAHEHWE 3aAaHHOW HAaCTPOWKM, YTOObI MOCKPECTH
MHCTPYMEHT Ha CTaaln obHapy»keHra HeAb3s. OCTaHOBUTb M MOCKPECTU MHCTPYMEHT
MO>KHO TOAbKO Ha aTarne obpaTHOro oTcyeTa.

MyKa - KOAMYEeCTBO HEOBXOAMMOM >KUAKOCTU 3aBUCUT OT MNapTUKM MyKK. BA3KOCTb TecTa
HenoCcpeACTBEHHO BAUSET Ha HarpysKy Ha npubop. B npouecce nepemellnBaHna TecTa
cAeapnTe 3a paboTom Nprbopa.
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Ta6bAULa peKOMEHAYEMOro UCNOAb30OBaHUSA

a

©

/59 @

<60%
S H,0

/59 @

>60%
T H,0
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KaK NoAb30BaTbC KYXOHHOM MalULMHOW — pyyHoe
ynpaBAeHue

CxeMbl U MHCTPYKLIUM NO UCMOAb3OBaHUIO

€.

Yaee=1

€
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Ba)xHasa nuHdopmauumsa

[Nepea N3MEeHeHMeM MOAOXKEHUA FOAOBHOM YaCTU KYXOHHOW MallHbl HEeO06XOAUMO
Yy6eAUTbCSA, UTO NMPUOOP BbIKAKOUEH.

Hrkoraa He BAOKMPYMTE BEHTUASALMOHHOE OTBEPCTME BO BpeMsa paboThl.
OcTeperanTech BbIXOAA FOPAYEro BO3AYXa M3 BEHTUAALMOHHOIO OTBEPCTUSA B
npouecce paboThbl.

[P MCNOAB30BaHMK 3aLLMTbl OT OPLI3r ee HEOOBXOAVMO YCTAaHOBUTL Nepea TeM, Kak
BCTaBUTb CbeMHOE 3alMTHOE KOAbLIO KPIOKA AASR TECTa UAM 3arAYLLKY PO3ETKM AASA
MHCTPYMEHTOB 1 HACaAKY.

[P MCMOAB30OBAHNU APYTIUX THE3A YOEAUTECH, UTO B Yallle He YCTaHOBAEHbl 1 He
XPAHATCA HMKaKME HAaCAAKU AAS YaLly.

He UCnoAb3ylTe BEeHUMK AAA MPUTOTOBACHUSA MYCTbIX cMecel (Hampumep, TOpTOB
“BCE& B OAHOM” UAU AAS B3OMBAHUA >KMPA 1 Caxapa) - 3TO MOXKET MPUBECTU K ero
MOBPEXKAEHWIO.

Hukoraa He npeBbilLlanTe yKasaHHY HOPMY 3arpy3kiM 1M CKOPOCTW: 3TO MOXKET
npuUBecTU K neperpyske nprbopa.

Mpu B3GMBaAHWN UMPa 1 caxapa AAS MPUTOTOBAEHKA CMecel AAA TOPTOB KM BCeraa
AOAXKEH ObITb KOMHATHOM TeMnepaTypbl AW MPEeABAPUTEABHO Pa3MArdéH.

[Nepea MCNOAb30OBaHMEM NpPKbopa Y6eAUTECh, YTO HOXKKW M paboyas MoBEPXHOCTb
UUCTbIe N CyxXMe.

EcAn BO BpeMsa paboTbl MOAHATb FOAOBHYIO YaCTb KYXOHHOWM MalUWHbl, MPMbop
MPOAOAXKNT PAbOTY. [Nepea TeM, Kak MOAHATb FOAOBHYIO YaCTb, CAEAYET BCEraa
BbIKAKOUYNTL Nprbop.

Mpunbop byaeT paboTaTb TOABKO MPU YCAOBUM, YTO BCE 3arAYLLUKU AAS THE3A
yCTaHOBAEHbI MPaBUAbHO.

ECAM Bbl CABbILLNTE, UTO MalUMHa HauMHaeT paboTaTb C YCUAMEM, AUOO BbIKAIOYUTE ee
M YAQAUTE YacTb CMecu, AMBO yBEAUUYbTE CKOPOCTb.

Mprbop OCHALLEH YCTPOMCTBOM AAA “MAABHOMO MyCcKa” AAS YMEHbLLIeHNs
pacnaeckmBaHua cmeck. OAHAKO, eCAM MPUBOP BKAIOYEH, M B Yallle HaxOAMUTCA rycTas
CMeCb, HanpuMep, XAebHoe TeCTO, Bbl MOXXETe 3aMeTUTb, YTO AAA AOCTIXKEHNSA
33aAaHHOM CKOPOCTU MUKCEPY MOoTpebyeTCcs HECKOABKO CEKYHA.

[MNepea TeM, Kak MOAHATb TOAOBHYHO YaCTb KYXOHHOWM MalLUMHblI CAEAYET BCerAa CHATb
HacaAKW, YCTAHOBAEGHHbIE Ha FHEe3AaX.

YT0bbl NPEeAOTBPRATUTDL MOMaAaHUE UHIPEANEHTOB BO BHYTPEHHIOK YacTb Nprbopa,
rnepea YCTaHOBKOWM HAaCaAKM CAGAYET YOEeAUTbCA B TOM, YTO AMOO CheMHOoe 3aLUnTHOe
KOABbLIO HAAETO Ha CTepyKeHb KPIoKa AAS TeCTa MAM UTO 3arAyLLKa PO3eTKU AASA
MHCTPYMEHTOB YCTaHOBAEHA Ha MHe3A0 AAS MHCTPYMEHTOB.

Hacaaka AAS MSAIFKUMX cMecen

He noaxoaAUT aAs 06paboTKM TecTa AAA MNacThbl.

Kplok AAQ TecTa

YTobbl NPeAOTBPATUTL NMOMNaAaHME UHIPEAVEHTOB BO BHYTPEHHIOW Y4acTb Nprbopa,
nepea yCTaHOBKOW HAaCaAKM B FTHE3A0 AAS UHCTPYMEHTa HeobXOAMMO, YTObbI
3aLUNTHOE KOAbLIO ObIAO BCErAa HAALCTO Ha CTEPIKEHb KPIOKa AASA TeCTa.

MNPy CMELIMBAHUM FYCTbIX MAacc, TakMX Kak XAeBHOe TeCTO, HEKOTOPOE ABMXKEHUE
FOAOBHOWM YacTy NMprbopa CUUTAETCA HOPMAAbHbBIM.

TecTo AASA MAcTbl - COPTa MYKM MOMYT BbITb PasHbIMU, MPX HEOBXOANMOCTM
AODaBAANTE MO 1 CT. A. BOABI, YTOOblI TECTO AAA MACTbl BbIAO OAHOPOAHBIM.
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10

Ha)kM1Te Ha pblyar pasbAOKUPOBKM FOAOBHOM YAaCTW M OCTOPOXKHO MOAHUMUTE
FOAOBHYHO YacCTb.

YCTaHOBMTE Yally: MOBEPHUTE ee MO YaCOBOM CTPEeAKe A0 duKcauuu.

YCTaHOBUTE 3arAyLUKY PO3ETKU AAS MHCTPYMEHTOB Ha MHE3A0 AN MHCTPYMEHTOB.
MprMedyaHme: 3arAyLLIKY PO3ETKU AASI MHCTPYMEHTOB CAEAYET YyCTaHaBAMBaTb TOAbKO
NPV NCNOAB30BaHMM BEHUMKE UAUM HACAAKWM AAS MAMKMX CMeCemn.

BcTaBbTe BbIGpaHHYO BaMM HacaaKy CAerka MOATOAKHYB ee B rHe3A0. [pu
MPaBUABHOM DUKCALMM Bbl YCABILLNTE LLEAYOK. [TpU1 MCMNOAB30BaHMM KPIOKa AAS TeCcTa
MNOTAHUTE 3a CbEMHOE 3aLLMTHOE KOABLIO ABUXKEHWEM BBEPX M MOBOPaYMBamTe ero A0
Tex Nop, MoOKa OHO HEe BOMAET B PO3ETKY AAS MHCTPYMEHTOB.

MoMecTnTe MHIPEAMEHTBI AAS CMELUMBaHKMA B Yally.

HapaBUTe Ha pblyar PasbAOKMPOBKM TOAOBHOW YacTy ABUMKEHMEM BHU3 I OCTOPOXKHO
OMNYyCTUTE FOAOBHYIO YacCTb.

MoAKAIOUMTE K CeTu.

BbibepuTte pyUHOW pexkum

YCTaHOBUTE PEMFYASTOP CKOPOCTU Ha HY>KHOE 3HadeHne. AAS MOCAeAOBaTEAbHO-
KPAaTKOBPEMEHHOM MOAAYM MUTAHWSA UCMOABL3YNTE UMMYAbCHbBIN PEXKUM.

Mo oKOH4YaHKKM 06PaBOTKM OTKAOUNTE YCTPOWCTBO OT MCTOYHMKA MUTaHWS. IoaAHUMUTE
FOAOBHYIO YacCTb Mprbopa U, yAep>KMBas ee B yCTOMUYNBOM MOAOXKEHUN, U3BAEKNTE
MHCTPYMEHT 13 rHe3Aa.

CoBeTbl U peKOMeHAauuu

YT0Obl MOAHOCTBIO CMEeLLaTb BCE MHIPEAVEHTbI, YacTO AeAanTe nepepblBbl B paboTe
MaLLUVHbI 1 COCKpebanTe TeCTO C Yalln AOMaTKOM.

YTobbl He pa3bpbl3rMBaTbh MHIPEAVEHTbI, MOCTENEeHHO YBeAUYMBAMTE CKOPOCTb.
YT106bl N36eXKaTb Pasbpbi3rMBaHUA UHIPEAMEHTOB MNpW 06paboTke BOAbLLMX 06bEeMOB
(B TOM UMCAE TeCTa), NOAb3YWTECh 3aLMTOM OT OPbLI3I.

CoBeTbl U peKOMEHAALUMUM - BeHUnkK

AAS HAVWAYULLVIX PE3YAbTATOB AMLA AOAXKHbBI OblTb KOMHaTHOW TeMMnepaTypbl.

MNepea TeM, Kak B36VBaTb AMUHble BeAKY, YOEAUTECH, YTO Ha BEHUYMKE U MOBEPXHOCTU
Yalln HET »Mpa UAK SUUYHOMO >KeATKa.

B npouecce NpuroToOBAEHUA MaloHE3a AAS AYULLIMX PE3YAbTATOB MOCKpPebuTe vally
nocAe AODABAEHUSA PACTUTEABHONO MacAa 1 obpabaTbiBanTe elle B TedeHMe 10 cek. Ha
MaKCVMaAbHOW CKOPOCTW.

B36uTble 6eAKOBble CMeCU: CHavyaAa A0DaBbTE B Yallly MyKM, 3aTEM >KUAKOCTb U
cMellanTe Ha MUHVMAAbHOM CKOPOCTU AASA MOAYYEHUA OAHOPOAHOWM MaccChl.

CoBeTbl U peKOMeHAaUuK - Hacaaka AASt MSIFKUX cMecen

AAF NMOAYUEHUSA HAMAYULLIMX PE3YAbTATOB BCErAa UCMOAb3YMTE CAMBOYHOE MACAO U
MaprapuvH KOMHaTHOM TeMnepaTypbl MPW NPUrOTOBAEHMM TOPTOB.

CoBeTbl U peKOMeHAaLuM - KploK AAS TecTa

MHrpeaAneHTbl OYAYT CMeLLMBATLCS AYULLE, €CAM CHauYaAa A0DABUTb YXKUAKOCTb.

Bpemsa oT BpeMeHy OTKAKYanTe Npmnbop 1 cockpebanTe CMeChb C KPtoKa AAA TecTa.
Myka - KOAMYECTBO HEODOXOAMMOW SKUAKOCTU 3aBUCUT OT MapTUKM MyKW. BA3KOCTb TecTa
HEeNoOCPEACTBEHHO BAMAET Ha HarpysKy Ha MalluuHY. B npoluecce nepemellviBaHNs
TecTa CAeaAnTe 3a paboTow MalUMHbI.

AN MOAHOIO CAUAHUSA UHIPEAMEHTOB CAGAYET YacTo OCTaHaBAMBaTb MpoLecc
CMeLUVBaHMEA 1 AOMATKOM CKPEeCTU MO CTeHKaM Yallin U KPIOKY AAS TecTa.
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DAEKTPOHHDIN CEHCOP YNPaBA€HUSI CKOPOCTbIO

Balu Nprbop oCHaLLEH SAEKTPOHHBIM CEHCOPOM YMNPAaBAEHUSA CKOPOCTbLIO, KOTOPbLIN CAYXKNT
AAS MOAAEPXKAHWS CKOPOCTU MPU Pa3AMUHBIX HAarpy3Kax, Takmx Kak pasMiHaHue XxAebHoro
TecTa AU AOBABAEGHME QKL K CMECAM AAS TOPTOB.

MO3TOMY, BOSMOXXHO, Bbl YCABILUUTE, YTO CKOPOCTb HECKOABKO MEHAETCSH B MpoLjecce
paboTbl NpMbopa No Mepe ero NPUCMOCOBAEHUS K Harpy3ske 1 BbiBpaHHOM CKOPOCTU. DTO
HOPMAaAbLHO.

Ta6bAULa peKOMEHAYEMOro UCNOAb30OBaHUSA

é [o] () C)

MuH Makc (MuHyTbI)
= Min (MuH)
AN 600 r 1,3 kr J 8-9
N0 0 C o f
Max (Makc)

Min (MuH)
600 r 2 Kr J 60 cex
Max (Makc)
Min (MuH) 60 cek

IR -’@ 400 750 r 1 1

Max (Makc)| 10 MuH

(7 | WO

(MuUHyTbI)

Min (MuH) 60 cek

4 4

3 5-14 MuH
Min (MuH)

J 5

2

Min (MuH) 60 cek

4 4

3 5-14 MunH

Min (MuH) 60 cek

1 1

3 5-14 MuH




Ta6bAULa peKOMEeHAYEMOro UCNOAb30OBaHUSA

" ¢

a

(7

C)

MuH Makc (MuHyTE)
Min (MuH)
D> | | 4 | e
Max (Makc)
Min (MuH)
4-8°C 125 MA 600 MA d 2-4
Max (Makc)
Min (MuH)
Dxs| Dre| 4|1
Max (Makc)
Min (MuH) 10 cek
6 @ 0,25 autpal| 1 AUTP J J
[ <) Max (Makc)| 45-50 MuH
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PeuenTbl

TecTo AN 6eAoro xAeba

500 1 MyKu

5r Coam

8 I CyxuX APOX>Ken BbICTPOro AENCTBUSA
280 MA BOAbI

7 I cana VAU CAMBOYHOIO MacAa

—

YCTaHOBUTE Yally Ha KYXOHHYH MaLLUnHY.

2 HaaenTe B Yally BOAY, 3aTe€M MNMOMECTUTE OCTaAbHble MHIPEANEHTbI.

3 CMmelwanTte Ha MUHUMAAbHOWM CKOPOCTK B TeyeHne 45-60 cekyHA AN A0 0Dpas3oBaHUs
TecTa.

4 BbIMelwVBamTe Ha CKOPOCTU 3 B TedeHune 5-14 MUHYT.

5 BbIAOXKKMTE TECTO B GOPMY AAS ByXaHKM BecoM B 2 dyHTa (900 r) nAm npuaanTe emy
bOopPMYy PYAETOB 1 MOMECTUTE Ha CMa3aHHbIM XKMPOM MPOTUBEHD.

6 HakpownTe YarHbIM MOAOTEHLEM U OCTaBbTe TECTO MOAHMMATLCHA B TEMAOM MeCTe Ha
45-60 MUHYT, MOKa OHO He MOAHVMETCS BABOE.

7  Bbinekante npu 200°C B TeueHue 40 MUHYT UAK 15-20 MUHYT AAS ByAOYEK.

TecTo AAS NULLbI

500 r Myku

30 I OAVIBKOBOIO MacAa

7 T COAM

7 T APOXOKEN

300 MA BOAbI

1  YcTaHoBUTE Yally Ha KYXOHHYH MalUVHY.

2  AobaBbTe BCe UHIMPEANEHTHI.

3 YCTaHOBUTE KPIOK AAS TeCTa M ONYCTUTE FOAOBHYIO YacTb.

4 CMelmBanmTe Ha MUHKMMAAbHOWM CKOPOCTW B TedeHue 45-60 cekyHA A0 0bpa3oBaHua

TecTa.

5 BbIMelwmBanTe Ha CKOPOCTUM 3 B TedeHue 5-7 MUHYT.

6 [MpuaanTe TecTy doOpMy LIapa, MOMECTMB ero Ha MocbIiNaHHYo MyKom pabodyto
MOBEPXHOCTD .

7 HakpownTe TeCcTo BAaXKHbIM YalHbIM MOAOTEHLEM W OCTaBbTe Ha 30-40 MUHYT B TEMAOM
MecTe.

8 PaszaeAnTe Ha 2 YacTu 1 packaTanTe B ABe OCHOBbI AAS MULLbI AvaMeTpoM 25-30 cm.
9 TlepeAoyknTe Ha 3acbiNaHHbIM MaHKOM MPOTUBEHb. YKpacbTe NMULLY FapHUPHbIMUK
AO0BaBKaMK/ NoKpbITUEM 1 BbinekanTe 10-15 MUHYT Npu TemnepaTtype 240°C.

MapuHap U3 UepHOCAUBA
250 r Meaa (XpaHUTb B XOAOAMABHMKE Mpu TemnepaTtype 4-5 °C)
20 r yepHoOCAMBa

50 MA BOAbI

1 TloMecTuTe BCe MHIPEAMEHTbI B MUHKM-M3MEAbYUTEAb/MEABHULLY.
2  YCTaHOBUTE HaCaAkKy Ha BAOK MUTaHWS.

3 BKAKOUMTE UMMYABCHbBIN PEXUM Ha 5 CEKYHA.,

4 VICNOAb3YMTE MO YKeAaHUIO.

[MprMedaHme: Hacaaka - MI/IHI/I-I/BMe/\b‘—H/ITe/\b/Me/\bHI/ILI,a Hpmo6peTaeTc9| OTAEAbHO.
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Kak noAb3oBaTbCcA HAacaAKoOM “6AeHAep”

CxeMbl U MHCTPYKLIUM MO UCMOAb30OBaHUIO
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Ba)xHasa nHdopmMauusa

He o6pa6aTtbiBaiTe ropaumie MHIPEeANeHTbI.

MpY NOBPEXXAEHVN YIIAOTHEHUM UAK VX HEMPABUAbBHOW YCTaHOBKE BO3HVKHET
npoTeuka.

HUKOraa He CMelLMBarTe 3aMOPOYKEHHbIE MHIPEANEHTbI, KOTOPbIE MPEBPATUANCH B
TBEPAYHIO Maccy.

Hukoraa He cMelMBanTe 3aMOPOXKEHHbIe GPYKTbI 1M OBOLLM pa3MepoM boaee 3 CM X
3 CM.

YCTaHOBUTE YMNAOTHUTEABHOE KOABLIO Ha HOXEBOM BAOK, YOEAMBLLUCDH, UTO
YAAOTHUTEAb HAXOAMTCS B MPABUABHOM MOAOXKEHUMN.

Y ACPXKMBAA HUMKHIOKD YacTb HOXXEBOro BAOKA, BCTaBbTe AE3BKSA B Yally, MoOBepHUTE MNo
UaCcoBOWM CTpeAke A0 duKkcaumu.

[loMecTuTe MHIFPEeAMEHTbI B CTakaH.

YCTaHOBUTE YMNAOTHUTEADb Ha KPbILLUKY DAEHAEPA, TaKUM 0BPas3oM, UTOObI OH Aer
npPaBUABbHO.

YCTaHOBUTE KPbILLKY Ha CTakaH M MOBEPHUTE ee MO YaCOBOW CTPEAKE AO LLIEAYKA.
YCTaHOBUTE KOAMAYOK 3aAMBHOMO OTBEPCTUA.

YcTaHoBUTE BAEHAEP Ha BbICOKOCKOPOCTHOE MHe3A0 U MoBepHUTE Mo YacoBOM
CTPEAKE, YTODbl HAaAEXKHO 3adUKCUPOBaTb Ha MecTe.

BbibepuTe pyUHOM peXXUM.

YCTaHOBUTE MaKCUMAAbHYIO CKOPOCTb. HaxkmuTe Ha kHomky «CTapT/CTomny.

CoBeTbl U peKOMeHAaLUn

® [1pU NPUrOTOBAEHMM MaoHe3a MoOMecTUTe B DAEHAEP BCE MHIPeAMEeHTbI, KpoMe
PacTUTEAbHOIO MacAa. 3aTeM, Npu paboTatoliemM Npubope, MEAAEHHO A0BaBbTE MacAO
yepes AepyKaTeAb KarneAbHULbl, PACMOAOYKEHHbIN B KPbILLKE.

® [yCTble CMecH, HanpyMep, NawTeTbl U MOAAMBDI, BO3MOXHO MPUAETCA OTCKpebaTb.
Ecanm cmech TpyaHO noasaeTca obpaboTke, A0DaBbTe elle >XUAKOCTW.

CMmys3u

® CHa4yaAa A00aBbTe YKUAKOCTD.

® AalTe 3aMOPOXKEHHbBIM MHIPeAMeHTaM OTTadATb B TeueHre 15 MUHYT rnepea TeM, Kak

MOMECTUTb X B BAEHAEP.

394




Ta6bAULa peKOMEHAYEMOro UCNOAb30OBaHUSA

N o) (7 ®

Makc (Cex)
2 X & Max
w 1,5 AUTpa 30-60
@ 48°C (Makc)

N
) 2 & Max ;
é @ 1,2 AnTpa (Make) 15-30

@ 6
@% §>:[<§ RPN p 15-30

20x40x35 mm

AeTcKkoe nuTaHue

200 r cbipo roBaanHbl (HapesaHHOM KybukamMm no 2 cMm)
200 r cbipo MOPKOBW (Hape3aHHOM KybukaMm no 2 cMm)
200 r cbiporo kapTodeAs (Hape3aHHOro kybmkamuy no 2 cm)

1  TOMecCTUTb Hape3aHHYI KyOUKaMU FOBAAVHY B KACTPRIOAKD C KUMALLEN BOAOW. AOBECTU
CHOBa AO KMUMeHWa U BapWTb B TedeHMe 1 yaca.

2 B OTAGAbHYIO KaCTPIOAKD C KUMALLEN BOAOW MOAOXKMTb HapesaHHble KybrkaMm MOPKOBb
1 KapTodeAb, CHOBa AOBECTU AO KMMEeHUs 1 BapUTb 30 MUH.

3 CAUTb BOAY C FOBSAAMHbBI, MOPKOBU U KapTodeas, coxpaHua 250 MA ocTaBLUENCS OT
BapKM BOAbL. AaTb rOBAAMHE, OBOLLA@M M BOAE OCTbITb AO KOMHATHOW TeMnepaTypbl
nepea 06paboTKoOW.

4 [oMecCTUTb roBAAMHY, MOPKOBb 1 KapTodeAb B BAEHAEP, 3aTeM 3aAUTb OCTaBLUYIOCA OT
BapKW BOAY.

5 CwMmewunBanmTe Ha MakKCUMaAbHOM CKOPOCTU B TedeHue 15 CekyHA.

CocKpecTu 1 MepeTPaxXHYTb COAEPXKUMOe BAeHAaepPa.

7 CMellaTb Ha BbICOKOM CKOPOCTU AO MOAYYEHUS >KEAGEMOM KOHCUCTEHLMM.

(o))
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Kak noAb3oBaTbcs ny0|-||-|oi'1 MawuMHon - Hacaakm

CxeMbl U MHCTPYKLIUM MO UCMOAb30OBaHUIO

Start Stop

N’

kg Ib Manual l
Mode )

CHUMUTE 3arAyLLKY BbICOKOCKOPOCTHOIO rHe3aa (eCAV MPUMEHUMO).

YCTaHOBUTE HACAAKY B COOTBETCTBUM C MPUAAraeMbIMU MHCTRYKLNSAMU.

BbibepuTte pyyHOW pexkymM.

BbibepuTe HEOOXOAMMYIO CKOPOCTb (CM. KpaTKoe PYKOBOACTBO MO 3KCMAyaTaLuMm,
nprAaraeMoe K npuobpeTeHHOM HAaCaAKe) N HaXkMUTe Ha KHonky CTapT/CTon AANA
3anycka. MIcmoAb3ynTe MMMYAbCHbIN pexkiM (P) AAA KPaTKOBPEMEHHOIO MOBbILLUEeHNS
MOLLIHOCTW.

®  AOMNOAHUTEAbHbIE HAaCaAKWM AASA BaLLEro nprbopa MOXXHO NProbpecT OTAEABHO —
MOAPODHOCTM MOXKHO HaMTK Ha cante www.kenwoodworld.com
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Kak ycTaHOBUTb U MOAb30OBaTbCA 3alWuTOon oT 6pbI3r

CxeMbl U MHCTPYKLIUX MO UCMOAb3OBaHUIO

Ba)XxHo

® B npouecce cMelIMBaHWA MHIPEAMEHTbI MOXKHO A0BABAATb MPAMO B Yally yepes
AOTOK 3aLlnTbl OT 6pb|3|’.

® AASA 3aMeHbl MHCTPYMEHTOB 3aluTy OT BPbI3r CHUMAaTb He HY>KHO.
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4
5

MOAHUMUTE TOAOBHYIO YacTb Nprbopa A0 dUKCaLIUN.

YCTaHoBWTE Yally Ha OCHOBaHMe.

MOATOAKHWTE 3aLLUMTY OT BPbI3M K HYXKHEN CTOPOHE FOAOBHOM YacTu nprnbopa A0
drKcauMW. 3arpy304dHbil AOTOK AOAXKEH DOblTb PACMOAOYKEHH Kak MOKa3aHO Ha cxeme.
BcTaBbTe HEOOXOAMMBIV MHCTRYMEHT.

OnycTnTe rOAOBHYIO YacTb Nprbopa.

MpuMeYyaHme: MOCAe YCTAHOBKM 3aLLMTbl OT BPbI3r ee MOXKHO MoBOpaYmMBaTh Ha 90
rPaAyCoB BAEBO MAM BMPaBO B 3aBMICMMOCTM OT TOrO, B KAKOM MOAOXKEHUN ByAeT
MCMOAB30BaTbCSA NPUBOP.

6

YT0bbl CHATH 3aWMTY OT OPbLI3T, MOAHUMUTE FOAOBHYIO YacTb Nprbopa A0 duKcaumm,
onycTuTe 3aLMTy OT 6pbI3r.

MEPHYHO AOXKKY MOXHO AOMOAHUTEABHO MCMOAb30BaTb B KAYeCTBE KPbILLKMN
3arpy304HOro AOTKa. YTobbl ee 3aKpennTb, ONMyCTUTE MEPHYHO AOXKKY Ha 3arpy304YHbii
AOTOK U MOATOAKHUTE A0 DUKCALIMN.

MprMedaHme: MePHYIO AOXKKY MOXXHO BCTaBWTb B 3arpy304HbIf AOTOK, PACMOAOKMB ee B
AOOOM HampaBAEHUN.
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Kak noAb30BaTbCH CeKuuen AAS B3BeLUMBAHUA

CxeMbl U MHCTPYKLIUU NO UCMOAb3OBaHUIO
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Ba)xHo
® Bceraa ycTaHaBAvBamTe NpUubop Ha Cyxyto, MAOCKYIO, YCTOMYMBYO MOBEPXHOCTb
nepea B3BeLLUMBAHMEM.
® B npolecce B3BeLUMBaHUA He nepemellianTe nprbop MAKM Yally, He HaxkmnuMamnTe
Ha HKX, @ TaKXKe He AOMYCKamTe YAAPOB MO HKMM, TaK KaK 3TO MOXeET MOBAUSATb Ha
TOYHOCTb MOKa3aHWIM BECOB.
®  CeKUMIO AAA B3BELLMBAHUA MOXKHO MCMOAB30BaTb MNP HAaXOXAEHUV TOAOBHOW YacTu
KYXOHHOW MalLUMHbl Kak B BEPXHEM, TaK U B HXXHEM MOAOXKEHWM.
® TOYHOCTb B3BELUVBaHUA A0 6 K.
®  CeKUMIO AAS B3BELUMBaAHMA MOXKHO MCMOAb30BaTbh AAS B3BELUMBAHUSA MHIPEAMEHTOB
nepea BbIOOPOM 3aAaHHOWM HACTPOWKM UAKM MPpK paboTe B PYYHOM peskime
® B npouecce paboTbl Mprbopa ceklyen AAS B3BELUVBaHWA NMOAb30BaTbCA HEAb3S.
MpumeyaHme: NMpu MCMOAb30BaHUM CEKLMN AAST B3BELLMBAHKWA Ha FOAOBHOM 4acTu
npubopa cAeaAyeT BCeraa MCMOAb30BaTb Tapy AAS B3BELUMBAHMA, HANpUMep Jally.
1 Tlepea A0ODaBAEHMEM MHIPEAMEHTOB CACAYET BCErAaa YCTAHOBUTL Yally Ha BAOK
MUTAHWA UAW Tapy AAS B3BELWLMBAHUA Ha CEKLMIO AAS B3BELLUMBAHUSA.
2 TlopKAUYUTE NPUBOP K ceTn — Ha aAncnaee oTobpasntca 00.00.
3 HaxkmumTe Ha KHOoMKY "Tapa” oaAVH pas, n AMCMIAEN 3aropuTc.
4 HaxkMUTe Ha KHOMKY «K/GYHT», AAA BbIBOpa rPaMMoB UAWN YHLKI. [10 YMOAYaHUIO
NPV NePBOM BKAIOUEHWU Ha AMCMIAee ByaeT OTOBPparkaTbCA 3HaYeHne Kr/T.
® |leHa aeneHuda - 1rpamMm. MNpo B3BELUMBAHMM MAAbIX KOAMYECTB AAS 3aMepPOoB
PEKOMEHAYETCA MCMOAb30BaTb YaMHYIO MAU CTOAOBYHO AOXKKY.
® YT0bObl OOHYAUTb, HAXKMKUTE Ha KHOTKY «Tapa» OAMH pas.
5 B3BecbTe MHFpeAneHTbI:
® [JoOMeCTUTe UHIPEHAMEHTbI MPAMO B Yally
e VAW, onyCTUB roAOBHYIO YacTb Mpurbopa, MoOMecTUTe Tapy AAS B3BELUMBAHWA Ha
cepebpsaHyto MAACTUHY U A0BaBbTE B HEe MHIPeAMneHThI.
6 [locAe TOro, Kak BCe MHIrpeAreHTbl B3BeLLeHbl, BbIGepUTe CKOPOCTb MAM 3aAAHHYHO

YCTAHOBKY AASA 3amycka paboTbl npubopa.

PeryAmpoBKa MHCTpYMEHTa - BeHuUnkK

CxeMbl U MHCTPYKLIMU MO UCMOAb3OBaHUIO
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Ba)XkHo

® HacaaKa AN MAMKMX CMeCer U KPIOK AASl TeCTa He PeryAMpyoTcs.

®  BeHUMK AOAXKEH MOYTW KacaTbCA AHa Yaln. Mpy HEOOXOAMMOCTU OTPEryArpymnTe
BbICOTY C MOMOLLbBbIO raeyHOro KAK4Ya NOAXOALALLErO pa3Mepa.

KHC40 =15 mm

1 OTKAOUMTE NPUOOP OT CeTU.

2  TloAHUMWUTE FOAOBHYIO YacTb Npubopa 1 BCTaBbTe BEHYUMK.

3 OnycTuUTe BEPXHIOK YaCTb KYXOHHOM MalUWHbl. ECAM HEOOXOAUMO OTPEryAnpoBaTh
3a30p, MOAHVMUTE BEPXHIOK YaCTb KYXOHHOWM MalUMHbl M CHUMUTE HACaAKY.

4 C NoMOLLbIO rae4yHOro KAUYa OTKPYTUTE ramky, UTOObl MOXKHO ObIAO PEryAnpoBaTh

MOAOYeHMe BaAa. YToObl ONYCTUTb HAaCaAKY DAMMKE K AHY Yallu, MOBEpPHUTE BaA

MPOTMB YaCOBOW CTPEAKM. YTOObI MPUMOAHSATE HAaCaAKY, MOBEPHMUTE BaA MO YacOBOW

CTPeAKe.

3aKkpyTUTE ramky.

YCTaHOBUTE HACAAKY Ha KYXOHHYHK MaLLMHY W ONYCTUTE ee FOAOBHYIO YacTb.

7 MNoBTopsanTe BbiLLEOoNMCaHHY NpoLeAYPY AO TeX Mop, NMoka Hacaaka He byaeT
yCTaHOBAEHa MpaBUAbHO. Kak TOAbBKO Hacaaka 3aMeT HeODOXOAMMOE MOAOYKEHME,
TLIATEeAbHO 3aKpyTUTe ramky.

® [lpuMedaHue: [aeyHbl KAOY, M306PaXKeHHbIN Ha cxeMe, MPeACTaBAEH TOAbKO AASA
MAAKOCTPALINM 11 HE BXOAWT B KOMIMAEKT MOCTaBKKM rnpubopa.

o U

CeKuus AAS XpaHeHuUs LLUHYypa
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O6cAYXXMBaHMe U 3a60Ta O NOoKynaTeAax

® EcAM B paboTe npubopa BO3HUKAM KakMe-AMOBO HEMOA3AKUW, Mepes 0bpalleHneM B CAY>KOY
NOAAEPXKKM MPOUTUTE pasaen «TabAvLa NoncKka 1 yCTpaHeHUs HenCnpaBHOCTEM» B
AAHHOM PYKOBOACTBE UAU 3aMAMTe Ha canT www.kenwoodworld.com.

® [IOMHUTE, YTO Ha NPUOBOP PACMNPOCTPAHAETCS rapaHTNsA, OTBeYatoLLas BCEM 3aKOHHbBIM
NOAOYXKEHMAM OTHOCUTEABHO CYLLIECTBYIOLLEN rapaHTUn 1 NpaB NoTpebuTeAs B TOW cTpaHe,
rae Npmbop 6bIA NprobpeTeH.

® [1pu BO3HUKHOBEHWM HEVCMPAaBHOCTU B paboTe npubopa Kenwood vAK npu
0BHAPYXKEHWN KaKX-AMDO AedeKTOB, MOXaAYMCTa, OTNPaBbTe UAKM NpUHeCKTe NPUobop
B aBTOPW3UPOBaHHbIN cepBUCHbIV LeHTP KENWOOD. AKTyaAbHble KOHTaKTHbIE A@HHblE
cepBuUCHbIX LieHTpoB KENWOOD Bbl HanaeTe Ha canTe www.kenwoodworld.com nAM Ha
caviTe AAS Ballew cTpaHbl.

® CrpoeKTnpoBaHO 1 pa3paboTaHo KoMnanmen Kenwood, CoeanHeHHoe KOpOAEBCTBO.
® (CaenaHo B KuTtae.

BAXHASI UHOOPMALIUS MO MPABUABHON YTUAU3ALUU USAEAUS COFAACHO
AWUPEKTUBE EC NO YTUAUSALNU SAEKTPUYECKOIO U SAEKTPOHHOIO
OBOPYAOBAHUSA (WEEE)

[0 NCTeYeHMN CPOKa CAY>KObl U3AEAME HEeAb3A BbibpachiBaTb Kak ObiToBble (FOPOACKME)
OTXOAbI.

I3peAme CAeAYET NepeaaTh B CneLraAbHbI KOMMYHAAbHbBIN MYHKT PasAeAbHOro cb6opa
OTXOAOB, MECTHOE YUpeXxKaAeHME MAW B MPeANPUATME, OKasblBatoLee NOAOOHbIE YCAYTU.
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MHbDOopMaLMa O KOAE AATbl MOXKET HAaXOAMTBLCA Ha HUMXKHEN MOBEPXHOCTWN MPOAYKTa UAM OKOAO
TabAMUKN C TEXHMUYECKMMU AaHHBIMU, KOA AaTbl MOKasaH B BUAE KOAA NoAa M Mecala, 3a
KOTOPbIM CAEAYET HOMEP HEAEAM.

OBPATUTE BHMMAHWE: MNMepBble ABe LMdPbI 0603HAYaIOT roa, MOCAEAHME ABE LIMPbI -
MOPAAKOBbBIN HOMEP HeaeAM roaa. Hanpumep: 1 ceHTabpsa 2026 roaa = 26L.35

EAL

MoaeAb TYPE: KHC40
Hanpsy>xeHne 220 -240B
YacToTa KoAnebaHum 50-60Tuy
MouwHOCTb 1000 Bt

YCAOBUSA XpaHeHNs

TemnepaTtypa: oT + 5°C a0 + 45°C
BaarkHocTb: < 80 %.

Cpok xpaHeHusa

He orpaHuyeH.

CpoK CAY>KDbil

2 ropa (5 AeT AAST OTAEABHBIX BUAOB TOBapa).

YCAOBUS yTUAM3ALNM

YTUAN3NPOBATL B COOTBETCTBUMN C IKOAOTMYECKMMM TDe6OBaHI/I9M\/I.

YcnoBus
TPaHCMOPTUPOBKM

Bo BpeMa TpaHCnopT1poBKY, He 6pocaTh 1 He MoABepraTh
M3AULIHEN BUBPALIM.

YcaoBusa peannsaunm

MpaBuAa peaAmsaL M ToBapa He YCTaHOBAEHbI U3rOTOBUTEAEM,
HO AOAYKHbBI COOTBETCTBOBATb PErmMOHaAbHbBIM, HALUVMOHAABHBIM 1
MEXKAYHaPOAHBIM HOPMaM U CTaHAGPTaM.

AAPEC MPOV3BOAUTEAS:
Kenwood Limited, New Lane, Havant, Hampshire PO9 2NH, UK

VIMOOPTED 1 YITOAHOMOUYEHHAsA OpraHmM3auna Ha NPUHATVE NPEeTEH3UM:
OO0 «AeAoHru», Poccua, 127055,

MockBa, YA. CyLléBckas, A. 27, cTp. 3

TeA. +7 (495) 781-26-76
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Ta6AMLa NOUCKA U YCTPaHEHUs HeMCI'IpaBHOCTeﬁ

HeucnpaBHOCTb

MpuunHa

YcTpaHeHue

OcTaHoBka Nprbopa
B npotLiecce paboTbl

HeT nutanus.

[NpoBepbTe, BKAKOYEH AU NPUOOP B
ceTb.

Mpubop neperpys>keH /
[MpeBbilleH npeaeA 30
MUHYT HEMNpepbIBHOM
paboTbl

[loBepHWTE BbIKAKOYATEAL CKOPOCTU
B MOAOXEHME “BbIKA.”, MOAOKANTE
HECKOABKO CEKYHA, @ 3aTeM CHOBa
BblOepuUTe CKOPOCTb.

B cAy4ae, ecAM MallnHa He
3apaboTana, NepeBeanTe PErYAATOP
CKOPOCTU B NMOAOXKeHKe “0”,
M3BAEKMTE BUAKY 13 PO3ETKU

1 nopoXkanTe 30 MUHYT Nepea
MOBTOPHbLIM 3aMyCKOM.

Mprnbop AOAXKEH HEMEAAEHHO
CHOBa 3apaboTaTb. [MpoBepbTe
MakKCUMaAbHble NapamMeTpbl
MCMNOAb30BaHVA B TabAnLe
“PekoMeHAyeMble CKOPOCTU U
MakCUMaAbHasa 3arpyska’.

KpbILWKK FHE3A
YCTaHOBAEHbI
HEMNPaBUAbBHO AV He
3aPUKCUPOBAHbI.

MpoBepbTe, NPaBUABHO AU
YCTaHOBAEHAa KPbILLKa / KPbILLKM
rHe3Aa / rHesA.

He paboTtatoT
BbICOKOCKOPOCTHbIE
HaCaAKW.

Hacaaka He ycTaHOBAeHa
NAM 3adUKCHMPOBaHa
HempaBWAbHO.

[MpooBepbTe, MPABUABHO AU
3adPUKCUPOBaHa HacaAkKa.

YMNAOTHNTEAbHOE KOAbLIO.

ABV>KeHne Ho>kKM BHU3Y nMpubopa PeryAaapHo careanTe 3a TEM, YTOObI

Ha pabouen MOKpPbIE MAW FPA3HbIE. HOXKW BbIAU YUCTBIMU U CYXVIMU.

NOBEPXHOCTW.

HeBoO3MOXXHO He ycTaHOBAEHO He yCTaHOBAEHO YNAOTHUTEAbHOE

NoBEePHYTb AMCK YAAOTHUTEABHOE KOABLIO. | KOABLLO.

peryAaaTopa HenpaBuAbHO HenpaBUAbHO YCTAHOBAEHO

CKOPOCTW. YCTaHOBAEHO YMNAOTHUTEABHOE KOAbBLIO.
YIAOTHUTEABHOE KOABLIO. | MNoBpeXAeHO YNAOTHUTEAbHOE
[oBpexkaAeHO KOABLIO.
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Bec Ha ancnaee
MN3MEHWACA

BAOK NUTaHWA CMeCTUACS
BO BpemsA
paboTbl.

[Nepea B3BelUMBaHWEM BCeraa
yCTaHaBAMBaMTE NPUOOP Ha CyXyto
POBHYO MOBEPXHOCTb.

He nepemellanTe BAOK MUTaHUSA

B npoLecce paboTbl GyHKLUMMK
B3BeLUMBaHMUA.

[Nepea B3BeLLUMBAHMEM CAEAYHIOLLIEN
NOPLUMY MHIPEAVNEHTOB OBHYAUTE
nokasaHusa AMCnAes.

HaTsaykeHue WHypa
AUTaHUS.

AAa obecrneyeHna TOUHOCTM
nokasaHum ybeamnTeCh, UTo LLUHYP
MUTAHNA HE HaTAHYT.

B nmpolecce B3BeLUVBaHUA He KAGAUTE
npeAMeTbl Ha MPUBOP NAK PAAOM C
HUM.

He yaaeTcd onycTuTb
FOAOBHYIO YacTb
KYXOHHOWM MalUWHbI
npu yCTaHOBAEHHOMN
HacaaKe AAS MATKMX
cMecen. Hacaaka ans
MSAKKX CcMecen
CTyKaeTCst O Yally.

[HE3A0 AAS MHCTPYMEHTa
B HernpasBMAbHOM
MOAOXKEHUNIN.

[MOAHVMUTE TOAOBHYIO YacCTb
KYXOHHOWM MalUMHbl 1 3adUKCHpynTe
€é B BEPXHEM MOAOXKEHUU. YAEPKMBaAA
WHCTPYMEHT, MOBEPHKMTE MO YacOBOM
cTpenke Ha 90 rpaaycos. OnycTtuTe
FOAOBHYO YaCTb KYXOHHOWM MalUMHbI.
[oBTOPSANTE 3TN AENCTBUA AO TEX
rnop, MOKa NOAOBHasA YaCTb KYXOHHOW
MallWHblI HE OMYCTUTCSA.
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KayincisAik TypaAbl MaHbI3AbI aKknapar

OCbl HYCKaYAbIKTapAbl MYKMAT OKbIHbI3 YXOHE KEeAellleKkTe nanaAaAaHyfa

CaKTaHblI3.

AAFaLL NaraanaHy aAAbiHAG OYKIA KanTaMa MeH »arncblpMaAapAbl aAbin

TacTaHbl3. (KypPbIAFbl HETMI3IHAEM aknapaTTblK TakTanLlaHbl aAbln TacTayFa

HoAMaNABL) BeALLEKTEPAI >KYY, MblHa BOAIMAI KapaHbi3: «KyTiM »Kacay >KoHe

TasaAay».

Erep alla HeMece KabeAb 3aKbIMAAAFaH ODOACA, OA KAYIMCI3AIK MakKcaTbIHAA

KayinTiH aAAbIH aAy ViiH Kenwood HeMece ekineTTi Kenwood »eHaeyLici

TapanblHaH aybICTbIPbIAYbI KEpeK.

KypbIAFbiHbl OLLUIPIHI3 »eHe po3eTKaaaH CyblPbiHbI3:

O »KeTeK YALbIFbIHbIH KakKnakTapbiH/KypaAAapbiH/6eKiTneAepid opHaTnac
HeMece aAMac OypbliH;

O nampaaAaHFaHHaH KeliH HeMece NamAaAaHbIAMaraH Ke3AE;

O Tazanamac bypbiH.

KYPbIAFBIHBI V3IAICCI3 TOMEeHAE KOPCeTIAreH yakbITTaH acbipa NanaaAaHyFra

60AMaMAbI. ¥3aK YaKbIT Y3AIKCI3 MaaAaAaHy KYPbIAFbIFA 3aKbiM KEATIpYi

MYMKIH.
dyHkuUmsa/Cantama MaKCUMaAAbl XKYMbIC YKyMbICTap apacblHAAFbI
yaKbITbl V3iAiC Mep3iMi
KaMblp vAeriw 15 MVH KyPbIAFBIHBI aXKblpaTbim,
BAeHAep 60 ¢ 15 MUHYT CybITbIM aAblHbI3

OTKIp KecKill MblllaKTapAbl YCTaraHAa, KOHTEMHepAi 6ocaTKaHAA >KoHe
TasaAay KesiHae abart BOAbIHbIZ.

KYPbIAFbI KapaycCbl3 KAAABIDBIAFAH »aFAAMAA >KaHE KYPacTbipy, beAlLeKTey
HemMece TasaAay aAAblHAA OHbl 9PKaLLAH KOPeK Ke3iHeH aXXblpaTblHbI3.
CaycaKTapblHbI3Abl KO3FaAMaAbl DOALLEKTEPAEH YKaHe beKiTIAreH
KOHAbBIPDFBIAGPAAH aYAaK YCTaHbI3. ELUKalLaH KOAAGPbIHbI3ALI/
caycakTapblHbI3Ab! LLAPHUMPAI MEXaHWM3MIe CaAMaHbl3.

AeHe MyLLeAepiHi3AI, LWallblHbI3AbI, 3ePrepAiKk BYMbIMAAPbIHbISAbBI YXoHE KeH,
KMIMAGPIHI3AI KO3FAAATbIH DOAIKTEPAEH >KaHe BeKiTIAreH TipkeMeAepAeH
9pPKaLUaH aAbIC YCTaHbI3.

ACYMAIK KOMBaMH >KyYMbIC ICTen TypfaH Ke3ae, OHbl ellKallaH Kapaycbl3
KaAAbIPMaHbI3.

3aKbIMAAAFaH acranTbl eWKawaH KoAAaHbaHbI3. OHbl TeKcepin, »KeHaeyre
>KIOEpPiHi3: ‘KbI3MeT KepceTy >KaHe TYTbIHYLLbIAaPFa KeHec BOAIMIH KapaHbl3.
EWKaLwWaH CbiMAbl BDaAaAAPAbIH KOAbI YKeTeTiH »Kepre caAbblpaTbin KOMMaHbI3.
EWKawaH KyaT O6AIriH, CbiIMAbl HeMece alllaHbl CY KbIAMaHbI3.

YKeTek yALWbIKTapbl »XYMbIC iCTen TypfaH Kesae, Tabak KypaAaapbl
opHaTbIAMayblH HeMece Tabak iLiHAE KaAMaYblH TeKCepiHi3.

TocTaraH KYPaAblH NanAaAaHFaH Ke3Ae, KYPbIAFbIHbIH KYMbIC 6apbICbIHAA
TOCTarFaHHbIH OPHATbIAFAHbIHA YHEMI KO3 XXeTKIi3iHi3.

Bip Me3rinae bipHelle WbIFbIC TeTIrH (bIAbICKa apHaAFaH KYPaA YACbl HeMece
SKOFAPbI KbIAAGMAbBIKTbI LUBIFbLIC) ManaaAaHyFa 60AMauAbI.

EwWKawaH pyKcaT eTiAMereH TipKeMeHi NnanaaAnaHbaHbI3.
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TipkeMeHi NanaaAaHFaHAd, OHbIMeH bipre BepiAeTiH KayincCi3AiK HYCKayAapbiH

OKbIHbI3.

TocTarFaH KypaAAapbliH y3aK NanAaAaHFaHHaAH KeMiH aAbIin >XaTKaHAA Cak,

OOAbIHbI3, cebebi oAap Kbi3bIM KeTYi MYMKIH.

¥CbIHbIAFAH MaMAaAaHy KecTeCiHAE KepCeTIAreH MakCUMaAAbl MOALLIEPAED

MeH >KbIAAGMABIKTaPAAH acblpMaHbI3.

KYPbIAFbIHbI KOTepreH kesae aba 60AbIHbI3. KeTepmec bypbiH, 6acTreriHiy

TOMEHTI KYMAE AYPbIC OEKITIAYIH >KoHe Tabarbl, KYPaAAapbl, YALLIbIK

KaKmnakTapbl MEH CbiMbl BeKiTIAreHiH TeKCepiHi3.

KYPbIAFbIHbBI XXbIAXKBITKaHAQ, 9pKallaH HerisaeH »aHe MuKcep bacbliHaH

VCTaHbI3.

TipkeMe opHaTYAbl TYPFaH Ke3ae, MUKCcep BacblH KO3FaATyFa HeMece peTTeyre

6oAManabl. ByA ac vy KOMBaMHbIHbIH TYPaKCbI3 OOAYbIHA 9KEAYI MYMKIH.

KYPBbIAFbIHbBI 3KMEeK MaHaWbIHAS XXYMbIC ICTETREeHI3 HeMece »KYMbIC beTKeniHeH

LWbIFbIN TYPAaTbIHAAWM €TiN KOMMaHbI3 HeMece TipKeMe OPHAaTbIAFAH Ke3sae

OFaH Kyw TYCiPMeHi3, cebebi ByA KYPbIAFbIHbIH TYPaKChI3AaHbIM, ayAapPbIAbIM

KeTyiHe >XaHe HaTWIKECIHAE 3aKbIM aAYFa SKeAYI MYMKIH.

KbICKa KyaT CbIMbl LLIaTaCcy HeMece anaTTblK OLUIN KaAy canaapblHaH BOAATbIH

KaYIinTi @a3anTy VLUIH KOAAAHBIAGAbDI.

¥3apTKbilL BayCbIMAAPAbBI aCa MYKUAT ODOAFAH >KaFAaalAa NanaasaHyra

BoAaAbI.

¥3apTKbILL BayCbiMAbI MaMAaAAHFaH XKaFAaMAS:

1. ¥3apTKbILL CbIMHbIH TaHbaAaHFaH SAEKTPAIK KOPCETKILLTEPI KeMiHAe
KYPbIAFbIHbIH SAEKTPAIK KOPCETKILUTepiHe TeH HeMece OAaH »OoFapbl OOAYbI
Kepek.

2. BaycbIMAbI aCcyM YCTEAIHEH HeMece YVCTEAAIH VCTIHM TaKkTalblHaH caAbblpan
TYPMaWTbIHAAM €Tin OPHAAACTbIPY Kepek, Kepi »Karaanaa basnarap oAaH
TapTbIN KaAybl HeMece 6alKaycCbl3Aa OFaH CYRIHIM KaAybl MYMKIH.

3. ¥3apTKblLL HayCbIM »Kepre TYMbIKTaAFaH, 3 CbIMAbI DOAYbI Kepek.
KYPbIAFbIHBbIH 9AEKTPAIK CUMNaTTaMaAapbl KYPbIAFbIHbIH TOMEHT | XafFblHAA
KepCeTIAreH.

Kypanabl AYPbIC KOAAAHDAY HOTUMKECIHAE 3aKbIM KeAYI MYMKIH.

BYA Kypaaabl bananap KoapaaHDay kepek. KypaA MeH OHbIH CbIMbIH

HanaAaPAbIH KOAbI YKETMENTIH »Kepre KOWbIHbI3.

BananapablH acnanneH oMHaMayblH KapaFaAaHbl3.

BYA KYPaA OAapPAbIH KYPAAAbBI KAYIMcCis KOAAAHYbI TYPaAbl HyYCKay bepiace

Hemece 6acKa apaMHbiH BakblAayblHAG ODOACA YKoHEe OAAPAbBIH TYbIHAAYbI

MYMKIH Kayin TypaAbl TYCiHIr BOACa, BiAIMI HeEMece ToXKipunbeci >KeTKIAIKCI3

HeMece OU3MKAAbIK, Ce3y HeMece oMAay KabiAeTi Hallap apAaMAaP KOAAAHYFa

ApHaAFaH.

KYPbIAFbIHBI TEK VI LapyacbiHa BalAaHbICTbl KOAAGHbIHbBI3. Erep KypbiAFbl 63

MIHAETIHE Cal MakcaTTa KOAAAHbIAMaca HemMece BepiAreH HYCKayAbIKTbl AYPbIC

cakTaMaraH »karaanmaa Kenwood KOMMNaHUACH! eLKaHAAaW »ayanKepLWwiAiKTi e3

MOWMHbIHA aAMaMAbI.

EckepTy: oAlley OYHKUMACHIH MEAMLIVMHAABIK MakcaTTapAa KOAAAHYFa

HoAMaNAbI.
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BAeHAEpP KOHAbIPMACbIHbIH KayincisAiri

® KYMIM KAAY KAYTI: keHeTTeH By LUblFybiHa BalMA@HbICTbl bICTbIK
CYMbIKTbIKTAP KYPbIAFbIAAGH aTKbIM LUbIFYbl MYMKIH, COHAbIKTaH OAQPAbI
KyMblpara KyMMac OypblH HemMece apaAacTbipMac bypbiH beAMe
TeMnepaTypacbiHa AEViH CaAKblHAAYbIHa MYMKIHAIK Oepy Kepek.

® KyaT Ke3iHe KOCYAbl TYPFaHAa KOAABbI OAEHAEPAIH iLLUiHEe caAMaHbI3.

® [GekiTneAep AYPbIC OPHAaTbIAMACa, KYPbIAFbI AYPbIC XXYMbIC iCTEMEWAIL

® KaTTbl ASMALYILLTEPAI OHAEMereH »oeH, cebebi onap NAACTUK DBALLeKTepre
3aKbIM KeATIPpYiI MYMKIH.

® LekiTneHi NarnaaAaHy KesiHAE apTblK AIPIA TYABIPCA, YKbIAAAMAbBIKTbI
a3alTbiHbI3 HEMeCce KOMbaMHAbI TOKTaTbIN, Tabak iliHAEer 3aTThbl a3alTbiHbI3.

® KyAbliNTay MexaHM3MiHe apTbhiK KYLL TYCKeH Ke3ae, bekiTneAep 3aKkbIMAAAYbI
>KOHE »KapakaTka cebern 6oAYbl MYMKIH.

® GAeHAep Wapachl/6eTeAkeci OPHATbIAMAFaH >KarAanAa MNblllak BeAIriH KyaT
OAOIbIHa el YakbITTa cCaAyFa BoAManAbI.

® HAeHAEP blAbICBbIHbIH eTeri OHAIPIC Ke3iHe OPHATbIAFAH YKoHe OHbl aAyFa
SpeKeT »KacaMaHbl3.

® ECKEPTY: bAeHAEPAI TeK Kakmarbl »)abblK KyMAe FaHa iCKe KOCbIHbI3. TOAbIK
aKnapaT aAy VLLIH HYCKAYAbIKTbI >XoHe >KbIApaaM BacTay HYCKaYAbIFbIH
KapaHbI3.

® KyMblpaHbl TEK >KMHaKTa bepiAreH nbillak OAOrbIMeH FaHa NaAaAaHbIHbI3.

® [baeHAepAl 60C KyMAE KOCNAaHbI3.

® (CMy3u peuenTiAepi — MY3AaTY Ke3siHAe TyTac MacCacblHa arHaAbIM KaTbin
KaAFaH MY3AATbIAFaH MHIPEeAMEHTTEPAI ellKallaH apaAacTbIPMaHbI3; OAAPAbI
KyMblpara Kocnac 6ypblH B6AIM CbIHABIPbIHbI3.

® KaAaMMblp, aCKOK »KoHEe TMUH ABHAEPI CUAKTbI ABMAELYILLTEPAI YHTAKTaMaHbI3,
MAACTUK DOALLEKTEPre 3aKbiM KEATIPYI MYMKIH.

® LGAeHAEPAI CakTayFa apHaAFaH blAbIC peTiHAS NaMAAAAH6aHDbI3. [1aiaanaHy
AAAbIHAA YKOHE NMamAaAaHFaHHaH KeliH 60C KyMiHAE CakTaHbI3.

® KyMblpaaa KePCETIAIeH eH »KOFapbl AeHremaAeH apThblk ellKallaH
aPaAaCTbIPMaHbI3 — CYT KOKTEMAbAEPI CUAKTbI KOOIKTEHETIH CYMbIKTbIKTap
VLWIiH OAQH Ad a3.

® KaTbIPbIAFAH YKeMiC He KOKOHIC BOALLEKTEPIHIH KoAeMi 3X3 CM TeKLLIeAEH
VAKEH BOACaA, OAaPAbI eKaLwlaH OAeHAEepAEMEH3.

® KyMblpa Herisri BAOKKa KOMbIAFaH Ke3AE KOAADI elUKallaH KYMblpaHblH iLLiHe
CaAMaHbI3. TaFraMAbl TOMEH UTepy KaxKeT BOACa, LUMNaTeAb CUAKTbl CalKec
KYPaAAbl MaMAaAaHbIHbI3.

KyaT WbIFbIHbI

® >KbinpaMAbIK peTTeriwi «O» kyniHae — ©LUIPY pexxrMiHe aBTOMaTTbl aybICy:
KOAAQHBbIAMaNADI.

® KO3FaATKbILL Y3AIKCI3 YKYMbIC ICTereH »arAanAa, KO3FaATKbILLTbl KOpFay YLLUIH
OA WaMaMeH 30 MUHYTTaH KemniH ewweai. Tarbl 20 MUHYT ©TKEHHEH KeliH eHIM
oLLIpY peXkrMiHe aybliCaabl.

® OLLIPYAI pexxuMHIH KyaTbl: <0,3 BT.
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ToKKa Kocnac 6ypbliH

® DAEKTP KO3iHIH KYPbIAFbIHbIH TOMEHI | >KaFblHAG KOPCETIAreHMeH BipAer eKeHiH TeKCepiHis.

® ByA KYPbIAFbI TaFaMMeH Bipre KOAAAHBIAGTbIH MAaTePUAAAAP MeH 3aTTap BonbliHWwa 1935/2004
EC epexkeciHe can keaeal.

KyTiM KepceTy XX9He TasaAay

® TazsanaMac OypPblH, KYPbIAFbIHbI SLLIPIMN, KYaT KO3iHEH ayKblPaTblHbI3.

® OHal TasaAay VLiH, beALleKTepAl NanAaAaHFaAHHAH KeriH BipAeH >Kyblir
TacTaHbI3.

® [larAaAaHAP aAABIHAAG DAPAbIK DOALLEKTEPAIH TOABIK KYPFaAK eKeHiHe Ko3
MKETKI3IHI3.

KyaT 6Aorbi

® AbIMKbIA LUYBepeKneH cypTin, KYpraTbiHbi3 (KYPbIAFbIHbIH aCTbIHFb
SKAFbIHAAFbI aAKTapAbl KOCA).

® F[ClKalaH abpasumBTi 3aTTap NanAaAaHbaHbI3 HeMece cyFa DaTblPMaHbI3.

® Muykcep HerisiHiH TabaHbl Ta3a OOAYbIH KaAAFAAAHbI3.

TocTaFaH XXd9He KypaAaap

® KOAMEH >YblIM, 0AAH KEMiH »KaKCblAam KYPFaTbIHbI3 HEMECE bIAbIC YKYFbiLL
MaLLUMHAAA >KYbIHbI3.

® [liiKallaH MeTaAA KbIALLAKTbI, BOAAT YKOKeHi HeMece aFapTKbILWTbl TOT
HacnanTbiH BOAAT TOCTAFaHAbBI XYY YLLIH KOAAAHOAHbI3. KacnakTbl aAy YLUiH
CipKe KblLLUKbIAbIH KOAAAHbIHbBI3.

® bICTbIKTaH ayAak yYCcTaHbl3 (MAWTA, NeLl, MUKPOTOAKbIHADBI MeLL).

BAeHAEDP

® Tasanay aAAblHAA KOHAbIPMaHbl TOAbIK BOALLEKTEHi3.

® [Ibillak BbAOrbiH abaiAan YCTaHbl3 — OA ©Te oTKIp.

® [Ibillak BAOMbIH LWEeTKaMeH Ta3apTbiM, aFblHAbI CYAbIH aCTbiHAA LWaMbIN aAy
Kepek.
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BeAwekTep Ti3siMi
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YKorapbl >KbIAAAMABIKTbI XKeTekK
Kaknarbl

YKorapbl >KbIAAAMABIKTbI XKeTekK
CanMak eAlley GYHKLMACHI
Mukcep Hacsbl

Kypana yacol

Tabak

Kocy/eLipy »aHe »bIAAAMAbIKTbI
Backapy TeTiri

KyaT 6A0rbl

BacTuexTi bocaTy wmiHTiperi
KypaaaapAbl cakTay BoeAiMi
CbIMAbI cakTay BeAiMi

KpeM LankarbiLi

AAbIHOAABI KOPFaHbILLbl 6ap KamMblp
nAey iAnmeri

byArarbiLL

KypaA >kaAFay YACbIHbIH KOPFaHblLLbl

OALLeYILL KacblK
LLlawbipayaaH KOpFaFbllL Kakmak

Kayincisaik 6eAiMiHe TyseTy

KanTamaaa bipre 6epiaMereH KocbiMLLa
b6ekiTnenep/6eKiTne HYCKayAbIKTapbliHa
TancblpbiC Bepy >KOHIHAE KOCbIMLLA
aknapaT aAy ywiH www.kenwood.com
CaNTbIH HEMecCe Ci3AIH eAre KaTbICTbl BeO-
CavTTbl KapaHbl3.

®

CyWbIKTbIK TaMLUbIAATyFa apHaAFaH
Teciri 6bap Kaknak

Kaknak TbiFbl3aarbilLbl

BAaeHAEp biabIChI

®e6

Mbilak BAOrbiHbIH ThIFbI3AAFbILL
CakMHachbl

®

Mbilaxk 6AOrbI

@@=
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YakbIT peTTeAeTiH aAAbIH aAa OpHaTyAapAbl napaAaHy
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MaHbI3AbI aKnapaT

® bICTbIK OHIMAEPAI oHACYre GOAMaKADI.

® ThifbI3AAFbILL 3aKbIMAAAFAH HEMECE AYPbIC OPHATbIAMaraH >KarAanAa, CYMbIKTbIK aFbln
KeTeaAl.

® KaTTbl My3Abl Maccafa aMHaAFaH My3AATbIAFAH MHIPEAVEHTTEPAI ellKallaH
apanacTblpMaHbl3.

® KaTbIPbIAFAH YKEMIC HE KOKOHIC BOALLEKTEPIHIH KOAeMi 3X3 CM TeKLUeAEH VAKEH
BOACa, OAAPAbI ellKallaH BAEHAEPAEMEHi3.

® My3AATbIAFAH XKEeMICTep MeH KOKOHICTEPAI OHAEYAIH aAAbIHAA 15 MUHYT epiTiHIi3.

® Koo KOCMaAapra Kblpbin TyCipy KaykeT 60AYbl MyMKiH. KocnaHbl eHAeY KMbIH HOACA,
KebipeK CYMbIKTbIK KOCbIHbI3.
KaykeT BOACA, KaXKeTTi KOKABIKKA YKeTY VLLIH aAAbIH aAa OPHATYAb!I KANTaAaHbI3.

®  ASMAEYILLTEPAI OHALY VCbIHbIAMaMAbI, OUTKEHI OAAPR MAACTUK DOALLEKTEPAI
3aKbIMAAY bl MYMKIH.

® [ackapy TeTiriH anAblH aAa OPHATYAbIH eKiHLLI Y3AIKCI3 apaAacTbipy Ke3eHIHAE KaXKeT
YaKbITTbl Y3apTYy YLiH NanaacaHyra 60AaAbI.

ThIFbI3AAFbILL CaKMHaHbI MbllLaK »XUHaFbiHa BeKITIN, ThIFbI3AAFbILLTbIH AYPbIC

OpHaAaCKaHbIHa K&3 >KeTKI3iHi3.

2 TblWaK >XMHaFbIHbIH aCTbIHaH YCTan, MblllakTapAbl CTakaHfFa CaAblHbI3 AQ, MblKTan
b6eKiTiAreHwe cafFaT TiAi baFblTbiHAG BYpaHbI3.

3 NHrpeaneHTTepIiHI3AI CTaKaHFa CaAblHbI3.

4 TbIFbI3AAFbILLTHI OAEHAEP KaKMaFbiHa OPHAaTbIHbIZ Ad, AYPbIC OPHAAACKaHbIHa KO3
YKETKI3IHI3.

5 KaknakTbl CTakaHFa KoWbIM, caraT TiAl 6aFblTbiIHAQ CbIPT €TKeH AbIObIC LbIKKaHLLa
OypaHbI3. TOATbLIPFbILL KaKMnafFblH OPHAaTbIHbI3.

6 BAeHAEPAl »KOFapbl XbIAAAMAbBIKTbI LLbIFbICKa KOWbIM, MbIKTan OeKiTy VLUiH caraT TiAi
BaFbITbiHAAG OyYpPaHbI3.

7 KyaT Ke3iHe KOCbIHbI3.

8 ApasacTblipyFa apHaAFaH aAAblH aAa OPHATYAbI TaHAAHbBI3. YaKbITThl apTTbIPY VLLUIH
TETIKTI caraT TiAl BarbiTbiIMeH BypaHbi3, YakbITTbl a3anTy YLiH TeTIKTI caraT TiAiHe
Kapcbl 6afFblTTa bypaHbI3.

9 AAAbIH ana OpHaTYyAbl icke Kocy YLiH «Start/Stop» (Icke kocy/TokTaTy) TyMMeciH
BacbiHbI3.

10 AAAbIH aAa OPHATY OPbIHAAAFAH KE3AE TalMep HOeAre AemiH kKepi caHam bacTanabl.
KYPbIAFbI AAABIH aAa OPHATY Ti3beriHiH COHbIHAA TOKTANADI.

1 AAAbIH @Aa OPHaTYAbI KIAIPTY YVLWiH «Stop/Start» (TokTaTy/Icke Kocy) TYMMECiH
HacbIHbI3.

12 ©OHAeY aAAbIH aAa OPHaTY OPbIHAAAbLIN TYPFaH Ke3AE OHbl TOKTATY »KaHe DoAAblpMay

VLWiH «Stop/Start» (TokTaTy/Icke KOCY) TYMMeCiH Bachirn, COAAH KeMiH TOMeHAEri

TYMenepAiH bipiH bacbiHbI3:

® Kes KeAreH H6acka aAAblH aAa OpHaTY TyMMeci

® «Manual» (KoAMeH backapy) Tynmeci

® «Tare» (TapaAay) Tymmeci

® «kg/lb» (kr/dyHT) TymMeci
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HyckayAap MeH KeHecTep

® ByA anAblH aAa OPHATYAbl CYCbIHAAPABI, CMY3UAEPAI, COPMaAapAbl »KaHe TY3AbIKTapPAbI
apaAacTbipy VLUIH NanaAaAaHbIHbI3.

® KO KocraAapfa KblpbIn TYCipy KakeT BOAYbl MyMKiH. KocnaHbl eHAeY KMbliH BOACa,
KebipeK CyMbIKTbIK KOCbIHbI3.

® KaykeT BOACA, KaXKeTTi KOIOAbIKKA >KeTY YLUIH aAAblH aAa OPHATYAbl KaTaAaHbI3.

ManaanaHy KecTeci

g o

Makc. (Cex)
55
1,2 AUTP (30-85)

55
1,5 AnTp (30-85)
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MaHbI3AbI aKnapaT

KaMblp iAMEriHiH aAblHOaAbl KOPFaHbILLbl KYPAaA YACbIHbIH KOPFaHbILLbIH eHri3ep
AAABIHAA KYPAA YACbIHAH WELLIAreHIHE KO3 >KeTKI3iHi3.

LLawblipayaaH KOpPFanTbiH KAaAKAH KYPAA YACBIHbIH KOPFaHbILLbl MEH KYPaAAbl eHri3ep
AAABIHAA OPHATbLIAYbI KEpeK.

EH »aKCbl HOTUXKEAEP YLLUIH ManAbIAbIFbl 35 % CyblK KiAeremai nanaaAaHbiHbl3.
MaMAbIAbIFbl YKOFapbl HEMeCce TOMEH KiAerenai HemMece KocnaAapbl bap Kinerenai
KOAAAHCaHbI3, backapy TeTiri apKblAbl aAAbIH aAa OPHAaTY YakbITblH PETTEHI3.
Backapy TeTiriH eHaey Ke3iHAe KaxkeT BOACa YaKbITTbl Y3apTy VLLIH NanaasaHyra
BoAaAbI.

12

13

14

BacTuekTi 6ocaTKbIL WIHTIPEKTI Bacbkln, MUKCep BAChIH aKblpblH KOTEPIHI3.
LawbipayAaH KOpFanTbiH KaAKaHAbBI OpHaTbiHbI3 («LLallbipaysaH KOPFaWTbIH
KAaAKaHbIHbI3AbI OpHATY »KaHe MamaanaHy» BeAiMiHe KapaHbl3).

TabakTbl BekiTin, KYAbINTay YLWiH caFaT TiAIHIH 6aFbiTbiIMeH BypaHbI3.

KypaA YACbIHbIH KOPFaHbILbIH KYPaA YACbIHa OpHAaTbIHbI3.

KenipTKIWTi KYPaA YACbIHa UTepin eHrisiHi3. MbikTan OpHAaTbIAFAHAA «LLUepPTY» AblObIChIH
eCcTunCI3.

Kinerenai biablCKa KOCbIHbI3.

BacTuekTi 6ocaTy miHTiperiH bacbin, 6acTVeKTi akblpblH TYCIPIHI3.

KyaT Ke3iHe KOCbIHbI3.

«Whip» (Kianerenai amkay) aAAblH aAa OpHaTYbIH TaHAAHbI3.

YaKkbITTbl @pTTbIPY YLUiH TETIKTI caraT TiAi 6arbiTbiMeH BypaHbI3, YakbITTbl a3anTy VLUiH
TeTIKTI caraT TiAiHe KapcCbl BaFbITTa OypaHbI3.

AAABIH @Aa OPHATYAbI ICKe KOCY VLLiH «Start/Stop» (Icke kocy/TokTaTy) TyMMeciH
H6acbiHbI3.

AAAbBIH aAa OPHATY OpbIHAAAFAH Ke3Ae TaMep HOAre AeMiH Kepi caHan bacTanabl.
KYPbIAFbI aAABIH aAa OpPHATY Ti3beriHiH COHbIHAA TOKTAMADI.

AAABIH aAa OPHATYAbI KIAIPTY VLWiH «Stop/Start» (TokTaTy/lcke Kocy) TyMMeCiH
H6acblHbI3.

OHALY aAAbIH aAa OPHATY OPbIHAAABIM TYPFaH Ke3ae OHbl TOKTATY »KaHe BoAAbipMay
VWiH «Stop/Start» (TokTaTy/Icke KOCy) TymmeciH bacbirn, COAaH KeniH ToMeHAeri
TYMMeAepAiH 6ipiH BacbiHbI3:

® Ke3 KeAreH 6acka aAAblH aaa OpHaTy TyMMeci

® «Manual» (KoAaMeH Backapy) Tymmeci

® «Tare» (Tapaaay) TymMeci

® «kg/lb» (Kr/dyHT) TymMeci

HyckayAap MeH KeHecTep

BYA anAblH aAa OpHaTYAbl BipHeLLe CeKkyHA iLiHAE YAMIAAEK KiAerel Lankay yiliH
namaAaAaHblHbI3.
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ManaaAaHy KecTecCi

a

(Cek)

B &

Boee &

<35% >35%
<200 MA <210 <180
200 MA - <250 MA 100 - 130 60 - 90
250 MA - <450 MA 85-115 50 -80
450 MA - 500 MA 105 - 135 60 - 90
>500 MA - 600 MA 130 - 160 80 - 110

EckepTne: ByA KecTe TeK HYCKAYAbIK YLLIH >XaHe HOTUXKeAep Kinerem TypiHe, MoALLepiHe
KoHe Kinerem TemMnepaTypacbiHa BaMAaHbICTbl ©3repeai).
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MaHbI3AbI aKnapaT

® KaMbIp IAMEriHiH aAblHBaAbl KOPFaHbILLbl KYPaA YACbIHbIH KOPFaHbILLbIH eHrisep
AAABIHAA KYPAA YACbIHAH WELLIAreHIHE KO3 >KeTKI3iHi3.

® [llawbipayaaH KOPFanMTbiH KAaAKaH KYPAA YACbIHbIH KOPFaHbILLbl MEH KYPAAAbl €Hri3ep
AAABIHAA OPHATbLIAYbI KEpeK.

® bIAbICTbIH KYPFaK api MalMaaH Tasa eKeHiHe Ke3 »KeTKI3iHi3.
EH >aKkcbl HaTUXKEAEP YLUIH BoAMe TeMnepaTypacbIiHAAFbI YKaHa XYMbIPTKaAAPAbI
navAaAaHbIHbI3.

® [Erep aAAblH ana OpHaTYAbIH COHbIHAA YXYMbIPDTKAAAPAbI KOCbIMLLA 6HALY KakeT
BOACA, KOAMEH PEXXUMIH NamAaAaHbliHbI3. AAAbIH aAa OPHATYAbI eKiHLI peT
navAaAaHbaHbI3.

® [ackapy TeTIiriH eHAaeY Ke3iHAE KaXkeT BOACA YaKbITTbl yY3apTy YLiH NanaaAaHyra
6oAaAbI.

1 BacTuekTi 6ocaTKbIl WIHTIPEKTI bacbkin, MUKCep BacbiH akblpbIH KOTEPIHI3.

2 WawbipayaaH KopFanTbiH KaAKaHAbI opHaTbiHbI3 («LLawbipayaaH KopFranTbiH
KaAKaHbIHbI3AbI OPHATY »KoHe ManaasaHy» BeAiMiHe KapaHbi3).

3 TabakTbl 6eKiTin, KYAbINTay VLiH caraT TiAIHIH OaFbiTbiMeH DypaHbI3.

4 KypaA YACbIHbIH KOPFaHbILWbIH KYPaA YACbIHa OpHaTbIHbI3.

5 KenipTKilw KypaAAbl KYPaA YACbIHa UTePIn eHrisiHi3. MbIKTan opHaTbIAFaHAS «LLEPTY»
AblIObICbIH eCTUCI3.

6 >KyMbIPTKaHbIH afblH blAbICKa KOCbIHbI3.

7 BacTuekTi bocaTy viHTiperiH 6acbkin, 6acTUeKTi akblPblH TYCIPIHI3.

8 KyaT Ke3iHe KOCbIHbI3.

9  «Whisk» (KenipTy) aAablH aAna opHaTyblH 6aCbiHbI3.

10 «Start/Stop» (Icke kocy/TokTaTy) TynmeciH bacbiHbi3.

1 KaTTbl WbIHAAP aHbIKTAaAFaHHaH KeMiH KYPbIAFbl TOKTaMAbI.

HyckayAap MeH KeHecTep

® Ken MeALLepAE eHALY Ke3iHAE LallblpayAaH KOPFanTbiH KaAKaHAbl OPHATbIHbI3.

® MepeHra MeH MyCC CUAKTbI PeLenTiAep YLLIH KaTTbl LUbIHFa YXeTKEH >XYMbIPTKa afblH
navAaAaHblHbI3.
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ManaaAaHy KecTecCi

ﬁ (Cek)
BeAmMe ToHas3bITKbILU
TeMnepaTypachbl TeMnepaTypa
90 g (-3 >kyMbIpTKa) 95 -115 100 - 120
120 g (-4 >KyMbIpTKa) 100 - 120 110 - 130
150 g (-5 >kyMbIpTKa) 135 - 155 145 - 165
180 g (-6 »KyMbIpPTKa) 140 - 160 170 - 190
210 g (-7 >XKYMbIPTKA) 135 - 155
240 g (-8 KyMbIPTKA) 5125 125 - 145

EckepTne: BYA TeK HYCKaAYAbIK YLLUIH >XoHe HOTUXKEAEP XXYMbIPTKAAAPAbIH »Kacbl MeH
TeMnepaTypacbiHa 6banAaHbICTbl ©3repeai).
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MaHbI3AbI aKnapaT

KaMblp iAMEriHiH aAblHOaAbl KOPFaHbILLbl KYPAaA YACbIHbIH KOPFaHbILLbIH eHri3ep
AAABIHAA KYPAA YACbIHAH WELLIAreHIHE KO3 >KeTKI3iHi3.

LLawblipayaaH KOpPFanTbiH KAaAKAH KYPAA YACBIHbIH KOPFaHbILLbl MEH KYPaAAbl eHri3ep
AAABIHAA OPHATbLIAYbI KEpeK.

TopT KOCNaAapbl VLIIiH Mav MeH KaHTTbl apaAacTblpFraHAa, opKallaH beAme
TemMnepaTypacbiHAAFbl MaAbl MaMAaAAaHbIHBI3 HEMECe aAAbIMEH XXYMCapPTbIHbI3.
Backapy TeTiriH eHALY Ke3siHAe KarkeT BOACa YaKbITTbl Y3apTy VLUIH NanAaAaHyfra
6oAaAbI.

12

13

14

BacTumekTi 6ocaTKbIl MIHTIPEKTI Bacbkin, MUKCEP BACbIH aKblpblH KOTEPIHI3.
LLlawblipayaaH KOpFamTbiH KaAKaHAbl OpHaTbiHbI3 («LawblipayAaH KOpFamTbiH
KAaAKaHbIHbI3AbI OpHATY »KoHe MamaasaHy» OeAiMiHe KapaHbl3).

TabakTbl BekiTin, KYAbINTayY YLiH caFaT TiAIHIH 6aFbliTbiMeH BypaHbI3.

KypaA YACbIHbIH KOPFaHbILbIH KYPaA YACbIHa OpPHAaTbIHbI3.

Kpemaeyre apHaAraH ByAFaybILLTbl KYPAA YACbIHa UTePIin eHrisiHi3. MbikTan
OPHATbIAFAHAA «LLUEPTY» AblObICbIH €CTICI3.

TUICTI MHIrPEeAVEHTTEPAI apaAaCTblPaTbIH bIAbICKA CaAblHbI3.

BacTumekTi 6bocaTy MiHTiperiH 6ackin, 6acTUeKTi akblpblH TYCIPIHI3.

KyaT Ke3iHe KOCbIHbI3.

TuWicTi anAblH aAa OpPHaTYAbl TAHAAHbI3.

YaKkbITTbl apTTbIPY YLUiH TETIKTI caraT TiAi 6aFbiTbiMeH BypaHbl3, YakbITTbl a3anTy VLUiH
TeTIKTI caraT TiAIHe KapCbl BaFbITTa OypaHbI3.

AAABIH aAa OPHATYAbI iICKe KOCY VLLIH «Start/Stop» (Icke kocy/TokTaTy) TyMMeciH
H6acbiHbI3.

AAAbBIH aAa OpPHATY OPbIHAAAFAH Ke3Ae TaMep HOAre AeMiH Kepi caHam bacTanabl.
KYPbIAFbI aAABIH aAa OpHaTYy Ti3beriHiH COHbIHAA TOKTaMADI.

AAABIH aAa OPHATYAbI KIAIPTY VLWWiH «Stop/Start» (TokTaTy/lcke Kocy) TyMMeCiH
HacbiHbI3.

OHALY aAABIH aAa OpHaTY OPbIHAAABIM TYPFaH Ke3Ae OHbl TOKTATY »KeHe BoAAblpMay
VWiH «Stop/Start» (TokTaTy/Icke KOCy) TyMMmeciH Bachlin, COAAH KeniH ToMeHAeri
TYMMeAepAiH B6ipiH 6acbliHbI3:

® Kes KeAreH H6acka aAAblH aAa OpHaTy TyMMeci

® «Manual» (KoAaMeH backapy) TymMmeci

® «Tare» (Tapanay) TymMeci

o «kg/lb» (Kr/dYyHT) TymMmeci

HyckayAap MeH KeHecTep — TOpPT Kocnacbl

BYA aAAbIH ana OpHATYAbl «6api BipAeH» YAMIAAEK BUCKBUT TOPT KOCMaAapbiH
apaAacTbipy YLiH NarnAaAaHbiHbI3.

BYA aAAbIH aAa OpHATYAbI V3AIKCI3 apaAacTblipyAbl TaAan eTeTiH peuenTTep YLliH
namAaAaHbliHbI3. PeLienTiHisre cam BOAY YLLIH YaKbITTbl PETTEYAI ManAaAaHbIHbI3.

HyckayAap MeH KeHecTep — Kpemaey

ByYA aAAbIH aAa OpHaTYAbl TOPT AaWblHAAYAbBIH OIPiHLLI Ke3eHi peTiHAe KaHT neH
MalAabl TYCi alblKk BOAbIM, KOAEMI YAFalFaHLLa Bipre apaAacTbipbIM-KebiKTeTY YLUiH
NarmAAAaHbIHbI3, OYA YKEHIA 9pi YAMIAAEK TOPTTAP aAyFa MyMKIHAIK Bepeai.
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ManaanaHy KecTeci

C)

®

Cake Mix
-

®

Creaming
-

MuH Makc. 353
120
600 r 2 Kr
(60-300)
300
400 r 750 r
(120-480)
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ABTOMaTTbl aHbIKTay aAAbIH aAa OpHaTyAapbiH naﬁAaAaHy

MaAaAaHy AMarpaMMaAapbl )XXoHe nanpaAaHy HYCKayAapbl

Start Stop

@ Dough Cake Mix Creaming
—~ - -
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MaHbI3AbI aKnapaTt
® TarFaMHbIH iLUKe TyCYyiHe »KOA BbepMey VLLiH KaMblp iIAMEriH LUbIFbICKa eHri3ep aAAblHAA
AAbIHOAAbI KOPFAHbILLTbIH KaMblp IAMeriHiH DiAiriHe OpHATbIAFaHbIHA SPKaLLlaH Ke3
XETKI3IHI3.
® KaMbIp CUAKTbI ayblp KOCMaAapAbl apaAacTbipFaHAa, MUKCep BacbiHbiH a3Aan
KO3FaAYybl KAAbINTbl >KaFAal.
® KaMblp AOMaAaK BOAbIM KMHAAYFA KMHAACA, MALUMHA >KYMbIC iCTemn TypFraH Kesae
KaMbIp AOMaAak BOAbIM XKMHAAFAHLLA, a3-a3AaH KebipeK CYMbIKTbIK KOCbIHbI3.
® KaMblpfa apHaAfaH aAAblH ana OpHaTy TOPT KaMblpAapbl HEMECEe nedeHbe
KaMblpAapPbl VLLUIH YCbIHbIAMaMADI.
® AAAbBIH aAa OpHATYAbI KIAIPTY TEK Kepi CaHay Ke3eHIiHAE FaHa KOAXKETIMAI >kaHe
«Auto» (ABTOMATTbI) Ke3eHIHAE KOAXKETIMAI eMec. KOoCbIMLLa MHIFPEeAMEHTTEP KOCY
Hemece bIABICTbIH ILLIH KbIPbIM TYCIPY YVLLIH aAAbIH aAa OPHaTYAbI «Stop/Start»
(TokTaTy/lcke Kocy) TYMMeCi apKblAbl KIAIDTIHI3.
1 BacTumekTi 6bocaTKbIl MIHTIPEKTI Bachin, MUKCep B6achbiH akblPblH KOTEPIHI3.
2  TabakTbl 6eKiTin, KYAbINTay VLUiH caraT TiAIHIH OafFbiTbiMeH BypaHbI3.
3 AAbIHOAAbI KOPFaHbILWThbl KaMblp iIAMEriHiH BiAiriHe OpHaTbIHbI3.
4 KaMblpfra apHaAfraH KYpPaAAbl KYPaA YACbIHa UTepIn eHrisiHi3. MblkTan opHaTbIAFaHAG
«LIEePTY» AbIObICHIH €CTUCI3.
5 AAbIHOAAbI KOPFaHbILWLTbl KYPAA YACbIHbIH YALLbIFbIHA eHri3iHi3.
6 TWICTI MHIrPeAEHTTEPAI apaAaCTbIPaTbiH bIAbICKA CaAblHbI3.
7 BacTuekTi bocaTy WiHTiperiH 6acbin, 6acTUeKTi akblPblH TYCIPIHI3.
8 KyaT Ke3iHe KOCbIHbI3.
9 «Dough» (KaMblp) aAnAbiH aAna OpHaTYbIH TaHAAHbI3. DKpaHAa auto cesi kepceTiAea.
10 «Stop/Start» (TokTaTy/Icke KOCyY) TYMMeCiH BacbiHbI3.

KaMblp AOMaAakK BOAbIM MKUHAAFAHHAH KeMiH TanMep Kepi caHal bacTanabl.

HyckayAap MeH KeHecTep

AAAbIH @aAa OPHATY >KaAMbl MakcaTTarbl @k KaMbIpAAp YLUIH 6Te KOAANADI.

AAABIMEH CYMBIKTBIK KOCCaHbI3, MHIPEAMEHTTEP KOCMAChIH apaAaCTbIpbIN aAFaH XeH.
KombanHAbl apacblHA@ TOKTATbIM, MAETILL IAMEKTI KaMblpAAH Ta3apTbiM OTbIPbIHbI3.
EckepTne: aHblKTay Ke3eHIiHAE KYPAAAbI KblPbIM TYCIPY VLIIH aAAbIH aAa OPHATYAbI
KIAIPTY MYMKIH eMec. KypaAabl TeK Kepi caHay Ke3eHiHAe FaHa TOKTaTbIM, Kblpbin
TYCIPIHI3.

¥H - DOPTYPAI KanTaMaAarbl YHAAP KaXKeTTi CYMbIKTbIK MOALLEPIHE Kapal e3relleneHyi
MYMKIiH. KaMblpAbIH »abblCKaKTbIFbl KOMBaMHHbBIH >KYKTEMeCiHe TIKeAeln acep eTeA|.
KaMblp naen >kaTkaH Ke3ae KOMBamHAbl KapayCbhl3 KaAAbIPDMaHbI3.

427




ManaanaHy KecTeci

©

<60%
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O
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TyFbIPpAbI MUKCEPAI NaAaAaHY — KOAMEH 6ackapy

MaiaanaHy AMarpaMMaAapbl XXoHe naAaAaHy HYCKayAapbl

€.
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MaHbi3AbI

Mukcep 6acbiHblH KaAMblH e3repTnec bypbiH KYpbiAFbiHbIH OLUIPIATEHIHE ke3
METKI3IHI3.

YKyYMbIC 6apbICbIHAG YKEAAETY LUbIFbIChIH eWKaLIaH >KarnmnaHbl3, COHAAM-aK »YMbIC
Ke3iHAE OAaH LUbIFaTbiH bICTbIK ayara abam BOAbIHbI3.

Erep wallblpayAaH KOPFanTbiH KaAKaHAbI NaMAAAAHCAHbI3, OA aAbIHOAAbI KaMbIp
KOPFaHbILbIH HEMEeCe KYPaA YACbIHbIH KOPFaHbllWbl MEH KYPAAABI EHIM3ep aAAblHAA
OpPHAaTbIAYbI Kepek.

Backa wheiFbiICTapabl MaaAacaHFaH Kesae, ToCTaFaHAa eLlKkaHAaM Kypaa
OopHaTblAMaraHblHa HeEMece CaKTaAbIN TypMaraHblHa KO3 XeTKi3iHi3.

ByAray KypaAblH KOO KOCMaAap ViWiH (MbiCaAbl, KypaMa TOPTTap HeMece Kinerem MeH
KaHT CUAKTbI) NanAaAaHb6aHbI3, oMTrnece KyPaA 3aKbIMAAAYbI MYMKIH.

KepceTiAreH MakCMaAAbl CbIMbIMABIABIKTaPAAH acblpyFa 60AManAbl, cebebi MallHara
APTbIK XKYK CaAblHYbl MYMKIH.

Kekc KaHTbl MeH TyHFaH MalAbl apaAacTblipFaH Ke3ae Maabl YHeEMI BeAaMe
TemMnepaTypacbiHAa ManAAAAHbIHbI3 HEMECE OHbl YXYMCAaPTbIHbI3.

ByMbiMAbI ManAAAAHY aAAbIHAA TIPEKTEP MeH »KYMbIC BeTi Tasa opi KYpPFakK ekeHiHe
KO3 XeTKi3iHi3.

Mukcep 6achbl XXYMbIC KE3IHAE KOTEePIACE, KYPbIAFbI >KYMbICbIH XaAFacTbipa bepeai.
BacTbl keTepmec 6ypbiH, 9PAANBIM KYPbIAFbIHbI ©LLIPIHI3.

BapAbIK LUbIFbIC Kakmarbl AYPbIC OPHATBIAMACa, KYPbIAFbI >XYMbIC iICTEMENA.

Erep KYPbIAFbIHbIH KYLLEWIN »YMbIC iCTern »aTKaHblH eCTiCeHi3, OHbl OLUIPIn, KoCcnaHblH
6ipa3sblH aAblHbI3 HEMECE XKbIAAAMADBIKTbI aPTTbIPbIHbI3.

MUKCepAiH LalLbIpayAblH aAAbIH aAYFa apHaAFaH «BipKaAbINTbl BacTay» GYHKLUMACHI
H6ap. AereHmeH, KoMbamH Tabakka HaH KaMblpbl CUSKTbI ayblp KOCMa CaAblHFaH Kyvae
KOCbIACA, MUKCEP TaHAAAFaH YKbIAAGMADBIKMEH >KYMbIC ICTereHre aeviH bipHelle
CeKyHA eTeTiHIH 6alKkayblHbl3 MYMKIH.

Mukcep 6acbiH KeTepMec BypPbIH, LWbIFbICTaPFa OPHATBIAFAH TipDKEMeAepAi apAaubiM
aAbIN TaCTaHbI3.

TaraMHblH iLLUKe TYCYiHE >KOA BepMey VLIUIH KYPAAAbl €Hr3ep aAAbIHAG aAbIHOAALI
KaMbIp KOPFaHbILWbl KaMblpFa apHaAfaH KypaAfFa HeMece KypaA YACbIHbIH KOPFaHbILLbI
KYPaA YsCblHa OpHaTbIAFaHblIHA KO3 »ETKI3iHi3.

KpeMm wankarbi

[acTa KamMbIpbiH MAGYTe apHaAAMaraH.

KaMbip KypaAbl

TaFaMHbIH iLLKe TyCYiHe »XOA 6epMey VLLIH KYPaA YSaCbiHa eHrizep aAAblHAA
KOPFAHbILITbIH KaMblp iAMeriHiH BiAiriHe OpHaTbIAFaHbIHA SPKALLAH KO3 »KEeTKIi3iHi3.
KaMblp CUAKTbI ayblp KOCMaAapAbl apaAacTbipFaHAd, MUKCEP HaCbliHbIH a3aan
KO3FaAybl KaAbIMTbl >KaFAaN.

[acTa KaMblpbl - YH TYpiHe Kapal avblpMallblAblK OOAYbl MYMKIH, COHABIKTaH KaMblp
Teric 6OAYbI VILIH KaXkeTiHLe CY KOCbIHbI3 (8P »OAbI 1 ac KacbIKTaH).

BacTuekTi BocaTKbIl WiHTIpeKTI 6acbkin, MUKCep BacblH akblpbIH KOTEPIHI3.

TabakTbl BeKiTiN, KYAbINTaY YLUiH CaFaT TiAiHIH 6aFblTbiIMeH BypaHbl3.

KypaA yACbIHbIH KOPFaHbILLbIH KYPaA YACbiHa OpHaTbIHbI3. ECkepTne: KyPaA YACbIHbIH
KOPFaHbILLbIH TeK KenNipTKILWTI HeMece KpeMaeyre apHaAFaH OyAFaybILLTbl NanAaAaHFaH
Ke3Ae FaHa OpHaTbIHbI3.
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4 TaHAAAFAH KYPAAAbI YAFA UTEPIN eHri3iHi3 — MbIKTan OpHAaTbIAFAHAS «LIEPTY» AblObICbIH

eCTUCI3 (KaMblpFa apHaAFaH KypPaAAbl MaMAAAAHCAHbI3, aAbIHOAAbI KOPFaHbILLTbI

YKOFapbl CbIPFbITbIM, KYPAA YSCbIHA KipreHiue bypaHbi3).

TUICTI MHIrPEeAVEHTTEPAI apaAacTblpaTbiH blAbICKA CaAblHbI3.

BacTumekTi 6ocaTy MiHTiperiH 6acbin, 6acTUeKTi akblpbliH TYCIPIHi3.

KyaT Ke3iHe KOCbIHbI3.

«Manual Mode» (KoAMeH peskuMi) PesKUMIH TaHAaHbI3.

YKbIAAGMADBIKTBI Backapy TeTiriH KaXkeTTi NnapaMeTpre KovblHbI3, >XbIAAAMAbBIKTbl KEHET

apTTbIpy YLUiH «MMOYyAbC» (P) peskuMiH namaasaHbiHbI3.

10 ©Haey asKTaAFaHHaH KeniH, KyaT Ke3iHeH CyblpbIn axkblpaTbiHbI3.MuKcep BacbiH KeTepin,
OHbl OPHBIKTbI YCTan TYPbIM, KYPaAAb! LUbIFbICTaH TapTbiM LUbIFaPbIHbI3.

O 0 N O U

HyckayAap MeH KeHecTep

®  |IHIPEAMEHTTEP TOAbIK apaAacybl YLUIH, apaAaCTbIpyAbl TOKTATbIM, TOCTaFraHADI
KaAaKLLaMeH Wi KblpblM TYCIpin OTblPbIHbI3.

® [IHrpeaAMeHTTepAl LWallblpaTrac YiliH, XXbIAAAGMAbBIKTbI XXYMEAl apTTblpbIHbI3.

® Kon meallepae (OHbIH iLLIHAE KaMblp) 6HALY Ke3IHAE MHIPEeAMEHTTEPAIH LiallblpaybliHa
YOA BepMey VLLIH LallblpaHABIAAPAAH KOPFaFbILLThl NanAaAaHbIHbI3.

HyckayAap MeH KeHecTep — ByAray KypaAbl

® OKyMbIpTKka 6eAMe TeMnepaTypacbiHAQ DOAFaAH Ke3Ae, XaKChbl HaTUXKeAepre KOA
KETKi3yre 6oAaAbl.

® >KyMbIpTKa aFblH KenipTnec 6ypbiH, ByAFarbilITa HeMece TabakTa Mal Hemece
MKYMbIPTKa CapbICbl >KOFbIHA KO3 >KeTKI3iHi3.

®  MaloHEe3 - YKaKCbl HOTUMXKEAEPIre KOA ETKIi3Y VLUiIH, Mal KyMFaHHaH Kerid TabakTbl
TeMeH Kapaw KbipHan, 10 ¢ »ofFapbl >XbIAAAMAbBIKMEH apaAaCTbliPbIHbI3.

® KaMbIp KOCnaAapbl - TabakKa aAAbIMEH YH CaAbIHbI3, COAAH KEeMiH CYMbIKTbIK KyWbimn,
NHIPeAMEHTTEPAI BIPIKTIPY YLLiH 6aay »bIAAGMABIKMNEH apaAaCTblPblHbI3.

HyckayAap MeH KeHecTep — KpeM wanKarbiw
® TOopPTTapAbl »KacaraHAa »KaKCbl HOTUMKEre KOA »KeTKi3y VLUiH spKallaH beAmMe
TeMnepaTypacbiHAAFbl Capbl Mam MeH MaprapuHAI NavAaAaHbiHbI3.

HyckayAap MeH KeHecTep — KaMmbip uaeriw iAMek

®  AAABIMEH CYWMbIKTbIK KOCCaHbI3, MHIFPeAMEHTTEP KOCMAChlH apaAacCTbIPbIM aAFaH >KeH.

® KoMbanHAbl apacbliHAA TOKTATbIM, MAETILL IAMEKTI KaMblpAaH Ta3apTbiM OTbIPbIHbI3.

®  YH - DPTYPAI KanTaMaparbl YHAAD KaXKeTTi CYMbIKTbIK MOALLEPIHE Kapaln e3relleAeHyi
MYMKiH. KaMblpAbIH »KabbICKaKTbIFbl KOMOAMHHbIH YXYKTEMECIHE TIKeAen acep eTeAl.
KaMblp naen >kaTkaH Kesae KOMBamHAbl KapayCbhl3 KaAAbIPMaHbI3.

® |IHIpPeAMEHTTEPAI TOABIK apaAacCTbIpy VLLIIH apaAacTbIPYAbl TOKTATbIM, bIABIC MeH KaMblp
IAMEriH LUNaTeAbMEH >XMi KblpbIM TYCIPIiHI3.

DAEKTPOHADI XXbIAAAMADIK AaTuuriH 6ackapy TeTiri

MuKcep HaHFa KaMblp MAEreH Ke3aeri HeMece KeKC KaMblpblHa YXYMbIPTKa KOCKaH Ke3Aeri
CUSAIKTbI 8PTYPAI XKYKTEME >KaFAAMbIHAG YbIAAAMABIKTbI CakTay VYLUIH, 9AeKTPOHAbI
SKbIAAAMABIK AATUUTIH Backapy TeTiriMeH >KabAblIKTaAFaH.

COHAbBIKTaH MUKCEP TaHAAAFAH YKYKTEME MeH >KbIAAAMADBIKTbI PeTTENTIHAIKTEH, YKYMbIC
Ke3iHAE YKbIAAAMADBIKTAFbl TYPAKChISABIKTbI BarKayblHbI3 MYMKIH. BYA KaAbINTbl KarAau.
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ManaanaHy KecTeci

(7

MuH Makec. (Mun.)
= Min (MuH.)
(G o200 600 r 13 kr d 8-9
Max (Makc)
Min (MuH.)
600 r 2 KIr l 1-3 MUH.
Max (Makc)
> = Min (MuH.) | 60 cek
inmi @ 400 1 750 r 1 l
Max (Makc)| 10 MUH.
‘ (\ (MuH.)
Min (MuH.) 60 cek
{ i
3 5-14 MUH.
Min (MuH.)
1 5
2
Min (MuH.) 60 cek
i 4
3 5-14 MUH.
Min (MuH.) 60 cek
{ {
3 5-14 MuH.
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ManaanaHy KecTeci

" @
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MuH

Makc.

(7

(MuH.)

D

D

(D

Min (MuH.)

{

Max (Makc)

172-3

4-8°C

125 MA

600 MA

Min (MuH.)

1

Max (Makc)

2-4

D

(D¢

Min (MuH.)

1

Max (Makc)

1-2

0,25 AnTp

1 AnTP

Min (MuH.)

1

Max (Makc)

10 cek

1

45-50 ™MuH.
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PeuenTtTtep

AK 6MAQlM YHbIHAH >XXaCaAFaH KaMbIp

500 r yH

5rTy3

8 I XKblAAAM BCep eTeTiH KeNTIPIAreH allblTKbl
280 MA cy

7 r WwolwkKa Mawbl HeMece Man

1 TocTarFaHAbl aCYM KYPbIAFbICbIHA CaAblHbI3.

2 TocTafFaHFa CyAbl KYMbIM, COAAH KEeMiH KaAFaH MHIPEAMEHTTEPAI CaAbIHbI3.

3 EH TeMeHri sxbinaaMabIkTa 45-60 cekyHA HeMece KaMblp namaa boAFaHLLIa
apaAaCTbIPbIHbI3.

4 3->KblAAAMAbIKTA 5-14 MUHYT MAEHI3.

5 Kambipabl 6ip 2 dyHTTbIK (900 1) HaH NilliHiHe CaAbiHbI3 HeMece Bbeakeaepre BeAin,
MaWAaHFaH nicipMme Tabakka CaAblHbI3.

6 Lawm cyAriMeH »ayblin, KaMbIpAbl €Ki ece KeTepiAreHLle »blAbl xxepae 45-60 MUHYTKa
KaAAbIPbIHbI3.

7 200 rpaaycta 40 MUHYT HeMece beakenep VLliH 15-20 MUHYT NicCipiHi3.

Muuua Kambipbl

500 r yH

30 r 3aWTYH Mawbl

71 TY3

7 T alWbITKbl

300 MA cy

1 TocTaFaHAbl aCyW KYPbIAFbICbIHA CaAblHbI3.

2 BapAbIK MHIPEAMEHTTEePAI CaAblHbI3.

3 KaMblpra apHaAFaH IATEeKTI OpHaTbIM, BacblH TOMEH TYCIpiHi3.

4 MUHUMaAAbBI XXbiIAAaMAbIKMIeH 45-60 ceKyHA KaMblp >KacaAraHLLa apaAaCTbIPbiHbI3.
5  3-XKblAAAMAbIKTA 5-7 MUHYT UAEH3.

6 KaMblpabl YH CeBIATeH »XYMbIC BeTiHAe Lap eTin NilliHAEHI3.

7  KaMblpabl ABIMKBIA @C VM CYATICIMEH >Kaybir, »blAbl >kepae 30-40 MUHYTKa KaAAbIPbIHbI3.
8 2 6eAikke 6eAain, 2 25-30 cM-AiK MMLLa HerisiHe >KalblHbI3.

9 J>KapMa cebinreH nicipme Tabakka caAblHbI3. MryUaHbl 6e3eHaipin, 240 °C

TeMnepaTypaaa 10-15 MUHYT nicipiHi3.

Kapa epikke apHaAFaH MapuHaA
250 r 6aA (ToHasbITkbIWTa 4°C - 5°C TeMnepaTypasa CakTaAFaH)
20 r kapa epik

50 MA cy

1 BapAblK MHTPEAUEHTTI LAFbIH YCaKTaFbILLIKa/ANIPMEHIe CaAbIHbI3.
2  KoHAbIPMaHbl KyaT BAOIrbIHa OpPHaTbIHbI3.

3 IMNyAbC pekuMiHe 5 cekyHAKa ayblCbiHbI3

4 KaykeTiHLIe nanAaAaHblHbI3.

EckepTne: LLaFblH ycakTarbil/AnipMeH TipkemMeciH 6eAeK caTbin aAyFa BOAAAbI.

434



BAeHAEpP KOHAbIPMAaCbIH naﬁAaAaHy

ManaanaHy AMarpaMMaAapbl XKoHe NanAaAaHy HYCKayAapbl
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MaHbI3Abl aKnapaT

® Do not process hot ingredients

® | eaking will occur if the seals are damaged or incorrectly fitted.

® Never blend frozen ingredients that have formed a solid mass.

® Never blend frozen fruit or vegetable pieces that are larger than 3cm x 3cm cubes.

1 TbIFbI3AaFbILL CaKMHaHbI MblLIaK >KMHaFbIHa 6eKiTin, ThiFbI3AAFbILUTbIH AYPbIC
OpHaAaCKaHblHa Ke3 »KeTKI3iHi3.

2 [blaKk >XMHaFblHbIH aCcTbiHaH yCTan, NblllakTapAbl CTakaHFa CaAblHbI3 Ad, MblKTan
BeKiTiAreHLe carFaT TiAl baFbITbiHAG By pPaHbI3.

3 VHrpeaVeHTTEpPIHI3AI CTakaHFa CaAblHbI3.

4 TbIFbI3AAFBILLTHI BAEHAELP KaKMaFbliHa OpPHAaTbIHbI3 Ad, AYPbIC OpHAaAaCKaHbIHa KO3
XETKI3IHI3.

5 KaknakTbl CTakaHFa KOMbIM, caraT TiAl BarblTbiHAA CbIPT eTKeH AbIObIC LUbIKKaHLLa
6ypaHbl3. TOATbIPFbIL KakmarFbiH OPHATbIHbI3.

6  BAeHAEPAI KOFapbl KbIAAAMABIKTbI LLbIFbICKA KOWbIM, MbIKTan 6eKiTy VLiH caraT TiAl
BaFbITbiHAG OYpPaHbI3.

7 «Manual Mode» (KoAMeH pexkinMi) pexxknMiH TaHAAHbI3.

8 EH >KOFapbl >XbIAAGMAbLIKKE aybICTbIPbIHbI3. «Start/Stop» (Icke Kocy/TokTaTy) TYMMECIH
HacbIHbI3.

HyckayAap MeH KeHecTep

® MaloHe3 AaMblHAAY Ke3iHAE MaraaH 6acka BapAblK MHIPEAVEHTTI BAEHAEPIre CaAblHbI3.
CopaH KeliH KYPbIAFbl KOCYAbI KYMAE TYPFaHAQ, KakKnakTarbl TaMLbIAATY TECIr apKblAbl
Mavabl BipTiHAEN KYMbIHbI3.

® [lallTeT >KoHe TY3AbIKTap CUAKTbI KO KOCMaAapAbl TabakTbiH TyOiHe KblpHamn Tycipy
Kepek. KocnaHbl apaAacTbipy ayblp O0ACa, kebipek CYMbIKTbIK KOCbIHbI3.

Cmys3u

®  AAABIMEH CYMbIKTbIKTbI KYMbIHbI3.
®  My3AATbIAFAH MHIPEeAMEHTTEePAI BAeHAepPre caaMac BypbiH, 15 MUHYT epiTiHi3.
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ManaanaHy KecTeci

N o) (7 ®

Makc. (Cek)
@ > 1:' 1,5 AWTP Max 30-60
() @ ’ (Makc.)

4-8°C

\
o) 22 & Max ]
SO 12 | M 1530

@ 6
@% §>:|:<§ RPN P 15-30

20x40x35 mm

BaAaAap TarFambl

200 r Wwuki cublp eTi (2 CM-AIK TeKLeAepre KeciHis)
200 1 WwukKi cabiz (2 cM-AIK TeKLeAepre KeciHis)
200 r wuki kapTon (2 CM-AIK TeKleAepre KeciHi3s)

1

2

TypaAraH cublp eTiH KanHan TYpFaH CyFa CaAblHbl3. KoaCTpeAAl KanTasaH
KarHaTbIn, 1 caraT NicipiHi3.

TypaAraH cebis 6eH KapTonThl 6OAEK KarHamn TyYPFaH CyFa CaAblHbI3 AQ,
KanTaaaH KavHaTbin, 30 MUHYT NICIPiHI3.

Cublp eTiH, cabi3al »xaHe KapTonTbl cy3in aabin, 250 MA copnaHbl cakTan
KOMbIHbI3. ©OHALY aAABIHAA CUBID €TiH, KEKOHICTEPAI >KoHe cyabl beaMe
TeMnepaTypacbiHa AEWiH CYbITbIHbI3.

Cublp eTiH, cobi3ai »xoHe KapTonTbl BAEHAEPre CaAbIM, apThiHLLIA cakTan
KOMFaH copnaHbl KYMbIHbI3.

MaKCMMaAAbl XXbIAAGMABIKTa 15 CEKYHA apaAacCTbIPbIHbI3.

BAeHaep KabblpFraAapblHa >KabbICblM KAaAFaH TaFaMAbl CbIPFbITbIM TYCipi,
KOCMaMeH apaAacCTbIPbIHbI3.

Ka>keTTi KOHCUCTEHUMAFA >KETKEHLLIE YKOFapbl XbIAAAMABIKMEH
apaAacTblPbIHbI3.
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TyFbIPAbI MUKCEPAI NaAAAAHY YLIH - TipKeMeAep

ManaanaHy AMarpaMMaAapbl XKoHe NanAaAaHy HYCKayAapbl

Start Stop
g

kg Ib Manual l
Mode )

AN

YKorFapbl YXbIAAAMABIKTbI LUbIFY KakmafbiH LeLin aAbliHbli3 (KOAAAHBIACA).

KoHAbIPpMaHbl 6epiAreH HakTbl HYCKayAapFa CalKkec OopHaTbIHbI3.

«Manual Mode» (KoOAMEH peXkunMi) pesxkmnMiH TaHAaHbI3.

KarkeTTi >KbIAAAMABIKTbI TaHAAHbI3 (CaTbIM aAblHFAH KOHAbIPMaMeH bipre 6epiAreH
>KbIAAGM BacTay HYCKaYAbIFbIH KapaHbl3) XKaHe icke Kocy YLiH «Start/Stop» (Icke kocy/
TokTaTy) TeTiriH 6acbiHbi3. KyaTTbl KbiCKa UMMYAbCTaPMeH 6epy VLliH MMryAbc (P)
PEXKUMIH ManAAAAHbIHbI3.

TyFbIPABI MUKCEPre apHaAfFaH KOCbIMLLA KOHAbIPMaAapAbl OOAEK caTbin aAyFa BoAaabl —
TOAbIK aknapaT ywiH www.kenwoodworld.com canTbiH KapaHbl3.
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LLlawbipayAaH KopFayAbl 6eKiTy MeH KOAAaHY

MaAaAaHy AMarpaMMaAapbl )XXoHe nanpaAaHy HYCKayAapbl

MaHbi3pbl AKnapar

®  ApanacTbipy Ke3iHAE MHIMPeAVEHTTEePAl LLallblpaHAbIAAPAAH KOPFafFblLUTarbl Haya
APKbIABI TIKEAEN blAbICKa KOCYFa BoAaabl.

® KypaAAbl aybICTbIPY VLUIH WaLlblPaHABIAAPAAH KOPFAFbILLUTLI LUELLYAIH KaXKeTi »KOK.
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4
5

MuKcepAiH BaCbIH KYAbIMTAAFaHLLA KOTEPIHI3.

TocTaraHAbl HerisrebekiTiHi3.

LawbipaHAbIAApPAAH KOPFaFbILLTbl MUKCep 6acbliHblH aCTbIHFbI YKafblHa MblKTan
OekKiTiAreHLIe nTepiHis. Haya 6eAiMi kepceTiAreHAen opHaAacybl Kepek.
KarkeTTi KypaAAbl OpPHaTbIHbI3.

MuKcepAiH BacbiH TeMeH TYCipiHi3.

EckepTne: WallblpaHAbIAGPAAH KOPFaFblLL OPHAaTbIAFAHHAH KeMiH, OHbl MUKCEPAIH KaHAaM
KYMAE KOAAAHDBIAATbIHbIHA BalAaHbICTbl COAFa HeMece oHFa 90 rpaaycka bypyra 6oAaAbl.

6

LLlalwblpaHablAapAaH KOPFarblLLTbl aAy YLLiH MUKCep BacbiH OeKiTIAreHLle KOTepiHi3,
COAAH KeMiH WallblpaHAbIAAPAAH KOPFarFblLLUTbl TOMEH TapTbiHbI3.

OALLeYIL KAacbIKTbl KOCbIMLLA YXYKTeY HayacCblHblH Kaknarbl PeTiHAS NarAaAaHyFa
BoAaabl. BeKiTy VLWWIiH eALLeYill KAaCbIKTbl YXYKTEeY HayacblHa TYCipin, opHbIHa UTEPIHi3.

EckepTne: eAlleyill KAacblK »XYKTeY HayacblHa eKi DaFbiTTa A3 COMKEC KeAeA|.
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OAwey OYHKUMACDIH NaAaAaHY

MaAaAaHy AMarpaMMaAapbl )XXoHe napanaHy HYCKayAapbl
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MaHbI3AbI aKnapaT

VHrpeAneHTTepAl eALleyAeH BYPbIH KYPbIAFbIHbI 9pKallaH KypFak Teric api TYPaKThbl
6eTkenre OpPHaAAACTbIPbIHbI3.

OALLey Ke3iHAE apPaAaCTbIPFbILLTbI HEMECE bIABICTbI YKbIAXKbITMaHbI3, 6acnaHbI3 KoHe
COKMaHbI3, BNTKEHI BYA TapasbliHbliH ADAAINHE 9Cep eTeAl.

OALLeY QYHKUMACHIH MUKCEP BacCbiHblH TEMEH HeMece »OFapbl KyMiMeH namaasaHyra
6oAaAbI.

OALLeY QYHKUMACHI 6 Kr-Fa AeMiH ABA MOHAEPAI KaMTaMachI3 eTeAl.

OALLey QYHKUMACHIH aAAbIH aAa OPHATYAbl TaHAAYAbIH aAAbIHAG HEMECE KOAMEH
PEXKUMIHAE UHIPEANEHTTEPAI OALLRY VLUIH NaraaAaHyra 60AaAbl.

MallrHa »KYMbIC iCTen TyYpFraH Kesae eAlley DYHKUMACBIH NanAaAaHy MYMKIH eMec.
EckepTne: Mmnkcep BacbiHAaFbl ©ALLEeY MAATGOPMAChIH NarAaAaHFaHAa spKallaH
bIABIC CUAKTbl OALLEY bIABICHIH NanAaAaHbIHbI3.

[ON]

NHrpeaneHTTepAl Kocnac 6ypblH, bIABICTbI KyaT BAOrblHa HEMECe BALLleY blAbICbIH

oAlley NAaTGOPMaChbiHa 9PKaLllaH OpHATbIHbI3.

KocblHbI3 — ancnaAen akpaHbiHaa 00.00 kepceTineal.

«Tare» (Tapanay) TYMMeciH Bip peT 6acbliHbl3, AVCNAEN 3KPaHbl d)KaHaAbl.

MpaMMAbI HeEMece YHUMAHbBI TaHAay VLWiH (Kr/dyHT) 6aTbipMacbiH 6acbiHbl3. BipiHLwi

peT KOCKaH Ke3Ae ANCTIAENAE dAEMKI BOMbIHLIA KI/T KepCeTiAeA.

®  KyYpPbIAFbl OALLIEYAI 1 T apTThipy KaAaMbiMeH OpPblHAAMAbLI, a3 MOALLEPAETI
3aTTapAbl ©ALLEY VLIIH Wal KacbIKMeH,/ac KacbIKneH eALleY YCbIHbIAAAbI.

® HoAre Ko YLWiH «Tare» (Tapaaay) TymMmeciH 6ip peT 6acbiHbl3.

NHrpeAneHTTepAl OALLEHI3:

® [IHrpeAneHTTEepPAI TIKEAEN bIAbICKA KYMbIHbI3.

® HeMece MUKcep Bachkl TYCIpIAreH Kesae KyMic Tabakllara eALley blAbICbIH KOWbIM,
NHIPeANEHTTEPAI COFaH CaAbliHbI3.

BapAbIK MHIFPEAMEHTTEP OALLIEHIeHHEeH KeWiH, MallMHaHbl icke KOCy YLUiH

MbIAAAMABIKTbI HEMECe aAAbIH aAa OPHATYAblI TAHAAHbI3.

KypaAAbl peTTey — KenipTKill

ManpaAaHy AMarpaMMaAapbl XKoHe NanpAaAaHy HYCKayAapbl
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MaHpbI3Abl aKnapaTt
® Kpemaeyre apHanFraH ByAFayblll MeH KaMblpFa apHaAFaH KypaA peTTeAMenA|.
® KoenipTKill bIABICTBIH TYBiHE AEPAIK TN Typybl Kepek. KaxxeT BoAca, calkec
OALLUEMAETT KIATTI MalAaAaHbIn BUIKTIFIH PeTTeHi3.
KHC40 =15 mm

1 Kypaaabl TOKTaH aykblpaTbIHbI3.

2  Mukcep bacblH KeTepin, KenipTKILUTI eHri3iHi3.

3 Mukcep bacblH TOMEHAETIHI3. TazaAayAbl peTTey KaxkeT HOACa, MUKcep BacbiH KeTepir,
KYPaAAbl @AbIHbI3.

4 BepiAreH KaAakLaHbl NanAaAaHbin BIAIKTIH peTTeAyiHe MYMKIHAIK 6epy YLUIH YeTKIAIKTI
TYPAE COMbIHABI BocaTbiHbI3. KypaA ToMeHipek BoAraHAa TabaKTblH TyOi XaKblHblpaK
BoAraabl, BIAIKTI caFaT TiAiHe Kapcbl bypaHbi3. KypaAabl TabakTblH TYOIHEH »KOFapblpak
KeTepy YLUiH, BIAIKTI caFaT TiAl 6arbITbiMeH BypaHbl3.

5 CoMblHABI KalTa 6eKiTiHi3.

6 KypaAabl MUKCepre opHaTbIM, MUKcep BacbiH ToMeHAETIHI3. (OHbIH KaAMbiH Tekcepin,
YKOFaPbIAAFbl HYKTEAEPAI KapaHbl3).

7  Kypaa AypbiC opHaTbIAMaMbIHLLG KaXKeTiHLIE »OFapblAaFbl KAAAMAAPAbLI KaWTaAaHbI3.
ByFaH KOA »XeTKi3IAreHHeH KeliH, COMbIHAbBI Kayincia eTin 6ekiTiHi3.

® [EckepTne: KePCEeTIAreH KIiAT TeK UAAKOCTPALMA MaKCaTblHAA OepIAreH >KeHe MalluHaMeH

bipre »eTKi3iAMeNA|.

CbIM KoMMachl
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KbI3MeT KepceTy XXdHe TYTbIHYLWIbIAApPFa KeHec

®  KyYPbIAFbIHBIH XXYMbICbIHAG KaHAaM Aa BOAMACbIH akayAblK TYbIHAANTbIH HOACE, KeMeK
cypamac BypblH, HYCKAYAbIKTaFbl «AKaYAbIKTAPAbI YKOK HYCKAYAbIFbl» BOAIMIH KapaHbl3
HeMece www.kenwoodworld.com TopabbiHa ©TiHi3.

®  OHIM OHIMAI CaTbIM aAFaH eAAeri TYTbIHYLLbI KYKbIKTapbl MeH Ke3 KeAreH 6ap KeniapemMere
KaTbICTbl DAPAbBIK 3aHAAPFa COMKEC KenianpeMeMeH BepineTiHIH eCKepiHis.

® Kenwood eHiMi AYPbIC XXYMbIC iCTeMece HeMece KaHAal Aa BOAMAChIH KeMLLIAIKTep
TabbiAFaH BoAca, oHbl ekineTTi KENWOOD Kbi3MeT KepceTy OPTaAbIFbiHa 9KeAIHi3 HeMece
H6epin »ibepiHis. EH >kakbiH opHarackaH KENWOOD KbI3MeT KepceTy OpTaAblfbiHbIH
YaHapTbIAFaH AepekTepiH www.kenwoodworld.com TopabbliHaH HeMece eAiHi3re ToH Beb-
TOopanTaH KapaHbI3.

® FbipikkeH KopoabaikTeri Kenwood KOMMaHUACHl >kobaAaraH »aHe »kacarn LblFapraH.
® KpiTamaa >KacaAFaH.

3AEKTP XXOHE 9AEKTPOHADIK, )XABAbIKTbIH KAAAbIKTAPbl BOMbIHLUA EYPOMAADIK,
(WEEE) AUPEKTUBAMEH BIPTE KOAAAHDBIAATbIH ©HIMAI A¥PbIC TACTAYFA APHAAFAH
MAHbI3Abl MOAIMETTEP

©3 >KYMbICbIH TOKTaTKaH Ke3AE, OHIM KaAaAbIK KAaAAbIK CUSAKTbI Maraara acbipblAMaybl Kepek.

OA KaAAbIKTapAbl CbIHbIMTaNTbIH KbI3METTi aTKapaTblH XePriAiKTi BUAIKTIH apHalbl MekeMeciHe
HeMece OCbl KbI3MeTTi 6epyLUi CaTyLUbIHbIH OPTaAbIFbIHA XKiIBepiAyi Kepek.
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KyH Koabl TypaAbl aknapaT Ci3AiH 6HIMIHI3AIH TOMeHri BeAIriHAe HeMece KecTeHiH iLi MeH
MaHbIHA@ OPHAaAACybl MYMKIH. KyH KOAbI >KbIA, @l KOATaPbIHAH KeriH anTa HeMipi TypiHAe

KepceTiAeaAl.

EckepTne: aAFallKbl eKi CaH »XbIAFa, @A COHFbl €Ki CaH anTa CaHblHa KaTbICTbl 6OAaAbI.
Mbicanbl: 4-anTa, kKaHTap, 2026 = 26T04

EAL

YAri TYPE: KHC40
KepHey 220 - 240B
"epy 50 - 60y
BaTtT 1000 BT

CakTay LwapTTapsbl

TemnepaTypa: +52C »oHe +45°C apaAbifbl
bianFanabinblik: < 80%.

CakTay Mep3imi

LLlekTeyciz.

KbI3MeT KepceTy Mep3iMi

2 >KbIA (TayapAapAblH apHavbl TYPAEPI YLLIH 5 >bIA).

TacTay wapTTapbl

DKOAOTUAABIK TaAanTapfFa cam TacTay Kepek.

TacbiMaApay LIapTTapbl

TacbIMaAAady Ke3iHAE AAKTbIpYFa »KoHe LWaMaAaH TbhIC Aipiragyre
YKOA BepiamMey Kepek.

CaTy wapTTapbl

CaTy wapTTapbiH eHAIPYLLI BeArineMeinai, 6ipak anMaKTbIK, YATTbIK
>KOHE XaAbIKapaAblk epexkenep MeH CTaHAaPTTapFa can BoAy
Kepek.

OHAIPYLLIHIH MeKeH»Xalbl:

Kenwood Limited, New Lane, Havant, Hampshire PO9 2NH, UK
LLlarbiMaA@pAbl KabblAsayFa OKIAETTI YMbIM »KaHe MMMOoPTTayLUbl:
“AenoHrn” AAK, Pecew, 127055, Mackey KaAachbl, kelle CylieBckas

27 vy, 3 KYPbIAbIM
Ten: +7 (495) 781-26-76
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AKayAbIKTapAbl XXOIO HYCKaMachbl

AKAYAbIK,

Cebebi

Lewimi

KyYPbIAFbI YXYMbIC
Ke3iHAe ToKTan

KyaT »KOK.

KYPbIAFbIHbIH KyaT Ke3iHe KOCbIAYbIH
TEKCepPIHI3.

KbIAAAMADBIKTbI
TipKEMEAEP >KYMbIC
icTeMenAl.

SKOHE AYPbIC
KVYAbINTaAFaH.

KaAABI KyYpPbIAFbI LaMaAaH TbIC KbIAAGMABIK KOCKbILLIbIH ©LLUIpY KyWiHe
SKYKTEAreH/eH »ofrapbl BypaHbI3, bipHelle cekyHA KyTim,
CbIVBbIMABIABIKTaH ackaH, MbIAAGMADBIKTbI KaliTa TaHAAHbI3.
30 MUHYTTbIK Y3AIKCI3 KYPbIAFbI ICKe KOCblAMaca,
YKYMbIC YaKbITbl Ad MbIAAAMABIK peTTeriwiH «O»
aCblPbIAFAH. eLIIpy KyMiHe KOMbIM, LUTENCEAbAI
pO3eTKaAaH CybIPbIN aAblHbI3 A,
KawTa icke kocnac 6ypbiH 30 MUHYT
KYTiHi3.
KYPbIAFbBI >KYMbICbIH BipAeH
YAAFACTbIPYbl KepeK. “¥CbIHbIAATbIH
nanaanaHy kecrteciHae” bepiareH
MaKCUMaAAblI BHIMAIAIK KyaTblH
KapaHbl3.
YKeTek yallblIfFbiHbIH YALUbIK KaknaFbl/-Tapbl AYPbIC
KakKnakTapbl bekiTiAMereH | BGeKiTiAYiH TeKcepiHis.
He KYAbIMTaAMaraH.
>Korapsbil BekiTne opHaTblIAMaraH BekiTneHiH AYPbIC KYABINTaAYbIH

TeKcepiHi3

PKYMbIC iICTENTIH
6eTTeri Ko3raAbiCTap

KyPbIAFbIHbIH TabaHbl
bIAFAA HEMEeCe AacC.

TabaHblHbIH Ta3a api Kyprak OOAYbIH
XKYMEeAl Typae Tekcepin OTbIPpbiHbI3.

BaeHaep
KOHAbIPMAChI MbilLakK,
OAOTbIHAH aFbIM
KeTeAl.

ToIFbI3AQYbILL YKOK.
TelFbl3AQYbILL AYPbIC
OpHAaTbIAMaFraH.
TbiFbi3AQYbILL
3aKbIMAAAFAH.

ThIFbI3AAYbILUTBIH AYPbIC OPHATBIAYbIH
>KoHe 3aKbIMAAAMaFaHbIH TEeKCepiHi3.

AVCrAenaeri caaMak
e3repAi

Herisri 6AOK NanaanaHy
KE3IHAE YKbIAXKBITBIAADI.

OALLEY aAAbIHAA KYPbIAFbIHDI
SpAAMbBIM KYPFakK, Teric beTke
KOMbIHbI3.

OALLey QYHKLMACHI >KYMbIC icTen
TYPFaH Ke3Ae, Herisri OAOKTbI
KO3FaATMNaHbI3.

KeAeci MHrpeAneHTTEPAI eALLey
AAAbIHAG AVICMIAENAI HOATE KeATIPIHI3.

KyaT kabeAi kepinai

OALIeY HBTUMKECT ABA BOAYbI YLLUIH
KyaT KabeAi KepiAin TypMaybl Kepek.
OALLeY Ke3IHAE KYPbIAFbIHbIH YCTiHE
HeMece >aHblHa 3aT KOMMaHbI3.
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AKayAbIK Cebebi LWewimi

Kamblp naey Kanarbl | Kypana yachl aypbic kyrae | Mukcep 6acbiH KeTepirn, »ofapbl
OPHATbIAFAH Ke3Ae emec. KaparaH KyniHAe 6eKiTiHI3. Kypaaabl
MUKCep bacbiH TOMeH YCTar, OHbl caraT TiAI BaFblTbiMeH 90°-
TYCipYy MYMKIiH eMec. Ka bypaHbl3. Mykcep 6acblH ToMeH
Kanak TocTaraHfra TYCIPiHi3. MuUKkcep 6acbl epKiH ToOMeH
TWIN KeTeAl. TYCKeHLLEe OCbl 9peKeTTi KamTaAaHbl3.
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